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II

(Komunikazzjonijiet)

KOMUNIKAZZJONIJIET MINN ISTITUZZJONIIET, KORPI, UFFICCJI U
AGENZIJI TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Ebda oppozizzjoni ghal koncentrazzjoni notifikata

(I-Kaz M.11108 — MERIDIAM | AWSA 1| AWSA II | A2 ROUTE | AESA)

(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)

(2023/C 272/01)

Fid-19 ta’ Lulju 2023, il-Kummissjoni ddecidiet li ma topponix il-koncentrazzjoni notifikata msemmija hawn fuq u li
tiddikjaraha kompatibbli mas-suq intern. Din id-decizjoni hi bbazata fuq l-Artikolu 6(1)(b) tar-Regolament tal-Kunsill (KE)
Nru 139/2004 ('). It-test shih tad-decizjoni hu disponibbli biss bl-Ingliz u ser isir pubbliku wara li jitnehha kwalunkwe
sigriet tan-negozju li jista’ jkun fih. Dan it-test jinstab:

— fit-tagsima tal-amalgamazzjoni tas-sit web tal-Kummissjoni dwar il-Kompetizzjoni (https://competition-cases.ec.
europa.eu/search). Dan is-sit web jipprovdi diversi facilitajiet li jghinu sabiex jinstabu d-decizjonijiet individwali ta’
amalgamazzjoni, inkluzi -kumpanija, in-numru tal-kaz, id-data u l-indici settorjali,

— fforma elettronika fis-sit web EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.eu/homepage.html?locale=mt) fid-dokument li jgib
in-numru 32023M11108. II-EUR-Lex hu l-access fuq l-internet ghal-ligi tal-Unjoni Ewropea.

() GUL 24,29.1.2004,p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=mt
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IV

(Informazzjoni)

INFORMAZZJONI MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICCJI U AGENZIJI
TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Rata tal-kambju tal-euro (')

11-31 ta’ Lulju 2023

(2023(C 272/02)

1 euro =

Munita Rata tal-kambju Munita Rata tal-kambju
usD Dollaru Amerikan 1,1023 CAD  Dollaru Kanadiz 1,4566
JPY Yen Gappuniz 156,73 HKD  Dollaru ta’ Hong Kong 8,5966
DKK Krona Daniza 7,4529 NZD  Dollaru tan-New Zealand 1,7773
GBP Lira Sterlina 0,85765 | SGD Dollaru tas-Singapor 1,4660
SEK Krona Zvediza 11,5895 KRW  Won tal-Korea t'Isfel 1405,49
CHF Frank Zvizzeru 0,9619 ZAR  Rand ta’ I-Afrika tTsfel 19,5511
ISK Krona Izlandiza 144,30 CNY Yuan ren-min-bi Ciniz 7,8808
NOK Krona Norvegiza 11,1805 IDR Rupiah Indonezjan 16 622,65
BGN Lev Bulgaru 1,9558 MYR  Ringgit Malazjan 4,9703
CZK Krona Ceka 23,900 PHP Peso Filippin 60,522
HUF Forint Ungeriz 386,93 RUB  Rouble Russu
PLN Zloty Pollakk 4,4070 THB  Baht Tajlandiz 37,732
RON Leu Rumen 4,9349 BRL Real Braziljan 5,2031
TRY Lira Turka 29,7126 MXN  Peso Messikan 18,4088
AUD Dollaru Awstraljan 1,6436 INR Rupi Indjan 90,6690

(') Sors: rata tal-kambju ta’ referenza ppubblikata mill-Bank Centrali Ewropew.
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v

(Awvizi)

PROCEDURI DWAR L-IMPLIMENTAZZJONI TAL-POLITIKA TAL-
KOMPETIZZJONI

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Avviz minn qabel ta’ konc¢entrazzjoni

(I-KKaz M.11205 — INPEX CORPORATION | ENEL GREEN POWER | ENEL GREEN POWER
AUSTRALIA)

Kaz li jista’ jigi kkunsidrat ghal procedura ssimplifikata
(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)

(2023/C 272/03)

1. Fl-24 ta’ Lulju 2023, il-Kummissjoni rceviet avviz ta’ koncentrazzjoni proposta skont I-Artikolu 4 tar-Regolament tal-
Kunsill (KE) Nru 139/2004 ().

Dan l-avviz jikkoncerna l-imprizi li gejjin:

— Enel Green Power S.p.A. (‘EGP”, l-Italja), li tappartjeni ghall-Enel Group (l-Italja),

— INPEX Corporation (“INPEX”, il-Gappun),

— Enel Green Power Australia Pty Ltd (‘EGPA”, 1-Awstralja), li tappartjeni ghall-ENEL Group,

— Enel Green Power Australia Trust (“Master Trust”, I-Awstralja), li tappartjeni ghall-ENEL Group.

EGP u INPEX jakkwistaw, fis-sens tal-Artikolu 3(1)(b) u l-Artikolu 3(4) tar-Regolament dwar I-Ghagqdiet, il-kontroll bi shab
ta’ EGPA u Master Trust.

Il-koncentrazzjoni hija mwettqa permezz ta’ xiri ta’ ishma.

2. L-attivitajiet kummer¢jali tal-imprizi kkoncernati huma dawn li gejjin:

— EGP hija I-fergha rinnovabbli tal-Enel Group, bil-kwartieri generali tieghu fRuma. EGP topera madwar id-dinja
(direttament jew permezz tas-sussidjarji taghha) fil-produzzjoni u I-bejgh ta’ energija minn sorsi rinnovabbli,

— INPEX hija kumpanija ta’ esplorazzjoni u produzzjoni li ghandha l-kwartieri generali taghha f'Tokyo, il-Gappun. Hija
tinvolvi ruhha fir-ricerka, l-esplorazzjoni, l-izvilupp, il-produzzjoni u I-bejgh taz-zejt, tal-gass naturali, ta’ rizorsi
minerali ohra u ta’ negozji relatati ohra, u l-investiment u s-self lil kumpaniji involuti fdawn l-attivitajiet,

— EGPA u Master Trust jimpenjaw ruhhom fl-investiment fi progetti tal-energija rinnovabbli, billi jipprovdu pjattaforma
tal-energija rinnovabbli minn tarf sa tarf li tizviluppa u topera progetti, u l-bejgh bl-imnut u l-kummer¢ tal-energija.
EGPA u Master Trust joperaw biss fl-Awstralja.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni tqis li t-tranzazzjoni notifikata tista’ taqa’ fil-kamp ta’ applikazzjoni tar-
Regolament dwar -Ghaqdiet. Madankollu, id-de¢izjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata.

() GUL24,29.1.2004, p. 1 (ir-“Regolament dwar 1-Ghaqdiet”).
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Skont l-Avviz tal-Kummissjoni dwar procedura ssimplifikata ghat-trattament ta’ certi koncentrazzjonijiet skont
ir-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (%) jenhtieg li jigi nnutat li dan il-kaz jista’ jigi kkunsidrat ghal trattament
skont il-procedura stabbilita fl-Avviz.

4. Il-Kummissjoni tistieden lil terzi persuni interessati biex jibaghtulha l-kummenti li jista’ jkollhom dwar l-operazzjoni
proposta.

II-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijiem wara d-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
Jenhtieg li r-referenza li gejja dejjem tigi specifikata:

M.11205 - INPEX CORPORATION [ ENEL GREEN POWER | ENEL GREEN POWER AUSTRALIA

Il-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni permezz tal-email jew permezz tal-posta. Uza d-dettalji ta’ kuntatt ta” hawn
taht:

Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Indirizz postali:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() GUC 366,14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Avviz minn qabel ta’ kon¢entrazzjoni
(I-Kaz M.11215 - PAI PARTNERS | HG | AZETS)

Kaz li jista’ jigi kkunsidrat ghal procedura ssimplifikata
(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)

(2023/C 272/04)

1.  Fl-24 ta’ Lulju 2023, il-Kummissjoni r¢eviet avviz ta’ koncentrazzjoni proposta skont I-Artikolu 4 tar-Regolament tal-
Kunsill (KE) Nru 139/2004 ().

Dan l-avviz jikkoncerna l-imprizi li gejjin:

— PAI Partners S.a.r.l. (Franza), sussidjarja li hija proprjeta kollha kemm hi ta’ PAI Partners SAS (Franza), flimkien “PAI
Partners”,

— HgCapital LLP (“Hg”, ir-Renju Unit),

— Azets Topco Limited (‘Azets”, Jersey), li bhalissa hija kkontrollata minn Hg.

PAI Partners u Hg jakkwistaw, fis-sens tal-Artikoli 3(1)(b) u tal-Artikolu 3(4) tar-Regolament dwar 1-Ghaqdiet, il-kontroll bi
shab ta’ Azets.

Il-koncentrazzjoni hija mwettqa permezz ta’ xiri ta’ ishma.

2. L-attivitajiet kummer¢jali tal-imprizi kkoncernati huma dawn li gejjin:

— PAI Partners hija kumpanija ta’ ekwita privata. II-fondi gestiti minn PAI Partners ghandhom politika li jakkwistaw
maggoranza ta’ partecipazzjonijiet azzjonarji fkumpaniji attivi madwar id-dinja fis-setturi tas-servizzi tan-negozju,
l-ikel &consumer, l-industrija generali, u l-kura tas-sahha,

— Hg hija investitur fnegozji tas-software u tas-servizzi b’enfasi fuq I-Ewropa u l-Istati Uniti tal-Amerka,

— Azets hija fornitur ta’ servizzi ta’ kontabilita, ta’ taxxa, ta’ awditjar, ta’ konsulenza, ta’ appogg ghar-rizorsi umani u ta’
appogg tal-pagi princ¢ipalment ghall-SMEs u hija attiva fiz-ZEE kollha.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni tqis li t-tranzazzjoni notifikata tista’ taga’ fil-kamp ta’ applikazzjoni tar-
Regolament dwar -Ghaqdiet. Madankollu, id-decizjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata.

Skont l-Avviz tal-Kummissjoni dwar procedura ssimplifikata ghat-trattament ta’ certi koncentrazzjonijiet skont
ir-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (3 jinhtieg li jigi nnutat li dan il-kaz jista’ jigi kkunsidrat ghal trattament
skont il-procedura stabbilita fl-Avviz.

4. Il-Kummissjoni tistieden lil terzi persuni interessati biex jibaghtulha l-kummenti li jista’ jkollhom dwar l-operazzjoni
proposta.

Il-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijiem wara d-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
Jinhtieg li r-referenza li gejja dejjem tigi specifikata:

M.11215 — PAI PARTNERS | HG | AZETS

II-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni permezz tal-email jew permezz tal-posta. Uza d-dettalji ta’ kuntatt ta” hawn
taht:

Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

() GUL24,29.1.2004, p. 1 (ir-“Regolament dwar 1-Ghaqdiet”).
() GUC 366,14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Indirizz postali:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



1.8.2023 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C 272/7

Avviz minn qabel ta’ kon¢entrazzjoni

(-Kaz M.11168 - WARBURG PINCUS | ADVENT INTERNATIONAL | BAXTER
PHARMACEUTICAL SOLUTIONS AND BAXTER ONCOLOGY)

Kaz li jista’ jigi kkunsidrat ghal procedura ssimplifikata
(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)

(2023/C 272/05)

1. Fil-25 ta’ Lulju 2023, il-Kummissjoni rceviet avviz ta’ koncentrazzjoni proposta skont I-Artikolu 4 tar-Regolament tal-
Kunsill (KE) Nru 139/2004 ().

Dan l-avviz jikkoncerna l-imprizi li gejjin:
— Warburg Pincus LLC u fondi affiljati (“Warburg Pincus”, I-Istati Uniti tal-Amerka),
— Advent International Corporation u fondi affiljati (‘Advent”, l-Istati Uniti tal-Amerka),

— Baxter Pharmaceutical Solutions LLC (l-Istati Uniti tal-Amerka) u Baxter Oncology GmbH (il-Germanja) (“BPS”).

Warburg Pincus u Advent se jakkwistaw, fis-sens tal-Artikolu 3(1)(b) tar-Regolament dwar -Ghaqdiet, il-kontroll bi shab ta’
BPS kollha kemm hi.

Il-koncentrazzjoni hija mwettqa permezz ta’ xiri ta’ ishma.

2. L-attivitajiet kummercjali tal-imprizi kkoncernati huma dawn li gejjin:

— Warburg Pincus hija kumpanija globali ta” ekwita privata. Il-kumpaniji tal-portafoll taghha huma attivi fvarjeta ta’
setturi, inkluzi l-energija, is-servizzi finanzjarji, il-kura tas-sahha u l-konsumaturi, is-servizzi industrijali u kummer¢jali,
u t-teknologija, il-media u t-telekomunikazzjonijiet,

— Advent hija investitur ta’ ekwita privata ffokata fuq l-akkwist ta’ ishma ta’ ekwita u I-gestjoni ta’ fondi ta’ investiment
fdiversi setturi, inkluzi l-kura tas-sahha, l-industrija, it-teknologija, il-bejgh bl-imnut, il-konsumatur u d-divertiment, u
s-servizzi tan-negozju u finanzjarji.

— BPS hija n-negozju globali tal-izvilupp u tal-manifattura tal-kuntratti farmacewtici globali ta’ Baxter International Inc.
Hija tipprovdi servizzi ta’ Organizzazzjoni ghall-Izvilupp u I-Manifattura b’Kuntratt ghal Farmacewtici ta’ Doza Lesti.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni tqis li t-tranzazzjoni notifikata tista’ taga’ fil-kamp ta’ applikazzjoni tar-
Regolament dwar I-Ghaqdiet. Madankollu, id-decizjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata.

Skont 1-Avviz tal-Kummissjoni dwar procedura ssimplifikata ghat-trattament ta’ certi koncentrazzjonijiet skont

ir-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 () jinhtieg li jigi nnutat li dan il-kaz jista’ jigi kkunsidrat ghal trattament
skont il-procedura stabbilita fl-Avviz.

4. Il-Kummissjoni tistieden lil terzi persuni interessati biex jibaghtulha l-kummenti li jista’ jkollhom dwar l-operazzjoni
proposta.

II-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijiem wara d-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
Jinhtieg li r-referenza li gejja dejjem tigi specifikata:

M.11168 - WARBURG PINCUS | ADVENT INTERNATIONAL | BAXTER PHARMACEUTICAL SOLUTIONS AND BAXTER
ONCOLOGY

II-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni permezz tal-email jew permezz tal-posta. Uza d-dettalji ta’ kuntatt ta” hawn
taht:

Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

() GUL24,29.1.2004, p. 1 (ir-“Regolament dwar 1-Ghaqdiet”).
() GUC 366,14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Indirizz postali:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE




1.8.2023 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C272/9

ATTI OHRAJN

IL-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda tal-Unjoni ghall-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ghal isem
fis-settur tal-inbid skont I-Artikolu 97(4) tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill.

(2023/C 272/06)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont l-Artikolu 98 tar-Regolament (UE)
Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill () fi Zmien xahrejn mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA TAL-UNJONI GHALL-ISPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT
“MenHuxk”
PDO-BG-A1472-AMO01
Data tal-applikazzjoni: 24.3.2021

1. Grupp applikant u interess legittimu
[I-Kamra Regjonali tad-Dwieli u I-Inbid Pirin (RLVK)

L-RLVK Pirin hija rregistrata fkonformita mal-Att dwar l-Inbid u x-Xorb Spirituz u tinkludi membri li huma
produtturi b'interess legittimu li jemendaw l-Ispecifikazzjoni ghad-DOP MenHux.

2. Intestatura fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott affettwata mill-emenda/i
O Isem il-prodott
O  Kategorija tal-prodott tad-dwieli
Rabta
a

Restrizzjonijiet tal-kummer¢jalizzazzjoni

3.  Deskrizzjoni u ragunijiet ghall-emenda

3.1. Tkabbir taz-zona geografika

[z-zona demarkata ghall-produzzjoni tal-inbid tad-DOP Mentuk attwalment tinkludi biss ir-rahal ta’ Drangovo fil-
municipalita ta’ Petrich, ir-regjun ta’ Blagoevgrad. Iz-zona ghandha biss numru zghir ta’ vinji, li ghandhom
produzzjoni limitata u sehem zghir mis-suq. Id-demarkazzjoni attwali gieghda twaqqaf liz-zona milli tippozizzjona
ruhha fis-suq kif mehtieg u tisfrutta l-valur mizjud ghall-inbejjed ittikkettati bid-DOP Menuux. Iz-zona jehtieg li tigi
riezaminata sabiex tigi definita b’'mod korrett, filwaqt li jitqies il-fatt li 1-karatteristici tal-hamrija u tal-klima huma
identic¢i fuq zona usa’, fejn huma disponibbli varjetajiet li jipproducu nbejjed b'karatteristici organolettici specifici.
Taht dawn il-kundizzjonijiet, iz-Zona tista’ tirkupra r-reputazzjoni taghha fis-suq u tikseb sehem mis-suq li jirrifletti
l-kwalita tal-inbejjed. Sabiex tithejja din l-applikazzjoni, twettaq studju wiesa’ dwar iz-zZona, inkluz minn perspettiva
storika. Il-karatteristici tal-hamrija gew studjati, tfasslet mappa tal-klima, u nehmez dokument li juri l-irqajja’ tal-art
imhawla bil-varjetajiet elenkati u mqgassma fiz-Zona. It-twessigh taz-zona ghandu impatt fuq ir-rabta minghajr ma
jinvalidaha, peress li l-karatteristici specifici tal-hamrija u tal-klima taz-zona, kif ukoll l-impatt tal-fattur uman fuq
il-produzzjoni tal-inbid tad-DOP MenHuk, ma humiex affettwati. Il-lokalitajiet li gejjin fir-regjun ta’ Blagoevgrad gew
mizjuda:

() GUL347,20.12.2013,p. 671.
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— fil-municipalita ta’ Sandanski, l-irhula ta’ Lehovo, Novo Hodzhovo, Piperitsa, Petrovo, Yanovo, Vranya, Katuntsi,
Kalimantsi, Harsovo, Zlatolist, Zornitsa, Vinogradi, Hotovo, Lozenitsa, Levunovo, Novo Delchevo, Damyanitsa,
Spatovo, Sklave, Leshnitsa, Polenitsa, Ploski, Debrene, Dzhigurovo, Laskarevo, Ladarevo, Lyubovka, Gorna
Sushitsa, Rozhen, Kovachevo, Chereshnitsa, Gorno Spanchevo u Belevehchevo, u l-belt ta” Sandanski;

— fil-municipalita ta’ Petrich, l-irhula ta’ Kulata, Chuchuligovo, Dolno Spanchevo, Marino Pole, Topolnitsa,
Drangovo, Kapatovo, Mitino, Marikostinovo, Kromidovo, Novo Konomladi, General Todorov, Rupite, Starchevo,
Karnalovo, Mihnevo u Belasitsa, u l-belt ta’ Petrich;

— fil-municipalita ta’ Strumyani, l-irhula ta’ Ilindentsi, Drakata, Mikrevo u Kamenitsa;
— fil-municipalita ta’ Kresna, il-belt ta’ Kresna u r-rahal ta’ Dolna Gradeshnitsa.

Din l-emenda taffettwa I-punt 3 “Zona ghall-produzzjoni tal-inbid tad-DOP Memunx” tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u
l-punt 6 “Zona geografika demarkata” tad-Dokument Uniku.

3.2. L-inkluzjoni ta’ varjetajiet tad-dwieli godda

Matul l-ahhar 20 sena, it-tqassim territorjali tal-vinji fiz-zona usa’ proposta ta’ Melnik ghadda minn bidliet sinifikanti.
L-istruttura varjetali nbidlet ukoll. Gie osservat interess profond u sostnut fil-kultivazzjoni u l-vinifikazzjoni ta’
varjetajiet ta’ dwieli lokali, kif ukoll ta’ varjetajiet ta’ dwieli li huma godda fil-Bulgarija. Gie stabbilit li l-varjetajiet
huma perfettament adattati ghall-kundizzjonijiet fiz-zona, u li hemm zieda fl-interess tas-suq fl-inbejjed prodotti
minnhom. Din il-bidla se taghmilha possibbli li titwessa’ I-firxa ta’ nbejjed offruti b'risposta ghad-domanda tal-
konsumatur. Huma proposti ghall-inkluzjoni l-varjetajiet li gejjin:

— ghall-inbejjed bojod: Misket Sandanski, Keratsuda, Tamyanka, Muscat Ottonel, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Viognier u Pinot Gris;

— ghall-inbejjed homor u rozé: Shiroka Melnishka Loza, Ranna Melnishka Loza (Melnik 55), Melnik 82,
Melnik 1300, Rubin, Ruen, Melnishki Rubin, Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvedre, Cabernet Franc, Pinot Noir
u Grenache.

Din l-emenda taffettwa I-punt 5 “Varjetajiet ta’ dwieli awtorizzati ghall-produzzjoni tal-inbid tad-DOP Menxux” tal-
Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punt 7 “Varjeta jew varjetajiet tad-dwieli li minnhom jinkiseb l-inbid | jinkisbu
l-inbejjed” tad-Dokument Uniku.

3.3. Iz-zieda tal-produzzjoni tal-inbid abjad

Fid-dawl tal-istruttura varjetali estiza u d-domanda tas-suq, il-produzzjoni tal-inbejjed bojod fiz-zona giet awtorizzata.
L-inbejjed bojod huma distintivi u ta’ kwalita gholja, peress li l-varjetajiet bojod huma adattati sew ghat-terroir.
L-inbejjed bojod jikkumplimentaw l-ispecificita taz-zona, u d-distintivita taghhom hija dovuta ghall-karatteristici tal-
hamrija u tal-klima u l-fatturi umani. Din l-emenda taffettwa l-punti 2 “Inbid prodott, karatteristi¢i” u 6 “Rabta maz-
zona geografika” tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u l-punti 4 “Deskrizzjoni tal-inbid[inbejjed”, 5 “Prattiki tal-
produzzjoni tal-inbid” u 8 “Deskrizzjoni tar-rabta/rabtiet” tad-Dokument Uniku.

3.4. Tibdil fil-prattiki ta’ kultivazzjoni applikati

B'rizultat tal-vinji li ghadhom kif gew stabbiliti u r-ristrutturar ta’ dawk ezistenti, u sabiex titgies il-klima specifika u
titjieb il-prestazzjoni tal-inbid prodott, jistghu jintuzaw il-metodi ta’ tahrig godda li gejjin: Guyot u goblet. Minhabba
I-bidla fl-istruttura tal-vinji, id-densita permessa tal-vinji hija sa massimu ta’ 500 dielja ghal kull dekaru, jew
5000 dielja ghal kull ettaru. Din l-emenda taffettwa l-punt 6 “Rabta maz-zona geografika” tal-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott u l-punt 5 “Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid” tad-Dokument Uniku.

3.5. Ir-rendiment massimu tal-inbid minn 100 kg ta’ gheneb (inbid miksub wara l-vinifikazzjoni ta’ 100 kg ta’ gheneb)

Peress li I-produzzjoni tal-inbid abjad giet awtorizzata, gie mizjud rendiment massimu ta’ 60 L (inbid miksub wara
l-vinifikazzjoni ta’ 100 kg ta’ gheneb) ghall-inbejjed bojod. Din l-emenda taffettwa l-punt 6 tal-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott u l-punt 5 “Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid” tad-Dokument Uniku.
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DOKUMENT UNIKU
1. Isem/ismijiet ghar-registrazzjoni

MerHuK

Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP — Denominazzjoni ta’ Origini Protetta

Kategoriji tal-prodotti tad-dwieli

Kategorija 1. Inbid

Deskrizzjoni tal-inbid/inbejjed

Inbid abjad

L-inbejjed bojod huma prodotti mill-varjetajiet Misket Sandanski, Keratsuda, Tamyanka, Muscat Ottonel, Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Viognier u Pinot Gris, jew bhala nbejjed ta’ varjeta wahda jew bhala nbejjed cuvée prodotti minn
diversi varjetajiet. Huma robusti b’kulur li jvarja minn lewn it-tiben car sa dehbi vibranti, ghandhom firxa rikka ta’
aromi li jvarjaw minn noti ta’ fjuri bojod sa frott tac-citru delikat, u aromi ta’ frott tal-gamm tal-isfargel, ¢iras u hawh.
Id-dispozizzjonijiet tal-Parti Il tal-Anness VII tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 japplikaw ghall-qawwa alkoholika

totali massima.

Karatteristici analitici

Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

10,5

Acidita totali minima

4,0 g1, espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru)

13,3

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal
kull litru)

Inbid ahmar

L-inbejjed homor huma prodotti mill-varjetajiet Shiroka Melnishka Loza, Ranna Melnishka Loza (Melnik 55),
Melnik 82, Melnik 1300, Rubin, Ruen, Melnishki Rubin, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvedre, Cabernet
Franc, Pinot Noir u Grenache, jew bhala nbejjed ta’ varjeta wahda jew bhala nbejjed cuvée prodotti minn diversi
varjetajiet. Ghandhom kulur li jvarja minn rubin sa ahmar skur, b’aromi qgawwija u firxa wiesgha ta’ toghmiet minn
frott tal-foresta sa hwawar ezotici bhal imsiemer tal-qronfol, kannella u hxejjex aromatici nexfin. Fihom hafna tannini
u estratti, huma robusti u ghandhom potenzjal konsiderevoli ta’ tqaddim fit-tul. Id-dispozizzjonijiet tal-Parti II tal-
Anness VII tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 japplikaw ghall-qawwa alkoholika totali massima.

Karatteristici analitici

Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

11,5

Acidita totali minima

4,0 g/l, espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru)

15

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal
kull litru)

150
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Inbid roze

L-inbejjed roze huma prodotti mill-varjetajiet Shiroka Melnishka Loza, Ranna Melnishka Loza (Melnik 55), Melnik 82,
Melnik 1300, Rubin, Ruen, Melnishki Rubin, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvédre, Cabernet Franc, Pinot
Noir u Grenache, jew bhala nbejjed ta’ varjetd wahda jew bhala nbejjed cuvée prodotti minn diversi varjetajiet.
Ghandhom firxa rikka ta” kuluri li tvarja minn sfumaturi delikati cari sa dawk lewn il-lampun. L-aromi tal-frawli
misjur u tal-lampun immerraq jithalltu ma’ noti ta’ ¢itru minerali, freskezza hafifa, toghma qawwija ta’ frawli u
finitura twila ta’ frott. Id-dispozizzjonijiet tal-Parti I tal-Anness VII tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 japplikaw
ghall-qawwa alkoholika totali massima.

Karatteristici analitici

Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum) 10,5

Acidita totali minima 4,0 g[l, espressi bhala acidu tartariku
Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru) 13,3

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal 200

kull litru)

5. Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid

a.  Prattiki enologici specifici
Rendiment (inbid miksub wara l-vinifikazzjoni ta’ 100 kg ta’ gheneb)
Restrizzjoni rilevanti fuq il-produzzjoni tal-inbejjed

L-inbid jigi prodott bl-uzu tal-metodu tradizzjonali tal-produzzjoni tal-inbejjed homor, bojod u roze. It-tqaddim fi
btieti tal-ballut huwa permess.

Ir-rendiment massimu tal-inbid minn 100 kg ta’ gheneb (inbid miksub wara l-vinifikazzjoni ta’ 100 kg ta’ gheneb)
— 65 1 ghall-inbejjed homor (65 %);

— 60 ghall-inbejjed bojod (60 %);

— 60 1 ghall-inbejjed roze (60 %).

Rekwiziti tal-kultivazzjoni

Metodu ta’ kultivazzjoni

Ir-rekwiziti ghall-kultivazzjoni tad-dwieli huma:

— tahrig: umbrella, Moser, fnofs il-fil ta’ kurdun bilaterali, tat-tip Guyot jew goblet;

— 7bir: zbir ikkombinat u fil-baxx, fejn jinzammu sa 54 rimja ghal kull dielja;

— distanzi tat-thawwil: minn 2,0 sa 3,4 m bejn il-flanni u bi spazju ta’ 1,0 sa 1,5 m bejn il-flanni, sa massimu ta’
500 dielja ghal kull dekaru, jew 5 000 dielja ghal kull ettaru.

b.  Rendimenti massimi ghal kull ettaru

9 000 kg gheneb ghal kull ettaru
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6. Zona geografika demarkata

[z-zona demarkata ghall-produzzjoni tal-inbid tad-DOP Menuuk (GKNP — denominazzjoni tal-origini ggarantita u

kkontrollata) tinsab fil-konfini tal-lokalitajiet li gejjin:

— fil-municipalita ta’ Sandanski, l-irhula ta’ Lehovo, Novo Hodzhovo, Piperitsa, Petrovo, Yanovo, Vranya, Katuntsi,
Kalimantsi, Harsovo, Zlatolist, Zornitsa, Vinogradi, Hotovo, Lozenitsa, Levunovo, Novo Delchevo, Damyanitsa,
Spatovo, Sklave, Leshnitsa, Polenitsa, Ploski, Debrene, Dzhigurovo, Laskarevo, Ladarevo, Lyubovka, Gorna
Sushitsa, Rozhen, Kovachevo, Chereshnitsa, Gorno Spanchevo u Belevehchevo, u I-belt ta” Sandanski;

— fil-municipalitd ta’ Petrich, l-irhula ta’ Kulata, Chuchuligovo, Dolno Spanchevo, Marino Pole, Topolnitsa,
Drangovo, Kapatovo, Mitino, Marikostinovo, Kromidovo, Novo Konomladi, General Todorov, Rupite, Starchevo,
Karnalovo, Mihnevo u Belasitsa, u I-belt ta’ Petrich;

— fil-municipalita ta’ Strumyani, l-irhula ta’ llindentsi, Drakata, Mikrevo u Kamenitsa;

— fil-municipalita ta’ Kresna, il-belt ta’ Kresna u r-rahal ta’ Dolna Gradeshnitsa.

7. Varjeta jew varjetajiet tad-dwieli li minnhom jinkiseb l-inbid | jinkisbu l-inbejjed

Viognier

Grenache

Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

Keratsuda

Melnik 82

Melnik Yubileen 1300

Melnishki Rubin

Merlot

Misket Sandanski - Muscat Sandanski

Mourvedre

Muscat Ottonel

Pinot Gris

Pinot Noir

Ranna Melnishka Loza - Melnik 55

Rubin

Ruen

Syrah - Shiraz

Sauvignon Blanc

Tamyanka - Temenuga

Chardonnay

Shiroka Melnishka Loza - Melnik

8. Deskrizzjoni tar-rabta/rabtiet

Il-vinji fiz-zona demarkata jinsabu fil-Lbic¢ tal-Bulgarija fil-wied ta’ Struma, tul ix-Xmara Melnik, fil-parti tan-Nofsinhar
tal-Gorge ta’ Kresna u fl-gholjiet baxxi qalb il-muntanji ta’ Osogovo-Belasitsa. 1z-Zona ghandha klima tranzizzjonali
Mediterranja, u s-shana tal-Egew, li tingarr mix-Xmara Struma, tista’ tinhass matul is-sena. Ix-xitwa hija qasira,
moderata u minghajr borra, is-sajf huwa shun, u l-harifa hija twila u shuna. II-medja tat-temperatura annwali tvarja
bejn 12,5-il °C u 14l °C. Il-perjodu ta’ temperaturi sostnuti ta’ aktar minn 5 °C fzoni ta’ altitudni baxxa jdum
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280-290 jum, li matulu t-total tat-temperaturi jilhaq 4 800 °C. Il-perjodu ta’ temperaturi oghla minn 10 °C idum bejn
225 u 230 jum, b'total tat-temperaturi ta’ 4 300 sa 4 400 °C. L-ammont ta’ xita annwali huwa bejn 470 u 670 mm.
It-temperatura medja ta’ kuljum tal-aktar xahar shun hija ta’ 24,9 °C. It-tipi ta’ hamrija huma: hamrija taflija ramlija
minn moderata sa tqila, rendzina u pararendzina, hamrija kolluvjali u alluvjali tal-merghat u tal-foresti kannella.

II-klima tipika taz-zona influwenzata mill-Bahar Egew li tingarr mix-Xmara Struma, il-prossimita tal-muntanji ta’
Osogovo-Belasitsa, il-kundizzjonijiet favorevoli tal-hamrija, kif ukoll ir-restrizzjonijiet imposti mill-intervent uman,
jirrizultaw fl-inbejjed tipici taz-zona. Ir-rwol tal-fattur uman huwa rifless fl-ghazla tal-varjetajiet, il-prattiki ta’
kultivazzjoni applikati ghad-dwieli, il-limitazzjoni tar-rendimenti tal-gheneb u tal-inbid u l-metodi ta’ produzzjoni
tal-inbid.

L-inbejjed prodotti fiz-zona huma distinti, u I-karatteristici organoletti¢ci taghhom huma influwenzati, mill-
kompozizzjoni specifika tal-klima u l-hamrija taz-zona. Bis-sahha tal-kundizzjonijiet tal-hamrija u tal-klima,
l-inbejjed prodotti jispikkaw minhabba li flhom ammont kbir ta’ estratti, u ghall-istruttura eccellenti u l-kontenut
aromatiku gholi taghhom. L-inbejjed jichdu l-istruttura distintiva u l-karatteristici organolettici taghhom mill-ghazla
xierqa ta’ varjetajiet adattati ghall-hamrija tipika taz-zona — hamrija tal-foresti kannella ffurmata fuq depoziti
kwaternarji antiki, hamrija kolluvjali ffurmata fuq kolluvju, rendzina ffurmata fuq il-gebla tal-gir, pararendzina
ffurmata fuq il-materjali tal-gir sottostanti, u hamrija alluvjali ffurmata fuq alluvjoni tax-xmara. Il-hamrija u s-saffi ta’
taht il-hamrija fiz-zona huma fondi hafna, ghandhom kompozizzjoni mekkanika taflija ramlija minn medja sa tqila,
u kapacita ta’ zamma tal-ilma u ta’ skular tajba. Dan jippermetti lill-gheruq tad-dwieli jippenetraw fil-fond fl-art u
jfornu lill-pjanti bin-nutrijenti mehtiega, fatturi li ghandhom effett dirett fuq in-natura rikka fl-estratti tal-inbejjed.
It-temperaturi medji gholjin fiz-zona jfissru li l-gheneb isir b’mod tajjeb hafna, u dan jiggarantixxi kwalita gholja meta
I-frott jigi pprocessat. B'temperaturi li jagbzu 1-10 °C faktar minn 220 jum fis-sena u madwar 209 jum minghajr glata
fis-sena, anke l-varjetajiet li jdumu l-aktar biex isiru ghandhom it-temperaturi li ghandhom bzonn biex isiru
perfettament. Dawn il-karatteristici jiddeterminaw il-karatteristi¢i organolettici tipici tal-inbejjed prodotti fiz-Zona.

9. Rekwiziti ohra applikabbli (ippakkjar, tikkettar, rekwiziti addizzjonali)
Qafas legali:
Fil-legizlazzjoni nazzjonali
Tip ta’ rekwizit iehor:
Deroga ghall-produzzjoni fiz-zona geografika demarkata
Deskrizzjoni tar-rekwizit:

Il-vinifikazzjoni u l-ipprocessar isiru fiz-zona demarkata u fzona li tinsab fil-prossimita immedjata taz-zona
demarkata inkwistjoni. Ghall-finijiet tad-demarkazzjoni taz-zona ghall-produzzjoni tal-inbejjed tad-DOP MenHux,
iz-zona fil-prossimita immedjata hija mifhuma li tkopri t-territorju tar-regjun amministrattiv ta’ Blagoevgrad.

Link ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott

https://eavw.com[updocs[2323031679562021_PDO_Melnik_Specification-NEW.pdf
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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-
Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal
prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2023/C 272/07)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont l-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill () fi Zmien tliet xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
“Vit firsksaltad Ostgotagurka”
Nru tal-UE: PGI-SE-02824 — 14.12.2021
DOP () IGP (X)

1. Isem/Ismijiet

“Vit farsksaltad Ostgotagurka”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

L-Izvezja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.6. Frott, haxix u cereali, friski jew ipprocessati

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

11-“Vit farsksaltad Ostgdtagurka” hija hjara bajda mkabbra fis-serer u pprezervata fis-salmura u l-hwawar. Jintuzaw
l-ingredjenti li gejjin: Melh (NaCl), hwawar, xibt, prezervattivi (benzoat tas-sodju, sorbat tal-potassju) u acidu ¢itriku.
Bl-e¢cezzjoni taz-zieda obbligatorja tax-xibt, il-kompozizzjoni tal-hwawar tista’ tvarja. [l-proporzjon ta’ melh ghal
ilma ghas-salmura tradizzjonalment jigi ddeterminat mill-produtturi.

11-“Vit firsksaltad Ostgdtagurka” hija prodott frisk li jithassar. II-“Vit firsksaltad Ostgotagurka” tinbiegh shiha jew
imqatta’.

11-“Vit farsksaltad Ostgotagurka” ghandha l-karatteristici li gejjin.
Karatteristici fizici:

11-“Vit farsksaltad Ostgétagurka” shiha:

Tul: 120-150 mm

Dijametru: 30-50 mm

Piz: 50-90 gramma

11-“Vit firsksaltad Ostgotagurka” imqatta’:

Dijametru: 30-50 mm

Hxuna: 5-7 mm

Wic¢: imgabbez

Dan li gej japplika kemm ghall-“Vit firsksaltad Ostgétagurka” shiha kif ukoll imqatta’:
Karatteristici kimici:

Kontenut ta’ melh: 10-15 %

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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Karatteristi¢i organolettici:
Kulur:
Qoxra: Bajda taghti fl-isfar bi hjiel hodor (NSC S0520-G60Y ghal S0520-G50Y).

Parti ta’ gewwa: Kulur uniformi fuq l-istess skala ta’ kuluri bhan-naha ta’ barra tal-“Vit firsksaltad Ostgotagurka”.
Il-lahma tal-hjara hija safra lewn il-gir, filwaqt li I-qalba hija ta’ lewn ahdar kemxejn aktar skur mill-qoxra.

Toghma: Toghma mielha hafna bbilanc¢jata bil-hlewwa inerenti tal-hjara bajda. It-toghma ghandha wkoll certa
rikkezza li tfakkar fix-xibt u fil-karwija.

Finitura: Mielha bi hjiel tax-xibt u tal-pizelli hodor friski.

Aroma: Tahlita profonda ta’ aromi bi hjiel tal-hamrija | tal-kantina ta’ taht l-art kif ukoll tar-rimjiet tal-pizella u tal-
alkohol distillat mhux imhawwar.

Konsistenza: Iebsa u tqarme¢, bil-qalba kemxejn inqas iebsa.

Sensazzjoni fil-halq: Struttura pjacevoli u iebsa meta tingidem. Il-kwalitajiet mielha hafna u partikolarment krokkanti
zammet hafna mill-freskezza karatteristika tal-hjara bajda li tikber fis-serer li tkun ghadha kif inqatghet.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

’

Materja prima: Hjar abjad li jikber fis-serer tal-varjeta Lilla Delikatessen. Il-hjara bajda li tikber fis-serer ghandha tul ta
120-150 mm u ghandha dijametru ta’ 30-50 mm. Il-hjara li tkun ghadha kif inqatghet tkun taghti fl-abjad, b'finitura
tleqq taghti fl-ahdar car. Il-qoxra ghandha boco¢ Zghar imqabbzin u hija relattivament iebsa. Il-lahma tal-hjara bajda li
tikber fis-serer hija safra lewn il-gir, filwaqt li -qalba relattivament zghira ghandha kulur jaghti fl-ahdar.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

Il-process shih ta’ produzzjoni — mill-kultivazzjoni tal-hjara bajda sal-preservazzjoni fis-salmura tal-hjara bajda
mkabbra fis-serer — irid isir fiz-zona geografika indikata taht il-punt 4.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

Iz-20na ta’ produzzjoni tal-“Vit firsksaltad Ostgotagurka” tikkonsisti mill-provinéja ta’ Ostergétland.

5. Rabta maz-Zona geografika

Ir-rabta bejn il-karatteristi¢i tal-“Vit firsksaltad Ostgotagurka” u z-zona geografika hija bbazata fuq il-fatturi umani
assocjati maz-zona geografika.

Karatteristici specjali tal-prodott:
11-“Vit farsksaltad Ostgétagurka” ghandha l-istess lewn abjad jaghti fl-isfar sfumat fuq in-naha ta’ barra, bil-lahma safra

lewn il-gir u l-qalba li taghti fl-ahdar bhall-hjara bajda mkabbra fis-serer li tkun ghadha kif inqatghet. It-toghma u
l-aroma huma kkaratterizzati mill-freskezza tipika tal-hjara bajda li tkun ghadha kif inqatghet.
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Minhabba I-qoxra relattivament iebsa u I-qalba Zghira taghha, il-“Vit firsksaltad Ostgétagurka” tqarme¢ hafna aktar
mill-hjar ahdar li jkun ghadu kif gie mmellah. Il-konsistenza iebsa u tqarme¢ tal-“Vit firsksaltad Ostgdtagurka”
taghtiha l-ebusija pjacevoli meta tingidem.

Fil-“Vit farsksaltad Ostgdtagurka”, il-hlewwa inerenti tal-hjara bajda hija bbilan¢jata bl-imluha qawwija. L-aroma hija
kumplessa, bi hjiel tal-hamrija, tar-rimjiet tal-pizella friska u tal-alkohol distillat.

1I-“Vit firsksaltad Ostgdtagurka” hija differenti mit-tipi l-ohra ta’ hjar immellah li normalment jinbiegh, ghax
is-salmura mhawwra li tintuza ghall-preservazzjoni ma fiha l-ebda zokkor jew hall mizjud. 1I-“Vit firsksaltad
Ostgdtagurka” tvarja wkoll mill-“4ttiksgurka”, il-hjara morra preservata li hija hafna aktar komuni fl-Izvezja u li
ghandha toghma distinta helwa u morra ta’ hall, zokkor u mustarda.

Fatturi umani assocjati maz-zona geografika:

11-“Vit farsksaltad Ostgétagurka” hija specjalitd tipika hafna ta’ Ostergotland. FOstergétland, il-hjar ippreservat huwa
tradizzjonalment abjad u jigi mhejji fis-salmura, filwaqt 1i I-bqija tal-Izvedizi jippreferu I-hjar ahdar ippreservat
fsoluzzjoni ta’ hall, zokkor u melh.

L-Akkademja ta’ Hagdahl tat premju lill-produtturi tal-“Vit firsksaltad Ostgotagurka” ghall-hidma taghhom biex
jippreservaw din it-tradizzjoni kulinari ta’ Ostergotland.

L-origini tal-preferenzja regjonali ghall-“Vit firsksaltad Ostgotagurka” fOstergétland mhix maghrufa, izda fl-ahhar
tas-seklu 19 gie skopert li I-hjara bajda kellha karatteristici (qoxra aktar iebsa u qgalba izghar) li pproducew hjara
mmelha tqarmec aktar mill-hjara hadra, diment li tigi manipulata kif suppost waqt il-process tal-preservazzjoni.

ll-hjara bajda tradizzjonalment ikkultivata ghall-produzzjoni tal-“Vit firsksaltad Ostgétagurka” hija tat-tip Lilla
Delikatessen. Il-hjara Lilla Delikatessen titkabbar fis-serer fOstergétland u tinqata’ bejn Marzu u Ottubru. 1-“Vit
farsksaltad Ostgdtagurka” ghalhekk hija prodott stagonali li jigi prodott biss bejn Marzu u Ottubru.

Il-kultivazzjoni tal-Lilla Delikatessen tirrikjedi sforzi partikolari min-naha tal-kultivatur. Ghall-kuntrarju tal-hjar ahdar,
perezempju, il-Lilla Delikatessen ma ddakkarx lilha nnifisha. Sabiex il-hjara trendi l-frott, tehtieg 1-ghajnuna tal-
kultivatur bid-dakkir, li min-naha tieghu jfisser li I-pjanti tal-hjara jridu jinzabru u jigu mharrga biex jippermettu lill-
kultivatur idakkar il-fjuri.

I-kultivaturi jhejju z-zerriegha ghall-produzzjoni tas-sena ta’ wara tal-Lilla Delikatessen mir-razzett innifsu billi
jaghzlu ghadd ta’ pjanti tal-hjar biex jipproducu n-nebbieta. L-ghazla tkun ibbazata fuq il-hila tal-pjanta li tipproduci
hsad tajjeb ta’ hjar abjad li jkollu I-karatteristici kwalitattivi (il-kulur tal-hjara, il-lahma u l-qalba kif ukoll l-ebusija tal-
qoxra u d-dags tal-qalba) mehtiega ghall-produzzjoni tal-“Vit firsksaltad Ostgétagurka”.

[-hila tal-produttur li jippreserva l-kulur, it-tqarmic u I-freskezza li huma tipici tal-hjara bajda mkabbra fis-serer li tkun
ghadha kif inqatghet waqt il-preservazzjoni hija essenzjali ghall-karatteristi¢i assocjati mal-“Vit farsksaltad
Ostgdtagurka”.

Ghall-produzzjoni tal-“Vit firsksaltad Ostgdtagurka”, il-hjar abjad irid ikun ghadu kif inqata’. Il-hjara bajda ghalhekk
tinqata’ kuljum. Sabiex il-hjara bajda tissodisfa r-rekwiziti ta’ kwalitd ghall-“Vit farsksaltad Ostgétagurka”, il-hjara li
tkun ghadha kif inqatghet irid ikollha tul ta’ minn 12-il cm sa 15-il cm u dijametru ta’ minn 3 cm sa 5 cm.
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Il-hjar abjad li jkun ghadu kif inqata’ jinhasel fl-ilma, jintmesah u jittaqqab sabiex is-salmura tigi assorbita aktar
facilment mill-hjara kollha kemm hi. Imbaghad, ghall-produzzjoni tal-“Vit firsksaltad Ostgotagurka” shiha, il-hjar
abjad jintghazel u jsirlu il-kontroll tal-kwalita qabel ma jitgieghed shih fis-soluzzjoni ta’ salmura, xibt u hwawar.

Ghall-produzzjoni tal-“Vit farsksaltad Ostgétagurka” imqatta’, il-hjara bajda mahsula titqatta’ fbicciet twal tal-wisa’
madwar 6 millimetri permezz ta’ skieken li jhallu wic¢ imqabbez, u wara, il-bicciet twal jitqieghdu fis-soluzzjoni ta’
salmura, xibt u hwawar.

Fil-produzzjoni tal-“Vit firsksaltad Ostgétagurka”, il-produtturi jehtigilhom iqgieghdu I-hjar abjad li jkun ghadu kif
inqata’ fis-salmura fi Zmien jum sa jumejn sabiex jippreservaw il-kulur u t-tqarmic karatteristici tal-hjara bajda. Jekk
il-hjara bajda tinhazen ghal zmien itwal, tirtab u ssir ta’ lewn isfar.

Kull produttur tal-“Vit firsksaltad Ostgdtagurka” juza r-ricetta tieghu meta jhejji s-salmura. Is-salmura
tradizzjonalment irid ikollha bizZejjed melh biex bajda ta’ tigiega tibga’ fil-wic¢¢. Madankollu, il-parti tal-bajda li tibqa’
fuq wic¢ l-ilma ma kinitx permessa li tkun akbar minn munita ta’ 25 ore. Is-salmura dejjem ikun fiha x-xibt, izda
l-kompozizzjoni ezatta tal-hwawar hija fakultattiva u bbazata fuq ricetti antiki li spiss inghaddew minn generazzjoni
ghal ohra.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden|
skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_vit_farsksaltad-ostgotagurka_23-02-08.pdf



https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_vit_farsksaltad-ostgotagurka_23-02-08.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_vit_farsksaltad-ostgotagurka_23-02-08.pdf




ISSN 1977-0987 (edizzjoni elettronika)
ISSN 1725-5198 (edizzjoni stampata)

m L-Uffi¢¢ju tal-Pubblikazzjonijiet
tal-Unjoni Ewropea
L-2985 ll-Lussemburgu
IL-LUSSEMBURGU




	Werrej
	Ebda oppożizzjoni għal konċentrazzjoni notifikata (Il-Każ M.11108 — MERIDIAM / AWSA I / AWSA II / A2 ROUTE / AESA) 2023/C 272/01
	Rata tal-kambju tal-euro Il-31 ta' Lulju 2023 2023/C 272/02
	Avviż minn qabel ta’ konċentrazzjoni (Il-Każ M.11205 – INPEX CORPORATION / ENEL GREEN POWER / ENEL GREEN POWER AUSTRALIA) Każ li jista’ jiġi kkunsidrat għal proċedura ssimplifikata 2023/C 272/03
	Avviż minn qabel ta’ konċentrazzjoni (Il-Każ M.11215 – PAI PARTNERS / HG / AZETS) Każ li jista’ jiġi kkunsidrat għal proċedura ssimplifikata 2023/C 272/04
	Avviż minn qabel ta’ konċentrazzjoni (Il-Każ M.11168 – WARBURG PINCUS / ADVENT INTERNATIONAL / BAXTER PHARMACEUTICAL SOLUTIONS AND BAXTER ONCOLOGY) Każ li jista’ jiġi kkunsidrat għal proċedura ssimplifikata 2023/C 272/05
	Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni għal emenda tal-Unjoni għall-Ispeċifikazzjoni tal-Prodott għal isem fis-settur tal-inbid skont l-Artikolu 97(4) tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill. 2023/C 272/06
	Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni għar-reġistrazzjoni ta’ isem skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalità għal prodotti agrikoli u oġġetti tal-ikel 2023/C 272/07

