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II

(Komunikazzjonijiet)

KOMUNIKAZZJONIJIET MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICC]I
U AGENZIJI TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Ebda oppozizzjoni ghal koncentrazzjoni notifikata
(I-Kaz M.8607 — Warburg Pincus/Tata Motors/Tata Technologies)
(Test b'rilevanza ghaz-ZEE)
(2017/C 368/01)

Fit-12 ta’ Ottubru 2017, il-Kummissjoni ddecidiet li ma topponix il-koncentrazzjoni notifikata msemmija hawn fuq u li
tiddikjaraha kompatibbli mas-suq intern. Din id-decizjoni hi bbazata fuq l-Artikolu 6(1)(b) tar-Regolament tal-Kunsill
(KE) Nru 139/2004 (!). It-test shih tad-decizjoni hu disponibbli biss bl-Ingliz u ser isir pubbliku wara li jitnehha kwa-
lunkwe sigriet tan-negozju li jista’ jkun fih. Dan it-test jinstab:

— fit-taqsima tal-amalgamazzjoni tal-websajt tal-Kummissjoni dwar il-Kompetizzjoni (http://ec.europa.cu/competition/
mergers/cases(). Din il-websajt tipprovdi diversi facilitajiet li jghinu sabiex jinstabu d-decizjonijiet individwali ta’
amalgamazzjoni, inkluzi l-kumpanija, in-numru tal-kaz, id-data u l-indici settorjali,

— fforma elettronika fil-websajt EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage. html?locale=mt) fid-dokument li jgib
in-numru 32017M8607. II-EUR-Lex hu l-access fuq l-internet ghal-ligi Ewropea.

() GUL 24, 29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=mt
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IV

(Informazzjoni)

INFORMAZZJONI MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICCJI U AGENZIJI

TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Rata tal-kambju tal-euro (!)
Is-27 ta’ Ottubru 2017
(2017/C 368/02)

1 euro =
Munita Rata tal-kambju Munita Rata tal-kambju

UsD Dollaru Amerikan 1,1605 CAD  Dollaru Kanadiz 1,4961
JPY Yen Gappuniz 132,52 HKD  Dollaru ta’ Hong Kong 9,0561
DKK  Krona Daniza 7,4407 NZD  Dollaru tan-New Zealand 1,6975
GBP Lira Sterlina 0,88633 | SGD Dollaru tas-Singapor 1,5899
SEK Krona Zvediza 9.7390 KRW  Won tal-Korea tlsfel 1 309,39
CHEF Frank 7vizzeru 11632 ZAR Rand ta’ I-Afrika thsfel 16,4855
ISK Krona I#landiza CNY Yuan ren-min-bi Ciniz 7,7225

» HRK Kuna Kroata 7,5123
NOK Krona Norvegiza 9,5348 . .

IDR Rupiah Indonezjan 15 818,76

BGN  Lev Bulgaru L9558 1\(VR  Ringgit Malazjan 4,9228
CZK  Krona Ceka 25673 1P Peso Filippin 60,174
HUF Forint Ungeriz 311,23 RUB Rouble Russu 67,8368
PLN  Zloty Pollakk 42462 | THB  Baht Tajlandiz 38,645
RON  Leu Rumen 4,6010 BRL Real Braziljan 3,8292
TRY Lira Turka 4,4361 MXN  Peso Messikan 22,3514
AUD  Dollaru Awstraljan 1,5196 INR Rupi Indjan 75,5020

() Sors: rata tal-kambju ta’ referenza ppubblikata mill-Bank Centrali Ewropew.
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Pubblikazzjoni tal-kontravalur f’valuta nazzjonali tat-thresholds finanzjarji espressi feuro
fl-Anness I tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 116/2009

(2017/C 368/03)

Fkonformita mal-obbligu skont I-Anness I(B) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 116/2009 ('), it-thresholds finanzjarji
applikabbli ghal certi kategoriji ta’ prodotti kulturali ghandhom jigu kkonvertiti u espressi fil-valuta nazzjonali ta” dawk
I-Istati Membri li ma juzawx l-euro u ppubblikati f1I-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea.

Il-kontrovaluri elenkati hawn taht gew ikkalkulati abbazi tal-valur medju ta’ kuljum ta’ kull wahda mill-valuti kkoncer-
nati, espressa feuro, matul il-perjodu ta’ 24 xahar li jintemm fl-ahhar jum ta’ Awwissu 2017. Dawn il-valuri riveduti
jidhlu fis-sehh fil-31 ta’ Dicembru 2017.

EUR 1 15000 30000 50000 150 000
BGN Lev Bulgaru 1,9558 29337 58674 97790 293370
CZK Koruna Ceka 26,8972 403 458 806916 1344859 4034578
DKK Krone Daniz 7,4451 111676 223352 3721253 1116758
GBP Lira sterlina 0,8204 12 305 24611 41018 123055
HRK Kuna Kroata 7,5154 112731 225462 375771 1127313
HUF Forint Ungeriz 310,6583 4659 875 9319749 15532915 46 598 747
PLN Zloty Pollakk 4,3117 64675 129 350 215584 646753
RON Leu Rumen 4,5020 67 530 135061 225102 675305
SEK Krona Zvediza 9,4846 142269 284538 474 230 1422690

() GUL 39,10.2.2009, p. 1.



C368/4 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea 28.10.2017

INFORMAZZJONI MILL-ISTATI MEMBRI

Informazzjoni li ghandha tigi pprovduta skont I-Artikolu 5(2)
Twaqqif ta’ Raggruppament Ewropew ta’ Kooperazzjoni Territorjali (REKT)

(Regolament (KE) Nru 1082/2006 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-5 ta’ Lulju 2006 (GU L 210,
31.7.2006, p. 19))

(2017/C 368/04)

1.1) Isem, indirizz u punt ta’ kuntatt

Isem registrat: MURABA Korldtolt FelelGsségti Eurdpai Teriileti Tarsulds
Ufficcju registrat: 9970 Szentgotthdrd, Széll Kdlmdn tér 11., -Ungerija
Punt ta’ kuntatt: Veronika Huszar

Tel. +36 694553074

Indirizz elettroniku: palyazat3@szentgotthard.hu

Indirizz elettroniku tar-Raggruppament:

1.2) Tul ta’ Zmien tar-Raggruppament

Tul ta’ zmien tar-Raggruppament: perjodu mhux definit

Data tar-registrazzjoni: il-15 ta’ Awwissu 2017

Data tal-pubblikazzjoni:

.  Objettivi

1.1 Il-promozzjoni tal-kooperazzjoni ekonomika u socjali transkonfinali u t-tishih tal-koezjoni territorjali fir-regjuni
b’popolazzjoni mhallta maghmula minn komunitajiet nazzjonali Ungerizi u Sloveni;

1.2 It-titjib tal-benesseri u l-kwalita tal-hajja fir-regjuni tar-REKT;

1.3 L-iffacilitar tal-ezercizzju effettiv tad-drittijiet tal-minoranzi nazzjonali Ungerizi u Sloveni fir-regjuni tar-REKT;
iz-zamma tal-identitd nazzjonali tal-membri taghhom kif ukoll tar-relazzjonijiet taghhom ma’ pajjizhom, b'mod
partikolari fir-rigward tas-salvagwardja u l-preservazzjoni tal-lingwa u l-kultura; it-tehid ta’ pozizzjoni u t-tfassil ta’

opinjoni f'dan il-qasam; it-thejjija u t-tressiq ta’ rakkomandazzjonijiet lill-korpi kompetenti;

1.4 I-mobilizzazzjoni u l-uzu tar-rizorsi lokali u ohrajn accessibbli, kemm umani jew materjali, sabiex jigu implimentati
d-dispozizzjonijiet imsemmija fit-Tagsimiet 1.1 sa 1.3 ta’ hawn fuq.

IIl. DETTALJI ADDIZZJONALI DWAR ISEM IR-RAGGRUPPAMENT
L-isem bl-Ingliz: MURABA European Grouping of Territorial Cooperation Limited

L-isem bil-Fran¢iz: Groupement européen de coopération territoriale a responsabilité limitée MURABA
IV. Membri

IV.1) Numru totali ta’ membri fir-Raggruppament: 4

IV.2) Nazzjonalitajiet tal-membri tar-Raggruppament: Sloveni u Ungerizi

IV.3) Informazzjoni dwar il-membri*

Isem uffi¢jali: Szentgotthard Viros Onkormdnyzata
Indirizz postali: 9970 Szentgotthdrd, Széll Kdlméan tér 11., 1-Ungerija
Indirizz elettroniku:

Tip ta’ membri: Awtorita lokali


mailto:palyazat3@szentgotthard.hu
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Isem uffi¢jali: Orszdgos Szlovén Onkorményzat
Indirizz postali: 9985 Fels6szolnok, Templom utca 8., 1-Ungerija
Indirizz elettroniku:

Tip ta’ membru: Gvern awtonomu ta’ minoranza nazzjonali

Isem uffi¢jali: Municipalita ta’ Lendava (obcina Lendava)
Indirizz postali: Glavna ulica 20, 9220 Lendava, is-Slovenja
Indirizz elettroniku:

Tip ta’ membru: awtorita lokali

Isem uffi¢jali: Komunita nazzjonali awtonoma Ungeriza ta’ Pomurje (Pomurska madZarska samoupravna narodna skupnost)
Indirizz postali: Glavna ulica 124, 9220 Lendava, is-Slovenja
Indirizz elettroniku:

Tip ta’ membru: Gvern awtonomu ta’ minoranza nazzjonali
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v

(Awvizi)

PROCEDURI AMMINISTRATTIVI

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Sejhiet ghal proposti u attivitajiet relatati fil-qafas tal-programm ta’ hidma 2018-2020 tal-inizjattiva

Orizzont 2020 — il-Programm Qafas ghar-Ricerka u l-Innovazzjoni (2014-2020), kif ukoll fil-qafas

tal-programm ta’ hidma tal-2018 tal-Programm ta’ Ricerka u Tahrig tal-Komunitd Ewropea
tal-Energija Atomika (2014-2018) li jikkumplimenta l-programm Orizzont 2020

(2017/C 368/05)

B'dan qed jinghata avviz tat-tnedija ta’ sejha ghal proposti u attivitajiet relatati fil-qafas tal-programm ta’ hidma
2018-2020 tal-inizjattiva Orizzont 2020 — il-Programm Qafas ghar-Ricerka u l-Innovazzjoni (2014-2020), kif ukoll
fil-qafas tal-programm ta’ hidma tal-2018 tal-Programm ta’ Ricerka u Tahrig tal-Komunita Ewropea tal-Energija Atomika
(2014-2018) li jikkumplimenta l-programm Orizzont 2020.

Permezz tad-Decizjonijiet C(2017) 7123 u C(2017) 7124 tas-27 ta’ Ottubru 2017, il-Kummissjoni adottat zewg pro-
grammi ta’ hidma li jinkludu sejhiet ghal proposti u attivitajiet relatati.

Dawn huma soggetti ghad-disponibbilta tal-approprjazzjonijiet previsti fl-abbozz tal-bagit ghas-snin korrispondenti mill-
awtorita tal-bagit, jew inkella, jekk il-bagit ghal sena specifika ma jigix adottat, huma soggetti ghal dak previst fis-sistema
tad-dodicezmi provizorji.

Dawn il-programmi ta’ hidma, inkluz id-dati tal-gheluq u l-bagits ghall-attivitajiet, huma disponibbli fuq is-sit web
tal-Portal tal-Partecipanti (http://ec.europa.eu/research/participants/portal), flimkien ma’ informazzjoni dwar il-modalita-
jiet tas-sejhiet u tal-attivitajiet relatati, u l-gwida ghall-applikanti dwar kif ghandhom iressqu l-proposti. Din l-informaz-
zjoni kollha se tigi aggornata kif mehtieg fuq l-istess Portal tal-Partecipanti.

Fdan l-istadju, jistghu jintbaghtu biss proposti fir-rigward tas-suggetti mmarkati “2018” fis-sejhiet ghal proposti murija
fil-Portal tal-Partecipanti. L-informazzjoni dwar meta jkunu jistghu jitressqu l-proposti fir-rigward ta’ suggetti mmarkati
“2019” u “2020” se tinghata fi stadju aktar tard fil-Portal tal-Partecipanti.



http://ec.europa.eu/research/participants/portal
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PROCEDURI DWAR L-IMPLIMENTAZZJONI TAL-POLITIKA
TAL-KOMPETIZZJONI

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Notifika minn qabel ta’ kon¢entrazzjoni
(I-Kaz M.8670 — CDPQ/GE[JV)
Kaz li jista’ jigi kkunsidrat ghal procedura ssimplifikata
(Test b'rilevanza ghaz-ZEE)
(2017/C 368/06)

1. F-20 ta’ Ottubru 2017, il-Kummissjoni rceviet avviz ta’ koncentrazzjoni proposta skont Il-Artikolu 4
tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (%).

Dan l-avviz jikkoncerna l-imprizi li gejjin:
— Caisse de dépot et placement du Québec (“CDPQ”, il-Kanada),

— GE Capital Aviation Services Limited (“‘GECAS”, l-Irlanda/l-Istati Uniti tal-Amerika), ultimament ikkontrollata minn
General Electric Company (“GE”, I-Istati Uniti tal-Amerika),

— Einn Volant Aircraft Leasing Holdings Ltd (‘EVAL”, I-Irlanda).
CDPQ u GE jakkwistaw fis-sens tal-Artikolu 3(1)(b) u 3(4) tar-Regolament dwar 1-Ghaqdiet il-kontroll kongunt ta’ EVAL.

Il-koncentrazzjoni hija mwettqa permezz ta’ xiri ta’ ishma fkumpanija mahluqa gdida li tikkostitwixxi impriza kongunta
(joint venture, JV).

2. L-attivitajiet kummercjali tal-imprizi kkoncernati huma:

— ghal CDPQ: investitur istituzzjonali fil-gestjoni ta’ fondi li huma primarjament ghal pensjonijiet pubblici u parapub-
blici u pjanijiet tal-assikurazzjoni.

— ghal GE: attivitajiet wiesa’ u diversifikati, inkluza GECAS li hija attiva fil-kiri tal-ajruplani kummer¢jali mad-dinja
kollha u fl-industrija finanzjarja.

— ghal EVAL: l-akkwist u l-kiri ta’ ajruplani.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni tqis li t-tranzazzjoni notifikata tista’ taqa’ fil-kamp ta’ applikazzjoni
tar-Regolament dwar 1-Ghaqdiet. Madankollu, id-decizjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata.

Skont 1-Avviz tal-Kummissjoni dwar procedura simplifikata ghat-trattament ta’ certi koncentrazzjonijiet skont
ir-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (%) jinhtieg li jigi nnutat li dan il-kaz jista’ jigi kkunsidrat ghal trattament

skont il-procedura stipulata fl-Avviz.

4. I-Kummissjoni tistieden lil terzi persuni interessati biex jibaghtulha l-kummenti li jista’ jkollhom dwar l-operazzjoni
proposta.

II-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijiem wara d-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
Jinhtieg li r-referenza li gejja dejjem tigi specifikata:

M.8670 — CDPQ|GE/[JV

(") GU L 24, 29.1.2004, p. 1 (ir-“Regolament dwar 1-Ghaqdiet”).
() GUC 366, 14.12.2013, p. 5.
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I-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni permezz tal-email, permezz tal-faks jew permezz tal-posta. Uza
d-dettalji ta’ kuntatt ta’ hawn taht:

Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Faks: +32 22964301
Indirizz tal-posta:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Notifika minn qabel ta’ kon¢entrazzjoni
(II-Kaz M.8562 — Cargill/Faccenda Investments/JV)
Kaz li jista’ jigi kkunsidrat ghal procedura ssimplifikata
(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)
(2017/C 368/07)

1. Fid-19 ta’ Ottubru 2017, il-Kummissjoni rceviet avviz ta’ koncentrazzjoni proposta skont Il-Artikolu 4
tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (%).

Dan l-avviz jikkoncerna l-imprizi li gejjin:
— Cargill Incorporated (“Cargill”, -Istati Uniti tal-Amerika),
— TFaccenda Investments Ltd (“Faccenda”, ir-Renju Unit),

Cargill u Faccenda jakkwistaw fis-sens tal-Artikolu 3(1)(b) u 3(4) tar-Regolament dwar 1-Ghagdiet, il-kontroll kongunt ta’
kumpanija gdida li tikkostitwixxi fimpriza kongunta (joint venture, JV).

Il-konc¢entrazzjoni hija mwettqa permezz ta’ xiri ta’ ishma fkumpanija mahluga gdida li tikkostitwixxi impriza
kongunta.

2. L-attivitajiet kummercjali tal-imprizi kkoncernati huma:

— for Cargill: il-produzzjoni u l-kummer¢jalizzazzjoni internazzjonali tal-ikel, inkluza l-kummer¢jalizzazzjoni
tac-Cereali u l-komoditajiet, l-ipprocessar u rraffinar taz-zerriegha u tal-kolza, it-thin tad-dqiq u l-ipprocessar
tal-laham (inkluz it-tigieg),

— ghal Faccenda: it-trobbija, it-tismin, l-ipprocessar u l-bejgh ta’ prodotti tat-tigieg, tad-dundjani u tal-papri.
1]V se tghaqqad in-negozji tal-laham tat-tjur frisk u nej b'valur mizjud ta’ Cargill u Faccenda bbazati fir-Renju Unit li

jinkludu tigieg, dundjani u papri u inkluz l-ghalf integrat taghhom, it-tghammir, it-trobbija, it-tismin, il-qatla u l-attivita-
jiet ta’ pprocessar.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni tqis li t-tranzazzjoni notifikata tista’ taqa’ fil-kamp ta’ applikazzjoni
tar-Regolament dwar 1-Ghaqdiet. Madankollu, id-decizjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata.

Skont 1-Avviz tal-Kummissjoni dwar procedura simplifikata ghat-trattament ta’ certi koncentrazzjonijiet skont
ir-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (%) jinhtieg li jigi nnutat li dan il-kaz jista’ jigi kkunsidrat ghal trattament
skont il-procedura stipulata fl-Avviz.

4. I-Kummissjoni tistieden lil terzi persuni interessati biex jibaghtulha l-kummenti li jista’ jkollhom dwar l-operazzjoni
proposta.

[I-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijiem wara d-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
Jinhtieg li r-referenza li gejja dejjem tigi specifikata:

M.8562 — Cargill[Faccenda Investments/JV

II-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni permezz tal-email, permezz tal-faks jew permezz tal-posta. Uza d-dettalji
ta’ kuntatt ta’ hawn taht:

Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu
Faks +32 22964301
Indirizz tal-posta:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") GU L 24, 29.1.2004, p. 1 (ir-“Regolament dwar 1-Ghaqdiet”).
() GUC 366, 14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont l-Artikolu 50(2)(a), tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli
u oggetti tal-ikel

(2017/C 368/08)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni ghal emenda skont I-Artikolu 51
tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u lill-Kunsill (}).

APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA MHUX MINURI FL-ISPECIFIKAZZJONI TA’ DENOMINAZZJONI TA’
ORIGINI PROTETTA JEW TA’ INDIKAZZJONI GEOGRAFIKA PROTETTA

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda skont l-ewwel paragrafu tal-Artikolu 53(2), tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012

“SALCHICHON DE VIC”|“LLONGANISSA DE VIC”
Nru tal-UE: PGI-ES-02158 — 4.7.2016
DOP ( ) IGP (X)
1. Grupp applikant u interess legittimu

Consejo regulador de la IGP Llonganissa de Vic
Ronda St. Pere, 19-21, 5-6

08010 Barcelona

ESPANA

info@llonganissadevic.cat
www.llonganissadevic.cat

I1-Kunsill Regolatorju tal-Indikazzjoni Geografika Protetta “Salchichén de Vic”[“Llonganissa de Vic” huwa maghmul
mill-produtturi kollha taz-zalzett kopert mill-IGP “Salchichén de Vic” jew “Llonganissa de Vic”, u ghandu interess
legittimu fit-tressiq tal-applikazzjoni ghall-emenda.

2. Stat Membru jew pajjiz terz
Spanja
3. Intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwat mill-emenda
— O Isem il-prodott
— Deskrizzjoni tal-prodott
— [ Zona geografika
— [ Prova tal-origini
— [X Metodu ta’ produzzjoni
— [X Rabta
— X Tikkettar
— X Ohrajn (Korp ta’ spezzjoni u rekwiziti legizlattivi)
4. Tip ta’ emenda

— X Emenda fl-ispecifikazzjoni ta® DOP jew IGP registrata li, skont it-tielet paragrafu tal-Artikolu 53(2)
tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, mhijiex megjusa minuri.
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mailto:info@llonganissadevic.cat
http://www.llonganissadevic.cat

28.10.2017 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C368/11
— [ Emenda fl-ispecifikazzjonijiet ta’ DOP jew IGP registrata li d-dokument uniku taghha (jew l-ekwivalenti) ma
giex ippubblikat u li, skont it-tielet paragrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, mhi-
jiex meqjusa minuri.
5.  Emendafi

Deskrizzjoni tal-prodott:

— Il-kliem tal-ewwel paragrafu tad-deskrizzjoni tal-prodott tal-Ispecifikazzjoni qed jigi rivedut u ssuplimentat biex
isir aktar konsistenti mat-taqsimiet differenti tal-Ispecifikazzjoni u tad-Dokument Uniku. Dik it-tagsima la kie-
net issemmi x-xaham, minkejja li huwa komponent ewlieni tal-prodott, u langas iz-zokkor, ghalkemm l-uzu
tieghu dejjem kien drawwa. Barra minn hekk, it-tagsimiet juzaw it-termini “sieq u dahar” jew “perzut u perzut
tal-ispalla” 1i ghalkemm huma ekwivalenti, huwa meqjus konvenjenti li t-termini jigu standardizzati biex
id-dokument jiftichem ahjar. Il-kliem issa jaqra kif gej:

“Is-“Salchichén de Vic”[“Llonganissa de Vic” huwa zalzett tradizzjonali mill-Katalunja mahdum minn laham
dghif tal-majjal (perzut, perzut tal-ispalla u laham dghif tal-aqwa kwalita), u xaham, zokkor, melh u bzar biss.
Dan jigi kkapuljat, immacerat, ippakkjat fil-kisja tieghu u stagjonat.”

— Zdiedu t-tipi ta’ kisi permessi fil-produzzjoni tas-Salchichén de Vic”. Zdied l-uzu ta’ kisi mehjut u rekostitwit li
wkoll huma kisjiet naturali bhalma kien iddefinit s'issa. Din l-emenda gieghda ssir bhala adattament ghall-bidliet

li saru fis-suq tal-kisi naturali ghall-mili taz-zalzett. Dawn il-karatteristi¢i godda ma jaffettwawx il-karatteristici
organolettici tal-prodott finali.

I-kliem issa jaqra kif gej: “Kisi naturali, tawwali, imkemmex, mehjut jew rikostitwit.”

— Jinbidel it-titolu tas-sottotagsima “Kompozizzjoni kimika” tal-Ispecifikazzjoni ghal “Parametri fiziko-kimici”, li
gie meqjus adattat aktar ghall-kuntest taghha.

— Il-parametri fiziko-kimici jinbidlu parzjalment biex tittejjeb id-deskrizzjoni tal-prodott kopert mill-IGP “Salchic-
hén de Vic”[“Llonganissa de Vic”. Fdan is-sens, jigi kkjarifikat li l-persentagg massimu taz-“zokkor” jirreferi
ghaz-“zokkor totali espress fi glukozju”. Barra minn hekk, jinbidel il-parametru “Umdita (%)” ghal dak ta’ “Atti-
vita tal-ilma (A,) £20 °C”. Jizdied ukoll il-kejl tal-pH. Dawn iz-zZewg parametri godda jaghtu informazzjoni aktar
preciza dwar il-karatteristici fiziko-kimici u tas-sikurezza alimentari tal-prodott.

Gew stabbiliti dawn il-valuri li jqisu l-varjabbilta attribwita ghall-process tat-tnixxif: Aw (a 20°C) < 0,92 y 5,3
<pH < 6,2

Il-kliem issa jaqra kif gej:

“— Massimu ta’ xaham: 48 % (¥)

— Minimu ta’ proteina: 38 % (¥)

— Proporzjon ta’ kollagen/proteini x 100, massimu: 12

— Total ta’ zokkor li jinhall espress fi glukozju, massimu: 3 % (*)
— Proteina mizjuda: Assenti

— Attivita tal-ilma £20 °C: Aw < 0,92

— 53<pH<62
(*) valur espress fuq estratt niexef”

— Gie specifikat ukoll li -uniku zokkor permess bhala ingredjent huwa dak mono- u disakkaridi

— Gew specifikati l-adittivi permessi fil-produzzjoni tal-prodott kopert mill-IGP billi dan ma kienx precizat
fil-verzjoni ta’ qabel tal-Ispecifikazzjoni. L-unic¢i adittivi permessi huma l-ac¢idu askorbiku u l-melh tas-sodju,
in-nitrat tal-potassju u tas-sodju, in-nitrit tal-potassju u tas-sodju.
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— Dagsijiet u prezentazzjonijiet:

Bhala risposta ghall-bidliet fis-suq u ghad-domanda gdida tal-konsumaturi, se tizdied il-medda ta’ pizijiet
u formati tal-prodott kopert mill-IGP “Salchichén de Vic”[“Llonganissa de Vic”. Jizdied iz-zalzett zghir (b’piz
inqas minn 300 g) u l-pakketti taz-zalzett imqatta’. Dan ifisser tnaqqis fid-dijametru u jitnagqas iz-Zmien
tal-istagjonar taz-zalzett iz-zghir biex jigu ppreservati l-karatteristi¢i tal-prodott. Barra minn hekk, titnehha
l-informazzjoni dwar it-tul ghax gie meqjus li permezz tad-dijametru u tal-piz, id-dagsijiet tal-prodott protett
jibqghu ddefiniti bizzejjed.

II-medda I-gdida tad-daqsijiet flimkien mal-perjodu tal-istagjonar huma kif gej:

Piz (g) Dijametru taz-zalzett stagjonat Perjodu minimu ta’ stagjonar
iz (g (imnixxef) (mm) (jiem)
200-300 > 35 <75 30 jum
= 300 > 40 <90 45 jum

— Tnehhiet ir-referenza ghall-istandard tal-kwalita tal-1980 applikabbli ghall-prodotti taz-zalzett tal-laham
nej-stagjonat, billi dan l-istandard gie revokat. Billi I-prodotti koperti mill-IGP iridu jikkonformaw mal-legizlaz-
zjoni settorjali fis-sehh fdak il-mument, mhuwiex megjus mehtieg li tigi indikata r-regola li ssostitwietu.

Metodu ta’ produzzjoni:

Barra mill-emendi deskritti hawn taht, gie introdott xi tibdil ta’ natura purament formali fit-test.

— It-tagsima “Metodu tal-produzzjoni” inkitbet mill-gdid bil-ghan i tittejjeb u tithalla biss l-informazzjoni meh-
tiega. Fdan ir-rigward, tnehhew il-kundizzjonijiet tal-macerazzjoni. Ir-raguni ghal dan hija li l-istudju li sar dwar
l-effetti tal-kundizzjonijiet tat-temp u tat-temperatura tal-macerazzjoni tal-bicciet tal-laham frisk u l-ingredjenti
tas-“Salchichén de Vic” wara l-ghagna u qabel jimtela z-zalzett, wassal ghall-konkluzjoni li fdin il-fazi
tal-produzzjoni taz-zalzett, l-azzjonijiet ta’ dawn il-fatturi ftermini ta’ intensita, hin ta’ azzjoni u l-interferenzi
bejniethom kollha, ma jaffettwawx il-process tal-produzzjoni, il-kwalita organolettika u igenika jew il-kummerc-
jalizzazzjoni sussegwenti (shelf-life) tal-prodott kopert mill-IGP “Salchichén de Vic”[“Llonganissa de Vic”.

— Iz-zmien tal-istagjonar gie adattat ghall-medda l-gdida ta’ pizijiet.

— Barra minn hekk, giet enfasizzata u spjegata ahjar l-idea li I-processi tal-fermentazzjoni u tal-enzimi li joriginaw
mill-flora mikrobijologika specifikata fil-Pjanura ta’ Vic huma responsabbli ghall-aromi u t-toghmiet tas-“Salc-
hichén de Vic”.

Gie propost i t-test tat-tagsima “Metodu tal-produzzjoni” tal-Ispecifikazzjoni jkun kif gej:

“Tekniki specjalizzati jirfinaw il-bicciet tal-laham frisk, li mbaghad jigu kkapuljati u jithalltu mal-bi¢ciet tax-xaham
imqatta’ u l-kumplament tal-ingredjenti, li fosthom jista’ jkun hemm tinsiliet bil-flora batterjali tal-produttur stess.
Ladarba titlesta t-tahlita perfetta tal-ingredjenti u l-laham, din titqassam fi blokok konsistenti minghajr togob
tal-arja. Dawn jghaddu minn process ta’ macerazzjoni skont it-tradizzjoni biex jinghataw bidu tajjeb ghall-fermen-
tazzjoni, li mbaghad jigi rifless fl-aroma u fil-kulur partikolari tal-prodott.

It-tahlita tal-laham immaturat titpogga fkisjiet naturali u totalment nodfa li jkunu gew ippreparati minn qabel.
Il-process tal-mili tal-laham fil-kisi jrid isir b’kawtela kbira, u tinghata attenzjoni partikolari biex ma jithallew l-ebda
spazji vojta (toqob tal-arja) ghaliex dawn jistghu jkunu l-kawza ta’ difetti fl-istabilita u ta’ fermentazzjoni hazina.

Meta 1-kisi jimtela bil-mili tal-laham, iz-zalzett jitpogga fi kmamar apposta tat-tnixxif fejn jithalla jistagjona u jinxef,
process li tal-inqas jiehu perjodu ta’ 30 jum ghall-izghar zalzett ta’ inqgas minn 300 g u 45 jum ghal dak li jkun fih
300 g jew aktar. Il-kundizzjonijiet ambjentali tal-kmamar tat-tnixxif (it-temperatura, l-umdita relattiva u I-velocita
tal-arja) jistghu jigu kkontrollati skont il-kundizzjonijiet klimatologici prevalenti.

Meta z-zalzett jinqata’, dan irid ikun uniformi, lixx u maghqud sew, minghajr kuluri mhux normali u b'differenza
cara bejn il-laham dghif u l-bicciet tax-xaham. Ir-riha u t-toghma tieghu huma rizultat tal-processi tal-metabolizmu
fermentattivi u enzimatici tal-flora batterjali u fungali specifika tal-Pjanura de Vic.”
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Rabta maz-zona geografika:
— Fis-sottotagsima “Naturali” tal-Ispecifikazzjoni gew ikkoreguti u ccarati xi referenzi ghat-tip ta’ flora mikrobika.

B'mod partikolari, l-emendi introdotti fdan ir-rigward huma:

— 1l-frazi “[...] fiz-zona zviluppat flora fungali tipika u adattat ruhha ghaliha [...]”, issir “[...] fiz-Zona zvilup-
pat flora mikrobika tipika u adattat ruhha ghaliha [...]".

— Il-frazi “[...] l-izvilupp tal-flora acida lattika u fungali tippermetti l-acidifikazzjoni tat-tahlita tal-laham
u tirrestringi xi flora mhux mixtieqa li tipproduci l-fermentazzjonijiet u t-tahsir”. issir “[...] l-izvilupp
tal-flora batterika acida lattika tippermetti l-acidifikazzjoni tat-tahlita tal-laham u tirrestringi xi flora mhux
mixtieqa u li hija l-kawza ta’ zbilan¢ fil-fermentazzjoni”.

— Fdin is-sottotagsima, tnehha dan il-paragrafu ghax tqies li mhux mehtieg.

“Saru tentattivi biex jigu zviluppati ucuh tar-raba’ starters biex titkabbar il-flora mikrobika f'zoni ohra ta’ pro-
duzzjoni izda dawn ma rnexxewx, la fil-fazi tal-izvilupp u tat-tkabbir u lanqas fil-produzzjoni ta’ zalzett iden-
tiku ghal dak prodott fil-Pjanura ta’ Vic. Dan juri li I-produzzjoni tas-“Salchichén de Vic” — “Llonganissa de
Vic” hija possibbli biss fiz-zona geografika ta’ din I-Indikazzjoni Geografika Protetta.”

Bl-istess mod, id-differenzi fdin it-taqsima bejn id-Dokument Uniku u d-Dokument ta’ Sintezi huma rizultat ta’
tagsir eccessiv fl-Ispecifikazzjoni tad-Dokument ta’ Sintezi u allura sar sforz biex id-Dokument Uniku 1-gdid
ikun aktar komprensiv.
Tikkettar:
— Giet aggornata l-informazzjoni fuq it-tikketta. B'mod specifiku, zdied I-obbligu tas-simbolu tal-UE
tal-Indikazzjoni Geografika Protetta u ddahhal ukoll il-logo tal-prodott “Salchich6n de Vic”[“Llonganissa de Vic”.
Ohrajn:
— Korp ta’ spezzjoni: giet aggornata l-informazzjoni dwar il-korp ta’ spezzjoni.
— Rekwiziti legizlattivi nazzjonali: din it-taqsima thassret ghaliex mhix rekwizit tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012.
DOKUMENT UNIKU
“SALCHICHON DE VIC”|“LLONGANISSA DE VIC”
Nru tal-UE: PGI-ES-2158 — 4.7.2016
DOP ( ) IGP (X)
1. Isem

“Salchichén de Vic”[“Llonganissa de Vic”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

Spanja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.2. Prodotti tal-laham (imsajrin, immellhin, affumikati, ecc.)

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1)
“Is-“Salchichén de Vic”[“Llonganissa de Vic” huwa zalzett tradizzjonali mill-Katalunja mahdum minn laham dghif
tal-majjal, xaham, zokkor, melh u bzar biss. Dan jigi kkapuljat, immacerat, ippakkjat fil-kisja tieghu u stagjonat.”

Huwa zalzett b’kisja naturali (gilda tal-intestini tal-majjal), b'dehra karatteristika esterna mkemmxa u bil-kisi ta’
barra ssikkat mal-mili, b'forma ¢ilindrika pjuttost regolari, kulur bajdani fuq barra, rizultat tal-flora fungali, li
maz-zmien tiehu sfumaturi vjola fil-kannella. Fuq gewwa jidhru sew il-bicciet tax-xaham u l-bzar shih.

Riha u toghma karatteristika u pjacevoli li tigi mill-process tal-istagjonar u mill-hwawar.
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Il-kisi li jintuza jiddetermina d-dijametru u d-daqs tas-“Salchichén de Vic”[“Llonganissa de Vic” IGP. Dawn huma
d-dagsijiet fil-waqt tad-dispac¢ u z-zmien tal-istagjonar:

Piz (g) Dijametru taz-zalzett stagjonat Perjodu minimu ta’ stagjonar
=8 (imnixxef) (mm) (jiem)
200-300 > 35 <75 30 jum
> 300 > 40 <90 45 jum

Parametri fizikokimici:

— Massimu ta’ xaham: 48 % (¥)

— Minimu ta’ proteina: 38 % (*)

— Proporzjon ta’ kollagen/proteini x 100, massimu: 12

— Total ta’ zokkor li jinhall espress fi glukozju, massimu: 3 % (¥)
— Proteina mizjuda: Assenti

— Attivita tal-ilma £20 °C: Aw < 0,92

— 53<pH<6,2

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Jintuza laham dghif tal-majjal maghzul (perzut, perzut tal-ispalla u laham dghif tal-aqwa kwalita), xaham, zokkor,
melh, bzar u kisi naturali tal-intestini tal-majjal (tawwali, imkemmex, mehjut jew rikostitwit).

Ingredjenti ohra: Jistghu jintuzaw biss zokkor (mono- u disakkaridi), tinsiliet tal-produttur stess, nitrit tal-potassju
u tas-sodju, nitrat tal-potassju u tas-sodju, acidu askorbiku u I-melh sodiku tieghu.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li ghandhom isiru fiz-zona geografika ddefinita
II-produzzjoni tal-prodott (it-thejjija tal-laham frisk, l-irfinar u l-ikkapuljar, it-tahlit, I-ghagna tat-tinsila, l-immacerar,
l-ippakkjar, l-istagjonar u l-immaturar) iridu jsiru fiz-zona geografika deskritta fil-punt 4.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc.
Is-“Salchichén de Vic”[“Llonganissa de Vic” jista’ jinbiegh isslajsjat u ppakkjat, u dan jista’ jsir kemm fiz-zona geo-
grafika definita fil-punt 4 jew barra minnha.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott li ghalih jirreferi l-isem irregistrat

Fuq l-imballagg jidher, b'mod ¢ar u obbligatorju, l-isem tal-Indikazzjoni Geografika Protetta “Salchichén de Vic”
(bil-Kastellan)/“Llonganissa de Vic” (bil-Katalan), il-logo tal-IGP stess u s-simbolu tal-UE ghall-IGP, it-tikketta awto-

rizzata u nnumerata tal-Kunsill Regolatorju, flimkien ma’ informazzjoni ohra generali kif stabbilit mil-legizlazzjoni
fis-sehh.

Ir-riproduzzjoni tal-logo nnifsu:

LLONGANISSA-DE

INDICACIO GEOGRAFICA
PROTEGIDA

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona definita minn din l-indikazzjoni tikkorrispondi ghall-municipalitajiet tal-Pjanura de Vic (Plana de Vic), li
tinsab fil-comarca ta’ Osona, fil-provinéja ta’ Barcellona, kif gej:

(*) Valur espress abbazi tal-estratt niexef.



28.10.2017 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C368/15

Aiguafreda, Sant Marti de Centelles, El Brull, Seva, Tona, Muntanyola, Malla, Taradell, Sant Julia de Vilatorta, Santa
Eugenia de Berga, Calldetenes, Folgueroles. Vic. Santa Eulalia de Riuprimer, Gurb, Tavernolas, Roda de Ter, Manlleu,
Santa Cecila de Voltrega, Sant Hipolit de Voltrega, Les Masies de Voltrega, Oris, Torell, Centelles, Balenya, Les
Masies de Roda, San Viceng de Torell6 u Sant Pere de Torell6.

5. Rabta maz-zona geografika

L-ispecificita tas-Salchichén de Vic hija bbazata fuq ir-reputazzjoni u l-fama li dan il-prodott kiseb kemm
fil-Katalunja kif ukoll fil-kumplament ta’ Spanja matul is-sekli, spe¢jalment mis-seklu 19 ’il quddiem, u fuq
il-kundizzjonijiet ambjentali u klimatici taz-zona geografika li jippermettu l-produzzjoni tieghu.

Iz-7ona geografika tal-IGP, il-Pjanura ta’ Vic, hija pjanura b’kundizzjonijiet agrikoli tajbin hafna u b’ghadd ta’ rziezet
u rhula Zghar. Tinsab bejn 400 u 600 metru 'il fuq mil-livell tal-bahar, u hija mdawra mill-muntanji Guilleries, el
Montseny, Collsacabra u el Llugané li jtuha certu grad ta’ izolament. Ghandha klima Mediterranja kontinentali izda
minhabba l-pozizzjoni geografika taghha, f'cirkostanzi anticiklonici huwa normali li -massa tal-arja tistagna f'din
iz-zona. Ghaldaqstant, tipproduci inverzjoni termika, b’temperaturi tal-pjanura li jinzlu sa 20 °C inqas minn dawn
taz-zoni tal-madwar. Barra minn hekk, fuq iz-zona jaqa’ ¢-Cpar ta’ spiss, b’'medja ta’ 225 jum ta’ ¢par fis-sena. Ghal
dawn ir-ragunijiet kollha, il-Pjanura ta’ Vic ghandha kundizzjonijiet ambjentali specifici hafna li huma difficli li jigu
riprodotti. Dawn jiffavorixxu l-izvilupp tal-flora mikrobika tipika, li hija responsabbli ghall-processi fermentattivi
u enzimatici li jaghtu l-aromi u t-toghmiet karatteristici tas-Salchich6n de Vic.

Jezistu referenzi miktuba li jmorru lura ghas-sena 1456 dwar is-Salchichdn de Vic, ghalkemm wiehed jista’ anke
jsib hjiel tal-origini tieghu li tmur lura sar-raba’ seklu. Fil-qedem, dan iz-zalzett kien jigi prodott fid-djar tal-bdiewa
fqar taz-zona bhala mezz kif jippreservaw l-iprem qatghat tal-laham. Minn nofs is-seklu 19 ’il quddiem, insibu
hafna kitbiet li jfahhru l-kwalita tas-Salchichén de Vic u jikkonfermaw ir-reputazzjoni tajba tieghu. Bhala ezempiju,
artiklu mill-gurnal “El Porvenir” ippubblikat fid-29 ta’ Mejju 1867 isemmi: “[...] los ya famosos salchichones de
Vic” (il-famuzi salchichones de Vic). Huwa maghruf ukoll li wiehed mill-ammiraturi tas-Salchichén de Vic kien ir-ré
Alfonso XIII innifsu. Huwa ghalhekk li Vic u z-zalzett ilhom snin jissemmew flimkien dagslikieku kienu isem
u kunjom ta’ familja kbira, u maz-zmien dan sar tezor zghir.

Minkejja t-tradizzjoni tal-kelma “salchichon” i tirreferi ghal zalzett ohxon u stagjonat, ta’ min jinnota li bil-Katalan dan
jissejjah “llonganissa”, li huwa l-isem originali u nattiv tieghu, li nbidel ghal “salchichén” meta ghadda ghall-Kastellan.

Din hija r-raguni ghala l-ismijiet “Salchichén de Vic” u “Llonganissa de Vic” jintuzaw b’'mod interkambjabbli.

Fil-qosor, is-Salchichén de Vic huwa prodott b'reputazzjoni eccellenti, frott l-esperjenza li ghaddiet minn generaz-
zjoni ghall-ohra ta’ produtturi u l-kundizzjonijiet ambjentali partikolari taz-zona geografika fejn isir.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-prodott

(it-tieni paragrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

http:/[agricultura.gencat.cat/pliegosalchichonvic.
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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont I-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament
tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (UE) Nru 1151/2012 dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti
agrikoli u oggetti tal-ikel

(2017/C 368/09)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni ghal emenda skont Il-Artikolu 51
tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill ().

APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA MHUX MINURI GHALL-ISPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT TA’
DENOMINAZZJONI TAL-ORIGINI PROTETTA JEW TA’ INDIKAZZJONI GEOGRAFIKA PROTETTA

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012

“SQUACQUERONE DI ROMAGNA”
Nru tal-UE: PDO-IT-02292 — 22.2.2017
DOP (X) IGP ( )
1. Grupp applikant u interess legittimu

Associazione Squacquerone di Romagna DOP
c/o CNA Forli-Cesena

Via Pelacano, 29

47122 Forli

ITALIA

Email: caseificiocomellini@pec.it

L-asso¢jazzjoni Squacquerone di Romagna hija kkostitwita minn produtturi tal-iSquacquerone di Romagna u hija
intitolata li tressaq applikazzjoni ghal emenda skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 13 tad-Digriet tal-Ministeru
ghall-Politika agrikola, alimentari u forestali Nru 12511 tal-14 ta’ Ottubru 2013.

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz
L-Italja
3. L-intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emendali

— O Isem il-prodott

— [X Deskrizzjoni tal-prodott
— [ Zona geografika

— O Prova tal-origini

— X Metodu ta’ produzzjoni
— [J Rabta

— [ Tikkettar

— Ohrajn: Aggustament tar-referenzi legali Korrezzjoni ta’ xi zbalji tipografici. Aggornament tal-isem kum-
merc¢jali tal-korp ta’ kontroll.

4. Tip ta’ emendafi

— X Emenda ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott ta” DOP jew IGP irregistrata li ma ghandhiex tikkwalifika bhala
minuri skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

— [J Emenda tal-ispecifikazzjoni tal-prodott ta’ DOP jew IGP irregistrata li ghaliha ma jkun gie pubblikat l-ebda
dokument uniku (jew dokument ekwivalenti) u li ma ghandhiex tikkwalifika bhala minuri skont it-tielet
subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012

5.  Emendafi
Deskrizzjoni tal-prodott

Ghandha tigi kkoreguta fil-verzjoni Taljana s-sentenza li ghandha x’tagsam mal-piz, minghajr ma jibdlu l-valuri:
fejn hemm miktub “dal hg a 2 Kg” inkiteb “da 1 hg a 2 Kg” (dawn l-emendi ma jirrigwardawx it-test Malti).

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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(tal-materjal niexef), il-kontenut tal-ilma u l-pH, kif stipulat hawn taht.

Kontenut tax-xaham (tal-materjal niexef): il-limitu massimu jinbidel minn: “compreso tra il 46 e il 55 %” ghal “com-
preso tra il 46 e il 59 %"

II-htiega ghal xi aggornamenti giet enfasizzata minhabba li l-ispecifikazzjoni tal-produzzjoni giet applikata
bir-reqqa kuljum minn mindu dahlu fis-sehh ftit snin ilu. I-parametru tal-kontenut tax-xaham (tal-materjal niexef)
huwa influwenzat mill-karatteristici tal-materja prima, li, ghal ragunijiet totalment naturali, fix-xitwa ghandha kon-
tenut oghla ta’ xaham u dan jista’ jwassal sabiex jinqabez il-limitu, spe¢jalment fdawk l-imhaleb fejn jintuza halib li
gej minn razzett wiched jew ftit irziezet. Fil-fatt, fdawn il-kazijiet ma tistax tigi kkalkolata medja tal-valuri ta’ bosta
produtturi tal-halib.

Kontenut tal-ilma: il-valur jinbidel minn “tra il 58 e il 65 %” ghal “tra il 58 e il 69 %" u
pH: il-valur jinbidel minn “compreso tra 4,95 e 5,30” ghal “compreso tra 4,75 e 5,35”.

Anki l-valuri tal-kontenut tal-ilma u l-pH tal-prodott lest jistghu jvarjaw b'mod li ma jistax jigi kompletament
ikkontrollat waqt l-istaguni. Id-distribuzzjoni annwali tal-valuri tal-pH u tal-kontenut tal-ilma rregistrati matul
il-kontrolli li saru fdawn l-ahhar snin juru li l-medda ta’ valuri identifikata fiz-Zmien meta tfasslet l-ispecifikazzjoni
tal-prodott kienet wisq limitata meta mqgabbla mal-varjazzjonijiet rregistrati.

Barra minn hekk, thassar is-sottotitlu “caratteristiche microbiologiche” qabel il-valur tal-pH minhabba li ma kienx
korrett.

Metodu ta’ produzzjoni
Materja Prima
Thassret is-sentenza

“Le razze bovine allevate nell'area di interesse il cui latte interviene nella produzione del formaggio Squacquerone
di Romagna DOP sono la Frisona italiana, la Bruna Alpina e la Romagnola.”

Probabbilment, fiz-zmien meta saret l-applikazzjoni ghar-registrazzjoni tad-DOP, giet sottovalutata l-eterogeneita
tal-annimali fl-irziezet. Madankollu, huwa rikonoxxut li l-karatteristici organolettici tal-gobon huma l-aktar influ-
wenzati mid-dieta tal-bovini u mill-karatteristici fizjologi¢i u bijokimici tat-kulturi, u fid-dawl ta’ dan huwa xieraq li
tithassar ir-referenza ghal razez li huma obbligatorji.

Gie kkoregut zball tipografiku bejn il-kliem “disidratati insilati” li saru “disidratati e insilati”.

Is-sentenza: “Nell'alimentazione delle bovine da latte destinato alla produzione del formaggio Squacquerone di
Romagna DOP ¢ vietato 1’uso di residui della lavorazione di cavoli e la barbabietola da foraggio.” tressqet Zewg linji
“l fuq sabiex tiddahhal fil-parti li tirrigwarda l-alimentazzjoni u b’hekk l-ispecifikazzjoni tal-prodott tkun koerenti
u tista” tinqara b’aktar facilita.

L-istadji tal-ipprocessar
L-acidifikazzjoni

Gie specifikat li l-ispeci tal-batterju indikata fl-ispecifikazzjoni tal-prodott tintuza biex jibda Il-process ta’
fermentazzjoni.

Ghalhekk fejn kien miktub:

“la specie batterica utilizzata ¢ lo Streptococcus thermophilus”

inkiteb

“la specie batterica utilizzata per avviare la fermentazione ¢ lo Streptococcus thermophilus”.

It-tali emenda saret mehtiega minhabba li waqt il-verifiki I-prezenza anki minima ta’ razez ohrajn holqot diversi
tilwimiet.

Il-koagulazzjoni

Gie kkoregut zball tipografiku bejn “01:10 000; 1:40 000” kif gej: “1:10 000 e 1:40 000”.
II-medda tal-kwantita ta’ kimozina nbidlet

minn: “nella quantita compresa fra 30 e 50 ml per HI di latte”

ghal “nella quantita compresa fra 15 e 50 ml per HI di latte”.

It-tali emenda tikkoregi zball fl-ispecifikazzjoni tal-prodott attwali minhabba li fi proporzjon ta’ tames ta’ 1:40 000
huwa suffi¢jenti kwantita ta’ 15 ml ta’ kimozina ghal kull HL
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It-tmellih

Tizdied il-possibbilta li jintuzaw iz-zewg metodi ta’ tmellih imsemmija fl-ispecifikazzjoni tal-prodott, anki flimkien.
Ghalhekk it-test qed jigi emendat billi tizdied is-sentenza li gejja bejn iz-zewg metodi ta’ tmellih:

“...in aggiunta o sostituzione al precedente”

Ghal dawk 1i japplikaw it-teknologija tas-salmura mhux biex ghat-tmellih, izda wkoll biex titbaxxa t-temperatura
tal-prodott u titnaqqas il-fermentazzjoni, iz-zieda ta’ porzjon ta’ melh fil-kaldarun tippermetti li jitnaqqas il-hin
fis-salmura u b’hekk titjieb l-istruttura tal-prodott lest.

Ohrajn

Fl-Artikolu 1 Id-Denominazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-prodott,

giet sostitwita r-referenza ghar-“Regolament (KE) Nru 510/2006” bir-referenza ghar-“Regolament (UE)
Nru 1151/2012".

Fl-Artikolu 7 I-Verifiki tal-Ispecifikazzjoni tal-prodott,

giet sostitwita r-referenza ghar-“Regolament (KE) Nru 510/2006” bir-referenza ghar-“Regolament (UE)
Nru 1151/2012". Gie aggornat l-isem kummer¢jali tal-korp ta’ verifika, kif gej: “Lorganismo di controllo preposto
alla verifica del disciplinare di produzione ¢ Kiwa Cermet Italia SpA con unico socio, Via Cadriano 23, 40057
Cadriano Granarolo dell’Emilia (BO), ITALIA, Tel. +39 514593303, Fax +39 51763382.”

DOKUMENT UNIKU
“SQUACQUERONE DI ROMAGNA”
Nru tal-UE: PDO-IT-02292 — 22.2.2017
DOP (X) IGP ( )
1. Isem

“Squacquerone di Romagna”
2. Stat Membru jew Pajjiz Terz
L-Italja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott
Klassi 1.3. Gobon

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1)
L-iSquacquerone di Romagna DOP huwa gobon artab li jimmatura malajr, maghmul mill-halib tal-baqra miz-zona
geografika ddefinita fil-punt 4. Meta johrog ghall-konsum, il-gobon Squacquerone di Romagna DOP ghandu jkollu
|-karatteristici li gejjin:
Karatteristici morfologici:

I-piz: il-gobon Squacquerone di Romagna DOP jizen bejn 0,1 kg u 2 kg.

Id-dehra: il-gobon Squacquerone di Romagna DOP ghandu lewn abjad madriperla, u ghandu jkun minghajr skorca
jew qoxra.

L-ghamla: tiddependi mir-recipjent li fih jitqieghed il-gobon, billi I-konsistenza kremuza hafna tieghu ma tippermet-
tilux jiehu forma kompatta.

bejn 58 % u 69 %; pH: bejn 4,75 u 5,35.

Karatteristi¢i organolettici:

It-toghma: pjacevoli, helwa, kemxejn aciduza, b'lagta sottili ta’ melh.
Ir-riha: delikata, tipika tal-halib, bi hjiel ta’ haxix.

Il-konsistenza: ratba, kremuza, tehel, tinhall jew tindilek fac¢ilment.
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3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Tal-angas 60 % mill-materjal niexef tad-dieta tal-baqar ghandu jkun tal-haxix u tal-haxix mahzun, issupplimentat
bl-ghalf.

[l-haxix u l-haxix mahzun jikkonsistu minn legumi u hxejjex li jikbru esklussivament fiz-zona geografika ddefinita
fil-punt 4.

Jenhtieg li wiched jindika li I-firxa wiesgha ta’ specijiet ta’ haxix tinkludi pjanti medic¢inali varji, fosthom, b'mod
partikolari, l-ispecijiet Pomposa, Classe, Garisenda, Delta u Prosementi.

L-ghalf huwa sors ta’ alimentazzjoni koncentrata u b'livell gholi ta’ energija, u jista’ jinkludi:
1. il-proteini: il-hbub tal-legumi, bhas-sojja, il-ful, il-girasol u l-pizelli; kif ukoll dqiq tas-sojja u tal-girasol.
2. il-fibri bhal perezempju l-polpa mnixxfa, in-nuhhala u I-gxur tas-sojja.

3. l-energija: iz-zrieragh tal-qamhirrum, ix-xghir, is-sorgu, il-qamh, il-hafur, iz-zjut vegetali, iz-Zejt tas-sojja, iz-zrie-
ragh shah tal-kittien imqaxxrin.

L-iSquacquerone di Romagna DOP huwa gobon artab maghmul mill-halib shih tal-baqra, tar-razez imrobbija
fiz-zona geografika ddefinita fil-punt 4.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

L-istadji specifici tal-produzzjoni li ghandhom isiru fiz-zona geografika ddefinita huma: il-produzzjoni u l-ipproces-
sar tal-halib.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc.

L-iSquacquerone di Romagna ghandu jigi ppakkjat fiz-zona geografika ddefinita. Billi huwa minghajr skorca u jista’
jittiekel kollu kemm hu, il-gobon huwa partikularment soggett ghat-tniggis wara I-produzzjoni, u ghaldaqstant
ghat-tahsir minhabba zieda fil-batterji fl-ambjent, li jistghu jmissu ma’ wi¢¢ il-prodott fkull stadju. Barra minn
hekk, minhabba li dan huwa prodott frisk, ghandu jigi evitat kwalunkwe tkabbir mikrobiku fl-iSquacquerone di
Romagna, waqt li jkun jinsab ghall-bejgh. Biex jigu evitati r-riskji ta’ tahsir, il-prodott ghandu jigi ppakkjat fl-istess
impjant iccertifikat ta’ produzzjoni. Il-materjal ewelieni ghall-ippakkjar tal-iSquacquerone di Romagna DOP huwa
|-karta tal-ikel jew recipjenti maghmulin apposta u adattati ghall-konsistenza ratba u kremuza tal-prodott.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

L-ippakkjar tal-gobon prodott skont din l-ispecifikazzjoni ghandu juri I-kitba “Squacquerone di Romagna — Deno-
minazione d’Origine Protetta” jew “Squacquerone di Romagna — DOP”, flimkien mal-logo tal-UE. It-tikketta
ghandha ggib ukoll l-isem, l-isem kummer¢jali, u l-indirizz tal-produttur/pakkjatur. Il-prodott ghandu jinzamm
ftemperatura bejn 0°C u + 6 °C. It-temperatura massima tal-hazna ghandha tkun indikata fit-tikketta. Il-tikketta li
tinhemez mat-tgezwir li jipprotegi l-gobon minn barra ghandha turi l-kliem: “Squacquerone di Romagna” bit-tipa
Sari Extra Bold, bil-korsiv, bil-blu Pantone Nru 2747 u bl-abjad, u b'daqs proporzjonali ghall-pakkett. Kwalunkwe
zieda ta’ dettalji ohra mhux specifikati hawnhekk hija pprojbita.

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona ta’ produzzjoni tal-iSquacquerone di Romagna DOP tinkludi Il-provin¢ji li gejjin tar-Regjun
tal-Emilia-Romagna: il-provin¢ja ta’ Ravenna, il-provin¢ja ta’ Forli-Cesena, il-provin¢ja ta’ Rimini, il-provingja ta’
Bologna; u parti mit-territorju tal-provinc¢ja ta’ Ferrara, delimitata bejn l-iStrada Statale n. 64 (Porrettana) fil-Punent
u x-xmara Po fit-Tramuntana.

5. Rabta maz-zona geografika

Iz-zona li fiha jigi prodott il-gobon Squacquerone di Romagna DOP hija karatterizzata minn artijiet li jinsabu “l fuq
mill-pjanura alluvjali. Dawn l-artijiet jintuzaw ghat-tkabbir tac-cereali, hxejjex ghall-ghalf, u wcuh intensivi spec¢ja-
lizzati. I-klima taz-zona ta’ produzzjoni tal-iSquacquerone di Romagna DOP huwa tat-tip subkontinentali moderat.
Minn Zmien il-qedem, iz-Zona tal-origini ta’ dan il-gobon rat il-prezenza ta’ azjendi agrikoli ddedikati fuq kollox
ghall-produzzjoni ta’ wcuh vegetali, u ghat-trobbija limitata tal-bhejjem ghall-halib u ghall-hdim fir-raba”. Parti
mill-halib uzat ghall-konsum mill-bniedem kienet tigi pprocessata fil-gobon Squacquerone di Romagna, bil-ghan li
l-bdiewa jissupplimentaw id-dhul taghhom bit-tpartit.
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L-istudji li saru dwar il-gobon Squacquerone di Romagna DOP hargu fid-dieher il-karatteristici tal-kulturi naturali li
jintuzaw, u wrew uniformita zgura fl-ispecijiet tal-batterji li fih: jigifieri l-bijotipi indigeni tal-iStreptococcus termophi-
lus. Dawn il-kulturi naturali jigu zviluppati ffermentaturi fiz-zona geografika ddefinita fil-punt 4, dejjem bl-uzu ta’
halib li gej mill-istess Zona.

It-tekniki tal-produzzjoni, li baqghu simili hafna ghall-metodi stori¢i, ghandhom iqisu li z-Zminijiet ghall-produz-
zjoni tal-gobon ivarjaw skont l-istagun: b’perjodi itwal fix-xitwa u iqsar fis-sajf. Il-hila u l-esperjenza tal-produtturi
huma importanti biex tinkiseb il-konsistenza t-tajba tal-gobon.

I-karatteristi¢i ewlenin li jiddistingwu l-iSquacquerone di Romagna minn gobnijiet rotob ohrajn ta’ maturazzjoni
rapida huma l-lewn abjad madriperla u r-riha delikata, tipika tal-halib, bi hjiel ta’ hwawar.

Madankollu, l-aktar karatteristika li wasslet ghall-prestigju tal-iSquacquerone di Romagna hija I-konsistenza kre-
muza u gelatinuza tieghu, il-fatt li jindilek facilment minhabba li huwa artab hafna.

Il-karatteristici tal-gobon Squacquerone, partikularment il-kremozita tieghu u I-fatt li facli hafna jindilek minhabba
li huwa artab minghajr nervituri, huma dovuti ghat-tip tal-halib uzat fil-produzzjoni tieghu, bi proprjetajiet speci-
fici bhal-livell baxx ta’ proteini u tax-xaham. In-nuqqas ta’ proteini u tax-xaham gej mid-dieta moghtija lill-baqar,
iddeterminata, min-naha taghha, miz-zona geografika ddefinita.

Fi kliem aktar preciz, il-kwalitajiet specifici tal-haxix imkabbar esklussivament fiz-zona geografika ddefinita fil-punt
4, 1i fih kontenut ghani taz-zokkor u tal-fibra li tigi ddigerita facilment, jipprovdu lill-bagar b'dieta karatteristika.
Din id-dieta tispikka ghal-livell baxx ta” kontributi energeti¢i mix-xaham u mil-lamtu, u l-energija moghtija mill-
haxix tipiku tal-merghat taz-zona taghmel tajjeb ghal dan. B’hekk jinkiseb halib blivell baxx ta’ proteina
u tax-xaham, li min-naha tieghu jwassal ghall-karatteristici tipici tal-iSquacquerone, jigifieri l-konsistenza ratba tie-
ghu (bl-ebda nervitura, kemxa, ecc.). Dan il-halib jipproduci l-karatteristi¢i organolettici deskritti fil-punt 3.2, fost-
hom il-konsistenza ratba u kremuza, it-toghma helwa u kemxejn aciduza, u r-riha delikata bi hjiel ta’ haxix. Barra
minn hekk, bis-sahha tal-esperjenza tal-produtturi li jadattaw b’success iz-zminijiet tal-produzzjoni tal-gobon skont
l-istaguni, jirnexxilhom jevitaw li I-gobon isir gisu tal-gibs jew aktar sfiq milli suppost.

Rabta importanti ohra bejn iz-zona geografika ddefinita u l-iSquacquerone di Romagna hija l-uzu tar-razez ta’ kul-
turi indigeni. Fejn tidhol it-tassonomija, l-iStreptococcus thermophilus hija l-ispeci identifikata fil-kulturi naturali kollha
studjati, u dan jikkaratterizza l-mikroflora tal-halib tipika tal-iSquacquerone di Romagna DOP. Il-bjjotipi varji izo-
lati juru certi karatteristici fizjologic¢i u bijokimici i ma jinstabux fil-gabra ta’ razez fil-kollezzjonijiet internazzjo-
nali. Dan jerga’ johrog fid-dicher in-natura unika u specifika tal-firxa ta’ batterji uzata fil-produzzjoni
tal-iSquacquerone di Romagna. Il-bijotipi indigeni tal-iStreptococcus thermophilus gew izolati minn diversi kampjuni
tal-halib nej, mehudin minn ghadd ta’ rziezet fiz-zona tradizzjonali ta’ produzzjoni tal-gobon. Dawn il-bijotipi jist-
ghu ghaldagstant jitgiesu bhala indigeni, u flimkien jikkostitwixxu l-ghelm karatteristiku tal-mikrobi asso¢jati b'ri-
zultat tas-selezzjoni naturali u umana, fin-nicca ekologika specifika li tiddistingwi dawn it-territorji.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-prodott
(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

It-test shih tal-ispecifikazzjoni tal-prodott jinsab fuq is-sit web li gej: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

Jew
billi wiehed imur direttament fil-pagna ewlenija tas-sit elettroniku tal-Ministeru ghall-Politika agrikola, alimentari

u forestali (www.politicheagricole.it), jikklikkja fuq il-kliem “Qualita e sicurezza” (fil-parti ta’ fuq tal-lemin tal-iskrin)
u fl-ahhar nett jikklikkja fuq il-kliem “Disciplinari di Produzione all'esame dellUE".



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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