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v
(Informazzjoni)
INFORMAZZJONI MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICC]I U AGENZUI
TAL-UNJONI EWROPEA
Rata tal-kambju tal-euro (!)
Is-6 ta’ Settembru 2017
(2017/C 296/01)
1 euro =
Munita Rata tal-kambju Munita Rata tal-kambju
USD Dollaru Amerikan 1,1931 CAD Dollaru Kanadiz 1,4787
JPY Yen Gappuniz 129,92 HKD Dollaru ta’ Hong Kong 9,3362
DKK  Krona Daniza 7.4393 NZD  Dollaru tan-New Zealand 1,6528
GBP Lira Sterlina 091428 |SGD Dollaru tas-Singapor 1,6133
SEK Krona Zvediza 9.5010 KRW  Won tal-Korea t'Isfel 1353,94
CHF Frank 7vizzeru 11399 ZAR Rand ta l-A.frlszl t ?sf.e.l 15,3965
ISK Krona Islandiza CNY Yuan ren-min-bi Ciniz 7,7850
HRK Kuna Kroata 7,4277

NOK Krona Norvegiza 9,2765 . B
BCN L o0 Bul 19558 IDR Rupiah Indonezjan 15902,83

ev bulgaru ’ MYR  Ringgit Malazjan 5,0570
CZK Krona Ceka 26112 1 pyp Peso Filippin 60,908
HUF Forint Ungeriz 306,17 RUB Rouble Russu 68,4889
PLN  Zloty Pollakk 42415 ITHB  Baht Tajlandiz 39,563
RON  Leu Rumen 45986 | BRL  Real Braziljan 3,7145
TRY Lira Turka 4,1045 MXN  Peso Messikan 21,2936
AUD  Dollaru Awstraljan 1,4961 INR Rupi Indjan 76,4925

() Sors: rata tal-kambju ta’ referenza ppubblikata mill-Bank Centrali Ewropew.
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DECIZJONI TA’ IMPLIMENTAZZJONI TAL-KUMMISSJONI
tat-28 ta’ Awwissu 2017

dwar il-pubblikazzjoni fIl-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea tad-dokument uniku li hemm

referenza ghalih fl-Artikolu 94(1)(d) tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew

u tal-Kunsill u tar-referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-prodott ghal isem fis-settur
tal-inbid

[Mergelland (DOP)]
(2017/C 296/02)

IL-KUMMISSJONI EWROPEA,
Wara li kkunsidrat it-Trattat dwar il-Funzjonament tal-Unjoni Ewropea,

Wara li kkunsidrat ir-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tas-17 ta’ Dicembru 2013 li

jistabbilixxi organizzazzjoni komuni tas-swieq fi prodotti agrikoli u li jhassar ir-Regolamenti tal-Kunsill (KEE)

Nru 922/72, (KEE) Nru 234/79, (KE) Nru 1037/2001 u (KE) Nru 1234/2007 ('), u b'mod partikolari I-Artikolu 97(3)

tieghu,

Billi:

(1) In-Netherlands baghtu applikazzjoni ghall-protezzjoni tal-isem “Mergelland” skont it-Tagsima 2 tal-Kapitolu I
tat-Titolu II tal-Parti II tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013.

(2) Bkonformita mal-Artikolu 97(2) tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013, il-Kummissjoni ezaminat dik l-applikaz-
zjoni u kkonkludiet li 1-kundizzjonijiet stabbiliti fl-Artikoli 93 sa 96, fl-Artikolu 97(1) u fl-Artikoli 100, 101
u 102 ta’ dak ir-Regolament huma ssodisfati.

(3)  Sabiex ikunu jistghu jigu pprezentati d-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni skont l-Artikolu 98 tar-Regolament (UE)
Nru 1308/2013, jenhtieg li d-dokument uniku li hemm referenza ghalih fl-Artikolu 94(1)(d) ta’ dak ir-Regolament
u r-referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-prodott li saret matul il-procedura nazzjonali preliminari
ghall-ezaminar tal-applikazzjoni ghall-protezzjoni tal-isem “Mergelland” jigu ppubblikati fII-Gurnal Uffi¢jali
tal-Unjoni Ewropea,

IDDECIDIET KIF GEJ:
Artikolu Uniku

Id-dokument uniku stabbilit skont I-Artikolu 94(1)(d) tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 u r-referenza ghall-pubbli-
kazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-prodott ghall-isem “Mergelland” (DOP) jinsabu fl-Anness ta’ din id-Decizjoni.

B’konformita mal-Artikolu 98 tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013, il-pubblikazzjoni ta’ din id-Decizjoni ghandha
taghti d-dritt ta’ oggezzjoni ghall-protezzjoni tal-isem specifikat fl-ewwel paragrafu ta’ dan I-Artikolu fi Zmien xahrejn
mid-data tal-pubblikazzjoni taghha fII-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea.

Maghmul fi Brussell, it-28 ta’ Awwissu 2017.

Ghall-Kummissjoni
Phil HOGAN

Membru tal-Kummissjoni

() GUL 347,20.12.2013, p. 671.
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ANNESS

DOKUMENT UNIKU
“MERGELLAND”
PDO-NL-02114
Data tal-applikazzjoni: 26.1.2016
1. Isem/ismijiet li jrid(u) jigifu rregistrat(i)
Mergelland
2. Tip ta’ indikazzjoni geografika
DOP — Denominazzjoni ta’ Origini Protetta
3. Kategoriji tal-prodotti tad-dwieli
1. Inbid
5. Inbid spumanti ta’ kwalita
4. Deskrizzjoni tal-inbid|tal-inbejjed
Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Auxerrois (abjad)
Varjetajiet ta’ gheneb: Auxerrois
Maturazzjoni bikrija, acidita baxxa, densita baxxa tal-most
Karatteristiki organolettici:
Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi
Toghma: tuffieh isfar misjur, langas, acidita moderata, toghma hafifa, toghma ta’ frott

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Chardonnay (abjad)

Ghenba: Chardonnay

Maturazzjoni ttardjata, acidita gholja, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi ghal isfar dehbi

Toghma: lumi, butir, hobZ mixwi, vanilja, korporatura medja

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.
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Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Dornfelder (ahmar)

Ghenba: Dornfelder

Maturazzjoni fi zmien medju, acidita baxxa, densita medja tal-most
Karatteristiki organolettici

Lewn: ahmar skur kulur ir-rubini ghal vjola

Toghma: cirasa, tut tal-ghollieq, tut tas-sebuqa

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Gewiirztraminer (abjad)

Ghenba: Gewlirztraminer

Maturazzjoni fi zmien medju, acidita baxxa, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi

Toghma: frott ezotiku (ez. licci), fjuri, citru, hwawar

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Kontenut massimu totali tal-alkohol

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Rivaner (abjad)/Miiller-Thurgau
Ghenba: Rivaner/Miiller-Thurgau

Maturazzjoni bikrija hafna, acidita baxxa, densita baxxa tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi

Toghma: tuffieh, frott tal-ghadma, Muscat

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki li gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.



7.9.2017 1-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C296/5

Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Pinot Blanc (abjad)

Ghenba: Pinot Blanc

Maturazzjoni fi zmien medju ttardjat, acidita medja, densita gholja tal-most, rendiment medju
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi

Toghma: frott isfar, langas, bettieh, tilju

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Pinot Gris (abjad)

Ghenba: Pinot Gris

Maturazzjoni fi zmien medju ttardjat, acidita medja, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi ghal isfar dehbi

Toghma: langas, ghasel, lewz

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Pinot Noir (ahmar)

Ghenba: Pinot Noir

Maturazzjoni fi zmien medju ttardjat, acidita medja, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: ahmar pjuttost ¢ar kulur ir-rummien ghal ahmar kulur ir-rubini

Toghma: frott artab ahmar, lampun, frawli, vanilja u hjiel iehor ta’ injam, b’kulur car

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.
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Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Pinot Noir (roze)

Ghenba: Pinot Noir

Maturazzjoni fi zmien medju ttardjat, acidita medja, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: kulur is-salamun ghal roza

Toghma: lampun, frawli, xi kultant tadam misjur, b’kulur ¢ar

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Pinot Noir (abjad)

Ghenba: Pinot Noir

Maturazzjoni fi zmien medju ttardjat, acidita medja, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi ghal isfar dehbi

Toghma: langas, frott isfar, xi kultant hjiel ta’ frawli u lampun

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), li tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Riesling (abjad)

Ghenba: Riesling

Maturazzjoni ttardjata, acidita gholja, densita baxxa ghal medja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi

Toghma: frott abjad tal-ghadma (hawh), tuffieh, langas

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki li gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.
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Inbid tal-kategorija 1 Inbid: Dornfelder (roze)

Ghenba: Dornfelder

Maturazzjoni fi zmien medju, acidita baxxa, densita medja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: roza skur

Toghma: cirasa, tut tal-ghollieq, lampun

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki li gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalita: Auxerrois (abjad)

Varjetajiet ta’ gheneb: Auxerrois

Maturazzjoni bikrija, acidita baxxa, densita baxxa tal-most

Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi

Toghma: tuffieh isfar misjur, langas, acidita moderata, toghma hafifa, toghma ta’ frott

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), li tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalita: Chardonnay (abjad)
Ghenba: Chardonnay

Maturazzjoni ttardjata, acidita gholja, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi ghal isfar dehbi

Toghma: lumi, butir, hobz mixwi, vanilja, korporatura medja

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.
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Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalita: Gewiirztraminer (abjad)
Ghenba: Gewlirztraminer

Maturazzjoni fi zmien medju, acidita baxxa, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi

Toghma: frott ezotiku (ez. licci), fjuri, ¢itru, hwawar

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (f% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalita: Rivaner (abjad)/Miiller-Thurgau
Ghenba: Rivaner/Miiller-Thurgau

Maturazzjoni bikrija hafna, acidita baxxa, densita baxxa tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi

Toghma: tuffieh, frott tal-ghadma, Muscat

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Qawwa alkoholika totali massima (% volumetriku)

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), li tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalita: Pinot Blanc (abjad)

Ghenba: Pinot Blanc

Maturazzjoni fi zmien medju ttardjat, acidita medja, densita gholja tal-most, rendiment medju
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi

Toghma: frott isfar, langas, bettieh, tilju

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki li gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Kontenut massimu totali tal-alkohol

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.
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Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalita: Pinot Gris (abjad)

Ghenba: Pinot Gris

Maturazzjoni fi zmien medju ttardjat, acidita medja, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi ghal isfar dehbi

Toghma: langas, ghasel, lewz

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Kontenut massimu totali tal-alkohol

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalita: Pinot Noir (roze)

Ghenba: Pinot Noir

Maturazzjoni fi zmien medju ttardjat, acidita medja, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: kulur is-salamun ghal roza

Toghma: lampun, frawli, xi kultant tadam misjur, b’kulur ¢ar

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Kontenut massimu totali tal-alkohol

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalita: Pinot Noir (abjad)

Ghenba: Pinot Noir

Maturazzjoni fi zmien medju ttardjat, acidita medja, densita gholja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi ghal isfar dehbi

Toghma: langas, frott isfar, xi kultant hjiel ta’ frawli u lampun

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Kontenut massimu totali tal-alkohol

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.
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Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalitd: Riesling (abjad)

Ghenba: Riesling

Maturazzjoni ttardjata, acidita gholja, densita baxxa ghal medja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: isfar jghajjat kulur il-lumi

Toghma: frott abjad tal-ghadma (hawh), tuffieh, langas

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki li gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Kontenut massimu totali tal-alkohol

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

Inbid tal-kategorija 5 Inbid spumanti ta’ kwalita: Dornfelder (roze)
Ghenba: Dornfelder

Maturazzjoni fi zmien medju, acidita baxxa, densita medja tal-most
Karatteristiki organolettici:

Lewn: roza skur

Toghma: cirasa, tut tal-ghollieq, lampun

Karatteristiki analitici: Il-karatteristiki i gejjin huma deskritti permezz tad-definizzjonijiet fis-sehh fir-regolamenti
tal-UE/fid-digrieti ministerjali Netherlandizi:

— Kontenut massimu totali tal-alkohol

— Acidita volatili massima

— Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit

— Arrikkiment massimu, deacidifikazzjoni massima u, soggett ghal approvazzjoni, acidifikazzjoni massima

Id-densita minima tal-most hija 1070 g/l (70 ° Oechsle), i tikkorrispondi ghal kontenut totali naturali tal-alkohol
bil-volum ta’ 9 %.

5. Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid
a. Prattiki enologici essenzjali
Auxerrois (abjad)

Prattika enologika specifika
Aroma b'fermentazzjoni kiesha fl-azzar
Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.

Chardonnay (abjad)

Prattika enologika specifika
Aromi sekondarji ta’ sikwit b’fermentazzjoni malolattika u maturazzjoni fi btieti tal-injam
Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.
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Dornfelder (ahmar)

Prattika enologika specifika

Xi kultant immaturat fi btieti tal-injam
Gewiirztraminer (abjad)

Prattika enologika specifika

Aroma b'fermentazzjoni kiesha fl-azzar
Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.

Rivaner (abjad)/Miiller-Thurgau

Prattika enologika specifika

Aroma b'fermentazzjoni kiesha fl-azzar
Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.

Pinot Blanc (abjad)

Prattika enologika specifika

Aroma b'fermentazzjoni kiesha fl-azzar
Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.

Pinot Gris (abjad)

Prattika enologika specifika

Aroma b'fermentazzjoni kiesha fl-azzar; xi kultant immaturat fi btieti tal-injam
Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.

Pinot Noir (ahmar)

Prattika enologika specifika

Sabiex tinzamm it-toghma ta’ frott, il-fermentazzjoni ma tkunx shuna wisq, u ta’ sikwit tiddewwem fi btieti tal-injam.
Pinot Noir (roze)

Prattika enologika specifika

Aroma b'fermentazzjoni kiesha fl-azzar

Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.

Pinot Noir (abjad)

Prattika enologika specifika

Aroma b'fermentazzjoni kiesha fl-azzar
Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.
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Riesling (abjad)

Prattika enologika specifika
Aroma b'fermentazzjoni kiesha fl-azzar
Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.

Dornfelder (roze)

Prattika enologika specifika
Aroma b'fermentazzjoni kiesha fl-azzar
Ghal inbid spumanti ta’ kwalita:

Fermentazzjoni sekondarja u maturazzjoni skont ir-regoli dwar l-inbid spumanti ta’ kwalita billi jintuza metodu
tradizzjonali.

b. Rendimenti massimi
Auxerrois (abjad)

80 ettolitru ghal kull ettaru

Chardonnay (abjad)
80 ettolitru ghal kull ettaru

Dornfelder (ahmar)

85 ettolitru ghal kull ettaru

Gewiirztraminer (abjad)

80 ettolitru ghal kull ettaru

Rivaner (abjad)/Miiller-Thurgau

85 ettolitru ghal kull ettaru

Pinot Blanc (abjad)

80 ettolitru ghal kull ettaru
Pinot Gris (abjad)

80 ettolitru ghal kull ettaru
Pinot Noir (ahmar)

60 ettolitru ghal kull ettaru
Pinot Noir (roze)

75 ettolitru ghal kull ettaru
Pinot Noir (abjad)

75 ettolitru ghal kull ettaru
Riesling (abjad)

80 ettolitru ghal kull ettaru

Dornfelder (roze)
85 ettolitru ghal kull ettaru
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6. Zona demarkata

It-territorju tal-municipalitajiet Netherlandizi f'Maastricht, fMeerssen, fNuth, fSimpelveld, fVoerendaal, fVaals,
fGulpen-Wittem, fEijsden-Margraten u f'Valkenburg aan de Geul.

L-erja totali tat-territorju, eskluz il-hamrija taflija, hija ta’ madwar 250 km2.

[z-zona mhawla li tikkonforma mar-rekwiziti hija ta’ 70 ha.

Iz-zona ddefinita tinkludi biss vinji li jinsabu fuq raba’ b’hamrija safra tal-wic¢ (loess) li tinhadem.
7. Gheneb prin¢ipali tal-inbid

Riesling B

Pinot Noir N

Pinot Gris G

Pinot Blanc B

Miiller-Thurgau B

Gewiirztraminer Rs

Dornfelder N

Chardonnay B

Auxerrois B

8. Deskrizzjoni tar-rabta/tar-rabtiet
Definizzjoni taz-zona geografika

Il-kompozizzjoni tal-hamrija, il-geografija u l-klima, tipi¢i tan-Netherlands, huma tali biex Mergelland tkun Zona ferm
adattata ghall-vitikoltura. Fil-fatt, fdin iz-zona, fiz-zminijiet tal-Medju Evu bikri, id-dwieli tal-inbid kienu jigu kkolti-
vati fuq skala wiesgha. L-izjed evidenza bikrija ghall-vitikoltura fMergelland tmur lura ghas-sena 968 W.K. Bis-sahha
tal-kundizzjonijiet favorevoli, id-dwieli tal-inbid baqghu jigu kkoltivati hemmhekk sahansitra fl-Era Glagjali z-Zghira
(mis-seklu 15 sas-seklu 19). Matul il-perjodu tal-hakma Franciza fi zmien Napuljun, il-vitikoltura wagfet minhabba
ragunijiet politici. [-koltivazzjoni kummercjali tad-dwieli tal-inbid regghet bdiet fir-regjun fl-1970, u tabilhaqq Mer-
gelland titqies bhala n-nieqa tal-vitikoltura Netherlandiza moderna. ll-predominanza tal-varjetajiet ta’ gheneb klassici
mit-Tramuntana ta’ Franza (Pinot Noir, Gris u Blanc, Chardonnay u Auxerrois) u mill-Germanja (Riesling, Rivaner|
Miiller-Thurgau, Gewiirztraminer u Dornfelder) hija tipika tar-regjun u tiddistingwiha mill-bgija tan-Netherlands.

Kompozizzjoni tal-hamrija

[l-hamrija hija maghmula minn saff ta’ hamrija safra tal-wi¢¢ (loess) li tinhadem, bil-lom taht (formazzjonijiet ta’
Maastricht u ta’ Gulpen) u okkorrenzi lokali ta’ formazzjonijiet terzjarji u tal-Plejstocenu, bhaz-zrar antik tax-xmara
Maas u I-formazzjonijiet ta’ Rupel, Tongeren, Holset u Hoogcruts.

Il-karatteristiki analiti¢i u organoletti¢i tal-inbid huma ddominati mill-hamrija safra tal-wic¢¢ (loess), u blivell inqas,
mil-lom u miz-zrar. lI-hamrija safra tal-wic¢ (loess) hija tip ta’ hamrija hafifa; tipikament, il-frazzjoni ta’ xahx tkun
bejn 50 % u 60 %; il-frazzjoni ta’ ramel tkun minn 20 % sa 30 %; u l-frazzjoni ta’ tafal tkun inqas minn 20 %. Min-
habba l-istruttura arjuza taghha l-hamrija safra tal-wic¢ (loess) tishon malajr, izda tibred malajr ukoll. Dan jamplifika
d-differenzi fit-temperatura ta’ binhar, li diga huma ikbar fMergelland minhabba l-pozizzjoni interna taghha. Dan
jghin biex tizviluppa t-toghma ta’ frott.

Rabta ta’ kawzalitd

Il-hamrija safra tal-wic¢ (loess) hija prin¢ipalment rikka fil-gibs u l-lom ta’ tahtha fiz-zona ddefinita hija maghmula
minn gibs li huwa kwazi pur. It-tipi ta’ hamrija li jkunu rikki fil-gibs jikkonservaw l-acidita friska fl-inbejjed, u ta’
sikwit jaghtu dik id-daqsxejn ta’ leqqa lill-inbid. Ir-ricerka turi b’'mod c¢ar li mid-disa’ tipi ta’ hamrija li gew ezaminati,
il-kombinazzjoni ta’ hamrija safra tal-wicc (loess) u ta’ gibs kisbu l-oghla puntegg ghall-“Frott”: toghma ta’ frott.

Il-hamrija safra tal-wic¢ (loess), u I-lom ta’ tahtha, izommu l-ilma sew u jifilhu ferm ghall-aridita, ghaldaqstant qajla
jkun hemm xi telf ta’ frott u ta’ acidita.

II-pendil u z-zrar jizguraw li jkun hemm skol adegwat. Flimkien ma’ nuqqas potenzjali medju ta’ xita ta’ 100 mm
fl-istagun tal-koltivazzjoni, din l-istruttura tal-hamrija tizgura li n-nuqqas ta’ ilma ingenerali jkun ftit li xejn. Diversi
studji wrew li din l-istruttura hija l-ahjar ghall-kwalita tal-inbid.
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Klima u topologija

Minkejja li tinsab fit-Tramuntana, bis-sahha tal-geografija u tal-hamrija taghha, Mergelland ghandha klima shuna biz-
zejjed biex l-gheneb jimmatura sew. Il-klima relattivament bierda hija pjuttost favorevoli. L-gheneb ta’ Mergelland
jista’ jilhaq il-maturazzjoni fizjologika kompleta minghajr zieda mghaggla zzejjed fil-kontenut taz-zokkor li twassal
ghal hsad bikri wisq. Il-kontenut eccessiv tal-alkohol, li huwa problema li kulma jmur ged tikber fir-regjuni
tan-Nofsinhar tal-produzzjoni tal-inbid, mhijiex problema fMergelland. Minhabba I-perjodu twil ta’ maturazzjoni
(mill-maturazzjoni bikrija sal-hsad) I-gheneb ikollu bizzejjed zmien biex jizviluppa aroma, minerali u estratt.

Sabiex il-maturazzjoni tal-gheneb issehh f'waqtha, l-gheneb ikollhom bzonn bizzejjed shana u dawl tax-xemx binhar,
filwaqt 1i l-iljieli bierda huma ferm importanti ghall-profil tat-toghma tal-inbid. Jekk l-iljieli jkunu shan, il-metabo-
lizmu jahdem b'mod mghaggel. Meta ma jkun hemm l-ebda dawl tax-xemx, I-gheneb juza l-a¢idu maliku bhala sors
ta’ energija. Jekk l-iljieli jkunu bierda, l-a¢idu maliku jinharaq izjed bil-mod, sabiex l-inbid ikollu bizzejjed acidita
meta jimmatura. L-ac¢idu jzid il-freskezza fl-inbid u jaqdi rwol importanti fil-formazzjoni ta’ aromi (esteri) waqt
il-fermentazzjoni.

Fil-qosor: L-inbejjed minn Mergelland huma kkaratterizzati minn kombinazzjoni tipika ta’ toghma ta’ frott, eleganza
friska u mineralita. Dan jirrizulta mill-interazzjoni bejn il-varjetajiet maghzula ta’ gheneb, il-hamrija, il-geografija
u l-klima — interazzjoni li hija unika ghan-Netherlands.

9. Kundizzjonijiet essenzjali ulterjuri
Link ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott
https:/[www.rvo.nl/sites/default/files/Productdossier%20Mergelland.pdf


https://www.rvo.nl/sites/default/files/Productdossier%20Mergelland.pdf

Sommarju ta’ Decizjonijiet tal-Kummissjoni Ewropea dwar l-awtorizzazzjonijiet ghat-tqeghid

fis-suq ghall-uzu ufjew dwar l-awtorizzazzjonijiet ghall-uzu ta’ sustanzi elenkati fl-Anness XIV

tar-Regolament (KE) Nru 1907/2006 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar ir-registrazzjoni,
il-valutazzjoni, l-awtorizzazzjoni u r-restrizzjoni ta’ sustanzi kimici (REACH)

Id-decizjonijiet tal-ghoti ta’ awtorizzazzjoni

(Ippubblikat skont I-Artikolu 64(9) tar-Regolament (KE) Nru 1907/2006 ('))

(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)
(2017/C 296/03)

Ir-referenza
tad-Decizjoni (')

Id-data
tad-Decizjoni

Isem is-sustanza

Id-detentur
tal-awtorizzazzjoni

In-numru
tal-awtorizzazzjoni

L-uzu awtorizzat

Id-data
tal-iskadenza
tal-perjodu ta’

Ir-ragunijiet ghad-Decizjoni

riezami
C(2017)5880 I-31 ta’ | Trijossidu Praxair Surface | REACH/17/20/0 |L-applikazzjoni industrijali bi sprej jew | II-21 ta’ Set- | Skont l-Artikolu 60(4) tar-Regolament
Awwissu | tal-kromu Technologies bil-pinzell ta’ tahlitiet ta’ trijossidu| tembru 2024 |(KE) Nru 1907/2006, il-benefic¢ji soc-
2017 GmbH, Am tal-kromu ghall-kisi ta’ oggetti tal-metall joekonomici jeghlbu r-riskju ghas-
Numru tal-KE: | Nyehlback 13, suggetti ghall-ambjenti harxa, ghall-kor- sahha tal-bniedem li gej milluzu
215, Numru 87487 Wig- ruzjoni u ghall-ossidazzjoni ftempera- tas-sustanza u ma hemm l-ebda sus-
tal-CAS gensbach, turi gholjin, kif ukoll il-proprjetajiet ta’ tanza jew teknologija alternattiva adat-
1333-82-0 Germany antidepozitu u lubricita tal-wic¢ ftem- tata fejn tidhol il-fattibbilta teknika

peraturi gholjin, ghall-uzu fis-setturi
tal-karozzi, tal-avjazzjoni, tal-makki-
narju li jiggenera l-energija, fl-impjanti
taz-zejt u tal-gass u ghall-uzu fis-settur
marittimu.

u ekonomika taghhom.

REACH/17/20/1

L-applikazzjoni industrijali bi sprej ta’
tahlitiet ta’ trijossidu tal-kromu ghall-kisi
ta’ oggetti tal-metall suggetti ghal amb-
jenti harxa, ghall-produzzjoni ta’ kisi
ttrattat ftemperatura baxxa, biex tigi
zgurata  resistenza  ghall-korruzjoni
u ghall-ossidazzjoni f'temperaturi ghol-
jin u titnaqgas il-hruxija tal-wic¢ jew
l-aderenza ftemperaturi gholjin, ghall-
uzu fis-setturi tal-avjazzjoni, tal-makki-
narju li jiggenera l-energija, fl-impjanti
taz-zejt u tal-gass u ghall-uzu fis-settur
marittimu.

[I-21 ta’ Set-
tembru 2029

(1) 1d-Decizjoni tinsab fis-sit web tal-Kummissjoni Ewropea fl-indirizz li gej: http://ec.curopa.eu/growth/sectors/chemicals/reachfabout_mt

() GUL 396, 30.12.2006, p. 1.
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http://ec.europa.eu/growth/sectors/chemicals/reach/about_mt
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Vv
(Awvizi)

PROCEDURI DWAR L-IMPLIMENTAZZJONI TAL-POLITIKA KUMMERCJALI
KOMUNI

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Avviz dwar is-sentenza tal-1 ta’ Gunju 2017 fil-Kawza T-442/12 fir-rigward tar-Regolament ta’

Implimentazzjoni tal-Kunsill (UE) Nru 626/2012 li jemenda r-Regolament ta’ Implimentazzjoni

(UE) Nru 349/2012 1i jimponi dazju anti-dumping definittiv fuq l-importazzjonijiet tal-acidu
tartariku li joriginaw mir-Repubblika Popolari ta¢-Cina

(2017/C 296/04)

Sentenza

Fis-sentenza taghha tal-1 ta’ Gunju 2017 fil-Kawza T-442[12 Changmao Biochemical Engineering Co. Ltd v Council (")
(“is-sentenza”), il-Qorti Generali tal-Unjoni Ewropea (“{l-Qorti Generali”) annulat ir-Regolament ta’ Implimentazzjoni
tal-Kunsill (UE) Nru 626/2012 tas-26 ta’ Gunju 2012 li jemenda r-Regolament ta’ Implimentazzjoni (UE) Nru 349/2012
li jimponi dazju anti-dumping definittiv fuq l-importazzjonijiet tal-acidu tartariku li joriginaw mir-Repubblika tal-Poplu
tac-Cina () (“ir-Regolament ta’ Implimentazzjoni”), sal-punt li japplika ghall-produttur esportatur Ciniz Changmao Bioc-
hemical Engineering Co. Ltd (“il-produttur esportatur ikkoncernat”).

1I-Qorti Generali ddecidiet li d-drittijiet tad-difiza tal-produttur esportatur ikkoné¢ernat inkisru billi giet michuda t-talba
tieghu ghal divulgazzjoni tal-informazzjoni relatata mad-differenza fil-prezzijiet bejn l-ac¢idu tartariku DL u l-a¢idu tarta-
riku L+ fil-kuntest tal-kalkoli tal-valur normali minghajr ebda gustifikazzjoni valida pprovduta fi zmien debitu. II-Qorti
Generali ddecidiet li ma jistax jigi eskluz li kieku giet accettata t-talba, l-ezitu tal-investigazzjoni seta kien differenti.

Konsegwenzi

Skont I-Artikolu 266 tat-Trattat dwar il-Funzjonament tal-Unjoni Ewropea, l-istituzzjonijiet tal-Unjoni jridu jiechdu I-passi
mehtiega sabiex jikkonformaw mas-sentenza.

Meta jittiechdu dawn il-passi mehtiega biex ikun hemm konformita ma’ sentenza li tannulla mizura u biex tigi implimen-
tata bis-shih, il-procedura li fugha tkun ibbazata din il-mizura tista’ titkompla sal-punt fejn tkun sehhet l-illegalita ().

Ghaldagstant, b’konformita mas-sentenza tal-Qorti Generali tal-1 ta’ Gunju 2017, il-Kummissjoni ghandha l-possibbilta
li tirrimedja l-aspetti tal-procediment li wasslu ghall-annullament parzjali tieghu, minghajr ma tbiddel dawk il-partijiet li
ma jintlaqtux mis-sentenza (*).

L-annullament tar-Regolament ta’ Implimentazzjoni kien dovut ghan-nuqgas ta” konformita mad-drittijiet tad-difiza waqt
pass mill-procediment amministrattiv li fuqu huwa bbazat ir-Regolament ta’ Implimentazzjoni; jigifieri, id-divulgazzjoni
ta’ Certa informazzjoni lil dak il-produttur esportatur fil-kuntest tal-kalkolu tal-valur normali.

It-talba tal-produttur esportatur ikkoncernat ghal divulgazzjoni ta’ informazzjoni relatata mad-differenza fil-prezzijiet
bejn l-acidu tartariku DL u l-ac¢idu tartariku L+ fil-kuntest tal-kalkoli tal-valur normali ghandha tigi ezaminata mill-gdid
fid-dawl tac-cirkustanzi specifici tal-Kawza.

Il-konstatazzjonijiet maghmula fir-Regolament ta’ Implimentazzjoni li ma kinux ikkontestati, jew li gew ikkontestati izda
michuda mis-sentenza tal-Qorti Generali jew ma gewx ezaminati mill-Qorti Generali, u ghalhekk ma wasslux ghall-
annullament tar-Regolament ta’ Implimentazzjoni, jibqghu validi.

(") Is-Sentenza tal-Qorti Generali tal-1 ta’ Gunju 2017, Changmao Biochemical Engineering v Council, T-442/12, ECLLEU:T:2017:372.

() GUL182,13.7.2012, p. 1.

() Is-Sentenzi tal-Qorti tal-Gustizzja tat-3 ta’ Ottubru 2000, Industrie des poudres sphériques v Council, C-458/98 P, EU:C:2000:531, il-para-
grafi 80 sa 85, kif ukoll tat-28 ta’ Jannar 2016, CM Eurologistik, C-283/14 u C-284/14, EU:C:2016:57, il-paragrafi 48 sa 55.

() Is-Sentenza tal-Qorti tal-Gustizzja tal-14 ta’ Gunju 2016, il-Kummissjoni v McBride, il-Kawza C-361/14 P, EU:C:2016:434, il-paragrafu
56. ara wkoll, fil-qasam tad-dumping, is-sentenza tal-Qorti tal-Gustizzja tat-3 ta’ Ottubru 2000, Industrie des poudres sphériques v Council,
il-Kawza C-458/98 P EU:C:2000:531, il-paragrafu 84.



7.9.2017 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C296/17

Procedura ta’ ftuh mill-gdid

Fid-dawl ta’ dan ta’ hawn fuq, il-Kummissjoni ddecidiet li tiftah mill-gdid l-investigazzjoni antidumping li tikkoncerna
l-importazzjonijiet ta’ ac¢idu tartariku li jorigina mir-Repubblika tal-Poplu ta¢-Cina li wasslet ghall-adozzjoni
tar-Regolament (UE) Nru 626/2012 sa fejn jikkoncerna l-produttur esportatur ikkoncernat, u jkompli fil-punt fejn seh-
het l-irregolarita.

Dan il-ftuh mill-gdid hu limitat fil-kamp ta’ applikazzjoni ghall-implimentazzjoni tas-sentenza tal-Qorti Generali
fir-rigward ta’ Changmao Biochemical Engineering Co. Ltd. Il-ftuh mill-gdid ma jaffettwax investigazzjonijiet ohrajn.
Ghaldagstant, ir-Regolament ta’ Implimentazzjoni tal-Kunsill (UE) Nru 349/2012 tas-16 ta’ April 2012 li jimponi dazju
anti-dumping definittiv fuq importazzjonijiet tal-acidu tartariku li joriginaw mir-Repubblika tal-Poplu ta¢-Cina wara
revizjoni tal-iskadenza skont l-Artikolu 11(2) tar-Regolament (KE) Nru 1225/2009 (') ghadu applikabbli fir-rigward
tal-produttur esportatur ikkoncernat.

Il-partijiet interessati huma infurmati b'dan ir-riezami permezz tal-pubblikazzjoni ta’ dan l-avviz fIl-Gurnal Uffigjali
tal-Unjoni Ewropea.

Sottomissjonijiet bil-miktub

I-partijiet interessati kollha, u b’'mod partikulari il-produttur esportatur ikkoncernat u l-industrija tal-Unjoni, huma mis-
tiedna jipprezentaw il-fehmiet taghhom, jissottomettu informazzjoni u jipprovdu provi ta’ sostenn dwar kwistjonijiet li
jikkonc¢ernaw il-ftuh mill-gdid tal-investigazzjoni. Sakemm ma jkunx specifikat mod iehor, din l-informazzjoni u l-provi
ta’ sostenn iridu jaslu ghand il-Kummissjoni fi Zmien 20 jum mid-data tal-pubblikazzjoni ta’ dan l-Avviz fIl-Gurnal
Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea.

Possibbilta ta’ smigh mis-servizzi ta’ investigazzjoni tal-Kummissjoni

I-produttur esportatur ikkoncernat u l-industrija tal-Unjoni jistghu jaghmlu talba biex jinstemghu mis-servizzi ta’ inves-
tigazzjoni tal-Kummissjoni. Kull talba ghal smigh ghandha ssir bil-miktub u ghandha tispecifika r-ragunijiet ghat-talba..
Ghal seduti ta’ smigh dwar kwistjonijiet li jkollhom x’jagsmu mal-ftuh mill-gdid tal-investigazzjoni, it-talba trid tigi ppre-
zentata fi zmien 15-il jum mill-pubblikazzjoni ta’ dan 1-Avviz fIl-Gurnal Uffigjali tal-Unjoni Ewropea. Wara dan, it-talba
ghal smigh trid tigi pprezentata fil-limiti tal-iskadenzi specifici stabbiliti mill-Kummissjoni fil-komunikazzjoni taghha
mal-partijiet.

Struzzjonijiet ghas-sottomissjonijiet bil-miktub u biex tintbaghat il-korrispondenza

L-informazzjoni pprezentata lill-Kummissjoni ghall-fini tal-investigazzjonijiet tad-difiza tal-kummer¢ ghandha tkun
hielsa mid-drittijiet tal-awtur. Il-partijiet interessati, qabel ma jipprezentaw lill-Kummissjoni informazzjoni ufjew dejta
soggetta ghad-drittijiet tal-awtur ta’ partijiet terzi, iridu jitolbu permess specifiku lid-detentur tad-drittijiet li jippermetti
b'mod esplicitu (a) lill-Kummissjoni tuza l-informazzjoni u d-dejta ghall-iskop ta’ dan il-procediment tad-difiza
tal-kummer¢ u (b) tipprovdi l-informazzjoni ufjew id-dejta lill-partijiet interessati ghal din l-investigazzjoni fghamla li
tippermettilhom jezercitaw id-drittijiet tad-difiza taghhom.

Is-sottomissjonijiet bil-miktub u l-korrispondenza kollha pprovduti mill-partijiet interessati li jintalab trattament kunfi-
denzjali ghalihom ghandhom ikunu mmarkati “Limited” (3.

Partijiet interessati li jipprovdu informazzjoni “Limited” huma mitluba jipprovdu sommarji mhux kunfidenzjali taghhom
skont I-Artikolu 19(2) tar-Regolament (UE) 2016/1036 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tat-8 ta’ Gunju 2016 dwar
il-protezzjoni kontra l-importazzjonijiet li huma l-oggett ta’ dumping minn pajjizi mhux membri tal-Unjoni Ewropea (°)
(“ir-Regolament baziku”), li jkunu mmarkati “For inspection by interested parties”. Dawn is-sommarji ghandhom ikunu
dettaljati bizzejjed biex jippermettu fehim ragonevoli tas-sustanza tal-informazzjoni mressqa b'mod kunfidenzjali.

Jekk parti interessata li tipprezenta informazzjoni kunfidenzjali ma tipprovdix sommarju mhux kunfidenzjali taghha
fil-format u l-kwalitd mitlubin, din l-informazzjoni tista’ tigi injorata.

Il-partijiet interessati huma mistiedna jaghmlu s-sottomissjonijiet u t-talbiet kollha taghhom bil-posta elettronika inkluz
dokumenti ta’ prokuri u certifikazzjoni. Meta juzaw il-posta elettronika, il-partijiet interessati jesprimu l-gbil
taghhom mar-regoli applikabbli ghas-sottomissjonijiet elettronici li jinsabu fid-dokument “KORRISPONDENZA
MAL-KUMMISSJONI EWROPEA FKAZIJIET TA’ DIFIZA TAL-KUMMERC” ippubblikat fuq is-sit web tad-Direttorat
Generali ghall-Kummeré: http:/[trade.ec.europa.eu/doclib/docs/2014/june[tradoc_152577.pdf

() GUL 110, 24.4.2012, p. 3.

() Dokument “Limited” huwa dokument li jigi kkunsidrat kunfidenzjali skont ir-Regolament (UE) 2016/1036 tal-Parlament Ewropew
u tal-Kunsill tat-8 ta’ Gunju 2016 dwar il-protezzjoni kontra l-importazzjonijiet li huma l-oggett ta’ dumping minn pajjizi mhux
membri tal-Unjoni Ewropea (GU L 176, 30.6.2016, p. 21) u l-Artikolu 6 tal-Ftehim tad-WTO dwar l-Implimentazzjoni tal-Artikolu VI
tal-GATT 1994 (il-Ftehim dwar l-Antidumping). Dan huwa wkoll dokument protett skont I-Artikolu 4 tar-Regolament (KE)
Nru 1049/2001 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (GU L 145, 31.5.2001, p. 43).

() GUL 176, 30.6.2016, p. 21.
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Il-partijiet interessati jridu jindikaw isimhom, l-indirizz, in-numru tat-telefown u indirizz tal-posta elettronika validu
u ghandhom jizguraw li l-indirizz elettroniku pprovdut ikun indirizz elettroniku tax-xoghol uffi¢jali operattiv u ¢cekkjat
kuljum.

Ladarba jinghataw id-dettalji ta’ kuntatt, il-Kummissjoni se tikkomunika mal-partijiet interessati permezz tal-posta elet-
tronika biss, dment li ma jitolbux li jircievu d-dokumenti kollha minghand il-Kummissjoni permezz ta’ mezz ichor ta’
komunikazzjoni jew sakemm in-natura tad-dokument li ghandu jintbaghat ma tkunx tehtieg l-uzu tal-posta registrata.

Ghal aktar regoli u informazzjoni dwar il-korrispondenza mal-Kummissjoni inkluzi l-principji li japplikaw ghas-sotto-
missjonijiet bil-posta elettronika, jenhtieg li l-partijiet interessati jikkonsultaw l-istruzzjonijiet ta’ komunikazzjoni
mal-partijiet interessati msemmija hawn fuq.

L-indirizz tal-Kummissjoni ghall-korrispondenza:

European Commission
Directorate-General for Trade
Directorate H

Uffi¢¢ju: CHAR 04/039
1049 Bruxelles/Brussell
BELGIQUE/BELGIE

Posta elettronika: TRADE-AD-R529A-TARTARIC-ACID@EC.EUROPA.EU

Nugqgas ta’ kooperazzjoni

Fkazijiet fejn xi parti interessata tirrifjuta l-access ghall-informazzjoni mehtiega jew ma tipprovdihiex fit-termini presk-
ritti stipulati, jew tfixkel b'mod sinifikanti l-investigazzjoni, jistghu jigu stabbiliti konkluzjonijiet, sew jekk pozittivi kif
ukoll jekk negattivi, abbazi tal-fatti disponibbli, konformi mal-Artikolu 18 tar-Regolament baziku.

Meta jinstab li xi parti interessata tkun tat informazzjoni falza jew garriega, l-informazzjoni tista’ tigi injorata u jistghu
jintuzaw il-fatti disponibbli.

Jekk parti interessata ma tikkooperax jew tikkoopera parzjalment biss u s-sejbiet ghalhekk ikunu bbazati fuq fatti dispo-
nibbli skont I-Artikolu 18 tar-Regolament baziku, ir-rizultat jista’ jkun anqas favorevoli ghal dik il-parti milli kieku tkun
ikkooperat.

In-nuqqas li tinghata twegiba kompjuterizzata ma jigix ikkunsidrat bhala nuqqas ta’ kooperazzjoni, dment li l-parti inte-
ressata turi li biex tipprezenta t-twegiba kif mitlub ikun iwassal ghal piz zejjed mhux ragonevoli jew kost addizzjonali
mhux ragonevoli. Jenhtieg li [-parti interessata tikkuntattja lill-Kummissjoni immedjatament.

Uffigjal tas-Seduta

I-produttur esportatur ikkoncernat u l-industrija tal-Unjoni jistghu jaghmlu talba ghal intervent tal-Uffi¢jal tas-Seduta fi
procedimenti kummer¢jali. L-Uffi¢jal tas-Seduta jaghmilha ta’ punt ta’ kuntatt bejn il-partijiet interessati u s-servizzi ta’
investigazzjoni tal-Kummissjoni. L-Uffi¢jal tas-Seduta jezamina t-talbiet ghal access ghall-fajl, it-tilwim dwar il-kunfidenz-
jalita tad-dokumenti, it-talbiet ghal estensjoni tat-termini preskrittivi u t-talbiet ghal smigh minn partijiet terzi. L-Ufti¢jal
tas-Seduta jista’ jorganizza seduta ta’ smigh ma’ parti interessata individwali u jaghmilha ta’ medjatur biex jizgura li
d-drittijiet tad-difiza tal-partijiet interessati jkunu ged jithaddmu b’'mod shih.

Talba ghal seduta ta’ smigh mal-Uffi¢jal tas-Seduta jenhtieg li ssir bil-miktub u jenhtieg li tispecifika r-ragunijiet ghat-
talba. Ghal seduti ta’ smigh dwar kwistjonijiet li jirrigwardaw l-istadju inizjali tal-investigazzjoni, it-talba trid tigi ppre-
zentata fi zmien 15-il jum mid-data tal-pubblikazzjoni ta’ din in-Notifika fIl-Gurnal UffiGjali tal-Unjoni Ewropea. Wara
dan, talba ghal seduta ta’ smigh trid tkun ipprezentata fl-iskadenzi specifici stipulati mill-Kummissjoni fil-komunikaz-
zjoni taghha mal-partijiet.

L-Uffi¢jal tas-Seduta jipprovdi wkoll opportunitajiet biex issir seduta li tinvolvi lill-partijiet u li tippermetti li jigu ppre-
zentati fehmiet differenti u li jitressqu argumenti kuntrarji dwar kwistjonijiet i jirrigwardaw, fost affarijiet ohra, l-impli-
mentazzjoni tas-sentenza.

Ghal aktar informazzjoni u ghad-dettalji ta’ kuntatt, il-partijiet interessati jistghu jikkonsultaw il-pagni web tal-Uffi¢jal
tas-Seduta fuq is-sit web tad-DG Kummer¢: http://ec.europa.eu/trade/trade-policy-and-you/contacts/hearing-officer/

Processar ta’ dejta personali

Id-data personali kollha migbura f'din l-investigazzjoni tigi ttrattata skont ir-Regolament (KE) Nru 45/2001 tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill tat-18 ta’ Dicembru 2000 dwar il-protezzjoni tal-individwi fir-rigward tal-ipprocessar ta’ data
personali mill-istituzzjonijiet u l-korpi tal-Komunita u dwar il-moviment liberu ta’ dik id-data (!).

() GULS, 12.1.2001, p. 1.


mailto:TRADE-AD-R529A-TARTARIC-ACID@EC.EUROPA.EU
http://ec.europa.eu/trade/trade-policy-and-you/contacts/hearing-officer/
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Informazzjoni lill-awtoritajiet doganali

Id-dazji antidumping definittivi mhallsa skont ir-Regolament ta’ Implimentazzjoni (UE) Nru 626/2012 fuq l-importaz-
zjonijiet tal-acidu tartariku li attwalment jaqghu fi hdan il-Kodi¢i NM ex 2918 12 00 (kodic¢i TARIC 2918 12 00 90) u li
joriginaw fir-Repubblika tal-Poplu ta¢-Cina, prodott minn Changmao Biochemical Engineering Co. Ltd (kodi¢i TARIC
addizzjonali A688), li jagbzu d-dazji antidumping imposti mir-Regolament ta’ Implimentazzjoni (UE) Nru 349/2012
dwar l-istess importazzjonijiet, jenhtieg li jithallsu lura jew jintbaghtu lura. Il-hlas mill-gdid jew ir-remissjoni jridu jin-
talbu minghand l-awtoritajiet doganali nazzjonali skont il-legizlazzjoni doganali applikabbli.

Divulgazzjoni

II-produttur esportatur ikkoncernat u I-Industrija tal-Unjoni jkunusussegwentement informati bil-fatti u I-konsiderazzjo-
nijiet essenzjali li fuq il-bazi taghhom hemm l-intenzjoni li tigi implimentata s-sentenza u se jinghataw l-opportunita li
jikkummentaw.
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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012
tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2017/C 296/05)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill ().

DOKUMENT UNIKU
“JAJCA 1ZPOD KAMNISKIH PLANIN”
Nru tal-UE: PGI-SI-02112 — 4.11.2015
DOP ( ) IGP (X)
1. Isem
“Jajca izpod Kamniskih planin”
2. Stat Membru jew pajjiz terz

Is-Slovenja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.4. Prodotti ohrajn li joriginaw mill-annimali (bajd, ghasel, diversi prodotti mill-halib ghajr butir, ecc.)

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

Il-bajd imsejjah “Jajca izpod Kamniskih planin” ghandu qoxra lixxa ta’ hxuna uniformi u luminozita matta li jaghtik
l-impressjoni li 1-bajd idum frisk ghal Zmien twil. Dan il-bajd ghandu qoxra iebsa. Hija mehtiega forza medja ta’
mill-inqas 32 N biex taghmel hsara lill-qoxra ta’ dan it-tip ta’ bajd. L-isfar tal-bajd huwa partikulari u uniformi,
b'valur tal-pigmentazzjoni ta’ mill-inqas 11 fuq l-iskala DSM La Roche. Fdak li ghandu xjagsam mal-piz, il-bajd
jista’ jigi kkummercjalizzat bhala bajd ta’ dags differenti skont il-piz minimu nett tal-kaxxa, jew inkella jigi kklassifi-
kat skont il-kategoriji tal-piz li gejjin: bajd zghir, medju, kbir u kbir hafna. 1l-bajd tat-tip “Jajca izpod Kamniskih
planin” ghandu kontenut gholi ta’ a¢idi xahmin poliinsaturati, b’'mod partikulari ta’ acidu alfalinoleniku. Dan il-bajd
fih tal-inqas 2,5 % bil-piz ta’ acidi xahmin omega-3 u l-oghla proporzjon tal-ac¢idi xahmin omega-6 meta mqabblin
mal-a¢idi xahmin omega-3 huwa ta’ 8:1. Dan il-proporzjon, li jikkonforma mar-rakkomandazzjonijiet
tal-Organizzazzjoni Dinjija tas-Sahha, huwa tajjeb ferm mil-lat nutrittiv u mil-lat tas-sahha.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Fl-ghalf tat-tigieg tal-bajd jintuza l-karbonat tal-kal¢ju li gej mill-barrieri ta’ Stahovica, i jinsabu fejn il-belt ta’ Kam-
nik, bhala suppliment minerali. It-tigieg tal-bajd jinghataw jixorbu biss ilma li gej minn zewg akwiferi tal-livelli ta’
fuq tax-xmajjar Kamniska Bistrica u Savinja. L-a¢idi xahmin omega-3 gejjin miz-Zerriegha tal-kittien wara li din tigi
pprocessata kif xieraq.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita
It-tigieg iridu jitnisslu, jitkabbru u jbidu l-bajd fiz-zona geografika.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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4. Definizzjoni kon¢iza taz-zona geografika

[z-zona geografika tinsab madwar l-Alpi ta’ Kamnik-Savinja u hija ddelimitata minn linja li tghaddi mal-fruntiera
tas-Slovenja mal-Awstrija u mit-toroq tat-trasport li gejjin:

— l-awtostrada li minn Sentrupert taghti ghal Domzale;

— it-triq sekondarja li minn Dom?Zale taghti ghal Zaborst pri Dobu;

— it-triq principali li minn Zaborst pri Dobu taghti ghal Brod;

— l-awtostrada li minn Brod taghti ghal Kranj vzhod;

— it-triq regjonali li minn Kranj taghti ghal Zgornje Jezersko;

— il-fruntiera mal-Awstrija;

— it-triq regjonali li minn Pavlicevo sedlo taghti ghal Sentrupert.

II-bliet u l-irhula kollha kkollegati permezz ta’ dawn it-toroq jinsabu fiz-zona geografika.
5. Rabta maz-zona geografika

II-bajd imsejjah “Jajca izpod Kamniskih planin” ha l-fama tajba tieghu lejn tmiem is-seklu 19, meta hafna nisa
tal-bdiewa mir-regjun ta’ Kamnik bdew ifornu lill-kéejjen ta’ Ljubljana u lis-suq ta’ din il-belt b'dan il-prodott prez-
zjuz. Dak iz-Zmien, iz-zona geografika tal-muntanji ta’ Kamnik [Kamniske planine] diga kienet tipprovdi kundiz-
zjonijiet eccellenti ghall-produzzjoni tal-bajd ghall-konsum mill-bniedem, permezz ta’ ilma ta’ kwalita tajba hafna,
minhabba li dan irregjun li fih ma tantx jghixu nies u li mill-bgija ghadu pjuttost mhux mittiefes jipprovdi ilma
tax-xorb ta’ kwalita eccellenti. Barra minn hekk, il-barriera tal-gebel tal-franka li hemm fi Stahovica nad Kamnikom
minn dejjem kellha effett tajjeb fuq il-produzzjoni tal-bajd (il-gebel tal-karbonat li wiched isib fdin il-barriera gej
min-nagal u jmur lura ghal iktar minn 200 miljun sena u minhabba l-metamorfizmu termiku huwa e¢¢ezzjonal-
ment pur mil-lat kimiku). II-mikroklima karatteristika subalpina u t-temperaturi moderati ta’ dan ir-regjun ukoll
ghinu b'mod sinifikanti biex zviluppat il-produzzjoni tal-bajd fiz-zona geografika fl-imghoddi.

Dawn il-kundizzjonijiet naturali kienu eccellenti biex il-produzzjoni tal-bajd tal-mejda setghet tizviluppa fdiversi
rziezet. Fiz-zona geografika kien gie Zviluppat it-tkabbir tal-kittien minhabba li kien hemm bzonnu biex mill-fibra
tieghu jigi prodott il-kanvas, u b’hekk fMenges zviluppat l-industrija tal-ghazil. Ghalkemm il-kittien kien jitkabbar
ghall-fibra tieghu, iz-zerriegha tieghu, li kienet prodott sekondarju tieghu, kienet tintuza biex biha jinghalfu l-anni-
mali, l-aktar il-pollam. Fiz-zona minn fejn gej il-bajd tat-tip “Jajca izpod Kamniskih planin”, insibu kotba shah li
jittrattaw it-tkabbir tal-kittien. L-ewwel referenza ghal dan insibuha fentrata tal-1493 fir-registru tal-artijiet
tal-hakkiem fewdali ta’ Jablje li fiha l-kittien jissemma bhala wiehed mid-die¢mi li dawk ta’ tahtu riedu jhallsuh,
u l-ahhar wahda nsibuha frakkont tal-1953 li jispjega l-izvilupp tal-fabbrika ta’ Induplati Jar3e.

Minhabba li 40 % miz-zerriegha tal-kittien hija xaham, u nofs dan l-ammont huwa ac¢idu xahmi omega-3 (acidu
alfalinoleniku), il-bajd kien ta’ kwalita tajba hafna u tajjeb ghas-sahha. Ghalhekk, fil-kaz tal-bajd tat-tip “Jajca izpod
Kamniskih planin”, inZammet it-tradizzjoni li t-tigieg tal-bajd jinghalef ukoll biz-zerriegha tal-kittien. Minhabba
fhekk, il-bajd imsejjah “Jajca izpod Kamniskih planin” ivarja mill-bajd ta’ hafna produtturi ohrajn li juzaw materja
prima mhux dagshekk tradizzjonali, bhaz-zejt tal-huta denaturat u l-algi, biex il-bajd taghhom ikun fih l-acidi
xahmin omega-3.

I-bajd imsejjah “Jajca izpod Kamniskih planin” fih tal-inqas darbtejn l-ammont ta’ acidi xahmin omega-3 li jkun fih
bajd ichor arrikkit bl-omega-3 u jingharaf minn dan it-tip ta’ bajd mill-kontenut gholi tieghu ta’ acidu
alfalinoleniku.

Bhala produtturi tal-bajd, in-nisa tal-bdiewa minn Kamnik u mir-regjun ta’ warajh baqghu jfornu 1-bajd ghall-kon-
sum lin-nies ta’ Ljubljana sat-Tieni Gwerra Dinjija, meta I-hakkiema tal-belt dawru lil din il-belt kapitali bi fruntiera
u b’hajt doppju maghmul mill-fildiferru mxewwek li fixkel dan il-kummer¢ li qabel kien jiffjorixxi. L-ghanja tradiz-
zjonali msejha “Katarina Barbara”, li Karel Strekelj, li kien espert fil-kultura Slava u li kien jigbor l-ghanjiet tradiz-
zjonali, kiteb fI-1895, hija dwar tigiega misruqa li kienet mahsuba biex titma lin-nies ta’ Ljubljana. Wara l-gwerra
ghadda ftit taz-Zmien qabel ma regghet bdiet diehla t-tradizzjoni tat-tnissil tat-tigieg fl-gholjiet ta’ madwar
il-muntanji ta’ Kamnik. Madankollu, minn dak iz-zmien '] hawn din kompliet tissahhah u tizviluppa. Ghal snin
shah, il-fama tal-bajd prodotti fl-gholjiet ta’ madwar il-muntanji ta’ Kamnik tqieset bhala haga ovvja. Kien biss lejn
tmiem id-disghinijiet li l-produtturi bdew jirreklamaw b'mod attiv il-bajd taghhom. Diversi artikli li dehru
fil-gazzetti, frivisti tal-ikel u fuq is-siti tal-Internet, kif ukoll diversi emissjonijiet tat-televizjoni, dokumenti kum-
mer¢jali u fuljetti juru l-fama attwali li jgawdi minnha l-bajd imsejjah “Jajca izpod Kamniskih planin”. Perezempiju,
fil-ktieb tieghu tal-2005 intitolat “Nazaj v planinski raj: kultura slovenstva in mitologija Triglava”, Bo$tjan Saver isemmi
l-bajd tat-tip “Jajca izpod Kamniskih planin” bhala ezempju ta’ prodott li ismu jindika r-rabta bejn dawk li
joqoghdu fis-Slovenja u l-Alpi u I-muntanji li nsibu fdan il-pajjiz. Il-bajd imsejjah “Jajca izpod Kamniskih planin”
jissemma fil-fuljett ippubblikat mill-Bord tat-Turizmu tas-Slovenja intitolat “Okusiti Slovenijo”, li ghandu l-ghan li juri
l-wirt ghani Sloven marbut mal-ikel. Dan il-bajd jissemma fdiversi pubblikazzjonijiet ohrajn (kemm frivisti
u kemm fpubblikazzjonijiet li johorgu darba fsena), bhal fil-pubblikazzjoni tal-2011 bl-isem ta’ “Gorenjska hrana”
u fdik intitolata “Slovenska kulinarika”, kif ukoll fartikli, perezempju, tal-Assoc¢jazzjoni tal-Konsumaturi tas-Slovenja,
li, fost l-ohrajn issemmi 'l dan it-tip ta’ bajd fil-fuljett taghha intitolat “Slovenska tradicionalna Zivila” u fartiklu intito-
lat “To so dobra jajca”.
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Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-prodott

(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

http:/[www.mkgp.gov.si/fileadmin/mkgp.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/
zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije[JAJCA_IZPOD_KAMNISKIH_PLANIN-splet.pdf


http://www.mkgp.gov.si/fileadmin/mkgp.gov.si/pageuploads/podrocja/Varna_in_kakovostna_hrana_in_krma/zasciteni_kmetijski_pridelki/Specifikacije/JAJCA_IZPOD_KAMNISKIH_PLANIN-splet.pdf
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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont l-Artikolu 17(6) tar-Regolament (KE) Nru 110/2008

tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar id-definizzjoni, id-deskrizzjoni, il-prezentazzjoni,

l-ttikkettar, u l-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografici ta’ xorb spirituz u li jhassar
ir-Regolament tal-Kunsill (KEE) Nru 1576/89

(2017/C 296/06)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont l-Artikolu 17(7) tar-Regolament
(KE) Nru 110/2008 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*).

L-ISPECIFIKAZZJONIJJIET PRINCIPALI TAL-FAJL TEKNIKU
Spiritu tal-inbid bl-indikazzjoni geografika

1I-“KAPHOBATCKA I'PO3OBA PAKUA”[“TPO3TOBA PAKUS OT KAPHOBAT”[“KARNOBATSKA GROZDOVA
RAKYA”[“GROZDOVA RAKYA OT KARNOBAT”

Nru tal-UE PGI-BG-01865 — 7.1.2014
1. L-indikazzjoni geografika li ghandha tigi rregistrata

[I-“KapHobarcka rposmosa pakust”[“TposnoBa pakus or KaproGar’[“Karnobatska grozdova rakya”[“Grozdova rakya ot
Karnobat”

2. Kategorija tax-xorb spirituz

BuHeHa mecTuiiaTHA ClMpTHA HamuTKa/Spiritu tal-inbid

3. Deskrizzjoni tax-xorb spirituz

[1-“Kaprobarcka rposmosa pakms”’[“TposmoBa pakms or Kaprobar’[“Karnobatska grozdova rakya”[“Grozdova rakya ot
Karnobat” huwa spirtu tal-inbid b’qawwa alkoholika minima ta’ 40 % vol., li:

— jinkiseb permezz ta’ distillazzjoni wahda jew doppja finqas minn 65 % vol. ta’ inbid prodott mill-gheneb, fejn
minn 100 kg ta’ gheneb jista’ jinkiseb massimu ta’ 75 litru ta’ inbid; u

— ftermini ta’ kompozizzjoni u karatteristici organolettici jissodisfa r-rekwiziti tal-produzzjoni ta’ spirtu tal-inbid.

3.1. Karatteristici fizici

Likwidu car ftit ileqq, minghajr sediment u partikoli jifflowtjaw. Ghandu kulur safrani car, rizultat tal-maturazzjoni
fi btieti tal-ballut jew taz-zieda tal-karamel, u aroma karatteristika tal-materja prima uzata u Zviluppata permezz
tal-maturazzjoni.

3.2. Karatteristici kimici

L-ispirtu tal-inbid ghandu qawwa alkoholika minima ta’ 40 % vol. u huwa prodott soggett ghal konfomita stretta
mar-rekwizit li ma jistghux jigu prodotti aktar minn 75 litru ta’ inbid minn kull 100 kg ta’ gheneb, bl-inbid susse-
gwentament jigi ddistillat ghal anqas minn 65 % vol. alkohol.

Qawwa alkoholika — 40 % vol.; kontenut ta’ metanol — 11 g/hl ta’ 100 % vol. alkohol; sustanzi volatili — 140-
200 g/hl ta’ 100 % vol. alkohol.

Is-sustanzi volatili huma fattur prin¢ipali iehor li jinfluwenza l-kwalitajiet organolettici tax-xarba. Huma tahlita ta’
alkohol superjuri, acidi totali, esteri u aldeidi. L-aroma tax-xarba hija determinata mill-kwantitd ta’ esteri
(14-30 g/hl ta’ 100 % vol. alkohol) u aldeidi (7-9 g/hl ta’ 100 % vol. alkohol), u t-toghma tieghu mill-kwantita ta’
alkohol superjuri li jkun fih (120-150 g/hl ta’ 100 % vol. alkohol).

3.3. Karatteristici organolettici

[1-“Kaprobarcka rposmoBa pakms”’[“Tposmosa pakms or KaproOar’[“Karnobatska grozdova rakya”[“Grozdova rakya ot
Karnobat” ghandu palat qgawwi, toghma gawwija u intensa ta’ gheneb misjur, b’'nota ta’ tuffieh ahdar u tin, ihalli
toghma bbilan¢jata ta’ vanilla fil-halq u aroma diskreta ta’ injam.

() GUL 39, 13.2.2008, p. 16.
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3.4. Karatteristici specifici (imqabbla ma’ xorb spirituz iehor tal-istess kategorija)

[1-“Kaprobarcka rposmosa pakms”[“TposmoBa pakms or Kaprobar’[“Karnobatska grozdova rakya”[“Grozdova rakya ot
Karnobat” isir billi jigi ddistillat inbid maghmul mill-varjeta tal-gheneb Cherven Misket (20 %) u inbejjed maghmula
minn kwalunkwe kombinament ta’ dawn il-varjetajiet bojod u homor (80 %):

— bojod: Chardonnay, Muscat Ottonel, Muscat a Petit Grains, Viognier, Ugni Blanc, Traminer, Rkatsiteli, Cherven
Misket, Riesling, Sauvignon Blanc, Victoria, Chasselas;

— homor: Cabernet Sauvignon, Syrah, Merlot, Mavrud, Primitivo, Pamid, Alicante Bouschet, Gamay de Bouze,
Pinot Noir, Cabernet Franc, Muscat ta’ Hamburg, Rubin.

Ix-Cherven Misket hija varjeta aromatika u tipproduci n-nota bnina ta’ tuffieh ahdar u tin fit-toghma tal-ispirtu
tal-inbid.

[l-fermentazzjoni kiesha tal-gheneb, li ssir ftemperaturi kkontrollati ta’ mhux aktar minn 22 °C, tizgura l-preservaz-
zjoni massima tal-aroma tieghu. Il-potenzjal tal-aroma u tat-toghma tal-“Kaprobarcka rposmosa pakust’[“Tpo3nosa
pakust ot Kaprobar”/“Karnobatska grozdova rakya”[“Grozdova rakya ot Karnobat” huwa arrikit u kkoncentrat per-
mezz tal-uzu ta’ metodu tal-produzzjoni bbazat fuq distillazzjoni kontinwa finqas minn 65 % vol. ta’ inbid miksub
mill-gheneb.

Id-distillati jithallew jimmaturaw fi btieti tal-ballut biex jiksbu l-bilan¢ u l-armonija, fejn ikomplu jizviluppaw
il-potenzjal taghhom. B'dan il-mod jinkisbu l-kulur dehbi karatteristiku u Il-palat qawwi, it-toghma gqawwija
u intensa ta’ gheneb misjur u l-aroma diskreta ta’ injam.

Ix-xarba tithallat billi jigu kkombinati d-distillati ta’ etd u karatteristici organolettici differenti, u mbaghad tizdied
il-kwantita mehtiega ta’ ilma helu biex il-qawwa alkoholika tax-xarba tingieb ghal 40 % vol. Wara, x-xarba tigi ttrat-
tata biex ma tiddardarx u tigi stabilizzata, skont il-prattiki enologici permessi. Meta jkun mehtieg, jintuza l-karamel
biex jaggusta l-kulur.

4. Iz-zona geografika kkoncernata

[z-zona tinkludi dawn il-lokalitajiet: (zemlishta):

— Il-municipalita ta’ Karnobat — sitt lokalitajiet (mikroregjuni): Venets, Devetak, Iskra, Ognen, Asparuhovo
u Raklitsa;

— Il-municipalita ta’ Sungurlare — lokalita wahda (mikroregjun): Terziysko;

— Il-municipalita ta’ Aytos — erba’ lokalitajiet (mikroregjuni): Karageorgievo, Pirne, Topolitsa u Chernograd;
— Il-municipalita ta’ Tsarevo — lokalita wahda (mikroregjun): Lozenets;

— Il-municipalita ta’ Straldzha — lokalita wahda (mikroregjun): Straldzha;

Ix-xarba tista’ tigi bbottiljata barra miz-zona geografika ddefinita.

5. Metodu biex tinkiseb ix-xarba spirituza

[1-“Kaprobarcka rposmoBa pakms”[“Tposmosa pakms or Kaprobar’[“Karnobatska grozdova rakya”/“Grozdova rakya ot
Karnobat” jigi prodott permezz ta’ teknika klassika Bulgara. Meta l-gheneb ikun sar teknikament, kull varjeta ta’
gheneb tingabar separatament; jinqalghu z-zkuk tal-gheneb u, jekk ikun mehtieg, il-polpa tal-gheneb tithalla tiksah.
I-kundizzjonijiet tal-fermentazzjoni u l-hmira li tintuza huma fost is-sorsi principali tal-komposti aromatici.

[l-fermentazzjoni kiesha tal-gheneb tizgura l-preservazzjoni massima tal-aroma tieghu. Meta titlesta I-fermentaz-
zjoni, l-inbid jigi kkjarifikat, jekk mehtieg, u ttrasferit ghad-distillazzjoni. Id-distillazzjoni kkontrollata strettament,
fingas minn 65% vol, ta’ inbid miksub mill-gheneb, fejn minn 100 kg ta’ gheneb jista’ jinkiseb massimu
ta’ 75 litru ta’ inbid; tizgura l-kwalita gholja konsistenti tal-“Kaprobarcka rposmosa paxust’[“TposmoBa pakus OT
Kaprobar”[“Karnobatska grozdova rakya”[“Grozdova rakya ot Karnobat” u ghandha effett sinifikattiv fuq il-kontenut
aromatiku tad-distillat i jirrizulta. B'rizultat tal-ipprocessar termali matul id-distillazzjoni, jigu ffurmati komponenti
godda bhall-esteri, l-aldeidi, l-acetali, e¢¢, Biex tkun zgurata l-ahjar precizjoni hu u jinkiseb il-profil aromatiku, jin-
tuza metodu differenti biex jigu prodotti d-distillati biex issir ix-xarba: jintuzaw il-proprjetajiet ta’ metall prezzjuz,
fil-forma ta’ filtri tal-fidda spe¢jali li jitwahhlu mal-kontenituri li jintuzaw ghad-distillazzjoni tax-xarba.

Id-distillati li jirrizultaw jitpoggew flottijiet skont il-valutazzjoni fizikokimika u organolettika taghhom u jithallew
jimmaturaw ghal tal-inqas sitt xhur fi btieti tal-ballut b’kapacita massima ta’ 500 litru.

Ix-xarba tithallat billi jigu kkombinati d-distillati ta’ eta u karatteristi¢i organolettici differenti, u mbaghad tizded
il-kwantitd mehtiega ta’ ilma helu biex il-qawwa alkoholika tax-xarba tingieb ghal 40 % vol. Wara, x-xarba tigi ttrat-
tata biex ma tiddardarx u tigi stabilizzata, skont il-prattiki enologici permessi. Ghandha kulur safrani car, rizultat
tal-maturazzjoni fi btieti tal-ballut jew taz-zieda tal-karamel biex jinkiseb il-kulur mehtieg.
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6. Rabta mal-ambjent geografiku jew mal-origini
6.1. Dettalji taz-zona geografika jew tal-origini rilevanti ghar-rabta

I-klima fil-municipalita ta’ Karnobat hija kontinentali tranzizzjonali, b'influwenza marittima qawwija fiz-zona kos-
tali li testendi ghal 20-30 km mill-kosta. L-istagun tat-tkabbir tad-dwieli fdin iz-Zona huwa 205 ijiem. L-ammont
medju ta’ temperaturi bijologikament attivi huwa 3 911 °C, b'intervall ta’ kunfidenza ta’ 3 713 ° sa 4 109 °C. Dawn
l-ammonti jikkorrispondu mal-kundizzjonijiet mehtiega ghall-varjetajiet bikrin, medju-bikrin u tardivi,
rispettivament.

[z-zona mizrugha bi dwieli tal-frott fiha 2 766,56 ha. Il-vinji li minnhom tingieb il-materja prima li tintuza ghall-
produzzjoni tal-“KapHoGarcka rposmosa pakus’[“TposmoBa pakust or Kapeobar”[“Karnobatska grozdova rakya”
“Grozdova rakya ot Karnobat” jinsabu fir-regjun tal-inbid Sub-Balkan (Rose Valley/Rozova dolina) (il-minicipalitajiet
Karnobat u Sungurlare) il-parti tal-Punent tar-regjun tal-inbid tal-Lvant (il-Bahar l-Iswed/Chernomorski) (il-munici-
palitajiet Aytos u Tsarevo) u r-regjun tal-inbid tan-Nofsinhar (Thracian Lowlands/Trakiyska nizina) (il-municipalita
ta’ Straldzha). Iz-zona geografika tinkludi s-sub-regjun Tundzha-Straldzha u tkopri l-gholjiet tan-naha tisfel
tal-Lvant tal-medda ta’ muntanji Balkani madwar Karnobat u Aytos, u parti miz-zona baxxa ta’ Burgas.

Il-qcacet gholjin u l-baciri fil-baxx b'qighan catti li wkoll huma karatteristika tipika tat-terren fil-municipalita ta’
Karnobat jiffavorixxu l-kultivazzjoni tal-gheneb tal-inbid, inkluz ix-Cherven Misket. Din hija varjeta ta’ ghenba
tal-inbid indigena Bulgara b'rata ta’ tkabbir medja, fertilita tajba u rendiment medju. Rigward ir-rezistenza ghall-
glata, din hija l-ahjar wahda mill-varjetajiet lokali u tisboq hafna varjetajiet ta’ gheneb tal-inbid mhux Bulgari.
II-Misket hija varjeta aromatika u thalli nota bnina ta’ tuffieh ahdar u tin biex ittejjeb il-“Kaprobarcka rposmosa
pakust”[“Tpo3nosa pakust or KapHoGar”[“Karnobatska grozdova rakya”[“Grozdova rakya ot Karnobat”.

6.2. Karatteristici specifici tax-xarba spirituza attribwibbli ghaz-zona geografika

II-kundizzjonijiet naturali u klimatic¢i, li huma prerekwizit ghall-gheneb ta’ kwalita tajba u misjur kif suppost,
ikkombinati mal-gbir tal-gheneb bil-lejl biex tigi ppriservata l-aroma tieghu, u I-fermentazzjoni f'temperatura baxxa
u t-tekniki ta’ distillazzjoni kontinwa, jghinu biex jikkoncentraw l-aroma delikata tal-ghenba, u l-maturazzjoni
tad-distillat fi btieti tal-ballut tghin biex il-potenzjali tal-palat u tat-toghma tax-xarba jkomplu jizviluppaw. B’dan
il-mod jinkisbu l-kulur dehbi karatteristiku u l-palat qawwi, it-toghma qawwija u intensa ta’ gheneb misjur
u l-aroma diskreta ta’ injam.

[I-“KapHoGarcka rposmosa pakust”[“TposnoBa pakus or KaproGar’[“Karnobatska grozdova rakya”[“Grozdova rakya ot
Karnobat” ghandu palat qgawwi, toghma gawwija u intensa ta’ gheneb misjur, b’'nota ta’ tuffieh ahdar u tin, ihalli
toghma bbilan¢jata ta’ vanilla fil-halq u aroma diskreta ta’ injam. Dawn huma kwalitajiet li bis-sahha taghhom
il-konsumaturi jaghrfuh, ifittxuh u tant joghgobhom. Ix-xarba ghandha pozizzjoni stabbli fis-suq u tikkombina
t-tradizzjoni mal-innovazzjoni.

Id-dokumenti li jiffurmaw il-fajl ta’ din ix-xarba jinzammu fid-Direttorat tar-Registrazzjoni, il-Licenzji u 1-Kontroll
tal-Ministeru tal-Ekonomija Bulgaru.
7. Dispozizzjonijiet tal-Unjoni Ewropea jew nazzjonali/regjonali

II-procedura nazzjonali ghall-approvazzjoni ta’ xarba spirituza b'indikazzjoni geografika hija stabbilita
fit-Tagsima VII, “Produzzjoni ta’ xorb spirituz b'indikazzjoni geografika” tal-Kapitolu Disgha, “Xorb Spirituz” tal-Att
dwar ix-Xorb Spirituz (ZVSN), (SG Nru 45 tal-15 ta’ Gunju 2012, fis-sehh mis-16 ta’ Settembru 2012).

L-indikazzjoni geografika “KapHoGarcka rposmosa pakus”[“Tposmosa pakus or KapHobar”[“Karnobatska grozdova
rakya”[“Grozdova rakya ot Karnobat” giet approvata skont 1-Ordni Nru T-RD-27-21 tal-Ministeru tal-Ekonomija
u l-Energija tas-27 ta’ Novembru 2013. Din 1-Ordni giet ippubblikata fuq is-sit web tal-Ministeru tal-Ekonomija:
http://www.mi.government.bg/bg/library/zapoved-za-utvarjdavane-na-vinena-destilatna-spirtna-napitka-grozdova-
rakiya-i-vinena-rakiya-s-geograf-73-c28-m361-2.html

8.  Applikant
—  Stat Membru

[l-Bulgarija

— Indirizz shih (it-triq u n-numru, il-belt/ir-rahal u I-kodici postali, il-pajjiz)
ul. Slavyanska 8, 1052 Sofia, Bulgaria

—  Isem il-persuna guridika jew fizika

Munmcrepcrso Ha nkoHomukara/ll-Ministeru tal-Ekonomija


http://www.mi.government.bg/bg/library/zapoved-za-utvarjdavane-na-vinena-destilatna-spirtna-napitka-grozdova-rakiya-i-vinena-rakiya-s-geograf-73-c28-m361-2.html
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9. Suppliment mal-indikazzjoni geografika
Xejn
10. Regoli specifici dwar it-tikkettar

Mhemmx regoli specifici obbligatorji dwar it-tikkettar (hlief dawk orizzontali) li japplikaw ghall-“KaprobGarcka
rpoanosa pakus”[“Tposmosa pakus or Kaprobar”[“Karnobatska grozdova rakya”[“Grozdova rakya ot Karnobat”.
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