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KOMUNIKAZZJONIJIET MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICC]I
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[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Ebda oppozizzjoni ghal koncentrazzjoni notifikata
(I-Kaz M.8434 — Emil Frey France/PGA)
(Test b'rilevanza ghaz-ZEE)
(2017/C 137/01)

Fil-25 ta’ April 2017, il-Kummissjoni ddecidiet li ma topponix il-koncentrazzjoni notifikata msemmija hawn fuq u li
tiddikjaraha kompatibbli mas-suq intern. Din id-decizjoni hi bbazata fuq l-Artikolu 6(1)(b) tar-Regolament tal-Kunsill
(KE) Nru 139/2004 ('). It-test shih tad-decizjoni hu disponibbli biss fl-Ingliz u ser isir pubbliku wara li jitnehha kwa-
lunkwe sigriet tan-negozju li jista’ jkun fih. Dan it-test jinstab:

— fit-taqsima tal-amalgamazzjoni tal-websajt tal-Kummissjoni dwar il-Kompetizzjoni (http://ec.europa.cu/competition/
mergers/cases(). Din il-websajt tipprovdi diversi facilitajiet li jghinu sabiex jinstabu d-decizjonijiet individwali ta’
amalgamazzjoni, inkluzi l-kumpanija, in-numru tal-kaz, id-data u l-indici settorjali,

— fforma elettronika fil-websajt EUR-Lex (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=mt) fid-dokument li jgib
in-numru 32017M8434. Il-EUR-Lex hu l-access fuq I-Internet ghal-ligi Ewropea.

() GUL 24, 29.1.2004, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=mt
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(Informazzjoni)

INFORMAZZJONI MINN ISTITUZZJONIJIET, KORPI, UFFICCJI U AGENZIJI

TAL-UNJONI EWROPEA

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Rata tal-kambju tal-euro (!)
It-28 ta’ April 2017
(2017/C 137/02)

1 euro =
Munita Rata tal-kambju Munita Rata tal-kambju

UsD Dollaru Amerikan 1,0930 CAD  Dollaru Kanadiz 1,4914
JPY Yen Gappuniz 121,76 HKD  Dollaru ta’ Hong Kong 8,5004
DKK  Krona Daniza 7.4383 NZD  Dollaru tan-New Zealand 1,5897
GBP Lira Sterlina 084473 | SGD Dollaru tas-Singapor 1,5258
SEK Krona Zvedisa 9.6318 KRW  Won tal-Korea t'Isfel 1243,69
CHEF Frank 7vizzeru 1,0831 ZAR Rand ta’ l-Afrika thsfel 14,4899
ISK Krona I#landiza CNY Yuan ren-min-bi Ciniz 7,5367

HRK Kuna Kroata 7,4640
NOK Krona Norvegiza 9,3243 . .

IDR Rupiah Indonezjan 14 568,60
BGN  Lev Bulgaru L9558 I \yR  Ringgit Malazjan 4,7447
CZK  Krona Ceka 26922 1 pyp  Peso Filippin 54,763
HUF Forint Ungeriz 312,38 RUB Rouble Russu 62,1061
PLN  Zloty Pollakk 42224 ITHB  Baht Tajlandiz 37,785
RON  Leu Rumen 4,5348 BRL Real Braziljan 3,4718
TRY  Lira Turka 3,8756 | MXN  Peso Messikan 20,7500
AUD  Dollaru Awstraljan 1,4629 INR Rupi Indjan 70,2615

() Sors: rata tal-kambju ta’ referenza ppubblikata mill-Bank Centrali Ewropew.
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(Awvizi)

PROCEDURI DWAR L-IMPLIMENTAZZJONI TAL-POLITIKA
TAL-KOMPETIZZJONI

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Notifika minn qabel ta’ koncentrazzjoni
(I-Kaz M.8443 — TPG/Oaktree/lona Energy)
Kaz li jista’ jigi kkunsidrat ghal procedura ssimplifikata
(Test b’rilevanza ghaz-ZEE)
(2017/C 137/03)

1. Fl-20 ta’ April 2017, il-Kummissjoni rceviet notifka ta’ koncentrazzjoni proposta skont l-Artikolu 4 tar-Regolament
tal-Kunsill (KE) Nru 139/2004 (') li permezz taghha l-imprizi TPG (l-Istati Uniti tal-Amerka) u Oaktree Capital Group
Holdings GP (“Oaktree” tal-Istati Uniti tal-Amerka) jakkwistaw fis-sens tal-Artikolu 3(1)(b) tar-Regolament dwar
|-Ghaqdiet il-kontroll kongunt tal-impriza Iona Energy Company (UK) Limited (“lona” tar-Renju Unit) permezz tax-xiri
ta’ ishma.

2. L-attivitajiet kummerdjali tal-imprizi kkoncernati huma:

— ghal TPG: kumpanija globali ta’ investiment privat li tmexxi diversi fondi li tinvesti f'varjeta ta’ kumpaniji permezz
ta’ akkwisti u ristrutturar korporattiv;

— ghal Oaktree: kumpanija dinjija ta’ gestjoni ta’ investiment alternattiv u mhux tradizzjonali li tispecjalizza fi strategiji
tal-krediti;

— ghal lona: ghandha s-sjieda u tizviluppa I-bjar taz-zejt ta’ Orlando u Kells fil-Bahar tat-Tramuntana.

3. Wara ezami preliminari, il-Kummissjoni tqis li t-tranzazzjoni notifikata tista’ taqa’ fil-kamp ta’ applikazzjoni
tar-Regolament dwar 1-Ghaqdiet. Madankollu, id-decizjoni finali dwar dan il-punt hija rizervata. Skont l-Avviz
tal-Kummissjoni dwar procedura simplifikata ghat-trattament ta’ certi koncentrazzjonijiet skont ir-Regolament tal-Kunsill
(KE) Nru 139/2004 (%) ta’ min jinnota li dan il-kaz jista’ jigi kkunsidrat ghal trattament skont il-procedura stipulata fdan
l-Avviz.

4. Il-Kummissjoni tistieden lil terzi persuni interessati biex jibaghtulha l-kummenti li jista’ jkollhom dwar l-operaz-
zjoni proposta.

II-kummenti jridu jaslu ghand il-Kummissjoni mhux aktar tard minn ghaxart ijiem wara d-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
[I-kummenti jistghu jintbaghtu lill-Kummissjoni permezz tal-faks (+32 22964301), permezz tal-email lii COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.eu jew permezz tal-posta, bir-referenza M.8443 — TPG/Oaktree/lona Energy, fdan l-indirizz:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") GU L 24, 29.1.2004, p. 1 (ir-“Regolament dwar 1-Ghaqdiet”).
() GUC 366, 14.12.2013, p. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli
u oggetti tal-ikel

(2017/C 137/04)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*).

APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA MHUX MINURI GHALL-ISPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT TA’
DENOMINAZZJONI TA’ ORIGINI PROTETTA JEW TA’ INDIKAZZJONI GEOGRAFIKA PROTETTA

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012

“LIMONE COSTA D’AMALFI”
Nru tal-KE: PGI-IT-02185 — 26.9.2016
DOP ( ) IGP (X)
1. Grupp applikant u interess legittimu
CONSORZIO DI TUTELA LIMONE COSTA DI AMALH 1.G.P

Indirizz: C.so Reginna 71
84010 Maiori (SA)
ITALIA

Posta elettronika: info@limonecostadamalfiigp.com; limonecostadamailfiigp@pec.it

II-“Consorzio di tutela Limone Costa di Amalfi L.G.P” ghandu ljedd li jressaq applikazzjoni ghal emenda skont
l-Artikolu 13(1) tad-Digriet Nru 12511 tal-14 ta’ Ottubru 2013 tal-Ministeru tal-Politika tal-Agrikoltura, tal-Tkel
u tal-Forestrija.

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz
L-Italja
3. Titlu fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwat mill-emenda
— [ Isem il-prodott
— [X Deskrizzjoni tal-prodott
— [ Zona geografika
— O Prova tal-origini
— X Metodu ta’ produzzjoni
— [J Rabta
— [ Tikkettar
— [X Punti ohra [Ippakkjar; Referenza guridika aggornata; Korrezzjoni tal-ismijiet geografici]
4. Tip ta’ emenda

— X Emenda ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott ta” DOP jew IGP irregistrata li ma ghandhiex tikkwalifika bhala
minuri skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.


mailto:info@limonecostadamalfiigp.com
mailto:limonecostadamailfiigp@pec.it
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— [ Emenda ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott ta’ DOP jew IGP irregistrata, li ghaliha ma gie ppublikat ebda
dokument uniku (jew dokument ekwivalenti), u li ma ghandhiex tikkwalifika bhala minuri skont it-tielet
subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

5. Emenda (emendi)
Deskrizzjoni tal-prodott

L-Artikolu 6 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott attwali

Gie specifikat li l-percentwali tal-kwantitajiet tar-rendiment indikati fil-punt dwar il-polpa jirreferu ghall-meraq. Din
hija emenda fil-kliem tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, peress li fil-verzjoni attwali l-kelma “meraq” thalliet barra bi
zball, filwaqt li tinstab fil-punt 4.2 tal-applikazzjoni ppubblikata fil-Gurnal Uffi¢jali (C 282/04 tal-5 ta’ Ottubru
2000). L-emenda ma tinvolvi ebda varjazzjoni tal-parametri deskrittivi tal-prodott.

— Il-paragrafu:

“Polpa: qamhet il-lewn abbundanti (rendiment ta’ 25% jew aktar) u bacidita gholja (mhux ingas minn
3,5/100 ml)”.

jigi emendat kif gej:

“Polpa: gambhet il-lewn, b'meraq abbundanti (rendiment ta’ 25 % jew aktar) u b’acidita gholja (mhux ingas minn
3,5/100 ml)”.

Il-metodu ta’ produzzjoni

L-Artikolu 4 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott attwali
— Il-paragrafu:

“It-teknika ta’ produzzjoni tradizzjonali tikkonsisti fil-kultivazzjoni tal-pjanti taht strutturi ta’ lasti tal-injam,
preferibbilment tal-qastan (ta’ tul ta’ mhux ingas minn 180 cm), bl-uzu tal-ilqugh, fejn hu mehtieg, ghall-pro-
tezzjoni kontra I-kundizzjonijiet hziena tat-temp u biex tigi zgurata l-maturazzjoni gradwali tal-frott.”

jigi emendat kif gej:

“It-teknika ta’ produzzjoni tradizzjonali tikkonsisti fil-kultivazzjoni tal-pjanti fuq strutturi ta’ lasti tal-qastan,
ufjew ta’ materjali ohra sostenibbli ghall-ambjent bl-ghan 1i jigi kkonservat il-pajsagg, (ta’ tul ta’ mhux inqas
minn 180 cm fil-mument tas-sostituzzjoni), bl-uzu tal-ilqugh ghall-protezzjoni kontra I-kundizzjonijiet hziena
tat-temp u biex tigi zgurata l-maturazzjoni gradwali tal-frott.”

L-izvilupp soc¢joekonomiku globali u l-izvilupp turistiku taz-zona ta’ produzzjoni tal-“Limone Costa di Amalfi”
wasslu ghall-abbandun tal-forestrija. Dan il-fattur affettwa l-metodi ta’ produzzjoni tal-lasti tal-gastan minghajr
qoxra ghall-holgien tal-kannizzati ghall-protezzjoni tal-lumi: infatti, sabiex titnaqqas l-ispiza tal-produzzjoni,
il-metodi tradizzjonali ta’ produzzjoni tal-lasti ma baqghux jintuzaw, beffett fuq il-kwalita tal-injam li ma ghadux
iservi fit-tul daqs qabel, u fxi kazijiet minghajr ma jintlahaq il-perjodu ta’ deprezzament ghax-xiri u ghall-installaz-
zjoni tal-lasti. Ghaldagstant, hemm il-possibbilta li jintuzaw, minflok lasti tal-injam, lasti maghmulin minn materjal
sostenibbli ghall-ambjent li ma jkollhomx impatt kbir fuq il-pajsagg iddefinit mill-imsagar tal-lumi. L-uzu ta’ mater-
jal sostenibbli ghall-ambjent li jdum aktar iwassal ghat-tnaqqis tal-ispejjez fissi, li jista’ jipprovdi incentiv ghat-tkab-
bir tal-lumi. Fl-ahhar nett, m'ghandiex tigi sottovalutata s-sigurta tal-post tax-xoghol, li hija zgurata princ¢ipalment
permezz tal-uzu ta’ lasti mhux tal-injam, spe¢jalment meta x-xoghol isehh fil-partijiet gholjin tal-imsagar tal-lumi.

II-bzonn 1i jigi stabbilit 1-gholi tal-lasti, billi jigi introdott il-kliem “fil-mument tas-sostituzzjoni”, huwa marbut
man-natura partikolari tal-artijiet tal-kosta ta’ Amalfi, li hija tali li matul iz-zmien il-lasti jkollhom tendenza li jis-
frundaw b’xi 10-20 cm, kemm minhabba l-piz tal-istruttura li fughom joqoghdu I-ferghat tas-sigar tal-lumi, kif
ukoll minhabba li l-hamrija nnifisha hija poruza.
L-importanza tal-ilqugh fil-produzzjoni tal-Limone Costa di Amalfi IGP tiggustifika t-thassir tal-kliem “fejn hu meh-
tieg”. L-ilqugh jipprotegi l-pjanta mill-kundizzjonijiet hziena tat-temp (il-kesha, il-glata, is-silg), u ghaldagstant l-uzu
tieghu ma jistax jitqies fakultattiv.
— Is-sentenza:

“Id-densita tat-thawwil ma ghandiex tkun oghla minn 800 pjanta ghal kull ettaru”

tigi emendata kif gej:

“Id-densita tat-thawwil ma ghandiex tkun oghla minn 1 200 pjanta ghal kull ettaru.”
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L-emenda tirrizulta mis-sejba li n-numru ta’ pjanti ghal kull ettaru huwa relatat mal-wisa’ u mal-forma tal-artijiet
imtarrga. Il-forom geometrici tal-artijiet imtarrga huma aktar diversi u irregolari; din l-irregolarita tiggenera varjab-
bilta kbira fin-numru ta’ pjanti ghal kull ettaru, peress li I-bidwi jrid juza kull spazju disponibbli ghall-kultivazzjoni.

Id-densita tal-pjanti ghal kull ettaru tiddependi mix-xaqliba tal-gholjiet, li hafna drabi tistabbilixxi I-wisa’ tal-artijiet
imtarrga. Fiz-zona ta’ produzzjoni, il-pjanti, peress li ghandhom forma ta’ kultivazzjoni “adattata” ghall-art
imtarrga, jigu mxebilka kemm b'mod orizzontali b’sistema ta’ forma ta’ koppla kif ukoll b'mod perpendikolari
mat-tul tal-art imtarrga. Dan jippermetti l-kultivazzjoni tal-pjanti bllasti mhux dritti, li jitqieghdu minn isfel ghal
fuq u li jghaqdu zewg artijiet imtarrga fuq zZewg lasti orizzontali sottostanti, u b’hekk tinghata aktar possibbilta
ghall-izvilupp tal-ferghat principali fuq il-kannizzati.

Din it-teknika tippermetti zieda ta’ 1200 pjanta ghal kull ettaru, bkunsiderazzjoni ghall-kwalita tal-frott
u fkonformita mar-rekwiziti tal-ispecifikazzjoni tal-prodott.

— Iddahhlet is-sentenza li gejja sabiex jigi kkjarifikat ahjar liema kultivar l-aktar antik ghandu jintuza ghall-pro-
duzzjoni tal-“Limone Costa d’Amalfi”.

“I-kultivar uzat ghat-thawwil, ghat-thawwil mill-gdid jew ghat-tilgim ghandu jkun eskluzivament il-“Sfusato
Amalfitano” hekk kif iccertifikat minn mixtliet awtorizzati mir-Regjun tal-Kampanja u akkreditati mis-servizz
tas-sahha tal-pjanti.”

— Is-sentenza:

“Ghaldagstant, b'mod partikolari fir-rigward tal-bidla klimatika taz-zona, ir-Regjun tal-Kampanja jirrizerva
d-dritt li jbiddel dawn id-dati bil-hrug ta’ decizjoni.”

tnehhiet ghaliex mhix konformi mal-legizlazzjoni attwali.
— Is-sentenza:

“ll-produzzjoni massima awtorizzata tal-lumi li tista’ tibbenefika mill-protezzjoni ma tistax tagbez 25 tunnellata
ghal kull ettaru, fkultivazzjoni specjalizzata jew imhallta (fdan il-kaz tfisser il-produzzjoni b'piz differenzjat)”.

tigi emendata kif gej:

“ll-produzzjoni massima awtorizzata tal-lumi li tista’ tibbenefika mill-protezzjoni ma tistax tagbez 35 tunnellata
ghal kull ettaru, fkultivazzjoni specjalizzata jew imhallta (fdan il-kaz tfisser il-produzzjoni b’piz differenzjat)”.

It-titjib fil-kundizzjonijiet tat-tkabbir tal-lumi, minhabba gharfien akbar tal-fizjologija tal-pjanta, flimkien mal-ahjar
kompetenzi miksuba fir-rigward tat-tekniki ta’ kultivazzjoni u tal-gestjoni agronomika tal-imsagar tal-lumi,
mat-titjib fil-gestjoni tas-sistema tal-irrigazzjoni mmirata lejn il-kisba ta’ effi¢jenza ghola, u mal-involviment ta’ per-
sunal kompetenti hafna, jippermetti titjib fil-gestjoni tal-imsagar tal-lumi u jintroduci l-possibbilta ta’ Zzieda
fil-produzzjoni hdejn dik prevista fl-ispecifikazzjoni tal-prodott attwali, imfassla fis-snin 90. Il-limitu ta’ 35 tunnel-
lata ghal kull ettaru ma jaffettwax il-fizjologija tal-pjanta jew il-kwalita tal-frott.

Punti ohra

L-Artikolu 7 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott attwali

— Il-limitazzjonijiet geografici dwar il-preparazzjoni u l-ipprocessar tal-lumi tnehhew sabiex jigi promoss it-tixrid
tal-prodott li hafna drabi huwa uzat bhala ingredjent fi prodotti pprocessati. Ghalhekk, is-sentenza fil-punt 3
tal-ahhar paragrafu tal-Artikolu:

“Il-preparazzjoni ufjew l-ipprocessar tal-lumi ghandha/ghandhom issehh/isehhu eskluzivament fit-territorju shih
tal-municipalitajiet elenkati fl-Artikolu 3 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott attwali;”

Thassret.

L-ippakkjar:

— Is-sentenza li gejja:
“Il-prodott ghandu jinbiegh fkontenituri sodi adattati, b’kontenut ta’ mill-inqas 0,5 kg sa mhux aktar minn
15 kg, maghmulin minn materjal ta’ origini vegetali, minn kartun jew minn materjal ri¢iklabbli iehor awtoriz-
zat, fi kwalunkwe kaz, mir-regoli tal-Komunita.”
tigi emendata kif gej:

“Il-prodott ghandu jinbiegh fkontenituri sodi adattati, minn lumija wahda sa mhux aktar minn 15 kg, preferib-
bilment maghmulin minn materjal ta’ origini vegetali.”
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L-iskop ta’ din l-emenda huwa li jigi introdott il-bejgh tal-lumi IGP individwali, u li jigi awtorizzat l-uzu ta’ konteni-
turi ohrajn maghmulin minn materjal mhux vegetali, izda li tinzamm preferenza ghal dawk vegetali. Ta’ min jifta-
kar li fzona ta’ hafna turizmu, din l-emenda se tikkontribwixxi ghat-tixrid u ghall-konoxxenza tal-prodott
u ghall-isem tieghu, anki f'pajjizi ohrajn.

Referenza guridika aggornata:

— Jenhtieg li jigu aggornati r-referenzi legali ghar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.
Korrezzjoni tal-ismijiet geografici:
— B'rizultat ta’ zbalji tat-tajpjar fil-kliem tal-Artikolu 3 tal-ispecifikazzjoni tal-prodott, huma mehtiega l-emendi
ghar-referenzi geografici li gejjin.
— “P.ta Pantanello” isir “P.ta Campanella”,
— “Monte Cambera” isir “Monte Gambera”,
— “sorgente Cannillo” isir “sorgente Cannello”,

— “Monte Falerio” isir “Monte Falerzio”.

DOKUMENT UNIKU
“LIMONE COSTA D’AMALH”
Nru tal-KE: PGI-IT-02185 — 26.9.2016
DOP ( ) IGP (X)
1. Isem (ismijiet)

“Limone Costa d’Amalfi”

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz
L-Italja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.6. Frott, hxejjex u cereali, friski jew ipprocessati

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

Ghamla tal-frott ellittika u mtawla, bi protuberanza kbira u ppuntata u b'qoxra ta’ hxuna medja ta’ kulur isfar lewn
ic-citru hekk kif jimmatura; piz tal-frott mhux ingas min 100 g; flavedo mimli Zjut essenzjali; aroma u fwicha
gqawwija; meraq abbundanti (b'rendiment ta’ mhux inqas minn 25 %) u blacidita gholja (ta” mhux ingas minn
3,5 g/100 ml, qgamhet il-lewn; numru baxx ta’ Zrieragh.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

Kull pass, mill-kultivazzjoni sal-hsad tal-“Limone Costa d’Amalfi” IGP, ghandu jsehh fiz-zona geografika deskritta
fil-punt 4.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc.

II-prodott ghandu jinbiegh fkontenituri sodi adattati, minn lumija wahda sa mhux aktar minn 15 kg, preferibbil-
ment maghmulin minn materjal ta’ origini vegetali. Kontenituri sodi tal-kartun huma awtorizzati wkoll.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

Dawn li gejiin ghandhom jidhru fuq it-tikketti bkarattri cari li ma jithassrux: 1) I-IGP Limone Costa d’Amalfi;
2) isem il-produttur; 3) il-kwantita tal-prodott li fil-fatt ikun hemm fl-imballagg; 4) is-sena ta’ produzzjoni. Ghandu
jidher is-simbolu grafiku marbut max-xbieha artistika tal-logo maghzul kompost minn lumija bil-weraq, imqieghda
fuq in-naha tax-xellug ta’ cirku doppju li fuqu, fuq sfond isfar u bl-iswed, hemm miktub “Limone Costa d’Amalfi”.
Fi¢-¢irku doppju jidher il-kontorn tal-kosta minn Maiori sa Capo Conca, u fuq quddiem jidher arbuxxell tal-vege-
tazzjoni tal-Mediterran.
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4. Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

Tinkludi t-territorju kollu tal-municipalita ta’ Atrani fil-provin¢ja ta’ Salerno, u parzjalment it-territorju tal-munici-
palitajiet li gejjin, li jinstabu fl-istess provincja: Amalfi, Cetara, Conca dei Marini, Furore, Maiori, Minori, Positano,
Praiano, Ravello, Scala, Tramonti, Vietri sul Mare. Iz-zona ddefinita hija maghrufa internazzjonalment bhala “Cos-
tiera Amalfitana” jew “Costa d’Amalfi”.

5. Rabta maz-zona geografika

L-isem stess tal-kultivar “Sfusato Amalfitano” juri r-rabta b’sahhitha maz-zona geografika kkoncernata. Ghandu jin-
ghad ukoll li din il-varjeta tigi kkultivata kwazi eskluzivament fdin iz-zona u I-karatteristi¢i kwalitattivi intrinsici
tal-frott inbidlu matul is-sekli fir-rigward tal-partikolaritajiet ambjentali taz-zona. Dan jirrigwarda, b'mod partiko-
lari, l-aroma, il-fwieha, is-sukkulenza u l-acidita tal-meraq li wasslu ghall-fama dinjija ta’ dan il-frott. ll-kultivazzjoni
tal-lumi fil-kosta ta’ Amalfi sebget bil-mod ‘il mod dik ta’ frott iehor, u kellha rwol kru¢jali mhux biss fl-ekonomija
taz-zona, izda wkoll fil-karatterizzazzjoni tal-pajzagg (ta’ min jiftakar li l-izvilupp tat-turizmu serrah hafna fuq
l-armonija tal-blu tal-bahar u I-hdura tas-sigar tac-citru) u fil-protezzjoni tal-idrogeologija tat-territorju.

Elementi storici

Il-prezenza tas-sigar tal-lumi fil-kosta Amalfitana giet dokumentata hafna fis-sekli precedenti, sa mill-bidu tas-seklu
11, spe¢jalment wara l-iskoperta tal-effettivita taghhom fil-glieda kontra l-iskorbut, marda kkawzata, kif inhu
maghruf, min-nuqqas tal-vitamina C fil-gisem. Huwa proprju ghalhekk, anki fid-dawl tal-istudji tal-maghrufa Skola
medika ta’ Salerno, li r-Repubblika ta’ Amalfi ordnat li dan il-frott kellu jkun abbord kull vapur taghha. Dan serva
wkoll bhala incentiv ghall-installazzjoni ta’ msagar tal-lumi fiz-zona (matul is-sekli 12-14), li minn dak iz-Zmien
1 hawn okkupaw spazji dejjem akbar tal-kosta u tal-gholjiet taz-zona.

Provi ta’ dan it-tixrid jistghu jinstabu wkoll fdiversi dokumenti tal-epoka medjevali.

Minn par¢mina tal-1112, Camera, studjuz tal-istorja tas-seklu 19, iddikjara li l-lumi u llaring kien ikkultivat
fiz-zona ta’ Amalfi ghall-ewwel darba mill-inqas minn dik is-sena. Dokumenti awtenti¢i mill-1600 jsemmu l-firxa
tal-“gonna tal-lumi (horti)” tul il-kosta kollha, filwaqt li fl-1626, Ferrari ddeskriva ghall-ewwel darba 1-“limon
amalphitanus” li huwa simili hafna ghas-“Sfusato Amalfitano” tal-lum il-gurnata. Minn dak iz-Zmien 'l hawn jis-
semma wkoll suq kbir tal-lumi fiz-zona, b'zieda gradwali ta’ kwantitajiet fl-1700 u, b'mod partikolari, fit-tieni nofs
tas-seklu 19, meta l-merkanzija kienet tinxtara kwazi eskluzivament min-negozjanti ta’ zoni ohra (Sorrento). Wara
dak il-perjodu, il-pjantagguni I-godda bdew jongsu, parzjalment dovut ghad-disponibbilta limitata ta’ artijiet ohra,
u n-nies iffokaw fuq l-istrutturazzjoni tal-art (artijiet imtarrga) u fuq it-tnaqqis tad-distanzi ta’ thawwil.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni

(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

L-amministrazzjoni attwali nediet il-procedura nazzjonali ta’ oggezzjoni bil-pubblikazzjoni tal-proposta ghall-emenda
tal-ispecifikazzjoni tal-prodott tal-IGP “Limone Costa d’Amalfi” fil-Gazzetta Uffi¢jali tar-Repubblika Taljana Nru. 163
tal-14 ta’ Lulju 2016. u Nru 187 tal-11 ta’ Awwissu 2016.

It-test shih tal-ispecifikazzjoni tal-prodott jinsab fuq is-sit web li gej:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php /L/MT/IDPagina/3335

Jew
billi Zzur il-pagna uffi¢jali tal-Ministeru tal-Politika Agrikola, Alimentari u l-Forestrija (www.politicheagricole.it) u taghfas

fuq “Prodotti DOP e IGP” (fin-naha ta’ fuq fil-lemin tal-iskrin), u wara fuq “Prodotti DOP, IGP e STG” (fil-genb, fuq
in-naha tax-xellug tal-iskrin) u fl-ahhar taghfas fuq “Disciplinari di produzione all'esame dell'UE".


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/MT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont I-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill (UE) Nru 1151/2012 dwar skemi tal-kwalita ghall-prodotti agrikoli u oggetti
tal-ikel

(2017/C 137/05)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*).

APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA MHUX MINURI FL-ISPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT TA’
DENOMINAZZJONI TAL-ORIGINI PROTETTA JEW TA’ INDIKAZZJONI GEOGRAFIKA PROTETTA

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012

“COCO DE PAIMPOL”
Nru tal-UE: PDO-FR-0062-AM01 — 20.12.2016
DOP (X) IGP ( )
1. Grupp applikant u interess legittimu

It-trejdjunjin tlagga’ flimkien lill-produtturi tal-“Coco de Paimpol” kif ukoll lic-centri tal-ippakkjar. Ghaldagstant,
ghandha interess legittimu li tapplika ghal dawn l-emendi.

Syndicat de défense de FAOC “Coco de Paimpol”
Zona tal-ippakkjar CS 90 114

22503 Paimpol cedex

FRANZA

Tel. +33 296208330
Faks: +33 296204726
Posta elettronika: syndicat-coco-paimpol@ucpt-paimpol.com

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz
Franza
3. Intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emendali

— [ Isem tal-prodott

— [X Deskrizzjoni tal-prodott
— [ Zona geografika

— X Prova tal-origini

— X Metodu ta’ produzzjoni
— [ Rabta

— [X Tikkettar

— [X Ohrajn

4. Tip ta’ emendafi

— [X Emenda ghall-Ispecifikazzjoni tal-prodott ta’ DOP jew IGP irregistrata li ma ghandhiex tikkwalifika bhala
minuri skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012

— [ Emenda ghall-Ispecifikazzjoni tal-prodott ta” DOP jew IGP irregistrata li ghaliha ma jkun gie ppubblikat
l-ebda Dokument Uniku (jew ekwivalenti) u li ma ghandhiex tikkwalifika bhala minuri skont it-tielet subpa-
ragrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012

5.  Emendafi
Deskrizzjoni tal-prodott

L-ispeci Phaseolus vulgaris L., li ghaliha tappartjeni l-favetta tat-tip “Coco de Paimpol” u li r-referenza taghha giet
inkluza fil-metodu ta’ produzzjoni tal-ispecifikazzjoni rregistrata, giet ittrasferita ghat-Tagsima “Id-deskrizzjoni
tal-prodott”.

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.


mailto:syndicat-coco-paimpol@ucpt-paimpol.com
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Barra minn hekk, gie specifikat li din hija favetta bil-hbub. Din il-formulazzjoni tippermetti aktar precizjoni
u tidentifika li din hija favetta bil-hbub u mhux sempli¢ciment fazola bajda kif qed jidher fl-ispecifikazzjoni rregis-
trata, li ma tindikax jekk din hijiex favetta bil-hbub jew le.

Giet inkluza dispozizzjoni li tindika li I-prodott huwa kkummer¢jalizzat bhala prodott frisk sabiex tigi evitata kull
forma ohra ta’ kummer¢jalizzazzjoni.

Ammonti minimi u massimi ta’ materja niexfa tal-hbub fil-mument tal-ippakkjar (ammont ta’ materja niexfa
tal-hbub waqt l-ippakkjar ta’ bejn 1-40 u s-60 %) qed jigu ddefiniti sabiex il-maturita tal-“Coco de Paimpol” tkun
tista’ tigi kkaratterizzata.

Il-karatterizzazzjoni tal-imziewed “imrahhma b’kulur vjola” hija sostitwita b*possibbilta ta’ vini mrahhma vjola™
biex ikun hemm konformitda mad-deskrizzjoni tal-varjetd tipika msemmija fl-intestatura “Il-metodu ta’ kisba”
tal-ispecifikazzjoni rregistrata.

Zdiedet kjarifika li tindika li limziewed ghandu jkun fihom mill-ingas tlett ihbub halli jigu eliminati l-imziewed li
ma jkunx fihom bizzejjed hbub. Fil-fatt, il-“Coco de Paimpol” hija kkaratterizzata minn imziewed twal u mimlija
b'mill-inqas tlett ihbub. Tolleranza massima ta’ mhux aktar minn 5 % li zdiedet fl-istadju “tal-ippakkjar” biss tipper-
metti li jittiehed kont ta’ xi differenzi inevitabbli.

Il-karatteristici ta’ kulur il-hbub (“abjad uniformi”) issa gew deskritti bhala “kulur abjad uniformi li jkangi fl-avorju”
u “li fih ftit li xejn jew kemmxejn vini” sabiex jigu riflessi ahjar il-karatteristici tal-prodott. Fil-fatt, l-indikazzjoni ta’
“abjad uniformi” biss hija simplistika zzejjed, thalli margini ta’ interpretazzjoni wiesa’ wisq waqt l-ippakkjar u ma
tirriflettix ix-xoghol ta’ selezzjoni mwettaq, u b’hekk ippermettiet il-karatterizzazzjoni ahjar ta’ kulur il-hbub.

Barra minn hekk, biex id-deskrizzjoni tal-“Coco de Paimpol” wara t-tisjir tinftichem ahjar, qed jigi specifikat li
l-prodott ma jitrammilx u jiehu certa hlewwa wara t-tisjir.

Id-deskrizzjoni tal-prodott giet specifikata u zviluppata sabiex il-prodott jigi identifikat ahjar.

Prova tal-origini

Gew specifikati l-obbligi tal-operaturi f'dak li jirrigwarda d-dikjarazzjonijiet. Dawn il-bidliet huma marbuta ma’ evo-
luzzjonijiet legizlattivi u regolatorji nazzjonali. Huwa specifikament previst li jigu identifikati l-operaturi bil-hsieb li
jinghataw rikonoxximent tal-abbilta taghhom li jissodisfaw ir-rekwiziti tal-ispecifikazzjoni, kif ukoll id-dijarazzjoni-
jiet necessarji li jixhdu li ghandhom I-gharfien mehtieg u li I-prodotti li jkunu se jinbieghu skont id-denominazzjoni
tal-origini jkunu gew immonitorjati u kkontrollati.

Barra minn hekk, din l-intestatura giet estiza u ssuplimentata b'diversi dispozizzjonijiet relatati mar-registri
u mad-dokumenti dikjarattivi.

Dawn il-bidliet dwar l-obbligi dikjarattivi tal-operaturi u z-zamma tar-registri ghandhom jippermettu li tigi garan-
tita t-traccabbilta u jizguraw il-kontroll tal-konformita tal-prodotti mar-rekwiziti tal-ispecifikazzjoni.

Metodu ta’ produzzjoni
Kif jinkisbu z-zrieragh:

II-frazi “Iz-zrieragh uzati jappartjenu ghall-ispe¢i ‘Phaseolus vulgaris L.” giet ittrasferita ghat-taqsima “Id-deskrizzjoni
tal-prodott”.

Giet mizjuda din il-frazi: “Iz-irieragh mahsuba ghall-produzzjoni tal-Coco de Paimpol’ gejjin mill-varjetajiet
segwenti: Goanag, Kentan, Armor jew varjetajiet tal-popolazzjoni li jissodisfaw il-varjeta tipika deskritta fil-punt
5.2.” filwaqt li fl-ispecifikazzjoni rregistrata kien hemm biss id-deskrizzjoni tal-varjeta tipika.

L-introduzzjoni ta’ dawn it-tliet varjetajiet tiehu kont tax-xoghol tas-selezzjoni genealogika li sar mill-Korp
tas-Selezzjoni ta’ Breton (‘'Organisme Breton de Sélection (OBS)”) fuq il-varjetajiet lokali kollha, li ppermetta li
jinzammu dawn it-tliet varjetajiet bhala l-varjetajiet li jesprimu bl-ahjar mod il-karatteristi¢i specifici tal-“Coco de
Paimpol” u li jiggarantixxu r-rispett tal-varjeta tipika “Coco de Paimpol”. Dawn il-varjetajiet ghalhekk jippermettu li
jigu prodotti prodotti li jissodisfaw il-karatteristici li huma mistennija mill-“Coco de Paimpol”.

Intwera li varjetajiet ta’ popolazzjonijiet li jissodisfaw ir-rekwiziti tal-varjeta tipika jistghu jintuzaw ukoll. Il-konfor-
mita mal-varjeta tipika huwa zgurat permezz ta’ ezami vizwali tal-pjanti fil-mument tal-hsad tal-favetta fl-istadju
nofsu niexef.

Qed jigi specifikat ukoll li z-zrieragh ta’ dawn il-varjetajiet jistghu jigu prodotti mill-produtturi fl-azjenda taghhom
stess, u dan huwa konformi mal-prattiki attwali.

Din l-emenda ti¢cara I-punt “kif jinkisbu z-zrieragh”, filwaqt li jittiehed kont tal-prattiki attwali.
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Il-varjeta tipika:

Sabiex jittiched kont ahjar tal-ispecificita tal-prodott, filwaqt li ssir ir-rabta max-xoghol tas-selezzjoni varjetali li
ppermetta deskrizzjoni iktar preciza tal-“Coco de Paimpol”, il-varjeta tipika qed tigi emendata biz-zieda tal-frazi li
l-hbub ghandhom “kulur abjad uniformi li jkangi fl-avorju”. ll-verzjoni rregistrata tal-ispecifikazzjoni kienet tghid
biss hbub ta’ kulur “abjad uniformi”.

Din l-emenda ti¢cara l-varjeta tipika fkonformita mad-deskrizzjoni tal-prodott.

In-newba tal-ghelejjel:

Fazi ta’ mistrieh hija imposta fin-newba tal-irqajja’ tal-art u huwa pprojbit li 1-“coco” jitkabbar ghal aktar minn
sentejn konsekuttivi fuq l-istess roqgha art. Din ir-regola ghandha l-ghan li tevita l-izvilupp ta’ certu mard
fis-sistema tal-gheruq li ghalih din il-haxixa hija tant suxxettibbli. Din il-fazi ta’ mistrieh trid tkun ta’ mill-inqas
sentejn kalendarji meta jkun sar ¢iklu ta’ kultivazzjoni tal-“Coco de Paimpol” wiehed biss (sena wahda) u ta’ mill-
inqas tliet snin meta jkunu saru zewg ¢ikli ta’ kultivazzjoni konsekuttivi (sentejn) tal-“Coco de Paimpol”.

Din l-emenda ti¢cara r-regoli li ghandhom jigu segwiti fir-rigward tan-newba tal-ghelejjel b'mod li jiggarantixxi
sahha ahjar tal-pjanti.

It-twaqgif u l-amministrazzjoni tal-kultivazzjoni:

Il-metodi ta’ kultivazzjoni fraba’ miftuh li la jkun imsahhan u lanqas imdawwal b’'mod artifi¢jali qed jigu deskritti
sabiex jirriflettu l-prattiki attwali u jigi evitat li din il-kultivazzjoni ssir artifi¢jali.

Certi dati jew perjodi stabbiliti fl-ispecifikazzjoni rregistrata thassru sabiex jittiched kont tal-varjazzjonijiet klimati¢i
potenzjali, li ghandhom impatt fuq il-kultivazzjoni tal-“coco”. Barra minn hekk, il-produtturi ghandhom l-gharfien
necessarju biex jadattaw dawn id-dati b'mod partikolari skont il-klima u skont l-irqajja’ tal-art ikkoncernati:

— il-perjodu massimu tal-kultivazzjoni, originarjament stabbilit ghal 135 jum, thassar minhabba li kundizzjonijiet
meteorologici partikolari (Hrajjef keshin) jistghu jirrikjedu li jingabez dan il-perjodu biex il-favetta tilhaq il-grad
ta’ sajran mehtieg, minghajr ma jkun hemm konsegwenzi fuq il-kwalita tal-prodott,

— id-data ta’ tmiem il-perjodu taz-zrigh, il-15 ta’ Lulju, thassret peress li, abbazi tal-kundizzjonijiet klimatici, jista’
jkun 1i z-zrigh ma jkunx jista’ jsir kollu qabel dik id-data.

Id-dispozizzjonijiet li ghandhom x’jaqsmu mal-hsad gew ittrasferiti ghall-punt “Il-hsad” fl-ispecifikazzjoni.

Biex jigi zgurat li l-ucuh fir-roqgha art isiru bl-istess mod u biex jigi promoss l-uzu l-aktar ghaqli tal-art, qed jigi
introdott il-kuncett tad-densita tal-hazna tal-kultivazzjonijiet. Il-valuri ta’ limitu ghandhom jigu ffissati bhala xtieli
kull m?, jigifieri minn 6 sa 12-il xitla kull m2.

Il-projbizzjoni tal-irrigazzjoni giet sostitwita b’awtorizzazzjoni ta’ din il-prassi sakemm jiffurmaw l-ewwel imzie-
wed. Fil-fatt, ndewwa kontinwa sakemm jibdew jiffurmaw l-imziewed tista’ tghin biex il-wi¢¢ tar-raba’ jsir b'mod
iktar uniformi u b’hekk ikun hemm effetti pozittivi fuq il-kwalita tal-hsad. Min-naha l-ohra, l-irrigazzjoni wara li
jibdew jiffurmaw l-imziewed se zzid il-kontenut tal-indewwa fl-imziewed u fil-hbub li jaghmel hsara lill-kwalita
tal-prodott, u ghalhekk ghandha tibqa’ pprojbita.

Dawn il-bidliet jiccaraw u jadattaw il-prattiki ta’ kultivazzjoni b'mod li jirrifletti ahjar il-varjazzjonijiet klimatici.

[l-hsad:

Id-dispozizzjoni dwar it-tqassim tal-hsad minn Lulju sa Novembru giet riveduta:

— inbidlet id-data tal-bidu tal-perjodu tal-hsad. Issa din id-data qed tigi stabbilita fuq talba tal-grupp lis-servizzi
tal-INAO bkont mehud tal-analizijiet dwar jekk il-kampjuni rapprezentattivi tal-prodotti jikkonformawx
mat-taqsimiet “Id-deskrizzjoni tal-prodott” u “Il-hsad”. Madankollu, id-data tal-bidu hija ffissata mill-1 ta’ Lulju,
kif diga kien il-kaz fl-ispecifikazzjoni rregistrata,

— id-data ta’ tmiem tal-hsad (it-30 ta’ Novembru) hija mhassra. It-thassir ta’ din id-data huwa marbut mat-thassir
tad-data ta’ tmiem iz-Zrigh. Dan jippermetti li l-perjodu ta’ kultivazzjoni tal-favetta jigi adattat ghal kemm tkun
saret din il-favetta u mhux ikun skont data limitu ta’ tmiem il-hsad deciza minn qabel.

Id-dispozizzjoni li l-imziewed jigu maghzula u separati mill-pjanti manwalment wara li tingala’ minn mal-art
il-pjanta, ged titfassal mill-gdid sabiex il-qligh qabel is-separazzjoni u s-selezzjoni tal-imziewed ma jibqax obbliga-
torju ghax dawn l-operazzjonijiet jistghu jsiru fl-azjendi tal-produtturi minghajr ma ssir hsara lill-ispecificita
tal-prodott. Dawn l-operazzjonijiet ghadhom isiru manwalment.
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Ir-referenza ghall-hsad tal-imziewed li jkunu waslu fi stadju nofsu niexef tnehhiet ghax diga tinstab fid-deskrizzjoni
tal-prodott u dan jigi kkontrollat permezz tal-kontroll previst fil-punt “Il-kontroll tal-prodotti”.

Qed jigu introdotti dettalji specifici dwar il-kaxxi li filhom jinhaznu l-imziewed, biex dawn ma jitghaffgux waqt
il-hazna. Dawn il-kaxxi jridu jkunu:

— rigidi, b’qiegh solidu u b’hitan imtaqqba,
— jistghu jigu ppakkjati fuq xulxin minghajr ma ssir hsara lill-kontenut,
— Db’kapacita massima ta’ 100 litru, jigifieri 30 kg favetta.

I-kriterji tas-selezzjoni waqt il-hsad tal-imziewed gew specifikati sabiex jigu deskritti ahjar il-kuncetti tal-“imziewed
difettuzi” u tal-“impuritajiet” li hemm referenza ghalihom fl-ispecifikazzjoni rregistrata fir-rigward tal-ghazla waqt
il-hsad. L-ghan taghhom huwa li jeliminaw:

— l-imziewed misjura difettuzi: l-imziewed nejjin, catti, misjura zzejjed jew niexfa,

— l-imziewed mgharrqa: l-imziewed imhassra, imxarrba, mahmugin bil-hamrija, imbengla jew ikkontaminati bi
tracéi ta’ mard,

— u l-impuritajiet: impuritajiet li huma specifici ghall-varjetajiet, zkuk tal-weraq zghar u weraq u kwalunkwe
oggett iehor estranju.

Id-dispozizzjoni li tipprevedi li I-kunsinna fic-centru tal-ippakkjar issehh mhux aktar tard mill-ghada tal-hsad tneh-
hiet sabiex ikun jista’ jittiched kont tal-fatt li roqgha art tista’ tinhasad tul diversi granet mentri l-kunsinna ssir
darba wahda biss. Ghalhekk ittichdet decizjoni li jissahhu Il-kontrolli tal-lottijiet, b'mod partikolari fil-bidu
tal-gimgha (sabiex jittiehed kont tal-lottijiet li setghu inhaznu fi tmiem il-gimgha) biex tigi vverifikata I-kwalita
tal-lottijiet permezz ta’ approvazzjoni tal-prodotti mal-kunsinna taghhom.

Dawn il-bidliet ghandhom I-ghan li jipprovdu qafas ta’ regolamentazzjoni ahjar ghall-hsad tal-“Coco de Paimpol”,
filwaqt li jsir adattament ghall-varjazzjonijiet klimatici potenzjali.

Ir-rendiment:

Dan il-punt gie ¢carat minghajr ma nbidel ir-rendiment ta’ 12-il tunnellata ghal kull ettaru. Din il-kjarifika ghandha
l-ghan li tidentifika l-prodotti kkunsinnati izda li jkunu ghadhom ma gewx imqassma. Fuq kollox tispecifika li
r-rendiment ma ghadux medja izda sar massimu annwali.

Dawn huma specifikazzjonijiet necessarji biex ir-rendiment jigi kkalkulat b'mod aktar facli.
II-kunsinna:

It-terminu “workshop” tal-ippakkjar gie sostitwit minn “centru” tal-ippakkjar sabiex ikun konformi mat-terminu
uzat lokalment.

L-approvazzjoni:

L-ewwel approvazzjoni ssir biex tigi zgurata l-konformita tal-lottijiet ikkunsinnati lic-centru tal-ippakkjar, jigifieri li
l-produttur u n-“nittiefa” tieghu (il-haddiema li jnittfu l-imziewed minn mal-pjanta u jisselezzjonawhom) diga
ghamlu s-selezzjonijiet it-tajba tal-imziewed mal-hsad. Din il-verifika trid titwettaq abbazi tal-kriterji tal-konformita
tal-hsad. L-imziewed misjura difettuzi, l-imziewed mgharrqa u l-impuritajiet ma jistghux jirrapprezentaw aktar
minn massimu ta’ 5 % tal-piz ikkunsinnat.

Issir ukoll it-tieni approvazzjoni biex tigi zgurata l-konformita tal-lottijiet li jkunu gew ippakkjati u rilaxxati ghall-
konsum. Din il-verifika ssir permezz ta’ kampjunar ibbazat fuq il-piz tal-prodotti li mhumiex konformi, sabiex ikun
zgurat li:

— il-proporzjon massimu tal-imziewed li jkollhom ingas minn tlett ihbub jirrapprezenta inqas minn 5 % tal-piz
ippakkjat,

— il-proporzjon massimu tal-imziewed li mhumiex konformi mal-kriterji tal-hsad jirrapprezenta ingas minn 5 %
tal-piz ippakkjat.

Din l-emenda hija mahsuba biex il-kwalita tal-prodott tkun zgurata b'mod ahjar.
L-ippakkjar:

Biex il-“Coco de Paimpol” ma tiddeterjorax u ma ssirilhiex hsara, il-kontenut nominali massimu tal-kaxxi tal-“Coco
de Paimpol” gie specifikat bhala: 10 kg. Sabiex tigi kkunsidrata d-dessikazzjoni li twassal ghal telf tal-massa netta
tal-“Coco de Paimpol”, gie mizjud ukoll li waqt l-ippakkjar, il-kontenituri jista’ jkun fihom sa 10 % aktar mill-konte-
nut nominali indikat.

Din l-emenda ghandha l-ghan li tikkonserva l-kwalita tal-prodott waqt l-ippakkjar.
Il-konservazzjoni:

Sabiex titjieb il-hajja tal-prodott fuq l-ixkaffa, gie mizjud li I-favetta ghandha tigi kkonservata fi¢-Centru tal-ippakk-
jar fkundizzjonijiet li ma jippermettu ebda tip ta’ tishin tal-favetta 1 fug minn 15 °C.
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Sabiex jittiched kont tat-tekniki 1-godda ta” konservazzjoni li attwalment ged jigu ezaminati, l-obbligu ta’ konser-
vazzjoni fil-kesha u fl-umdita huwa mhassar.

Dan huwa minhabba li I-kundizzjonijiet tal-hazna jippermettu l-uzu ta’ metodi godda ta’ konservazzjoni filwaqt li
jizguraw konservazzjoni ahjar tal-prodott.

Rabta
Din il-parti nkitbet mill-gdid b'mod approfondit:

[-fatturi naturali (il-fluttwazzjonijiet Zghar fit-temperaturi, il-precipitazzjoni regolari tul is-sena kollha, l-influwenza
marittima), gew spjegati aktar fid-dettall. L-altitudni taz-zona hija specifikata: issa hija fi hdan medda ta’ 60 sa
90 metru minflok il-140 metru massimu li hemm fl-ispecifikazzjoni rregistrata. Din l-emenda editorjali ma tbid-
dilx iz-zona tad-denominazzjoni.

Fir-rigward tal-fatturi umani, 1-gharfien tal-produtturi gie spjegat aktar fid-dettall biex jigi enfasizzat b'mod partiko-
lari li bosta produtturi tal-favetta jipproducu z-zrieragh taghhom stess ghall-bzonnijiet tal-azjenda taghhom
u jaghzlu l-varjeta u d-data ta’ zrigh skont il-karatteristici topografici u tal-hamrija taz-zona, il-kultivazzjonijiet pre-
cedenti, il-fertilizzanti u l-addittivi li jkunu gew mizjuda u l-kundizzjonijiet meteorologici prevalenti. Il-hsad man-
wali min-“nittiefa” wkoll gie deskritt.

Gew mizjuda punt dwar il-karatteristi¢i specifici tal-prodott u punt ichor dwar ir-rabta kawzali bejn il-karatteristici
specifici taz-zona geografika u dawk tal-“Coco de Paimpol”:

— fir-rigward tal-kratteristici specifici tal-prodott, qed issir enfasi fuq il-hsad qabel is-sajran komplet. Dan jaghti
lill-“coco” l-karatteristici ta’ haxixa friska. Ghall-kuntrarju tal-favetta niexfa, il-“Coco de Paimpol” isir malajr. Jid-
distingwi ruhu wkoll bil-forma kwazi tonda tal-hbub u bil-kwalitajiet organolettici tieghu,

— fir-rigward tar-rabta kawzali, qed jigu sottolinjati l-interazzjonijiet bejn l-ambjent naturali (il-klima oceanika
flimkien mal-prezenza ta’ art rikka bil-hama jiffavorixxu l-istabbiliment tal-kultivazzjonijiet minn tmiem
ix-xitwa) u l-gharfien (b’'mod partikolari s-selezzjoni tal-varjetajiet li jissodisfaw ir-rekwiziti tal-varjeta tipika
stabbilita u I-hsad manwali fl-istadju ottimu).

Din l-emenda ghandha l-ghan li ttejjeb l-evidenza tar-rabta maz-zona geografika.

Tikkettar
Huwa mehtieg aggornament sabiex ikun hemm adattament ghall-evoluzzjoni tal-legizlazzjoni Ewropea b’'mod par-

tikolari dwar l-obbligu li jigi inkluz is-simbolu tal-Unjoni Ewropea fl-istess kamp viziv ta’ isem id-denominazzjoni.

Minhabba li issa kull pakkett irid ikollu tikketta li tidentifika l-produttur, i¢-Centru tal-ippakkjar u d-data tal-ippakk-
jar, l-obbligu 1i “tabella trid tidher fuq il-kontenitur fil-workshop li trid tibga’ mwahhla sakemm il-prodott jasal
ghand id-distributur finali” thassar mid-dettalji specifici tat-tikkettar.

Din l-emenda tikkonsisti minn aggornament tal-parti “tikkettar”.
Ohrajn
[z-zona geografika:

Ghal aktar carezza, il-85 municipalita li ghalihom kienet tirreferi l-ispecifikazzjoni tad-denominazzjoni “Coco de
Paimpol” issa huma elenkati b’'mod ezawrjenti. Id-demarkazzjoni taz-zona geografika ma nbidlitx.

L-affermazzjoni li tiddikjara li I-“Coco de Paimpol” huwa prodott u ppakkjat fiz-zona geografika, li tidher fl-ispeci-
fikazzjoni rregistrata, fil-paragrafu “Il-prova ta’ origini” giet ittrasferita ghat-Tagsima “Id-demarkazzjoni taz-zZona

geografika”.

Dawn il-bidliet jikkonsistu ghalhekk fi kjarifiki aktar dettaljati fit-Tagsima minghajr ma jsir ebda tibdil ghaz-zona
geografika.

Kontrolli, aggornament tad-dettalji tal-istruttura ta’ kontroll u dawk tal-grupp:

Fid-dawl ta’ zviluppi regolatorji nazzjonali, l-intestatura “Ir-rekwiziti nazzjonali” tipprezenta t-tabella tal-punti prin-
¢ipali i ghandhom jigu kkontrollati, tal-valuri ta’ referenza taghhom u tal-metodu ta’ evalwazzjoni taghhom.

Id-dettalji tal-istruttura ta’ kontroll kif ukoll dawk tal-grupp gew aggornati.

Dan huwa aggornament tal-intestaturi relevanti.
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DOKUMENT UNIKU
“COCO DE PAIMPOL”
Nru tal-UE: PDO-FR-0062-AM01 — 20.12.2016
DOP (X) IGP ( )
1. Isem/Ismijiet

“Coco de Paimpol”

2. Stat Membru jew pajjiz terz:

Franza

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.6. Frott, haxix u cereali, friski jew ipprocessati

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1)
[I-“Coco de Paimpol” hija favetta bil-hbub li tappartjeni ghall-ispeci Phaseolus vulgaris L.

II-“Coco de Paimpol” hija kkaratterizzata mill-elementi li gejjin:

— favetta nofsha niexfa, li tinbiegh bhala prodott frisk li jrid jitnehha mill-mizwed u li I-materja niexfa tal-hbub
taghha mal-ippakkjar hija ta’ bejn 1-40 u s-60 %,

— imziewed b’kulur isfar ¢ar, possibbilment imrahhmin bil-kulur vjola u li filhom minimu ta’ tlett ihbub,
— hbub bkulur abjad li jkangi fl-ivorju, b'forma ta’ bajda, bi ftit li xejn jew kemmzxejn vini, b’qoxra rqiqa immens.

II-“Coco de Paimpol” issir malajr u r-rizultat huwa prodott tari, li jinhall, helu u mhux imrammel, b'toghma tipika
bi hjiel ta’ fjuri u ta’ frott niexef.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

I-favetta tinzera’, tinhasad u tintghazel fiz-zona geografika.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc.
L-ippakkjar tal-“Coco de Paimpol” isir fiz-Zona geografika.
L-imziewed huma estremament fragli meta jkunu nofshom nexfin: u huwa proprju ghalhekk li wara li tkun inhas-
det manwalment u sabiex jigi evitat kull deterjorament tal-prodott marbut max-xokkijiet u mal-frizzjoni, il-“Coco

de Paimpol” tigi ppakkjata fkontenituri b’kapacita limitata u mahzuna fkundizzjonijiet ta’ temperaturi li ma jipper-
mettux li jishon il-prodott.

Il-kunsinna u l-kummer¢jalizzazzjoni tal-“Coco de Paimpol” isiru fimballaggi bkapacita massima ta’ 10 kilo-
grammi. Sabiex tigi kkunsidrata d-dessikazzjoni li twassal ghal telf tal-massa netta tal-“Coco de Paimpol”, waqt
l-ippakkjar, il-kontenituri jista’ jkun fihom sa 10 % aktar mill-kontenut nominali indikat.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar
It-tikkettar tal-favetta li tibbenefika mid-denominazzjoni “Coco de Paimpol” ghandu jinkludi:
— l-isem “Coco de Paimpol”, miktub b'karattri vizibbli, li jingraw u li ma jithassrux, b'dimensjonijiet, kemm f'dak

li ghandu x’jagsam mal-wisa’ kif ukoll mal-gholi, li huma superjuri ghal dawk ta” kwalunkwe karattru iehor
imsemmi fuq it-tikketta,

— is-simbolu tal-Unjoni Ewropea fl-istess kamp viziv li fih jinsab isem id-denominazzjoni, kemm jekk akkumpan-
jat jew le bil-kliem “appellation d’origine protégée”,

— l-identifikazzjoni ta¢-centru tal-ippakkjar, tal-produttur u tad-data tal-ippakkjar.
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4. Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika tkopri 85 municipalita fit-tramuntana tad-Dipartiment ta’ Cotes d’Armor:

Bégard, Berhet, Brélidy, Camlez, Caouénnec-Lanvézéac, Cavan, Coatascorn, Coatréven, Etables-sur-Mer, Le Faouét,
Gommenech, Goudelin, Hengoat, iles-de-Bréhat Kerbors, Kerfot, Kermaria-Sulard, Kermoroch, Landebaéron,
Langoat, Lanleff, Lanloup, Lanmérin, Lanmodez, Lannebert, Lannion, Lanvollon, Lézardrieux, Louannec, Mantallot,
Minihy-Tréguier, Paimpol, Penvénan, Perros-Guirec, Pléguien, Pléhédel, Pleubian, Pleudaniel, Pleumeur-Bodou,
Pleumeur-Gautier, Ploézal, Ploubazlanec, Ploubezre, Plouéc-du-Trieux, Plouézec, Plougrescant, Plouguiel, Plouha,
Ploulec’h, Ploumilliau, Plourhan, Plourivo, Pludual, Pluzunet, Pommerit-Jaudy, Pommerit-le-Vicomte, Pontrieux,
Pouldouran, Prat, Quemper-Guézennec, Quemperven, La Roche-Derrien, Rospez, Runan, Saint-Clet, Saint-Gilles-les-
Bois, Saint-Laurent, Saint-Quay-Perros, Saint-Quay-Portrieux, Squiffiec, Tonquédec, Trébeurden, Trédarzec, Trédrez-
Locquémeau, Trégastel, Trégonneau, Tréguier, Trélévern, Tréméven, Tréveneuc, Trévérec, Trévou-Tréguignec,
Trézény, Troguéry u Yvias.

5. Rabta maz-zona geografika
L-ispecificitajiet taz-zona
[-fatturi naturali li huma relevanti ghar-rabta:

Minhabba s-sitwazzjoni taghha fhogor penizola wiesgha li hija inkwadrata mill-“baie de Lannion” (il-bajja ta’ Lan-
nion) fil-Punent u mill-“baie de Saint-Brieuc” (il-bajja ta’ Saint-Brieuc) fil-Lvant, iz-zona geografika hija l-aktar parti
mbieghda fit-Tramuntana ta’ Bretagne izda tibbenefika mill-kurrent tal-Atlantiku tat-Tramuntana (mill-Kurrent
tal-Golf). U huwa ghalhekk li r-regjun ta’ Paimpol rarament jintlagat mill-glata tar-rebbiegha: xi drabi fix-xahar ta’
Marzu izda qatt aktar tard minn hekk, u huwa jibbenefika minn temperaturi moderati hafna, li rari jagbzu t-30 °C.

Dan ir-regjun jifforma blata catta b'altitudni li tvarja bejn is-60 u d-90 metru u ghandu l-vantagg ta’ sistema ta’
precipitazzjoni li, fkundizzjonijiet normali, hija mqassma tajjeb tul is-sena kollha. Fir-rebbiegha u fis-sajf, l-irjieh
dominanti li gejjin mill-grigal iwasslu biex l-influwenza marittima tinhass sa gewwa nett tal-artijiet. L-ewwel ghol-
jiet ta’ Goélo fin-Nofsinhar taz-zona geografika jipprovdu protezzjoni kontra I-maltempati xprunati mill-irjihat
tan-Nofsinhar, li jistghu jaghmlu hsara lill-kultivazzjonijiet.

[z-zona ta’ produzzjoni tal-“Coco de Paimpol” tiddistingwi ruhha bil-karatteristici tal-hamrija taghha: sodda ta’ blat
kristallina antika, iffurmata prin¢ipalment mill-granit tal-Massif Armoricain u koperta bil-hama eolika li gejja minn
giegh il-Kanal Ingliz. Il-konsistenza ta’ din it-tip ta’ hamrija hija prin¢ipalment maghmula mill-hama xi kultant
imhallta mar-ramel u mat-tafal li joriginaw mill-alterazzjonijiet fis-sodda tal-blat principali. Minhabba fhekk
il-hamrija hija mfarrka u facli biex tinhadem minnbarra li hija fonda u fertili. Filwaqt li l-ilma jiskula sew minnha
fir-Rebbiegha, xorta ghandha rizerva ta’ ilma elevata.

[I-fatturi umani li huma relevanti ghar-rabta:

L-operaturi involuti fil-produzzjoni tal-“Coco de Paimpol” jibbenefikaw minn esperjenza akkumulata mill-generaz-
zjonijiet ta’ produtturi wara l-introduzzjoni fir-regjun ta’ din il-favetta li originat fl-Argentina fi tmiem is-snin
1920. Diversi produtturi tal-favetta jipproducu z-zrieragh taghhom stess ghall-bzonnijiet tal-azjendi taghhom stess.
L-gharfien tal-produtturi jidher ukoll fir-ragunament li juzaw waqt iz-zrigh. Ghal kull wahda mill-unitajiet ta’ kulti-
vazzjoni taghhom, il-bdiewa jaghzlu l-varjeta u d-data taz-zrigh skont il-karatteristici topografici u tal-hamrija
taz-zona, il-kultivazzjonijiet precedenti, il-fertilizzanti u l-addittivi li jkunu gew mizjuda u l-kundizzjonijiet meteo-
rologici prevalenti. Il-possibilita li z-zrigh tal-kultivazzjonijiet jitqassam tippermetti I-firxa tal-hsad fuq l-akbar per-
jodu possibbli, li jiffacilita 1-organizzazzjoni tax-xoghol fdan l-istadju krugjali. Il-hsad isir fl-istadju nofsu niexef
taht ir-responsabbilta tal-produttur min-“nittiefa” li jaghzlu l-imziewed misjura u jpogguhom fkontenituri apposta
fkaxxi adattati.

Barra minn hekk, id-denominazzjoni ta’ origini hija s-successur ta’ gharfien ortikolturali kummer¢jali li huwa aktar
antik minn din il-produzzjoni u huwa marbut mal-kundizzjonijiet naturali taz-zona li huma ideali ghall-haxix
tal-ghelieqi. Din l-ispe¢jalizzazzjoni storika tar-regjun u I-koncentrazzjoni fiz-zona geografika tal-kompetenzi
u tal-infrastrutturi teknici jew kummercjali indispensabbli ghall-industrija huma l-vantaggi li ppermettew li din
il-kultivazzjoni tant delikata tiffjorixxi.

L-ispecificitajiet tal-prodott:

II-“Coco de Paimpol” tinhasad qabel ma ssir ghal kollox, meta l-hbub ikunu ghadhom ma bbisux ghal kollox, ikunu
rikki fil-karboidrati, u jkun ghad fihom hafna ilma, ghall-kuntrarju tal-favetta niexfa. Il-“Coco de Paimpol” ghalhekk
hija kkummercjalizzata bhala haxixa friska, fil-forma ta’ mziewed li jridu jitqaxxru manwalment. U allura
mhemmx ghalfejn tixxarrab minn qabel u ssir malajr. Il-forma kwazi tonda tal-hbub tiddistingwihom mill-bicca
|-kbira tal-kategoriji l-ohra ta’ fazola bajda li hija aktar tawwalija jew b’ghamla forma ta’ kilwa. Huma miksija b’te-
gument irqiq immens perfettament aderenti mal-albumina. Ghalhekk, il-konsistenza tal-“Coco de Paimpol” tibga’
tajba waqt it-tisjir filwaqt li hija tarija u tinhall fil-halq meta tittiekel. Fil-halq, generalment ghandha konsistenza ftit
li xejn imrammla kif ukoll toghma helwa. Meta tinxtamm, ta’ spiss hija kkaratterizzata minn aromi ta’ qastan u ta’
gellewz.
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Rabta kawzali:

Tul i¢c-ciklu ta’ kultivazzjoni il-“Coco de Paimpol” hija sensittiva hafna ghall-kundizzjonijiet taz-zona. Ghalhekk,
ir-rabta taghha mat-territorju hija bbazata fuq l-interazzjoni bejn ambjent naturali favorevoli hafna u I-gharfien li
ntiret minn diversi generazzjonijiet (is-selezzjoni tal-varjetajiet, it-thejjija ottima tal-hamrija, l-ghazla ghaglija
tal-perjodi ta’ zrigh, il-hsad manwali fl-istadju korrett).

Diversi generazzjonijiet ta’ produtturi tejbu u mbaghad zammew firxa ta’ kultivars li jikkonformaw mal-varjeta
tipika omogena u ddefinita b’'mod car, perfettament adattata ghall-kundizzjonijiet taz-zona. Il-kwalitajiet agrono-
mic¢i u dawk kulinari u organolettici ta’ din il-favetta huma dovuti fil-bicca I-kbira ghall-karatteristi¢i ta’ dan
il-materjal vegetali.

L-irhas tal-“Coco de Paimpol” jibbenefika minn hamrija mfarrka, bi ftit li xejn gebel, li ma tostakolax il-qtugh
tal-pjanti u li tiffavorixxi l-izvilupp tal-gheruq. Il-porozita tal-hama tiffavorixxi t-tishin bikri tal-hamrija fir-rebbie-
gha u l-iskular naturali li jevita s-soffokazzjoni tal-gheruq waqt iz-zrigh. Barra minn hekk, minkejja l-ezigenzi
tat-temperatura ta’ din il-pjanta (il-weraq jiffriza ftemperatura ta’ -1 °C u t-temperatura subminima tal-vegetazzjoni
hija ta’ madwar 10 °C), il-klima ec¢ezzjonalment moderata fdan ir-regjun tippermetti li z-zrigh tal-kultivazzjonijiet
jista’ jibda minn nofs Marzu.

Ladarba l-kultivazzjoni tinzera’, minhabba li s-sistema tal-gheruq fjakka taghha testendi biss sal-ewwel 30 centime-
tru tal-hamrija, il-“Coco de Paimpol” hija ferm adattata ghall-hamrija bil-hama b’rizerva gholja ta’ ilma u b’porozita
li tippermetti l-iskular rapidu tal-ilma tax-xita kif ukoll ghall-precipitazzjoni regolari tax-xita. It-temperaturi bejn
Mejju u Novembru jikkonformaw mal-ezigenzi tal-pjanta (it-temperatura ottima taghha hija ta’ bejn il-15 u 1-25 °C)
u jippermettu lill-imziewed isiru b’mod omogenju u jiffavorixxu li l-hsad jitqassam bejn Lulju u Novembru, li jfisser
li jkun hemm prezenza kontinwa tal-favetta fis-suq tul erba’ xhur shah.

Peress li hija mahsuda matul l-istadju nofsu niexef il-“Coco de Paimpol” tapprezza, b'mod partikulari, iz-ziffa
tal-bahar li timmodera t-temperatura u tiffavorixxi l-umdita fl-arja, li fil-fatt itawwal is-sajran u t-tnixxif tal-imzie-
wed fl-art. Dan huwa fattur vitali ghall-favetta ghax tkun tista’ titlajja’ fl-ghalqa ghal ftit jiem fl-istadju nofsu niexef
minghajr ma tinxef. It-tegument fin u aderenti tal-“Coco de Paimpol”, flimkien mal-kwalitajiet organolettici, b'mod
partikolari l-aromi tal-frott taghha, il-fatt li tinhall u li mhijiex imrammla u t-toghma helwa taghha, huma dovuti
fil-bicca l-kbira ghall-istadju tas-sajran mhux komplut meta jinhasdu l-imziewed.

Minhabba li l-imziewed, li jkunu ghadhom flessibbli fdan l-istadju, huma estremament fragli, huma jinhasdu man-
walment biex jigi evitat li jitgharrqu minhabba fix-xokkijiet u I-frizzjoni.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni

(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

https:|[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-a5f7 5dd0-1280-4bed-8634-¢957687 6¢cb9e/
telechargement
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