17.11.2010

1I-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea

C 312/19

ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont I-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti

agrikoli u l-oggetti tal-ikel
(2010/C 312/14)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 7 tar-Rego-
lament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 (). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-
Kummissjoni fi Zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

3.2.

DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“BEUF DE VENDEE”

Nru tal-KE: FR-PGI-0005-0592-08.03.2007
IGP ( X ) DPO ()

Isem:

“Beeuf de Vendée”

Stat Membru jew Pajjiz Terz:

Franza

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel:

. Tip ta’ prodott:

Klassi 1.1: Laham (u gewwieni) frisk

Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1):

L-annimali kkoncernati huma barrin ikkastrati, bagar u erhiet, ta’ piz minimu tal-karkassa ta’ 380 kg,
ta’ konformazzjoni (S) EUR, ta’ grad ta’ kopertura ta’ xaham ta’ 2 u 3 u li l-eta taghhom meta jinqatlu
tkun bejn it-30 u 96 xahar.

Ghall-produzzjoni tal-Beeuf de Vendée , jintghazlu r-razez ghal-laham ta’ razza pura jew imhallta
bejniethom, jew inkella tahlit tal-ommijiet ma’ missirijiet ta’ razez ghal-laham.

L-applikazzjoni tirrigwarda l-laham frisk mibjugh fkarkassi, frobbi jew fqatghat.

[l-laham tal-“Beeuf de Vendée” huwa kkaratterizzat minn kulur ahmar qawwi, konsistenza tarija u ratba
u b'toghma ta’ ¢anga fina u pjacevoli.

II-pH u t-temperatura jitkejlu 24 siegha wara l-qatla. Dawn ghandhom ikunu inqas minn pH = 6 u 6 °C
rispettivament. Dawn il-kundizzjonijiet tal-pH u tat-temperatura huma essenzjali sabiex jinbeda perjodu
twil ta’ maturazzjoni. Jekk dawn il-kundizzjonijiet ma jigux irrispettati, il-laham ma jimmaturax sew u
jkollu toghma hazina.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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Kull karkassa jew parti tal-karkassa tal-“Boeuf de Vendée” hija akkumpanjata sal-bank tal-bejjiegh tal-
laham minn Certifikat ta’ Garanzija tal-Origini (CGO) i jindika lill-konsumatur il-kategorija li jaga’
tahtha l-annimal: barri kkastrat, baqra jew erha.

3.3. Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss):
Mhux applikabbli

3.4. Ghalf (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss):

Mit-twelid sal-ftim, it-treddigh huwa obbligatorju. L-ghogiela jinfatmu meta jkollhom bejn 6 u 9 xhur.
Wara |-ftim, l-annimali jistghu jirghu fil-merghat skont I-ghalf li jkun disponibbli.

Fil-perjodu tas-sajf, jistghu jinghataw suppliment ibbazat fuq I-ghalf u koncentrati.

L-origini tal-ghalf huwa regolat b'mod strett: mill-inqas 80 % ghandu jigi mill-irziezet, il-bgija ghandu
jigi miz-zona tal-IGP. Din il-prattika hija ggustifikata mill-uzanzi lokali u tradizzjonali kif ukoll mill-
kwalita specifika tal-ghalf ta’ La Vendée. L-l-influwenza helwa tal-klima oceanika flimkien mal-perjodi
twal xemxin jghinu sabiex jinhasad aktar ghalf aktar kmieni fis-sena u ta’ kwalita tajba fdak li
jirrigwarda energija u proteini. B'hekk il-provvista tal-ghalf l-aktar addattat ghall-htigijiet tal-“Beeuf de
Vendée” hija garantita.

Ie-cikli li jalternaw bejn il-merghat u l-istalel huma obbligatorji u ghandhom ikunu tal-inqas tnejn fic-
¢iklu tal-hajja tal-annimal. Dan i¢c-¢iklu huwa kif gej: fix-xitwa jkunu fl-istallel filwaqt li bejn April u
Ottubru jithallew jirghu. Iz-zmien li matulu jithallew jirghu ghandu jkun mill-inqas erba’ (4) xhur.

II-medja tal-popolazzjoni globali annwali m'ghandhiex tagbez Zewg (2) unitajiet ta” bhejjem ghal kull
ettaru taz-zona tal-ghalf principali/HASFP ghall-annimali, u l-merghat rizervati ghat-trobbija tal-ifrat.

3.5. Stadji specifici fil-produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-zona geografika identifikata:

It-tifrigh, it-trobbija u t-tismin ghandhom necessarjament isiru fl-istess razzett.

3.6. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, I-ippakkjar, eic.:
Mhux applikabbli

3.7. Regoli specifici dwar it-tikkettar:

Prodott mibjugh taht l-isem “Bceuf de Vendée”. Tl-logo IGP kif ukoll ir-referenza “Indikazzjoni Geogra-
fika Protetta” ghandhom ikunu msemmija fuq it-tikketta. Fuq i¢-Certifikati ta’ Garanzija tal-Origini li
jakkumpanjaw lill-karkassa jew lill-bicciet sa fuq il-bank tal-bejjiegh tal-laham, huwa obbligatorju li
tissemma’ l-kategorija barri kastrat, baqra jew erha.

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:

Iz-70na geografika tal-IGP “Beeuf de Vendée” tinkludi d-dipartiment kollu ta’ La Vendée flimkien mar-
regjuni naturali zghar girien li ghandhom xebh kbir fdak li jirrigwarda l-agrikultura, il-geografija, 1-
istorja, is-so¢jeta u l-kultura.

[z-zona geografika maghzula hija din li gejja:
— id-département kollu ta’ La Vendée

— id-département ta’ Loire Atlantique, il-komuni kollha ta’ dawn il-cantons (bliet): Aigrefeuille,
Bouaye, Bourgneuf en Retz, Clisson, Légé, Le Loroux Bottereau, Le Pellerin, Machecoul, Paimboeuf,
Pornic, Rezé, Saint Pere en Retz, Saint Philbert de Grand Lieu, Vallet, Vertou, Vertou-vignoble.
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— id-département ta’ Maine et Loire, il-komuni kollha ta’ dawn il-cantons (bliet): Beaupréau,
Chalonnes sur Loire, Champtoceaux, Chemillé, Cholet, Cholet 1, Cholet 2, Cholet 3, Doué La
Fontaine, Gennes, Les Ponts de Cé, Montfaucon, Montreuil Bellay, Montrevault, Saint Florent le
Vieil, Thouarcé, Vihiers.
— id-département ta’ Deux-Sévres, il-komuni kollha ta’ dawn il-cantons (bliet): Cerisay, Coulonges,
Mauléon, Moncoutant.
5. Rabta maz-zona geografika:
5.1. Specificita taz-zona geografika:

(@) Fatturi naturali

=

-

[z-zona La Vendée tgawdi minn pozizzjoni spe¢jali fdak li ghandu xjaqsam ma’ klima u geologija:
mill-aspett klimatiku, La Vendée hija kkaratterizzata minn klima oceanika distinta u minn xemx
medja annwali oghla mill-medja nazzjonali, jigifieri 2 100 siegha fis-sena, ideali hafna ghall-pro-
duzzjoni tal-ghalf u sabiex l-annimali jithallew jirghu ghal perjodi twal. Mill-aspett geologiku, La
Vendée, li ghandha fruntiera man-naha ta’ isfel tal-Massif Armoricain, hija kkaratterizzata minn
hamrija sedimentali pjuttost fonda, ideali hafna ukoll ghall-produzzjoni tal-ghalf.

Fatturi agronomici

Karatteristika specifika ta’ La Vendée hija l-potenzjal taghha ghall-produzzjoni tal-ghalf, minhabba
s-sitwazzjoni partikolari taghha ftermini ta’ klima u geologija. Ghalhekk, iz-zieda minn kmieni fit-
temperatura, fl-ahhar ta’ April u l-bidu ta’ Mejju, kif ukoll I-ghadd ta’ jiem xemxin fir-rebbiegha
jghinu l-produzzjoni ta’ ghalf li normalment jinkludi aktar minn 30 % ta’ materja niexfa, u ta’
huxlief bikri fil-bidu ta’ Gunju li ghandhom kwalitajiet nutrittivi ecéellenti: energija u proteina
kruda. Il-produzzjoni fl-ewwel qtugh ta’ dan I-ghalf annwali spiss jagbez il-5 tunnellati ta’ materja
niexfa ghal kull ettaru. Dawn l-istess kundizzjonijiet partikolari jippermettu wkoll li fir-rebbiegha
jinzera’ qamhirrun ghall-ghalf fkundizzjonijiet eccellenti sabiex jigi zgurat tkabbir regolari tajjeb. Fl-
ahhar nett, il-pozizzjoni ta’ La Vendée ftermini ta’ latitudni tghin sabiex jinkisbu b'mod regolari
ghadd ta’ temperaturi li jwasslu ghall-maturazzjoni tajba ta’ dan il-qamhirrun ghall-ghalf, jigifieri
rata ta’ materja niexfa ta’ aktar minn 33 % fil-hsad u kontenut ta’ qgamh tajjeb li jagbez il-50 %. II-
produzzjoni regolarment tkun madwar 11-il tunnellata ta’ materja niexfa ghal kull ettaru u 15-il
tunnellata fkultivazzjoni msaqqjja.

Din il-garanzija ta’ produzzjoni kbira u ta’ kwalita ta’ energija u proteini tajba tippermetti li tkun
bizzejjed ghall-htigijiet tal-annimali mit-twelid sal-qatla. Huwa fuq din il-bazi li s-sistema tat-
trobbija u s-simna ta’ La Vendée, bhala konsumaturi kbar tal-ghalf, setghet tizviluppa ahjar minn
bnadi ohra.

Fatturi storic¢i u umani

Sa minn zminijiet imbieghda, il-barri ta’ La Vendée kien jakkumpanja I-hajja tal-bidwi fLa Vendée.
Fost l-ewwel specijiet domestici, ghall-ewwel kien jintuza ghal-laham u l-halib tieghu, imbaghad
ghall-garr.

II-“Beeuf de Vendée” jaghmel parti mill-istorja tal-kiri tar-raba’, imbaghad tal-biedja, u kien wiehed
mill-unitajiet bazici tal-kirjiet kollha ghall-valutazzjoni tal-kera. Ghaldagstant it-trobbija tal-ifrat hija
marbuta sew mal-biedja ta’ La Vendée. L-gharfien ta’ dawk li jrabbu, u b'mod partikolari l-esper-
jenza fis-sistema tat-trobbija u s-simna, huma elementi fundamentali tar-rabta mal-origini tal-“Boeuf
de Vendée”, kif ser ikun spjegat fil-paragrafu 5(2)(b).

Il-prezenza tal-“Beeuf de Vendée” fbosta fieri tar-regjun sa minn tmiem is-seklu 19 wassal ghall-
izvilupp tar-rabtiet kummercjali mac-centri ewlenin kollha tal-konsum mill-Punent ta’ Franza sa
Parigi.

Marbuta sew mal-prezenza storika tat-trobbija u s-simna tal-ifrat fLa Vendée, il-katina twila ta’
stabbilimenti li jipprovdu l-ghodod tal-gatla, li huma numeruzi u li jinsabu qrib hafna tal-irziezet li
jrabbu l-annimali, hija karatteristika specifika ta’ La Vendée.
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5.2. Specificita tal-prodott:

L-ispecificita tal-prodott hija bbazata fuq il-kwalita stabbilita permezz ta’ kompetenza partikolari, kif
ukoll fuq ir-reputazzjoni tal-“Bceuf de Vendée”.

(@)

Kwalita distinta

Wara l-qatla, il-Beeuf de Vendée jigi pprezentat fforma ta’ karkassi tqal hafna u konsistenti ferm,
karatteristic¢i ta’ dan ir-regjun. Il-karkassi jkollhom piz medju ta’ aktar minn 120 kg, itqal minn
dawk il-prodotti fir-regjuni l-ohra kollha li jipproducu l-laham fi Franza

L-annimali jkunu twieldu, trabbew u ssemnu fl-istess razzett fiz-zona identifikata ghall-IGP.
L-annimali jithallew jikbru ghal mill-inqas 4 xhur sabiex tintlahaq l-aqwa simna: grad 2 u 3.
Il-kontroll tal-grad tas-simna jehtieg doza tajba ta’ energija u proteini fid-dieta matul il-perjodu
ta’ trobbija li jdum mill-inqas 4 xhur. Biex dan isehh, jinghata grad ghal kull annimal skont l-istat
taghha meta din tidhol fil-perjodu tal-irfinar. L-annimali jinqatlu meta jinkiseb il-grad ta’ simna 2
jew 3.

Il-karkassi tqal (aktar minn medja ta’ 450 kg), ta’ mill-inqas 380 kg, jipprovdu bicciet hoxnin u
tarjin rikjesti hafna mill-bejjiegha tal-laham tradizzjonali u mill-konsumaturi li jhobbu ¢-canga.

Karatteristika ohra: hila esperta ta’ dawk li jrabbu l-annimali

[-hila esperta ta’ dawk li jrabbu l-annimali hija element fundamentali tar-rabta mal-origini tal-“Beeuf
de Vendée”.

Dejjem attenti li jikkontrollaw il-process kollu tal-produzzjoni mit-twelid sal-qatla, dawk li jrabbru
u jsemmnu l-annimali jikkaratterizzaw dawn is-sistemi ta’ produzzjoni dagstant tipici ta’ La Vendée.
Spiss jghidu li “Kull ma jitwicled fLa Vendée jissemmen hemmhekk ukoll”. Tezisti kultura shiha
madwar it-trobbija fdan it-territorju. Din tohloq hila esperta maghrufa u rikonoxxuta lil hinn mill-
fruntieri ta’ Franza. Ghalhekk is-sistema ta’ La Vendée hija kkaratterizzata mis-simna tal-annimali li
jkunu twieldu fir-razzett u moghtija ghalf prodott fir-razzett. lllum, razzett li jrabbi u jsemmen fLa
Vendée jinkludi medja ta’ 60 baqra li tredda’ ghal kull 70 ettaru.

L-ghaqda taz-zewg funzjonijiet tat-twelid u tas-simna fl-istess razzett, ghandha vantaggi mill-aspett
tekniku, sanitarju, ekonomiku u kummer¢jali, li ghandhom implikazzjonijiet interessanti fuq il-
kwalita tal-prodott lest.

Dawk li jrabbu I-bhejjem juzaw biss annimali li jkunu gejjin minn razez tal-laham (li jreddghu) jew
li jkunu gejjin mit-tahlit tar-razez taghhom. Il-potenzjal ta’ dawn l-annimali ma jkun xejn minghajr
dieta abbundanti u ta’ kwalita (energija u proteini krudi). Minhabba I-klima u l-kwalita tal-hamrija,
ir-rizors tal-ghalf huwa ggarantit fil-kwantita u fil-kwalita b’awtonomija kbira ghall-irziezet. II-
kompetenza tal-bdiewa li jipproducu l-ghalf u l-qamh, it-tahlit taghhom skont il-valuri nutrittivi
taghhom u l-istadju fizjologiku tal-annimali, mit-twelid sal-qatla, jikkaratterizza kompletament il-
“Boeuf de Vendée”.

L-ghogiela jitrabbew fuq il-halib tal-omm sal-ftim meta jkollhom madwar 8 xhur. Wara, ghall-inqas
ghal sentejn (2), isegwu ¢-ciklu li gej: fix-xitwa fl-istalel u fis-sajf minn April sa Novembru jithallew
fil-merghat. Il-haxix tal-merghat u l-ghalf nej jiffurmaw il-bazi tad-dieta. L-annimali jghaddu I-
perjodu tal-ahhar taghhom jew jirghu jew fl-istalel jieklu mill-hwat.

Skont l-istat tal-annimal fil-bidu tal-fazi tas-simna, il-bidwi jaghzel perjodu u metodu ghall-ghalf li
jghinu sabiex jinkiseb l-ahjar prodott possibbli, bllivell ta’ xaham mixtieq izda mhux eccessiv. Kull
154l jum, huwa jezamina lill-annimal sabiex jiggudika l-progress tal-process u fl-ahhar sabiex
jiddeciedi l-ahjar data ghall-qatla.
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Is-sistema tat-tkabbir u s-simna fir-regjun hija karatteristika lokali li tirrizulta fkarkassi tqal u ta’
karkassi tal-ahjar kwalita ftermini ta’ kwantita ta’ xaham.

() Reputazzjoni

Fl-1878, l-ahwa BATIOT introducew ir-razza Charolais fLa Vendée minhabba l-benefic¢ju taghha
ghall-laham u ghall-garr. L-izvilupp tal-ibliet il-kbar, Nantes, Angers, Parigi holoq netwerk
kummerdjali u r-reputazzjoni tas-sistema tas-tismin tal-La Vendée tejjbet b’'mod sinifikanti ir-repu-
tazzjoni ta’ din ir-razza tal-laham.

B'iktar minn 167 000 baqra li jreddghu, dan huwa wiehed mill-ewwel tliet regjuni ta’ produzzjoni
fl-Ewropa. Fil-livell nazzjonali, illum iz-Zona ta’ La Vendée hija l-aqwa département ghall-pro-
duzzjoni tal-laham tac-canga. Wahidha La Vendée tipprovdi aktar minn 5 % tal-produzzjoni
nazzjonali b’'ingas minn 1 % ta’ art agrikola.

Il-bejjiegha artigjanali u esperti, ifittxu dan it-tip ta’ prodott sabiex jissodisfaw l-aktar klijenti
ezigenti taghhom. Huwa b’dan it-tip ta’ karkassa li huma jkunu jistghu jaqtghu l-aktar bicciet tarjin,
bnini, hoxnin u rikki fit-toghma ghas-sodisfazzjon kbir tal-klijjenti taghhom b’'mod spe¢jali fdak li
jirrigwarda I-kustilji u l-bistekki.

5.3. Ir-rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalitd jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DOP), jew il-kwalita

specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghall-IGP):

Il-kombinazzjoni tal-fatturi kollha naturali, klimati¢i u agronomici ta’ La Vendée li joholqu produzzjoni
ta’ ghalf abbundanti u ta’ kwalita, flimkien mal-esperjenza ta’ dawk li jrabbu l-annimali, iwassal ghall-
kisba ta’ karkassi tqal, li hija karatteristika ewlenija ta’ La Vendée.

L-ispecificita tal-prodott, marbuta maz-zona geografika, tabilhaqq tinstab fil-kombinazzjoni tal-kundizz-
jonijiet agronomici u pedoklimatici partikolari li jippermetti kemm li jissahhu I-merghat peress li I-
merhliet li jreddghu jistghu jirghu sal-ftim tal-ghogiela meta jkollhom tmien xhur, kif ukoll jippermettu
l-kultivazzjoni ta’ ghalf u qamh ta’ valur energetiku u proteiku gholi fhamrija tajba u fonda minhabba
klima xemxija u shuna li b’'mod partikolari tiffavorixxi I-fotosintesi mehtiega ghall-maturita tal-haxix
ghall-ghalf u tal-qamhirrun. Din l-abbundanza kbira ta’ ghalf kif ukoll il-kwalita tieghu li huma specifici
ghall-ghalf tal-“Beeuf de Vendée”, flimkien mal-ghazla mill-bdiewa ta’ La Vendée tal-aqwa annimali, i
jingatlu fbicceriji qrib l-irziezet, jippermettu I-produzzjoni ta’ karkassi tqal bl-ahjar grad ta” kopertura
ta’ xaham.

[l-laham tari, bnin u mimli toghma tal-“Beeuf de Vendée” jinkiseb bis-sahha tal-attenzjoni kbira mogh-
tija sabiex kull fazi tal-produzzjoni tirnexxi.

Permezz tal-hila esperta taghhom, il-bdiewa jaghzlu baqar jew barrin ikkastrati. Il-barrin mhux ikkas-
trati jew il-baqar ta’ eta zghira u l-annimali kollha ta’ inqas minn 30 xahar huma eskluzi. Is-simna
pjuttost fit-tul tal-annimali tippermetti l-izvilupp ta’ hjut ta’ xaham fit-tessut tal-muskoli li jaghtu lil-
laham il-karatteristika gishairham tieghu u ma jhalluhx jixxotta wagqt it-tisjir, ghall-kuntrarju ta’ laham
dghif “xott”. B'hekk tinkiseb dik il-karatteristika tarija u bnina tal-laham li jdub fil-halq.

Wara l-gatla, l-ahjar karkassi biss jintghazlu fil-process tal-“Boeuf de Vendée”. Dawn jinghataw grad
minn uffi¢jal awtorizzat skont il-konformita taghhom ma’ laham tajjeb, l-istat ta’ simna taghhom u I-
kulur tal-laham (permezz ta’ spezzjoni vizwali u l-mess). Din l-ghazla tal-karkassi hija pass essenzjali
sabiex wiehed ikun cert li jikseb laham tari, bnin u mimli toghma. Il-karkassi li jissodisfaw il-kriterji
kollha jkunu eligibbli ghall-“Bceuf de Vendée”. Dawn ikunu akkumpanjati minn certifikat ta’ garanzija u
ta’ origini.

[z-zmien minimu ta’ maturazzjoni ta’ 10 ijiem jiggarantixxi l-irtubija tal-laham.

Dawn il-kriterji importanti huma tabilhaqq determinanti ghall-bejjiegha esperti tal-laham u ghall-konsu-
maturi. Dawn wasslu sabiex il-“Bceuf de Vendée” jibni reputazzjoni soda fost il-laham tac-canga
disponibbli fir-regjun.
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Minhabba li I-laham tal-“Beeuf de Vendée” huwa tari, bnin u mimli toghma, il-konsumaturi u l-bejjiegha
tal-laham huma leali lejn il-provvista regolari minghand id-distributuri tal-prodott. Bhala prova minn
termini statistici jirrizulta li 60 % tal-hwienet attwali tal-grupp baqghu l-istess minn meta bdew il-bejgh
tieghu fis-snin 2000.

Ghaldagstant il-“Beeuf de Vendée” huwa tassew katina ta’ hila esperta li tirrizulta mis-success ta’ kull
fazi: il-produzzjoni (produzzjoni ta’ ghalf, trobbija u ghazla), il-qatla, il-qtugh u d-distribuzzjoni ghas-
servizz tal-kwalita u tal-origini.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni:

(L-Artikolu 5(7), tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/ CDC-IGP[boeuf-de-vendee.pdf
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