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C 75/41

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont l-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢i u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti

agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2009/C 75/15)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni skond I-Artikolu 7 tar-Regola-
ment tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 (). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu -Kummissjoni fi
zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

SINTEZI
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“SOBAO PASIEGO”
Nru tal-KE: ES-PGI-005-0478-28.06.2005

DPO () IGP (X)

Din is-sintezi taghti I-elementi ewlenin tal-ispecifikazzjoni tal-prodott ghal ghanijiet informattivi biss.

1.

4.1.

Dipartiment responsabbli fl-Istat Membru:

Isem:

Indirizz:

Tel.
Feks

Posta elettronika:

Grupp:

Isem:

Indirizz:

Tel.
Feks

Posta elettronika:

Kompozizzjoni:

Subdireccion General de Calidad Diferenciada y Agricultura Ecolégica, Direccién
General de Industria y Mercados Alimentarios, Ministerio de Medio Ambiente y
Medio Rural y Marino — Espafia

Paseo de la Infanta Isabel, n° 1
28071 — Madrid
ESPANA

+34 913475394
+34 913475410

Asociacién de Fabricantes de Sobaos Pasiegos y Quesadas de Cantabria

C/ Augusto Gonzdlez de Linares, 8 — bajo
39006- Santander
ESPANA

+34 942290572
+34 942290573
afasque@viaflavia.com

Produtturifprocessuri ( X ) Ohrajn ()

Produtturi ta’ sobaos u quesadas.

Tip ta’ prodott:

Klassi 2.4: Hobz, ghagina, kejkijiet, helu jew gallettini.

Specifikazzjoni tal-prodott:
(Sintezi tar-rekwiziti msemmija fl-Artikolu 4(2) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

Isem il-prodott

“Sobao Pasiego”

() GUL93,31.3.2006,p. 12.
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4.2.

4.3.

4.4.

Deskrizzjoni

Is-“Sobao Pasiego” isir minn ghagina ta’ dqiq tal-qamh, butir, zokkor, bajd u ghadd ta’ ingredjenti u
addittivi minuri. Ghandu l-karatteristici li gejjin:
Karatteristici teknici:
(a) Organolettici: frak lewn isfar karg, b'wic¢ lewn mixwi, konsistenza sfiga bhal ta’ sponza, toghma
helwa, b'riha spikkata ta’ butir.
(b) Morfologici: Il-piz tas-sobao ivarja skont id-daqs:
— kbir, b’piz ta’ bejn 130 u 180 g; medju, ta’ bejn 40 u 80 g; u zghir, ta’ bejn 20 u 40 g.

(c) Prezentazzjoni: Is-“Sobao Pasiego” jigi pprezentat fqoxra tal-karta rettangolari, bix-xfar mitwija 1
fuq fforma ta’ gwinhajn.

Il-valuri korrispondenti ghandhom ikunu fl-intervalli li gejjin:

Umdita (15 % -20 %), proteini (4 % jew aktar), kontenut tax-xaham bl-idrolizi tal-acidu (24 % -32 %),
glukozju (45 % jew aktar), irmied (sa 1,70 %), attivita tal-ilma (0,7 % - 0,9 %).

Karatteristici mikrobijologici: Il-prodott ghandu jkun konformi mar-rekwiziti tal-legizlazzjoni teknika
tas-sahha.

Zona geografika

Iz-zona geografika tkopri -municipalitajiet i gejjin tar-regjun ta’ Cantabria: Anievas, Arenas de Iguiia,
Astillero (El), Barcena de Pie de Concha, Camargo, Cartes, Castafieda, Cieza, Corrales de Buelna (Los),
Corvera de Toranzo, Entrambasaguas, Liérganes, Luena, Marina de Cudeyo, Medio Cudeyo, Miengo,
Miera, Molledo, Penagos, Piélagos, Polanco, Puente Viesgo, Reocin, Ribamontdn al Mar, Ribamontén al
Monte, Riotuerto, San Felices de Buelna, San Pedro del Romeral, San Roque de Riomiera, Santa Cruz de
Bezana, Santa Marfa de Caydn, Santander, Santillana del Mar, Santiurde de Toranzo, Saro, Selaya, Suan-
ces, Torrelavega, Vega de Pas, Villacarriedo, Villaescusa, Villafufre.

Prova tal-origini

[I-fatturi li jixhdu li s-sobaos ikunu gew prodotti fiz-zona geografika delimitata huma dawn li gejjin:

— Il-karatteristici tas-sobao: Is-“Sobao Pasiego” ghandu karatteristici specifici, kif imfissrin fit-taqsimiet
4.2 u 4.5, bis-sahha tal-kundizzjonijiet partikulari tal-produzzjoni tieghu.

— It-traccabbilta tas-sobao, u b’hekk l-origini tieghu, jigu garantiti permezz ta’ kontrolli.
Aspetti li ghandhom jitgiesu:

— Is-sobaos ghandhom jigu prodotti u ppakkjati esklussivament fl-imprizi mnizzlin fir-Registru tal-Fur-
nara (Registro de Obradores) tal-Indikazzjoni Geografika Protetta.

— Il-furnara ghandhom ikunu soggetti ghal spezzjoni inizjali qabel ma jigu rregistrati, u wara dan
ghandhom isiru spezzjonijiet regolari sabiex jibqghu mnizzla fir-registru.
— Is-sobaos ghandhom isiru skont il-metodu deskritt fit-tagsima 4.5.

— Is-sobaos jistghu jitqieghdu fis-suq bil-garanzija tal-origini biss jekk ikunu ghaddew mill-kontrolli
kollha, b'tikketta jew kontrattikketta nnumerata.

— L-Organu ta’ Spezzjoni ghandu jwettaq kontrolli u evalwazzjonijiet regolari tal-process ta’ produz-
zjoni u tal-kummer¢jalizzazzjoni tal-prodott.

— Jekk jinstab xi nuqqas ta’ konformita, ghandhom japplikaw is-sanzjonijiet ipprovduti fir-regolamen-
tazzjoni korrispondenti.

— L-ittestjar tal-prodott ghandu jinvolvi l-analizi fizika u kimika, organolettika u mikrobijologika.

Ladarba jkunu saru l-kontrolli u l-evalwazzjonijiet kollha rilevanti, I-Organu ta’ Spezzjoni indikata fit-
tagsima 4.7 jawtorizza l-uzu tat-tikketti jew tal-kontratikketti nnumerati, sabiex tigi zgurata t-traccab-
bilta tal-prodott.
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4.5. Metodu ta’ produzzjoni

1. Is-Sobao Pasiego jsir mill-ingredjenti li gejjin: butir (26 % *+ 3), zokkor (26 % * 4) (sukkrozju), bajd
frisk (19 % + 6), dqiq tal-qamh (26 % * 4). Ingredjenti minuri: destrozju, glukozju u melh (0,3 % *
0,3); jistghu jizdiedu wkoll qoxra mahkuka tal-lumi, maskta u rumm.

2. Addittivi. Huwa permess l-uzu tal-addittivi li gejjin:

Agent levitanti: (1,5 % * 1,5); prizervattiv: sorbat tal-potassju, fdozi massima ta’ 1,5 g ghal kull kg
ta’ ghagina; aroma tal-butir u agent umidifikanti.

[I-produzzjoni tas-sobaos issegwi l-passi li gejjin:
1. tlestija tat-tahlita,

2. tqeghid flottijiet,

3. hami,

4. tberrid,

5. ippakkjar: il-prodott jingabar minghand il-furnara u jingarr fimballagg xieraq u bit-tikketti xierqa,

6. zamma: il-prodott m'ghandux jinzamm fil-friza.

4.6. Rabta
Rabtiet storici

Skont diversi awturi (Garcia Lomas u Vega Ruiz), is-sobao kien kejk li kien isir fil-qedem, minn ghagina
tal-hobz (biex jintuzaw il-fdalijiet), zokkor u butir. Is-sobao antik ittejjeb biz-zieda ta’ bajd, qoxra mah-
kuka tal-lumi, u maskta jew rum.

II-bidla I-kbira fil-metodu ta’ produzzjoni tas-sobao waslet meta l-ghagina tal-hobz hadilha postha d-
dqiq tal-qamh ta’ kwalita gholja, flimkien ma’ bidliet fil-kwantitajiet tal-ingredjenti uzati. Fil-ktieb tieghi
Los Pasiegos (1986), Garcia Lomas jattribwixxi l-invenzjoni ta’ dan is-sobao modern lill-koka Eusebia
Hernandez Martin, abbazi ta’ ittra miktuba minn binha li tinkludi t-taghrif li gej: “M’hemmzx xi nghidu,
jiena kont naf illi ommi, Alla jaghtiha l-mistrieh ta’ dejjem, kienet ivvintat is-sobao tal-lum, jigifieri dak
maghmul mid-dqiq flok mill-ghagina tal-hobz. Kien fis-sena 1896, l-istess sena li fiha zzewget lil mis-
sieri Joaquin Laso; dik il-habta kellha 19-il sena u mietet fVega ta’ 25, jigifieri fI-1902, u halliet warajha
tliet subien u tifla. Jien il-kbir, imwieled fl-1897.”

Fl-ahhar, jagbel li nindikaw li fi studju tal-1946 dwar il-kliem uzat fil-widien 1-gholjin tal-provin¢ja ta’
Santander izda mhux migbur fid-Diccionario de la Lengua Espafiola, ]. Calderén Escalada jinkludi t-ter-
minu Sobau, u jfissru kif gej: “Kejk maghmul mid-dqiq, bajd, zokkor u butir, mohmi fil-forn go karta
mitwija b'mod spegjali, li l-gharusa taghti lill-hbiebha nisa bhala rigal fjum it-tieg”.

Reputazzjoni attwali: 1l-Gran Enciclopedia de Cantabria ssemmi s-sobao bhala prodott “li jmur lura tal-
anqas seklu, u li jgawdi minn popolarita liema bhala”.

L-Inventario Espafiol de Productos Tradicionales, editjat mill-Ministeru Spanjol tal-Agrikoltura, is-Sajd u 1-
Ikel, isemmi s-“Sobao Pasiego” bhala “Wiehed mill-aktar prodotti rapprezentattivi tal-Cantabria, bl-ori-
¢ini tieghu f'Vega de Pas, maghruf sew ma’ Spanja kollha”.

Rabtiet umani

Bis-sahha tal-hiliet u tal-professjonalita taghhom, l-artigjani gharfu jzommu tul is-snin il-karattru distin-
tiv tas-“Sobao Pasiego” mat-territorju kollu.

Is-sobao huwa simbolu taz-zwieg bejn il-qamh u l-butir, il-bajd u z-zokkor, biex flimkien jipproducu
helu 1i jirrifletti l-aspetti kollha tal-kultura tar-regjun, specjalment fir-rigward tat-toghma partikulari tal-
butir.

Rabta bejn iz-zona geografika u I-karatteristi¢i u r-reputazzjoni tal-prodott
Ir-rabta bejn is-“Sobao Pasiego” u z-zona geografika tal-produzzjoni tissejjes spe¢jalment fuq ir-reputaz-

zjoni u l-karatteristici deskritti fit-tagsima 4.2, li min-naha taghhom jitnisslu mill-metodu ta’ produz-
zjoni tradizzjonali.
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4.7.

4.8.

Is-“Sobao Pasiego” huwa prodott tipiku tar-regjun ta’ Pasiego, kif jixhdu r-referenzi kollha msemmija
aktar il fuq. Huma l-aspetti umani li kkontribwew l-aktar matul is-snin biex il-prodott kiseb il-popula-
rita tieghu, reputazzjoni li ilha tikber u tintiret minn gidd ghal gidd, u gharfien prattiku li jifforma parti
mill-wirt tar-regjun ta’ Pasiego, tant li I-prodott igib ismu u jintgharaf bih.

Il-popularita u r-reputazzjoni tas-“Sobao Pasiego” wasslu biex prodott li ghal ghexieren ta’ snin kien isir
skont drawwa tad-dar, fi granet specifici tas-sena bhala celebrazzjoni ta’ certi okkazjonijiet (tigien, festi,
swieq, ecc.), maz-zmien inbidel fwahda mis-sisien tal-ekonomija lokali, li tipproduci aktar minn 90 %
tas-sobaos fir-regjun kollu.

It-twessigh tal-produzzjoni, u permezz tieghu z-zieda qawwija fir-rikonoxximent tas-“Sobao Pasiego”,
saru mit-tieni nofs tas-seklu li ghadda 'l quddiem, mindu l-produtturi bdew ifittxu lil hinn miz-Zona
immedjata ta’ madwar Vega de Pas lejn kanali tal-komunikazzjoni aktar zviluppati, bil-ghan Ii titjieb il-
kummer¢jalizzazzjoni, filwaqt li mxew aktar lejn centri kbar ta’ populazzjoni sabiex ibighu aktar il-pro-
dott u jittrasportawh sa nhawi ohra tar-regjun.

Barra minn hekk, ir-regjun ta’ Pasiego huwa tradizzjonalment maghruf ghall-prodotti mill-halib tieghu
(¢obnijiet, gelati, butir ecc.), bis-sahha tal-kundizzjonijiet agrikoli u klimatici favorevoli hafna ghall-pro-
duzzjoni tal-halib. II-butir huwa sewwasew wiehed mill-ingredjenti fundamentali tas-“Sobao Pasiego”, u
dak li jikkontribwixxi l-aktar ghall-karattru specifiku tieghu li jiddistingwih minn prodotti tal-helu
simili, maghmula minn xahmijiet ohra bhall-margerin. Dan juri kontribut iehor taz-zona geografika lejn
ir-reputazzjoni u l-karattru specifiku tas-“Sobao Pasiego”.

Ir-reputazzjoni wiesgha u mill-aktar pozittiva tas-“Sobao Pasiego” ntweriet fi studju recenti bejn il-kon-
sumaturi ta’ diversi zoni ta’ Spanja. Dan l-istudju jikkonkludi li disa’ minn kull ghaxar persuni intervis-
tati jafu bil-prodott, li minnhom 73 % hassew li ghandu reputazzjoni tajba. Barra minn hekk, instab
ukoll livell gholi ta’ nies li kienu konxji tal-origini tal-prodott, b’80 % jindikaw il-Cantabria, u minkejja
¢-¢kunija tieghu, 35 % semmew ir-regjun ta’ Pasiego nnifsu.

Organu ta’ spezzjoni

Isem: Oficina de Calidad Alimentaria de Cantabria (ODECA)
Indirizz: C[Héroes del 2 de Mayo, 27
39600 Muriedas (Cantabria)
ESPANA
Tel. +34 942 26 98 55
Feks +34 942 26 98 56

Posta elettronika: odeca@odeca.es

Natura u karatteristici:

Tikkettar

Minbarra l-indikazzjonijiet obbligatorji stipulati fir-regolamentazzjoni generali, ghandhom jidhru l-indi-
kazzjonijiet li gejjin:

— Isem l-Indikazzjoni Geografika: “Sobao Pasiego”.

— It-tismija “Indikazzjoni Geografika Protetta” jew “IGP”.

Dawn l-indikazzjonijiet ghandhom jidhru b’'mod li jingraw kollha mad-daqga t'ghajn, ghandhom ikunu
legibbli u ma jithassrux, u ghandhom jidhru ikbar mill-bqija tal-indikazzjonijiet li jidhru fuq it-tikketta.

Fuq l-istess tikketta jew kontratikketta, ghandhom jidhru wkoll, bl-awtorizzazzjoni tal-Organu ta’ Spez-
zjoni u b’'mod li ma jahbux it-tikketta rikjesta mir-regolamentazzjoni generali:

— 1llogo li jidentifika 1-Indikazzjoni Geografika.
— In-numru ta’ kontroll mahrug mill-Organu ta’ Spezzjoni.

— In-numru tal-Organu ta’ Spezzjoni.




