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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont 1-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti
agrikoli u oggetti tal-ikel

(2023/C 138/08)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (') fi zmien 3 xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
“Cerdo de Teruel”
Nru tal-UE: PGI-ES-2633 — 16.9.2020
DOP () IGP (X)

1. Isem/Ismijiet

“Cerdo de Teruel”

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Spanja

3.  Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.1. Laham frisk (u l-gewwieni)

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

L-indikazzjoni geografika protetta “Cerdo de Teruel” tintuza biex tindika l-majjal — jigifieri l-laham tal-hanzir — li
jissodisfa r-rekwiziti li gejjin:

— laham roza fl-ahmar bi strixxi ta’ xaham intramuskolari;

— toghma li ma hijiex gawwija wisq, immerrqa u tarija fil-halg.

[l-laham tal-majjal jista’ jigi pprezentat fqatghat ewlenin jew bl-imnut jew fi fletti.

[l-laham tal-majjal “Cerdo de Teruel” jinkiseb ladarba s-sieq u l-ispalla jkunu tnehhew mill-karkassa tal-majjal (is-sieq
tista’ tintuza ghall-“Jamén de Teruel” u l-ispalla ghall-“Paleta de Teruel” — ir-rekwiziti tal-karkassa ghal dawk

il-prodotti bid-DOP huma l-istess bhal dawk ghal din I-IGP).

Irid jigi minn hniezer bil-genotip li gej: Landrace (tip “standard”) jew Large White — jew tahlitiet tat-tnejn — bhala I-linja
genetika tal-omm, u Duroc bhala I-linja genetika tal-missier.

[l-karkassi jridu jissodisfaw il-htigijiet li gejjin wara l-qatla:
— piz shun ta’ mill-inqas 86 kg;
— hxuna tax-xaham tad-dahar, imkejla fiz-zona lumbari allinjata mat-tarf tas-sieq, ta’ bejn 16-il mm u 45 mm.

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.



C 138/18 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea 21.4.2023

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)
Id-dieta tal-hniezer hija essenzjalment ibbazata fuq i¢-Cereali u hemm percentwali stabbiliti tal-materja prima li
tifforma 1-ghalf taghhom: mill-inqas 50 % iridu jkunu cereali, li, sa fejn ikun possibbli, iridu jigu miz-zona geografika
ddefinita.

Jekk il-hniezer li jipprovdu l-laham tal-IGP jigu mitmughin ghalf kompost, dan irid ikun gie prodott minn manifatturi
li jinsabu fiz-zona geografika jew fil-provingji girien: Zaragoza, Guadalajara, Cuenca, Valencia, Castellén u Tarragona.

Din ir-restrizzjoni geografika fuq il-post tal-manifatturi tal-ghalf hija mehtiega minhabba li l-istess karkassi tal-hniezer
uzati ghal din I-IGP jintuzaw ukoll biex isiru l-priezet tad-DOP “Jamén de Teruel” | “Paleta de Teruel”. Ir-rekwiziti fdan
l-istadju tal-produzzjoni huma l-istess ghaz-zewg tikketti ta’ kwalita minhabba li l-partijiet tal-karkassa li ma humiex
koperti mill-IGP — is-saqajn u l-ispalel — jistghu jintuzaw ghall-“Jamén de Teruel” (is-saqajn) u ghall-“Paleta de Teruel”
(l-ispalel). Ghaldaqgstant, ir-rekwiziti tal-produzzjoni primarja stabbiliti fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott tad-DOP “Jamén
de Teruel” [ “Paleta de Teruel” gew replikati fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott tal-IGP “Cerdo de Teruel”.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita
Il-passi li gejjin tal-produzzjoni jsiru fiz-zona geografika ddefinita:
— il-produzzjoni tal-hniezer: it-trobbija u s-simna;
— il-qatla;

— Il-qtugh tal-karkassa biex jitnehhew is-saqajn u l-ispalel

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc.
Il-prodott jista’ jinqata’, jingata’ fi fletti, jigi ppakkjat u ttikkettat fimpjanti tal-ipprocessar tal-laham irregistrati mal-

korp ta’ gestjoni u li jinsabu fiz-zona geografika, jew fi stabbilimenti barra miz-zona geografika taht ftehimiet ta’
kooperazzjoni ffirmati ma’ operaturi ¢certifikati bl-approvazzjoni minn gabel mill-korp ta’ gestjoni.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar
Il-laham tal-majjal tal-IGP “Cerdo de Teruel” jista’ jinbiegh fqatghat ewlenin jew bl-imnut jew fi fletti.
Kull karkassa, minghajr is-saqajn u l-ispalel, ipprovduta minn operatur irregistrat trid tkun identifikata b'tikketta
specifika ghall-IGP fuq kull naha, li jkun fiha l-logo specifiku tal-IGP u l-kliem Indicacién Geogrdfica Protegida Cerdo de
Teruel [Indikazzjoni Geografika Protetta “Cerdo de Teruel”] jew IGP Cerdo de Teruel [IGP “Cerdo de Teruel”].
Il-qatghat u 1-fletti jistghu jintbaghtu biss minn operaturi awtorizzati (jigifieri dawk awtorizzati li juzaw il-marki ta’
konformita tal-IGP) u biss ladarba jkunu gew ittikkettati b'tikketta ta’ certifikazzjoni nnumerata li jkun fiha mill-inqas

il-logo specifiku tal-IGP u I-kliem Indicacién Geogrdfica Protegida [Indikazzjoni Geografika Protetta] u “Cerdo de Teruel”.
Din it-tikketta trid titwahhal direttament mal-qatghat ewlenin u mal-ippakkjar tal-qatghat bl-imnut u I-fletti.

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika li fiha I-hniezer jigu prodotti (tkabbir u tlestija) u maqtula, u fejn is-saqajn u l-ispalel jitnehhew mill-
karkassi hija -Provingja ta’ Teruel.

5. Rabta maz-Zona geografika
Ir-registrazzjoni ta’ din l-indikazzjoni geografika protetta hija bbazata fuq ir-reputazzjoni li kiseb il-prodott.
Hemm referenzi ddokumentati ghas-“Cerdo de Teruel” i huma qodma hafna minhabba li I-provin¢ja ta’ Teruel

ghandha assocjazzjoni storika b'sahhitha mat-trobbija tal-hniezer u mal-prodotti tal-majjal bhala sors ta’ introjtu
ghan-nies lokali.
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Diversi dokumenti jenfasizzaw l-importanza tal-hniezer u tat-trobbija tal-hniezer fil-provin¢ja. Ir-regoli dwar
it-trobbija tal-hniezer u l-pagamenti gew stabbiliti fil-Karta Rjali tal-1177 ta’ Teruel, moghtija minn Alfonso II
(Castaiié, J., 1991: El Fuero de Teruel. Edicion Critica con introduccion y traduccion [“l-Karta ta’ Teruel. Edizzjoni kritika
bintroduzzjoni u traduzzjoni”)).

Fl-Historia de la Economia Politica de Aragon [“L-Istorja tal-Ekonomija Politika ta’ Aragona”] (1978), in-naturalist, gurist
u storjografu Jorddn de Asso kiteb: “il-hniezer imrobbija fid-distrett ta’ Albarracin huma apprezzati hafna ghat-tjubija
taghhom”.

Din l-asso¢jazzjoni lokali tradizzjonali mat-trobbija tal-bhejjem wasslet ghar-registrazzjoni tal-“lJamén de Teruel”
bhala denominazzjoni ta’ origini protetta fl-1984. Dan ghen biex il-produzzjoni tal-hniezer fTeruel, bl-uzu tal-
gharfien mill-passat, tikkonsolida ruhha maz-zmien. Ir-registrazzjoni kienet tentattiv biex jigu ppremjati l-isforzi tal-
bdiewa b’kuxjenza biex jipprezervaw is-sistemi tal-produzzjoni li eventwalment kellhom jaghtu isimhom lill-
prodotti, l-ewwel bil-prodotti tal-laham ipprezervati (‘Jamén de Teruel” u “Paleta de Teruel”), u issa bil-bqjija tal-laham
frisk li jinsab fkarkassa.

Din il-konsolidazzjoni tal-attivita tat-trobbija tal-hniezer u I-fatt li din l-attivita hija mmonitorjata minn korp tac-
certifikazzjoni kellhom impatt dirett fuq il-karkassa tal-hniezer. Il-fatt li din tigi minn hniezer soggetti ghal selezzjoni
genetika, id-dieta bbazata fuq i¢c-cereali li jinghataw u z-Zmien tas-simna (biex jinghata piz tal-karkassa ta’ mill-inqas
86 kg) ippermettew li l-laham frisk jikseb reputazzjoni bhala prodott b'valur mizjud, li jaghti kreditu b’'mod
partikolari lill-fatturi umani: ir-razza, id-dieta u t-trobbija.

L-ewwel wiched minn dawn il-fatturi huwa l-genetika: il-process tal-inkrocjar tar-razez jiggarantixxi li hanzir “Cerdo
de Teruel” ikun dejjem 50 % Duroc (in-naha tal-missier) u 50 % Large White, Landrace jew tahlita tat-tnejn (in-naha
tal-omm), u dawn ir-razez, meta jigu inkro¢jati kif indikat, jipproducu laham frisk bi grad gholi ta’ strixxi ta’ xaham
intramuskolari (Garitano, 1. et al., 2013).

It-tieni wiched huwa d-decizjoni li I-hniezer jigu mitmughin dieta bbazata fuq i¢-cereali (mill-inqas 50 % cereali) matul
il-perjodu kollu tat-tkabbir — u mhux biss fiz-zminijiet tas-sena meta tkun disponibbli ¢erta materja prima — li
tiffavorixxi tkabbir aktar gradwali. Perezempju, it-tmigh tal-hniezer b'dieta li tikkonsisti biss minn xghir granulat
fl-istadju tat-tlestija jista’ jzid il-kontenut tal-acidu xahmi tax-xaham intramuskolari. Barra minn hekk, l-istudji
ssuggerew ukoll (Daza, A. et al., 2010b) u wrew (Daza, A. et al., 2012 u Garitano, L et al.,, 2012) li din id-dieta
taffettwa wkoll certi parametri relatati mal-kwalita tal-laham, bhall-kulur u I-kapacita taz-zamma tal-ilma.

It-tielet raguni hija I-mod kif jitrabbew il-hniezer biex jilhqu pizijiet hajjin ta’ 110-140 kg meta jinqatlu, li huwa aktar
mill-istandard kummer¢jali ta’ 85-100 kg, biex jigi zgurat li I-karkassi shan jissodisfaw ir-rekwiziti stabbiliti ghal din
I-IGP u i I-laham ikollu strixxi ta’ xaham. Flimkien ma’ dan hemm il-fatt li I-bi¢¢eriji u [-farms jinsabu grib xulxin, u
dan inaqqas il-hinijiet tat-trasport, u ghalhekk anki l-istress li l-hniezer ikunu soggetti ghalih gabel il-qatla, u dan
jiffavorixxi l-isfumatura bejn roza u hamra tal-laham “Cerdo de Teruel”, li tiddistingwih b'mod ¢ar minn laham tal-
majjal ichor aktar dghif u car.

L-applikazzjoni kontinwata ta’ dawn it-tliet bicciet ta’ gharfien miksub ghalhekk ghamlitha possibbli li jigi prodott
it-tip ta’ laham li ghalih qieghda tintalab il-protezzjoni, kif huwa deskritt fil-punt 3.2, laham ikkaratterizzat mill-kulur
tieghu u mill-istrixxi tax-xaham.

Ir-rikonoxximent tas-“Cerdo de Teruel” ghandu l-appogg tal-awtoritajiet pubbli¢i. Bejn 1-2004 u 1-2010, il-Kunsill
Provingjali ta’ Teruel iffinanzja ricerka dwar it-titjib u l-ottimizzazzjoni tas-sistemi tal-produzzjoni ghall-hniezer li
l-laham taghhom huwa kopert minn din I-IGP, skont ftehim ta’ shubija li gie ffirmat ukoll mill-Asso¢jazzjoni tal-
Industrija Agroalimentari ta’ Teruel u I-Bord Regolatorju ghad-DOP “Jamén de Teruel” [ “Paleta de Teruel”.

Progetti ohra jezaminaw l-effetti ta’ fatturi differenti, bhall-kastrazzjoni, it-tmigh u l-genetika, fuq il-karatteristici tal-
karkassa. Dawn il-progetti ta’ ricerka jikkonkludu li kemm l-irgiel imsewwija kif ukoll in-nisa ta’ eta zghira huma
adatti biex jinkiseb laham frisk (Latorre et al, 2009a), li dieta bbazata fuq i¢-cereali tinfluwenza x-xaham fuq
il-karkassa (Daza, A. et al., 2010b) u li l-uzu ta’ Duroc bhala l-linja tal-missier ghandu impatt pozittiv fuq ir-rizultati
tal-produzzjoni, li jgib Zieda zghira fil-kopertura tax-xaham tal-karkassa (Garitano, I. et al., 2013).

L-istorja tas-“Cerdo de Teruel” u l-importanza tieghu fis-suq ispiraw ukoll ricerka dwar il-karatteristi¢i distintivi tal-
laham tal-majjal: il-Fakulta tal-Medicina Veterinarja tal-Universita ta’ Zaragoza qieghda tinvestiga l-karatteristici fizici
u kimici ta’ certi qatghat tal-majjal (il-lojn u l-parti tan-nofs l-iktar tarja ta’ flett u l-qatghat maghrufa fi Spanja bhala
secreto [minn wara |-gog tal-ispalla] u presa [midfun fl-ispalla]) minn hniezer bil-karatteristi¢i mehtiega ghal din I-IGP
(Physicochemical characteristics of muscles from pigs intended for dry-cured ham from Teruel (Spain), Calvo et al, 2011).
Ir-ricerka ta’ Dr Virginia Resconi tenfasizza l-valur nutrittiv tal-majjal “Cerdo de Teruel” imrobbi u mitmugh b’¢ertu
mod (kif irrappurtat fuq is-sit web Portal Veterinario f1-2011 taht it-titlu I-valur nutrittiv tal-majjal ta’ Teruel).
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Barra minn hekk, fl-2015, I-Unitd tat-Teknologija tal-Produzzjoni tal-Bhejjem (parti mi¢-Centru ta’ Ricerka u
Teknologija Agroalimentari ta’ Aragona, jew CITA, skont l-akronimu Spanjol tieghu) ippubblikat ir-rizultati ta’
progett ta’ ricerka bit-titolu Effect of diet, packaging and exposure time on visual appraisal and intention to purchase 'Cerdo
de Teruel’ PGI pork (Panea, B. et al, 2015). Fost il-konkluzjonijiet ta’ din ir-ricerka tispikka s-sejba li I-grupp ta’ kontroll
— il-laham tal-majjal “Cerdo de Teruel” minn hniezer mitmughin id-dieta tas-soltu taghhom — kellu puntegg oghla mill-
gruppi l-ohra, li fihom l-annimali nghataw tipi differenti ta’ ghalf.

Fl-2016 ir-ricerkaturi tas-CITA wettqu progett, fil-qafas tal-Fond ta’ Investiment ta’ Teruel, intitolat Health management,
production and marketing alternatives for ‘Cerdo de Teruel’ pork: a proposal for sustainability (Panea, B. et al., 2016).

Minn dak iz-Zmien, saret aktar ricerka bl-involviment tas-CITA li giet ipprezentata lil programmi kofinanzjati mill-
Fond Ewropew ghall-Izvilupp Regjonali: Healthy sausages made from pork from Teruel: Reduced content of saturated fat and
salt (Panea, B. et al,, 2019).

Is-“Cerdo de Teruel” jidher ukoll ftip ta” pubblikazzjoni pjuttost differenti, b'udjenza kbira u rikonoxximent mifrux,
jigifieri l-letteratura. Ezempju partikolari huwa kapitlu fir-rumanz Animales urbanos [Annimali Urbani] (Leiz, K. 2018)
intitolat Del cerdo de Teruel y del amor [Dwar is-“Cerdo de Teruel” u l-imhabbal].

Flimkien mat-tradizzjoni u l-pubblikazzjonijiet xjentifi¢ci u informattivi li jsostnuha, ir-reputazzjoni tas-“Cerdo de
Teruel” tidher b'mod ulterjuri mir-rikonoxximent taghha fis-suq. “Cerdo de Teruel” huwa l-isem uzat mill-produtturi
u mill-bejjiegha biex jirreferu ghal dan il-laham tant imfittex, u jintuza b'mod komuni fis-suq u fil-hypermarkets u
l-hwienet tal-laham madwar Spanja kollha.

[l-platti maghmula mis-“Cerdo de Teruel” huma dejjem prezenti fil-menus tar-ristoranti madwar il-pajjiz kollu.

Barra minn hekk, ir-ricetti li juzaw is-“Cerdo de Teruel” jistghu jinstabu fuq pjattaformi digitali meqgjusa. Ezempju
wiehed huwa ricetta ghall-parti tan-nofs I-iktar tarja ta’ flett tal-majjal “Cerdo de Teruel” bil-pruna u I-gewz tal-arznu minn
El Gran Libro de la Cocina Aragonesa [I1-Ktieb tar-Ricetti I-Kbir ta’ Aragona] (Aneto Publicaciones, SL, 2011), i ttellghet
fit-tagsima tal-ikel u x-xorb ta’ RedAragén, portal fuq l-internet ghar-regjun ta’ Aragona. Il-koki qasmu wkoll ricetti
bhal secreto tal-majjal “Cerdo de Teruel” bil-brungiel u z-zalza tac-cikkulata bajda (fuq sit web ghall-promozzjoni tal-ikel ta’
Aragona msejjah Comparte el Secreto. Aragon, alimentos nobles [Nagsmu s-Sigriet: Aragona, platti nobbli]) u haddejn tal-
majjal “Cerdo de Teruel” ispirati minn Altamiras [fejn “ispirati minn Altamiras” hija referenza ghall-patri u kok tas-seklu
18 Juan Altamiras] (it-taqsima tal-ikel u x-xorb tal-gazzetta Heraldo).

Din ir-referenza specifika ghas-“Cerdo de Teruel” hija riflessa wkoll fil-midja:

3

— Id-dieta ta’ kwalita tajba mitmugha lill-hniezer uzati ghall-produzzjoni tad-Denominazzjoni ta’ Origini “Jamdn de Teruel
tirrizulta mhux biss fi priezet eccezzjonali izda wkoll flaham frisk tal-oghla kwalita, ta’ kulur roza skur, b'toghma delikata u
b’konsistenza tarija u partikolarment immerrga (2011, Indisa; 2014, A la carta para dos, [Mejda ghal tnejn a la carte]);

— Quality, production and marketing of Teruel pork (2016, “Aragdn hoy” [“Aragona llum”]).
Ir-reputazzjoni nobbli tas-“Cerdo de Teruel” wasslet biex dan inghata prominenza fhafna avvenimenti matul is-snin.

Fghadd ta’ okkazjonijiet, is-“Cerdo de Teruel” kellu rwol ewlieni fil-kompetizzjoni tat-tisjir Teruel Gusto Mudéjar
[It-Toghmiet tal-Mudejar], li ilha ssir mill-2006 u tinkludi bhala l-attivita ewlenija taghha kompetizzjoni nazzjonali li
tiffoka fuq it-tisjir b“toghma tal-Mudejar”. Ir-ricetta li I-koki professjonali u dawk promettenti fil-gastronomija gew
sfidati jaghtuha interpretazzjoni gdida fis-sitt edizzjoni ta’ dan l-avveniment kulinari kienet il-patata Cella mimlija bis-
“Cerdo de Teruel” bit-tartuf iswed ta’ Périgord (Tuber melanosporum,).

Fl-2012 saret l-ewwel edizzjoni tal-Jornada Gastrondmica de Cerdo de Teruel, festival tas-“Cerdo de Teruel” li jinvolvi aktar
minn 40 stabbiliment fil-provin¢ja ta’ Teruel. Il-motto tal-avveniment kien “Harsa gdida lejn il-laham tal-majjal. Modi
ofira kif tgawdi I-vjagg u aktar. ...

Fl-2020, is-“Cerdo de Teruel” kien involut fil-fiera internazzjonali “Madrid Fusién” bhala skema tal-kwalita: "Cerdo de
Teruel’ pork at the Madrid Fusion food and drink fair (il-gazzetta La Comarca).

Dan kollu — u b'mod partikolari x-xewqa li jigi ssalvagwardjat prodott b’assocjazzjonijiet lokali b’sahhithom — wassal
lill-produtturi biex iwaqqfu l-Assocjazzjoni tal-Produtturi tas-“Cerdo de Teruel”, bil-ghan li tigi ssalvagwardjata
r-reputazzjoni tal-prodott, jigi zgurat li l-konsumaturi jkunu infurmati sew u tigi gestita l-produzzjoni tal-laham tal-
majjal tas-“Cerdo de Teruel”.
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L-importanza tal-produzzjoni tas-“Cerdo de Teruel” ghaz-zona lokali, l-impenn tal-awtoritajiet li jissalvagwardjaw
it-tradizzjonijiet u l-prattiki tal-biedja, ix-xoghol li sar fuq dan il-prodott mir-ricerkaturi, id-dedikazzjoni tal-
produtturi ghall-kisba ta’ prodotti ta’ kwalita gholja u r-reputazzjoni kummer¢jali tal-prodott, ifissru li s-“Cerdo de
Teruel” jista’ jigi kkummer¢jalizzat bhala laham b'valur mizjud, li jiddefendi l-interessi tal-produtturi billi jizgura
r-rikonoxximent ghall-prodotti taghhom.

Din it-turija ta’ rikonoxximent tal-isem li ghandu jigi protett — “Cerdo de Teruel” — se tippermetti li tigi ssalvagwardjata
r-reputazzjoni fis-suq tieghu, filwaqt li jigu pprezervati l-kriterji tal-produzzjoni li jaghtu lil-laham tal-majjal
il-karatteristi¢ci specifici tieghu, jippermettu lill-konsumaturi jidentifikaw b’mod car il-prodott, u jiggarantixxu
l-kontroll.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott
https:/[www.aragon.es/-[indicacion-geografica-protegida-cerdo-teruel

(taht l-intestatura Propuesta del Documento Unico y del Pliego de condiciones [Abbozz tad-Dokument Uniku u tal-
Ispecifikazzjoni tal-Prodott] imbaghad Fecha: Junio de 2022 [data: Dicembru 2022]).
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