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ATTI OHRAJN

IL-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghar-registrazzjoni ta’ isem skont I-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti
agrikoli u oggetti tal-ikel

(2022/C 433/23)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont l-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill () fi Zmien tliet xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
“Cebolla de la Mancha”
Nru tal-UE: PGI-ES-02631 - 7.9.2020
DOP () IGP (X)

1. Isem/Ismijiet

“Cebolla de la Mancha”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

Spanja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.6. Frott, haxix u cereali, friski jew ipprocessati

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f*(1)
Basal (basliet tal-ispeci Allium cepa L.), tat-tip “Recas”, biex jinbiegh frisk u shih.
L-indikazzjoni Geografika Protetta se tapplika biss ghall-basal b’kontenut ta’ materja niexfa ta’ bejn 5 % u 10 %, b’piz
tal-unita ta’ bejn 165 u 1 000 gramma, b’djjametru li jvarja bejn 50 u 120 mm u b’kontenut minimu ta’ zokkor ta’

3,5 °Brix (0,5 %).

Il-kontenut ta’ materja niexfa tas-“Cebolla de La Mancha” jaghti lil dawn il-basal is-sawra tqarme¢ u mlahhma
taghhom, filwaqt li [-kontenut minimu ta’ zokkor jaghtihom toghma hafifa u kemxejn pungenti.

Il-basal “Cebolla de la Mancha” ghandu forma sferika, izda hija tollerabbli deformazzjoni fid-dijametri polari u
ekwatorjali li tlahhaq 1-10 %.

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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Irid ikun hemm mill-inqas tnejn mill-gxur jew mit-tuniki li jiddeterminaw il-kulur ta’ barra tas-“Cebolla de la Mancha”
u jridu jkunu ta’ lewn ir-ram jew il-bronz skur. Il-qalba tal-basla ghandha tkun ta’ kulur abjad.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-Zona geografika ddefinita

[l-basal “Cebolla de La Mancha” jrid jigi prodott fiz-zona geografika deskritta fil-punt 4.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc.

L-impjanti tal-ippakkjar ghandhom ikunu mghammra bsistemi li jippermettu li I-basal kopert mill-Indikazzjoni
Geografika Protetta jigi ppakkjat separatament minn basal iehor.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

Minbarra l-isem li bih jinbiegh il-prodott, it-tikketti fuq l-ippakkjar tal-basal ghandhom jinkludu I-logo tal-marka
“Cebolla de La Mancha” bil-kliem “Indicacién Geogréfica Protegida” [Denominazzjoni ta’ Origini Protetta]. Dan
il-logo ghandu jkun disponibbli ghall-operaturi kollha li jitolbuh u li jikkonformaw mal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott.
It-tikketti jistghu jinkludu b’'mod fakultattiv il-markatura ta’ konformita mahruga mill-entita tac-certifikazzjoni tal-
prodott.

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

Iz-zona fejn hi prodotta I-Indikazzjoni Geografika Protetta tikkorrispondi ghall-muniéipalitajiet li jappartjenu ghad-
distretti li gejjin: Almansa, Centro, Hellin, Mancha u Manchuela (il-provin¢ja ta’ Albacete); Campo de Calatrava,
Campos de Montiel u Mancha (il-provingja ta’ Ciudad Real); Mancha Alta, Mancha Baja u Manchuela (il-provingja ta’
Cuenca) u La Mancha, La Sagra, Talavera (il-municipalita ta’ Talavera biss) u Torrijos (il-provincja ta’ Toledo).

5. Rabta maz-zona geografika

L-applikazzjoni ghar-registrazzjoni tas-“Cebolla de la Mancha” bhala IGP hija bbazata fuq il-karatteristici tal-basal: tat-
tip “Recas”, ta’ forma sferika, b’kontenut ta’ materja niexfa ta’ 5 %-10 %, mill-ingas zewg qxur jew tuniki esterni li
ghandhom ikunu ta’ kulur ir-ram jew il-bronz skur, bojod fuq gewwa, b’kontenut minimu ta’ zokkor ta’ 3,5 Brix,
b'piz tal-unita ta’ bejn 165 u 1 000 gramma, u b'dijametru ta’ bejn 50 u 120 mm. Dawn il-karatteristi¢i huma zgurati
miz-zona geografika li fiha jigu prodotti u minn kif jigu gestiti l-ghelejjel.
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5.1. Specificita taz-zona geografika

a) Rizalt

La Mancha tircievi ilma li jiskula mill-gholjiet tal-madwar u mill-meded tal-muntanji u din il-konfigurazzjoni tal-
pajsagg wasslet ghall-izvilupp ta’ pjanuri fertili u irrigati tajjeb tul ix-xtut tax-xmajjar taghha. Flimkien mal-bjar tal-
ilma ta’ taht l-art, dan ippermetta l-izvilupp tat-tkabbir tal-basal fkundizzjonijiet klimatici u tal-hamrija pjuttost
specifici, li rrizultaw fil-karatteristici organolettici distintivi tas-sawra tqarme¢ u mlahhma u t-toghma hafifa u
kemxejn pungenti.

b) Klima

[t-temperaturi fKastilja-La Mancha huma estremi hafna minhabba l-effett kontinentali. Hemm differenzi kbar (bejn
18 u 20 grad) bejn it-temperaturi ta’ billejl u ta’ binhar.

Ix-xita hija skarsa ferm, b'medja ta’ 392,83 mm/m? fis-sena fiz-zona definita ghall-Indikazzjoni Geografika Protetta,
blivelli gholjin ta’ esponiment ghax-xemx (medja ta’ 2 777 siegha ta’ xemx fis-sena) u b’evapotraspirazzjoni fis-
sajf. Barra minn hekk, il-livelli ta’ umdita relattiva huma baxxi (medja annwali ta’ 64 %) u ¢-¢irkolazzjoni tar-rih
hija kwazi kostanti, b'veloc¢itd medja tar-rih ta’ 216 km/jum (li jizdied ghal medja ta’ 344 km/jum fl-istazzjon
meteorologiku ta’ Albacete).

c)  Hamrija.

Il-hamrija hafna drabi ghandha sawra ta’ trab gulglieni jew trab gulglieni ramli, permeabbli hafna u b’kontenut
gholi ta’ minerali. L-orizzont B huwa kalkarju u l-hamrija hija geblija, poruza u facli biex tinhadem. Il-kontenut ta’
tafal fil-hamrija huwa inqas minn 20 %. Il-pH tal-hamrija huwa alkalin, b'valuri li jvarjaw bejn 7,5 u 8,5. Il-kontenut
tal-materja organika ghandu t-tendenza li jkun baxx, madwar 1,5 %. Il-basal jitkabbar fterren mhux fond fhamrija li

tinhadem b'fertilita baxxa u li tkun fonda madwar 35-40 cm. L-ammont ta’ fosforu disponibbli ghall-pjanti fil-
hamrija huwa normalment medju sa insuffi¢jenti izda l-potassju, il-manjezju u l-kal¢ju huma facilment disponibbli.

5.2. Specificita tal-prodott
Il-basal “Cebolla de la Mancha” ghandu l-karatteristici li gejjin:
Basal tat-tip “Recas”.
Forma sferika.
Materja niexfa li tvarja bejn 5 % u 10 %, li taghti lill-basal is-sawra tqarmec¢ u mlahhma tieghu.
Mill-inqas zewg gxur jew tuniki niexfa li ghandhom ikunu ta’ lewn ir-ram jew il-bronz skur.
Ta’ kulur abjad fuq gewwa.
Kontenut minimu ta’ zokkor ta’ 3,5 Brix, li jaghti lill-basal it-toghma hafifa u kemxejn pungenti tieghu.
Piz tal-unita li jvarja bejn 165 u 1 000 gramma

Dijametru li jvarja bejn 50 u 120 mm.

5.3. Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghal DOP) jew il-kwalita,
ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra specifici tal-prodott (ghal IGP)

Il-kombinazzjoni tal-kundizzjonijiet tal-hamrija u tal-klima u I-prattiki tat-tkabbir fiz-zona tal-produzzjoni wasslu
ghall-ghazla tal-basal tat-tip “Recas”, li huwa perfettament adattat ghal din iz-zona tal-produzzjoni. Huwa
fdomanda tant gholja ghall-karatteristici specifici tieghu f'termini ta’ kulur, dags, konsistenza u toghma, li wassal biex
Kastilja-La Mancha tkun fuq quddiem nett fil-produzzjoni tal-basal fi Spanja, billi tirrapprezenta aktar minn nofs
il-hsad nazzjonali tal-basal.

Minbarra I-kompozizzjoni genetika tal-varjetajiet “Recas”, il-kulur karatteristiku tal-qoxra huwa marbut direttament
mal-ghadd ta’ sighat ta’ xemx fiz-zona, b'medja annwali ta’ 2 777 siegha ta’ xemx li tirrizulta fmill-inqas zewg saffi
jew tuniki esterni ta’ kulur ir-ram jew il-bronz skur.
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ll-varjazzjoni fit-temperatura bejn billejl u binhar tvarja bejn 18 u 20 grad. It-temperaturi medji matul il-lejl fix-
xhur tas-sajf huma inqas minn 20 °C, li jfisser li I-pjanti tal-basal jikkunsmaw inqas mir-rizervi taghhom matul
il-process ta'respirazzjoni tal-lejl, u -fotosintezi netta hija oghla. Dan iwassal ghal daqsijiet akbar ta’ basliet fil-basal
tat-tip “Recas” imkabbar fiz-zona ta’ influwenza ghall-IGP. Il-basliet huma ta’ daqs medju ghal kbir u ghandhom
forma sferika b'dijametru li jvarja bejn 50 u 120 mm u piz tal-unita li jvarja bejn 165 u 1 000 gramma.

Id-disponibbilta tal-potassju, tal-manjezju u tal-kal¢ju fil-hamrija fiz-zona tal-produzzjoni tirrapprezenta
t-toghma karatteristikament helwa tal-basal “Cebolla de la Mancha”. Il-kontenut minimu ta’ zokkor ta’ 3,5
Brix jaghti lill-basal it-toghma hafifa u kemxejn pungenti tieghu.

Ix-xita fiz-zona hija skarsa hafna, bejn 300 u 400 mm fis-sena. [l-livelli gholjin ta’ xemx u evapotraspirazzjoni
fis-sajf, flimkien mal-iljieli shan u I-livelli baxxi ta’ umdita relattiva, jirrizultaw fkontenut ta’ materja niexfa ta’ bejn
5 % u 10 %, li jaghti lil dan il-basal il-konsistenza tqarme¢ u mlahhma tieghu.

[l-prattiki tat-tkabbir tipikament jimmiraw ghal gheluq tajjeb tal-ghonq fil-basal meta joqorbu lejn tmiem
il-process tat-tkabbir (meta l-ghadd ta’ sighat ta’ xemx u t-temperaturi jkunu ghadhom gholjin, l-umdita
relattiva tkun baxxa, i¢-cirkolazzjoni tar-rih tkun kwazi kostanti u l-evapotraspirazzjoni tkun gholja).
Flimkien mal-kundizzjonijiet klimatici fiz-zona, mat-temperaturi baxxi u mal-umdita relattiva baxxa matul ix-xhur ta’
hzin tal-basal, dan jippermetti kwalita gholja matul il-perjodu ta’ konservazzjoni twil taghhom.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/PC_IGP_CEBOLLA_DE_LA_MANCHA-
20191202.pdf
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