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Pubblikazzjoni ta’ komunikazzjoni ta’ approvazzjoni ta’ emenda standard fl-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott ghal isem fis-settur tal-inbid, kif imsemmi fl-Artikolu 17(2) u (3) tar-Regolament Delegat tal-
Kummissjoni (UE) 2019/33

(2022/C 31/12)

Din il-komunikazzjoni hija ppubblikata fkonformita mal-Artikolu 17(5) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2019/33 ()

KOMUNIKAZZJONI TA’ EMENDA STANDARD LI TEMENDA D-DOKUMENT UNIKU
Pla de Bages
PDO-ES-A1557-AMO05
Data tal-komunikazzjoni: 20 ta’ Ottubru 2021
DESKRIZZJONI TAL-EMENDA APPROVATA U R-RAGUNIJIET GHALIHA
1. Zieda fil-limiti ghall-a¢idita volatili fl-inbejjed bojod, rozé u homor

Deskrizzjoni
Il-paragrafu li jirreferi ghall-acidita volatili tal-inbejjed tal-Kategorija 1 gie emendat kif gej:

“Inbejjed ta’ inqas minn sena ghandu jkollhom acidita volatili ta’ inqgas minn 0,70 g/l, espressa bhala acidu acetiku, ghall-
inbejjed bojod u roze u ta’ inqas minn 0,8 g/l ghall-inbejjed homor.

L-inbejjed imgaddmin ghal aktar minn sena u l-inbejjed prodotti fi btieti tal-injam fl-istess sena, kemm jekk bil-
fermentazzjoni ufjew bit-tqaddim, ghandu jkollhom acidita volatili massima ta’ 0,9 g/l fl-inbejjed bojod u rozé u ta’ 1,1 g/
fl-inbejjed homor.” Fi kliem iehor, ghall-inbejjed bojod u roze I-limitu zdied minn 0,6 ghal 0,7 g/l ghall-inbejjed mhux
imgaddma u ghal 0,9 g/l ghal dawk imqaddmin fil-btieti tal-injam. Ghall-inbejjed homor imqaddmin fil-btieti, il-limitu
zdied minn 1 ghal 1,1 g/l

L-emenda tikkonc¢erna t-Tagsima 2(D-3) tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u t-Tagsima 4 tad-Dokument Uniku.

Din hija meqgjusa bhala emenda standard minhabba li ma hija koperta mill-ebda wiehed mit-tipi ta’ emendi elenkati
fl-Artikolu 14(1) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2019/33 tas-17 ta’ Ottubru 2018 li jissupplimenta
r-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill fir-rigward tal-applikazzjonijiet ghall-protezzjoni
ta’ denominazzjonijiet ta’ origini, indikazzjonijiet geografi¢i u termini tradizzjonali fis-settur tal-inbid, il-procedura ta’
oggezzjoni, ir-restrizzjonijiet tal-uzu, l-emendi ghall-ispecifikazzjonijiet tal-prodott, it-thassir tal-protezzjoni, u t-tikkettar
u l-prezentazzjoni.

Ragunijiet

Ir-raguni ghal din l-emenda hija l-inkluzjoni ta’ sistemi godda ghall-produzzjoni tal-inbid li huma differenti minn dawk
konvenzjonali, fejn jintuzaw temperaturi ta’ fermentazzjoni oghla, hmira maghzula b'mod naturali u taghmir gdid tal-
produzzjoni tal-inbid, li spiss jirrizultaw fi nbejjed bacidita volatili oghla.

Fl-istess hin, hemm numru dejjem akbar ta’ varjetajiet indigeni fiz-zona ta’ Pla de Bages, li ghandhom tendenza li jkunu
aktar sensittivi meta jsiru l-inbejjed.

2. Tnehhija tal-limiti tad-densita tat-thawwil

Deskrizzjoni

Il-paragrafu “Id-densitda massima tat-thawwil hi ta’ 4 500 dieljajettaru u d-densita minima hi ta’ 2 500 dielja/ettaru.
Kwalunkwe densita ohra trid tigi approvata.” thassar.

Din l-emenda tikkoncerna t-Tagsima 3.1 tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott u t-Taqsima 5(a) tad-Dokument Uniku.

() GULY,11.1.2019,p. 2.
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Din hija meqjusa bhala emenda standard minhabba li ma hija koperta mill-ebda wiched mit-tipi ta’ emendi elenkati
fl-Artikolu 14(1) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2019/33 tas-17 ta’ Ottubru 2018 li jissupplimenta
r-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill fir-rigward tal-applikazzjonijiet ghall-protezzjoni
ta’ denominazzjonijiet ta’ origini, indikazzjonijiet geografi¢i u termini tradizzjonali fis-settur tal-inbid, il-procedura ta’
oggezzjoni, ir-restrizzjonijiet tal-uzu, l-emendi ghall-ispecifikazzjonijiet tal-prodott, it-thassir tal-protezzjoni, u t-tikkettar
u l-prezentazzjoni.

Ragunijiet

L-irqajja’ tal-vinji ghandhom tqassim u konfigurazzjonijiet varjati hafna minhabba t-terren muntanjuz taz-zona tad-DOP
Pla de Bages.

Uhud mill-vinji jinsabu fghelieqi relattivament kbar li facli jinhadmu bil-magna, ghalhekk id-densita tat-thawwil tista’
tagbez il-massimu ta’ 4 500 dielja/ettaru.

Bl-istess mod, l-irqajja’ mtarrgin zghar li difficli jigu accessati fnofs zoni bil-foresti jfissru li d-densita tat-thawwil tista’ wkoll
tkun inqas mill-minimu attwali ta’ 2 500 dielja/ettaru stipulat fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott.

Peress li dawn kollha huma vinji kkultivati fiz-zona u jipproducu nbejjed li ghandhom id-denominazzjoni ta’ origini Pla de

Bages, ingisu li l-limitazzjoni tad-densita tat-thawwil ma taghmilhiex possibbli li din id-diversita ta’ vinji tkun rapprezentata
bis-shih.

3. Indikazzjoni tal-varjetajiet adatti ghall-produzzjoni ta’ nbid helu naturali

Deskrizzjoni

Fit-tagsima fejn huwa deskritt tip ta’ nbid likur, inbid helu naturali, gie specifikat li dawn l-inbejjed ghandhom isiru mill-
varjetajiet ta’ gheneb Garnacha, Macabeo jew Malvasia Aromatica | Malvasia de Sitges.

Din l-emenda tikkoncerna t-Tagsima 2(D-3) tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott izda ma taffettwax id-Dokument Uniku.

Din hija megjusa bhala emenda standard minhabba li ma hija koperta mill-ebda wiehed mit-tipi ta’ emendi elenkati
fl-Artikolu 14(1) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni (UE) 2019/33 tas-17 ta’ Ottubru 2018 li jissupplimenta
r-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill fir-rigward tal-applikazzjonijiet ghall-protezzjoni
ta’ denominazzjonijiet ta’ origini, indikazzjonijiet geografi¢i u termini tradizzjonali fis-settur tal-inbid, il-procedura ta’
oggezzjoni, ir-restrizzjonijiet tal-uzu, l-emendi ghall-ispecifikazzjonijiet tal-prodott, it-thassir tal-protezzjoni, u t-tikkettar
u l-prezentazzjoni.

Ragunijiet

Kien mehtieg li tigi ssupplimentata t-taqsima li tiddefinixxi l-inbid helu naturali peress li ma kinitx kompluta fl-Ispecifi-
kazzjoni. Il-lista tal-varjetajiet tal-gheneb li jistghu jintuzaw ghall-produzzjoni ta’ tali nbid kienet nieqgsa.

DOKUMENT UNIKU

1. Isem/ismijiet ghar-registrazzjoni

Pla de Bages

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP - Denominazzjoni ta’ Origini Protetta

3. Kategoriji tal-prodotti tad-dwieli
1. Inbid
3. Inbid likur
5. Inbid spumanti ta’ kwalita

8. Inbid semispumanti
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4. Deskrizzjoni tal-inbid/inbejjed
1. Inbejjed bojod u roze

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

Prodotti mill-varjetajiet elenkati fit-Taqsima 6. L-inbejjed bojod huma ta’ kulur ¢ar b’aromi friski ta’ fjuri u hxejjex
aromatici. Billi hija zona influwenzata hafna mill-Pirinej, l-aromi tal-inbejjed bojod huma fost l-aktar friski minn
dawk deskritti ghal kull varjeta, bi prezenza qgawwija ta’ frott aciduz. L-inbejjed rozé huma robusti, maghmulin minn
gheneb misjur li jaghti struttura tajba u sensazzjoni sottili. Il-kulur ivarja minn macerazzjonijiet igsar ghal inbejjed
roze aktar qawwija.

— Il-qawwa alkoholika attwali minima hija 11,5 % vol. ghall-inbejjed rozé maghmula biss mill-gheneb Sumoll u Ull
de Llebre u 12,5 % vol. ghall-varjetajiet I-ohra kollha.

— L-inbejjed imgaddmin ghal aktar minn sena u l-inbejjed prodotti fi btieti tal-injam fl-istess sena, kemm jekk bil-
fermentazzjoni ufjew bit-tqaddim, ghandu jkollhom acidita volatili massima ta’ 0,9 g/I.

KARATTERISTICI ANALITICI

Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

11

Acidita totali minima

4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru)

11,67

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru)

180

2. Inbid ahmar

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed homor ghandhom isiru mill-varjetajiet awtorizzati. Ghandhom kulur intens hafna. L-istagun tat-tkabbir u
l-klima friska jippromwovu s-sajran bil-mod fil-harifa, li jippermetti l-akkumulazzjoni mmarkata tal-kulur fil-
varjetajiet kollha. Madankollu, ta’ min jinnota li I-varjetajiet indigeni ghandhom tendenza li jkollhom inqas potenzjal
ta’ kulur u ghalhekk jipproducu nbejjed inqas ikkuluriti. Huma nbejjed strutturati tajjeb u gawwija hafna.

— Il-qawwa alkoholika proprja minima ghall-inbejjed maghmula biss minn gheneb Sumoll, Ull de Llebre, Picapoll
Negro u Garr6/Mandé hija ta’ 11,5 % vol.

— L-inbejjed li jitqaddmu ghal aktar minn sena u l-inbejjed li jigu prodotti fi btieti tal-injam fl-istess sena, kemm jekk
bil-fermentazzjoni u/jew bit-tqaddim, ghandu jkollhom acidita volatili massima ta’ 1,1 g/l.

KARATTERISTICI ANALITICI

Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

12,5

Acidita totali minima

4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru)

13,3
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Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru)

150

3. Inbid semispumanti

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA

L-inbejjed semispumanti ghandhom bazikament l-istess parametri bhall-bojod u r-roze, bil-karatteristici specifici li
gejjin:

1. Dawn l-inbejjed ghandhom acidita oghla minhabba li I-qawwa alkoholika taghhom hija limitata. Din

tikkontribwixxi ghas-sens ta’ freskezza taghha, li huwa bbilan¢jat b’'mod fin mill-prezenza tad-diossidu tal-
karbonju.

2. Dawn l-inbejjed ghandhom toghma aktar strutturata u huma aktar mimlija fil-halq minhabba s-sensazzjoni li
tinhass li tinholoq mid-diossidu tal-karbonju li fihom.

KARATTERISTICI ANALITICI

Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

10,5

Acidita totali minima

4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru)

13,3

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru)

200

4. Inbid spumanti ta’ kwalita

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA
Vizwalment, il-kuluri ta” dawn l-inbejjed huma simili ghal dawk deskritti fit-tagsima dwar l-inbejjed bojod u roze.

Aromi sottostanti ta’ frott frisk, frott ta¢-citru u fjuri huma moghtija mill-cuvées. It-tqaddim fuq il-karfa li tizviluppa
fil-flixkun izZid noti ta’ frott u hobz imnixxef.

Dawn l-inbejjed huma hafna aktar mimlija fil-halq mill-inbejjed li jsiru minnhom. I-kremozita taghhom hija
proporzjonata man-numru ta’ xhur ta’ tqaddim, u d-diossidu tal-karbonju huwa integrat tajjeb. Il-bziezaq fini joholqu
sinergiji mal-qalba aciduza tal-inbejjed miz-zona, li jaghtu l-freskezza u l-karatteristika ta’ toghma persistenti tal-
inbejjed spumanti maghmulin fregjuni friski.

KARATTERISTICI ANALITICI

Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

10,5

Acidita totali minima

4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmillickwivalenti ghal kull litru)

133

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru)

185
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5. Inbejjed likur

DESKRIZZJONI TESTWALI KONCIZA
Dawn l-inbejjed jistghu jsiru minn gheneb misjur izZejjed jew minn gheneb affettwat minn moffa nobbli.

L-inbejjed maghmulin minn gheneb misjur izZejjed jiksbu noti ta’ frott imqadded, zbib, xiropp u hlewwiet. Meta jkunu
maghmula minn gheneb affettwat minn tahsir nobbli, dawn l-aromi jkunu ssupplimentati b'noti ta’ qoxra tal-laring u
ghasel.

L-inbejjed helwin naturali li jsiru billi titwaqgaf il-fermentazzjoni, normalment b'mikrofiltrazzjoni u billi l-inbejjed
jinzammu keshin, ikollhom il-karatteristici ta’ nbejjed mhux imqaddmin izda b’zokkor prezenti b'mod naturali.

Huma prodotti nbejjed mistelles, rancio u nbid helu naturali.

KARATTERISTICI ANALITICI

Qawwa alkoholika totali massima (% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

15

Acidita totali minima

4,5 grammi ghal kull litru, espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru)

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal kull litru)

180

Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid
5.1. Prattiki enologici specifici

1. Metodu tal-kultivazzjoni

Iridu jintuzaw prattiki ta’ kultivazzjoni tradizzjonali sabiex jinkisbu l-aqwa kwalitajiet. Il-prattiki kollha tal-produzzjoni
tal-inbid iridu jirrispettaw l-ambjent u l-bilan¢ fizjologiku tad-dwieli. Irid jigi applikat gharfien espert agronomiku
sabiex jinkiseb gheneb fkundizzjoni ottimali ghall-produzzjoni tal-inbid.

Id-dielja trid titharreg fkonformita mal-prattiki u I-metodi tal-produzzjoni tal-inbid generalment accettati.

L-gheneb mahsud ghandu jigi ttrasportat kemm jista’ jkun malajr u bl-uzu ta’ metodi li jizguraw li l-kwalita tal-gheneb
tigi pprezervata.

2. Restrizzjoni rilevanti fuq il-produzzjoni tal-inbejjed

L-gheneb irid jinhasad b’attenzjoni kbira. L-inbejjed koperti mid-DOP jistghu jigu prodotti biss minn gheneb b’sahhtu
li jkun misjur bizzejjed biex jipproduci nbejjed b’qawwa alkoholika naturali ta’ mill-inqas 9,5 % vol. ghall-inbejjed
bojod u 11 % vol. ghall-inbejjed homor. L-inbejjed semispumanti jew spumanti ta’ kwalita maghmulin mill-gheneb
irid ikollhom qawwa alkoholika naturali minima ta’ 9,5 % vol.

5.2. Rendimenti massimi ghal kull ettaru

1.  Varjetajiet bojod

10 000 kilogramma gheneb ghal kull ettaru

2. Varjetajiet bojod

70 ettolitru ghal kull ettaru
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3. Varjetajiet homor
9 000 kilogramma gheneb ghal kull ettaru
4. Varjetajiet homor
63 ettolitru ghal kull ettaru
6. Definizzjoni taz-zona demarkata

L-inbejjed bid-DOP Pla de Bages huma prodotti fil-municipalitajiet li gejjin:
Aguilar de Segarra
Artés

Aviny6

Balsareny

Calders

Callas

Cardona

Castellbell i el Vilar
Castellfollit del Boix
Castellgali

Castellnou de Bages

El Pont de Vilomara i Rocafort
LEstany

Fonollosa

Gaia

Manresa

Marganell

Moia

Monistrol de Calders
Monistrol de Montserrat
Mura

Navarcles

Navas

Rajadell

Sallent

Sant Feliu Sasserra

Sant Fruitds de Bages
Sant Joan de Vilatorrada
Sant Mateu de Bages
Sant Salvador de Guardiola
Sant Viceng de Castellet
Santpedor

Santa Maria d’Olé

Staria

Talamanca



21.1.2022 1-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C 31/31

7. Varjeta jew varjetajiet tad-dwieli li minnhom jinkiseb l-inbid | jinkisbu l-inbejjed
PICAPOLL BLANCO
SUMOLL TINTO
TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

8. Deskrizzjoni tar-rabta/rabtiet

8.1. Inbid

Il-kundizzjonijiet agrikoli u klimatici tad-distrett huma kkaratterizzati minn temperaturi u livell ta’ xita li huma
differenti hafna minn dawk tad-distretti fil-vicinat. L-altitudni medja u d-distanza tad-distrett mill-bahar u mill-
iskarpata ta’ qabel il-kosta jiffurmaw certi aspetti tal-klima tieghu li huma responsabbli ghall-qalba ac¢iduza tal-
inbejjed tieghu.

[I-foresti abbundanti u n-numru kbir ta’ hxejjex aromatici li jikbru fid-distrett kollu jaghtuh ambjent distintiv li ghandu
influwenza qawwija u specifika fuq il-prodotti kollha tal-inbid tad-DOP Pla de Bages. L-aromi primarji tal-inbejjed jigu
infuzi bl-irwejjah ta’ dawk il-hxejjex aromatici. Il-klin, il-lavanda, is-saghtar, e¢¢. huma prezenti.

8.2. Inbid semispumanti

Il-kummenti li saru fit-tagsima precedenti dwar l-inbejjed japplikaw ukoll hawnhekk.

8.3. Inbid spumanti ta’ kwalitd

Id-distrett ta’ Bages ghandu tradizzjoni twila ta’ produzzjoni tal-inbejjed spumanti. Il-municipalita ta’ Artés hija koperta
mid-DOP Cava peress li l-inbejjed ta’ dak it-tip ilhom jigu prodotti hemmhekk minn mindu saru l-ewwel esperimenti
fil-bidu tas-seklu 20. Fi kliem iehor, kienet pijuniera fil-produzzjoni tal-inbejjed spumanti. ll-varjetajiet ewlenin uzati
ghall-produzzjoni tal-inbejjed spumanti, Macabeo, Xarello u Parellada, ghandhom il-karatteristici deskritti hawn fuq
fit-tagsima dwar l-inbejjed.

8.4. Inbid likur

L-inbejjed likuri ilhom jigu prodotti fid-distrett ta’ Bages sa minn kemm ilu jiftakar il-bniedem. L-inbid rancio, mistelle
u l-inbid helu naturali ilhom ghal bosta snin xarbiet komuni fid-djar tad-distrett. Il-kombinazzjoni ta’ metodu
tradizzjonali tal-produzzjoni u l-varjetajiet tad-dwieli tad-distrett, li huma influwenzati mill-kundizzjonijiet
agroklimati¢i msemmija hawn fuq, taghti lil dawn l-inbejjed karatteristi¢i organolettici partikolari.

9. Rekwiziti ohra applikabbli (ippakkjar, tikkettar, rekwiziti addizzjonali)
Qafas legali:
Fil-legizlazzjoni nazzjonali
Tip ta’ rekwizit ichor:
L-ippakkjar fiz-zona geografika demarkata
Deskrizzjoni tal-kondizzjoni:

L-inbejjed tad-DOP Pla de Bages iridu jigu ppakkjati fiz-zona specifikata fir-regolamenti li jirregolaw id-DOP. Din
id-decizjoni ttiehdet mill-Bord Regolatorju peress li jikkunsidra li, minhabba z-Zona zghira koperta mid-DOP,
kwalunkwe interferenza esterna jista’ jkollha impatt negattiv fuq il-kwalita, peress li tmur lil hinn mill-kontroll tal-
Bord u tista’ timmina l-istandards stabbiliti.

Link ghall-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

http://incavi.gencat.cat/web/.content/00 5-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-
Pla-de-Bages-maig-2021.pdf
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http://incavi.gencat.cat/web/.content/005-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-Pla-de-Bages-maig-2021.pdf
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