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ATTI OHRAJN

IL-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda tal-Unjoni ghall-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ghal isem
fis-settur tal-inbid skont I-Artikolu 97(3) tar-Regolament (UE) Nru 1308/2013 tal-Parlament
Ewropew u tal-Kunsill

(2021/C 396/14)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont l-Artikolu 98 tar-Regolament (UE)
Nru 1308/2013 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill () fi Zmien xahrejn mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA TAL-UNJONI GHALL-ISPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT
TERRE TOLLESI/TULLUM
PDO-IT-A0742-AM04
Data tal-applikazzjoni: 29 ta’ Lulju 2019

1.  Applikant u interess legittimu
Assocjazzjoni ghall-Protezzjoni tat-Tullum/Terre Tollesi DOK (DOP)

Assodjazzjoni interprofessjonali rikonoxxuta bhala tali skont il-ligi nazzjonali

2. Intestatura fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott affettwata mill-emendafi
Isem il-prodott
Kategorija tal-prodott tad-dwieli
Rabta

Restrizzjonijiet tal-kummer¢jalizzazzjoni

3.  Deskrizzjoni u ragunijiet ghall-emenda

3.1. Eliminazzjoni tal-kategoriji 4 (inbid frizzanti), 5 (inbid frizzanti ta’ kwalita) u 15 (inbid minn gheneb imqadded)
Intestatura fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott affettwata mill-emenda: Artikoli 1, 2, 4, 5, 6 u 9
Deskrizzjoni u ragunijiet
Il-kategoriji 4 (inbid frizzanti), 5 (inbid frizzanti ta’ kwalita) u 15 (inbid minn gheneb imqadded) tnehhew.

() GUL347,20.12.2013,p. 671.
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Hafna mit-tipi ta’ prodotti elenkati bhalissa fl-Ispecifikazzjoni ghandhom jitnehhew, minhabba li ma jirrapprezentawx
verament l-essenza u l-unicita tal-inbejjed proposti ghal status ta DOKG (DOP). Skont il-produtturi tal-inbid, huma
biss l-inbejjed homor ibbazati fuq 1-gheneb Montepulciano (it-tipi Rosso u Rosso Riserva) u l-inbejjed bojod ibbazati
fuq l-gheneb Pecorino u Passerina li huma kapaci jinkorporaw u jipprovdu b’'mod shih il-karatteristici distintivi taz-
zona Tollo. Din l-ghazla hija kkorroborata u kkonfermata sew minn studji dwar it-tqassim fZoni tat-territorju li
twettqu fis-snin ricenti, li juru li din hija ghazla valida u tenfasizza -htiega li wiehed jiffoka biss fuq certi varjetajiet
indigeni li ghalihom l-ambjent lokali huwa ideali ghall-produzzjoni ta’ gheneb eccezzjonalment tajjeb.

Din l-emenda ghalhekk tikkonsisti fl-eliminazzjoni tal-kategoriji 4 (inbid frizzanti), 5 (inbid frizzanti ta’ kwalita) u 15
(inbid minn gheneb imqadded) u t-tipi korrispondenti ta’ nbid inkluzi fil-verzjoni precedenti tal-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott.

Din l-emenda tikkoncerna t-tagsima 3 tad-Dokument Uniku.

3.2. Deskrizzjoni tal-inbid/inbejjed
Intestatura fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott affettwata mill-emenda: Artikolu 6 - Karatteristi¢i dwar il-konsum
Deskrizzjoni u ragunijiet

Il-karatteristi¢i dwar il-konsum tal-inbejjed prodotti gew deskritti faktar dettall. Din l-emenda tikkoncerna t-tagsima 4
tad-Dokument Uniku.

3.3. Kundizzjonijiet ulterjuri — Ippakkjar fiz-zona demarkata
Intestatura fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott affettwata mill-emenda: Artikolu 5 - Regoli tal-enologija
Deskrizzjoni u ragunijiet

Giet ipprovduta evidenza addizzjonali li ssostni I-htiega li I-ibbottiljar jigi ristrett ghaz-zona demarkata. L-emenda
tikkoncerna t-tagsima 9 tad-Dokument Uniku.

3.4. Rabta mal-ambjent
Intestatura fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott affettwata mill-emenda: Artikolu 9 — Rabta mal-ambjent geografiku
Deskrizzjoni u ragunijiet

Id-deskrizzjoni tar-rabta giet estiza, biex jigu enfasizzati ulterjorment il-karatteristici specifici tal-inbejjed tad-DOP
Tullum/Terre Tollesi li huma direttament attribwibbli ghall-ambjent geografiku u ghal fatturi umani. Din l-emenda
tikkonc¢erna t-tagsima 8 tad-Dokument Uniku.

DOKUMENT UNIKU

1. Isem/ismijiet ghar-registrazzjoni
Terre Tollesi

Tullum

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP — Denominazzjoni ta’ Origini Protetta

3. Kategoriji tal-prodotti tad-dwieli
1. Inbid

4. Deskrizzjoni tal-inbid/inbejjed
Terre Tollesi Rosso/Tullum Rosso u Terre Tollesi Rosso Riserva/Tullum Rosso Riserva

L-inbejjed homor tad-DOP Terre Tollesi/Tullum ghandhom kulur qgawwi lewn ir-rubin, bnoti hfief ta’ vjola li jxagleb
lejn lewn il-granata biz-zmien; noti ta’ frott ahmar bhac-cirasa, i¢-¢irasa qarsa, it-tuta tal-ghollieq, l-ghanbagra,
il-gammijiet, tipici tal-varjeta ta’ gheneb Montepulciano kkultivata f'din iz-zona, u possibbilment ukoll noti ta’ vanilla,
hwawar, u tabakk li jirrizultaw mit-tqaddim fl-injam, jistghu jigu ppercepiti mill-imnieher; it-toghma hija xotta,
b’tannini abbundanti u kemxejn astringenti li maz-zmien isiru rotob u bellusija; gawwa alkoholika totali minima
skont il-volum: 13 % vol. (13,5 % vol. ghat-tipi “Riserva”).
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Huma nbejjed armonjuzi, strutturati tajjeb u dejjiema b’ammont sinifikanti ta’ estratt (minimu ta’ 26 gf1, 28 g/l ghat-
tipi “Riserva”).

Frott ahmar, b'noti possibbli ta’ ¢irasa u mirtilli, ghud is-sus, vjoli, tabakk, vanilla u hwawar; toghma qawwija, ta’ nbid,
ratba, u pjacevoli.

Kull parametru analitiku i ma jidhirx fit-tabella ta’ hawn taht jikkonforma mal-limiti stabbiliti fil-legizlazzjoni
nazzjonali u tal-UE.

Karatteristici analitici

Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

Acidita totali minima 5 grammi ghal kull litru espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru)

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal
kull litru)

Terre Tollesi Pecorino/Tullum Pecorino

L-inbid abjad monovarjetali Pecorino ghandu kulur isfar lewn it-tiben ta’ intensita li tvarja; noti ta’ frott bhal-langas,
it-tuffieh, il-hawh abjad, u l-lewz, u fjuri bhas-salvja, il-lavanda, u s-sebuqa jistghu jigu ppercepiti mill-imnieher; dawn
huma nbejjed bacidita minn tajba sa eccellenti, li taghmilhom friski u pjacevoli, b’toghma gqawwija, pjacevoli u
dejjiema.

Qawwa alkoholika totali minima skont il-volum: 13 % vol.

Estratt minimu minghajr zokkor: 18 g/l

Kull parametru analitiku li ma jidhirx fit-tabella ta’ hawn taht jikkonforma mal-limiti stabbiliti fil-legizlazzjoni
nazzjonali u tal-UE.

Karatteristici analitici

Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

Acidita totali minima 5 grammi ghal kull litru espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru)

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal
kull litru)

Terre Tollesi Passerina/Tullum Passerina

L-inbid abjad monovarjetali Passerina ghandu kulur isfar lewn it-tiben ta’ intensita li tvarja; delikat fuq l-imnicher,
b'noti ta’ frott tac-citru, hawh abjad, lewz jew sebuqa.

It-toghma hija xotta, b’acidita tajba, friska u armonjuza, spiss b'finitura kemxejn morra tal-lewz.
Qawwa alkoholika totali minima skont il-volum: 12,5 % vol.
Estratt minimu minghajr zokkor: 18 g/l

Kull parametru analitiku i ma jidhirx fit-tabella ta’ hawn taht jikkonforma mal-limiti stabbiliti fil-legizlazzjoni
nazzjonali u tal-UE.
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Karatteristi¢i analiti¢i

Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

Acidita totali minima

5 grammi ghal kull litru espressi bhala acidu tartariku

Acidita volatili massima (fmilliekwivalenti ghal kull litru)

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (Pmilligrammi ghal

kull litru)

Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid

a.  Prattiki enologici specifici

L-ebda

b.  Rendimenti massimi ghal kull ettaru:

Terre Tollesi Rosso/Tullum Rosso

14 000 kg ta’ gheneb ghal kull ettaru

Terre Tollesi Rosso/Tullum Rosso

84 ettolitru ghal kull ettaru

Terre Tollesi Rosso Riserva/Tullum Rosso Riserva
9000 kg ta’ gheneb ghal kull ettaru

Terre Tollesi Pecorino/Tullum Pecorino

63 ettolitru ghal kull ettaru

Terre Tollesi Rosso Riserva/Tullum Rosso Riserva
63 ettolitru ghal kull ettaru

Terre Tollesi Pecorino/Tullum Pecorino

9000 kg ta’ gheneb ghal kull ettaru

Terre Tollesi Passerina/Tullum Passerina

9000 kg ta’ gheneb ghal kull ettaru

Terre Tollesi Passerina/Tullum Passerina

63 ettolitru ghal kull ettaru

Definizzjoni taz-zona demarkata

L-gheneb li ghandu jintuza biex isiru l-inbejjed li jkollhom id-Denominazzjoni tal-Origini Kontrollata Terre
Tollesi/Tullum ghandu jinhasad esklussivament fiz-zona tal-produzzjoni, li tkopri l-municipalita kollha ta’ Tollo fil-

provingja ta’ Chieti.

Varjeta jew varjetajiet tad-dwieli li minnhom jinkiseb l-inbid/jinkisbu l-inbejjed

Montepulciano N.
Passerina B.

Pecorino B.



30.9.2021 1l-Gurnal Ufficjali tal-Unjoni Ewropea C 396/19

8. Deskrizzjoni tar-rabta/rabtiet

Ambjent geografiku

L-art unika taz-zona ta’ Tollo, li fiha gholjiet wesghin imzerzgin lejn il-Bahar Adrijatiku u l-massif imponenti ta’
Maiella, tipprovdi orjentazzjoni eccellenti ghall-vinji, ventilazzjoni tajba u nuqqas ta’ ilma qieghed, tizgura li d-dwieli
li tradizzjonalment jitkabbru fiha — Montepulciano N., Pecorino B. u Passerina B. — jkunu fkundizzjonijiet perfetti
biex jipproducu gheneb tajjeb ta’ kwalita gholja b'karatteristici distintivi.

Ghalkemm it-tiswir tal-hamrija jvarja xi ftit, generalment hija maghmula minn trab gulglieni li joqrob lejn it-tafal;
il-frazzjoni tat-tafal tammonta ghal madwar 29 % bhala medja, b'valuri li jvarjaw minn 14,7 % sa 45 %, filwaqt li
l-komponent tar-ramel huwa bhala medja 36,5 %, b'valuri li jvarjaw minn 12,3 % sa 59 %, b'dan tal-ahhar spiss
jinstab fiz-zoni alluvjali fil-qiegh tal-wied. Il-pH huwa subalkalin jew alkalin b'valur medju ta’ 7,88. Il-kontenut totali
tal-karbonat generalment huwa gholi hafna, b'medja ta’ madwar 32 %. Il-komponent attiv tal-karbonati prezenti
generalment huwa gholi wkoll, b'medja ta’ 8,9 %. Il-kontenut tal-materja organika generalment huwa baxx hafna.

[I-klima hija moderata, b'temperaturi medji li jvarjaw minn 12 °C fApril sa 16 °C fOttubru, izda fLulju u fAwwissu
ghandha t-tendenza li tkun shuna u niexfa b'temperaturi li jistghu jagbzu 1-35 °C. Ix-xita medja hija ta’ madwar
700 mm/sena, ikkoncentrata prin¢ipalment fil-perjodu minn Novembru sa April.

L-indi¢i termali Winkler, jigifieri t-temperatura attiva medja minn April sa Ottubru, huwa 'l fuq minn 2 200 grad-jum,
li jizgura s-sajran ottimali kemm tal-varjetajiet ta’ gheneb abjad kif ukoll dawk ta’ gheneb ahmar.

Fatturi storici u umani

Il-prezenza tad-dwieli u tal-inbid fdin iz-Zona tmur lura ghal zmien ir-Rumani. Dan huwa muri mill-iskoperta, fxi
distretti ta’ Tollo, ta’ frammenti u kampjuni shah ta’ dolja tal-inbid u kantini tal-inbid. Instabu wkoll fdalijiet li jaghtu
xhieda tal-ezistenza ta’ xi “villae rusticae” Rumani, li huma l-ewwel ezempji ta’ artijiet kbar fejn il-kultivazzjoni tad-
dwieli kienet wahda mill-attivitajiet ewlenin imwettqa, qrib Tollo.

Hemm ghadd bla qies ta’ dokumenti storici li jirreferu ghall-produzzjoni tal-inbejjed f'din iz-Zona mill-Imperu Ruman
sal-lum il-gurnata, mid-dokument tal-1 062 li jirreferi ghall-“castrum” jew forti ta’ Tullum, ghad-dokument tal-1 300
fejn l-isem tal-post fil-forma ta’ Tullum jidher fir-“Registri Angioini”.

Hemm evidenza dokumentarja ta’ kummer¢ robust sa mill-1 400 mill-port ta’ Ortona, li minnu kienu jbahhru
bastimenti mghobbija b*“caratelli” jew krietel tal-inbid, inkluzi nbejjed miz-zZona ta’ Tollo.

Fl-1776, l-inbid Tollo kien iccelebrat fir-Renju ta’ Napli fxi kompozizzjonijiet poetici li ddefinixxew iz-zona ta’ Tollo
bhala: “... regjun zghir fAbruzzo Citeriore, mhux il boghod hafna mill-Bahar Adrijatiku, post pjacevoli, u maghruf
sew ghall-inbid ahmar lewn ir-rubini tieghu...” .

Madankollu, kien biss wara l-episodju ikrah tat-Tieni Gwerra Dinjija, li fih Tollo litteralment inqered ghalkollox, li
t-tkabbir tal-eckonomija agrikola sar essenzjalment ibbazat fuq il-produzzjoni tal-inbid. lllum Tollo huwa fost iz-zoni
tal-vitikultura l-aktar importanti fir-regjun.

Flimkien mat-tradizzjonijiet u mal-gheruq storici, irridu nenfasizzaw ir-rwol importanti hafna li ghandhom il-fatturi
umani permezz tad-definizzjoni u t-titjib tal-prattiki tal-vitikultura.

Maz-zmien, il-produtturi rfinaw dejjem aktar it-tekniki ta’ kultivazzjoni taghhom, u ghamluha possibbli 1i tittejjeb
il-kwalita tal-inbejjed tad-DOP, b’'mod partikolari minhabba studji dwar it-tqassim fZzoni tal-art bil-mod l-aktar
adattat ghat-tkabbir tad-dwieli u ghall-varjetajiet Montepulciano, Pecorino u Passerina li tradizzjonalment jitkabbru
fiz-zona. Dan wassal biex il-vitikulturi tbieghdu mis-sistemi ta’ kultivazzjoni espansivi, bl-eccezzjoni ta’ ¢erti vinji li
juzaw is-sistema tradizzjonali ta’ kannizzati tal-pergola tal-istil ta’ Abruzzo, u l-adattament tal-mudelli tat-thawwil,
is-sistemi taz-zbir u l-forom ta’ tharrig uzati, sabiex kontinwament jottimizzaw il-gestjoni tal-vinji u jimmassimizzaw
ir-rendiment tal-gheneb.

Hemm ukoll perjodu ta’ rfinar jew tqaddim — li hu itwal ghal xi nbejjed u igsar ghal ohrajn — qabel ma l-inbejjed tad-
DOKG (DOP) Terre Tollesi/Tullum jigu rilaxxati ghall-konsum. B'mod partikolari, l-inbejjed homor ma jistghux jigu
rilaxxati ghall-konsum gabel -1 ta’ Jannar tat-tieni sena wara l-hsad, filwaqt li r-“Rosso Riserva” ghandu jitgaddem
ghal mill-ingas sentejn, inkluz ghal sitt xhur fkontenituri jew recipjenti tal-injam.
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Rabta kawzali maz-zona geografika

Kategoriji tal-inbid (1) - L-inbejjed homor tad-DOP Tullum/Terre Tollesi huma maghmula minn varjetajiet ta’ gheneb li
akklimitizzaw ghal din iz-zona u jispikkaw partikolarment fiha u li I-karatteristici specifici taghhom huma riflessi bis-
shih fl-inbejjed Terre Tollesi jew Tullum. Id-DOP tkopri t-tip Rosso, inkluz ir-Rosso Riserva, maghmul minn gheneb
tal-varjeta Montepulciano, u nbejjed bojod prodotti minn gheneb tal-varjetajiet ta’ gheneb nattivi Pecorino u Passerina.

It-temperaturi medji fil-perjodu minn April sa Ottubru jizguraw is-sajran ottimali kemm tal-gheneb abjad kif ukoll ta’
dak ahmar, b’koncentrazzjoni oghla ta’ estratti u zokkor, filwaqt li l-varjazzjonijiet tajbin fit-temperatura jaghtu lill-
inbejjed fdin iz-Zona, li tinsab bejn il-muntanji u I-bahar, acidita u freskezza.

II-kompozizzjoni tal-hamrija — kemm taflija kif ukoll ramlija-kalkarja — flimkien ma’ varjazzjonijiet tajbin fit-
temperatura, taghmilha possibbli li jinkisbu nbejjed aktar aromatici b'acidita, freskezza u finezza xierqa, b’'mod
partikolari finbejjed bojod, filwaqt li I-hamrija rikka fil-karbonati u baxxa fil-materja organika taghmilha possibbli li
jigu prodotti nbejjed homor b’kuluri qawwija, b’hafna struttura u koncentrazzjoni ta’ aromi.

[-fatturi ambjentali relatati mal-klima u mal-kompozizzjoni tal-hamrija, it-tekniki tal-kultivazzjoni (it-tqassim f'zoni,
il-gestjoni tal-vinji, ir-rendimenti baxxi, il-produzzjoni integrata) u t-tekniki tal-vinifikazzjoni (l-ippressar bil-mod,
it-tqaddim fit-tul fil-flixkun u l-uzu ta’ btieti tal-injam) ghalhekk ippermettew lill-produtturi tal-inbejjed tad-DOP
Tullum jilhqu livell ta’ kwalita ta’ fama kbira, inkluz fil-livell internazzjonali.

— L-inbejjed homor tad-DOP Terre Tollesi/Tullum ghandhom kulur gawwi lewn ir-rubin, b'noti hfief ta’ vjola li maz-
zmien ixagleb lejn lewn il-granata; irwejjah ta’ frott ahmar bhac-cirasa, i¢c-cirasa qarsa, it-tuta tal-ghollieq,
l-ghanbagqra, il-gammijiet, tipici tal-varjeta tal-gheneb Montepulciano u amplifikati mill-kompozizzjoni tal-
hamrija kalkarja ta’ din iz-Zona tal-produzzjoni; noti ta’ vanilla u hwawar jistghu jizviluppaw bhala rizultat tat-
tqaddim fl-injam; it-toghma hija xotta, b’tannini abbundanti u kemxejn astringenti li maz-zmien isiru rotob u
bellusija; huma nbejjed armonjuzi, strutturati tajjeb u dejjiema b'ammont sinifikanti ta’ estratt.

— L-inbejjed bojod monovarjetali Pecorino ghandhom kulur isfar lewn it-tiben ta’ intensita li tvarja; noti ta’ frott
bhal-langas, it-tuffieh, il-hawh abjad, u lewz, u aromi ta’ salvja, lavanda, u sebuqa jistghu jigu ppercepiti mill-

imnieher; il-hamrija b’komponent tafli/ramli oghla tippermetti l-produzzjoni ta’ nbejjed b’finezza kbira u b’acidita
tajba sa eccellenti, li taghmilhom friski u accettabbli, b’'toghma intensa u dejjiema.

9.  Rekwiziti ohra applikabbli
Ippakkjar fiz-Zona demarkata
Qafas legali:
Fil-legizlazzjoni tal-UE
Tip ta’ rekwizit ichor:
L-ippakkjar fiz-zona geografika demarkata
Deskrizzjoni tal-kundizzjoni:
L-operazzjonijiet kollha tal-ibbottiljar iridu jsiru fiz-zona tal-produzzjoni deskritta fit-taqsima 6 tad-Dokument Uniku
biex jigu ppreservati I-karatteristici specifici u r-reputazzjoni tal-prodotti u biex tigi ggarantita I-origini taghhom. Minn
mindu giet rikonoxxuta din id-denominazzjoni, dawn l-operazzjonijiet dejjem twettqu fdin iz-zona tal-produzzjoni

ristretta hafna, li fiha dejjem kien hemm facilitajiet tal-ibbottiljar konsiderevoli.

Dan l-obbligu jaghmilha possibbli li I-kwalita tal-inbejjed tinzamm flivell gholi, fid-dawl tal-fatt li l-gharfien espert
tekniku tal-produtturi lokali jippermettilhom jattendu ghall-istadji kollha tal-produzzjoni b'mod dirett, sal-ibbottiljar,
u b'mod partikolari t-tqaddim ufjew l-irfinar sussegwenti tal-inbejjed minghajr il-htiega li jcaqalqu I-kunsinni tal-
inbid, jew ghall-ingas li l-hinijiet tat-trasport jinzammu ghal minimu.

Dan l-obbligu jevita wkoll il-possibbilta ta’ riskji li t-trasport tal-inbid barra miz-zona jista’ johloq ghall-kwalita tal-

possibbli ta’ kontaminazzjoni mikrobijologika (minn batterji, viruses, fungi, moffa u hmira).
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L-ibbottiljar fiz-zona jippermetti wkoll lill-korp kompetenti jaghmel is-sistema ta’ kontroll aktar effi¢jent, billi jtejjeb
it-traccabblta sal-ahhar stadju tal-produzzjoni, u b’hekk jikkontribwixxi ghall-garanzija massima tal-origini u
l-identita tal-inbejjed.

Link ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/15566
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