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ATTI OHRAJN

IL-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda li mhijiex minuri ghal
specifikazzjoni ta’ prodott skont I-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2020/C 352/05)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni ghal emenda skont l-Artikolu 51 tar-
Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*) fi Zmien tliet xhur mid-data ta’ din il-
pubblikazzjoni.

APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA' EMENDA LI MHIJIEX MINURI GHALL—ISPECIFIKAZZ]ONI TA’PRODOTT TA’
DENOMINAZZJONIIET TA’ ORIGINI PROTETTA JEW TA’ INDIKAZZJONIJIET GEOGRAFICI PROTETTI

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012

“JABUGO”
Nru tal-UE: PDO-ES-0009-AM02 — 3.10.2019
DOP (X) IGP ()

1. Grupp applikant u interess legittimu

Consejo Regulador de la Denominacion de Origen Protegida Jabugo [Bord Regolatorju ghad-Denominazzjoni ta’
Origini Protetta Jabugo]

Avenida Intanta Marfa Luisa 1, 21290-Jabugo (Huelva), SPANJA
+34 959127900
info@dopjabugo.es

II-Bord Regolatorju huwa rikonoxxut ufficjalment bhala l-korp ta’ gestjoni ghad-DOP “Jabugo”, skont l-ewwel
dispozizzjoni addizzjonali tal-Ligi 6/2015 tal-12 ta’ Mejju 2015 dwar id-Denominazzjonijiet ta’ Origini Protetta u -
Indikazzjonijiet Geografici Protetti fil-livell supra-Awtonomu-Komunitarju, u wahda mill-funzjonijiet specifi¢i tieghu
hija li jipproponi emendi ghall-ispecifikazzjoni.

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Spanja

3. L-intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emendali

|

Isem il-prodott

X

Deskrizzjoni tal-prodott

X

Zona geografika

X

Prova tal-origini

X

Metodu ta’ produzzjoni

|

Rabta

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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Tikkettar
O Ohrajn (ghandu jigi specifikat)

Awtoritajiet jew korpi responsabbli mill-kontroll tal-konformita mal-ispecifikazzjoni tal-prodott

4. Tip ta’ emendafi

Emenda ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott ta’ DOP jew IGP irregistrata, li ma ghandhiex tikkwalifika bhala minuri
skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

O Emenda ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott ta’ DOP jew IGP irregistrata li ghaliha ma giex ippubblikat Dokument
Uniku (jew ekwivalenti) li ma ghandhiex tikkwalifika bhala minuri skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2)
tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012

5.  Emendafi
II-bidla fl-isem tad-denominazzjoni ta’ origini protetta (DOP) minn “Jamén de Huelva” ghad-DOP “Jabugo” accellerat
it-tendenza lejn I-eccellenza li giet osservata matul dawn l-ahhar snin.
Deskrizzjoni tal-prodott

Saru emendi ghal din it-taqsima minhabba li t-tliet klassijiet ta” prodotti (Klassi I “Summum”, Klassi II “Excellens” u
Klassi III “Seleccién”) gew issimplifikati biex jiffurmaw klassi primjum wahda. Fi kliem iehor, l-ispecifikazzjoni tal-
prodott tkopri biss il-perzut tal-koxxa u tal-ispalla minn hniezer ta’ razza 100 % Iberika (razza lokali) b’dieta tal-
gandar u rizorsi ohra tad-dehesas (foresta tal-ballut) matul id-dieta tal-gandar.

L-ewwel nett, il-hanzir ta’ razza 100 % Iberika huwa razza lokali u b’sahhitha li hija adattata perfettament ghad-dehesa
u l-hajja fil-berah. Hija razza li hija inqas prolifika u tehtieg iktar Zmien biex tilhaq il-piz mehtieg gabel il-qatla. II-
hniezer ghandhom grad gholi ta’ xaham fil-massa muskulari.

It-tieni nett, il-gandar jaghti l-karatteristici organolettici unici lill-prodott finali, b’'mod partikolari t-toghma, l-aroma u
l-intensita/il-persistenza retronazali tieghu.

Fi kliem ichor, il-perzut tal-koxxa u tal-ispalla minn hniezer ta’ razza 100 % Iberika fuq dieta ta’ gandar u ghalf
naturali huwa tal-oghla kwalita sensorjali u jaghmilha possibbli li tigi ppreservata l-purita tar-razza Iberika u s-
sostenibbilta tal-ekosistema.

Ghaldagstant, saru l-emendi li gejjin:
— L-inkro¢ji ma’ hniezer Duroc (razza barranija) gew eskluzi.

— Ghall-hniezer fuq dieta tal-gandar jew imsemmna bid-dieta tal-montanera, il-piz minimu tal-karkassa ghall-
hniezer inkrocjati gie mhassar.

— Il-hniezer tar-ragha msemmna bil-foragg gew eskluzi.

— Id-dati tal-bidu u tat-tmiem ghad-dieta tal-montanera gew stabbiliti skont il-legizlazzjoni nazzjonali dwar il-
perzut Iberiku.

— Giet specifikata densita tal-bhejjem sabiex jigi zgurat li I-bhejjem jigu gestiti b'mod estensiv waqt it-tismin.
— L-isem tal-Klassi I “Summum” thassar, ghalkemm ir-rekwiziti baqghu l-istess.

— Il-Klassi I “Excellens” thassret.

— Il-Klassi III “Seleccién” thassret.

— Il-pizijiet minimi ghall-perzut tal-koxxa u tal-ispalla minn hniezer inkro¢jati thassru.

L-emendi saru minhabba x-xewga li jintbaghat messagg car u minghajr ambigwita lill-konsumaturi tal-UE li
jippozizzjona lid-DOP “Jabugo” bhala parti mis-segment tas-suq mill-iktar ezigenti. Fl-istess hin, dan huwa konformi
mat-tendenza fil-prodotti certifikati, peress li l-ghadd ta’ prodotti fil-Klassi II qed jonqos, fejn issa fadal ftit biss
minnhom, u mhu qed jigi ¢certifikat l-ebda prodott fil-Klassi III.

Konsegwentement, l-emenda ma tinvolvi l-ebda bidla fil-prodott tal-oghla kwalita.

It-test precedenti tad-dokument uniku:

“3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1)

[.]

[I-piz: Mhux angas minn 5,75 kg ghall-perzut tal-koxxa “100 % ibérico” u 7 kg ghall-perzut tal-koxxa “ibérico”, u 3,7 kg
ghall-perzut tal-ispalla “100 % ibérico” u 4 kg ghall-perzut tal-ispalla “ibérico”.

]
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Klassijiet

Il-materja prima tigi minn hniezer tar-razza pura Iberika jew hniezer minn inkrogji tar-razza Iberika mad-Duroc b’tal-
anqas 75 % ta’ demm Iberiku.

[-klassijiet ta’ priezet tal-koxxa u tal-ispalla li gejjin jigu stabbiliti abbazi tar-razza tal-annimali u d-dieta alimentari:

Klassi I — “Summum”: gejjin minn hniezer 100 % Iberici, li I-etd minima taghhom meta jingatlu tkun 14-il xahar,
imrobbija bil-metodu tradizzjonali u li jinghalfu eskluzivament gandar u rizorsi naturali ohra tad-dehesa
(foresta tal-ballut) matul il-perjodu tad-dieta tal-montanera u stagjonati b’mod naturali fil-kundizzjonijiet
unici tal-mikroklima ta’ La Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva.

Klassi I — “Excellens”: gejjin minn hniezer tar-razza Iberika b'tal-anqas 75% demm Iberiku u li l-karatteristici 1-
ohrajn taghhom huma identici ghall-Klassi L.

Klassi [l — “Seleccién”: gejjin minn hniezer tar-razza Iberika b’tal-anqas 75 % ta’ demm Iberiku, li jithallew jirghu fil-
berah tad-dehesa, u li jissemmnu fuq dieta ta’ ghalf maghmul primarjament minn cereali u legumi, biex
imbaghad jingatlu meta jkollhom tal-anqas 12-il xahar u jigu stagjonati b’'mod naturali fil-kundizzjonijiet
unici tal-mikroklima ta’ La Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva.

[.]”

Test gdid tad-dokument uniku:

“3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

[.]
II-piz: Mhux anqas minn 5,75 kg ghall-perzut tal-koxxa u 3,7 kg ghall-perzut tal-ispalla.

]

Dawn huma priezet tal-koxxa u tal-ispalla prodotti minn hniezer ta’ razza 100 % Iberika mrobbija bil-metodu
tradizzjonali u li jinghalfu eskluzivament gandar u rizorsi naturali ohra tad-dehesa (foresta tal-ballut) matul il-
perjodu tad-dieta tal-montanera u stagjonati b'mod naturali fil-mikroklima unika ta’ La Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva.

[

It-test precedenti tad-dokument uniku:

“3.3.  Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

[z-zona tal-produzzjoni, fejn jitrabbew il-hniezer Iberici li huma l-materja prima ghall-prodotti protetti, tikkonsisti
fid-dehesa estensiva b’ekosistema agro-silvo pastorali u zona tradizzjonali tat-trobbija tal-hanzir Iberiku, fir-regjuni
kbar tal-Extramadura u l-Andalusija. [-fatturi l-aktar importanti li jiddeterminaw il-kwalita tal-hniezer Iberi¢i u
brizultat ta’ dan il-kwalita organolettika ta’ priezet protetti u l-karatteristi¢i partikolari tal-perzut tal-koxxa u tal-
ispalla bid-DOP “Jabugo” huma l-ikel u l-ezercizzju li jaghmlu I-hniezer minhabba li jittrabbew fil-berah u matul
hajjithom kollha jaghmlu uzu tajjeb mir-rizorsi kollha tad-dehesa jigifieri I-gandar, I-ghalf naturali, il-haxix u l-qasbija.

[z-zona geografika tal-produzzjoni hija delimitata u l-mizuri ta’ kontroll li huma applikati biex jaghtu garanzija tal-
konformita mal-kundizzjoniet specifi¢ci huma: l-istima tal-kwantita ta’ gandar fis-sigar tal-ballut u tas-sufra (encinas,
alcornoques u quejigos) ghad-dispozizzjoni tal-hniezer fkull mergha; id-determinazzjoni tan-numru massimu ta’
hniezer u l-identifikazzjoni taghhom permezz ta¢-¢ippa li jkollhom ma’ widnejhom meta jibdew jinghalfu fuq dieta
tal-montanera; u z-Zjajjar ta’ kontroll, minghajr avviz, biex ikun zgurat li l-hniezer ged jieklu biss gandar u ghalf
naturali u li ged jitrabbew b’mod estensiv waqt il-fazi tas-simna.

L-idejn u s-sagajn tal-annimali ghall-produzzjoni tal-perzut tal-koxxa u tal-ispalla bid-DOP “Jabugo” iridu jkunu gejjin
minn:

a) Hniezer fuq dieta tal-gandar jew imsemmna bid-dieta tal-montanera: dawn il-hniezer huma mahsuba biex jinqatlu
immedjatament wara li jieqfu jinghalfu d-dieta tal-montanera, jigifieri eskluzivament gandar u haxix minn sigar
tal-ballut u tas-sufra fid-dehesas. Il-piz medju tal-kunsinna meta jibdew jinghalfu d-dieta tal-montanera jrid ikun
bejn 92 u 115-il kg. Wagqt li jkunu ghaddejjin fuq id-dieta tal-montanera, il-hniezer iridu jzidu tal-inqas 46 kg fuq
aktar minn 60 gurnata. ll-piz minimu individwali tal-karkassa ghandu jkun ta’ 115 kg, ghajr ghall-annimali 100 %
Iberici li ghandu jkun ta’ 108 kg.
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b) Cerdo de cebo de campo (Hniezer tar-ragha msemmna bil-foragg): dawk il-hniezer imsemmna b’sistema ta’ biedja
estensiva, b’'massimu ta’ 15-il hanzir ghal kull ettaru, b’dieta li tikkonsisti minn rizorsi tad-dehesa u ghalf maghmul
primarjament minn ¢ereali u legumi. Il-fazi tas-simna fid-dehesa, gabel il-qatla, ghandha tkun madwar 60 gurnata.
[l-piz minimu individwali tal-karkassa ghandu jkun ta’ 115 kg, ghajr ghall-annimali 100 % Iberici li ghandu jkun
ta’ 108 kg.

Test gdid tad-dokument uniku:

“3.3.  Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

L-idejn u s-saqajn tal-annimali ghall-produzzjoni tal-perzut tal-koxxa u tal-ispalla bid-DOP “Jabugo” iridu jkunu gejjin
minn hniezer ta’ razza 100 % Iberika li d-dieta taghhom qabel il-qatla, skont it-termini lokali uzati, tikkorrispondi
ghal:

Hniezer fuq dieta tal-gandar jew imsemmna bid-dieta tal-montanera: dawn il-hniezer huma mahsuba biex jinqgatlu
immedjatament wara li jieqfu jinghalfu d-dieta tal-montanera, jigifieri eskluzivament gandar u haxix minn sigar tal-
ballut u tas-sufra fid-dehesas. II-piz medju tal-kunsinna meta jibdew jinghalfu d-dieta tal-montanera jrid ikun bejn 92
u 115-il kg. I-hniezer iridu jzidu tal-inqas 46 kg fmadwar 60 gurnata. Il-piz minimu individwali tal-karkassa ghandu
jkun mill-inqas 108 kg.

Dawn il-hniezer, imrobbija bil-metodu tradizzjonali u mitmugha eskluzivament gandar u rizorsi naturali ohra tad-
dehesa matul il-perjodu tad-dieta tal-gandar, li jkun bejn I-1 ta’ Ottubru u I-31 ta’ Marzu, jinqatlu feta ta’ mill-ingas
14-il xahar.

[z-zona tal-produzzjoni, fejn jissemmnu l-hniezer Iberici li huma l-materja prima ghall-prodotti protetti, tikkonsisti
fid-dehesas estensivi fir-regjuni kbar tal-Extremadura u l-Andalusija. Il-fatturi l-aktar importanti li jiddeterminaw il-
kwalita tal-hniezer u b'rizultat ta’ dan il-kwalita organolettika ta’ priezet protetti u l-karatteristici partikolari tal-
perzut tal-koxxa u tal-ispalla bid-DOP “Jabugo” huma l-ikel u l-immaniggjar taghhom taht sistema estensiva ta’ biedja
matul l-ahhar stadju tat-tismin, li taghmel uzu shih mir-rizorsi kollha tad-dehesa bhal: gandar, ghalf naturali, haxix u
qasbija.

Id-densita tal-bhejjem m’ghandhiex tkun iktar minn 1,25 hniezer ghal kull ettaru u tigi ddeterminata ghal kull razzett
abbazi ta’ stima tal-kwantita ta’ gandar fis-sigar tal-ballut u tas-sufra disponibbli ghall-hniezer fkull mergha b’hafna
gandar.”

Test precedenti tal-ispecifikazzjoni:

“B)  Deskrizzjoni tal-prodott

Il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla koperti mid-denominazzjoni tal-origini “Jabugo” huma s-saqajn ta’ quddiem u ta’ wara
stagjonati ta’ hniezer ta’ razza 100 % Iberika jew inkro¢ji ma’ Duroc b'mill-inqas 75 % demm Iberiku.

Il-kategoriji li gejjin huma bbazati fuq id-dieta tal-annimali qabel il-qatla u t-termini lokali uzati:

(a) Hniezer fuq dieta tal-gandar jew imsemmna bid-dieta tal-montanera: dawn il-hniezer huma mahsuba biex
jinqatlu immedjatament wara li jieqfu jinghalfu d-dieta tal-montanera, jigifieri eskluzivament gandar u haxix
minn sigar tal-ballut u tas-sufra fid-dehesas. Il-piz medju tal-kunsinna meta jibdew jinghalfu d-dieta tal-
montanera jrid ikun bejn 92 u 115-il kg. Il-hniezer iridu jzidu tal-inqas 46 kg fmadwar 60 gurnata. Il-piz
minimu individwali tal-karkassa ghandu jkun ta’ mill-ingas 115-il kg, ghajr ghall-annimali 100 % Iberici li
ghandu jkun ta’ 108 kg.

(b) Cerdo de cebo de campo (Hniezer tar-ragha msemmna bil-foragg): dawk il-hniezer imsemmna b’sistema ta’ biedja
estensiva, b'dieta li tikkonsisti minn rizorsi tad-dehesa u ghalf maghmul primarjament minn ¢ereali u legumi. II-
fazi tas-simna fid-dehesa, qabel il-qatla, ghandha tkun madwar 60 gurnata. Il-piz minimu individwali tal-
karkassa ghandu jkun ta’ 115 kg, ghajr ghall-annimali 100 % Iberic¢i li ghandu jkun ta’ 108 kg. Id-densita
massima trid tkun 15-il hanzir ghal kull ettaru.

Minghajr pregudizzju ghall-istandards nazzjonali applikabbli u indipendentement minnhom, il-priezet tal-koxxa u
tal-ispalla huma kklassifikati kif gej abbazi ta’ fatturi ta’ kwalita, jigifieri l-purita tar-razza, il-gestjoni tal-bhejjem,
dieta li tikkonsisti eskluzivament mir-rizorsi tad-dehesa, I-eta minima tal-qatla u t-tul ta’ Zmien li fih il-priezet jigu
stagjonati fil-kundizzjonijiet naturali ta’ La Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva:

Klassi [ “SUMMUM™: dawn il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla gejjin minn hniezer 100 % Iberici, li I-eta minima taghhom
meta jingatlu tkun 14-il xahar, imrobbija bil-metodu tradizzjonali u mitmugha eskluzivament gandar u risorsi
naturali ohra tad-dehesa matul il-perjodu tad-dieta tal-gandar u stagjonati b'mod naturali fil-kundizzjonijiet unici tal-
mikroklima tas-Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva.
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Klassi II “EXCELLENS”: dawn il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla gejjin minn hniezer tar-razza “Iberika” li ghandhom tal-
anqas 75 % ta’ demm Iberiku, li I-etd minima taghhom meta jinqatlu tkun 14-il xahar, imrobbija bil-metodu
tradizzjonali u mitmugha eskluzivament gandar u risorsi naturali ohra tad-dehesa matul il-perjodu tad-dieta tal-
gandar u stagjonati b'mod naturali fil-kundizzjonijiet unici tal-mikroklima ta’ La Sierra fil-provincja ta’ Huelva.

Klassi Il “SELECCION”: dawn il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla huma “100 % Iberici, imsemmna bil-foragg tar-ragha”
jew “75 % Iberi¢i, imsemmna bil-foragg tar-ragha” u gejjin minn hniezer tar-razza Iberika li ghandhom tal-anqas 75
% ta’ demm Iberiku, li l-etd minima taghhom meta jinqatlu tkun 12-il xahar, imrobbija fil-berah fid-dehesa u
msemmna fuq ir-rizorsi tad-dehesa u ghalf li jkun maghmul primarjament minn cereali u legumi u stagjonati b'mod
naturali fil-kundizzjonijiet naturali ta’ La Sierra de Huelva.

]

[-piz: mhux anqas minn 5,75 kg ghall-perzut tal-koxxa “100 % ibérico” u 7,00 kg ghall-perzut tal-koxxa “ibérico”,
u 3,70 kg ghall-perzut tal-ispalla “100 % ibérico” u 4,00 kg ghall-perzut tal-ispalla “ibérico”.

L]

Test gdid tal-ispecifikazzjoni:

“(B)  Deskrizzjoni tal-prodott

Il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla koperti mid-denominazzjoni tal-origini “Jabugo” huma s-sagajn ta’ quddiem u ta’ wara
stagjonati ta’ hniezer ta’ razza 100 % Iberika li d-dieta taghhom qabel il-qatla, skont it-termini lokali uzati,
tikkorrispondi ghal:

Hniezer fuq dieta tal-gandar jew imsemmna bid-dieta tal-montanera: dawn il-hniezer, imrobbija bil-metodu
tradizzjonali, huma mahsuba biex jinqatlu immedjatament wara li jieqfu jinghalfu d-dieta tal-montanera, jigifieri
eskluzivament gandar u haxix minn sigar tal-ballut u tas-sufra fid-dehesas bejn I-1 ta’ Ottubru u 1-31 ta’ Marzu. ll-piz
medju tal-kunsinna meta jibdew jinghalfu d-dieta tal-montanera jrid ikun bejn 92 u 115-il kg. Il-hniezer iridu jzidu
tal-inqas 46 kg fmadwar 60 gurnata. L-eta minima tal-qatla hija ta’ 14-il xahar. Il-piz minimu individwali tal-
karkassa ghandu jkun mill-inqas 108 kg. Id-densita tal-bhejjem m’'ghandhiex tkun iktar minn 1,25 hniezer ghal kull
ettaru u tigi ddeterminata ghal kull razzett abbazi ta’ stima tal-kwantita ta’ gandar fis-sigar tal-ballut u tas-sufra
disponibbli ghall-hniezer fkull mergha b’hafna gandar.

I-priezet tal-koxxa u tal-ispalla jigu stagjonati b’'mod naturali fil-mikroklima unika ta’ La Sierra fil-provingja ta’
Huelva.

[..]
Piz: Mhux anqas minn 5,75 kg ghall-priezet tal-koxxa u 3,70 kg ghall-priezet tal-ispalla.

[

Zona geografika

L-emenda taffettwa biss l-ispecifikazzjoni u tikkonsisti fis-sostituzzjoni tal-ismijiet tad-distretti agrikoli fiz-zona tal-
produzzjoni bl-ismijiet tal-municipalitajiet li jinkludu.

L-unika revizjoni li saret fid-dokument uniku kienet is-sostituzzjoni tal-kliem “mill-comarcas” bil-kliem “bil-
municipalitajiet fil-comarcas li gejjin” biex jingieb konformi mal-ispecifikazzjoni.

Ghaldagstant, l-emendi ma jinvolvu l-ebda bidla fiz-zona geografika tal-produzzjoni.
It-test precedenti tad-dokument uniku:

[z-zona tal-produzzjoni hija maghmula mill-comarcas bil-merghat tal-ballut u tas-sufra (encinas, alcornoques u
quejigos) fil-provinéji ta’ Céceres u Badajoz fl-Extremadura u ta’ Sevilla, Cérdoba, Huelva, Cidiz u Malaga fl-
Andalusija:”

Test gdid tad-dokument uniku:

"Iz-zona tal-produzzjoni hija maghmula mill-municipalitajiet fil-comarcas li gejjin bil-merghat tal-ballut u tas-sufra
(encinas, alcornoques u quejigos) fil-provingji ta” Caceres u Badajoz fl-Extremadura u ta’ Sevilla, Cérdoba, Huelva,
Cédiz u Mélaga fl-Andalusija:”

Test precedenti tal-ispecifikazzjoni:

“Iz-zona tal-produzzjoni tal-hniezer li s-saqajn ta’ quddiem u ta’ wara taghhom jistghu jintuzaw biex jaghmlu priezet
tal-koxxa u tal-ispalla bid-DOP “Jabugo” hija maghmula mill-merghat tal-ballut u tas-sufra (encinas, alcornoques u
quejigos) li jinsabu fil-provingji ta’ Sevilla, Cérdoba, Huelva, Cadiz u Mélaga fil-Komunita Awtonoma ta’ Andalusija u
l-provingji ta’ Céceres u Badajoz fil-Komunita Awtonoma ta’ Extremadura, fil-comarcas agrikoli li gejjin:
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Extremadura:

— Céceres: il-comarcas ta’ Caceres, Trujillo, Brozas, Valencia de Alcdntara, Logrosan, Navalmoral de la Mata, Jaraiz de
la Vera, Plasencia, Hervas u Coria.

— Badajoz: il-comarcas ta’ Alburquerque, Mérida, Don Benito, Puebla de Alcocer, Herrera del Duque, Badajoz,
Almendralejo, Castuera, Olivenza, Jerez de los Caballeros, Llerena u Azuaya.

Andalusija

— Sevilla: il-comarca ta’ Sierra Norte.

— Cérdoba: il-comarcas ta’ Los Pedroches, La Sierra u Campifia Baja.

— Huelva: il-comarcas ta’ La Sierra, Andévalo Occidental, Andévalo Oriental u Condado Campifia.
— Cédiz: La Sierra, La Janda, Campo de Gibraltar u Campifia.

— Malaga: Serrania de Ronda.”

Test gdid tal-ispecifikazzjoni:

“Iz-zona tal-produzzjoni tal-hniezer li s-saqajn ta’ quddiem u ta’ wara taghhom jistghu jintuzaw biex jaghmlu priezet
tal-koxxa u tal-ispalla bid-DOP “Jabugo” hija maghmula mill-merghat tal-ballut u tas-sufra (encinas, alcornoques u
quejigos) li jinsabu fil-provingji ta’ Sevilla, Cérdoba, Huelva, Cadiz u Malaga fil-Komunita Awtonoma ta’ Andalusija u
l-provingji ta’ Cdceres u Badajoz fil-Komunita Awtonoma ta’ Extremadura, fil-municipalitajiet li gejjin:

Extremadura:

— Cdceres: Abadia, Abertura, Acebo, Acehuche, Aceituna, Ahigal, Albald, Alcdntara, Alcollarin, Alcuéscar, Aldea del
Cano, Aldeacentenera, Aldeanueva de la Vera, Aldeanueva del Camino, Aldehuela de Jerte, Alia, Aliseda, Almaraz,
Almoharin, Arroyo de La Luz, Arroyomolinos de La Vera, Arroyomolinos, Bafios de Montemayor, Barrado, Belvis
de Monroy, Benquerencia, Berrocalejo, Berzocana, Bohonal de Ibor, Botija, Brozas, Cabafias del Castillo,
Cabezabellosa, Cabezuela del Valle, Cabrero, Céceres, Cachorrilla, Cadalso, Calzadilla, Caminomorisco, Campillo
de Deleitosa, Campo Lugar, Caflamero, Cafiaveral, Carbajo, Carcaboso, Carrascalejo, Casar de Céceres, Casar de
Palomero, Casares de las Hurdes, Casas de Don Antonio, Casas de Don Gomez, Casas de Milldn, Casas de
Miravete, Casas del Castafiar, Casas del Monte, Casatejada, Casillas de Coria, Castafiar de Ibor, Ceclavin, Cedillo,
Cerezo, Cilleros, Collado, Conquista de La Sierra, Coria, Cuacos de Yuste, Deleitosa, Descargamaria, El Gordo, El
Torno, Eljas, Escurial, Fresnedoso de Ibor, Galisteo, Garciaz, Garganta la Olla, Gargantilla, Gargiiera, Garrovillas
de Alconétar, Garvin, Gata, Guadalupe, Guijo de Coria, Guijo de Galisteo, Guijo de Granadilla, Guijo de Santa
Barbara, Herguijuela, Herndn-Pérez, Herrera de Alcdntara, Herreruela, Hervds, Higuera, Hinojal, Holguera, Hoyos,
Huélaga, Ibahernando, Jaraicejo, Jaraiz de La Vera, Jarandilla de La Vera, Jarilla, Jerte, La Aldea del Obispo, La
Cumbre, La Garganta, La Granja, La Pesga, Ladrillar, Logrosdn, Losar de La Vera, Madrigal de La Vera,
Madrigalejo, Madrofiera, Majadas, Malpartida de Caceres, Malpartida de Plasencia, Marchagaz, Mata de Alcdntara,
Membrio, Mesas de Ibor, Miajadas, Millanes, Mirabel, Mohedas de Granadilla, Monroy, Montinchez,
Montehermoso, Moraleja, Morcillo, Navaconcejo, Navalmoral de la Mata, Navalvillar de Ibor, Navas del Madrofio,
Navezuelas, Nufiomoral, Oliva de Plasencia, Palomero, Pasar6n de La Vera, Pedroso de Acim, Peraleda de la Mata,
Peraleda de San Romén, Perales del Puerto, Pescueza, Piedras Albas, Pinofranqueado, Piornal, Plasencia,
Plasenzuela, Portaje, Portezuelo, Pozuelo de Zarzén, Pueblonuevo de Miramontes, Puerto de Santa Cruz,
Rebollar, Riolobos, Robledillo de Gata, Robledillo de la Vera, Robledillo de Trujillo, Robledollano, Romangordo,
Rosalejo, Ruanes, Salorino, Salvatierra de Santiago, San Martin de Trevejo, Santa Ana, Santa Cruz de la Sierra,
Santa Cruz de Paniagua, Santa Marta de Magasca, Santiago de Alcdntara, Santiago del Campo, Santibafiez el Alto,
Santibafiez el Bajo, Saucedilla, Segura de Toro, Serradilla, Serrejon, Sierra de Fuentes, Talavan, Talaveruela de la
Vera, Talayuela, Tejeda de Tiétar, Tiétar, Toril, Tornavacas, Torre de Don Miguel, Torre de Santa Marfa, Torrecilla
de los Angeles, Torrecillas de la Tiesa, Torrejon El Rubio, Torrejoncillo, Torremenga, Torremocha, Torreorgaz,
Torrequemada, Trujillo, Valdastillas, Valdecafias de Tajo, Valdefuentes, Valdehtncar, Valdelacasa de Tajo,
Valdemorales, Valdeobispo, Valencia de Alcdntara, Valverde de La Vera, Valverde del Fresno, Vegaviana, Viandar
de la Vera, Villa del Campo, Villa del Rey, Villamesias, Villamiel, Villanueva de la Sierra, Villanueva de la Vera,
Villar de Plasencia, Villar del Pedroso, Villasbuenas de Gata, Zarza de Granadilla, Zarza de Montdnchez, Zarza la
Mayor, Zorita.

— Badajoz: Acedera, Aceuchal, Ahillones, Alange, Albuera (La), Alburquerque, Alconchel, Alconera, Aljucen,
Almendral, Almendralejo, Arroyo de San Servan, Atalaya, Azuaga, Badajoz, Barcarrota, Baterno, Benquerencia de
la Serena, Berlanga, Bienvenida, Bodonal de la Sierra, Burguillos del Cerro, Cabeza del Buey, Cabeza la Vaca,
Calamonte, Calera de Le6n, Calzadilla de Los Barros, Campanario, Campillo de Llerena, Capilla, Carmonita,
Carrascalejo (El), Casas de Don Pedro, Casas de Reina, Castilblanco, Castuera, Codosera (La), Cordobilla de Lacara,
Coronada (La), Corte de Peleas, Cristina, Cheles, Don Alvaro, Don Benito, Entrin Bajo, Esparragalejo, Esparragosa
de La Serena, Esparragosa de Lares, Feria, Fregenal de La Sierra, Fuenlabrada de los Montes, Fuente de Cantos,
Fuente del Arco, Fuente del Maestre, Fuentes de Leon, Garbayuela, Garlitos, Garrovilla (La), Granja de
Torrehermosa, Guarefia, Haba (La), Helechosa, Herrera del Duque, Higuera de La Serena, Higuera de Llerena,
Higuera de Vargas, Higuera La Real, Hinojosa del Valle, Hornachos, Jerez de Los Caballeros, Lapa (La), Llera,
Llerena, Lobon, Magacela, Maguilla, Malcocinado, Malpartida de La Serena, Manchita, Medellin, Medina de Las
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Torres, Mengabril, Merida, Mirandilla, Monesterio, Montemolin, Monterrubio de La Serena, Montijo, Morera (La),
Nava de Santiago (La), Navalvillar de Pela, Nogales, Oliva de La Frontera, Oliva de Merida, Olivenza, Orellana de
la Sierra, Orellana la Vieja, Palomas, Parra (La), Pefialsordo, Peraleda del Zaucejo, Puebla de Alcocer, Puebla de La
Reina, Puebla de Obando, Puebla de Sancho Perez, Puebla del Maestre, Puebla del Prior, Pueblo Nuevo del
Guadiana, Quintana de La Serena, Reina, Rena, Retamal de Llerena, Ribera del Fresno, Risco, Roca de La Sierra
(La), Salvaleon, Salvatierra de Los Barros, San Pedro de Merida, San Vicente de Alcantara, Sancti-Spiritus, Santa
Amalia, Santa Marta, Santos de Maimona (Los), Segura de Leon, Siruela, Solana de Los Barros, Talarrubias,
Talavera La Real, Taliga Tamurejo, Torre de Miguel Sesmero, Torremayor, Torremejia, Trasierra, Trujillanos,
Usagre, Valdecaballeros, Valdetorres, Valencia de las Torres, Valencia del Mombuey, Valencia del Ventoso, Valle de
La Serena, Valle de Matamoros, Valle de Santa Ana, Valverde de Burguillos, Valverde de Leganes, Valverde de
Llerena, Valverde de Merida, Villafranca de los Barros, Villagarcia de la Torre, Villagonzalo, Villalba de Los Barros,
Villanueva de la Serena, Villanueva del Fresno, Villar de Rena, Villar del Rey, Villarta de los Montes, Zafra, Zahinos,
Zalamea de la Serena, Zarza (La), Zarza-Capilla.

Andalusija:

— Sevilla: Alanis, Almadén de la Plata, Aznalcollar, Castilblanco de los Arroyos, Castillo de las Guardas, Cazalla de la
Sierra, Constantina, Coripe, El Garrobo, El Madrofio, El Pedroso, El Real de la Jara, El Ronquillo, Gerena,
Guadalcanal, Guillena, Navas de la Concepcion, Pruna, Puebla de los Infantes, Sanltcar La Mayor, San Nicolds del
Puerto, Villanueva del Rio y Minas.

— Cérdoba: Adamuz, Alcaracejos, Almodévar del Rio, Afiora, Belalcazar, Belmez, Cardefia, Castro del Rio,
Conquista, Cérdoba, Dos Torres, El Carpio, El Guijo, El Viso, Espiel, Fuente la Lancha, Fuente Obejuna, Hinojosa
del Duque, Hornachuelos, La Granjuela, la Rambla, Los Bldzquez, Montoro, Obejo, Pedroche, Palma del Rio,
Pefiarroya-Pueblo Nuevo, Posadas, Pozoblanco, Santaella, Santa Eufemia, Torrecampo, Valsequillo, Villafranca de
Coérdoba, Villaharta, Villanueva de Cérdoba, Villanueva del Duque, Villanueva del Rey, Villaralto, Villaviciosa de
Cérdoba.

— Huelva: Alajar, Almonaster la Real, Alosno, Aracena, Aroche, Arroyomolinos de Ledn, Ayamonte, Beas, Berrocal,
Bollullos Par del Condado, Cabezas Rubias, Cala, Calafias, Campofrio, Cafiaveral de Le6n, Cartaya, Castafio del
Robledo, Corteconcepcién, Cortelazor, Cortegana, Cumbres de Enmedio, Cumbres de San Bartolomé, Cumbres
Mayores, Chucena, El Almendro, El Campillo, El Cerro del Andévalo, El Granado, Encinasola, Escacena del
Campo, Fuenteheridos, Galaroza, Gibrale6n, Higuera de la Sierra, Hinojales, Hinojos, Jabugo, La Granada de Rio
Tinto, La Nava, La Palma del Condado, La Zarza, Linares de la Sierra, Los Marines, Manzanilla, Minas de Rio
Tinto, Nerva, Niebla, Paterna del Campo, Paymogo, Puebla de Guzmadn, Puerto Moral, Rociana del Condado,
Rosal de la Frontera, San Bartolomé de la Torre, San Juan del Puerto, Sanliicar del Guadiana, San Silvestre de
Guzmdn, Santa Ana la Real, Santa Barbara de Casa, Santa Olalla del Cala, Tharsis, Trigueros, Valdelarco, Valverde
del Camino, Villablanca, Villalba del Alcor, Villanueva de las Cruces, Villanueva de los Castillejos, Villarrasa,
Zalamea la Real, Zufre.

— Cddiz: Alcald de los Gazules, Alcald del Valle, Algar, Algeciras, Algodonales, Arcos de la Frontera, Barbate,
Benalup-Casas Viejas, Benaocaz, Bornos, Castellar de la Frontera, Chiclana de la Frontera, El Bosque, Grazalema,
El Gastor, Espera, Jérez de la Frontera, Jimena de la Frontera, La Linea, Los Barrios, Medina Sidonia, Olvera,
Paterna de la Rivera, Prado del Rey, Puerto Real, Puerto Serrano, San Roque, San José del Valle, Setenil de las
Bodegas, Ubrique, Tarifa, Torre-Alhdquime, Vejer de la Frontera, Villaluenga del Rosario, Villamartin, Zahara de la
Sierra.

— Malaga: Algatocin, Alpandeire, Arriate, Atajate, Benadalid, Benalauria, Benaojan, Benarraba, Campillos, Cafiete la
Real, Cartajima, Cortes de la Frontera, Cuevas del Becerro, El Burgo, Farajin, Gaucin, Genalguacil, Igualeja, Jimera
de Libar, Jubrique, Juzcar, Montejaque, Parauta, Pujerra, Ronda, Yunquera.

Prova tal-origini

L-unici emendi saru fit-sottotagsima tal-“Kontrolli u ¢ertifikazzjoni”, minhabba s-simplifikazzjoni tat-tliet klassijiet.

— It-test li jippermetti li I-priezet tal-koxxa u tal-ispalla jinkisbu minn inkro¢ji ma’ Duroc gie mhassar.

— Gew mizjuda dettalji dwar l-appro¢¢ uzat ghall-valutazzjoni tal-merghat b’hafna gandar u d-determinazzjoni tad-
densita tal-bhejjem.

— Ir-referenza ghall-immarkar tal-hniezer qabel il-bidu tat-tismin skont sistema ta’ biedja estensiva giet imhassra,
minhabba li din kienet tirrigwarda lill-hniezer imsemmna bil-foragg.

— Iddahhlet referenza ghall-konformita mal-protokoll ta’ verifika zviluppat mill-korp ta’ gestjoni.
Ghalhekk, l-emendi ma jinvolvu l-ebda tibdil fil-prova tal-origini.
Test precedenti tal-ispecifikazzjoni:

L]
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Il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla jridu jkunu gejjin eskluzivament minn hniezer ta’ razza 100 % Iberika jew hniezer
minn inkro¢ji mad-Duroc b’tal-angas 75 % ta’ demm Iberiku.

Il-hniezer kollha li s-saqajn ta’ quddiem u ta’ wara taghhom jistghu jintuzaw biex isiru prodotti protetti mid-DOP
ghandhom jigu identifikati permezz ta’ comba fuq widna wahda jew marka li ma tistax tithassar specifika ghad-DOP
“Jabugo”. l-hniezer ghandhom jigu mmarkati qabel ma jibda t-tismin fuq merghat b’hafna gandar jew taht sistema ta’
biedja estensiva u ghandhom jigu minn razzett registrat.

[.]

L-operaturi li jimmaniggjaw il-prodott lest kollu sabiex jiksbu I-forom differenti li fihom ghandu jinbiegh, jigifieri
minghajr il-pala, minghajr ghadma jew imqatta’ f'bicciet, fporzjonijiet jew fi slajsis, ghandhom ikunu operaturi
registrati biex tkun garantita t-traccabilita tal-prodott.”

Test gdid tal-ispecifikazzjoni:
“[..]

Il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla jridu jkunu gejjin eskluzivament minn hniezer ta’ razza 100 % Iberika.

Il-konformita mal-kundizzjonijiet specifi¢i dwar id-dieta tal-montanera tigi Zgurata permezz tal-mizuri ta’ kontroll li
gejin: l-istima tal-kwantita ta’ gandar fis-sigar tal-ballut u tas-sufra (encinas, alcornoques u quejigos) ghad-
dispozizzjoni tal-hniezer fkull mergha; id-determinazzjoni tan-numru massimu ta’ hniezer u l-identifikazzjoni
taghhom permezz tac-Comba tal-widna meta meta jibdew jinghalfu d-dieta tal-montanera; u z-zjajjar ta’ kontroll,
minghajr avviz, biex ikun zgurat li l-hniezer qed jieklu biss gandar u ghalf naturali u li ged jitrabbew b’'mod estensiv
waqt il-fazi tas-simna.

Il-hniezer kollha li s-sagajn ta’ quddiem u ta’ wara taghhom jistghu jintuzaw biex isiru prodotti protetti mid-DOP
ghandhom jigu identifikati permezz ta’ comba fuq widna wahda jew marka li ma tistax tithassar specifika ghad-DOP
“Jabugo”. Il-hniezer ghandhom jigu mmarkati gabel ma jibda t-tismin fuq merghat b’hafna gandar u ghandhom jigu
minn razzett registrat.

[.]
L-operaturi li jimmaniggjaw il-prodott lest kollu sabiex jiksbu I-forom differenti li fihom ghandu jinbiegh, jigifieri
minghajr il-pala, minghajr ghadma jew imqatta’ f'bicciet, fporzjonijiet jew fi slajsis, ghandhom ikunu operaturi
registrati biex tkun garantita t-traccabilita tal-prodott. Huma jehtigilhom li jkollhom stabbilita sistema adattata ta’
awtokontroll, tal-ippakkjar u tat-tikkettar u jehtigilhom ikunu accettaw u jikkonformaw mal-protokoll ta’ verifika
zviluppat mill-korp ta’ gestjoni biex jiggarantixxi t-traccabbilta u l-origini tal-prodott lest.”

Metodu ta’ produzzjoni

Saru emendi minhabba s-simplifikazzjoni tal-klassijiet tal-prodotti u t-tibdil progressiv fil-klima.

Ghaldagstant, saru l-emendi li gejjin:

— Ghandu jigi zgurat li I-prodotti ma jigux iffrizati la matul l-ipprocessar u lanqas qabel il-bejgh.

— FHl-istadju tat-tmellih, il-medda tat-temperatura zdiedet, u l-percentwali tal-umdita relattiva gie mhassar.

— Sabiex tigi eskluza kull interpretazzjoni ohra, gie specifikat li I-hasil jikkoinc¢idi mal-bidu tal-istadju ta’ wara t-
tmellih u t-tmiem tal-istadju tat-tmellih.

— Fl-istadju tal-mistrieh, il-medda tat-temperatura u I-medda tal-umdita relattiva zdiedu.
— Zdiedet il-medda ta’ Zzmien permessa ghall-istadju tal-mistrieh.

— Gie specifikat li I-priezet tal-koxxa u tal-ispalla ghandhom jithallew jinxfu b’mod naturali ghal mill-ingas tliet xhur,
sabiex jigi zgurat li -medda ta’ Zmien permessa ghall-istadju tal-mistrieh ma tizdiedx ghad-detriment tal-istadju
tat-tnixxif u li t-tul tat-tnixxif naturali jibqa’ l-istess.

— Fl-istadju tal-maturazzjoni, il-klassifikazzjoni tal-priezet tal-koxxa u tal-ispalla skont il-piz u l-kwalita meta
jiddahhlu fil-kantina tal-maturazzjoni giet imhassra.

[I-meded tat-temperatura u tal-umdita relattiva fl-istadju tat-tmellih gew emendati minhabba li, l-ewwel nett, il-ftuh u
l-gheluq kontinwi tal-bieb tal-kamra tal-istagjonar matul ix-xahrejn jew tlieta li matulhom hija kkoncentrata l-qatla
jwasslu ghal bidliet momentarji fit-temperatura registrata li bl-ebda mod ma taffettwa I-priezet tal-koxxa u tal-ispalla,
peress li jibqghu midfuna fil-melh fkull mument, u, it-tieni nett, minhabba li jkunu midfuna fil-melh, l-umdita
relattiva bl-ebda mod ma taffettwa l-parametri tal-kwalita.
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Saru wkoll aggustamenti fil-meded tat-temperatura, tal-umdita relattiva u tat-tul tal-fazi tal-mistrieh, ghax it-tibdil fil-
klima, li, jekk xejn, huwa iktar sever hawnhekk fin-Nofsinhar tal-Ewropa, qed jikkaguna temperaturi oghla fl-ahhar
tar-rebbiegha u fil-bidu tas-sajf, u ghalhekk il-prodott jehtieg li jinghata iktar Zmien biex jaggusta gradwalment. Dan
l-istadju huwa kritiku, kemm ftermini tat-temperatura kif ukoll tal-valuri tal-umdita relattiva kontrollati u ftermini
tat-tul tieghu, u ghalhekk huwa importanti li I-katina ta’ kesha fdaqqa ma tigix interrotta u li I-priezet tal-koxxa u tal-
ispalla jithallew jadattaw kif suppost ghat-temperatura u l-umdita barra gabel l-istadju li jmiss, jigifieri t-tnixxif.

Ma kien hemm l-ebda bidla fit-tul tal-istadju naturali tat-tnixxif.
Ghalhekk, l-emendi ma jinvolvu l-ebda tibdil fil-metodu tal-produzzjoni.
Test precedenti tal-ispecifikazzjoni:

]

Is-sagajn ta’ quddiem u ta’ wara mibghuta lic-centri tal-ipprocessar ma jkun sarilhom l-ebda trattament ta’
preservazzjoni hlief it-tkessih u t-trattament tal-wic¢ b’'melh komuni.

L-ipprocessar jikkonsisti fil-process kollu tat-trasformazzjoni tas-sieq ta’ wara u ta’ quddiem fperzut tal-koxxa u tal-
ispalla, rispettivament, u jinkludi l-istadji li gejjin:

Tmellih: [...] Dan il-process isehh f'temperatura ta’ 0-5 °C u fumdita relattiva ta’ madwar 70-96 %.

]

Hasil: Wara t-tmellih, il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla jinhaslu bl-ilma biex jitnehha kwalunkwe melh li jkun wehel
mal-wicc.

Imbaghad jinghataw il-forma, jigu mirquma u mdendla.

Mistrieh (maghruf ukoll bhala “wara t-tmellih”): [..] li, f¢irkostanzi normali, ikun ftemperatura ta’ 2-17-il °C u
fumdita relattiva ta’ 65-95 %.

Dan l-istadju jdum bejn 30 u 90 jum.
Tnixxif: [...]
It-tul totali tal-istadji tat-tmellih, tal-mistrieh u tat-tnixxif deskritti hawn fuq ghandu jkun ta’ mill-inqas sitt xhur.

Maturazzjoni: Wara l-istadju tat-tnixxif, il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla jittiehdu fil-kantini tal-maturazzjoni, fejn jigu
kklassifikati skont il-piz u l-kwalita malli jiddahhlu. Dan jimmarka 1-bidu ta’ [...]

[L.]"

Test gdid tal-ispecifikazzjoni:

“[..]

Il-prodotti ma jigux iffrizati fl-ebda stadju tal-ipprocessar jew gabel il-kummerc¢jalizzazzjoni.

L-ipprocessar jikkonsisti fil-process kollu tat-trasformazzjoni tas-sieq ta’ wara u ta’ quddiem fperzut tal-koxxa u tal-
ispalla, rispettivament, u jinkludi l-istadji li gejjin:

Tmellih: [...] Dan il-process isehh ftemperatura ta’ 0-10 °C.

]

Hasil: Wara t-tmellih, il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla jinhaslu bl-ilma biex jitnehha kwalunkwe melh li jkun wehel
mal-wicc.

Dan jikkoin¢idi mal-bidu tal-istadju ta’ wara t-tmellih u t-tmiem tal-istadju tat-tmellih.
Il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla mbaghad jinghataw il-forma, jigu mirquma u mdendla.

Mistrieh (maghruf ukoll bhala “wara t-tmellih”): [...] li, f¢irkostanzi normali, ikun ftemperatura ta’ 2-28 °C u fumdita
relattiva ta’ 60-100 %.

Dan l-istadju jdum bejn 30 u 180 jum.

Tnixxif:..
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Il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla ghandhom jihallew jinxfu ghal mill-inqas tliet xhur.

Maturazzjoni: Wara l-istadju tat-tnixxif, il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla jittiehdu fil-kantini tal-maturazzjoni. Dan
jimmarka I-bidu ta’ [...].

[T

Tikkettar

Saru l-emendi li gejjin:

— Il-klassi tal-prodott giet imhassra.

— Il-kaz specifiku ta’ perzut tal-koxxa jew tal-ispalla certifikat mibjugh imgezwer jew miksi gie mhassar.
Ghalhekk, l-emendi ma jinvolvu l-ebda tibdil fit-tikkettar.

It-test precedenti tad-dokument uniku:

“3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

Il-perzut tal-koxxa u tal-ispalla jrid ikollhom sigill li jitwahhal fil-biccerija u bagg li titwahhal meta johorgu mill-
kantina tal-maturazzjoni. It-tnejn huma specifi¢i ghad-DOP “Jabugo” u ghandhom ikunu nnumerati u juru b'mod car
l-isem tad-Denominazzjoni ta’ Origini. Il-bagg trid tinkludi wkoll il-klassi tal-prodott.”

Test gdid tad-dokument uniku:

“3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott Ii ghalih jirreferi I-isem registrat

Il-perzut tal-koxxa u tal-ispalla jrid ikollhom sigill li jitwahhal fil-biccerija u bagg li titwahhal meta johorgu mill-
kantina tal-maturazzjoni. It-tnejn huma specifi¢i ghad-DOP “Jabugo” u ghandhom ikunu nnumerati u juru b’'mod ¢ar
l-isem tad-Denominazzjoni ta’” Origini.”

Test precedenti tal-ispecifikazzjoni:

‘L]

Il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla protetti kollha li jigu rilaxxati ghall-konsum ghandu jkollhom fughom is-sigilli u t-
tikketti nnumerati tad-DOP “Jabugo”, li fughom ghandu jintwera b'mod prominenti l-isem tad-denominazzjoni tal-
origini, filwaqt li t-tikketta ghandha turi wkoll il-klassi tal-prodott. Is-sigilli ghandhom jitwahhlu fil-biccerija u fil-
kamra tat-tqattigh b’tali mod li ma jkunux jistghu jergghu jintuzaw, filwaqt li t-tikketta nnumerata trid titwahhal
meta l-prodott ihalli I-kantina tal-maturazzjoni.

Fil-kaz specifiku ta’ priezet tal-kaxxa u tal-ispalla mibjugha mgezwra jew miksija, dawn ghandu jkollhom ukoll
tikketta esterna, li fugha d-dettalji kollha murija fuq is-sigill ghandhom ikunu riprodotti ezatt kif inhuma. It-tikketta
esterna ghandu jkollha wkoll l-informazzjoni mehtiega mil-legizlazzjoni fis-sehh u nota konsultattiva ghall-
konsumatur li tiddeskrivi l-identifikaturi li ghandu jkollu gewwa l-perzut tal-koxxa jew tal-ispalla.

Ghandu jigi stabbilit registru ta’ trademarks u tikketti nnotifikati ghall-bejgh ta’ prodotti protetti.”
Test gdid tal-ispecifikazzjoni:
“]

Il-priezet tal-koxxa u tal-ispalla protetti kollha li jigu rilaxxati ghall-konsum iridu jkollhom fughom is-sigilli u t-
tikketti numerati tad-DOP “Jabugo”, li fughom Il-isem tad-denominazzjoni tal-origini jrid jidher b'mod prominenti.
Is-sigilli numerati ghandhom jitwahhlu fil-bi¢cerija u fil-kamra tat-tqattigh b'tali mod li ma jkunux jistghu jergghu
jintuzaw, filwaqt li t-tikketta numerata trid titwahhal meta l-prodott ihalli I-kantina tal-maturazzjoni.

Ghandu jigi stabbilit registru ta’ trademarks u tikketti notifikati ghall-bejgh ta’ prodotti protetti.”

Awtoritajiet jew korpi li jivverifikaw il-konformita mal-ispecifikazzjoni tal-prodott

Il-verifika tal-konformita mar-rekwiziti stabbiliti fl-ispecifikazzjoni tad-denominazzjoni ta’ origini protetta “Jabugo”
hija r-responsabbilta tad-Direttorat Generali ghall-Industrija tal-Ikel tal-Ministeru ghall-Agrikoltura, is-Sajd u 1-Ikel u
titwettaq mill-Agenzija ghall-Informazzjoni u I-Ispezzjoni tal-Tkel.
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Id-dettalji gew aggornati:

Test precedenti tal-ispecifikazzjoni:

“(G) Korp ta’ spezzjoni

Id-Direttorat Generali ghall-Industrija tal-Tkel
II-Ministeru ghall-Agrikoltura, l-Ikel u I-Ambjent
Paseo Infanta Isabel 1, 28014. Madrid, SPANJA
Tel. +34 913475361/8477 Faks +34 913475700
Email: dgia@magrama.es”

Test gdid tal-ispecifikazzjoni:

“(G) Korp ta’ spezzjoni

L-Agenzija ghall-Informazzjoni u -Ispezzjoni tal-TIkel (AICA)
[I-Ministeru ghall-Agrikoltura, is-Sajd u I-Ikel

Paseo Infanta Mercedes 31, 28020 Madrid, SPANJA

Tel. +34 913478401

Email: ”

DOKUMENT UNIKU
”JABUGO”
Nru tal-UE: PDO-ES-0009-AM02 — 3.10.2019
DOP (X) IGP ()

1.  Isem(Ismijiet) [tad-DPO jew tal-IGP]
“Jabugo”

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Spanja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott [elenkat fl-Anness XI]

Klassi 1.2. Prodotti tal-laham (imsajra, immellha, affumikati, e¢c.)

3.2, Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1)
Il-perzut tal-koxxa u tal-ispalla bid-DOP “Jabugo” jipprezenta dawn il-karatteristi¢i bazici:

Id-dehra minn barra: tawwalija, bi stil, bi profil tipiku tas-serrano bil-qatgha tradizzjonali fforma ta’ “V”. Ghall-perzut
tal-ispalla hija permessa l-qatgha f'forma ta’ nofs qamar. Fiz-zewg kazi tinzamm il-pala tas-sieq.

[I-piz: Mhux anqas minn 5,75 kg ghall-perzut tal-koxxa u 3,7 kg ghall-perzut tal-ispalla.

Karatteristi¢i organolettici

Id-dehra minn barra: dehra karatteristika u nadifa, bil-lewn prominenti jkun l-abjad jew il-griz skur jaghti fl-ikhal tal-
flora mikotika tieghu.

Kulur u dehra meta jinqata’: il-lewn karatteristiku bejn roza u ahmar fil-vjola b'dehra tleqq meta jinqata’, bi strixxi ta’
xaham fil-massa muskulari.

It-toghma u l-aroma: laham b'toghma delikata, helwa u mhux mielha hafna. Ghandu aroma tipika u pjacevoli.

Il-konsistenza: konsistenza soda fil-massa muskulari filwaqt li I-partijiet xahmin huma kemm kemm grassi u rotob.
Ma tantx huwa fibruz imma jitfarrak hafna.
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Xaham: grass u konsistenti, ileqq, lewn abjad fl-isfar, aromatiku u b’toghma pjacevoli. Il-konsistenza tvarja skont il-
percentwal ta’ alimentazzjoni bil-gandar.

Dawn huma priezet tal-koxxa u tal-ispalla prodotti minn hniezer ta’ razza 100 % Iberika mrobbija bil-metodu
tradizzjonali u mitmugha eskluzivament gandar u rizorsi naturali ohra tad-dehesa (foresta tal-ballut) matul il-
perjodu tad-dieta tal-gandar u stagjonati b’'mod naturali fil-mikroklima uniku ta’ La Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva.

I-process tal-produzzjoni tal-priezet irid jiehu mill-inqas 600 jum ghall-priezet ta’ inqas minn 7 kg, 730 jum ghall-
priezet ta’ 7 kg jew iktar u 365 jum ghall-priezet tal-ispalla.

3.3.  Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

L-idejn u s-sagajn tal-annimali ghall-produzzjoni tal-perzut tal-koxxa u tal-ispalla bid-DOP “Jabugo” iridu jkunu gejjin
minn hniezer ta’ razza 100 % Iberika li d-dieta taghhom qabel il-qatla, skont it-termini lokali uzati, tikkorrispondi
ghal:

(a) Hniezer fuq dieta tal-gandar jew imsemmna bid-dieta tal-montanera: dawn il-hniezer huma mahsuba biex
jinqatlu immedjatament wara li jieqfu jinghalfu d-dieta tal-montanera, jigifieri eskluzivament gandar u haxix
minn sigar tal-ballut u tas-sufra fid-dehesas. Il-piz medju tal-kunsinna meta jibdew jinghalfu d-dieta tal-
montanera jrid ikun bejn 92 u 115-il kg. Il-hniezer iridu jzidu tal-inqas 46 kg fmadwar 60 gurnata. Il-piz
minimu individwali tal-karkassa ghandu jkun mill-inqas 108 kg.

Dawn il-hniezer, imrobbija bil-metodu tradizzjonali u mitmugha eskluzivament gandar u rizorsi naturali ohra tad-
dehesa matul il-perjodu tar-ragha, li jkun bejn I-1 ta’ Ottubru u 1-31 ta’ Marzu, jinqatlu feta ta’ mill-ingas 14-
il xahar.

[z-zona tal-produzzjoni, fejn jissemmnu l-hniezer Iberi¢i li huma l-materja prima ghall-prodotti protetti,
tikkonsisti fmerghat kbar fir-regjuni kbar tal-Extremadura u l-Andalusija. Il-fatturi l-aktar importanti li
jiddeterminaw il-kwalita tal-hniezer u b’rizultat ta’ dan il-kwalita organolettika ta’ priezet protetti u l-karatteristici
partikolari tal-perzut tal-koxxa u tal-ispalla bid-DOP “Jabugo” huma l-ikel u l-immaniggjar taghhom taht sistema
estensiva ta’ biedja matul l-ahhar stadju tat-tismin, li taghmel uzu shih mir-rizorsi kollha tal-merghat bhal: gandar,
ghalf naturali, haxix u qasbija.

Id-densita tal-bhejjem m’ghandhiex tkun iktar minn 1,25 hniezer ghal kull ettaru u tigi ddeterminata ghal kull
razzett abbazi ta’ stima tal-kwantita ta’ gandar fis-sigar tal-ballut u tas-sufra disponibbli ghall-hniezer fkull
mergha b’hafna gandar.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

[l-hniezer iridu jkunu mrobbija u msemmna fiz-zona tal-produzzjoni. L-ipprocessar (il-qatla, it-tbic¢ir, it-tmellih, il-
hasil, il-mistrieh, it-tnixxif u l-maturazzjoni) irid isir fiz-zona tal-ipprocessar.

3.5.  Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc.

Jistghu jigu kumercjalizzati priezet tal-koxxa u tal-ispalla certifikati bla ghadma, f'porzjonijiet jew imqattghin
sakemm ikun hemm sistema adattata ta’ awtokontroll, tal-ippakkjar u tat-tikkettar, u sakemm ikun gie accettat il-
protokoll ta’ verifika zviluppat mill-korp ta’ gestjoni biex jiggarantixxi t-trac¢abilita u l-origini tal-prodott lest u
jkunu konformi mieghu.

Ghal dan il-ghan, il-korp ta’ gestjoni jehtieg li jkun innotifikat b'din il-prattika.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

I-perzut tal-koxxa u tal-ispalla jrid ikollhom sigill li jitwahhal fil-biccerija u bagg li titwahhal meta johorgu mill-
kantina tal-maturazzjoni. It-tnejn huma specifici ghad-DOP “Jabugo” u ghandhom ikunu nnumerati u juru b’'mod
¢ar l-isem tad-Denominazzjoni ta’ Origini.

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona tal-produzzjoni hija maghmula mill-municipalitajiet fil-comarcas li gejjin bil-merghat tal-ballut u tas-sufra
(encinas, alcornoques u quejigos) fil-provingji ta’ Caceres u Badajoz fl-Extremadura u ta’ Sevilla, Cérdoba, Huelva,
Cédiz u Mélaga fl-Andalusija:

— Cdceres: Céceres, Trujillo, Brozas, Valencia de Alcdntara, Logrosdn, Navalmoral de la Mata, Jaraiz de la Vera,
Plasencia, Hervés u Coria
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— Badajoz: Alburquerque, Mérida, Don Benito, Puebla de Alcocer, Herrera del Duque, Badajoz, Almendralejo,
Castuera, Olivenza, Jerez de los Caballeros, Llerena u Azuaya

— Sevilla: Sierra Norte

— Cérdoba: Los Pedroches, La Sierra u Campifia Baja

— Huelva: La Sierra, Andévalo Occidental, Andévalo Oriental u Condado Campifia
— Cédiz: La Sierra, La Janda, Campo de Gibraltar u Campifia

— Malaga: Serrania de Ronda

[z-zona tal-ipprocessar tinkludi 1-31 municipalita fil-comarca ta’ La Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva: Aldjar, Almonaster
la Real, Aracena, Aroche, Arroyomolinos de Le6n, Cala, Campofrio, Cafiaveral de Leén, Castafio de Robledo,
Corteconcepcién, Cotegana, Cortelazor, Cumbres de Enmedio, Cumbres de San Bartolomé, Cumbres Mayores,
Encinasola, Fuenteheridos, Galaroza, La Granada de Rio Tinto, Higuera de la Sierra, Hinojales, Jabugo, Linares de la
Sierra, Los Marines, La Nava, Puerto Moral, Rosal de la Frontera, Santa Ana la Real, Santa Olalla del Cala, Valdelarco
u Zufre.

5. Rabta maz-zona geografika

[z-zona tal-produzzjoni tikkorrispondi ghall-merghat bis-sigar ta’ Extremadura u Andalusija. Hija z-zona tal-
produzzjoni tad-DOP “Jabugo” li hija importanti biex tiddistingwi z-zona mill-kumplament taz-Zoni li jipproducu I-
perzut Iberiku fi Spanja. Din hija ristretta ghal La Sierra de Huelva u ghandha I-karatteristici li gejjin:

Il-pajsagg

Is-Sierra de Huelva hija I-comarca l-iktar fit-Tramuntana tal-provin¢ja ta’ Huelva, u tifforma l-ahhar gholjiet baxxi fil-
Punent tas-Sierra Morena. I1-31 municipalita taghha jiffurmaw zona omogenja gewwa l-provin¢ja ta’ Huelva.

L-art hija pjuttost imharbta, izda l-muntanji jikkwalifikaw biss bhala medji fl-altitudni taghhom billi l-azzjoni tan-
network ta’ xmajjar wasslet ghall-formazzjoni ta’ numru kbir ta’ muntanji u widien alternanti. Il-comarca
tipprezenta forma koncentrika b’gholjiet baxxi fuq barra li joghlew iktar ma tidhol lejn i¢-centru, fejn jiltagghu
fforma ta’ trianglu maghruf bhala s-Serrania de Aracena. L-gholi jvarja bejn 500 m u 1042 m (fCumbre de
Castafio), b’'medja ta’ madwar 700 m.

Il-klima

[-klima taz-zona hija bazikament iddeterminata mil-latitudni taghha, bejn il-paralelli 37° 04" u 38° N. Ghaldagstant
iz-zona tinsab fejn jiltaqghu |-faxxa ta’ pressjoni gholja subtropikali u I-faxxa ta’ pressjoni baxxa subpolari, li
jiddominaw iz-zona b’'mod alternanti skont l-istagun.

[-fatt li Z-zona tinsab vicin I-Atlantiku jinfluwenza l-klima b’'mod sinifikanti, billi l-irjieh umdi li jonfhu mill-punent
jilhqu z-zona minghajr tfixkil, u jaffettwaw kemm it-temperaturi kif ukoll l-ammont ta’ xita li taghmel fil-comarca.
Il-comarca tintercetta I-mases ta’ arja li jaslu minn fuq l-Atlantiku lejn I-Andalusija, peress li I-q¢acet ¢entrali taghha
huma l-ewwel ostaklu li jiltagghu mieghu. L-isohajit ta’ 1 000 mm jikkoincidi kwazi ezattament mat-“triangolu
¢entrali”. B'mod generali, fil-comarca kollha taghmel hafna xita, billi kollha kemm hi tinsab fl-isohajit ta’ 700 mm. L-
akbar ammont ta’ xita jinzel fix-xitwa. Fir-rebbiegha u fil-harifa tista’ tghid li jinzel l-istess ammont ta’ xita, filwaqt li
fis-sajf ikun hemm nixfa li prattikament tkun totali f'Lulju u fAwwissu.

It-temperatura medja tvarja bejn 14,8 °C fAracena u 18,4 °C fLa Garnacha. Lulju huwa x-xahar l-aktar shun,
b'temperaturi medji li jvarjaw bejn 25 °C fAracena u 27,7 °C fLa Garnacha. Jannar huwa dejjem ix-xahar l-aktar
kiesah, hlief fLa Garnacha li huwa Dicembru, b’temperaturi li jvarjaw bejn 6,2 °Cu 10,7 °C.

Idrografija

Il-comarca ta’ La Sierra jifforma l-bacir tal-iskular ghall-bacini tax-xmajjar Guadiana, Gualdalquivir u Odiel, u huwa
zona bhafna kanali tal-ilma u nixxieghat stagjonali li jiddependu minn kemm tinzel xita li kollha jiskulaw fix-
xmajjar u fil-giebji tal-madwar.

Vegetazzjoni

Is-Sierra de Huelva ghandha superficje ta’ 307 952 ettaru li aktar minn 73 % minnhom (227 023 ettaru) huma
msagar. Fdin iz-zona jinsabu aktar minn 120 000 ettaru ta’ merghat b’sigar tal-ballut u tas-sufra.

[I-flora taz-zona tinkludi it-Trifoliom subterraneum u 1-Periballia laevis li jikbru fhamrija ramlija u maghmlula minn
granit dekompost; it-Trifolium subterraneum li hija abbundanti, il-Poa bulbosa u 1-Periballia minuta li jikbru fil-merghat
tal-ballut; ir-Rumex bucephalophorus, it-Trifolium subterraneum u 1-Periballia laevis li jikbru fhamrija taflija fmerghat tal-
ballut, flimkien mal-Cistaceae u I-Genisteae.
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Gharfien specifiku tal-produtturi lokali

L-gharfien specifiku tal-produtturi u l-processuri lokali jintiret minn generazzjoni ghall-ohra, mill-missier ghall-ulied.
I-prodott finali huwa rizultat tal-gharfien tradizzjonali tar-rahhala marbut mad-dehesa u mal-hanzir Iberiku, tal-
produtturi tal-perzut tal-koxxa u tal-ispalla, marbut ma’ La Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva.

L-gharfien specifiku tar-rahhala jghinhom izommu l-bilan¢ delikat bejn l-ekosistema tad-dehesa u t-trobbija
tradizzjonali tal-hanzir Iberiku, filwaqt li jirrispettaw il-benessere tal-annimal. Waqt il-perjodu tas-simna f’sistema ta’
biedja estensiva, il-merhliet, l-ewwel jittiehdu fil-merghat l-aktar wieqfa u l-aktar difficli biex jigu accessati u
jispiccaw fil-merghat l-aktar catti u l-aktar accessibbli.

L-imghallem tal-perzut jiddeciedi n-numru ezatt ta’ granet meta ghandhom jitmellhu s-saqajn u l-ispalel tal-hniezer;
il-mument meta l-priezet tal-koxox u tal-ispalel ghandhom jiddendlu fil-kmamar tat-tnixxif; meta ghandhom
jinfethu u jinghalqu t-twieqi tal-kmamar tat-tnixxif biex isir l-ahjar uzu mill-mikroklima; meta l-koxox u l-ispalel
ghandhom jitnizzlu fil-kantini naturali biex jibda’ l-process tal-maturazzjoni bil-mod; u l-gurnata meta l-perzut tal-
koxxa u tal-ispalla ikun gie stagjonat kemm suppost, jigifieri meta l-kwalitajiet organolettici jkunu lahqu l-milja
taghhom.

Dawn il-karatteristi¢i tal-ambjent geografiku jinfluwenzaw kemm il-materja prima kif ukoll il-prodott finali ghaliex
il-karatteristici specifici tal-perzut tal-koxxa u tal-ispalla kopert mid-DOP “Jabugo” huma r-rizultat ta’ dawn il-fatturi:
il-produzzjoni fekosistema sostenibbli, id-dehesa li fiha jismen il-hanzir Iberiku fsistema ta’ biedja estensiva fejn
jaghmel l-ahjar uzu mir-rizorsi; u l-ipprocessar fil-mikroklima ta’ La Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva.

L-ewwel, il-koxox u l-ispalel jinksew bil-melh. Wara, dawn l-istess qatghat jinhaslu, u jithallew jistriehu biex tinkiseb
distribuzzjoni tajba tal-melh bejn il-wic¢ u l-qalba tal-perzut. Imbaghad, il-koxox u l-ispalel jigu mdendla fil-kmamar
tat-tnixxif naturali biex johrog dak li jissejjah “gharaq” bis-sahha tal-mikroklima. Fl-ahhar nett, il-perzut tal-koxxa u
tal-ispalla jittieched fil-kantini naturali biex issir il-maturazzjoni bil-mod il-mod, u hawn fuq il-wic¢¢ tal-perzut
tizviluppa l-flora mikotika tieghu stess bis-sahha tal-kundizzjonijiet stabbli tat-temperatura u l-umdita matul iz-
zmien.

li I-komponenti nutrittivi tal-gandar — spec¢jalment il-kontenut ta’ xaham tieghu — u tal-ghalf naturali jghaddu
minnhom meta jigu metabolizzati mill-hanzir Iberiku, u wara waqt l-istagjonar bil-mod u gradwali tal-perzut, ta’
process li jinvolvi t-tahlita ta’ dawn il-fatturi: iz-zona hija l-aktar post fejn jigi prodott il-perzut fin-Nofsinhar tal-
Unjoni Ewropea li jfisser li din il-lokalita ghandha granet shan fis-sajf; il-pozizzjoni fil-muntanji, li tfisser iljieli friski
fis-sajf u xtiewi keshin; u hija l-ewwel katina ta’ muntanji li tiehu x-xita tal-maltemp li jidhol minn fuq l-Ocean
Atlantiku, li jfisser li -umdita tkun gholja matul is-sena kollha.

L-istrixxi tax-xaham, il-kulur tal-laham tari u d-dehra tleqq tal-flieli, huma dovuti ghar-razza tal-hniezer, ghall-fatt li
jithallew liberi fil-berah u ghall-komponenti nutrizzjonali tad-dehesa. II-perzut jinhass lixx gisu bellus u jinhall fil-
halqg minhabba I-fluwidu fix-xaham tieghu, ghaliex aktar mal-hanzir jiekol gandar, aktar lahmu jinhall malajr. L-
aroma tieghu jafha lid-dieta tal-hanzir ta’ gandar u haxix naturali, u mill-maturazzjoni bil-mod u fit-tul tieghu. It-
toghma ghandha bilan¢ sottili bejn l-imluha tal-process tat-tmellih u l-hlewwa li tirrizulta mit-tul ta’ Zmien tat-
tmellih li jiddeterminah l-imghallem tal-perzut u l-komponenti li jirrizultaw minn metabolizmu mtawwal. Fl-ahhar
nett, il-perzut ihalli toghma tajba, intensa u partikolarment persistenti, li hija r-rizultat tal-kambjamenti drastici fit-
temperatura bejn il-lejl u n-nhar tas-sajf waqt il-process naturali ta’ tnixxif u ta’ process ta’ maturazzjoni naturali bil-
mod matul is-sena kollha. Barra minn hekk, id-dieta tal-hanzir waqt li jkun fil-merghat u l-ezer¢izzju fiziku li
jaghmel l-annimal jaghmlu I-perzut aktar artab u tari u fl-istess hin il-muskolu jkun iktar sod u b’dehra mzewqa.

L-uzu u l-fama tal-isem geografiku “Jabugo” flimkien mal-precizjoni u r-rabta ta’ dan l-isem maz-zona geografika
jorbtu wkoll ma’ dawn l-avvenimenti storici li gejjin:

Storikament, il-Karta municipali ta’ Montdnchez tas-sena 1236 diga kienet tinkludi referenza ghad-dehesas (il-
merghat) dedikati eskluzivament ghall-produzzjoni tal-gandar biex jintema’ lill-hniezer, u hemm stabbiliti ligijiet
ghall-protezzjoni taghhom.

Evidenza storika tal-produzzjoni tal-hniezer u tal-gandar tinghata wkoll minn Lope de Vega fil-versi tal-Epistola
tieghu lil Gaspar de Barrionuevo, fil-pubblikazzjoni Rimas (Rimi) tal-1604:
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“... Jamén presunto de espafiol marrano (perzut stagjonat gej minn hanzir Spanjol),
de la Sierra famosa de Aracena (tal-muntanji famuzi ta’ Aracena),

adonde huy6 del mundo Arias Montano...” (fejn Arias Montano harab mid-dinja).

Hafna sekli ilu, minhabba l-izvilupp tal-kummere, il-perzut beda jigi prodott minn produtturi artigjanali fLa Sierra,
fosthom wiched registrat fJabugo fl-1895 u, sal-1905 kien zviluppa network kummerc¢jali li kien jinkludi lil Sevilja,
Jerez de la Frontera, Puerto de Santa Marfa, San Fernando u Cadiz bhala punti tad-distribuzzjoni tal-prodotti tieghu.
Bejn 1-1883 u 1-1884 fil-municipalita ta’ Jabugo, gew maqtula 400 hanzir.

Jabugo hija l-municipalita ta’ La Sierra bl-akbar ammont ta’ processuri tal-perzut Iberiku.

Jekk wiehed fifittex it-terminu “Jabugo” fuq Il-Internet, jirrizultaw kwazi nofs miljun entrata nazzjonali u
internazzjonali li l-parti I-kbira taghhom jirreferu ghall-perzut.

II-municipalita ta’ Jabugo tinsab prattikament fic-centru ta’ La Sierra fil-provin¢ja ta’ Huelva fl-Andalusija (Spanja),
fiz-zona tal-produzzjoni tad-DOP “Jabugo”, li tinkludi 30 rahal iehor bi storja, mikroklima u “kultura unika tal-
perzut” komuni bejniethom.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) tar-Regolament)

https:/[www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/200424pcdopjabugo_tcm30-540272.pdf
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