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Pubblikazzjoni ta’ komunikazzjoni tal-approvazzjoni ta’ emenda standard ghall-Ispecifikazzjoni tal-
Prodott ghal isem fis-settur tal-inbid, kif imsemmi fl-Artikolu 17(2) u (3) tar-Regolament Delegat tal-
Kummissjoni (UE) 2019/33

(2020/C 298/07)

Din il-komunikazzjoni hija ppubblikata fkonformita mal-Artikolu 17(5) tar-Regolament Delegat tal-Kummissjoni
(UE) 2019/33 ().

KOMUNIKAZZJONI TAL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA STANDARD
“Wien”
Numru ta’ referenza: PDO-AT-A0235-AMO01
Data tal-komunikazzjoni: 21.2.2020

DESKRIZZJONI TAL-EMENDA APPROVATA U R-RAGUNIJIET GHALIHA

Deskrizzjoni u ragunijiet

Billi r-registru tal-vinji issa huwa gestit taht is-sistema ta’ amministrazzjoni u kontroll integrata, ir-rendiment massimu ghal
kull ettaru jrid jigi aggustat.

DOKUMENT UNIKU

1. Isem tal-prodott

Wien

2. Tip ta’ indikazzjoni geografika

DOP — Denominazzjoni ta’ Origini Protetta

3. Kategoriji tal-prodott tad-dwieli
1. Inbid

5. Inbid frizzanti ta’ kwalita

4. Deskrizzjoni tal-inbid[inbejjed
Id-denominazzjoni tal-origini “Wien” tista’ tintuza ghall-inbid u ghall-inbid frizzanti ta’ kwalita/Sekt. “Wien” jigi prodott
princ¢ipalment bhala “Qualititswein”, fliema kaz il-meraq tal-gheneb irid ikollu piz minimu tal-most ta’ 15°
Klosterneuburger Mostwaage (= 9,5 % vol.). [l-qawwa alkoholika proprja minima trid tkun ta’ 9 % vol. u l-acidita
minima trid tkun ta’ 4 g/l.
“Wien” jigi prodott ukoll b’distinzjonijiet ohrajn (ez. “Kabinett”, “Spitlese”, “Eiswein”).

Karatteristici analitici ulterjuri huma stabbiliti fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott.

Il-hamrija “chernozem” fin-Nofsinhar ta’ Vjenna hija adattata tajjeb ghall-produzzjoni ta’ nbejjed bojod qawwija u
nbejjed homor rikki.

() GULY,11.1.2019, p. 2.
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Karatteristici analitici generali

Qawwa alkoholika totali massima (f% tal-volum)

Qawwa alkoholika proprja minima (f% tal-volum)

Acidita totali minima

Acidita volatili massima (Pmilliekwivalenti ghal kull litru)

Total massimu ta’ diossidu tal-kubrit (fmilligrammi ghal
kull litru)

5. Prattiki tal-produzzjoni tal-inbid

a. Prattiki enologici essenzjali
Restrizzjonijiet rilevanti fuq il-produzzjoni tal-inbejjed

I-prattiki enologici kollha awtorizzati ghall-inbid b’denominazzjoni ta’ origini protetta skont ir-Regolamenti
(UE) 2019/934 u (UE) 2019/935 huma permessi ghad-denominazzjoni tal-origini “Wien”, hlief ghat-trattament bis-
sorbat tal-potassju u bid-dikarbonat tad-dimetil. Id-deacidifikazzjoni tal-inbejjed hija possibbli fkonformita mar-
Regolamenti (UE) 2019/934 u (UE) 2019/935. II-Ministru Federali ghall-Agrikoltura, ir-Regjuni u t-Turizmu
jiddeciedi dwar l-acidifikazzjoni possibbli skont il-kundizzjonijiet klimati¢i matul l-istagun tat-tkabbir. Fdan il-kaz, il-
kundizzjonijiet ghall-acidifikazzjoni possibbli huma rregolati mir-Regolamenti (UE) 2019/934 u (UE) 2019/935.

[l-prattiki enologici specifici (inkluz l-arrikkiment) huma derivati mill-metodu ta’ produzzjoni tradizzjonali maghzul u
deskritti fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott.

b. Rendimenti massimi

10 000 kilogramma ta’ gheneb ghal kull ettaru

6. Zona geografika demarkata

[z-zona geografika demarkata tad-denominazzjoni tal-origini “Wien” tinkludi l-provin¢ja kollha ta’ Vjenna.

7. Varjeta jew varjetajiet tad-dwieli li minnhom jinkiseb l-inbid/jinkisbu l-inbejjed
Griiner Veltliner — Weifgipfler

WeifSer Riesling — Riesling

8. Deskrizzjoni tar-rabta/rabtiet

Fil-parti tal-Punent ta’ Vjenna, fid-distretti ta’ Ottakring, Hernals u Potzleinsdorf, jippredominaw tipi ta’ hamrija kalkarja.
Fin-Nofsinhar, fid-direzzjoni ta’ Mauer, Rodaun u Oberlaa, is-substrat jikkonsisti principalment minn hamrija
“chernozem”. Il-klima hija msawra fil-bi¢¢a I-kbira minn influwenzi kontinentali u Pannonjani.

Fir-regjun tal-vitikultura ta’ Vjenna, jigi prodott principalment inbid abjad. Fil-hamrija kalkarja tal-Punent ta’ Vjenna,
varjetajiet bhal Riesling, Chardonnay u Weifburgunder jipproduc¢u nbejjed b’'toghma ta’ frott. Fin-Nofsinhar, il-hamrija
“chernozem” hija adattata tajjeb ghall-produzzjoni ta’ nbejjed bojod qawwija u nbejjed homor rikki. Klima moderata
kkaratterizzata minn influwenzi Pannonjani u kontinentali tippermetti li -gheneb jimmatura kompletament.

Barra minn hekk, in-natura tan-negozji tal-vitikultura mmexxija b'mod predominanti mill-familji tfisser li l-istil
tradizzjonali tal-vinifikazzjoni jghaddi minn generazzjoni ghal ohra, li jzid mal-karattru distintiv tal-inbejjed ta’ Vjenna.

9. Kundizzjonijiet ulterjuri essenzjali (imballagg, tikkettar, rekwiziti ohrajn)
Qafas guridiku:

Legizlazzjoni nazzjonali
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Tip ta’ kundizzjoni ulterjuri:
Deroga dwar il-produzzjoni fiz-zona geografika demarkata
Deskrizzjoni tal-kundizzjoni:

Skont 1-Att tal-Awstrija dwar I-Inbid, inbid bid-denominazzjoni tal-origini “Wien” jista’ jigi kkumercjalizzat biss jekk
ikollu numru uffi¢jali tal-kontroll tal-kwalita [Staatliche Prifnummer]. Din ir-regola ma tapplikax ghal “Sekt” jew
“Qualititsschaumwein”. Sabiex jinkiseb numru ta’ kontroll tal-kwalita, kampjun ta’ kull inbid li ghandu jigi
kkumerc¢jalizzat bid-denominazzjoni tal-origini “Wien” (kontroll sistematiku) irid ikun soggett ghal testijiet analitici u
organolettici. Fit-test sensorjali, l-inbejjed jigu ttestjati minn bord tad-dewqan uffi¢jali. Bord tad-dewqan uffi¢jali
jikkonsisti fsitt assaggaturi u president tal-bord tad-dewqan. Il-kampjuni jitqieghdu quddiem l-assaggaturi b'mod
anonimu. Il-formola tat-test tinkludi biss l-informazzjoni mehtiega ghall-evalwazzjoni, bhad-denominazzjoni
tradizzjonali (“Qualititswein”, “Spdtlese”, ecc.), il-varjeta u s-sena. L-assagg@aturi juzaw l-esperjenza taghhom u
jistabbilixxu nbejjed ta’ referenza biex jiggudikaw jekk l-inbejjed ipprezentati lilhom humiex tipici ftermini ta’ varjeta,
sena u denominazzjoni tradizzjonali u jekk jistghux jigi kkumercjalizzat (hielsa minn imperfezzjonijiet). Il-mistogsija
tad-dewqan titwiegeb iva jew le. Jekk il-gudizzju jkun negattiv, ir-ragunijiet ghac-¢cahda jridu jinghataw bil-miktub. II-
kampjun jissodisfa r-rekwiziti sensorjali jekk il-maggoranza tal-assaggaturi jkunu ggudikawh b'mod pozittiv. Jekk 1-
opinjoni tal-ewwel bord tad-dewqan tinqasam b’'mod indags fuq kampjun partikolari, il-kampjun jigi pprezentat lil
bord iehor. Jekk l-opinjoni tinqgasam b’mod indaqs darbtejn, ir-rizultat globali tat-test ikun negattiv.

Link ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott

https://www.bmlrt.gv.at/land[produktion-maerkte/pflanzliche-produktion/wein/Weinherkunft.html
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