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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni tad-Dokument Uniku emendat wara l-approvazzjoni ta’ emenda minuri skont it-tieni
subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-
Kunsill

(2019/C 384/08)

[I-Kummissjoni Ewropea approvat din l-emenda minuri skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 6(2) tar-Regolament ta’
Delega tal-Kummissjoni (UE) Nru 664/2014 (!).

L-applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ din l-emenda minuri tista’ tigi kkonsultata fil-bazi tad-data DOOR tal-Kummissjoni.

DOKUMENT UNIKU
“WEST COUNTRY BEEF”
Nru tal-UE: IGP-GB-0668-AM02 — 1.8.2018
DOP () IGP (X)

1. Isem

“West Country Beef”

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Ir-Renju Unit

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.1 Laham frisk (u I-gewwieni)

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

[I-“West Country Beef” huwa l-isem li japplika ghall-karkassi, il-gnub jew il-qatghat tal-laham ta¢-canga li jkunu gejjin
minn bovini li jitwieldu u jitrabbew fir-regjun tal-West Country tal-Ingilterra, u jinqatlu skont l-istandards tal-Meat
South West (MSW) jew standards ekwivalenti, fbicceriji approvati fir-regjun tal-West Country, jew barra din iz-zona.
Dawn l-impjanti approvati jkunu gew spezzjonati minn spettur indipendenti biex ikunu a¢certati t-traccabbilta shiha
u l-awtenticita tal-prodott. L-impjanti jkunu nghataw il-licenzja minn Meat South West u dan juri li huma approvati
biex jipprocessaw il-“West Country Beef”.

Il-bhejjem kollha jitrabbew b’konformita ma’ standards gholjin, li jkun sar gbil fughom, dwar it-trobbija u l-benessri, li
jaghtu garanzija tas-sikurezza.

I-produzzjoni trid tissodisfa r-rekwiziti minimi li gejjin:

— il-bhejjem ikunu twieldu, trabbew u ssemmnu fir-regjun tal-West Country
— ikunu ntghalfu dieta bbazata fuq il-maghlef

— il-produtturi jikkonformaw ma’ kull legizlazzjoni attwali

— ikollhom u jkunu jafu -Kodicijiet ta’ Prattika rilevanti kollha

() GUL179,19.6.2014,p.17.
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— jizguraw is-sahha u l-benessri tal-bhejjem abbazi tal-Hames Libertajiet

— jizguraw li jkun hemm sistemi ta’ traccabbilta shiha fis-sehh

— jizguraw li -bhejjem jiehdu hsiebhom bdiewa kompetenti u persunal imharreg

— jizguraw is-sikurezza u l-benessri tal-annimali matul it-trasport, il-kummer¢jalizzazzjoni u gabel il-qatla

— il-qatla ssehh ffacilita licenzjata u approvata bi traccabbilta shiha sabiex tkun zgurata l-awtenticita tal-prodott
L-irziezet u l-impjanti tal-ipprocessar jigu spezzjonati minn spetturi indipendenti bi protokoll ta’ spezzjoni definit.

Sabiex jikkonformaw mar-rekwiziti tal-iskema tal-“West Country Beef”, waqt l-ispezzjonijiet, il-produtturi huma
mehtiega juru li I-bovini twieldu, trabbew u ssemmnu fir-regjun tal-West Country. Huwa mehtieg gurnal tat-taghlif u
jridu jinghataw provi li I-bovini ntghalfu dieta li tinkludi tal-anqas 70 % maghlef. L-iskema tehtieg sistema estensiva
b'minimu ta’ sitt xhur ragha.

Id-dieta specifika, ibbazata fuq il-haxix, ittejjeb il-kompozizzjoni kimika tal-muskolu ta¢-canga (ara t-Tabella 1 hawn
taht) u ttejjeb ukoll il-kwalitajiet organolettic¢i tal-laham, meta mqabbla ma’ bovini li jintghalfu I-koncentrati.

Tabella 1

Il-kompozizzjoni tal-a¢idu xahmi (mg/100 g ta’ muskolu) u l-kontenut ta’ vitamina E (mg/kg) fil-muskolu tal-flett
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tac-Canga

Koncentrati Maghlef Haxix
18:2 () 210 87 76
18:3 () 8,1 48,7 35,6
EPA () 2,6 19,7 19,2
DHA (% 0,5 51 2,8
18:2/18:3 27,2 1,8 2,1
Vitamina E 1,4 3,3 4,2
() linolejku
() linoleniku
() ejkosapentanojku
(*) dokosaezaenojku

Dan iwassal ghal laham li b'mod konsistenti jkollu toghma bnina u li jaghti esperjenza ta’ ikla eccellenti. Il-kontenut
naturali ta’ tessut intramuskulari xahmi fil-laham izid it-toghma u s-sukkulenza. Ix-xaham jista’ jvarja fil-kulur minn
abjad sa lwien sofor, izda d-dieta specifika tippromwovi kulur lewn il-krema. Il-kulur tal-laham ivarja bejn roza u
ahmar skur, u mal-maturazzjoni lewn il-laham jiskura.

L-annimali bovini jissemmnu ghal minimu ta’ 60 jum. Il-bic¢a l-kbira tal-annimali jissemmnu b'mod naturali
wahedhom — l-eta u l-piz ivarjaw peress li hemm differenzi bejn ir-razez (huwa ideali piz bejn 200 u 500 kg ta’ piz
mejjet meta jkunu lesti ghall-qatla).

Il-laham jigi kkundizzjonat ghal mill-anqas ghaxart ijiem f'temperaturi ta’ refrigerazzjoni, dan huwa process maghruf
bhala maturazzjoni, u jibda dakinhar tal-qatla. Waqt il-maturazzjoni l-enzimi naturali fil-laham ikissru t-tessuti
konnettivi u b’hekk il-laham isir aktar tari u titjieb il-kwalita tieghu. Ghall-qatghat li tradizzjonalment jissajru bil-
mod, bhal-laham tas-sidra u tal-garretta, ma hemmx zmien minimu ta’ maturazzjoni. Dawn il-perjodi jistghu
jitnaqqsu bl-applikazzjoni ta’ stimulazzjoni elettrika b'vultagg gholi, peress li din tnaqqas ir-riskju li I-karkassa tibbies,
inkella billi l-karkassa tiddendel mill-ghadma tal-genb biex il-laham isir izjed tari. Jinzammu registri li juru t-
temperaturi, il-processi u l-hinijiet biex jizguraw li I-karkassi jitkesshu u jimmaturaw b'mod korrett.
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L-ispecifikazzjoni tal-klassifikazzjoni tal-karkassi (abbazi tas-sistema EUROP), li tizgura l-ahjar kwalita ghall-ikel, hija:

Karkassi kklassifikati b’konformazzjoni -O jew ahjar, b’xaham ta’ 2 sa 4H.
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Wara l-qatla, il-“West Country Beef” jinbiegh lin-negozji tal-laham fil-forom diversi elenkati hawn taht:
— Karkassa shiha, minbarra l-gewwieni li mhuwiex tajjeb ghall-ikel, il-glud, l-irjus u s-saqajn;
— Genb shih: nofs il-karkassa, maqsuma ghat-tul;

— Il-kwart ta’ wara/il-kwart ta’ quddiem: genb shih maqsum bejn 1-10 u 1-11-il kustilja mill-parti ta’ quddiem (jew
inkella b’'mod simili skont il-ftehim);

— Qatghat primarji: prodotti billi I-karkassi/in-nofs karkassi jinqgasmu fpartijiet izghar maghrufin (biex jissodisfaw il-
preferenzi tal-konsumaturi). Dawn il-qatghat jistghu jigu pprezentati bl-ghadam jew minghajr ghadam u
fippakkjar protettiv.

— Gewwieni li jittiekel li jitnehha mill-karkassi qabel il-klassifikazzjoni.

[1-“West Country Beef” jista’ jinbiegh frisk (imkessah) jew iffrizat.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Il-bhejjem jistghu jinghataw is-supplimenti fil-fazi tal-ftim u fil-fazi tat-tismin. Fdak il-kaz, id-dettalji tal-ingredjenti u
tax-xiri jigu rregistrati mill-bidwi u vverifikati minn spetturi tal-assigurazzjoni. [z-zmien meta l-annimal jinghata s-
supplimenti jigi ddeterminat billi jitqiesu fatturi bhat-trattament xieraq tal-annimali u l-kummer¢jalizzazzjoni.

L-ammont massimu ta’ ghalf supplimentari huwa ta’ 30 %, ma’ 70 % maghlef. L-ghalf supplimentari jinghata meta
jkun mehtieg, bhal perezempju matul ix-xhur tax-xitwa jew waqt il-perjodi tal-ftim u tat-tismin.

3.4. Passi specifici fil-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

Il-bhejjem kollha jitrabbew b’konformita ma’ standards gholjin, li jkun sar gbil fughom, dwar it-trobbija u I-benessri, li
jaghtu garanzija tas-sikurezza.
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Il-produzzjoni trid tissodisfa r-rekwiziti minimi li gejjin:
— il-bhejjem ikunu twieldu, trabbew u ssemmnu fir-regjun tal-West Country
— ikunu ntghalfu dieta bbazata fuq il-maghlef
— il-produtturi jikkonformaw ma’ kull legizlazzjoni attwali
ikollhom u jkunu jafu I-Kodicijiet ta’ Prattika rilevanti kollha
— jizguraw is-sahha u I-benessri tal-bhejjem abbazi tal-Hames Libertajiet
— jizguraw li jkun hemm sistemi ta’ traccabbilta shiha fis-sehh
— jizguraw li l-bhejjem jiehdu hsiebhom bdiewa kompetenti u persunal imharreg
— jizguraw is-sikurezza u l-benessri tal-annimali matul it-trasport, il-kummer¢jalizzazzjoni u qabel il-qatla

— il-qatla ssehh ffacilita licenzjata u approvata bi traccabbilta shiha sabiex tigi Zgurata l-awtenticita tal-prodott.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika tikkonsisti mis-sitt kontei ta’ Cornwall, Devon, Dorset, Gloucestershire, Somerset u Wiltshire, li
flimkien jiffurmaw ir-regjun tal-West Country tal-Ingilterra.

5. Rabta maz-zona geografika
Specificita taz-zona geografika:

“I-konnessjoni bejn il-“West Country Beef” u z-zona geografika hija bbazata fuq kwalita specifika u karatteristici
ohrajn tal-prodott.

II-West Country tal-Ingilterra jista’ jigi deskritt sewwa sew bhala penizola burija. Id-distinzjoni bejn l-art burija u l-art li
tinhadem zviluppat parzjalment bhala rizultat tat-tipi differenti ta’ hamrija. Fil-West Country hemm proporzjon gholi
ta’ hamrija taflija u hamrija kannella li fiha jikber tajjeb il-haxix izda li mhijiex ideali ghall-kultivazzjoni tar-raba’. Iz-
zoni tar-raba’ fihom proporzjon akbar ta’ hamrija taflija u ramlija, fejn I-ilma jiskula fac¢ilment. Barra minn hekk, il-
West Country ghandu l-oghla temperatura medja u I-oghla temperaturi minimi u massimi fir-Renju Unit.

[I-West Country huwa l-akbar regjun fl-Ingilterra u l-aktar li hu agrikolu. L-ambjent tieghu huwa fost I-aktar ghonja
fir-Renju Unit. L-irziezet fdan ir-regjun jipproducu ammont stmat ta’ 24 % tac-canga fl-Ingilterra u huwa dan,
flimkien mas-sehem tieghu ta’ 21 % tal-produzzjoni tan-naghag, li ghen fil-formazzjoni u l-manteniment tal-pajsagg
u tal-patrimonju tar-regjun. L-ghadd kbir ta’ bhejjem heggeg l-izvilupp ta’ settur kbir tal-ipprocessar tal-laham li
johloq l-opportunitajiet ta’ impjiegi tant mehtiega fir-regjun.

Il-kombinazzjoni ta’ temperaturi shan u temperaturi moderati, tax-xita li hi mgassma sew matul is-sena, u tal-hamrija
fonda li Zzomm it-tira, twassal biex il-haxix u I-ghelejjel ghall-maghlef jitkabbru u jintuzaw ghar-ragha kwazi tul is-
sena kollha. Fparti kbira mir-regjun, il-haxix ihaddar ghal aktar minn 300 jum fis-sena. Fil-West Country huwa
normali li I-haxix jikber tul is-sena kollha u ghalhekk hija dagshekk predominanti t-trobbija tal-bhejjem. Barra minn
hekk, aktar minn 25 % tal-merghat fil-West Country jinsabu jew fParks Nazzjonali jew fZoni ta’ Sbuhija Naturali, u
dan ir-regjun fih aktar minn 57 % tal-merghat b’hafna fjuri tar-Renju Unit. Ricerka li twettqet minn Bristol University
uriet li t-toghma tac¢-canga tkun aktar qawwija u tintghogob aktar meta I-bovini jkunu ntghalfu bil-haxix milli bil-
koncentrati.
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Specificita tal-prodott:

Fil-West Country jintuzaw hafna I-haxix frisk u I-haxix ikkonservat. Dan jipproduci effett karatteristiku fuq il-kwalita
tal-laham u l-valur nutrittiv tac-canga f'termini tal-kompozizzjoni tal-acidu xahmi, tal-kontenut ta’ vitamina E u tal-
kwalita sensorjali. Dawn l-effetti ntwerew bic-car minn esperimenti xjentifici li saru. L-esperimenti wrew differenza
fil-kompozizzjoni tal-a¢cidu xahmi bejn l-ghoggiela mrobbija fuq dieta li fiha aktar gwiez (koncentrati), u I-ghoggiela
mrobbija fuq dieta li jkun fiha aktar haxix (it-Tabella 1). Dawk li ntghalfu I-maghlef kellhom izjed xaham fil-muskoli u
l-profil tal-acidu xahmi kien pjuttost differenti minn ta’ dawk li jintghalfu l-gwiez. Fil-muskoli tal-ghoggiela maghlufa
l-koncentrati, kien hemm izjed acidu linolejku u l-prodott tieghu (l-acidu arakidonikuy), it-tnejn li huma xahmijiet
aciduzi n-6 (omega-6); u fil-muskoli tal-ghoggiela maghlufa l-maghlef u l-haxix frisk kien hemm izjed acidu
linoleniku u I-prodotti tieghu l-acidu ejkosapentenojku EPA u l-acidu dokosaessenojku DHA, li huma kollha acidi
xahmin n-3 (omega-3). Il-proporzjon ta’ acidi xahmin n-6 ma’ acidi xahmin n-3 kien ferm oghla fl-annimali
maghlufa l-koncentrati. I-proporzjon rakkomandat ghad-dieta tal-bniedem huwa ta’ 4 jew inqas, li ntlahaq facilment
fic-canga tal-ghoggiela maghlufa l-haxix izda mhux fil-laham tal-ghoggiela maghlufa l-koncentrati. Proporzjon
semplici li jiddistingwi 1-ghoggiela maghlufa l-haxix minn dawk maghlufa I-koncentrati huwa 18:2/18:3, billi dan
huwa madwar 2 u 27 fit-Tabella 1 ghac-canga minn ghoggiela maghlufa l-haxix u dawk maghlufa l-koncentrati
rispettivament.

Il-haxix, kemm jekk ikun frisk kif ukoll jekk ikun ikkonservat, huwa sors ta’ acidu a-linoleniku, li fl-annimal jista’ jigi
kkonvertit facidi xahmin poliinsaturati (PUFA — polyunsaturated fatty acids) n-3 (omega-3) ta’ katina twila, li huma
nutrijenti prezzjuzi fid-dieta tal-bniedem. Il-haxix fih ukoll il-vitamina E u kemm l-acidi xahmin n-3 kif ukoll il-
vitamina E jinsabu fkoncentrazzjonijiet oghla fil-laham tal-ghoggiela maghlufa l-haxix. Dawn in-nutrijenti jaffettwaw
ukoll it-toghma tal-laham.

Ghaldagstant huwa car li d-dieti tal-haxix u tal-maghlef jipproducu profil distintiv ta’ acidu xahmi fil-muskoli, u dan
jiddistingwihom mid-dieti tal-koncentrati. Il-valuri ta’ madwar 1,0 % acidu linoleniku, 0,5 % EPA u 0,1 % DHA huma
deskrittivi tal-laham tal-ghoggiela mrobbija fuq il-haxix. Dawn huma l-percentwali tal-acidi xahmin prezenti; dan
huwa l-mod kif il-kompozizzjoni tal-acidu xahmi ta’ spiss jigi deskritt. Dan l-effett huwa ta’ benefic¢ju ghall-“West
Country Beef”. Il-vitamina E li tinstab b'mod naturali fil-haxix hija inkorporata fit-tessuti tal-muskoli u tax-xaham tal-
bovini. Instab li I-ghoggiela li kienu ntghalfu l-maghlef tal-haxix kellhom mill-ingas koncentrazzjoni doppja ta’
vitamina E fil-muskoli minn dawk li ntghalfu l-koncentrati (it-Tabella 1). Dan iwassal biex il-laham idum izomm il-
lewn ahmar jghajjat tieghu jumejn aktar waqt il-wiri ghall-bejgh.

Studji Brittanici kkonkludew li t-toghma tal-laham ta¢-canga tal-bovini msemmna bil-haxix hija itjeb minn dik tal-
bovini li jintghalfu l-gwiez. Il-punteggi ghat-toghma ta¢-canga kienu ahjar ghall-ghoggiela li jintghalfu l-haxix minn
ta’ dawk li jintghalfu l-koncentrati. Il-punteggi ghat-toghma mhux normali kienu l-aktar gholjin ghal-laham tal-
ghoggiela li ntghalfu l-koncentrati.

Il-konkluzjonijiet ta’ hawn li hargu mir-rapport indipendenti kkummissjonat minn Meat South West kienu li
sommarju tal-karatteristici specjali juru li hemm proporzjon baxx ta’ a¢idi xahmin n-6 ghal n-3 u koncentrazzjoni
gholja ta’ vitamina E.

— 18:2/18:3 proporzjon ingas minn 4
— Vitamina E > 3,0 mg/kg muskolu tal-flett

Bhala rizultat tal-klima, tat-topografija, tal-geologija u tar-rikkezza tal-haxix konsegwenti fil-West Country tal-
Ingilterra, dan ir-regjun jaghti kwalitajiet partikolari lill-bovini li jitrabbew hemm, u b’hekk lil-laham ta’ dawk I-
annimali. Proporzjon gholi taz-zona ta’ raba’ mahdum fdan irregjun huwa haxix, u dan huwa ideali ghall-
produzzjoni tal-bovini filwaqt li jista’ jintuza wkoll fl-ghalf supplimentari.

Jezisti kaz xjentifiku qawwi u oggettiv li ¢-canga tal-bovini prodotta u pprocessata fil-West Country tal-Ingilterra
ghandha kwalitajiet li huma intrinsikament marbutin ma’ dik iz-Zona geografika, minhabba d-disponibbilta kbira u I-
uzu ewlieni tal-haxix fid-dieta tal-bovini. Dan iwassal ghal koncentrazzjonijiet gholjin ta’ n-3 PUFA u ta’ vitamina E fil-
laham.

It-tkabbir tal-haxix huwa affettwat mit-tip ta’ hamrija, it-temperatura, ix-xita u x-xemx. Fattur iechor importanti huwa
t-topografija, minhabba li t-tkabbir tal-haxix jonqos mal-altitudni. [l-klima aktar favorevoli fil-West Country izzid 1-
ghadd ta’ jiem li fihom jikber il-haxix fil-West Country meta mqabbel ma’ regjuni ohra. Il-haxix ihaddar tul aktar
minn 220 jum fis-sena fil-partijiet kollha tal-West Country, li mhuwiex il-kaz febda parti ohra tal-Brittanja, u f'certi
partijiet tar-regjun il-haxix jikber ghal aktar minn 300 jum. B'rizultat ta’ dan, il-bovini tal-West Country ghandhom
aktar access ghall-haxix u ghall-prodotti tal-haxix mill-bovini li jinsabu fil-parti I-kbira tar-regjuni l-ohrajn tal-
Brittanja jew imkien ichor fl-UE.
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Dawn il-valuri jinkisbu fi¢c-canga li gejja minn bovini mwielda, imrobbija u msemmna fil-West Country tal-Ingilterra
fejn l-annimali ghandhom zmien itwal ta’ access ghall-haxix frisk minn dawk f'regjuni ohra minhabba I-klima umda u
shuna u minhabba li s-sistemi ta’ produzzjoni huma bbazati fuq it-taghlif tal-haxix. It-tibdil klimatiku fil-futur x’aktarx
li se jiffavorixxi t-tkabbir tal-haxix fil-West Country aktar milli fil-prezent.

[I-Meat South West tikkalkula li I-kontribuzzjoni totali tas-settur tal-laham ahmar lejn l-ekonomija tal-West Country
hija ta’ £3 biljun fis-sena u ta’ 28 000 impjieg. Huwa essenzjali, biex l-ambjent u l-patrimonju tar-regjun jibqghu
protetti, li tkompli ssehh il-produzzjoni tal-bhejjem. Tabilhaqq huwa dak l-ambjent spe¢jali li huwa l-bazi tal-
karatteristi¢i zviluppati b’'mod intrinsiku fil-“West Country Beef” billi I-annimali sors jitrabbew f'dak ir-regjun.

Storikament ir-razez tal-bovini l-aktar komuni fir-regjun huma s-South Devon u r-Ruby Red. Madankollu jezistu bosta
razez nattivi u kontinentali li huma wkoll adatti ghall-pajsagg tar-regjun u jiksbu rizultati tajba bil-hxejjex tar-regjun.
B'hekk, il-“West Country Beef” jista’ jigi prodott minn kwalunkwe razza ta’ bovini. Id-diversita tal-pajsaggi tippermetti
l-ezistenza ta’ industrija tal-bhejjem stratifikata gewwa l-konfini tar-regjun. Iz-zoni muntanjuzi ta’ Exmoor, Dartmoor
u Bodmin Moor jipprovdu postijiet tat-tnissil u merghat tas-sajf ghall-merhliet tradizzjonali tal-bovini ghac¢-canga,
filwaqt li l-merghat tal-pjanuri u tar-regjuni kostali, fejn il-haxix ikompli jikber ghal bicc¢a 1-kbira tas-sena, jipprovdu
ambjent ideali ghat-tismin.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni

(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

https:/[assets.publishing.service.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/7 62878 west-country-
beef-pgi-spec.pdf
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