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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda minuri skont it-tieni subparagrafu
tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar
skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2018/C 187/07)

[I-Kummissjoni Ewropea approvat din l-emenda minuri skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 6(2) tar-Regolament ta’
Delega tal-Kummissjoni (UE) Nru 664/2014 (!)
APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA" EMENDA MINURI

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda minuri skont it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 53(2)
tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (?

“COMTE"
Nru tal-UE: PDO-FR-0116-AMO02 - 5.10.2017
DOP (X)IGP ( ) STG ( )

1. Grupp applikant u interess legittimu

Isem: Comité interprofessionnel de Gestion du Comté (CIGC)
Indirizz: Avenue de la résistance

BP 20026

39801 Poligny Cedex

FRANCE
Tel. +33 384372351

Posta elettronika: cigc@comte.com

Is-CIGC huwa maghmul minn produtturi tal-halib, minn spegjalisti tal-ipprocessar u tal-maturazzjoni tal-katina ta’
produzzjoni tad-DOP “Comté”, u ghalhekk huwa legittimu biex iressaq din it-talba.

2. Stat membru jew pajjiz terz

Franza

3. Intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwat mill-emendali

— U Deskrizzjoni tal-prodott
— [ Prova tal-origini

— X Metodu ta’ produzzjoni
— [ Rabta

— [ Tikkettar

— X Ohrajn: [Emendi editorjali: Zona geografika, Referenzi dwar il-korp ta’ kontroll]

4. Tip ta’ emendafi

— [J Emenda tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ta” DOP jew IGP irregistrata li tikkwalifika bhala minuri skont
it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, li ma tehtieg l-ebda emenda
tad-Dokument Uniku ppubblikat.

() GUL179,19.6.2014,p. 17.
() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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— X Emenda tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ta” DOP jew IGP irregistrata li tikkwalifika bhala minuri skont
it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, li tehtieg emenda
tad-Dokument Uniku ppubblikat.

— [J Emenda tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ta” DOP jew IGP irregistrata li tikkwalifika bhala minuri skont
it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, li ghaliha ma jkun gie ppub-
blikat I-ebda Dokument Uniku (jew dokument ekwivalenti).

— [ Emenda tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott ta’ STG irregistrata li tikkwalifika bhala minuri skont ir-raba’ subpa-
ragrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

5.  Emendafi
Kapitolu 5. “Deskrizzjoni tal-metodu kif jinkiseb il-prodott”
Subkapitolu 5.1.18 “Tahlib”:

Id-dispozizzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott fis-sehh “It-tahlib irid isir darbtejn kuljum, filghodu u filghaxija,
fhinijiet regolari u ghalhekk il-hlib self-service mhuwiex possibbli.” hija mibdula b'dan li gej: “It-tahlib irid isir
darbtejn kuljum, filghodu u filghaxija, fhinijiet regolari u ghalhekk it-tahlib liberu mhuwiex possibbli. I-magna
tat-tahlib hija projbita.”.

Id-dispozizzjoni “I-hlib self-service mhuwiex possibbli”, li tidher fl-Ispecifikazzjoni tal-Prodott fis-sehh ghandha
l-ghan li tippreserva I-gharfien espert u r-reputazzjoni tad-DOP “Comté”. 1d-data ta’ meta tfasslet id-dispozizzjoni
tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott fis-sehh, li tikkorrispondi ghal meta dehru l-ewwel prototipi tal-magni tat-tahlib,
id-dispozizzjoni ma setghetx tkun aktar preciza. lllum huwa preferibbli li tigi projbita b'mod espli¢itu I-magna
tat-tahlib.

Fil-fatt, fir-rigward tal-gharfien espert, fkull stadju tal-metodu tal-kisba tal-“Comté” hemm azzjoni specifika:
— It-tahlib mill-bidwi,

— It-tibqit tat-tahlita mill-produttur tal-gobon,

— L-ghazla tal-gobnijiet mill-ispecjalist tal-maturazzjoni.

It-tahlib ghall-manifattura ta’ gobon maghmul mill-halib mhux ipprocessat jehtieg gharfien espert specifiku
min-naha ta’ min irabbi. Fil-fatt, matul din il-fazi kritika tal-process ta’ manifattura, huwa importanti li tinzamm
il-flora tal-halib mhux ipprocessat. Fdin il-perspettiva, min irabbi huwa l-uniku wiched kapaci li jiddetermina kaz
bkaz il-metodu tat-tindif tal-bziezel biex jiggarantixxi halib li jesprimi l-potenzjal kollu tieghu, li huwa s-sors
tal-karatteristika tipika tal-gobon. Barra minn hekk, it-tahlib huwa mument ipprivileggat fejn il-bniedem,
bil-prezenza tieghu jkun jista’ jissorvelja l-istat tas-sahha tal-merhla tieghu, jinduna b’sinjali zghar fl-imgiba
tal-annimali u ghalhekk jiehu mizuri gabel ma jsehhu l-problemi.

Ghalhekk l-uzu tal-magna tat-tahlib imur parzjalment kontra I-prin¢ipju ta’ produzzjoni tal-“Comté” ibbazata fuq
l-gharfien espert tradizzjonali, li tiggarantixxi l-karatteristika tipika specifika tal-“Comté”.

Barra minn hekk, dan l-abbozz jippermetti fehim ahjar tal-kundizzjoni tal-produzzjoni mill-operatur u jippermetti
li jigi ffacilitat il-kontroll.

Ohrajn: abbozzi aggornati

Fl-intestatura “Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika”, il-lista tal-municipalitajiet li jiffurmaw iz-zona geogra-
fika hija aggornata wara l-fuzjoni ta’ certi municipalitajiet, minghajr bidla fil-perimetru.

L-intestatura “Referenzi dwar il-korp ta’ kontroll” hija aggornata”

— L-isem u d-dettalji ta’ kuntatt tas-servizz kompetenti tal-Istat Membru huma mfakkra.

— L-isem u d-dettalji ta’ kuntatt tal-korp ta’ Certifikazzjoni jinbidlu b'dan li gej: “Fkonformita mad-dispozizzjoni-
jiet tal-Artikolu 37 tar-Regolament Nru 11512012, il-verifika tar-rispett tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott, qabel
it-tqeghid fis-suq, hija zgurata minn korp ta’ Certifikazzjoni tal-prodotti li l-isem u d-dettalji ta’ kuntatt tieghu
huma accessibbli fuq is-sit web tal-INAO u fuq il-bazi tad-dejta tal-Kummissjoni Ewropea.”

Dokument Uniku:

Fid-Dokument Uniku ppubblikat, l-abbozz tad-deskrizzjoni taz-zona geografika gie aggornat minhabba l-emenda
tal-perimetru ta’ erti cantons, minghajr emenda tal-perimetru taz-zona geografika.

6.  Specifikazzjoni tal-prodott aggornata (ghal DOP u IGP biss)
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-d4e5a722-a6f6-4790-a181-94ea41f1a5dd
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DOKUMENT UNIKU
“COMTE”
Nru tal-UE: PDO-FR-0116-AM02 — 5.10.2017
DOP (X) IGP ( )
1. Isem

“Comté”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

Franza

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott
Klassi 1.3. Gobnijiet

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

[I-“Comté” huwa gobon li huwa manifatturat mill-halib tal-baqra uzat minghajr ma jigi pprocessat. Huwa gobon
imsajjar, ippressat u mmellah fil-wic¢ jew fis-salmura. Meta jigi kkummercjalizzat, wara maturazzjoni minima ta’
120 jum, il-gobon ikollu kulur mill-ivorju ghall-isfar, u generalment ikollu “togba” li tista’ tilhaq id-dags ta’ ¢irasa
zghira.

[I-“Comté” ghandu minimu ta’ 45 gramma u massimu ta’ 54 gramma xaham ghal kull 100 gramma ta’ gobon
wara d-dessikazzjoni totali, u I-kontenut tieghu ta’ materja xotta ma jistax ikun inqas minn 62 gramma ghal kull
100 gramma ta’ gobon. Il-kontenut tal-melh ma ghandux ikun inqas minn 0,6 gramma ta’ klorur tas-sodju ghal
kull 100 gramma gobon. L-umdita fil-gobon minghajr xaham ma ghandhiex tkun aktar minn 54 %.

II-“Comté” jigi pprezentat lill-konsumatur fil-forma ta’ ¢ilindru, b’piz ta’ 32 sa 45 kilogramma, b’dijametru ta’ 55
sa 75 centimetru, bin-nahat dritti jew kemxejn konvessi b'tul ta’ 8 sa 13-il ¢centimetru, bil-qoxra mgharka, solida
u bil-granuli, b’kulur mill-isfar tad-deheb ghal kannella. ll-hxuna fi¢-centru tac-¢ilindru ma ghandhiex tkun iktar
minn 1,4 darbiet I-gholi tal-genb.

[I-“Comté” jista’ wkoll jigi pprezentat lill-konsumatur fil-forma ppakkjata fporzjonijiet jew mahkuk.

It-toghma tal-“Comté” hija wahda kumplessa. Minkejja li I-fatturi sensorjali generali huma l-istess ghall-gobnijiet
kollha, ma hemmx zewg gobnijiet tal-“Comté” li huma identici. Gew identifikati sitt kategoriji ta’ aromi fil-“Comté”
(aroma tal-frott, tal-halib, ta’ inkaljar, vegetali, annimali u pikkanti) u dawn jinkludu aktar minn 90 tonalita.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

[I-halib gej minn merhla tal-halib tal-bagar Montbéliardes (tip tar-razza 46) jew mill-baqar Simmental frangaise (tip
tar-razza 35) jew prodotti mill-inkro¢jar taz-zewg razez bid-dixxendenza certifikata.

Il-halib jingabar fil-limitu ta’ ¢irku ta’ dijametru massimu ta’ 25 kilometru. Din id-dispozizzjoni, minhabba i tilli-
mita t-tul tal-vjaggi, tipprotegi l-halib mid-deterjoramenti strutturali li huma kkawzati mit-trasport. Ghalhekk tip-
permetti li l-halib jinhadem fil-kundizzjonijiet previsti mill-Ispecifikazzjoni tal-Prodott (halib mhux ipprocessat) li
huma mahsuba biex jiffavorixxu l-izvilupp tal-flora lattika endogena.

Ghaz-zamma tal-kwalita u tal-ispecificita tal-prodott, il-produttivita tal-halib hija limitata ghal kull ettaru ta’ zona li
potenzjalment tista’ tintuza bhala ghalf.

Dwar l-uzu tal-halib, sabiex tigi garantita l-kwalita tal-prodott, il-kapacita massima tar-recipjenti hija limitata ghal
massimu ta’ 12-il gobna minn kull recipjent. Fperjodu ta’ 24 siegha il-produzzjoni ma tistax issir aktar minn tliet
darbiet fl-istess recipjent.

Sabiex tigi zgurata rabta mill-qrib bejn it-territorju u l-prodott permezz ta’ ghalf specifiku taz-zona geografika,
l-ghalf supplimentari huwa limitat ghal 1 800 kg ghal kull bagra tal-halib fis-sena. Fl-azjenda, l-erja tal-mergha li
tintuza tabilhaqq hija mill-inqas ugwali ghal ettaru ghal kull baqra tal-halib minimu. Huwa obbligatorju li l-anni-
mali jirghu ghaz-zmien li l-kundizzjonijiet tal-klima, is-sostenibbilta tal-artijiet u l-prezenza tal-vegetazzjoni jipper-
mettu. Dawn id-dispozizzjonijiet kollha jimplikaw li mill-inqas 70 % tal-ikel tal-merhla jorigina miz-zona geogra-
fika. Ir-razzjon baziku tal-baqar tal-halib jigi totalment miz-zona geografika.
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Biex tinzamm il-prattika tradizzjonali tal-mergha, is-sistemi operattivi li bihom l-alimentazzjoni kollha tingieb
fil-hawt matul il-perjodu ta’ vegetazzjoni huma pprojbiti u l-mergha tibqa’ I-prattika ewlenija.

L-ikel iffermentat, fil-forma ta’ foragg insilat jew le, huwa projbit ghall-alimentazzjoni tal-merhla tal-halib matul
is-sena kollha, minhabba r-riskji teknologici matul il-manifattura u l-maturazzjoni tal-gobnijiet marbuta ma’ dawn
il-prattiki.

Fl-alimentazzjoni tal-merhla tal-halib huma awtorizzati biss il-materja prima u l-ikel kumplimentari li jigi minn
prodotti mhux transgenici sabiex tinZamm in-natura tradizzjonali tal-ikel.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

Il-produzzjoni tal-halib, il-manifattura u I-maturazzjoni tal-gobnijiet isiru fiz-Zona geografika.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, I-ippakkjar, ecc.

L-operazzjoni li tikkonsisti fil-qtugh u l-ippakkjar tal-porzjonijiet tal-“Comté” hija parti minn process estiz ta’
maturazzjoni. Hija tehtieg kompetenza specjali u ghandha effett dirett u konkret fuq il-kwalita tal-prodott
u l-gobnijiet iridu jintghazlu biex jigu eskluzi dawk li jistghu ma jkunux tajbin biex jigu ppakkjati minn qabel.
Dawn il-kundizzjonijiet jippermettu li jigu rispettati kemm jista’ jkun il-kundizzjonijiet ottimali ghall-preservaz-
zjoni tal-gobon wara li jifforma u li tigi garantita l-integrita fizika u organolettika tal-“Comté” lill-konsumatur.

Fil-kaz ta’ ppakkjar minn qabel, dawn ir-ragunijiet jiggustifikaw il-qtugh u/jew it-tahkik fiz-zona geografika.
Fil-kaz ta’ ppakkjar minn gabel,

— il-gobnijiet jistghu jinqatghu fi Zmien massimu ta’ 15-il jum shah wara li johorgu mill-kantina tal-maturaz-
zjoni. Fdan il-perjodu, il-gobnijiet jinzammu ftemperatura bejn 4 °C u 8 °C u fumdita ta’ mill-ingas 85 %.

— il-porzjonijiet ta’ piz unitarju ta’ ingas minn 40 gramma jew dawk mahsubin biex jigu mahkuka jistghu jkunu
minghajr qoxra. It-tnehhija tal-qoxra ssir minnufih wara l-qtugh meta l-qoxra tkun umda wisq jew deterjorata.
Fil-kaz ta’ qoxra tajba, din issir fi zmien tmien sighat wara l-ewwel qtugh. Il-bicciet minghajr qoxra jistghu
jinzammu fl-arja ghal 72 siegha biss; wara dan jigu ppakkjati fvakwu. Iz-zmien li jibqghu fvakwu ma ghan-
dux jagbez 15-il jum.

— l-ebda operazzjoni simultanja fuq prodott ichor ghajr id-denominazzjoni “Comté” ma tinterferixxi fil-linja ta’
qtugh u ta’ ppakkjar.

Huwa possibbli li jsir qtugh u tahkik barra miz-zona geografika jekk isiru quddiem il-konsumatur.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

It-tikkettar ta’ kull gobon li jibbenefika mid-Denominazzjoni tal-Origini Kontrollata “Comté” ghandu l-isem
tad-denominazzjoni miktub ftipa li tkun mill-inqas dags zewg terzi ta’ tal-ikbar tipa fuq it-tikketta.

It-tikketta ghandha s-simbolu “DOP” tal-Unjoni Ewropea. Jista’ jkollha wkoll il-kliem “Denominazzjoni ta” Origini
Protetta”.

Il-manifattur jew l-ispe¢jalista tal-maturazzjoni, jew dak li jippakkja 1-gobon minn qabel inizzel b'mod ¢ar ismu
u l-indirizz tieghu, li ghandu bilfors jkun fit-territorju.

L-uzu ta’ kull karatteristika li tikkwalifika jew dikjarazzjoni ohra li takkumpanja din id-denominazzjoni huwa
pprojbit fit-tikkettar, fir-reklamar, fil-fatturi jew fid-dokumenti kummercjali bl-eccezzjoni ta’ marki kummer¢jali
jew tal-fabbrika specjali.

II-gobnijiet mibjughin bid-denominazzjoni tal-origini “Comté” ghandhom il-marki ta’ identifikazzjoni previsti. Fuq
il-genb ta’ kull gobna, gabel ma tohrog mill-kantina tal-maturazzjoni, titqieghed faxxa hadra jew kannella fl-ahmar
bhala marka. Kull porzjon ippakkjat ghandu l-logo “Comté” clochettes vertes. Ghall-porzjonijiet ghall-konsumaturi
huwa obbligatorju li fuq in-naha ta’ wara jitpoggew il-logo “Comté clochette verte” u l-isem “Comté” f'tipa ta’ mill-
inqas zewg terzi tal-ikbar tipa, bil-kodi¢i tal-kulur ahdar Pantone 349C.

Meta I-gobna tinbiegh shiha, din ikollha, fil-genb taht il-faxxa tal-marka, boll ta’ kaseina kkulurit ahdar fforma
ovali u jkollha stampat bl-iswed l-informazzjoni li gejja: France, “Comté”, in-numru tal-post tal-manifattura
u x-xahar tal-manifattura. Iljum tal-manifattura huwa indikat permezz ta’ boll tal-kaseina mqieghed hdejn il-boll
ta’ kaseina ahdar.
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4.  Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika
Fl-Ain:
I-cantons Bellegarde-Sur-Valserine, Nantua, Oyonnax, Pont-d’Ain, Thoiry.

Il-cantons Ambérieu-En-Bugey ghajr il-municipalitajiet Chéteau-Gaillard u Saint-Maurice de Remens; Gex ghajr
il-municipalitajiet Sauverny u Versonnex; Hauteville-Lompnes ghajr il-municipalitd Armix; Saint-Etienne-Du-Bois
ghajr il-municipalitajiet Marboz, Cormoz et Beaupont.

II-municipalitajiet Saint-Benoit, Ceyzeriat, Druillat, Journans, Revonnas, Saint-Martin-du-Mont, Tossiat, Bénonces,
Briord, Groslée-Saint-Benoit (Groslée biss), Innimond, Lhuis, Lompnas, Marchamp, Montagnieu, Ordonnaz, Saint-
Sorlin-en-Bugey, Sault-Brénaz, Seillonnaz, Serriéres-De-Briord, Souclin, Villebois;

Fid-Doubs:

Il-cantons Besancon, Frasne, Morteau, Ornans, Pontarlier, Saint-Vit, Valdahon

Il-cantons Baume-Les-Dames sauf communes de Abbenans, Avilley, Bonnal, Cubrial, Cubry, Cuse-et-Adrisans,
Fontenelle-Montby, Gondenans-Montby, Gondenans-les-Moulins, Gouhelans, Huanne-Montmartin, Mesandans,
Mondon, Montagney-Servigney, Montussaint, Nans, Puessans, Rognon, Romain, Rougemont, Tallans, Tournans,
Tressandans, Trouvans, Uzelle, Viethorey; Maiche ghajr Bondeval, Thulay, Mesli¢res, Abbevillers; Valentigney ghajr
il-municipalitajiet Bourguignon, Ecot, Mandeure, Mathay.

Il-municipalitajiet Anteuil, Belvoir, Branne, Chaux-les-Clerval, Chazot, Crosey-le-Grand, Crosey-le-Petit, Fontaine-
les-Clerval, (L) Hopital-Saint-Lieffroy, Hyémondans, Lanans, Lanthenans, Orve, Pays de Clerval, Pompierre-sur-
Doubs, Rahon, Randevillers, Roche-lés-Clerval, Saint-Georges-Armont, Sancey, Servin, Surmont, Valonne,
Vaudrivillers, Vellerot-les-Belvoir, Vellevans, Vernois-lés-Belvoir, Vyt-les-Belvoir;

Fil-Jura:

Id-département kollu ghajr il-municipalitajiet Annoire, Aumur, Champdivers, Chemin, Longwy-sur-le-Doubs, Molay,
Peseux, Petit-Noir, Saint-aubin, Saint-Loup, Tavaux.

F’Saone-et-Loire:

[I-municipalitajiet Beaurepaire-En-Bresse, Beauvernois, Bellevesvre, Fretterans, Mouthier-en-Bresse, Savigny-en-
Revermont, Saillenard, Torpes, Flacey-en-Bresse, Joudes, Cuiseaux, Champagnat, Sagy.

FHaute-Savoie:
II-municipalita Challonges, ghal Zewg bicciet art biss.

5. Rabta maz-zona geografika

Iz-zona geografika hija l-katina ta’ muntanji tal-Jura, il-pjanura kalkarja u l-estensjoni taghha fparti zghira mill-
pjanura ta’ magenbha.

Ir-regjuni agrikoli huma kkaratterizzati minn hamrija fqira u l-gholjiet u mis-sottostrat geologiku kalkarju
u molassiku.

Iz-zona kollha hija kkaratterizzata minn klima tat-tip kontinentali u tat-Tramuntana b'differenzi kbar fit-tempera-
tura bejn l-istaguni, u bi kwantita ta’ precipitazzjoni li, ghalkemm hija mgassma tul is-sena kollha, hija aktar ta’
spiss fis-sajf, temperatura medja annwali baxxa u numru kbir ta’ jiem bil-glata.

Huwa ambjent muntanjuz jew submuntanjuz b’hafna xita b'ammont annwali li dejjem jagbez id-900 mm u gene-
ralment aktar minn 1 000 mm. L-ammont ta’ xita diga huwa kbir fl-altitudnijiet baxxi u jizdied lejn il-parti interna
tal-muntanji. Ix-xita tant hija mqgassma tul is-sena kollha li ma hemmzx stagun ta’ nixfa.

It-territorju huwa mqassam bejn il-foresti u l-merghat. Il-kundizzjonijiet geoklimati¢i partikolari taz-zona (hafna
xita, nuqgas ta’ nixfa fis-sajf, ...), huma favorevoli hafna ghall-produzzjoni ta’ vegetazzjoni ta’ kwalita. Huma jip-
permettu l-izvilupp ta’ merghat naturali b'varjeta kbira ta’ fjuri (b'mod partikolari d-dikotiledoni) u flora specifika
l-aktar ta’ pjanti li jikbru bil-gir.

Fdan it-territorju favorevoli ghall-merghat, dan il-metodu ta’ gestjoni tal-bagar tal-halib jinghata prijorita kemm-il
darba l-kundizzjonijiet tal-klima, is-sostenibbilta tal-art u l-prezenza ta’ vegetazzjoni jippermettu. Min irabbi ghazel
ir-razza Montbéliarde li hija adatta ghall-kundizzjonijiet tal-ambjent u li tikkostitwixxi kwazi l-ammont totali
tal-merhliet ta’ baqar tal-halib taz-zona geografika. L-uzu estensiv tal-merghat huwa protett (limitu ta’ bhejjem,
tan-nitrogenu, tal-ghalf ikkoncentrat...). Barra minn hekk iz-zona geografika ghandha “kultura tal-gobon” partiko-
lari. Din il-kultura, ibbazata fuq l-uzu komuni tal-halib biex isir gobon ta’ daqgs kbir, wasslet ghal solidarjeta kbira
u regoli ta’ hajja komuni.
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Fil-fatt, mis-seklu XI, il-bdiewa ta’ dan ir-regjun inghaqdu biex jigbru flimkien kuljum il-halib prodott mill-merhliet
diversi sabiex jigi manifatturat gobon ta’ dags kbir. Il-produtturi tal-halib ghadhom sal-lum l-aktar organizzati
fkooperattivi u jigbru flimkien il-halib taghhom f'post ghall-ipprocessar dak iz-zmien imsejjah “fruitiére”.

Il-prattiki tradizzjonali fil-manifattura ta’ dan il-gobon ghadhom ghaddejjin sal-lum fir-rigward tat-trobbija tal-anni-
mali permezz tal-gestjoni tal-merghat u tat-tnixxif tal-haxix maqtugh u fir-rigward tal-manifattura permezz
tal-kontroll tal-mument tal-qtugh tal-baqta, tat-tahlit u t-tishin taghha, kif ukoll tad-dikantar, l-ippressar
u mbaghad it-tmellih, il-prematurazzjoni u l-maturazzjoni.

II-“Comté” huwa gobon maghmul mill-halib mhux ipprocessat tal-baqra, imsajjar u ppressat li ghandu forma ta’
¢ilindru kbir, b'dijametru ta’ 55 sa 75 centimetru, u jibbenefika minn Zmien ta’ maturazzjoni twil u dan jaghmlu
gobon li jista’ jinhazen ghal Zmien twil.

[I-“Comté” ghandu kontenut limitat ta’ xaham u dan jaghmlu differenti mill-gobnijiet imsajrin ippressati l-ohrajn.

It-toghma tal-“Comt¢” hija wahda kumplessa. Minkejja li I-fatturi sensorjali generali huma l-istess ghall-gobnijiet
kollha, ma hemmx zewg gobnijiet tal-“Comté” li huma identi¢i. Gew identifikati sitt kategoriji ta’ aromi (aroma
tal-frott, tal-halib, tal-inkaljar, vegetali, annimali u pikkanti) u dawn jinkludu aktar minn 90 tonalita.

Huwa f'dawn l-ambjenti difficli, fejn il-pajsagg huwa maghmul mill-foresta u l-merghat, fejn kien impossibbli li jigu
zviluppati rizorsi ohrajn, li 1-gobnijiet ibsin u kbar saru l-prodott ewlieni. Ghan-nies tal-post, il-produzzjoni ta’
gobon li jista’ jinhazen ghal Zmien twil kienet l-uniku mod biex jizviluppaw ikel li jista’ jigi ppreservat maghmul
mill-halib abbundanti tas-sajf u li jista’ jiflah ix-xitwa twila. Dawk li jrabbu I-bhejjem fir-regjun ghalhekk ghazlu
razza ta’ baqar partikolarment adatta ghall-kundizzjonijiet tal-ambjent u ghall-produzzjoni ta’ gobon partikolari.
[l-halib tqieghed fil-fruitieres sabiex jigi mmanifatturat gobon ta’ daqs kbir u li jista’ jigi preservat ghal zmien twil,
li jippermetti l-valorizzazzjoni tar-rikkezzi ta’ dan l-ambjent barra miz-zona. L-ghazla ta’ gobon imsajjar giet iffa-
vorita mill-prezenza abbondanti ta’ injam ghat-tishin fil-vicin.

Il-karatteristici distintivi tal-merghat johorgu fit-toghma tal-gobon bis-sahha tal-kompetenza specifika fl-istadji
kollha tal-izvilupp tal-prodott.

L-ewwel nett ir-rikkezza kbira tal-flora marbuta mal-ambjent naturali taz-zona geografika, hija favorevoli hafna
ghall-izvilupp tal-komposti aromatici fil-gobnijiet. Din id-diversita hija ppreservata permezz tal-uzu estensiv
tal-merghat minn dawk li jrabbu I-bhejjem. Zewg studji xjentifici li twettqu f1-1994 urew din ir-relazzjoni mill-grib
bejn id-diversita tal-flora u r-rikkezza aromatika tal-“Comté”. Fil-livell tal-manifattura, il-limitazzjoni tal-proporzjon
tax-xaham tghin biex ma jkunx hemm toghmiet ta’ lipolisi u biex jissahhu l-aromi specifici tal-“Comté”. L-estratt
xott minimu u l-umdita massima fil-gobon minghajr xaham jippermettu li jigi limitat l-eccess ta’ ilma fil-gobon
u biex johorgu aktar l-aromi. Il-kontenut ta’ melh minimu jippermetti wkoll titjib fl-aromi. L-obbligu ta’ recipjenti
miftuhin jippermetti li jinzammu l-kompetenzi tal-produzzjoni tal-gobon, bhal perezempju I-kontroll tal-mument
tal-qtugh tal-baqta jew il-mument tad-dikantar. Fl-ahhar nett, l-ispecjalist tal-maturazzjoni juza l-gharfien espert
tieghu billi jadatta I-kundizzjonijiet ta’ maturazzjoni ta’ kull lott b'delikatezza. L-aroma tal-gobon, li tigi mill-fatturi
naturali tal-haxix u tal-ekosistema tal-mikrobi, tkun kompluta biss wara maturazzjoni twila li t-twettiq taghha
huwa favorit mill-pjanci tal-abiti, partikolarment adatti ghall-maturazzjoni tal-“Comté”. Il-produzzjoni tal-“Comté”
tippermetti li jinzammu l-attivitajiet agrikoli tradizzjonali u tikkontribwixxi hafna fil-bilan¢ tal-ekonomija lokali.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni tal-Prodott

(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1), ta’ dan ir-Regolament)

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-d4e5a722-a6f6-4790-a181-94ea41f1a5dd
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