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Pubblikazzjoni ta’ talba ghal emenda skont 1-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012
tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2017/C 292/10)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni ghal emenda skont I-Artikolu 51
tar-Regolament (UE) Nru 11512012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (!).

TALBA GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA MHUX MINURI FL-ISPECIFIKAZZJONI TA’ DENOMINAZZJONI TAL-ORIGINI

PROTETTA JEW TA’ INDIKAZZJONI GEGORAFIKA PROTETTA

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament

(UE) Nru 1151/2012
“NURNBERGER BRATWURSTE”[“NURNBERGER ROSTBRATWURSTE”
Nru tal-UE: PGI-DE-02191 — 28.9.2016
DOP ( ) IGP (X)
Grupp applikant u interess legittimu
Grupp applikant/Applikant:

Schutzverband Niirnberger Bratwiirste e.V.
Am Trodelmarkt 58

90403 Nurnberg

DEUTSCHLAND

Tel. +49 9119373877
Email: info@nuernberger-bratwuerste.de

q

Schutzverband Niirnberger Bratwiirste e.V. huwa grupp ta’ produtturi tan-“Niirnberger Bratwiirsten”.

Stat Membru jew Pajjiz Terz

Il-Germanja

Intestatura tal-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emenda
— [ Isem il-prodott

— [ Deskrizzjoni tal-prodott

— [J Zona geografika

— [ Prova tal-origini

— [ Metodu tal-produzzjoni

— [J Rabta maz-zona geografika

— [ Tikkettar

— X Ohrajn (ippakkjar, entitajiet ta’ kontroll)

Tip ta’ emendafi

— X Emenda fl-ispecifikazzjoni tal-prodott ta’” DOP jew IGP irregistrata li ma tistax titqies bhala emenda minuri

skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

— [J Emenda fl-ispecifikazzjoni tal-prodott ta’ DOP jew IGP irregistrata li ghaliha ma jkun gie ppubblikat l-ebda
Dokument Uniku (jew ekwivalenti) u li ma tistax titqies bhala emenda minuri skont it-tielet subparagrafu

tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.
Emendali
(e) Metodu ta’ produzzjoni:

Wara l-ahhar paragrafu li gej

L-istadji kollha fil-produzzjoni ta’ “Niirnberger Bratwiirste”/“Niirnberger Rostbratwiirste” isechhu fiz-zona geografika

identifikata. Dawn huma kif gej:

— it-tqattiegh fbicciet zghar tal-laham permezz tal-ixxreddjar u l-ikkapuljar,

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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— it-tahlit tal-laham imqatta’ Zghir u t-tahlit ma’ hwawar biex jinholoq il-mili taz-zalzett,
— il-mili tal-imsaren tan-naghag

jizdied:

kif ukoll

— l-ippakkjar taz-zalzet.

Raguni ghall-emenda:

L-ippakkar tan-“Niirnberger (Rost-)Bratwiirste” isir b'mod tradizzjonali fl-istabbiliment tal-produttur u ghaldaqstant
isir fiz-zona geografika identifikata. B'mod partikolari l-kwalita taz-zalzett tehtieg ippakkjar malajr sabiex jibqa’
frisk u ma jintilfux il-karatteristici tat-toghma. In-“Niirnberger (Rost-)Bratwiirste” huwa prodott tal-ikkapuljat sensit-
tiv hafna b’tahwir partikolarment fin li ghandu skadenza relattivament qasira u li jrid jinzamm dejjem imkessah.
Jekk l-ippakkjar ma jsirx direttament wara l-produzzjoni, il-kwalita tista’ tintilef ghal kollox. Anki b'trasport kon-
formi mar-rekwiziti normali ta’ igjene, tista’ tintilef il-kwalita taz-zalzett ghal dik li hija freskezza, toghma u karatte-
ristici esterni, bhal perezempju jinxef u jsir kannella. It-trasport lejn post iehor wkoll fih ir-riskju kbir li jidhlu
l-impuritajiet jew li jkun hemm kontaminazzjoni minn agenti patogenici, spe¢jalment meta z-zalzett ikun nej.
Ir-rizultati ta’ Zewg studji minn istituzzjonijiet indipendenti li joperaw fil-qasam tal-ittestjar tal-oggetti tal-ikel jik-
konfermaw li anki ftit sighat wara li jintbaghtu n-“Niirnberger (Rost-)Bratwiirsten” bl-ingrossa, jitfac¢aw l-anormali-
tajiet fil-karatteristici tal-kwalitajiet sensorji u mikrobijologici. Ghaldagstant hemm ir-riskju li dawn il-konsegwenzi
negattivi jippersistu jekk l-ippakkjar idum biex isir. Fl-ahhar nett, it-trasport tal-prodott fpost iehor jista’ jkun ta’
hsara ghar-reputazzjoni tal-indikazzjoni geografika.

Il-process tal-ippakkjar isir fi stadji ta’ produzzjoni importanti li huma inkluzi fl-ispecifikazzjoni u z-zlazet li jkunu
twal jew qosra Zzejjed jitwarrbu. Barra minn hekk isir ukoll kontroll tal-kwalita u kull varjazzjoni fil-kwalita tigi
identifikata minnufih minn persuni kompetenti.

Minhabba t-tip ta’ prodott, jekk l-ippakkjar ma jsirx direttament wara l-produzzjoni mill-istabbiliment IGP innifsu,
it-traccabbilta u ¢-Certezza tal-origini tan-“Nirnberger (Rost-)Bratwiirsten” ma jkunux jistghu jigu accertati. Jekk in-
“Niirnberger (Rost-)Bratwiirste” jinbiegh sfuz jew bl-ingrossa mbaghad jigi ppakkjat, ikun hemm riskju li jithallat
ma’ zlazet ohrajn simili. Bilkemm wiehed ikun jista’ jibqa’ jaghraf jekk wara kollox ghadux l-original.

(g) Organuforgani ta’ spezzjoni:

L-isem u l-indirizz tal-awtoritajiet kompetenti ghandhom jigu aggornati kif gej:

Ghall-ispezzjonijiet tal-produtturi:

Isem:  Bayerische Landesanstalt fiir Landwirtschaft
Institut fiir Erndhrungswirtschaft und Markte
Indirizz: Menzinger Str. 54
80638 Miinchen
DEUTSCHLAND

Tel. +49 89178000
Faks +49 8917800313

Ghall-verifiki ta’ prattiki abbuzivi:

Isem:  Bayerisches Staatsministerium fiir Umwelt und Gesundheit
Indirizz: Rosenkavalierplatz 2

81925 Miinchen

DEUTSCHLAND

Tel. +49 8912610
Faks +49 8912611122

Raguni ghall-emenda:

L-isem u l-indirizz tal-awtoritajiet kompetenti responsabbli ghall-ispezzjonijiet tal-produtturi u ghall-verifiki ta’
prattiki abbuzivi ma kienux aggornati. Ir-referenza ghall-kumpanija “Lacon GmbH” ghandha tithassar. Bhalissa
fil-Bavarja hemm diversi entitajiet tal-kontroll li huma awtorizzati u li ghandhom l-istess setghat, u l-produtturi
jistghu jaghzlu liema jridu minnhom.
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DOKUMENT UNIKU
“NURNBERGER BRATWURSTE”[“NURNBERGER ROSTBRATWURSTE”
Nru tal-UE: PGI-DE-02191 — 28.9.2016
DOP ( ) IGP (X)
1. Isem

“Niirnberger Bratwiirste”/“Niirnberger Rostbratwiirste”

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Il-Germanja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.2. Prodotti tal-laham (imsajra, immellha, affumikati, ecc.)

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

Zalzett ghax-xiwi twil 7-9 cm fmusrana tan-naghag issikkata, imqatta’ medju; piz unitarju nej ta’ madwar 20-25 g;

Kompozizzjoni:

Laham tal-majjal b’xi xaham imnehhi, laham xahmi, partikolarment majjal taz-zaqq, xaham taz-zaqq, xedaq, xaham
tax-xedaqg, dahar u xaham tad-dahar, mhux mili, mhux imnixxef (bl-e¢¢ezzjoni ta’ Bratwiirste ffumikati); it-tahlita
ta’ hwawar tvarja skont ir-ricetta tradizzjonali, il-merdqux spe¢jalment huwa tipiku; ghandu jkun hemm mhux
angas minn 12 % ta’ proteina ta’ laham hieles mill-proteina ta’ tessut konnettiv, u kontenut ta’ xaham assolut ta’
mhux aktar minn 35 %; il-percentwali ta’ proteina ta’ laham hieles mill-proteina ta’ tessut konnettiv fil-proteina
tal-laham ma tkunx anqas minn 75 % fil-volum (istometrikalment) u mhux anqas minn 80 % (kimikament).

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Laham tal-majjal minghajr wisq xaham; Laham xahmi, partikolarment majjal taz-zaqq; xaham taz-zaqq, xedaq,
xaham tax-xedaq, dahar u xaham tad-dahar tal-majjal; il-kontenut ta’ xaham tal-prodott ahhari huwa limitat ghal
35 %; ma ghandux ikun hemm anqas minn 12 % ta’ proteina ta’ laham hieles minn proteina ta’ tessut konnettiv
(MPFCP); tahlita ta’ hwawar, l-aktar merdqux; imsaren tan-naghag.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

L-istadji kollha fil-produzzjoni ta’ “Niirnberger Bratwiirste”[“Niirnberger Rostbratwiirste” isehhu fiz-zona geografika
identifikata. Dawn huma kif gej:

— it-tqattiegh fbicciet zghar tal-laham permezz tal-ixxreddjar u l-ikkapuljar,
— it-tahlit tal-laham imqatta’ zghir u t-tahlit mal- hwawar biex jinholoq il-mili taz-zalzett,
— il-mili tal-imsaren tan-naghag.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc.

Anki l-ippakkjar taz-zalzett irid isir fiz-zona geografika ddefinita. L-ippakkjar irid isir direttament wara l-produz-
zjoni fl-istabbiliment tal-produttur. Dan iservi biex tigi accertata l-kwalita b'mod partikolari fdak li ghandu x’jaq-
sam mal-karatteristici tat-toghma u tal-freskezza tal-prodott, u jnaqqas ir-riskju tal-impuritaijet u I-kontaminazzjoni
marbuta mat-trasport lejn post iehor. In-“Niirnberger (Rost-)Bratwiirsten” huma prodotti tal-ikkapuljat sensittivi
hafna. Anki b'mezz tat-trasport li jikkonforma mar-rekwiziti normali tal-igjene, fi zmien ftit sighat tista’ tintilef
ghal dejjem il-kwalita tan-“Niirnberger (Rost-)Bratwiirsten” mhux ippakkjati.

L-ippakkjar direttament fl-istabbiliment tal-produttur jizgura wkoll aktar traccabilita u certezza tal-origini. Jekk in-
“Niirnberger (Rost-)Bratwiirste” jinbiegh sfuz jew bl-ingrossa mbaghad jigi ppakkjat wara, wiched bilkemm ikun
jista’ jibqa’ jaghraf jekk wara kollox ghadux l-original.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

4. Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona tal-belt ta’ Nuremberg.
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5. Rabta maz-zona geografika
Specificita taz-zona geografika

II-produzzjoni tal-Bratwiirste fNuremberg hija tradizzjoni ta’ mijiet ta’ snin li hemm provi xjuru li tmur lura
ghall-1313. It-tqaddid tipiku fit-tul u fil-piz tan-“Niirnberger Bratwiirste”/“Niirnberger Rostbratwiirste” imur lura
mill-angas ghas-sena 1573. Il-pozizzjoni ta’ Nuremberg fl-intersezzjoni ta’ Zewg rotot importanti tal-kummerc
wasslet biex fNuremberg minn Zmien bikri kien hemm disponibbilta ta’ hwawar mil-Lvant ghall-produzzjoni
taz-zalzett.

It-tradizzjoni tal-produzzjoni tal-Bratwurst fiz-zona tal-belt ta’ Nuremberg ghadha hajja hafna s'issa. In-“Niirnberger
Bratwiirste”/“Niirnberger Rostbratwiirste” kienu apprezzati hafna minn Goethe u Jean Paul, perezempju. II-
“Bratwurst-Glocklein” fiz-zona ta’ St. Sebald kienet wahda mid-djar pubblici l-aktar famuzi fil-Germanja tas-seklu
19; ma kinitx miftuha biss ghall-aristokratici u I-plutokrati, izda kienet ukoll wagfa essenzjali ghal kull min kien
izur il-belt.

Specificita tal-prodott

In-“Niirnberger Bratwiirste”/“Niirnberger Rostbratwiirste” huma kkaratterizzati mill-ghamla zghira taghhom mhux
tas-soltu u mill-hjiel tal-merdqux. Huma konformi ma’ standard ta’ kwalita gholja li ilu kkontrollat ghal hafna
zmien, huma maghrufin lil hinn sewwa mir-regjun ta’ Nuremberg u ghandhom fama tajba hafna mal-konsumaturi.

Dan huwa rifless fil-fatt li programm standard ta’ zjara lill-belt illum jinkludi I-konsum tan-“Niirnberger Brat-
wiirste”[“Niirnberger Rostbratwiirste” fwiehed mill-hafna “Bratwurstkiichen” jew “Wurstbratereien” fic-centru
tal-belt ta’ Nuremberg.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott

It-tradizzjoni ta’ mijiet ta’ snin tal- produzzjoni tal-Bratwurst fNuremberg, l-istandard ta’ kwalita gholja li ilu jigi
kkontrollat ghal hafna zmien, u l-ghamla Zghira mhux tas-soltu ghamlu lill-“Niirnberger Bratwiirste”/“Niirnberger
Rostbratwiirste” maghrufa u apprezzati hafna mal-Germanja kollha u mad-dinja.

L-ispecjalita harget fil-Belt Imperjali ta’ Nuremberg bhala rizultat tal-pozizzjoni geografika taghha fl-intersezzjoni
ewlenija tar-rotot tal-kummer¢ u l-hwawar mill-Asja tal-Lvant. Minn hawn originaw hwawar bhall-merdqux,
in-nocemuskata u I-bzar. Kienet id-disponibbilta ta’ dawn il-hwawar mill-Asja li ppermettiet li tinbeda l-produzzjoni
ta’ dawn iz-zlazet. Minhabba li Nuremberg kienet belt b’hafna kummer¢ fuq distanzi twal u b’ghadd ta’ tradizzjoni-
jiet moderni raffinati, kien isir zalzett dejjem izghar, aktar raffinat u mhawwar ahjar, li maz-zmien sar il-famuz
“Nirnberger Bratwiirste”. Bil-kontra taz-zoni fil-kampanja, sa mill-bidu I-belt sahqet aktar fuq il-kwalita. Filwaqt li
l-kwantita kienet minn ta’ quddiem band’ohra, il-principju li fuqu ssawret il-produzzjoni fNuremberg kien dak
tal-kwalita gabel il-kwantita, u kien dan li gab mieghu d-daqs zghir taz-zlazet.

L-osservanza tar-ricetta u tal-kwalita jmorru lura ghar-regoli ta’ supervizjoni tal-kunsill tal-belt ta’ Nuremberg.
Nuremberg tista’ bir-ragun tghid li ghandha l-iktar skema antika ta’ kontroll tal-oggetti tal-ikel, li tissemma
fil-kodic¢i penali sa mill-1300. Bil-pubblikazzjoni tar-ricetta, b'ezercizzju strett ta’ supervizjoni u bir-restrizzjoni
tal-produzzjoni ghaz-zona tal-belt, il-belt ta’ Nuremberg ghenet biex ikun zgurat li 1-karattru taz-zalzett ikun indi-
kazzjoni tal-origini tieghu. Huwa ghalhekk li r-rabta maz-zona geografika fil-bidu kienet ibbazata fuq il-pozizzjoni
geografika taghha bhala intersezzjoni ewlenija tar-rotot tal-hwawar u tal-kummer¢, u fuq l-introduzzjoni bikrija
tas-supervizjoni tal-oggetti tal-ikel. B'hekk il-pozizzjoni geografika u I-kontroll tal-oggetti tal-ikel, u ghaldagstant
tar-ricetta, irrizultaw fil-kwalita partikolari taz-zalzett. Il-belt imperjali bin-netwerk estensiv taghha ta’ kummerc
mad-dinja kollha gabet spe¢jalita li kienet maghrufa hafna mill-Medju Evu 'l quddiem. Illum ir-rabta hija bbazata
fuq il-fama li tgawdi din l-ispe¢jalita li tradizzjonalment hija apprezzata mad-dinja kollha.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni
(It-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41217
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