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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda minuri ppubblikata skont il-hames

paragrafu tal-Artikolu 6(2) tar-Regolament ta’ Delega tal-Kummissjoni (UE) Nru 664/2014 li

jissupplimenta r-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill fdak li

ghandu x’jagsam mal-istabbiliment ta’ simboli tal-Unjoni ghal denominazzjonijiet protetti

tal-origini, indikazzjonijiet geografici protetti u specjalitajiet tradizzjonali ggarantiti u fir-rigward
ta’ certi regoli dwar il-ksib, certi regoli procedurali u certi regoli tranzitorji ohrajn

(2017/C 247/08)

[I-Kummissjoni Ewropea approvat din l-emenda minuri skont it-tielet paragrafu tal-Artikolu 6(2) ta’ dak
ir-Regolament ().

APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA MINURI

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda minuri skont it-tieni paragrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli
u oggetti tal-ikel (?)

“QUESO DE LA SERENA”
Nru tal-UE: PDO-ES-2152 — 14.7.2016
DOP (X)IGP ( )ETG ( )
1.  Grupp applikant u interess legittimu

[I-Kunsill Regolatorju tad-DOP “Queso de la Serena”
Ctra. EX-104, s/n (Ints. Ferial de La Serena)

06420 Castuera (Badajoz)

ESPANA

Tel. +34 924772114
Email: info@quesoserena.com

Dan il-Kunsill Regolatorju gie rikonoxxut permezz tal-Ordni tal-14 ta’ April 1993, tal-Ministeru tal-Agrikoltura,
is-Sajd u I-Ikel, biex jirretifika r-Regolament dwar id-Denominazzjoni tal-Origini “Queso de la Serena” u I-Kunsill
Regolatorju tieghu (BOE nru. 100, tas-27.4.1993), u huwa l-istess grupp li originarjament ipprezenta l-applikaz-
zjoni ghar-registrar tal-isem li ghalih tirreferi l-ispecifikazzjoni, ghall-fini tal-Artikolu 6(2) tar-Regolament ta’ Delega
tal-Kummissjoni (UE) Nru 664/2014. Il-Ligi 4/2010 tat-28 ta’ April dwar il-Kunsilli Regolatorji ghad-Denominaz-
zjonijiet ta’ Origini u l-Indikazzjonijiet Geografi¢i ta’ Kwalitd Agroalimentaria tal-Extremadura, bhalissa tiddefinixxi
lill-kunsilli regolatorji bhala I-Awtoritajiet ta’ Gestjoni tad-DOP/IGP, b’personalita guridika proprja, kif ukoll b’awto-
nomija finanzjarja u setgha shiha biex jiehdu azzjoni biex jintlahqu l-objettivi taghhom. Huma joperaw fuq prin-
¢ipji demokrati¢i u jirrapprezentaw l-interessi ekonomiéi u settorjali integrati involuti fid-DOP/IGP, b'mod spe¢jali
l-interessi tal-minoranzi, billi dawn ghandhom jirrapprezentaw l-interessi varji kollha involuti b’'mod ugwali, filwaqt
li jzommu l-prin¢ipju baziku taghhom li joperaw minghajr skop ta’ qligh. Skont l-Artikolu 16(2)(g) tal-Ligi msem-
mija 4/2010, il-funzjonijiet taghhom jinkludu “il-proposti ta’ emendi fl-ispecifikazzjoni ta’ prodott u l-partecipaz-
zjoni fil-procedimenti istitwiti ghal dak l-iskop”.

L-applikazzjoni ghal emenda minuri fl-Ispecifikazzjoni giet miftiehma mill-Kunsill Regolatorju tad-Denominazzjoni
tal-Origini Protetta “Queso de la Serena” fi hdan il-funzjonijiet tieghu, li ghaldaqstant huwa fl-interess totalment
legittimu tieghu.

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Spanja

3. Titlu/intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwat/a mill-emenda

— X Deskrizzjoni tal-prodott
— [ Prova tal-origini

— [ Metodu ta’ produzzjoni

() GUL179,19.6.2014,p. 17.
() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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— [0 Rabta
— [0 Tikkettar

— X Ohrajn: L-istruttura tal-kontroll u tar-rekwiziti legali nazzjonali

4. Tip ta’ emendali

— [J Emenda fl-ispecificita tal-prodott ta’ DOP jew IGP irregistrata li ghandha tigi kwalifikata bhala minuri skont
it-tielet paragrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, li ma tehtieg l-ebda emenda
fid-dokument uniku ppubblikat.

— [J Emenda fl-ispecificita tal-prodott ta’ DOP jew IGP rregistrata li ghandha tigi kwalifikata bhala minuri skont
it-tielet paragrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, li tehtieg emenda fid-dokument
uniku ppubblikat.

— X Emenda fl-ispecifi¢ita tal-prodott ta’ DOP jew IGP irregistrata li tikkwalifika bhala minuri skont it-tielet
paragrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, li ghaliha ma jkun gie ppubblikat l-ebda
dokument uniku (jew ekwivalenti).

— [0 Emenda fl-ispecificita tal-prodott ta’ STG rregistrata li ghandha tigi kwalifikata bhala minuri skont ir-raba’
paragrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

5.  Emendafi

tal-gobon wara l-maturazzjoni”:
— Il-kliem “Dijametru: bejn 18 u 24 cm” jinbidel b’dan li gej: “Dijametru: bejn 10 u 24 cm”.

L-emenda proposta ma taffettwa bl-ebda mod il-karatteristici tal-halib jew il-karatteristici tal-annimali li jipproducu
|-halib. Fir-rigward tal-prodott innifsu, langas ma tbiddel il-karatteristi¢i fiziko-kimici (i jibqghu l-istess, bl-istess
“forma”, 1-“gholi”, il-“piz”, il-“qoxra”, il-“qalba” u 1-“aroma u toghma” jibqghu ezattament l-istess ukoll. L-unika bidla
proposta hija fil-limitu inferjuri tal-firxa tad-dijametru. Ghandu jittiched kont tal-fatt li, meta tfasslet l-ispecifikaz-
zjoni originali (aktar minn ghoxrin sena ilu), il-gobniet b’piz li jidhol fil-limitu inferjuri tal-firxa permessa fl-ispeci-
fikazzjoni (750-2000 g), kienu rari. Brizultat ta’ dan, fdak iz-zmien, kien hemm ftit gharfien tekniku dwar
id-dijametri li I-izghar gobniet jista’ jkollhom, u dan sehh flimkien mal-fatt li, f'sistema ta’ produzzjoni tradizzjonali
bhal din, huwa difficli i wiehed ikun preciz dwar certi gisien.

Fi kwalunkwe kaz, b'differenza mill-piz tal-gobna, id-dijametru mhuwiex kritiku meta wiehed jiddefinixxi l-gies
tal-prodott. Fdan ir-rigward, fil-fajl tal-applikazzjoni originali ghall-“Queso de la Serena”, kemm fis-Sommarju kif
ukoll fil-Verzjoni Konsolidata, gie inkluz biss it-test li gej taht l-intestatura b’rabta mad-deskrizzjoni tal-prodott:
“Gobon xahmi sa full-fat, maturat, minn gobon artab sa semi-stagjonat; fforma ta’ rota bl-u¢uh ¢atti u bil-genb
konvess, qoxra ftit iebsa u qalba ratba ghal soda, piz ta’ bejn 750 g sa 2 kg”. Ghaldagstant, dan ma jbiddilx xi
wiched mill-elementi inkluzi fis-Sommarju jew fil-Verzjoni Konsolidata, u fl-ahhar mill-ahhar ma jaffettwax il-karat-
teristi¢i essenzjali tal-prodott. L-emenda, ghalhekk, hija konformi mar-rekwizit stabbilit fdak li ghandu x’jagsam
ma’ emendi minuri, skont l-Artikolu 53(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew
u tal-Kunsill tal-21 ta’ Novembru 2012 dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel.

5.2. Wara li gie kkunsidrat I-Artikolu 7(1)(g) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, huwa xieraq li tinbidel it-tagsima
shiha “G (I-Korp ta’ Spezzjoni)” fl-Ispecifikazzjoni, minhabba l-informazzjoni b’rabta mal-Korp ta’ Spezzjoni res-
ponsabbli ghall-verifika tal-konformita ta’ din l-Ispecifikazzjoni abbazi tal-Artikolu 37(1)(b) tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012. Ghaldagstant l-emenda hija sempli¢iment l-aggornament ta’ din it-taqsima, billi tindika d-dettalji
tal-Korp ta’ Certifikazzjoni tal-prodott li lilu -Awtorita Kompetenti ddelegat il-verifika tal-konformitd mal-ispecifi-
kazzjonijiet tal-prodott tad-DOP “Queso de la Serena”, skont it-termini stipulati fl-Artikolu 39 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 u fl-Artikolu 59 u fil-Kapitolu III tat-Titolu III tal-Ligi 6/2015 tal-24 ta’ Marzu, dwar l-agrikoltura
fl-Extremadura.

Bl-emenda proposta, it-Tagsima G tal-ispecifikazzjoni taqra kif gej:

“Isem: AGROCOLOR, S.L.
Indirizz: Ctra. de Ronda, n.° 11, Bajo. 04004 Almeria (Espaiia).

Tel. +34 950280380.
Email: agrocolor@agrocolor.es”
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5.3. Barra minn hekk, bhala rizultat tal-applikazzjoni tal-Artikolu 7.1 tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, it-Tagsima
“I (Rekwiziti legali nazzjonali)’, ma taghmilx sens u ghaldagstant tnehhiet ghalkollox mill-Ispecifikazzjoni.

6. Specificita aggornata tal-prodott (ghal DOP u IGP biss)

http:/[www.gobex.es/filescms/con03 uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf

DOKUMENT UNIKU
“QUESO DE LA SERENA”
Nru tal-UE: PDO-ES-02152 — 14.7.2016
DOP (X) IGP ( )
1. Isem

“Queso de la Serena”

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Spanja
3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.3 Gobnijiet

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem fil-punt 1

I-“Queso de la Sirena” huwa gobon artab ghal parzjalment iebes maghmul mill-halib tan-naghag tar-razza merino.
Dan huwa gobon xahmi jew full-fat; maturat, fforma ta’ rota bl-ucuh catti u ghat-tond madwar il-perimetru
tal-wic¢, qoxra ftit iebsa u qalba bejn ratba u soda. Il-gobna ghandha piz li jvarja bejn 750 g u 2 kg, gholi bejn 4
u 8 cm u dijametru ta’ bejn 10 u 24 cm.

[-karatteristici fizic¢i u kimici tal-gobon:

— Xaham: minimu ta’ 50 % ta’ materjal niexef,

— Materja niexfa: minimu ta’ 50 %,

— pH: bejn 5,2 u 5,9,

— Total ta’ proteina fil-materjal niexef: minimu ta’ 35 %.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

II-merghat fiz-zona geografika huma limitati ftermini ta’ kwantita izda huma ta’ kwalita tajba, li taghti karatteristici
spe¢jali lill-produzzjoni tal-halib. Féertu zmien tas-sena, in-naghag jinhargu mir-razzett biex jieklu mill-qasbija
tac-cereali u kultant mill-fdalijiet tat-tkabbir tal-ucuh ta’ raba’ saqwi. Jekk ikun mehtieg li jinghata l-ikel, dan isir kif
stipulat fir-regoli ta’ applikazzjoni, inkluzi r-regoli specifici ghall-prodotti b’denominazzjoni tal-origini protetta
dwar is-sorsi tal-ghalf u tal-materja prima.

[l-halib uzat fil-produzzjoni tal-“Queso de la Serena” gej minn merhliet ta’ naghag tar-razza merino li jinsabu
fiz-zona ta’ produzzjoni. Il-halib huwa l-prodott naturali shih miksub minn naghag b’sahhithom, nadif u hieles
mill-impuritajiet, minghajr kolostri, prodotti medikati ghall-preservazzjoni, li jistghu jkollhom impatt negattiv fuq
l-ipprocessar, il-maturazzjoni jew il-konservazzjoni tal-gobon, jew fuq il-kundizzjonijiet sanitarji u tal-igjene tieghu.
[l-karatteristici analitici tal-halib huma kif gej:
— Proteina: Minimu ta’ 5 %,
— Kontenut ta’ xaham: Minimu ta’ 7 %,
— L-estratt niexef totali: Minimu ta’ 18 %.

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita
L-istadji tal-produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-zona geografika ddefinita fil-punt 4 huma dawn li gejjin:

— Il-produzzjoni tal-halib, bil-karatteristi¢i u bil-kundizzjonijiet stabbiliti fil-paragrafu 3.3, inkluz il-hlib, it-tkessih,
il-hzin, il-gbir u t-trasport tal-halib.
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— Il-produzzjoni tal-gobon, inkluz il-fazijiet tal-koagulazzjoni tal-halib li ssir bejn 25°C u 32°C fhin bejn 50
u 75 minuta (permezz ta’ koagulant vegitali naturali gej minn fjuri mnixxfin tal-Cynara Cardunculus), il-qtugh,
l-iffurmar, it-tmellih u I-maturazzjoni.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

It-tikketti kummercjali, dawk li jappartjenu lil kull ditta kummer¢jali rregistrata, ghandhom ikunu approvati mill-
Kunsill Regolatorju tad-DOP. Fughom, b’'mod obbligatorju, ghandu jidher il-kliem: Denominazzjoni tal-Origini Pro-
tetta “Queso de la Serena”.

II-prodott mahsub ghall-konsum ghandu jkollu tikketta ohra nnumerata u mahruga mill-Kunsill Regolatorju
tad-DOP, li titwahhal mal-gobna fil-post fejn saret b'tali mod li ma tkunx tista’ terga’ tintuza.

4.  Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:

[z-zona tal-produzzjoni u tal-maturazzjoni tal-“Queso de la Serena” hija maghmula minn dawn il-21 municipalita li
jinsabu fil-parti tax-Xlokk tal-Provin¢ja ta’ Badajoz: La Haba, Magacela, La Coronada, Campanario, Esparragosa de
Lares, Valle de la Serena, Zalamea de la Serena, Higuera de la Serena, Quintana de la Serena, Malpartida de la Serena,
Esparragosa de la Serena, Castuera, Cabeza del Buey, Santi-Spiritus, Risco, Garlitos, Pefialsordo, Zarzacapilla, Capilla,
Monterrubio de la Serena, Benquerencia de la Serena.

5. Rabta maz-zona geografika
5.1. Aspett Storiku

Xi referenzi biblijografici fejn issir referenza ghall-“Queso de la Serena™

Referenza fil-ktieb Vigje a La Serena tal-1791 ta’ Antonio Aglndez Fernindez, dwar il-comarca ta’ La Serena,
mehuda minn xi manuskritti tal-Imhallef Cubeles, li fost l-ohrajn jghid: “Famoso por el sabor y buena hechura es el
queso que se hace con la leche de sus ovejas, cuya arroba se vende a 60 réales” (Il-gobon maghmul mill-halib
tan-naghag taghha huwa famuz ghat-toghma u ghas-sengha, u “arroba” tieghu tinbiegh 60 réal).

Fl-Ordinanza tas-seklu XVI u XVII ta’ Cabeza del Buey, hemm referenza ghad-die¢ma tal-gobon u ghall-ewwel frott
li kienu jinghataw lill-Knisja Parrokjali, billi 1-bidwi kien obbligat jaghti lill-kappillan tal-parrocca I-gobon kollu
maghmul mill-ewwel lott ta’ halib mahlub ghall-produzzjoni tal-gobon.

5.2. Ir-rabta naturali
(@) Orografija

Fil-provin¢ja ta’ Badajoz, jiddominaw l-gholjiet zghar u xejn weqfin, b'mod i tista’ tghid li l-art hija penipjan. Hija
zona ta’ merghat ta’ kwalita eccellenti — bhamrija taflija u bil-granit li tokkupa madwar 300 000 ha — li fiha
jirghu n-naghga tar-razza merino; fil-fatt, dawn il-merghat tal-haxix huma s-sors ewlieni ta’ energija ghall-ekosis-
tema ta’ din il-comarca u fihom wiched isib varjeta ta’ flora (ara I-paragrafu dwar il-flora). L-altitudni medja hija ta’
430 metru.

(b) Hamrija
L-istruttura geologika tal-provin¢ja Badajoz tikkorrispondi ghal penipjan paleozoiku bxi strati ta’ depoziti li gew

wara u bosta tracéi eruttivi.

II-hamrija, li mhix fonda hafna u ftit permeabbli, hija kambrika, silurjana u granitika, u spiss bxi blat fil-wicc.
II-pendil mhux wieqaf, it-topografija hi xi ftit immewga u l-orjentazzjoni thares lejn in-Nofsinhar. Bmod generali
il-hamrija hija taflija u granitika, aciduza b’pH ta’ 5 sa 5,5 u blivelli baxxi ta’ fosfru. Ma tantx hemm sigar, f’xi
partijiet mhemmx sigra wahda, u dan jaghti d-dehra ta’ regjun deforestat.

(¢) Klima

Il-comarca ta’ La Serena tgawdi minn klima Mediterranja binfluwenza Atlantika, bi sjuf shan u xotti, u xtiewi
moderati u bix-xita. Fdin iz-Zona, ix-xtiewi huma generalment favorevoli ghalkemm hemm perjodu ta’ glata, li
jibda mill-1 ta’ Novembru u jintemm fl-10 ta’ Marzu. Is-sjuf huma shan u xotti, u t-tendenza generali ta’ din
iz-zona hija l-aridita. [l-medja annwali tax-xita hija 498 mm.

(d) Idrografija

Ix-xmajjar Guadiana Menor u Zgjar jghaddu mill-comarca ta’ La Serena.
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(¢) Flora

Fost l-ispeci botanici taz-zona nsibu:

— Vulpia ciliata, Bromus molis y Agrostis spp. mill-familja Gramineas;

— Trifolium (T. arvense, T. campestre y T. glomeratum);

— Ornitopus compresus mill-familja leguminuza; Heliantemus, Erodium, Plantago, Carlina y Hipochaeris.

5.3. Sistemi tal-produzzjoni u tal-ipprocessar
(@) Produzzjoni

Ir-razza merino hija partikolari ghar-rezistenza taghha u ghall-kapacita li tadattata ghall-klima harxa u l-ambjent
sever. [l-karatteristika ewlenija taghha hija l-produzzjoni tas-suf, izda minkejja dan hija tajba wkoll ghall-produz-
zjoni tal-laham u tal-prodotti tal-halib, li fl-ahhar mill-ahhar meta wiched iqis l-ambjent difficli fejn jghixu dawn
in-naghag, twassal ghal redditu pjottost accettabbli, ghaliex kapaci tipproduci ftit halib izda b’livell gholi ta’ proteini
u xaham.

In-naghga hija ckejkna b’piz bejn 40 u 45 kg, waqt li l-muntun jizen bejn 55 u 65 kg; is-saqajn twal huma adattati
ghall-vjaggi twal biex ifittxu l-ikel (ghalkemm illum l-annimali johorgu mir-razzett biss f'¢ertu zmien tas-sena, waqt
li fil-passat kienu jemigraw annwalment). Din ir-razza ghandha rata ta’ fekondita ta’ 85 % u ta’ fertilita ta’ 80 %,
u normalment in-naghga twelled darba fis-sena ghalkemm hemm it-tendenza li jkollha tliet darbiet f'sentejn.

(b) Ipprocessar

L-ipprocessar tal-gobon isir permezz tal-koagulazzjoni bl-enzimi tal-halib, bl-uzu tat-tames vegetali (Cynara cardun-
culus), b'mod generali ftemperatura ta’ inqas minn 30 °C.

Dawn iz-zewg kundizzjonijiet, it-temperatura moderata u l-uzu ta’ tames b'livell baxx ta’ kapacita koagulanti, jirri-
zultaw fhinijiet itwal ta’ koagulazzjoni u fbaqta pjuttost ratba; konsegwentament, il-livell gholi ta’ attivita proteoli-
tika jirrizulta fgobon b’sawra inqas konsistenti.

Ghoxrin jum wara li 1-gobna tinghata l-forma, hafna drabi jsehh il-fenomenu msejjah “atortado”, fejn il-qalba
tal-gobna ssir aktar fluwida u wiehed irid joqghod attent kif jimmanipulaha biex jevita li I-qoxra tinkiser u johrog
l-intern taghha.

5.4. Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita jew il-karatteristiki tal-prodott

Minn naha wahda, il-merghat tal-comarca La Serena jifirxu ghal madwar 300 000 ettaru ta’ art kwazi totalment
minghajr sigar u jikbru minghajr ebda kompetizzjoni ta’ pjanti. Dan ifisser li l-merghat jichdu n-nutrijenti kollha
mill-hamrija u, ghaldagstant, jizviluppaw bllivell gholi nutrittiv, l-ideali ghall-ghalf tal-bhejjem. Barra minn hekk,
in-naghag tar-razza merino, bhala dik l-aktar adattata ghall-kundizzjonijiet klimati¢i u orografi¢i estremi ta’ La
Serena, jipproducu ftit halib izda b’livell gholi ta’ proteini u xaham.

Dan il-kombinament sekulari u insostitwibbli jaghmel il-halib tan-naghag tar-razza merino, li jirgha fil-merghat ta’
La Serena, ideali ghall-produzzjoni tal-“Queso de la Serena” u jaghtih il-karatteristici tant specjali u genwini tieghu.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni

(it-tieni paragrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

http:/[www.gobex.es/filescms/con03 uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf
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