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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli
u oggetti tal-ikel

(2016/C 130/09)

Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt li wiched jopponi ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*).

APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA MHUX MINURI FL-ISPECIFIKAZZJONI TA’ DENOMINAZZJONI
TAL-ORIGINI PROTETTA JEW TA’ INDIKAZZJONI GEORAFIKA PROTETTA

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012

“NOIX DE GRENOBLE”
Nru tal-UE: FR-PD0O-0217-01295 — 29.12.2014
DOP (X) IGP ( )
1. Grupp applikanti u interess legittimu

Comité interprofessionnel de la Noix de Grenoble (CING)
Les Colombieéres

38160 Chatte

FRANCE

Tel. +33 476640664
Fax +33 476640740

Posta elettronika: cing@aoc-noixdegrenoble.com

Is-CING hija asso¢jazzjoni stabbilita skont il-ligi tal-1 ta’ Lulju 1901. Ghandha interess legittimu biex tipprezenta
l-applikazzjoni u tikkonsisti minn madwar 1 000 operatur (produtturi, spedituri u imballaturi).

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Franza

3. Intestatura tal-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emendali
— [ Isem il-prodott
— X Deskrizzjoni tal-prodott
— Zona geografika
— X Prova tal-origini
— X Metodu ta’ produzzjoni
— [J Rabta
— [X Tikkettar
— Ohrajn [rekwiziti nazzjonali, aggornament tad-dettalji ta’ kuntatt tal-korpi ta’ kontroll, bidliet editorjali

ohra]

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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4. Tip ta’ emendafi

— [J Emenda fl-ispecifikazzjoni tal-prodott ta’ DOP jew IGP irregistrata li ma tistax titqies bhala emenda minuri
skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012

— [X Emenda fl-Ispecifikazzjoni ta’ DOP jew IGP irregistrata li ghaliha ma jkun gie rregistrat l-ebda Dokument
Uniku (jew ekwivalenti) u li ma ghandhiex titqies bhala minuri skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2)
tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012

5.  Emendafi
Deskrizzjoni tal-prodott:

Wara s-serje ta’ analizi organolettika mwettqa mill-1997 ‘] hawn ghal din id-denominazzjoni tal-origini u wara
l-hidma ta’ karatterizzazzjoni mwettqa mill-Universita ta’ Suze la Rousse, Zdiedu d-deskritturi tal-karatteristici orga-
nolettici tan-“Noix de Grenoble” li gejjin:

— il-qalba tal-gewza hija soda u mlahhma,
— kulur li jaghti fil-kannella car,
— hjiel ta’ toghma morra u b’aromi tal-gellewz u tal-hobz frisk.

Zona geografika:

Gew ipprecizati l-istadji li jridu jitwettqu fiz-zona: l-istadji kollha mill-produzzjoni tal-gewz sal-ippakkjar.

Iz-zona geografika giet estiza ghall-municipalita ta’ Drome: “Saint-Donat-sur 'Herbasse”, biswit iz-zona, fuq rap-
port ta’ espert li juri li din il-municipalita tikkonforma mal-kriterji ta’ demarkazzjoni taz-zona geografika ta’ din
id-denominazzjoni. Fost il-kriterji relatati mal-fatturi naturali, wiehed jinnota: klima b’xejra kontinentali, altitudni
ta’ inqas minn 600 m, hamrija li tiffavorixxi l-izvilupp tas-sigar tal-gewz, kontinwita maz-zona geografika, u fost
il-kriterji li ghandhom x’jagsmu ma’ fatturi umani: attivita zviluppata tal-kultivazzjoni tal-gewz, li influwenzat
il-pajsagg, rabtiet mas-settur “Noix de Grenoble”, prattiki ta’ kultivazzjoni u ta’ trattament tal-frott wara l-hsad li
huma simili ghal dawk uzati fiz-zona geografika.

L-ispecifikazzjoni originarjament kienet tirreferi ghal zona geografika li tikkonsisti minn 257 municipalita. Din
i¢c-¢ifra ma kinitx korretta. [z-Zona geografika tad-denominazzjoni tal-origini “Noix de Grenoble” kienet inizjalment
deskritta biss fil-cantons fit-testi li jiddefinixxu d-denominazzjoni. Madankollu, il-cantons jevolvu b’'mod regolari,
u l-fruntieri taghhom jinbidlu: xi municipalitajiet li originarjament kienu jiffurmaw parti mill-cantons taz-zona geo-
grafika ma gewx rikonoxxuti minhabba fhekk. Ricerka dettaljata tal-bazi tal-cantons storici wriet li z-zona, li bag-
ghet l-istess minn mindu saret ir-registrazzjoni inizjali fI-1996, hija maghmula minn 260 munic¢ipalita (flimkien
mal-municipalita ¢itata hawn fug), li issa huma elenkati fl-ispecifikazzjoni.

Il-procedura tal-identifikazzjoni tal-bicciet ta’ art, imsemmija fil-parti “Metodu ta’ produzzjoni” (li ghad-DOP “Noix
de Grenoble” ilha mill-1996) u li ssir biex tizgura li I-bicciet ta’ art uzati jissodisfaw il-kriterji marbuta mal-post
tat-thawwil, giet deskritta faktar dettall fdin it-tagsima.

Prova tal-origini

Minhabba l-izviluppi legizlattivi u regolatorji nazzjonali, it-tagsima msejha “Evidenza li I-prodott jorigina miz-zona
geografika” giet ikkonsolidata u tinkludi fost I-ohrajn l-obbligi tad-dikjarazzjoni u taz-zamma ta’ registri relatati
mat-traccabbilta tal-prodott u mal-monitoragg tal-kundizzjonijiet tal-produzzjoni.

Fdan il-kuntest, b’'mod partikolari hija prevista awtorizzazzjoni tal-operaturi li tirrikonoxxi l-abbilta taghhom li
jissodisfaw l-esigenzi tal-ispecifikazzjoni tad-denominazzjoni li minnha ged jistennew li se jibbenefikaw, li tinhareg
minn korp ta’ kontroll, akkreditat u approvat mill-INAO. Din l-awtorizzazzjoni u l-kontroll tal-ispecifikazzjoni
tal-prodott tad-DOP “Noix de Grenoble” isiru skont pjan ta’ kontroll imhejji mill-korp ta’ spezzjoni.

L-elementi b'rabta mal-istorja gew ittrasferiti ghat-taqsima “rabta mal-origini” (tal-ispecifikazzjonijiet).
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Metodu ta’ produzzjoni
—  Varjetajiet ghad-dakra:

Sabiex tkun regolata l-prezenza ta’ varjetajiet li jiddakkru, huwa pprecizat li fl-imsagar huma awtorizzati 5%
tas-sigar tal-varjetajiet ghad-dakra. Il-frott ta’ dawn is-sigar ma jibbenefikax minn denominazzjoni tal-origini.

—  Densita ta’ thawwil:

Sabiex din id-dispozizzjoni tissahhah, tnehhiet il-possibbilta ta’ sigar zghar (anqas minn 12-il sena) b'densita ta’
iktar minn 100 sigra/ettaru. Gie specifikat ukoll il-metodu ghall-kalkolu tal-erja minima ghal kull sigra: l-erja
minima ta’ 100 m? ghal kull sigra tinhadem billi tigi multiplikata d-distanza ta’ bejn il-fillieri b'dik tal-ispazji bejn
is-sigar.

—  Kultivazzjoni simultanja:
Sabiex ikun zgurat li l-imsagar jigu gestiti skont il-htigijiet tas-sigar tal-gewz, qed gie pprecizat li l-kultivazzjoni
intermedja tista’ ssir biss sa 5 snin wara t-thawwil (jigifieri gabel ma tinbeda l-produzzjoni tas-sigar tal-gewz).

— Haxix:

[l-haxix fil-hamrija fi Zmien il-hsad tal-gewz matur, fil-harifa jtejjeb il-kwalita tal-prodott lest (il-kwalita sanitarja,
il-kulur tal-gewza). Ghalhekk zdiedet id-dispozizzjoni li gejja li l-prezenza tal-haxix fl-imsagar misqija hija
obbligatorja:

“fl-imsagar misgjja, il-prezenza tal-haxix, mizrugh jew le, hija obbligatorja mill-1 ta’” Settembru ta’ kull sena, u dan
mis-sitt sena wara dik tat-thawwil. Din il-vegetazzjoni tista’ titnehha fir-rebbiegha.”

Din id-dispozizzjoni ddahhlet biss ghall-imsagar li jigu misgjja, fejn il-haxix ma jikkompetix mas-sigar ghall-ilma.
It-tkabbir tal-haxix mhuwiex possibbli fiz-zoni l-aktar niexfa.

—  Zabra:

Is-sigra tinzabar ghall-formazzjoni sa meta jkollha madwar 10 snin.

[z-zabra ssir b’'mod li s-sigra tibqa’ tarmi I-frott kull sena u li jibga’ jilhagha bizzejjed dawlbilli, fil-varjetajiet tradiz-
zjonali, il-blanzuni tal-frott ikunu fit-truf tal-frieghi ta’ dik is-sena.

Meta ssir regolarment, iz-zabra ssahhah is-sigar u timpedixxi t-tkabbir ta’ gewz zghir. L-ghan huwa li l-frieghi jew
il-partijiet ta’ frieghi Zejda (perezempju r-rimjiet) jigu eliminati ghalkollox, u hekk is-sigra tkun imdawla iktar.
L-operazzjonijiet taz-zabra jkunu moderati.

Il-kuncett taz-zabra tal-frieghi miz-zokk, li jirreferi ghal Zabra generalment harxa fejn jinqatghu frieghi shah jew
fejn jingerdu partijiet sostanzjali, ma jidhirx adattat. Il-kuncett taz-zabra ta’ manutenzjoni jew dak ta’ fruttifikaz-
zjoni huwa aktar adattat.

II-kuncett taz-zabra tal-frieghi miz-zokk ghalhekk gie sostitwit bil-kuncett taz-zabra ta’ manutenzjoni:
“Is-sigar tal-gewz jinzabru ghall-manutenzjoni tal-inqas kull tliet snin.”

— Tisqjja:

It-tisqija tippermetti li I-livell ta’ produzzjoni ikun regolarizzat u anki biex jinkiseb gewz ta’ kwalita b'rabta
mar-rekwiziti tas-suq.

Matul stagun tal-vegetazzjoni, is-sigra tal-gewz tghaddi minn stadji differenti ta’ zvilupp li matulhom in-nuqqas ta’
ilma jista’ jipperikola l-hsad ta’ dik is-sena (fil-kwantita kif ukoll fil-kwalita), il-hsad tas-snin ta’ wara, u t-tul ta’
hajja tal-masgar.

In-nuqqas ta’ ilma fGunju jipperikola d-dags tal-frott u t-tkabbir vegetattiv. FLulju, in-nixfa twassal biex il-blanzuni
tal-frott jiffurmaw hazin (il-frott jinhasad is-sena ta’ wara) u l-istess jigri lill-gewza (dan jaffettwa I-kwalita tal-hsad
ta’ dik is-sena). Fl-ahhar nett, fAwwissu u f'Settembru, tisqija hazina thedded il-kwalita tal-qalba tal-gewza u ma
tippermettix il-formazzjoni tal-frieghi ta’ dik is-sena fi zkuk. Barra minn hekk, zmien twil ta’ nixfa jirrizulta futi-
lizzazzjoni hazina tal-elementi fertilizzanti mehtiega ghall-izvilupp tajjeb tal-organi differenti tas-sigra.
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Ghaldagstant l-emenda hi mahsuba li tawtorizza t-tisqija u li thassar id-data ta’ meta tintemm it-tisqija ghaliex
bis-sahha ta’ tisqija iktar fit-tul se tigi evitata d-deterjorazzjoni tal-kwalita tal-gewza:

“It-tisqija hija permessa matul il-perjodu vegetattiv tas-sigra tal-gewz, u anki sal- hsad, u dan biex jigi evitat li
l-gewza tinxef u hekk tigi zgurata l-kwalita tal-gewza finali.”

It-tisqija fuq il-weraq tibqa’ pprojbita, l-aktar minhabba li mhix effi¢jenti u minhabba li tirrikjedi hafna ilma.

— Nutrijenti ghall-hamrija:

Billi l-gewz jingabar minn fuq il-hamrija, l-uzu ta’ materjal organiku ta’ origini mhux agrikola huwa rregolat: zdie-
det ghalhekk dispozizzjoni fl-ispecifikazzjoni. Kull zieda ta’ materjal organiku ta’ dan it-tip ghandha tigi analizzata
bir-reqqa u ghandha titwagqaf minnufih.

L-uzu ta’ regolaturi tat-tkabbir jibqa’ pprojbit. Gie ¢carat ukoll li l-attivaturi tal-maturazzjoni kienu pprojbiti.

—  Hsad:

Gew specifikati r-regoli biex tigi stabbilita data tal-hsad i tikkorrispondi mal-aqwa fazi ta’ maturazzjoni tal-gewz:
il-maturazzjoni tajba tal-gewz tfisser li l-hsad isir meta l-gewza tkun soda u titqaxxar b'mod facli. Barra minn
hekk, il-parti ¢entrali interna tkun kompletament kannella fi 80 % tas-sigar tal-gewz koncernati.

Minbarra dan, gie pprecizat li huwa d-Direttur tal-INAO, l-awtorita kompetenti, li jistabbilixxi meta jibda l-perjodu
tal-hsad (fil-livell kollettiv) fuq proposta tal-konsorzju u wara analizi tal-gewz matur.

—  Rendiment:

Biex jigu ffacilitati I-kontrolli tat-traccabbilta u tal-volumi, giet introdotta I-medja tal-livellmassimu ta’ rendiment
minn kull ettaru tal-azjenda, koerenti mal-potenzjal tal-kultivazzjoni tradizzjonali lokali tal-gewz: “Il-medja
tar-rendiment nett tal-imsagar tal-azjenda ma tistax tagbez 1-4 tunnellati ghal kull ettaru fekwivalenti ta’ gewz
niexef.”.

—  Hzin wara l-hsad:

Billi dan l-istadju huwa importanti hafna ghall-kwalita finali tal-gewz, gie pprecizat huwa wkoll.

Ghalhekk zdied dan li gej: “Ghall-gewz li jkun ghadu kif inhasad u li jkun se jigi mnixxef, it-tnixxif ghandu jibda
kemm jista’ jkun malajr u mhux aktar minn 36 siegha wara l-hsad.”

—  Tnixxif:

Fl-intestatura “Le séchage des noix: guide pratique/CTIFL — Septembre 1993”, huwa pprecizat li t-temperatura
massima ta’ tnixxif ta’ 30 °C hija kompatibbli mal-varjetajiet l-aktar fragli tal-gewz. Dan jiggarantixxi t-tnixxif
rapidu u effikaci tal-gewz minghajr ma tigi affettwata l-kwalita tieghu.

Gie pprecizat li t-temperatura massima tat-tnixxif tkun dik ta’ 30 °C.

—  Hzin tal-gewz:

Iddahhlu d-dispozizzjonijiet li gejjin: “Il-gewz frisk jigi ppreservat fl-azjendi tal-operaturi tal-issortjar, tal-ikkalibrar
u tal-ippakkjar ftemperatura ta’ bejn 1° u 5 °C u flivell ta’ umdita ta’ bejn 80 u 95 %.

Mill-31 ta’ Marzu tas-sena wara dik tal-hsad, il-gewZ niexef jigi ppreservat gabel l-ippakkjar ftemperatura li ma
tagbizx 8 °C u fumdita ta’ bejn 60 u 75 %.”

Dawn id-dispozizzjonijiet jippermettu l-preservazzjoni tal-gewz filwaqt li jigu ppreservati wkoll il-kwalitajiet orga-
nolettici u batterjologici.

—  L-ippakkjar:

Ghall-preservazzjoni mtejba tal-karatteristici tal-gewz, iddahhlu d-dispozizzjonijiet dwar l-organizzazzjoni
tal-issortjar u, tal-ippakkjar, dwar id-dags massimu tal-kontenut, in-natura tal-kontenut u d-dati ta’ skadenza ghall-
konsenja tal-gew?z tad-denominazzjoni tal-origini barra z-Zona geografika.

Huwa pprecizat li “L-operazzjonijiet tal-issortjar u tal-ippakkjar iridu jsiru fl-istess post, u fi process wiched, min-
ghajr hzin intermedju.” L-implimentazzjoni ta’ dawn l-istadji fi process wiehed twassal biex il-frott ma jigix mani-
pulat bosta drabi fuq xulxin, u hekk jigi evitat li I-gew?z jitkisser u jitfarrak.
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“Il-materjali uzati ghall-ippakkjar tal-gewz ikunu godda u nodfa u ta’ tali kwalita li ma jikkawzawx alterazzjoni
esterna jew interna fil-prodott.”

“Il-gewz niexef jigi ppakkjat fimballaggi ta’ massimu ta’ 25 kg.

Il-gewz frisk jigi ppakkjat fimballaggi ta’ massimu ta’ 10 kg.

Ghall-gewz frisk huwa awtorizzat biss l-ippakkjar fboroz bit-toqob jew fi krejts miftuhin.”

“Il-gew?z jista’ jitqieghed fis-suq bid-denominazzjoni tal-origini ‘Noix de Grenoble’ sa mhux aktar tard:
— minn xahrejn wara dakinhar li jibda I-hsad fil-kaz tal-gewz frisk;

— mill-31 ta’ Dicembru tas-sena wara dik tal-hsad fil-kaz tal-gewz niexef.”

Barra minn hekk, giet ikkonfermata l-projbizzjoni tal-kummer¢jalizzazzjoni tal-gewz li ma jkollux l-imballagg
tal-origini, billi din id-dispozizzjoni ilha tapplika ghal bosta snin f'dan is-settur.
—  Il-kwalita tal-gewz

Minkejja l-attenzjoni li tinghata waqt l-operazzjonijiet tal-issortjar u tal-ikkalibrar, xorta wahda jista’ jigi ppakkjat
certu frott li ma jkunx konformi mad-dispozizzjonijiet stabbiliti. Barra minn hekk, gie pprecizat li dan li gej huwa
accettabbli:

— sa 5%, fl-ghadd, ta’ gewz fil-qoxra li jappartjeni ghal varjetajiet ohra barra dawk awtorizzati ghad-denominaz-
zjoni tal-origini,

— sa 5%, fl-ghadd, ta’ gewz fil-qoxra ta’ dags inferjuri ghal 28 mm,
minghajr ma dawn flimkien jikkostitwixxu aktar minn 7 % tat-total.

Bil-ghan li jigi zgurat il-livell ta’ kwalita tal-prodotti, ghall-kummer¢jalizzazzjoni tal-gewz fil-qoxra, l-ispecifikaz-
zjoni tad-DOP “Noix de Grenoble” tinkorpora l-livelli ta’ kwalita marbuta mal-kategorija I tal-istandard CEE ONU.

L-ispecifikazzjonijiet stabbilew ukoll limitu ghad-difetti kumulattivi ghal kull lott gewz, sabiex ma jkunx hemm
valutazzjoni kumulattiva taghhom.

Madankollu, globalment, il-lottijiet ta’ “Noix de Grenoble” niexef ma jistax ikollhom aktar minn percentwal ta’
10 % ta’ gewz bid-difetti fil-qoxra taghhom jew fil-parti i tittiekel (12 % ghall-gewz frisk).

—  Gustifikazzjoni ghall-ippakkjar fiz-zona geografika

Sal-lum in-“Noix de Grenoble” jigi ppakkjat fiz-zona geografika jew fil-vicinanza immedjata taghha. L-ispecifikaz-
zjonijiet jiccaraw dan il-punt billi jintroducu, b’'mod esplicitu, l-obbligu tal-ippakkjar tal-gewz fiz-zona geografika.

L-elementi li gejjin jiggustifikaw 1-obbligu tal-ippakkjar fiz-zona geografika

Biex tigi ppreservata l-kwalita finali tad-denominazzjoni tal-origini “Noix de Grenoble”, xieraq li jkun hemm limitu
fuq il-manipulazzjoni tal-gewz. Fil-fatt, hemm ir-riskju li I-qoxra li tipprotegi I-parti tal-gewz li tittiekel, tiddeterjora
minhabba d-daqgiet i tiechu (gewz li jitfarrak jew li jinkiser meta jinhatt fil-karrijiet).

II-problemi marbuta mal- manipulazzjoni tal-gewz, lill-operaturi tas-settur jinkwetawhom bil-kbir. Billi I-hsad
huwa mekkanizzat, jehtieg li l-manipulazzjoni ta’ wara l-hsad tkun limitata kemm jista’ jkun sabiex il-gewz ma
jitfarrakx u ma jinkisirx.

Wagqt l-ispezzjonijiet li jsiru fuq il-prodott, ta’ sikwit jinstab gewz imkisser jew imfarrak fil-lottijiet, minkejja
|-prekawzjonijiet kollha li jkunu ttiehdu fl-operazzjonijiet tal-ikkalibrar, tal-issortjar jew tal-ippakkjar biex jigi evitat
li I-gewz jaqa’ mill-gholi.

Sabiex il-manipulazzjoni tal-frott titnaggas kemm jista’ jkun, l-operazzjonijiet tal-issortjar u tal-ippakkjar isiru
fl-istess post fi process wiehed, minghajr hzin intermedju.

L-ippakkjar isir frecipjenti ta’ dimensjonijiet limitati (10 kg ghall-gewz frisk, 25 kg ghall-gewz niexef) bil-ghan li
l-prodott ma jitghaffigx.

Ghaldagstant, meta |-gewz mhux ippakkjat jinhareg ‘il barra miz-zona geografika biex ikompli jigi ppakkjat
hemmhekk, dan ikun ifisser zieda fil-manipulazzjoni li twassal biex il-gewz jitkisser, jitfarrak u jitghaffeg.
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Barra minn hekk, l-ippakkjar isir fiz-zona biex ikunu ppreservati l-karatteristici fizikokimici tal-gewz. Fil-fatt jeh-
tieg li tinghata attenzjoni partikolari ghar-rekwiziti marbuta mal-preservazzjoni tal-prodott

Ghall-gewz frisk: dan il-gewz, li 20 % minnu huwa kkostitwit mill-ilma, huwa soggett ghad-dessikazzjoni. Ghandu
hajja limitata u ma jistax jintbaghat ‘il barra miz-zona aktar tard minn xahrejn wara li jinbeda l-hsad. Fl-ebda kaz
ma jista’ jigi ttrasformat fgewz niexef. Id-data tal-ippakkjar tinkiteb fuq il-kontenitur biex il-konsumatur ikun
infurmat ahjar. Ghall-hsad tal-gewz fl-azjendi tal-operaturi jigu stabbiliti kundizzjonijiet rigoruzi tat-temperatura
u tal-umdita: temperatura ta’ bejn 1 u 5 °C, u livell ta’ umdita ta’ bejn 80 u 95 %.

Ghall-gewz niexef: dan ghandu kompozizzjoni differenti minhabba li l-livell ta’ umdita ma jagbizx it-12 %, ghal-
kemm xorta wahda hija enfasizzata il-kompozizzjoni importanti tieghu flipidi (acidi grassi): 66 %. Preservazzjoni
hazina tista’ twassal ghall-ossidazzjoni tal-prodott: jigifieri jithassar. Ghal din ir-raguni, l-operaturi tal-issortjar
u tal-ippakkjar iridu jippreservaw il-gewz niexef wara 1-31 ta’ Marzu (meta t-tempertura terga’ tibda tielgha) f'tem-
peratura limitata ghal 8 °C u flivell ta’ umdita ta’ bejn 60 u 75 %. Dan il-prodott ukoll ghandu hajja limitata,
minhabba li l-konsenja tal-gewz niexef ‘il barra miz-zona ma tistax issir gabel il-31 ta’ Dicembru ta’ wara l-hsad.

Dawn il-kriterji ta’ preservazzjoni jistghu jigu vverifikati b’'mod preciz biss wara kontroll bir-reqqa taht is-superviz-
joni tal-operaturi tal-issortjar u tal-ippakkjar li jinsabu fiz-zona geografika. Barra minn hekk, l-ispezzjoni li ssir fuq
il-lottijiet tal-gewz ippakkjat tiggarantixxi lil dak li jkun li jkun ged josserva Il-kundizzjonijiet kollha
tal-preservazzjoni.

In-nuqqas tal-obbligu tal-ippakkjar fiz-zona geografika igajjem problemi ohra ta’ kontroll u ta’ traccabbilta.

Fil-fatt, il-gewz huwa prodott li jista’ jigi sostitwit b'iehor. Ir-riskju huwa dovut ghas-sura tawwalija tal-varjeta li tigi
prodotta fil-bicca 1-kbira fiz-zona geografika: il-Franquette, li tista’ tigi facilment imfixkla mal-gewz prodott fzoni
geografiki ohrajn. Sabiex tigi evitata l-konfuzjoni, l-gharfien espert tal-operaturi lokali huwa fundamentali ghat-
twettiq tal-kontrolli fuq il-purita tal-varjeta. Barra minn hekk, id-denominazzjoni “Noix de Grenoble”, li ilha teZisti
mill-1938, tgawdi reputazzjoni kbira u diga sfat fil-mira ta’ bosta prattiki abbuzivi fil-livell internazzjonali
(il-Kanada, l-Istati Uniti tal-Amerika...). Il-possibbilta li l-ippakkjar jew l-ippakkjar mill-gdid jithalla jsir barra
miz-zona geografika tad-DOP “Noix de Grenoble” tista’ twassal ghal frodi simili.

L-ippakkjar fiz-zona geografika jippermetti li l-kontrolli tal-karatteristici tal-prodott isiru fuq il-gewz ippakkjat. Fuq
il-kontenituri jitwahhlu l-istikers “Noix de Grenoble” imgassma mill-konsorzju lil kull operatur li jissodisfa
l-kundizzjonijiet tal-ispecifikazzjoni. Dawn ghandhom izommu rendikont ta’ kollox biex ikunu jistghu jigu stabbi-
liti l-volumi kummerc¢jalizzati bhala d-DOP “Noix de Grenoble”. Din is-sistema, li ilha fis-sehh mill-1968, tipprovdi
garanzija addizzjonali dwar in-nonsostituzzjoni tal-prodotti qabel ma jitgieghdu fis-suq. In-“Noix de Grenoble” jigi
pprezentat ghall-bejgh lill-konsumatur fl-imballagg li fih ikun gie ppakkjat inizjalment.

Tikkettar:

Il-kliem fuq it-tikkettar gie stabbilit b’mod li l-konsumatur ikun infurmat ahjar.
L-obbligu li titpogga r-referenza “denominazzjoni tal-origini kontrollata” jew “DOK” thassar.

Ghall-gewz frisk, kien previst li dan jista’ jissejjah ukoll “gewz bikri” b'mod li jikkonforma ma’ dak li jezisti wkoll
fis-suq tal-gewz frisk.

Qed jigi pprecizat li s-simbolu DOP tal-Unjoni Ewropea huwa obbligatorju.
Skont il-prassi li ilha mill-1968, titwahhal stiker specifika fuq it-tikkettar tan-“Noix de Grenoble”.

Dawn l-istikers jinghataw mill-konsorzju, minghajr limitu, lil kull operatur li jirrispetta l-ispecifikazzjoni. Huma ta’
kulur ahmar jghajjat (referenza: Pantone 032) u b'dijametru minimu ta’ 3 cm ghal kull imballagg.

Sabiex il-konsumatur ikun infurmat ahjar, it-tikkettar ghandu jispecifika wkoll:

— l-identita ta’ min hu responsabbli mill-ippakkjar ufjew mill-konsenja: l-isem u l-indirizz jew is-simbolu
tal-identifikazzjoni;

— is-sena tal-hsad;

— id-data tal-ippakkjar, ghalkemm din hija obbligatorja ghall-gewz frisk, u mhux ghall-gewz niexef;
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3.2

3.3.

— fil-kaz tal-gewz frisk, wahda mill-frazijiet li gejjin:
“A consommer rapidement, a entreposer de préférence au frais”
jew
“Conservation trés limitée, a entreposer au frais”.

Affarijiet ohra

Deskrizzjoni tal-prodott:

Il-kjarifiki mahsuba biex il-prodott jigi deskritt ahjar, li diga jezistu fit-tagsima “Metodu ta’ produzzjoni”, gew
ittrasferiti ghal din it-tagsima:

— zieda tal-ismijiet tal-varjetajiet lokali endemici uzati: Franquette, Mayette u Parisienne,

— dettalji tal-kategoriji “gewz niexef” u “gewz frisk”, bil-livell ta’ umdita rispettivi taghhom (minimu ta’ 20 %
ghall-gewz frisk u massimu ta’ 12 % ghall-gewz niexef).

Metodu ta’ produzzjoni: Varjetajiet u msagar:

Minhabba l-obbligu tal-provenjenza tal-frott minn imsagaridentifikati fiz-zona geografika fit-taqsima “Zona geogra-
fika”; il-kjarifika korrispondenti thassret minn din it-tagsima.

Rabta maz-zona geografika:
Din it-tagsima giet organizzata taht tliet subintestaturi u giet ipprecizata.
Referenzi dwar il-korp ta’ kontroll:

Zdiedu d-dettalji ta’ kuntatt tal-awtoritd kompetenti ta’ kontroll biex jissostitwixxu dawk tal-korp ta’ kontroll; dan
sar bil-ghan li -ispecifikazzjonijiet ma jkollhomx ghalfejn jigu emendati fkaz li jinbidel il-korp ta’ kontroll.

Rekwiziti nazzjonali:

Minhabba bidliet legizlattivi u ohrajn fir-regolamenti nazzjonali, l-intestatura “Rekwiziti nazzjonali” issa tinkludi
tabella li fiha l-punti principali li ghandhom jigu c¢cekkjati, il-valuri ta’ referenza taghhom u l-metodi tal-evalwaz-
zjoni taghhom.

DOKUMENT UNIKU
“NOIX DE GRENOBLE”
Nru tal-UE: FR-PDO-0217-01295 — 29.12.2014

DOP (X) IGP ( )
Isem
“Noix de Grenoble”
Stat Membru jew pajjiz terz
Franza

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

. Tip ta’ prodott

Klassi 1.6. Frott, haxix u cereali, friski jew ipprocessati
Deskrizzjoni tal-prodott li l-isem fil-punt 1 japplika ghalih

II-gewz li jikkwalifika ghad-denominazzjoni “Noix de Grenoble” huwa gewz fil-qoxra minn wahda minn dawn
il-varjetajiet li gejjin jew aktar: Franquette, Mayette, u Parisienne. Il-gewz jista’ jkun frisk jew niexef.

II-gewz frisk huwa frott b'dijametru minimu ta’ 28 mm. Il-qalba tkun soda u hoxna, taghti fil-kannella car, titqaxxar
facilment u ghandha livell ta’ umdita naturali ta’ 20 % jew oghla.

II-gewz niexef huwa frott b'dijametru minimu ta’ 28 mm. Il-qalba tkun soda u hoxna, taghi fil-kannella car,
ghandha livell ta’ umdita naturali ta’ 12 % jew inqas.

Il-gewz frisk jew niexef huwa karatterizzat minn hjiel ta’ toghma morra, u b’aromi tal-gellewz u tal-hobz frisk.

Ghalf (ghall-prodotti Ii joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Jintuza biss il-gewz matur tal-varjetajiet li gejjin: Franquette, Mayette, u Parisienne.



13.4.2016 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C130/19

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

L-operazzjonijiet kollha, mill-hsad tal-gewz sal-issortjar u l-ikkalibrar finali, jitwettqu fiz-zona geografika.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc. tal-prodott Ii l-isem japplika ghalih
L-elementi li gejjin jiggustifikaw l-obbligu tal-ippakkjar fiz-zona geografika

Biex tigi ppreservata l-kwalita finali tad-denominazzjoni tal-origini protetta “Noix de Grenoble”, jehtieg i titnaqqas
kemm jista’ jkun il-manipulazzjoni tal-gewz billi hemm ir-riskju li l-qoxra li tipprotegi l-parti tal-gewz li tittiekel,
tiddeterjora minhabba d-daqqiet li tichu (u I-gew?z jitfarrak u jitkisser).

L-operaturi tas-settur ghalhekk inaqgsu kemm jista’ jkun il-manipulazzjoni ta’ wara I-hsad. Ghalhekk, l-operazzjo-
nijiet tal-issortjar u tal-ippakkjar isiru fl-istess post f'process wiehed, minghajr hzin intermedju.

L-ippakkjar isir frecipjenti ta’ dimensjonijiet limitati (10 kg ghall-gewz frisk, 25 kg ghall-gewz niexef) bil-ghan li
dan jevita l-problemi ta’ taghfig.

Il-konsenja tal-gewz mhux ippakkjat tfisser ghalhekk zieda fil-manipulazzjoni, li twassal biex il-gewz jitkisser, jit-
farrak u jitghafteg.

Barra minn hekk, l-ippakkjar isir fiz-Zona biex jigu ppreservati l-karatteristici fizikokimici tal-gewz.

— Il-gewz frisk, li 20 % minnu huwa kkostitwit minn ilma huwa soggett ghad-dessikazzjoni. Ghandu hajja limi-
tata: jintbaghat ‘il barra miz-zona mhux aktar tard minn xahrejn wara l-bidu ta’ hsad. Ghall-hsad tal-gewz
fl-azjendi tal-operaturi tal-ikkalibrar, tal-issortjar u tal-ippakkjar huma stabbiliti kundizzjonijiet rigoruzi
tat-temperatura u ta’ umdita

— Il-gewz niexef fih kompozizzjoni importanti ta’ lipidi (acidi grassi): 66 %. Preservazzjoni hazina tista’ twassal
ghall-ossidazzjoni tal-prodott. Huma stabbiliti kondizzjonijiet ta’ temperatura u ta’ umdita ghall-hzin ta’ dan
il-gewz fl-azjendi tal-operaturi li jwettqu I-ikkalibrar, l-issortjar u l-ippakkjar wara 1-31 ta’ Marzu. Il-konsenja
tal-gewz niexef ‘il barra miz-Zona ma tistax issir qabel il-31 ta’ Dicembru li jigi wara l-hsad.

Dawn il-kriterji ta’ preservazzjoni jistghu jigu vverifikati b'mod preciz biss wara spezzjoni bir-reqga taht is-super-
vizjoni tal-operaturi tal-issortjar u tal-ippakkjar, li jinsabu fiz-zona geografika, tal-gewz ippakkjat.

In-nuqqas tal-obbligu tal-ippakkjar fiz-zona geografika igajjem problemi ohra ta’ kontroll u ta’ traccabbilta.

Fil-fatt, il-gewz huwa prodott li jista’ jigi sostitwit b’iehor. L-gharfien espert tal-operaturi lokali hija essenzjali biex
tigi vverifikata l-purita tal-varjetd. Barra minn hekk, id-denominazzjoni “Noix de Grenoble”, li ilha tezisti
mill-1938, tgawdi reputazzjoni kbira u diga sfat fil-mira ta’ bosta usurpi fil-livell internazzjonali. Il-possibbilta li
l-ppakkjar jew l-ippakkjar mill-gdid jithalla jsir barra miz-zona geografika tad-DOP “Noix de Grenoble” tista’ twas-
sal ghal frodi simili.

L-ippakkjar fiz-zona geografika jaghmilha possibbli biex jitwettqu kontrolli tal-karatteristici tal-prodotti fuq il-gewz
imballat. Fuq il-kontenituri jitwahhlu l-istikers “Noix de Grenoble”, li taghhom il-konsorzju jzomm il-kontijiet li
jippermetti li jigu stabbiliti l-volumi li tqieghdu fis-suq. Din is-sistema, introdotta mill-1968, tipprovdi garanzija
addizzjonali dwar in-nonsostituzzjoni tal-prodotti sal-kummercjalizzazzjoni taghhom. In-“Noix de Grenoble” jigi
pprezentat ghall-bejgh lill-konsumatur fl-imballagg li fih ikun gie ppakkjat inizjalment.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott li ghalih ged tirreferi d-denominazzjoni
Minbarra l-informazzjoni li ghandha tigi pprovduta bil-ligi, it-tikketta fuq il-pakketti individwali jinkludi l-indikaz-
zjonijiet li gejjin, migbura fuq l-istess naha tal-imballagg, fkarattri li ma jithassrux, li jinqgraw b’'mod car u vizibbli:
— id-denominazzjoni “Noix de Grenoble”;

— is-simbolu DOP tal-Unjoni Ewropea.

— Fejn ikun xieraq, il-kliem “gewz frisk” jew “gewz bikri”, fuq l-imballagg ta’ gewz frisk, jew “gewz niexef”.
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— B'mod fakultattiv jista’ wkoll isegwi l-kliem “denominazzjoni ta’ origini” fittri individwali, jew jitqieghed qrib
sew l-isem.

— Il-kliem kollu ghandu jkun stampat fkarattri li d-dimensjonijiet taghhom ma ghandhomx jagbzu dawk
tad-denominazzjoni tal-origini protetta “Noix de Grenoble”;

— l-istiker bin-numru jew bin-numru tal-kuntratt mahrug mill-Comité Interprofessionnel de la Noix de Grenoble,
bil-kulur ahmar jghajjat (kulur ta’ referenza: Pantone 032) b'dijametru minimu ta’ 3 ¢m ghal kull tip ta’
imballagg;

— l-identita ta’ min hu responsabbli mill-ippakkjar ufjew mill-konsenja: l-isem u l-indirizz jew is-simbolu
tal-identifikazzjoni;

— is-sena tal-hsad;

— ghall-gewz frisk:

— id-data tal-ippakkjar;
— wahda mill-frazijiet li gejjin:
“konsum malajr, hzin preferibbilment f'post frisk”
jew
“preservazzjoni limitata hafna, hzin fpost frisk”.
4.  Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

L-operazzjonijiet kollha, mill-hsad sal-ippakkjar fiz-zona geografika, jitwettqu fiz-Zona geografika, li hija ristretta

ghar-regjuni agrikoli naturali ta’ Grésivaudan, Chambarans u Biévre.

[z-zona tkopri 261 municipalita, 184 fl-Isere, 48 fid-Drome u 29 f'Savoie.

Département de la Drome:

[l-komuni kollha tal-cantons ta’ Bourg-de-Péage, Romans-sur-Isére, Romans-sur-Isére cantons 1 u 2, Saint-Jean-en-

Royans.

Il-canton ta’ Le Grand-Serre: Il-municipalitajiet ta’ (Le) Grand-Serre, Montrigaud.

Il-canton de Saint-Donat-sur-I'Herbasse: Il-municipalita ta” Saint-Donat-sur-I'Herbasse

Département de I'Tsere

Il-municipalitajiet kollha tal-canton li gejjin: Allevard, Doméne, Echirolles, Echirolles-Est, Eybens, Fontaine-

Sassenage, Fontaine-Seyssinet, Goncelin, Grenoble, Le Touvet, Meylan, Pont-en-Royans, Rives, Roybon, Saint-

Egreve, Saint-Etienne-de-Saint-Geoirs, Saint-Ismier, Saint-Marcellin, Tullins, Vinay, Voiron.

Il-canton de La Cote-Saint-André: il-muniicipalitajiet ta’ Balbins, (La) Cote-Saint-André, Faramans, Gillonnay,

Ornacieux, Pajay, Penol, Saint-Hilaire-de-la-Cote, Sardieu,

Il-canton ta’ Le Grand-Lemps: il-muniicipalitajiet ta” Apprieu, Bévenais, Colombe, (Le) Grand-Lemps.

Il-canton ta’ Villard-de-Lans: Il-municipalitajiet ta’ Engins, Saint-Nizier-du-Moucherotte.

Département de la Savoie:

[l-municipalitajiet kollha tal-cantons ta’ Montmélian, (La) Rochette.

5. Rabta maz-zona geografika

Specificita taz-zona geografika
Fatturi naturali:

Iz-zona geografika hija limitata ghar-regjuni agrikoli u naturali ta’ Grésivaudan, ta’ Chambarans u ta’ Bievre, tul
il-Wied tal-Isere, li ghandhom karatteristic¢i specifici li jaghmluhom partikolarment tajbin ghall-kultivazzjoni ta’
gewz ta’ kwalita.

It-temperatura medja annwali ta’ 10,5 °C fmadwar 300 m gholi hija ideali ghac-¢iklu shih u armonjuz tat-tkabbir
tas-sigar tal-gewz.

Il-precipitazzjoni medja annwali ta’ bejn 800 u 1 100 mm tiggarantixxi provvista tal-ilma u umdita suffi¢jenti;
bizzejjed biex la tinfaqa’ l-hamrija u lanqas ma jingema’ wisq ¢par.
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Ix-xtiewi keshin (medja ta’ 65 jum ta’ glata fil-Punent taz-Zona u 100 jum fil-Lvant) jirrizultaw fil-vernalizzazzjoni
perfetta tas-sigar, prerekwizit indispensabbli ghal fjuritura regolari fir-rebbiegha.

L-istagun tax-xitwa ghandu l-anqas precipitazzjoni. Dan jevita milli l-hamrija tinfaga’ fir-rebbiegha, xi haga li kieku
ttellef lis-sigar milli jergghu jkunu attivi.

II-firxa tat-temperatura annwali (19-20°C), karatteristika tal-influwenzi kontinentali, tippromwovi r-regolarita
tal-istadji tar-riproduzzjoni.

Minn Awwissu, it-temperatura tinzel b’10 °C fxahrejn. Il-maturazzjoni ghalhekk hija regolari ferm, u s-sigar ma
jergghux jibdew jikbru malajr — fil-kaz kuntrarju ikunhemm effett negattiv fuq il-kwalita u r-rezistenza tal-frieghi

zghar.

L-inzul fsalt fit-temperatura minhabba l-influwenza tal-fotoperjodu u minhabba z-zieda fl-umdita tal-arja jippro-
voka |-frammentazzjoni tal-qoxra u s-sigar jibdew iwaqqghu il-frott taghhom malajr hafna u b'mod omogenju.
Is-sinkronizzazzjoni ta¢-¢iklu riproduttiv tkompli sal-fazi finali taghha.

[l-harifa huwa dejjem l-istagun l-aktar umdu u, bhala medja, Ottubru huwa x-xahar li fih tinzel l-aktar xita.

Fatturi umani:

Il-kultivazzjoni tal-gewz fil-Wied tal-Isére hija antika hafna. L-arkivji ta’ Grenoble fi tmiem is-seklu 11 jirreferu
ghall-ammonti mhallsa f“sétiers” tal-gewz, u l-kontijiet tas-sinjuri ghas-sekli 14 u 15 jsemmu wkoll din
il-produzzjoni.

L-izvilupp tal-produzzjoni ta’ gewz ta’ kwalita uniformi destinat ghall-bejgh seta’ jsir bis-sahha tat-teknika
tat-tilqim, Zviluppata sa minn tmiem is-seklu tmintax. Il-pajsagg lokali huwa kkaratterizzat mill-prezenza ta’ pjan-
tagguni tal-gewz u ta’ nixxiefa tradizzjonali.

L-izvilupp ta’ din il-produzzjoni, fl-istess Zmien tal-izvilupp tal-mezzi tat-trasport, ippermetta li jintrebhu s-swieq

ngabru biex jikkordinaw l-isforzi taghhom u jibdew jesportaw il-gewz lejn I-Istati Uniti tal-Amerika

L-organizzazzjoni tal-professjoni kellha I-ghan ukoll li tippromwovi l-prodott ta’ kwalita gholja, u li tipprotegih
kontra l-abbuz mill-isem “Noix de Grenoble”. Izda kien biss fI-1927 li twaqqfet il-Federazzjoni tat-Trejdjunjins
tal-produtturi tan-“Noix de Grenoble” u flI-1938 inkisbet id-denominazzjoni tal-origini “Noix de Grenoble”
(bid-digriet tas-17 ta’ Gunju 1938).

Fattur iehor fl-izvilupp tal-gewz huwa Il-prezenza mill-bidu tas-seklu ghoxrin tal-mixtliet lokali spegjalizzati
fis-sigar tal-gewz ta’ Vinay, Vif, Saint-Marcellin u wara 1-1960, fil-municipalita ta’ Chatte. Iz-zamma fil-mixtliet ta’
dan l-gharfien espert jispjega parzjalment l-omogeneita relattiva tal-imsagar tal-frott tan-Noix de Grenoble. Din
ir-riproducibbilta kostanti tal-kampjuni miksuba u r-regolarita tal-kwalita tal-gewz li tirrizulta jikkontribwixxu
ghar-reputazzjoni tal-Wied tal-Isere fejn tidhol il-produzzjoni tal-gewz. Ta’ min jinnota wkoll li z-zona geografika
hija 1-post fejn gew zviluppati diversi ghodod specifici adattati ghall-hsad tal-gewz u t-tnixxif tieghu.

Barra minn hekk, I-ghazla ta’ varjetajiet indigeni tat-tilgim adattati ghal fatturi naturali fil-Wied tal-Isere ghandha
rwol prominenti fid-drawwiet lokali. It-tliet varjetajiet endemici li kienu l-bazi ghar-rikonoxximent bhala denomi-
nazzjoni tal-origini protetta ghall-1938 huma: il-Franquette, il-Mayette, u l-Parisienne.

Is-sigar jitkabbru fimsagar tal-frott b'densita ristretta: kull sigra ghandu jkollha mill-ingas 100 m?. Is-sigar jinzabru
ghall-formazzjoni. Zabra kull sentejn jew sa 3 snin hija suffi¢jenti sabiex tippermetti d-dawl tax-xemx jippenetra
l-weraq.

Il-gewz jingabar meta jkun sar, jigifieri meta l-parti ¢entrali interna tkun kompletament kannella. Il-gew?z jigi ssort-
jat, mahsul u mnixxef minnufih: it-tnixxif jibda mhux aktar tard minn 36 siegha wara l-hsad.

It-tnixxif tal-gewz normalment isir permezz ta’ fluss ta’ arja moderatament shuna (mhux aktar minn 30°C) li
tghaddi fuq massa ta’ gewz ghat-tnixxif jew, fl-azjendi tal-produtturi z-zghar, bit-tnixxif naturali fuq pannelli.

Ladarba jinxef, il-gewz jigi kkalibrat. L-aggustament tal-kalibraturi adattat skont il-karatteristic¢i tal-varjetajiet
tad-denominazzjoni, ftit jew wisq tawwalin, jippermetti I-ghazla ta’ gewz b'kalibru akbar minn 28 mm.

L-ghazla finali tal-gewz tippermetti li I-lottijiet ikun fihom inqas minn 10 % tal-frott b'difetti tal-qoxra/qalba (12 %
fil-kaz tal-gewz frisk); dan ezatt qabel l-ippakkjar fkontenituri ta’ daqs limitat li l-gewz jigi pprezentat lill-konsu-
matur fihom, sabiex tkun iggarantita l-integrita tal-prodott.
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Specificitajiet tal-prodott

In-“Noix de Grenoble” ghandu dijametru minimu ta’ 28 mm u jigi fil-qoxra, frisk jew niexef. l-qoxra hija nadifa
u fsahhitha u ma tipprezenta l-ebda difett li jista’ jaffettwa b'mod hazin id-dehra generali tal-prodott, il-kwalita,
iz-zamma tal-kwalita u l-prezentazzjoni tieghu.

Il-qalba hija soda u mlahhma. Ghandha kulur jaghti fil-kannella car.
Il-gewz frisk jew niexef huwa karatterizzat minn hjiel ta’ toghma morra, u minn aromi tal-gellewz u tal-hobz frisk.

Rabta kawzali

It-thawwil tal-imsagar tal-frott fil-Wied tal-Isére, bi klima relattivament umda u esposta ghar-rih, kien kompatibbli
ferm mal-esigenzi ewlenin tal-kultivazzjoni tal-gewz u ffavorixxa l-izvilupp taghha.

L-ghazla tal-hamrija l-aktar favorevoli mill-perspettiva tal-kultivaturi tal-gewz, kif ukoll it-tisqija regolari, jiggaran-
tixxu I-produzzjoni regolari ta’ gewz imlahham u ta’ kwalita.

L-inzul fit-temperaturi osservat fl-ahhar ta’ Awwissu jippermetti I-maturazzjoni bil-mod u regolari tal-frott.

Fil-Wied tal-Isére, ix-xita li tinzel fil-harifa certament ma tiffacilitax il-hsad, izda essenzjalment tiggarantixxi
l-finezza tan-Noix de Grenoble. Fil-fatt it-telf tal-ilma mill-qalba jigri bil-mod, b'mod regolari u omogenju. Dan
huwa kemm minhabba l-hxuna tal-qoxra kif ukoll minhabba I-livell gholi ta’ umdita. Il-pass kajman u r-regolarita
tal-fenomenu jghin biex ir-rizervi ma jintilfux malajr u anki biex il-lipidi jibqghu intatti.

L-uzu tal-varjetajiet lokali endemici (Franquette, Mayette, u Parisienne) ikkultivati fir-regjun taghhom, jippromwovi
l-produzzjoni ta’ frott b'toghma rikka u tajba.

I-prattiki ta’ kultivazzjoni, jizguraw l-esponiment tajjeb ghax-xemx tal-weraq tas-sigar, xi haga li tghin ferm
fil-maturazzjoni tal-frott.

II-frott jista’ jinhasad ukoll lejn l-ahhar ta’ Settembru, meta jkun immatura sew, minn data stabbilita kull sena wara
li jkun sar studju kollettiv tal-maturita tal-gewz f'setturi differenti (l-altitudni, il-hamrija, ecc.).

It-tnixxif ftemperatura moderata jikkostitwixxi intervent rapidu li jsehh wara l-hsad tal-gewz matur, u dan, flim-
kien mal-issortjar u l-hasil tieghu, jaghmilha possibbli li jinkiseb gewz b’sahhtu u nadif, bil-kulur tal-qalba jaghti

fil-kannella ¢ar, ilkoll sinjali ta’ kwalita eccezzjonali.

L-attenzjoni li tinghata waqt l-operazzjonijiet successivi tal-ikkalibrar, tal-issortjar u tal-ippakkjar tippermetti
|-preservazzjoni tal-karatteristici specifici tan-“Noix de Grenoble”.

Il-karatteristi¢i naturali taz-Zona geografika flimkien mal-gharfien espert tal-produtturi u tal-ispedituri ghamluha
possibbli li jinkiseb gewz li jkun maghruf mad-dinja kollha.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjonijiet

(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCNoixDeGrenoble201 5.pdf



https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCNoixDeGrenoble2015.pdf

	Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni għal emenda skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalità għal prodotti agrikoli u oġġetti tal-ikel (2016/C 130/09)

