2.10.2015 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C324/33

ATTI OHRAJN
[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012
tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2015/C 324/15)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni skont l-Artikolu 51 tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012
tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (%).

DOKUMENT UNIKU
“COCHINILLA DE CANARIAS”
Nru tal-UE: ES-PDO-0005-01302 — 22.1.2015
DOP (X) IGP ( )
1. L-isem

“Cochinilla de Canarias”
2. L-Istat Membru jew il-pajjiz terz
Spanja
3. Id-deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

3.1. It-tip ta’ prodott
Klassi 2.12. Kuééinilja

3.2. Id-deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem fil-punt 1
II-“Cochinilla de Canarias” hija materja prima li torigina mill-annimali u li tinkiseb fil-Gzejjer Kanarji mit-tnixxif
naturali tal-adulti femminili ta’ insett emitteru, mill-familja tal-Coccidae, tal-ispeci Dactylopius coccus (maghruf tradiz-
zjonalment bhala l-kuc¢inilja), li jingabdu mill-pal tal-bajtar tax-xewk (Opuntia ficus indica).
II-“Cochinilla de Canarias” ghandha I-karatteristici fizici li gejjin:

Ghandha ghamla solida li hija ffurmata minn hbub li jikkorrispondu ghal insett femminili. Dawn il-hbub ghand-
hom forma irregolari, ovali u ssegmentata.

II-hbub ivarjaw fid-dags izda dejjem ikollhom tul ta’ inqas minn ¢entimetru.
L-umdita: 13 % jew inqas.
Il-kontenut ta’ acidu karminiku: minn tal-ingas 19 % fmaterja niexfa.

Il-karatteristici organolettici:

Il-konsistenza tal-prodott ghandha dehra ramlija u tinhass niexfa.

I-kulur ivarja minn firxa ta’ griz skur ghal iswed, b’tonalitajiet hamranin u bajdanin mill-fdalijiet tax-xama’ qotnija
li tipprotegi l-habba.
3.3. L-ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u l-materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

I-kuccinilja tiekol il-pjanta ospitanti (Opuntia ficus indica, ikklassifikata wkoll bhala Opuntia maxima u Opuntia
tomentosa), i ddahhlet fil-Gzejjer Kanarji gabel is-seklu dsatax u li issa hija speci naturalizzata fil-gzejjer kollha min-
habba l-valur agrikolu taghha ghat-trobbija tal-insett.

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
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3.4. Il-passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

Il-passi tal-produzzjoni li jridu jsehhu fiz-zona geografika ddefinita huma dawn i gejjin:
— It-tkabbir tal-pjanta ospitanti.

— L-inokulazzjoni, l-izvilupp u l-qbid tal-insett.

— It-tnixxif tal-prodott mgharbel u t-thejjija qabel l-ippakkjar.

3.5. Ir-regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc. tal-prodott Ii ghalih jirreferi l-isem irregistrat

L-ippakkjar jitwettaq fboroz tal-guta jew ta’ materjal ichor, preferibbilment ta’ nisga naturali, li tippermetti l-venti-
lazzjoni tal-prodott.

Minhabba l-karatteristici tal-kuc¢inilja, li hija materja prima li torigina mill-annimali, li tinkiseb permezz tat-tnixxif
naturali tal-insett u li ghandha karatteristici fizici, kimici u organolettici li jispikkaw, l-ippakkjar irid jitwettaq mill-
iktar fis possibbli wara t-tnixxif u t-tgharbil, li hija r-raguni ghalfejn l-ippakkjar tal-prodott ahhari jrid isir fiz-Zona
geografika tal-Gzejjer Kanarji, specifikament fil-post tal-produzzjoni. B’hekk, bl-ghan li tigi mharsal-kwalita, tigi
evitata kwalunkwe alterazzjoni tal-karatteristici fizici, kimici u organolettici tal-prodott.

3.6. Ir-regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott li ghalih jirreferi l-isem irregistrat

Il-logo Komunitarju tad-“Denominazzjoni ta’ Origini Protetta” u l-kliem li jghidu li I-“Cochinilla de Canarias” hija ta’
Denominazzjoni ta’ Origini Protetta, iridu jidhru b'mod obbligatorju u ¢ar fuq it-tikketta.

4. Id-deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika tal-produzzjoni tal-kuccinilja tikkorrispondi ghas-seba’ gzejjer tal-arcipelagu tal-Kanarji.

FTenerife, fil-Gran Canaria, fLa Gomera, fLa Palma u fEl Hierro, il-kuccinilja tigi prodotta fiz-zoni kostali
u fiz-Zoni ta’ altitudni medja ta’ mhux iktar minn 1 200 m ‘il fuq mil-livell tal-bahar. Fi Fuerteventura u fLanzarote,
iz-zona tal-produzzjoni tinkludi r-raba’ kollu ta’ altitudni ta’ ingas minn 600 m ‘il fuq mil-livell tal-bahar.

5. Ir-rabta maz-zona geografika

Ir-rabtiet kawzali bejn il-kwalita u l-karatteristici tal-prodott u l-ambjent geografiku huma dawn li gejjin:
— Il-pozizzjoni geografika tal-Gzejjer Kanarji:

1I-Gzejjer Kanarji jinsabu bejn il-koordinati 27° 37’ u 29°25' tal-latitudni tat-Tramuntana u bejn il-koordinati
13°20" u 18°10’ tal-longitudni tal-Punent. Din il-pozizzjoni geografika tipprovdi l-ahjar kundizzjonijiet ghall-
izvilupp tal-“Cochinilla de Canarias”.

— II-Gzejjer Kanarji jinsabu fil-gilla tal-irjieh alizej li jigu mill-antic¢iklun tal-Azores, li jiggenera inverzjoni termika
b’bahar ta’ shab u jinholoq l-effett ta’ serra. Dawn l-irjieh umduzi jidrataw il-pjanta ospitanti tal-kuccinilja ezatt
kemm hemm bzonn, minghajr ma jkun hemm umdita z-zejjed, biex b’hekk jizviluppaw kemm il-pjanta kif
ukoll l-insett.

— Is-shab li jiggeneraw l-effett ta’ serra jikkontribwixxu ghall-istabbilta tal-“Kurrent kiesah tal-Kanarji”, li jwassal
biex il-klima tal-arcipelagu tkun moderata.

— Id-differenza fit-temperatura bejn l-iksah xhur u dawk l-iktar shan hija ta’ inqas minn 10 °C, b’temperaturi li
jvarjaw bejn 17-il °C u 25 °C, ghajr fil-quécati tal-muntanji. Dan l-effett ta’ stabbilta fit-temperaturi jiffavorixxi
l-izvilupp tal-insett b'varjazzjoni fil-karatteristici fizici, kimici u organolettici li tkun ftit li xejn, kif diga gie desk-
ritt fil-punt 3.2 ta’ dan id-dokument.

— 1Il-pozizzjoni geografika subtropikali tal-Gzejjer Kanarji, li jircievu medja ta’ 3 000 siegha xemx fis-sena, tizgura
li t-tnixxif ikun jista’ jsehh b'mod naturali, minghajr sustanzi kimici, permezz tal-azzjoni naturali tax-xemx biss.

— Il-hamrija vulkanika tipika tal-Gzejjer Kanarji hija ta’ kwalita fqgira, hija nieqsa mill-materja organika u fiha
abbundanza ta’ minerali bazalti¢ci. Ghandha karatteristi¢i fizi¢i u kimici li huma specifi¢i hafna, minhabba li
fihom komponenti amorfi jew ikkristallizzati hazin, fosthom is-silikati tal-aluminju u l-ossidrossidi tal-hadid
u tal-aluminju. Dawn il-komponenti, imsejha materjali andici, jaghtu lill-hamrija dawn il-karatteristici: porozita
gholja, densita baxxa, kapacita kbira ta’ zamma tal-ilma u kapacita kbira li jiffurmaw mikroaggregati stabbli.
Il-pjanti ospitanti li jikbru fuq din il-hamrija ghandhom kontenut baxx tal-ilma u ma ghandhomx bzonn wisq
rekwiziti nutrizzjonali, i hija r-raguni ghalfejn il-kuccinilji li jospitaw ghandhom kontenut baxx ta’ umdita
(inqas minn 13 %), u b’konsegwenza ta’ dan, ghandhom koncentrazzjoni gholja ta’ acidu karminiku (minn
tal-ingas 19 % fmaterja niexfa).
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Hemm ukoll fatturi umani inerenti li jikkontribwixxu ghall-karatteristici tal-“Cochinilla de Canarias”.

— Ghad-differenza tal-kuccinilja li tinkiseb f'territorji ohra, fil-Gzejjer Kanarji jitkabbar tip wiehed ta’ pjanta ospi-
tanti, 1-Opuntia ficus indica, u tip wieched ta’ insett, id-Dactylopius coccus. Kemm il-pjanta ospitanti kif ukoll l-insett
adattaw perfettament ghall-ambjent geografiku.

— Il-passi kollha tal-produzzjoni jitwettqu bl-idejn b'mod artigjanali, mit-thawwil tal-kaktus ghat-trobbija, il-qbid
u t-tnixxif tal-parassita Dan wassal ghall-izvilupp ta’ tekniki u gharfien li nghaddew minn generazzjoni ghall-
ohra, u wassal ukoll biex ifeggu termini specifici tal-qasam, fosthom “rengues”, “cuchara”, “milana”, “grano”, ecc.

Ghalhekk, jista’ jigi konkluz li ghadd ta’ fatturi naturali u storici jorbtu 1-“Cochinilla de Canarias” mal-ambjent geo-
grafiku taghha u mat-tradizzjonijiet u d-drawwiet tal-produtturi taghha, li b’hekk jaghtuha I-karatteristici specifici
taghha.

Ir-referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni

(it-tieni sottoparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament)

http:/[www.gobiernodecanarias.org/agricultura/icca/Doc/Productos_calidad|
PLIEGO_DE_CONDICIONES_DOP_COCHINILLA_DE_CANARIAS.pdf
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