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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli
u oggetti tal-ikel

(2015/C 204/09)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazjoni skont l-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*).

TALBA GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA MHUX MINURI FL-ISPECIFIKAZZJONI TA’ DENOMINAZZJONI PROTETTA
TAL-ORIGINI JEW TA’ INDIKAZZJONI GEGORAFIKA PROTETTA

Talba ghall-approvazzjoni ta’ emendi skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012

“HUILE D’OLIVE DE NICE”
Nru tal-UE: FR-PDO-0105-01278 - 17.11.2014
DOP (X) IGP ( )
1. Grupp applikant u interess legittimu

Syndicat interprofessionnel de l'olive de Nice

Box 58 MIN Fleurs 6
06296 Nice Cedex 3
FRANZA

Tel. +33 497257644
Fax +33 493176404
Email: aoc.olive@aocolivedenice.com

Is-Syndicat interprofessionnel de I'olive de Nice huwa maghmul minn produtturi u processuri tal-“Huile d’olive de
Nice” u ghandu interess legittimu li jipprezenta talba ghal emenda.

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Franza

3. Intestatura tal-ispecifikazzjoni tal-prodott milquta mill-emendai

— [Isem il-prodott
— [XI Deskrizzjoni tal-prodott
— X Zona geografika
— X Prova tal-origini
— X Metodu ta’ produzzjoni
— [JRabta
— [X Tikkettar
— X Ohrajn: 1-Kontrolli
4. Tip ta’ emendafi
— X Emenda fl-ispecifikazzjoni ta’ DPO jew ta’ IGP irregistrata li ma tistax titqies bhala emenda minuri skont

it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

() GUL 343,14.12.2012, p. 1.
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— [ Emenda fl-ispecifikazzjoni ta’ DPO jew ta’ IGP irregistrata li ghaliha ma giex ippubblikat dokument uniku
(jew ekwivalenti), li ma tistax titqies bhala emenda minuri skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2)
tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

5.  Emendafi
Deskrizzjoni tal-prodott

Id-deskrizzjoni tal-prodott giet riveduta u msahha.

B'mod partikolari, qed jigi specifikat li huwa tip ta’ zejt “misjur u b’aroma tal-frott” b'toghma predominanti simili
ghal dik tal-lewz. Skont ir-rizultati ta’ avvenimenti ta’ dewqan tal-prodott li ilhom jigu organizzati ghal diversi snin
u l-hidma mwettqa mis-Centre technique oléicole (CTO) tal-Association frangaise interprofessionnelle de l'oléicul-
ture (AFIDOL), li gabret ir-rizultati ta’ aktar minn 10 snin ta’ analizi, |-“Huile d’olive de Nice” huwa principalment
ikkaratterizzat minn aroma ta’ lewz (frisk jew niexef) izda wkoll minn toghmiet sekondarji bhall-qaqo¢¢ nej, gum-
mar, huxlief, ghagina u hjiel ta’ lumi. Dawn it-toghmiet jikkumplimentaw dawk tal-frott imgadded, u tuffieh misjur
msemmija fl-ispecifikazzjoni pprezentata meta saret t-talba ghar-registrazzjoni tad-DOP.

Barra minn hekk, sabiex il-prodott jigi deskritt ahjar, huwa propost li I-livell massimu tal-qawwa tat-toghma jigi
stabbilit ghal 2 u Iivell ta’ mrar ghal 1,5, skont l-iskala organolettika tal-Kunsill Internazzjonali taz-Zebbug
(I00Q). Dawn il-limiti gew stabbiliti wkoll fuq il-bazi tal-konkluzjonijiet tal-hidma mwettqa mis-Centre technique
oléicole (CTO).

Il-kontenut massimu ta’ acidita libera gie mnaqqas ghal 1 g/100 g minflok 1,5 g/100 g, inizjalment ghal ragunijiet
ta’ prezervazzjoni tal-kwalita kemm jista’ jkun possibbli.

Il-valur tal-perossidu taz-zejt taz-zebbuga meta z-Zejt jitgieghed ghall-ewwel darba fis-suq huwa limitat ghal 16-il
milliekwivalenti ta’ perossidu tal-ossignu ghal kull kilogramma ta’ Zejt taz-zebbuga sabiex il-kwalita taz-zejt tigi
pprezervata ghall-konsumatur.

L-indikazzjoni dwar in-natura “vergni” taz-zejt tnehhiet peress li l-kwalita tirrigwarda biss il-karatteristici analitici
taz-zejt u 1-“Huile d’olive de Nice” jista’ jappartjeni jew ghall-kategorija “vergni” jew inkella ghall-dik “extra vergni”.

Zona geografika

Fl-ispecifikazzjoni tal-prodott gew ikkoreguti xi zbalji li nstabu fl-ismijiet tal-municipalitajiet li jinsabu fiz-zona
geografika tad-denominazzjoni tal-origini; izda dawn l-emendi ma jibdlux il-limiti taz-zona geografika tal-produz-
zjoni, li jibqghu l-istess.

Barra minn hekk, gew iccarati id-diversi stadji li jridu jsehhu fiz-zona geografika tad-denominazzjoni: “L-operaz-
zjonijiet kollha mill-produzzjoni taz-zebbug sat-trasformazzjoni taghhom fzejt taz-zebbuga iridu jsiru fiz-zona
geografika identifikata”.

Barra minn hekk, il-metodi ta’ identifikazzjoni tal-irqajja’ tal-art gew specifikati skont il-proceduri nazzjonali
l-godda.

Prova tal-origini

Minhabba l-izviluppi legizlattivi u regolatorji nazzjonali, it-tagsima msejha “Evidenza li I-prodott jorigina miz-zZona
geografika identifikata” giet ikkonsolidata biex tinkludi l-obbligi ta’ dikjarazzjoni u ta’ zamma ta’ registri relatati
mat-traccabbilta tal-prodott u mal-monitoragg tal-kundizzjonijiet ta’ produzzjoni.

Dik it-taqsima giet ukoll estiza biex tinkludi diversi dispozizzjonijiet relatati mar-registri u mad-dokumenti ta’ dik-
jarazzjoni li jippermettu t-traccabilita u I-kontroll tal-konformita tal-prodotti mar-rekwiziti tal-ispecifikazzjoni.

Metodu ta’ produzzjoni
Varjetajiet ghad-dakra

Din l-emenda tikkonsisti fit-tnehhija tar-referenza ghall-kwantita massima ta’ zebbug miksuba minn varjetajiet
ghad-dakra jew varjetajiet lokali qodma awtorizzati ghall-produzzjoni taz-zejt u inizjalment stabbilita ghal 5 %
(identiku ghan-numru ta’ sigar miksuba minn dawn il-varjetajiet fgonna tas-sigar tal-frott). Tradizzjonalment,
iz-zebbug fl-imsagar jinhasdu fdarba, u l-kwantitajiet ta’ zebbug maqtugh minn sigar tal-varjetajiet ghad-dakra jew
tal-varjetajiet lokali qodma s-soltu jigu inkluzi fil-volum globali ta’ zebbug li jasal fil-mithna biex minnu jsir iz-Zejt
DOP u huma zghar hafna. Sabiex titgies din il-prezenza marginali ta’ zebbug minn varjetajiet ghad-dakra, il-frazi
“Iz-zjut ghandhom jigu esklussivament minn zebbug tal-varjeta Cailletier”. giet sostitwita b*Iz-zjut gejjin minn zeb-
bug tal-varjeta Cailletier.”
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Fl-ahhar nett, giet mizjuda definizzjoni ghall-“varjetajiet lokali qodma”. Dawn huma “varjetajiet imhawla gabel
il-glata tal-1956 irrapprezentati minn ghadd sinifikanti ta’ sigar fiz-zona tal-produzzjoni”.

Id-densita tat-thawwil

L-emenda ghandha l-ghan li tqis is-sitwazzjoni partikulari tas-sigar taz-zebbug imhawlin fghelieqi mtarrga meta
mgabbla ma’ sigar taz-zebbug imhawlin fil-wita, peress li dawn il-pjantagguni f'ghelieqi weqfin hafna jirrapprezen-
taw il-parti I-kbira tal-pjantagguni tad-denominazzjoni ta’ origini, tant li din hija wahda mill-karatteristici specifici
taghhom. Dan it-tip ta’ thawwil ma jfixkilx l-izvilupp tal-gheruq tas-sigar u ma jostakolax id-dawl peress li l-artijiet
huma mzerzqin. Ghaldagstant qed nipproponu li jitqies kemm hi gholja kull ghalqa meta wiched jigi biex jikkal-
kola d-distanza minima mehtiega bejn is-sigar u li ma tigix infurzata l-erja minima ta’ 24 m? ghal kull sigra fkazi-
jiet bhal dawn.

Ir-regoli dwar id-distanza minima bejn is-sigar (li hija ta’ 4 metri) gew iccarati ghal sigar imhawlin mis-27 ta’ April
2001 il quddiem (li hija d-data tal-pubblikazzjoni tal-ewwel digriet li rrikonoxxa d-DOP).

Koltivazzjoni mhallta

Skont id-drawwiet lokali, huwa permess li jkun hemm sigar tal-frott mifruxa fil-masgar li ma jaffettwawx il-kwalita
finali tal-prodott, sakemm dawn ma jagbzux il-5 % tal-ghadd ta’ sigar fdik ir-roga’ art.

Irrigazzjoni

Qed nipproponu li tigi stabbilita skadenza ghat-tisgija minflok id-dispozizzjoni inizjali li kienet tawtorizza t-tisqija
“sakemm iz-zebbug jibda jiehu l-kulur”, minhabba li din id-dispozizzjoni mhijiex precisa u d-data meta z-zebbug
jibda jiehu l-kulur tista’ tvarja xi ftit skont ir-regjuni geografici differenti fiz-Zona geografika (dawk ta’ mal-kosta
jew dawk interni) u ghalhekk jistghu jinholqu xi problemi ta’ kontroll.

B'hekk l-iskadenza giet stabbilita ghall-1 ta’ Novembru.

Rendiment

Ir-rendiment massimu awtorizzat gie mizjud ghal 10t/ha minflok 6t/ha. Is-sigar fl-imsagar tal-frott imhawla recen-
tement illum il-gurnata qeghdin jaghmlu I-frott u qed jipproducu kwazi 8-10 t/ha. Barra minn hekk, mhijiex haga
rari i wiehed jiltaga’ ma’ imsagar taz-zebbug li ghandhom mijiet ta’ snin u fdan il-kaz, is-sigar ikunu hargu
ammont kbir ta’ frieghi u b’hekk jipprodu¢u ammont kbir ta’” zebbug. Il-fatt li l-produtturi saru professjonisti u li
l-irqajja’ tal-art inhadmu mill-gdid ukoll ghen biex is-sigar jaghtu iktar frott.

Barra minn hekk, gie specifikat il-metodu tal-kalkolu tar-rendiment sabiex ma jkunx hemm lok ghal interpretaz-
zjoni differenti tieghu. Ghaldagstant, gie indikat li dan ir-rendiment ghandu jigi kkalkulat skont il-kwantita mah-
suda (u mhux skont il-produzzjoni totali tas-sigra li tinkludi z-zebbug li jkun waqa’ mal-art u ma ngabarx u li ma
jgawdix mid-denominazzjoni).

Giet specifikata l-etd ta’ meta s-sigar jibdew jipproducu (minimu ta’ hames snin) sabiex ikun zgurat li z-zebbug li
ged jintuza ghandu kwalita suffi¢jenti.

Id-data tal-hsad

Ghall-ewwel, id-data tal-bidu tal-hsad kienet stabbilita permezz ta’ digriet prefettorali fuq proposta mill-awtorita
kompetenti.

Bil-ghan li l-pro¢eduri amministrattivi fil-livell nazzjonali jigu ssimplifikati, qed isir suggeriment li din id-data tigi
stabbilita permezz ta’ dec¢izjoni tad-Direttur tal-INAO abbazi ta’ proposta ggustifikata tal-grupp.

Il-hsad

L-espressjoni “thezziz tal-frieghi biex jaqa” z-zebbug permezz ta’ mezzi mekkanici’ giet sostitwita bl-espressjoni
“metodi mekkanic¢i” Din l-emenda purament editorjali ma tibdilx id-diversi tekniki ta’ hsad awtorizzati ghad-DOP
“Huile d’olive de Nice”.
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L-Istat ta’ sahha ta’ zebbug uzat

Skont it-test originali tal-ispecifikazzjoni, iz-zebbug li jasal fil-mithna ghandu jkun “b’sahhtu”. Il-kliem originali gie
emendat sabiex, minn naha wahda, jispecifika l-istat ta’ sahha mistennija u, min-naha l-ohra, biex ikun spezzjonat
iz-zebbug uzat minflok dawk li huma konsenjati. Id-dispozizzjoni hija kif gej:

“Iz-zebbug uzat huwa b’sahhtu. Madankollu, kull lott jista” jkun fih mhux aktar minn 3 % ta’ zebbug imdewwed,
imnaqqar mill-ghasafar jew iffrizat. Zebbug immuffat jew iffermentat mhux kopert mid-denominazzjoni
tal-origini.”

Il-process ta’ estrazzjoni taz-zejt

Fkonformita mal-legizlazzjoni generali dwar ippressar kiesah, it-temperatura massima tal-pejst taz-zebbug matul

il-process ta’ estrazzjoni taz-zejt tnaqqset minn 30 °C ghal 27 °C.

Fl-interess ta’ abbozzar car, il-produtturi riedu jelenkaw il-processi differenti u t-trattamenti awtorizzati kollha meta
jigi prodott z-zejt taz-zebbuga. Dawn li gejjin gew mizjuda: it-tnehhija tal-weraq, it-tifrik, it-taghgin, l-estrazzjoni
permezz ta’ Centrifugazzjoni jew bl-ghasir.

Kundizzjonijiet tal-hzin

Biex tigi ppreservata kemm jista’ jkun il-kwalita tal-prodott meta jitqieghed fuq is-suq, zdied dan li gej:

“L-‘Huile d’olive de Nice’ jinhazen fkontenitur tal-ikel f'postijiet xierqa ghall-preservazzjoni tal-prodott u l-protez-
zjoni mid-dawl, l-arja u s-shana sabiex jinzammu l-karatteristici tal-prodott.”

Tikkettar
Il-frazijiet tat-tikketti li specifikament jirreferu ghad-denominazzjoni gew immodifikati biex jibdew jikkonformaw
mar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

Barra minn hekk, is-simbolu tal-Unjoni Ewropea ghad-DOP, kif ukoll il-frazi “appellation d’origine protégée” jew
“A.O.P” huma fost ir-referenzi li jridu jkunu inkluzi fuq it-tikketti tal-prodotti koperti bid-denominazzjoni
tal-origini “Huile d’olive de Nice”.

Ohrajn: spezzjoni

Minhabba l-izviluppi legizlattivi u regolatorji nazzjonali, it-tagsima msejha “Rekwiziti nazzjonali” issa fiha tabella,
li tindika l-punti ewlenin li ghandhom jigu ¢cekkjati, il-valuri ta’ referenza taghhom u l-metodi ta’ evalwazzjoni li
ghandhom jintuzaw.

DOKUMENT UNIKU
“HUILE D’OLIVE DE NICE”
Nru tal-UE: FR-PDO-0105-01278 — 17.11.2014
DOP (X) IGP ( )
1. Isem

“Huile d’olive de Nice”

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Franza

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.5. Zjut u xahmijiet (butir. margerina, Zejt, e¢c.)

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)
L“Huile d’olive de Nice” huwa tip ta’ zejt taz-zebbuga “misjur u b’aroma tal-frott”. Ghandu toghma predominanti
simili ghal dik tal-lewz. B'mod partikolari jistghu jkunu prezenti dawn it-toghmiet sekondarji: gagoc¢ nej, gummar,
huxlief, weraq, haxix, ghagina, tuffich misjur, frott imqadded u hjiel ta’ lumi.
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L-intensita tar-riha hija inqas minn jew ugwali ghal 2 u l-imrar inqas minn jew ugwali ghal 1,5 skont l-iskala
organolettika tal-Kunsill Internazzjonali taz-Zebbug (I0C).

[z-7Zejt jigi prin¢ipalment mil-varjeta Cailletier.

Il-kontenut tal-acidita libera, espress ftermini ta’ acidu olejku, huwa ta’ inqas minn jew ugwali ghal 1 g/100 g ta’
zejt taz-zebbuga. Il-valur tal-perossidu huwa limitat ghal 16-il milliekwivalenti ta’ perossidu tal-ossignu ghal kull
kilogramma ta’ zejt taz-zebbuga meta z-zejt jitqieghed ghall-ewwel darba fis-sug.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Iz-zejt taz-zebbuga huwa prodott minn Zebbug miksub minn imsagar fejn mhux inqas minn 95 % tas-sigar huma
tal-varjeta Cailletier u mhux aktar minn 5 % huma ta’ varjetajiet tad-dakra u “varjetajiet lokali qodma” (varjetajiet
imhawla qabel 1-glata tal-1956, b'ghadd sinifikanti ta’ sigar fiz-zona ta’ produzzjoni).

3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

Il-processi kollha mill-produzzjoni taz-zebbug sat-trasformazzjoni taghhom fzejt taz-zebbuga jridu jsiru fiz-Zona
geografika identifikata.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc. tal-prodott Ii ghalih qed jirreferi I-isem irregistrat

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar

Minbarra l-frazijiet obbligatorji previsti fil-legizlazzjoni dwar it-tikkettar u l-prezentazzjoni tal-oggetti tal-ikel,
it-tikketti tad-denominazzjoni tal-origini protetta “Huile d’olive de Nice” ghandu jkollhom fughom l-indikazzjoni-
jiet li gejjin

— lisem id-denominazzjoni tal-origini “Huile d'olive de Nice” u l-kelmiet “appellation d’origine protégée” jew
“A.0.P”.

Dawn id-dettalji ghandhom ikunu kollha fejn jidhru.

Huma ghandhom jigu pprezentati b'ittri prominenti, li jingraw facilment, li ma jithassrux u li jkunu kbar biz-
zejjed u jispikkaw sew mill-isfond li fuqu jigu stampati biex ikunu jingharfu b'mod ¢ar mill-bqija tal-indikazzjo-
nijiet l-ohra miktuba u mpingija fuq it-tikketta.

— is-simbolu tal-Unjoni Ewropea ghad-DOP.

4. Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika ddefinita tal-produzzjoni ghall-“Huile d'olive de Nice” tinsab fil-municipalitajiet li gejjin
tad-dipartiment tal-Alpes-Maritimes:

— Aiglun, Antibes, Biot, Bouyon, Cannes, Clans, Conségude, Les Ferres, Malausseéne, Mandelieu-la-Napoule, Mas-
soins, Nice, Roquestéron-Grasse, La Tour, Tournefort, Vallauris u Villars-sur-Var,

— il-municipalitajiet tad-distretti awtonomi li gejjin: Le Bar-sur-Loup (minbarra l-municipalitajiet ta’ Caussols
u Courmes), Breil-sur-Roya, Cagnes-sur-Mer-Centre, Cagnes-sur-Mer-Ouest, Le Cannet, Carros, Contes, L'Esca-
réne, Grasse-Nord, Grasse-Sud, Lantosque, Levens, Menton-Est, Menton-Ouest (minbarra l-municipalita ta’
Roquebrune-Cap-Martin), Mougins, it-13-il distrett awtonomu ta’ Nice, Roquebilliere (minbarra l-municipalita
ta’ Belvédere), Roquesteron, Saint-Laurent-du-Var-Cagnes-sur-Mer-Est, Saint-Vallier-de-Thiey (minbarra l-munici-
palitajiet ta’ Escragnolles u Saint-Vallier-de-Thiey), Sospel (minbarra l-municipalita ta® Moulinet), Vence,
Villefranche-sur-Mer (minbarra l-municipalitajiet ta’ Cap-d’Ail u Saint-Jean-Cap-Ferrat).

5. Rabta maz-zona geografika

5.1. Specificita taz-zona geografika

Din iz-zona geografika tifforma parti minn zona akbar karatterizzata mill-lokalizzazzjoni tradizzjonali tal-imsagar
taz-zebbug u mill-istabbilimenti tal-ipprocessar, u hija bbazata fuq il-fattizzi originali tal-pajzagg naturali (it-topo-
grafija, it-tip ta’ hamrija u l-klima).



20.6.2015 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C204/29

L-imsagar taz-zebbug ta’ Nizza jinsabu fil-qalba ta’ regjun fejn jiltaqghu l-muntanji u l-bahar. Il-bicca l-kbira
tal-ilma jiskula mix-xmara Var u l-widien tat-tributarji taghha, jigifieri x-xmajjar Vésubie, Tinée u Estéron. It-tkab-
bir taz-zebbug zviluppa 1 isfel minn dawn il-widien, li huma inqas weqfin minn dawk li jinsabu aktar ‘il fuq
mix-xmara. Dawn l-imsagar taz-zebbug tal-muntanji jinsabu fuq gholjiet, witat subkostali u artijiet fil-gnub
tal-muntanji li hafna drabi jkunu mtarrga. lI-hamrija, li hija partikolarment adattata ghat-tkabbir taz-zebbug, hija
kolluvjali u mimlija bicciet tal-gebel tal-franka li jkun nqasmu bil-glata jew tal-franka mhallta mat-tafal, u hija
hamrija taflija u ramlija.

[z-zona fejn jitkabbar iz-zebbug ghandha klima Mediterranja, xi drabi mzewqa bit-temp tal-muntanji. It-tempera-
turi huma moderati (it-temperatura tvarja minn 4 sa 11-il°C fix-xitwa), taghmel hafna xita (bejn 800 u 1 100 mm)
u l-esponiment ghax-xemx huwa eccellenti(2 760 siegha fis-sena). Qatt ma taghmel glata estrema fiz-zoni kostali
u hija xi haga rari fiz-zoni interni li mhumiex oghla minn 750 metru. Fdawn ic-cirkostanzi u fin-nuqgas ta’ rih
gawwi, il-varjeta Cailletier, li hija sigra twila bi frieghi twal u mdendlin, matul is-sekli stabbiliet ruhha bhala
|-varjeta dominanti tal-imsagar ta’ Nizza.

Is-sigar taz-zebbug minn dejjem kienu fost l-ucuh tar-raba’ ewlenin ghan-nies tal-“Kontea ta’ Nizza” (li kienet diviz-
joni amministrattiva fl-Istati tad-Dar ta’ Savoja mill-1526 sal-1847) u tal-Cote d’Azur. Iz-zebbug generalment jibda
jinhasad fNovembru u dan il-process idum ghaddej sa April, b’perjodu ta’ qtugh aktar intensiv bejn Jannar
u Marzu, meta jinhasad iz-zebbug li “jkun beda jibdel il-kulur” (mill-ingas 50 % taz-zebbug ikun lewn l-inbid
ahmar).

5.2. Specificita tal-prodott

L-“Huile d’olive de Nice” jinkiseb principalment mill-varjeta taz-zebbug lokali Cailletier (mill-inqas 95 % tas-sigar
taz-zebbug fl-imsagar). L-“Huile d'olive de Nice” huwa tip ta’ zejt taz-zebbuga “misjur u b’aroma tal-frott” apprez-
zat ghal palat hafif tieghu (dan huwa zejt li ftit li xejn huwa morr u pikkanti).

Ghandu toghma predominanti simili ghal dik tal-lewz. Certi toghmiet sekondarji xi ftit jew wisq prezenti skont
it-tip ta’ Zejt, bhall-“gummar”, “l-ghagina” jew hjiel ta’ “lumi” huma bl-istess mod tipici tal-“Huile d’olive de Nice”.

5.3. Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghal DPO) jew il-kwalita specifika,
ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghal IGP)

Il-karatteristici taz-Zona geografika ffurmaw il-pajsagg taz-zona ta’ tkabbir taz-zebbug u l-karatteritici specifici tal-
“Huile d’olive de Nice”.

Minhabba l-pozizzjoni geografika tieghu, id-dipartiment tal-Alpes-Maritimes (li jinsab fit-tarf nett tal-Alpi li jibg-
ghu nezlin ghal gol-bahar), ghandu zona ta’ art agrikola limitata. L-art tajba ghall-hrit hija rariu s-sigar taz-zebbug
jithawlu fl-ghelieqi mtarrga maghmula mill-bniedem. L-imsagar taz-zebbug ta’ Nizza jiffurmaw pajsagg karatteris-
tiku li jinkludi gholjiet imzerzqa msahha bil-hitan tal-gebel niexef li jzommu l-hamrija u jservu ta’ Iqugh kontra
l-erozjoni. Fcerti zoni mhedda, it-tkabbir taz-zebbug huwa l-uniku alternattiva minflok ma l-art tigi abbandunata.

Il-klima Mediterranja specifika li nsibu fiz-zona geografika, li hija kkaratterizzata minn ftit rih qawwi u ftit glata,
minn ammont kbir ta’ xemx u minn xita abbondanti fir-rebbiegha u fil-harifa, hija ideali ghat-tkabbir taz-zebbug
fimsagar li jinsabu sa 700 metru ‘1 fuq mil-livell tal-bahar. Ir-regjun tal-“Huile d’olive de Nice” huwa kkaratterizzat
minn zoni kostali u muntanji medji.

Fdawn il-kundizzjonijiet specifici, il-varjeta Cailletier, li adattat ruhha perfettament ghalihom, tirrapprezenta 95 %
tas-sigar taz-zebbug taz-zona geografika. Fuq din l-art partikolari, din il-varjeta tipikament baxxa tradizzjonalment
tinhasad mis-sigar twal fi zjara wahda. Il-hsad isir tard mhux hazin meta mqabbla ma’ Zzoni ohra tat-tkabbir
taz-zebbug, b’'mod partikolari fil-muntanji medji, fejn il-hsad huwa estiz sa tmiem ix-xitwa, wara 1-bidu ta’ matu-
razzjoni. Dan huwa possibbli grazzi ghall-klima moderata.

L-uzu ta’ din il-varjeta lokali flimkien ma’ hsad tardiv huma krugjali biex jinkisbu t-toghmiet moderati u partiku-
lari tal- “Huile d’olive de Nice”, perezempju “tal-lewz” izda wkoll tal-“gummar”, 1-“ghagina” u l-hjiel ta’ “lumi”, li
tawh r-reputazzjoni tieghu.
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Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni

(it-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament (%))

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-Oe3dc185-56cd-4d6b-be3e-d82ae3a731ce/
telechargement

(*) Ara n-nota ta’ giegh il-pagna 1.
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