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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli
u oggetti tal-ikel

(2015/C 156/07)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ta’ oppozizzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*).

APPLIKAZZJONI GHALL-APPROVAZZJONI TA’ EMENDA MHUX MINURI GHALL-ISPECIFIKAZZJONI TAL-PRODOTT TA’
DENOMINAZZJONI PROTETTA TAL-ORIGINI JEW TA’ INDIKAZZJONI GEOGRAFIKA PROTETTA

Applikazzjoni ghall-approvazzjoni ta’ emenda skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012

“LAGUIOLE”
Nru tal-UE: FR-PD0O-0317-01271 — 30.10.2014
DPO (X) IGP ( )
1.  Grupp applikant u interess legittimu

Syndicat de défense et de gestion du Fromage de Laguiole
Route de Chaudes-Aigues

12210 Laguiole

FRANCE

Tel. +33 565444751
Faks +33 565444757

Posta elettronika: contact@fromagedelaguiole.fr

II-grupp hu maghmul minn produtturi u processuri tal-“Laguiole” u, ghalhekk, huwa l-grupp legittimu biex jippro-
poni l-emenda.

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Franza

3. Intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emenda/emendi

— [ Isem il-prodott

— X Deskrizzjoni tal-prodott
— [0 Zona geografika

— [X Prova tal-origini

— X Metodu ta’ produzzjoni
— O Link

— [X Tikkettar

— X Ohrajn: kontrolli

() GUL 343,14.12.2012, p. 1.


mailto:contact@fromagedelaguiole.fr

12.5.2015 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C156/11
4, Tip ta’ emendajemendi

— X Emenda ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott ta’ DPO jew IGP irregistrata li ma ghandhiex tikkwalifika bhala
minuri skont it-tielet subparagrafu tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

— [ Emenda ghall-ispecifikazzjoni tal-prodott ta’ DPO jew IGP irregistrata li ghaliha ma jkun gie rregistrat l-ebda
Dokument Uniku (jew ekwivalenti) u li ma ghandhiex tikkwalifika bhala minuri skont it-tielet subparagrafu
tal-Artikolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012.

Emenda/emendi
Intestatura “Deskrizzjoni tal-prodott”

— Huwa specifikat 1i “Laguiole” huwa gobon b'qoxra niexfa, fuq il-bazi tat-test nazzjonali ghall-ispecifikazzjoni
precedenti rregistrata. Ghal fini ta’ carezza, il-kontenuti minimi ta’ materja xahmija u niexfa gew espressi fi
grammi ghal kull 100 gramma ta’ gobon minflok fpercentwali.

— Id-deskrizzjoni li skontha [-“Laguiole” ghandu forma ta’ cilindru “ta’ madwar 40 cm” u “gholi ta’ bejn 30
u 40 cm” giet sostitwita b’limitazzjoni tad-dijametru ta’ bejn 30 u 40 cm, skont il-kapitolu ta’ “Deskrizzjoni”
tas-sommarju ppubblikat. Barra minn hekk, gie ddefinit proporzjon tal-gholi mad-dijametru li jvarja bejn 0,8
u 1, u dan jissostitwixxi d-dispozizzjoni li tindika li I-gholi huwa l-istess jew ftit aktar mid-dijametru. Din
l-emenda tqis id-dags tal-gobnijiet wara l-maturazzjoni, filwaqt li l-ispecifikazzjoni precedenti kienet ibbazata
fuq id-dags imkejjel meta I-gobnijiet jitqieghdu fil-kantina ghall-maturazzjoni. L-gholi tal-gobnijiet ghandu ten-
denza jonqos xi ftit hekk kif jizdied il-perjodu ta’ maturazzjoni (fenomenu msejjah “kompattazzjoni”). Dan
il-fenomenu jista’ jigi spjegat ukoll b’zieda fil-perjodi medji ta’ maturazzjoni tal-gobnijiet u bl-izvilupp ta’ gobni-
jiet prodotti fimpriza agrikola, li d-daqs taghhom ivarja aktar mill-gobnijiet prodotti fil-mahleb.

It-tnaqqis fil-piz minimu tal-gobon minn 25 sa 20 kilo huwa aktar konsistenti mad-dijametru minimu ta’
28 cm ghall-forma filwaqt li jikkonforma mal-proporzjon tal-gholi mad-dijametru. L-izvilupp ta’ gobnijiet pro-
dotti fimpriza agrikola huwa fattur iehor, ghaliex id-daqs ta’ gobnijiet bhal dawn ivarja aktar, skont l-ammont
ta’ halib uzat mill-operaturi.

— Il-kulur tal-pasta huwa specifikat: “ta” kulur bejn isfar lewn it-tiben u avorju”. Din l-isfumatura hi marbuta
mal-varjazzjoni stagjonali fil-kompozizzjoni tal-prodott. Ir-referenza ghall-hxuna minima tal-qoxra tnehhiet,
ghaliex mhijiex element distintiv tal-prodott. Barra minn hekk, id-deskrizzjoni tal-kulur tal-qoxra giet emendata
(il-kulur “griz car” jissostitwixxi I-“orangjo car” u l-kulur “griz lewn il-granit” jizdied ma’ “kannella skur”) sabiex
jitgiesu I-gobnijiet prodotti fimpriza agrikola li l-qoxra taghhom tinkiseb b’'mod naturali fil-kantina. Dawn
id-dettalji huma utli meta jitwettaq l-ezami organolettiku tal-prodott waqt l-ispezzjoni.

— Giet mizjuda d-deskrizzjoni organolettika tal-prodott. Din hija utli meta jitwettaq l-ezami organolettiku
tal-prodott waqt l-ispezzjoni.

— Ghall-porzjonijiet individwali tal-“Laguiole” ta’ ingas minn 70 gramma mibjugha wara l-preimballaggar, giet
introdotta eccezzjoni ghall-obbligu li kull porzjon ghandu jkollu parti mill-qoxra, billi huwa difficli li tinzamm
il-qoxra fuq porzjonijiet zghar mahsuba ghall-uzu fit-tisjir.

Intestatura “Prova tal-origini”

— Gew ipprecizati l-obbligi tal-operaturi fdak li jirrigwarda d-dikjarazzjonijiet. B'mod specifiku, giet prevista
l-identifikazzjoni tal-operaturi sabiex tigi rikonoxxuta l-kapacita taghhom li jissodisfaw ir-rekwiziti
tal-Ispecifikazzjoni, kif talbu l-operaturi stess, u gew previsti dikjarazzjonijiet mehtiega ghal tali rikonoxximent,
kif ukoll is-segwitu tal-prodotti mahsubin ghat-tqeghid fis-suq b’denominazzjoni ta’ origini, u d-dikjarazzjonijiet
marbutin mal-ghalf tal-annimali.

— Inghatat informazzjoni dettaljata fuq ir-registrazzjonijiet li jridu jitwettqu mill-operaturi. Din l-informazzjoni
hija utli meta tigi mmonitorjata I-konformita mal-ispecifikazzjonijiet u mat-trac¢abbilta tal-prodotti.

— Gew specifikati l-proceduri ta’ kontroll tal-prodott. Dawn huma mnizzla faktar dettall fil-pjan ta’ kontroll ghad-
denominazzjoni tal-origini mfassla minn korp tal-ispezzjoni.
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— L-obbligu li jigi identifikat il-prodott gie ddikjarat sabiex tigi ffacilitata t-traccabbilta tal-prodott. Inghatat infor-
mazzjoni dettaljata dwar il-procedura ghall-identifikazzjoni tal-gobon fuq il-bazi tal-marka ta’ identifikazzjoni
u t-timbru li juri l-barri tal-“Laguiole” u I-kelma “Laguiole”. Ir-regoli ghad-distribuzzjoni u l-irtirar tal-marki ta’
identifikazzjoni u tat-timbri gew specifikati sabiex jigu mmaniggjati b’'mod effi¢jenti.

Intestatura “Metodu ta’ kisba”
Sottointestatura V.1. “Produzzjoni tal-halib”

— Minbarra li jintuzaw il-baqgar tar-razez Simmental francaise u Aubrac, zdiedet il-possibbilta li fil-merhliet li jip-
producu l-halib uzat biex jigi prodott il-“Laguiole”, jigu introdotti baqar miksuba mill-inkro¢jar ta’ dawn
iz-zewg razez ta’ nisel iccertifikat. Il-grupp ilu jwettaq programm sperimentali sa mill-1990, bl-ghan li jintro-
du¢i mill-gdid ir-razza Aubrac fil-merhliet tal-halib. Fdin il-procedura, il-multiplikazzjoni tinkiseb permezz
tat-trapjant u tal-ghazla tas-sessi tal-embrijuni u tigi mmonitorjata l-prestazzjoni tad-dixxendenti. Fl-istess waqt,
il-grupp irid ikun kapaci jinkro¢ja r-razez Aubrac u Simmental francaise sabiex isahhah il-kwalitajiet tal-halib
tal-Aubrac permezz ta’ tahlit moderat mad-demm tas-Simmental, filwaqt li jissokta bl-izvilupp tal-produzzjoni
tal-halib bl-uzu tal-halib tar-razza pura Aubrac.

— Sabiex jigu ffacilitati l-kontrolli, giet specifikata l-kompozizzjoni tal-merhliet tal-halib. Din tinkludi “bagar
tal-halib li qed jahilbu, baqar xotti u erich li jkollhom aktar minn tmien xhur tqala”. Ghaldagstant, il-merhla
tkopri I-baqar tal-halib adulti kollha tal-impriza agrikola kif ukoll l-erieh li jkunu se jwelldu dalwaqt gabel ma
jiddahhlu fil-merhla ta’ produzzjoni taghhom.

— Irrazzjon baziku huwa ddefinit ghall-merhla tal-halib u mhux aktar biss ghall-baqar tal-halib, u dan jiffacilita
l-kontrolli u jiggarantixxi li l-annimali, sa mit-tmien xahar tal-ewwel tqala taghhom, jircievu biss il-foragg awto-
rizzat fl-ispecifikazzjonijiet. Il-projbizzjoni fuq l-insilagg tal-haxix, it-tgezwir u kull foragg iehor ipprezervat
bl-umdita fir-razzjon baziku tal-merhla tal-halib, tissupplimenta l-projbizzjoni fuq l-insilagg tal-qamhirrum.
L-ghan huwa li jigi llimitat l-ammont ta’ xaham tal-halib u jitnaqqsu r-riskji ghas-sahha u li jigu ffavoriti
t-tommes u l-gobon prodotti mill-halib mhux ipprocessat u shih. Ghaldagstant, l-uniku foragg mhux irraffinat
awtorizzat ghall-alimentazzjoni tal-merhla tal-halib huwa maghmul minn flora lokali mill-bwar u mill-merghat
naturali jew permanenti, kif ukoll minn haxix u legumi tal-foragg ikkultivati fi bwar temporanji.

Madankollu, l-imprizi agrikoli fejn titrabba merhla, ghajr il-merhla tal-halib, li tinzamm kompletament separata
mill-merhla tal-halib, ghandhom il-possibbilta li jahsdu 1-foragg ipprezervat bl-umdita u li jgassmuh lill-merhla
l-ohra, b’kundizzjoni li jittiehdu l-mizuri mehtiega kollha sabiex tigi evitata kull kontaminazzjoni krocjata
mal-foragg mahsub ghall-merhla tal-halib. Permezz ta’ din il-kjarifika jista’ jigi ristrett l-uzu ta’ insilagg jew ta’
tgezwir ghall-merhla ghajr il-merhla tal-halib imsemmija hawn fuq.

— Il-possibbilta ta’ deroga temporanja mid-dispozizzjoni dwar ir-razzjon baziku fkaz ta’ “temp eccezzjonali” tneh-
hiet, billi m'ghadhiex adegwata.

— Gew iccarati l-arrangamenti tar-ragha sabiex jigu ffacilitati I-kontrolli. Fejn ghandu x’jaqsam il-perjodu tar-ragha,
il-kuncett ta’ “sajf” gie sostitwit mill-perjodu “meta jkun disponibbli l-haxix, jekk it-temp ikun jippermetti”.
Barra minn hekk, hu specifikat li l-perjodu minimu tar-ragha huwa perjodu “annwali kkombinat” u li huwa
r-razzjon baziku tal-“merhla tal-halib”. Fi kliem iehor, “fil-perjodu meta jkun disponibbli l-haxix, ir-razzjon
baziku tal-merhla tal-halib ikun maghmul prin¢ipalment minn haxix imrieghi matul perjodu annwali kkombi-
nat ta’ 120 jum, jekk it-temp ikun jippermetti”. Gie mizjud li “Matul dan il-perjodu, id-doza ta’ foragg li tissup-
plimenta r-razzjon tal-haxix tal-merghat ma tistax tagbez 3 kg ta’ materja niexfa ghal kull jum u ghal kull baqra
tal-halib, bhala medja ghall-merhla matul il-perjodu tar-ragha”, sabiex jigi ggarantit li l-haxix frisk mill-merghat
jirrapprezenta l-ghalf principali tal-annimali matul dan il-perjodu.

— L-ammont ta’ ghalf supplimentari mizjud mar-razzjon baziku gie llimitat ghal 6 kg ghal kull baqra li tahleb
kuljum sabiex jitheggeg l-uzu ta’ foragg prodott fiz-zona geografika ghat-taghlif tal-annimali.

— Sabiex it-taghlif jigi mmaniggjat, iggarantit u kkontrollat ahjar, giet mizjuda lista pozittiva tal-materja prima
u tal-addittivi awtorizzati fl-ghalf supplimentari tal-merhla tal-halib.



12.5.2015 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea C156/13

— Gie specifikat li parti mill-ghalf supplimentari tista’ torigina minn impriza agrikola, jigifieri dan ikun maghmul
minn tahlita ta’ ingredjenti prodotti fimpriza agrikola u ta’ ingredjenti li jkunu nxtraw minn x'imkien ichor.
Dawn il-kjarifiki saru sabiex jigu ffacilitati l-kontrolli.

— Giet mizjuda dispozizzjoni li tipprojbixxi I-OGM fl-ghalf tal-annimali u fil-kultivazzjonijiet tal-impriza agrikola,
sabiex jinzamm il-karattru tradizzjonali tal-ghalf.

— Sabiex jigu ffacilitati l-kontrolli, gie specifikat li d-dispozizzjoni li skontha l-produzzjoni medja tal-halib ghal
kull baqra fl-impriza agrikola ma tistax tagbez is-6 000 litru, tapplika ghal dawk il-bagar tal-halib li jkunu pre-
zenti fl-impriza agrikola u tikkoncerna l-ammont ta’ halib ikkumercjalizzat jew ipprocessat fl-impriza agrikola.

— Giet mizjuda projbizzjoni fuq it-tahlib darba kuljum fil-produzzjoni tal-halib sabiex tigi zgurata l-kwalita
tal-halib. Studji li saru mill-Istitut Franciz ghat-Trobbija tal-Bhejjem (Institut de I'élevage) juru li t-tahlib darba
kuljum izid konsiderevolment l-ghadd ta’ celloli fil-halib. Barra minn hekk, b'rizultat tal-koncentrazzjoni,
il-kontenut ta’ proteini jizdied minn 1,2 ghal 2 g/l u l-kontenut ta’ xaham jizdied minn 3 ghal 4 g/l. Dan
idghajjef hafna l-proporzjon tar-rati u huwa dannuz ferm ghall-gobon prodott mill-halib shih, bhalma hu
|-“Laguiole”.

— Fit-test nazzjonali ghall-ispecifikazzjoni precedenti rregistrata gew mizjuda d-dispozizzjonijiet dwar il-produz-
zjoni fl-imprizi agrikoli u I-produzzjoni f“buron”, sabiex jigu specifikati l-karatteristici spe¢jali ta’ dawn iz-zewg
tipi ta’ produzzjoni u jkunu jistghu jsiru l-kontrolli fughom. II-gobon prodott fl-impriza agrikola huwa magh-
mul mill-halib ta’ mhux aktar minn zewg tahlibiet konsekuttivi, u l-halib mhux imkessah mit-tahliba ta’ fil-
ghodu jikkostitwixxi aktar minn 50 % tal-volum totali. Il-gobon prodott f“buron” isir fbini mahsub ghall-pro-
duzzjoni tal-gobon li jkun inbena f'zona ta’ bur faltitudni oghla minn 1 000 metru, mill-halib ta’ merhla wahda
li tirgha fdawn il-merghat gholjin u li tinhaleb matul il-perjodu ta’ transumanza (bejn il-25 ta’ Mejju u t-13 ta’
Ottubru).

Sottointestatura V.2. “Ipprocessar”

— Fuq il-bazi tat-test nazzjonali ghall-ispecifikazzjoni precedenti rregistrata, gie ¢carat li I-“Laguiole” hu maghmul
minn halib “mhux standardizzat f'termini ta’ xaham u proteini” u li I-“immaniggar fiziku kollu huwa pprojbit”.

mal-gholi ta’ aktar minn 10 (hlief ghall-produzzjoni tal-imprizi agrikoli). Dan jiffacilita l-hidma tal-baqta
fit-tank u jippermetti l-iskular tajjeb fit-tank, permezz tas-sedimentazzjoni qabel it-trasferiment fil-pressa
tat-tomme.

— Fugq il-bazi tat-test nazzjonali ghall-ispecifikazzjoni precedenti rregistrata, gew elenkati l-operazzjonijiet diffe-
renti mehtiega ghall-produzzjoni tal-gobon wara li jizdied it-tames: it-tbattil u s-sedimentazzjoni fit-tank
tal-manifattura, l-ippressar ghall-ewwel darba fil-pressa tat-tomme, il-maturazzjoni, it-thin, it-tmellih fil-massa
tal-baqta, il-maturazzjoni bil-melh, it-tqeghid fil-forma, l-ippressar ghat-tieni darba. L-operazzjonijiet gew spje-
gati faktar dettall fil-paragrafi li gejjin.

— Irreferenza ghall-azzjoni ta’ “tkissir” tal-baqta giet sostitwita bir-referenza ghat-tqattigh tal-baqta wara li jizdied
it-tames, li huwa terminu aktar preciz ghall-azzjoni kkoncernata.

— Ir-referenza ghat-tqeghid tal-gobon fil-pressa tat-tomme biex jghaddi mill-process tal-ewwel maturazzjoni giet
sostitwita b'deskrizzjoni aktar dettaljata tal-operazzjonijiet ikkoncernati: l-ippressar fil-pressa tat-tomme ghal
mill-ingas siegha, li matulha l-gobon jiddawwar ghal tal-anqas hames darbiet, u wara jithalla jimmatura fkamra
b'temperatura li tvarja bejn 18 u 26 °C matul l-ewwel tmien sighat u bejn 14 u 26 °C wara dak il-hin. Huwa
importanti li jkunu previsti dawn l-istadji differenti sabiex jigu mmaniggjati l-iskular u l-acidifikazzjoni
tal-gobon kif ukoll jigi garantit il-potenzjal ta’ tqaddim tieghu.

— Inghatat informazzjoni dettaljata dwar it-thin u t-tmellih li jigu wara l-maturazzjoni: it-tomme, li t-temperatura
tieghu trid tkun 18 °C jew oghla, jigi mithun f“cossettes”, jew fbicciet zghar daqs gellewza, u mbaghad jigi
mmellah fil-massa bi proporzjon ta’ 18-24 g ta’ melh ghal 1 kg ta’ tomme. L-ipprecizar ta’ dawn l-istadji jip-
provdi qafas ghall-process ta’ produzzjoni biex jiggarantixxi t-tmellih omogenju tal-gobon u jipprevjeni l-gobon
milli jiksah malajr wisq fi tmiem il-maturazzjoni.

— Gie indikat li l-gobon jitqieghed fil-forma “wara li jithalla jistrich ghal mill-ingas siegha” sabiex il-melh ikun
jista’ jinfirex b'mod uniformi fit-tomme kollu. Gew specifikati wkoll l-ghamla ¢ilindrika tal-forom kif ukoll
id-dijametru taghhom: bejn 28 u 38 cm, b’konformitd mad-deskrizzjoni tal-prodott. Giet deskritta t-teknika
tat-tqeghid fil-forma: Wara t-thin, it-tomme jinqasam f'saffi successivi, li jigu ppressati manwalment jew mekka-
nikament ghal Zmien gasir. Dan il-metodu tradizzjonali jizgura li t-tomme jigi distribwit b'mod uniformi
fil-forma kollha u li jkun lixx, sabiex ma jkunx hemm toqob fil-prodott finali.
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— Irreferenza ghall-ippressar “twil u progressiv” giet sostitwita b'deskrizzjoni aktar preciza tal-ippressar sabiex jigu
ffacilitati l-kontrolli: il-gobon jigi ppressat fi pressa vertikali ghal mill-inqas 40 minuta. Gie indikat li l-gobnijiet
jiddawru ghal mill-inqas erba’ darbiet waqt l-ippressar, sabiex il-gobon kollu jkun jista’ jigi skulat b’'mod
uniformi.

Sottointestatura V.3. “Maturazzjoni”

— Sabiex jigu ffacilitati I-kontrolli, ir-referenza ghal kantini “umdi” giet sostitwita b’indikazzjoni preciza tal-umdita
relattiva, li trid tkun oghla minn 90 %.

— Fuq il-bazi tat-test nazzjonali ghall-ispecifikazzjoni precedenti rregistrata u sabiex jigu ffaclitati l-kontrolli, gie
¢carat li I-perjodu ta’ maturazzjoni hu kkalkolat mid-data meta jizdied it-tames. L-informazzjoni li tindika li
l-maturazzjoni “hafna drabi ddum bejn sitta u disa’ xhur” tnehhiet, billi hija ta’ natura indikattiva biss.

— Gie specifikat li 1-qoxra tigi fformata u tinzamm billi I-gobnijiet jinghorku u jiddawru regolarment.

Tagsima “Tikkettar”

ppubblikat, gie pprecizat id-daqs tal-ittri li jikkomponu l-isem tad-denominazzjoni tal-origini: din trid tkun
miktuba bittri li jkunu tal-anqas dags zewg terzi tac-cifri l-aktar kbar li jidhru fuq it-tikketta.

— L-obbligu li titpogga r-referenza “denominazzjoni ta’ origini kkontrollata” fuq it-tikketta tnehha u gie ssostitwit
bl-obbligu li jitpogga s-simbolu tal-Unjoni Ewropea relatat mad-denominazzjoni ta’ origini protetta, sabiex
it-tikketta tkun tingara facilment u tinholoq sinergija fil-komunikazzjoni tal-prodotti rregistrati DPO.

— Tnehha l-obbligu li jigi inkluz il-logo tal-INAO, minhabba l-evoluzzjoni tar-regolamentazzjoni nazzjonali.

ppubblikat, gie ddikjarat li I-kelma “buron” tista’ tintuza fuq it-tikkettar u fir-reklamar, fil-fatturi jew fid-doku-
menti kummer¢jali, b’konformita mal-kundizzjonijiet stabbiliti fil-kapitolu “Deskrizzjoni tal-metodu ta’ produz-
zjoni tal-prodott”.

— Sabiex il-kapitolu “Regoli specifici dwar it-tikkettar” fl-ispecifikazzjoni jigi allinjat mal-kapitolu fis-sommarju
ppubblikat, gie ddikjarat li t-tikkettar jista’ jigi sostitwit minn stampar dirett fuq il-qoxra tal-gobon. Minbarra
din il-possibbilta, gie specifikat li t-titkkettar jista’ jigi sostitwit ukoll “billi titwahhal musulina stampata minn
gabel fuq il-qoxra”, billi din hija aktar b’sahhitha u aktar adattata minn tikketta ghall-immaniggar tal-prodott
meta dan jintbaghat fil-postijiet tal-bejgh.

Ohra

— Id-“Dettalji ta’ kuntatt tal-korpi ta’ spezzjoni” gew aggornati bl-isem u bid-dettalji ta’ kuntatt tal-korpi ta’ spez-
zjoni uffijali biex titqies il-bidla fil-metodi ta’ spezzjoni.

— B'mod konformi mar-riforma nazzjonali tas-sistema ta’ kontroll tad-denominazzjonijiet ta’ origini msemmija
aktar ‘il fuq, giet mizjuda tabella li tipprezenta I-punti principali li ghandhom jigu kkontrollati u I-metodu ta’ kif
jigu evalwati.

DOKUMENT UNIKU
“LAGUIOLE”
Nru tal-UE: FR-PDO-0317-01271 — 30.10.2014
DPO (X) IGP ( )
1. Isem

“Laguiole”
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2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

Franza

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott
Klassi 1.3 Gobon

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

[I-“Laguiole” huwa gobon maghmul mill-halib tal-baqra, b’qoxra niexfa, ippressat u mhux imsajjar, u ta’ forma c¢ilin-
drika. Ghandu kontenut minimu ta’ xaham ta’ 45 gramma ghal kull 100 gramma ta’ gobon wara dessikazzjoni
totali, u l-kontenut totali ta’ materja niexfa ma jridx ikun anqas minn 58 gramma ghal kull 100 gramma ta’ gobon.

[I-“Laguiole” ghandu forma ¢ilindrika b'dijametru ta’ bejn 30 u 40 cm, bi proporzjon tal-gholi mad-dijametru ta’
0,8 u 1 ujizen bejn 20 u 50 kg.

Il-maturazzjoni ddum tal-anqas erba’ xhur li jibdew mid-data meta jizdied it-tames.

Il-pasta tal-gobon hija lewn l-avorju jew safranija lewn it-tiben, u l-qoxra tieghu ta’ lewn abjad jew griza cara, li
wagqt il-maturazzjoni tista’ ssir kannella cara jew griza kulur il-granit.

It-toghma ta’ halib tieghu hija bejn medja u intensa, skont il-grad ta’ maturazzjoni, ibbilan¢jata b'’karattru specifiku
espress f'tonalitajiet li jvarjaw bejn it-toghma ta’ tiben frisk u ta’ gellewza niexfa. Din it-toghma tippersisti fil-halq
u ghandha l-karatteristici tipici tal-gobon maghmul mill-halib mhux ipprocessat.

3.3. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss) u materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

Ir-razzjon baziku tal-merhla tal-halib huwa maghmul mill-foragg li jorigina fiz-zona geografika. L-uniku foragg
mhux irraffinat awtorizzat huwa maghmul minn flora lokali mill-bwar u mill-merghat naturali jew permanenti, kif
ukoll minn haxix u legumi tal-foragg ikkultivati fi bwar temporanji. [l-prezenza tal-insilagg tal-qamhirrum, tal-insi-
lagg tal-haxix, tat-tgezwir jew ta’ kull foragg iehor ipprezervat bl-umdita, hija pprojbita.

Meta jkun hemm il-haxix, jekk it-temp ikun jippermetti, ir-razzjon baziku tal-merhla tal-halib ikun maghmul prin-
¢ipalment minn haxix tal-merghat matul perjodu annwali kkombinat ta’ 120 jum. Matul dan il-perjodu, id-doza ta’
foragg li tissupplimenta r-razzjon tal-haxix tal-merghat ma tistax tagbez it-3 kg ta’ materja niexfa ghal kull jum
u ghal kull bagra tal-halib, bhala medja ghall-merhla matul il-perjodu tar-ragha.

L-ammont ta’ ghalf supplimentari mizjud mar-razzjon baziku gie llimitat ghal medja ta’ 6 kg ghal kull baqra li
tahleb kuljum ghall-bagar kollha li jahilbu fuq perjodu ta’ sena. L-ghalf supplimentari mhemmx bzonn jorigina
miz-zona geografika, billi dik iz-Zona ma ghandhiex bizzejjed rizorsi agrikoli.

Ghall-ghalf tal-annimali, huma awtorizzati biss dawk il-hxejjex, il-prodotti sekondarji u l-ghalf supplimentari minn
prodotti mhux transgenici.

Ghall-ghalf supplimentari tal-merhla tal-halib, huma awtorizzati biss materja prima u addittivi specifikati flista
pozittiva.

II-“Laguiole” hu maghmul eskluzivament mill-halib tal-baqra shih u mhux ipprocessat, mhux standardizzat f'termini
ta’ xaham u proteina. Huwa pprojbit kull immaniggar fiziku.

[l-halib uzat biex isir il-“Laguiole” irid ikun jorigina eskluzivament minn merhliet tal-halib li jikkonsistu minn bagar
tar-razez Simmental francaise (kodici tar-razza 35) jew Aubrac (kodici tar-razza 14) jew minn baqar miksuba mill-
inkro¢jar ta’ dawn iz-zewg razez ta’ nisel iccertifikat. Fejn ghandhom xjjaqsmu dawn tal-ahhar, wara l-ewwel gene-
razzjoni, jigu awtorizzati biss fil-merhla tal-halib il-baqar miksuba mill-inkro¢jar ma’ barrin tar-razza Aubrac
(kodici tar-razza 14).
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3.4. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

Il-produzzjoni tal-halib, il-produzzjoni u l-maturazzjoni tal-gobniet isiru fiz-zona geografika.

3.5. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc. tal-prodott li ghalih tirreferi d-denominazzjoni

II-kummercjalizzazzjoni tal-“Laguiole rapé” hija pprojbita.

[l-“Laguiole” jista’ jigi pprezentat f'porzjonijiet. Jekk il-gobon jinbiegh fbicciet ippakkjati minn gabel, kull bi¢ca jrid
ikollha parti mill-qoxra distintiva tad-denominazzjoni, bl-ecCezzjoni tal-bicciet individwali li jiznu angas minn
70 gramma.

3.6. Regoli specifici dwar it-tikkettar tal-prodott li ghalih taghmel referenza d-denominazzjoni registrata

It-tikkettar tal-gobnijiet tinkludi:

— isem id-denominazzjoni tal-origini miktub b’ittri li jkunu tal-angas ta’ dags ekwivalenti ghal zewg terzi tad-daqs
tal-akbar ittri li jidhru fuq it-tikketta;

— il-logo tad-DPO tal-Unjoni Ewropea.

II-kelma “buron” tista’ tintuza fuq it-tikkettar u fir-reklamar, fil-fatturi jew fid-dokumenti kummergjali, skont
il-kundizzjonijiet 1i gejjin: il-kelma “buron” tintuza biss ghall-gobnijiet maghmula mill-halib ta’ merhla wahda li
tinhaleb matul il-perjodu ta’ transumanza (bejn il-25 ta’ Mejju u t-13 ta’ Ottubru) u li matul dan il-perjodu tirgha
fil-bwar faltitudni ta’ aktar minn 1000 metru. Sabiex ikunu jistghu jigu kkwalifikati b'din il-kelma, il-gobnijiet
iridu jkunu prodotti £bini li jkun mahsub ghall-produzzjoni tal-gobon u jkun inbena fdawn iz-zoni ta’ bwar ghall-
uzu minn merhla wahda ghal kull werkxop. Mhumiex awtorizzati strutturi mobbli jew hfief, bhal xelters maghmula
mit-twavel.

It-tikkettar jista’ jigi sostitwit minn stampar dirett fuq il-qoxra tal-gobon jew billi titwahhal musulina stampata
minn qabel fuq il-qoxra.

Il-gobon jista’ jkun identifikat ukoll permezz ta’ timbru b'imbuzzar li jinkludu l-barri tal-Laguiole kif ukoll il-kelma
“Laguiole” u permezz ta’ marka ta’ identifikazzjoni mqieghda fuq il-gobon.

4. Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[z-zona geografika hija delimitata bid-distretti, bil-komuni jew bil-partijiet tal-komuni li gejjin:

Id-dipartiment ta’ Aveyron:

Id-distretti ta’ Laguiole, Saint-Amans-des-Cots, Saint-Chély-d’Aubrac, Sainte-Geneviéve-sur-Argence.

Il-komuni ta’ Aurelle-Verlac, Castelnau-de-Mandailles, Le Cayrol, Coubisou, Entraygues-sur-Truyére (ix-xatt tal-lemin
tal-Lot u x-xatt tax-xellug tat-Truyere ‘il fuq mill-konfluwenza tat-tnejn), Espalion (ix-xatt tal-lemin tal-Lot), Estaing,
Le Nayrac, Pomayrols, Prades-d’Aubrac, Saint-Coéme-d’Olt (ix-xatt fuq tal-lemin tal-Lot), Saint-Geniez-d'Olt (ix-xatt
tal-lemin tal-Lot), Saint-Laurent-d’Olt (ix-xatt tal-lemin tal-Lot), Sainte-Eulalie-d’Olt (ix-xatt tal-lemin tal-Lot).

Id-dipartiment ta’ Cantal:

Id-distrett ta’ Chaudes-Aigues.

Id-dipartiment ta’ Lozére:

Id-distrett ta’ Nasbinals

I[l-komuni ta’ Aumont-Aubrac, Banassac (ix-xatt tal-lemin tal-Lot), Les Bessons, Brion, Canilhac (ix-xatt tal-lemin
tal-Lot), Chauchailles, La Chaze-de-Peyre, La Fage-Montivernoux, La Fage-Saint-Julien, Fau-de-Peyre, Fournels, Les
Hermaux, Noalhac, Saint-Germain-du-Teil, Saint-Laurent-de-Muret, Saint-Laurent-de-Veyres, Saint-Pierre-de-Nogaret,
Sainte-Colombe-de-Peyre, Les Salces, Termes, Trélans.
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5. Rabta maz-zona geografika
5.1. Specificita taz-zona geografika
Fatturi naturali

[z-zona geografika hija kkaratterizzata minn fatturi distintivi marbuta man-natura tal-hamrija u tal-klima taghha,
l-altitudni gholja u l-konfini naturali tal-pajsagg taghha. Il-hamrija taghha fiha livell gholi ta’ bazalt u granit.
Il-klima varja u harxa hija r-rizultat ta’ konfrontazzjoni bejn l-influwenzi kontinentali u muntanjuzi ta’ Auvergne, li
jwasslu ghal xtiewi twal u keshin ikkaratterizzati mir-rih u hafna drabi mill-borra, u dawk tal-Midji, li jwasslu ghas-
shana u ghal xita qawwija u qalila. Fil-qalba taz-zona, il-muntanji tal-Aubrac jifformaw unitd omogenja baltitudni
medja ta’ 1000 metru. Lejn il-Punent u n-Nofsinhar, iz-Zona geografika tmiss b'mod naturali max-xmajjar
tat-Truyere u tal-Lot. Il-hamrija, il-klima u l-altitudni jinghaqdu flimkien biex jaghtu kwalitajiet eccezzjonali lill-
merghat, b'mod partikolari flora rikka, aromatika u abbundanti. Meta mqabbla ma’ Zoni ohra, hawnhekk wiehed
isib, b’'mod ferm aktar frekwenti, pjanti tipici blivell gholi ta’ molekuli aromatici (terpénes), ez. l-Apiaceae bhall-
baldmoney (Meum athamanticum), il-Geraniaceae (Geranium sylvaticum), il-komposti (Achillea, Centaurea) u l-Labiatae
(Prunella grandiflora, Thymus).

Fatturi umani

II-gobon ilu jigi prodott fdan ir-regjun bosta snin. Sa mis-seklu tnax, il-patrijiet tal-monasteri ta’ Aubrac
u Bonneval stabbilew regoli ghall-produzzjoni tal-“Laguiole” sabiex il-halib prodott fis-sajf kien jista’ jintuza biex
jitma’ lill-pellegrini fix-xitwa. Din il-prassi bdiet tigi adottata wkoll mill-bdiewa tal-madwar. FI-1897, il-bdiewa
tal-muntanji nghaqdu flimkien biex ibieghu I-gobon taghhom permezz ta’ syndicat de vente, li fl-1939 sar syndicat
de défense, u lahaq l-oghla punt tieghu meta giet rikonoxxuta d-denominazzjoni tal-origini fI-1961.

Mlum il-“Laguiole” ghadu jsir mill-halib shih u mhux ipprocessat mill-bagar tar-razez Simmental francaise u Aubrac,
li adattaw irwichhom ghall-kundizzjonijiet ambjentali taz-zona geografika (muntanji medji) u li jieklu principal-
ment billi jirghu jew permezz tat-tiben fiz-zona geografika, minghajr ebda foragg ipprezervat bl-umdita
u b’ammont limitat ta’ ghalf supplimentari. Is-selezzjoni genetika mwettqa fi hdan dawn ir-razez ghamlitha possib-
bli li jissahhah il-kontenut ta’ proteini fil-halib a skapitu tal-kontenut ta’ xaham u biex jinkiseb halib tajjeb ghall-
produzzjoni tal-gobon. Id-dieta tal-annimali hija fattur kontributorju ichor, billi I-ghan tal-projbizzjoni fuq l-uzu
tal-qamhirrum fil-foragg huwa li tillimita I-kontenut ta’ xaham fil-halib.

[I-“Laguiole” jimmatura ghal zmien twil fkantina kiesha (bejn 6 u 12°C) u umda, u s-success ta’ dan il-process
jiddependi, b'mod partikolari, fuq teknika ta’ produzzjoni specifika (fejn l-iskop tal-iskular doppju, l-ewwel
fil-pressa tat-tomme u mbaghad meta jitqieghed fil-forma, huwa li jzid l-estratt niexef) u trattamenti regolari (tagh-
rik u tidwir). Dawn l-operazzjonijiet huma ggarantiti mill-hiliet u min-know-how li gew ipprezervati fiz-zona

geografika.

5.2. Specificita tal-prodott

[I-“Laguiole” huwa gobon ta’ dags kbir (bejn 20 u 50 kg) maghmul mill-halib shih u mhux ipprocessat. Il-pasta
ppressata u mhux imsajra tieghu ghandha kontenut gholi ta’ materja niexfa ta’ mill-inqas 58 %. Jithalla jimmatura
ghal mill-inqas erba’ xhur.

It-toghma ta’ halib tieghu hija bejn medja u intensa, skont il-grad ta’ maturazzjoni, ibbilan¢jata b’karattru specifiku
espress f'tonalitajiet li jvarjaw bejn it-toghma ta’ tiben frisk u ta’ gellewza niexfa. Din it-toghma tippersisti fil-halg.

5.3. Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristiéi tal-prodott (ghal DPO) jew il-kwalitd, ir-reputazzjoni
jew karatteristici ohra specifici tal-prodott (ghal IGP)

Fil-bidu, il-produzzjoni tal-halib fiz-zona geografika ta’ “Laguiole” kienet stagjonali hafna. It-tahlib b'mod parallel
mat-treddigh tal-ghoggiela seta’ jsir biss meta I-fertilita naturali tal-hamrija fiz-Zona geografika kienet tippermetti
t-tkabbir ta’ flora abbundanti li tkopri l-htigijiet tal-annimali. Sabiex jigi pprezervat u jittawwal l-uzu ta’ dan
il-halib, in-nissiela fiz-Zona geografika zviluppaw gobon ta’ dags kbir u li jzomm fit-tul: il-“Laguiole”.

Billi dan il-gobon hu maghmul mill-halib shih, il-kwalita ta’ konservazzjoni tieghu tiddependi fuq il-kundizzjonijiet
tal-produzzjoni tal-halib u tal-produzzjoni tal-gobon li jiffavorixxu halib li huwa adattat ghall-produzzjoni
tal-gobon, blivell gholi ta’ proteina izda b’kontenut limitat ta’ xaham, u li jista’ jigi skulat b’'mod intensiv kemm fi
pressa tat-tomme kif ukoll fi preses wara li jitqieghed fil-forma, sabiex tinkiseb pasta ppressata u mhux imsajra
b’kontenut gholi ta’ materja niexfa.

B'mod partikolari, il-baqar tal-halib tar-razez Simmental frangaise u Aubrac adattaw irwiehhom tajjeb ghall-kundiz-
zjonijiet ambjentali taz-zona geografika. Permezz tar-rezistenza taghhom, dawn il-bagar jistghu jibbenefikaw
bis-shih mill-produzzjoni ta’ foragg fiz-zona geografika minkejja r-restrizzjonijiet dovuti ghax-xtiewi twal u horox.
Id-dieta taghhom tikkonsisti f'foragg b'livell gholi ta’ pjanti aromatici, li jfewhu lill-halib u allura lil-“Laguiole” li hu
maghmul minnu.
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II-halib mhux ipprocessat uzat fil-produzzjoni tal-gobon u l-perjodu twil ta’ maturazzjoni ftemperaturi baxxi jirri-
zultaw fil-karatteristici tipici tal-“Laguiole” marbuta mal-flora lattika tal-halib shih u mhux ipprocessat.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni

(It-tieni subparagrafu tal-Artikolu 6(1) ta’ dan ir-Regolament (%))

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-b80edb90-¢691-4605-8645-79027tbd424b/
telechargement

(%) Ara n-nota fqiegh il-pagna 1.


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-b80edb90-e691-4605-8645-79027fbd424b/telechargement
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-b80edb90-e691-4605-8645-79027fbd424b/telechargement

	Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni għal emenda skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalità għal prodotti agrikoli u oġġetti tal-ikel (2015/C 156/07)

