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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE)
Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli
u oggetti tal-ikel

(2014/C 466/06)

Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni ghal emenda skont I-Artikolu 51 tar-Regolament
(UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*).

APPLIKAZZ]JONI GHAL EMENDA
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006

dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢i u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti agrikoli
u l-oggetti tal-ikel (%)

APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA SKONT L-ARTIKOLU 9
“AGNELLO DI SARDEGNA”
Nru tal-KE: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
IGP (X) DPO ( )
1. Intestatura fl-Ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emenda

— O Isem il-prodott

— X Deskrizzjoni tal-prodott
— [ Zona geografika

— [ Prova tal-origini

— X Metodu tal-produzzjoni
— [JRabta

— [ Tikkettar

— [ Rekwiziti nazzjonali

— [XI Ohrajn [L-ippakkjar]

2. Tip ta’ emenda

— X Emenda tad-Dokument Uniku jew tal-Iskeda tas-Sommarju.

— [J Emenda tal-Ispecifikazzjoni tad-DPO jew tal-IGP irregistrata, li ghaliha la d-Dokument Uniku u lanqgas
is-Sommarju ma gew ippubblikati.

— [ Emenda tal-Ispecifikazzjoni li ma tehtieg l-ebda emenda tad-Dokument Uniku ppubblikat (l-Artikolu 9(3)
tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

— [ Emenda temporanja tal-Ispecifikazzjoni li tirrizulta mill-impozizzjoni ta’ mizuri sanitarji jew fitosanitarji
obbligatorji mill-awtoritajiet pubblici (I-Artikolu 9(4) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

() GUL 343,14.12.2012,p. 1.
(* GUL 93, 31.3.2006, p. 12. Mibdul bir-Regolament (UE) Nru 1151/2012.
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3. Emendafi
Deskrizzjoni tal-prodott
— L-oghla kontenut ta’ proteini gie mhassar. Il-kliem il-gdid jippermetti lill-konsumatur jixtri I-laham tal-“Agnello

di Sardegna” blivell oghla ta’ proteini milli jista’ jaghmel dal-hin.

— Ic¢-cifra ghall-estratt tal-eteru indikata fl-Ispecifikazzjoni nbidlet minn “inqas minn 3 %” ghal “ingas minn 3,5 %”.
Hekk kif dawn l-annimali jirghu fil-berah u parzjalment fil-berah fambjent kompletament naturali, il-kundizzjo-
nijiet partikolari ambjentali u klimatici jistghu jwasslu ghal varjazzjonijiet fdin i¢-cifra fil-karkassa; ghaldags-
tant, jehtieg li dan jitgies sabiex ma jkunx hemm ir-riskju li I-laham tal-“Agnello di Sardegna” imrobbi bil-
metodu ddefinit fl-Ispecifikazzjoni jigi eskluz mis-suq b’'mod mhux iggustifikat.

Metodu tal-produzzjoni

— Twessghet il-firxa tal-piz tal-kategoriji “fuq il-halib” u “hfief”. Il-kategorija “fuq il-halib” inbidlet minn “5 sa 7 kg”
ghal “4,5 sa 8,5 kg”. Il-bdiewa li jrabbu dawn in-naghag f'zoni muntanjuzi ufjew imhattba talbu t-tnaqgis fil-piz
minimu, peress li dawn in-naghag ghandhom tendenza li jkunu izghar min-naghag imrobbi fil-pjanuri. Madan-
kollu, iz-zieda fil-piz massimu hija mehtiega minhabba t-titjib genetiku fir-razez, kif ukoll minhabba l-prattiki
mitejbin fil-biedja u fit-tekniki tat-trobbija tan-naghag u t-titjib fis-sahha tan-naghag, li wasslu biex il-hrief fuq
il-halib ikollhom piz kemxejn oghla minn dak indikat fl-Ispecifikazzjoni. Minhabba fhekk, inbidel ukoll il-piz
minimu tal-kategorija tan-naghag “hfief” minn “7” ghal “8,5” kg.

Kundizzjonament

— Sabiex jintlahqu ahjar it-talbiet tal-katini tas-supermarkits il-kbar li, iktar ma jmur, iktar jixtiequ jipprocessaw
il-prodotti fil-postijiet tal-bejgh taghhom stess, tnehhew ir-rabtiet geografici kollha ghat-thejjija u l-kundizzjona-
ment tal-qatghat tal-laham tal-Haruf ta’ Sardinja mar-Regjun ta’ Sardinja.

— Giet imdahhla l-qatgha tal-“bust”, li jinkiseb meta jitnehhew ir-ras u l-intern. Iz-zieda ta’ din il-qatgha tiddeskrivi
ahjar il-qatghat i jistghu jigu prodotti wara li jitnehhew ir-ras u l-gewwieni.
DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006

dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti agrikoli
u l-oggetti tal-ikel ()

“AGNELLO DI SARDEGNA”
Nru tal-KE: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
IGP (X) DPO ( )
1. Isem

“Agnello di Sardegna”

2. Stat Membru jew pajjiz terz

L-Italja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Deskrizzjoni tal-prodott

Klassi: 1.1 Laham frisk (u I-gewwieni)

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1)

Meta jitpogga ghall-konsum, il-prodott tal-IGP msejjah “Agnello di Sardegna” jkollu din id-dehra: laham abjad,
b'nisga fina u sod, li jkun artab meta jissajjar u jkollu ftit hjut ta’ grass. Il-karkassa m’'ghandhiex massa eccessiva ta’
muskoli u ghandha bilan¢ tajjeb bejn I-ghadam u l-muskoli.

L-analizi organolettika ghandha turi bi¢-car il-karatteristici ta’ laham tari, immerraq, b’aroma delikata u bi rwejjah
partikolari li jikkaratterizzaw il-laham frisk u zghir fl-eta.

(*) Mibdul bir-Regolament (UE) Nru 1151/2012.



C466/10 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea 30.12.2014

Barra minn hekk, il-laham ghandu jkollu wkoll il-karatteristici fizikokimici li gejjin:

pH >6
Proteini (fuq il-prodott kif ikun) > 13 %
Proteini (fuq il-prodott kif ikun) < 3,5%

[l-laham tal-IGP msejjah “Agnello di Sardegna” gej mill-hrief li jitwieldu u jitrabbew fSardinja, li gejjin min-naghag
tar-razza Sarda jew minn razez tal-ewwel generazzjoni mhalltin mar-razez tal-laham “Ile De France” u “Berrichon
Du Cher” jew ma’ razez tal-laham ohrajn li huma specjalizzati u ttestjati sew.

3.3. Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

3.4. Ghalf (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss)

[I-hrief “fuq il-halib” (bejn 4,5 u 8,5 kg) jridu jinghalfu biss bil-halib tommhom (tirdigh naturali) u l-hrief “hfief”
(bejn 8,5 u 10 kg) u l-hrief “ghat-tqattigh” (bejn 10 u 13-il kg) jridu jinghalfu bil-halib tal-omm imhallat ma’ ghalf
naturali frisk jew imnixxef (ghalf u cereali) u ma’ pjanti selvaggi tipici tal-gzira ta’ Sardinja.

3.5. Passi specifici tal-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika ddefinita

L-Indikazzjoni Geografika Protetta msejha “Agnello di Sardegna” hija rrizervata esklussivament ghall-hrief
imwielda, imrobbija u maqtula f'Sardinja.

3.6. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc.

Fiz-zona tal-produzzjoni, m’hu propost l-ebda ppakkjar partikolari ghall-bejgh tal-karkassi tal-hrief shah u dawn
jistghu jigu kkummerc¢jalizzati skont ir-regolamenti tal-igjene u tas-sahha li huma fis-sehh, u billi jintuza trasport
refrigerat adattat.

L-IGP msejha “Agnello di Sardegna” tista’ tinhareg ghall-konsum bhala karkassa shiha jew imqatta’ fil-qatghat li
gejjin:

(@ il-Haruf ta’ Sardinja “fuq il-halib” (bejn 4,5 u 8,5 kg):
1. shih;
2. nofs karkassa (miksuba permezz ta’ tqattigh sagittali fZewg partijiet simettrici);
3. ir-robbu ta’ quddiem u ta’ wara (shah jew bhala fletti);
4. irras u l-intern;
5. il-bust, miksub meta jitnehhew ir-ras u l-intern;
6. l-ispalla, il-koxxa u I-lojn (bhala partijiet anatomici shah jew bhala fletti);
7. pakkett imhallat (li jkun fih tahlita tal-partijiet anatomici deskritti hawn fuq).

(b) il-Haruf ta’ Sardinja “hafif” (bejn 8,5 u 10 kg) u I-Haruf ta’ Sardinja “ghat-tqattigh” (bejn
10 u 13-il kg):

1. shih;

2. nofs karkassa (miksuba permezz ta’ tqattigh sagittali fzewg partijiet simettrici);
3. ir-robbu ta’ quddiem u ta’ wara (shah jew bhala fletti);

4. ir-ras u l-intern;

5. il-bust, miksub meta jitnehhew ir-ras u l-intern;

6. ir-robbu ta’ wara: iz-zewg koxox shah, inkluz il-lojn shih bil-flett (tal-lemin u tax-xellug);
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7. il-qatgha lombari: in-naha ta’ fuq tas-sinsla tad-dahar, inkluzi l-ahhar zewg kustilji u l-gnub taz-zaqg;
8. il-lonza: il-parti ta’ fuq ta’ quddiem tad-dahar;
9. ir-ramp: iz-zewg flettijiet;
10. ir-robbu ta’ quddiem: l-ispalel, il-parti mghaddma, I-ghonq u l-kustiljata ta’ fuq tal-parti ta’ quddiem;
11. spalel bl-ghong; iz-zewg spallejn mal-ghong;
12. il-koxxa shiha: is-sieq, il-koxxa, l-ilju u l-ossu sagru u l-parti ta’ wara tal-lojns;
13. koxxa mqassra: il-partijiet ta’ wara tan-naha tal-ilju u tal-ossu sagru u l-parti ta’ wara tal-lojns.

Qatghat ohrajn:

14. ilojn bil-flett: l-ilju u l-ossu sagru, bl-ahhar vertebra lombari jew minghajrha;
15. flett: jinkludi z-zona lombari;
16. il-kustilja shiha: il-parti ta’ quddiem tad-dahar, inkluz l-ewwel u t-tieni kustilja;
17. il-lojn mikxuf: il-parti ta’ quddiem maghmula mill-ewwel hames vertebri tas-sinsla tad-dahar;
18. l-ispalla: shiha;
19. l-ghong: il-parti tal-ghong;
20. il-kustiljata ta’ fuq; il-parti toracika ta’ isfel;
21. l-ispalla, il-koxxa u I-lojn (bhala partijiet anatomici shah jew bhala fletti);
22. pakkett imhallat (li jkun fih tahlita tal-partijiet anatomici deskritti hawn fug).

3.7. Regoli specifici dwar it-tikkettar

L-IGP msejha “Agnello di Sardegna” trid tigi kkummercjalizzata bhala qatgha shiha ufjew imqatta’ fbicciet

u l-pakketti tal-karkassi shah jew imgqatta’ fbicciet li jkunu mmarkati bl-IGP, jew it-tabelli mwahhlin fughom
ghandhom juru l-informazzjoni stabbilita fir-regoli rilevanti b’tipa cara u li ma tihassarx.

B'mod partikolari, il-pakketti li titnehhielhom l-arja jew li jkollhom xi forma ohra awtorizzata bil-ligi, ghandu jkoll-
hom l-informazzjoni li gejja fughom:

(@) I-IGP tal-“Agnello di Sardegna” u l-lowgo taghha;
(b) it-tip ta’ laham;
(c) il-qatgha.

II-lowgo, li jikkonsisti minn haruf stilizzat, juri ras u qawqab. Id-dawra ta’ barra ghandha l-forma ta’ Sardinja.
It-tipa li tintuza ghall-kliem “Agnello di Sardegna” hija dik imsejha “Block”.

[l-bordura ta’ madwar il-marka u tal-haruf huwa 1-“Pantone 350" (lewn blu fl-ahdar 63 %, isfar 90 % u iswed 63 %);
l-isfond tal-marka huwa 1-“Pantone 5763” (lewn blu fl-ahdar 14 %, isfar 54 % u iswed 50 %).

A

AGNELLO
DI SARDEGNA
LG.P.




C466/12 1l-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea 30.12.2014

Ma tista’ tizdied l-ebda deskrizzjoni ohra mhux prevista b'mod espress fl-ispecifikazzjoni tal-prodott mal-indikaz-
zjoni protetta, inkluzi l-aggettivi li jiddeskrivuh bhala fin, maghzul, selezzjonat, superjuri jew genwin.

Madankollu, jistghu jintuzaw ismijiet ta’ postijiet awtenti¢i addizzjonali bhall-ismijiet stori¢i jew geografici jew
l-ismijiet ta’ municipalitajiet, intraprizi, imprizi u azjendi, b’rabta mat-trobbija, il-qatla u l-ippakkjar tal-prodott,
sakemm dawn ma jkunux ismijiet li jfahhru I-prodott u ma jkunux ismijiet li jistghu jingannaw lill-konsumatur.
Dawn ir-referenzi ghandhom jidhru fuq it-tikketta b’karattri li jkunu dags terz it-tipa uzata ghat-tagsira tal-IGP.

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika

[I-Haruf ta’ Sardinja jitkabbar fir-Regjun kollu ta’ Sardinja.

5.  Rabta maz-zona geografika
5.1. Specifita taz-zona geografika

Il-gzira ta’ Sardinja ghandha klima essenzjalment Meditteranja b’xitwa moderata u relattivament bix-xita u bi sjuf
shan u xotti.

L-effett tal-bahar jinhass kwazi kullimkien fuq din il-gzira u jwassal ghal temperaturi medji li mhumiex horox wisq,
b'medja annwali ta’ bejn 14-il °C u 18-l °C. Ix-xita tinzel l-iktar fNovembru u fDicembru, filwaqt li fLulju
u Awwissu ma tinzel kwazi xejn, u matul il-bgjja tas-sena tkun irregolari hafna. B'mod generali, ix-xita mhix skarsa
hafna (b'medja ta’ 500 sa 800 mm fis-sena).

Ir-rih huwa fost l-iktar elementi klimati¢i importanti fSardinja: il-Majjistral, li huwa rih kiesah, jonfoh b’qawwa
kbira fix-xitwa izda minn Zmien ghall-ichor ukoll fi staguni ohra. Fl-ahhar tal-Harifa, jkun hemm b'mod predomi-
nanti rjieh umdi li jigu mill-Atlantiku filwaqt li fir-Rebbiegha jkun hemm irjieh shan u xotti li jigu mill-Afrika
(jigifieri min-Nofsinhar).

Minhabba l-popolazzjoni zghira taghha u l-karattru insulari taghha, li ffavorixxa l-izolament miz-zoni ta’ mad-
warha, Sardinja kkonservat, sal-gurnata ta’ llum, hafna mill-aspetti naturali originali taghha, li hafna minnhom
huma partikolari ghal dan ir-regjun: hafna drabi l-pajsagg huwa salvagg, ahrax u abbandunat, u xi drabi dan jirri-
zulta fambjent sabih u attraenti li rari ssibu fil-Mediterran. Dan ifisser li Sardinja kkonservat b’'mod kwazi mhux
mimsus ghadd ta’ specijiet ta’ pjanti antiki li nbidlu jew gew estinti fi bnadi ohra. Il-parti l-kbira tal-gzira, li fiha
minn dejjem kienet tiddomina t-tradizzjoni tat-trobbija tal-annimali fmerghat fil-miftuh, hija mimlija merghat
kemm bl-isteppa tal-bur u bl-arbuxelli. Il-flora l-iktar rikka, mifruxa u mimlija hajja hija certament il-gmiem li
jikkaratterizza l-pajsagg ta’ Sardinja li jinsab sa madwar 800 metru ‘1 fuq mil-livell tal-bahar, u li xi kultant jifforma
msagar b'sigar li jikbru sfiq go xulxin izolati u pittoreski fl-irdumijiet kostali mikxufin. Il-gmiem huwa maghmul
minn tahlita tipika ta’ arbuxelli dejjem ihaddru, li jistghu jikbru sa bejn 4 u 5 metri fhamrija iktar fonda
u umduza, li mbaghad jissejjah “gmiem tal-gholi”. Hawn l-ispecijiet huma primarjament l-oleastru (iz-zebbug sal-
vagg), id-deru, il-harrub, ir-rihan, ir-rand, I-gharghar u s-sigar tal-familja tac-Cistaceae. Hafna drabi l-oleastri jikbru fi
kwantitajiet kbar mal-gnub tan-nixxieghat. Hemm ukoll gmiem iktar baxx, barbuxelli gholjin madwar 50 ¢m,
maghruf bhala “xaghri”, li jinkludi s-salvja, il-klin, il-hxejjex imhattbin tal-familja tal-Ericaceae, is-saghtar, il-gummar,
ec¢¢. Ta’ min jinnota wkoll li hemm imsagar b’sigar tal-palm nanu li jikbru sfiq go xulxin.

5.2. Specificita tal-prodott

Qabel xejn, I-IGP tal-“Agnello di Sardegna” jingharaf mid-daqs ckejken tieghu: hemm differenza kbira bejn il-laham
tal-IGP tal-“Agnello di Sardegna” u laham ichor li jkun gej minn annimali ohrajn ta’ piz ikbar imrobbijin ghal bosta
funzjonjijiet, li ta’ spiss ikollu toghma partikolari li I-konsumaturi mhux dejjem japrezzaw. Min-naha l-ohra, il-
laham tal-IGP tal-“Agnello di Sardegna” dejjem ikollu toghma pjacevoli minhabba li fil-kisja tax-xaham tieghu, ftit li
xejn ghandu xahmijiet saturati, u b’hekk huwa iktar ghani fit-toghma u fih aktar ktajjen ta’ xahmijiet mhux saturati
li jistghu jigu ddigeriti b'mod iktar facli (minhabba li I-hrief jinghalfu bil-halib fmerghat naturali).

Ix-xaham fil-karkassa jikkumplimenta b'mod naturali l-laham u hafna minnu jintilef mas-sajran, u ghaldagstant il-
laham jigi perfettament immerraq u pjacevoli u, b'mod partikulari, aktar artab u mmerraq meta jittiekel. L-IGP tal-
“Agnello di Sardegna” hija kkaratterizzata mil-laham artab u abjad tieghu, li ghandu aroma qawwija u digestibbilta
eccellenti u li ghandu kontenut baxx ta’ xaham fih.

Il-laham tal-IGP tal-“Agnello di Sardegna” huwa ikel ideali mhux biss minhabba t-toghma tieghu, izda wkoll min-
habba l-kwalita nutrizzjonali tieghu, ghax fih kontenut gholi ta’ proteini shah. Dan jaghmel lil dan it-tip ta’ laham
adattat b'mod partikolari ghal dawk in-nies li jehtiegu dieta b'ikel hafif izda li jaghtihom hafna l-energija.
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[l-laham tal-IGP tal-“Agnello di Sardegna” huwa bijologikament prodott tajieb u hieles ghalkollox minn kull konta-
minazzjoni kimika jew bijotika. Minhabba l-eta zghira tal-hrief tar-razza Sarda, dawn mhumiex suggetti ghall-ghalf
sfurzat, ghall-istress mill-ambjent jew ghal trattamenti ormonali peress li jitrabbew fil-berah fambjent kompleta-
ment naturali.

5.3. Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew il-kwalita specifika,
ir-reputazzjoni jew il-karatteristici I-ohra tal-prodott (ghall-IGP)

Il-karatteristici tal-“Agnello di Sardegna” jistghu jigu attribwiti kollha kemm huma ghar-regjun tal-origini tieghu.

It-toghma distinta u salvagga hija rizultat dirett tal-fatt li l-hrief jinghalfu bil-halib tommhom u b’ikel naturali
u jitrabbew fil-berah. Ghaldagstant, il-hrief tal-“Agnello di Sardegna” jitrabbew f'bini miftuh u fambjent kompleta-
ment naturali kkaratterizzat minn Zzoni kbar miftuhin li huma kontinwament esposti ghal xemx gawwija, ghall-
irjieh u ghall-kundizzjonijiet 1-ohra tat-temp li jkun hemm f’Sardinja.

It-trobbija fil-berah tal-“Agnello di Sardegna” tfisser li l-ikel tieghu huwa kwazi uniku: il-hrief “fuq il-halib” jinghalfu
biss bil-halib tommhom u mbaghad meta jikbru, dawn isegwu lil ommhom meta din tmur tirgha, u ghaldagstant
id-dieta taghhom tigi ssuplimentata b'ghalf naturali, bil-haxix u bil-pjanti salvaggi u aromatici karatteristici tal-habi-
tat tal-gzira. Matul is-snin, i¢-ikli bijologi¢i u riproduttivi tar-razza Sarda gew adattati ghall-ambjent taghhom;
ghaldagstant, in-naghag ikollhom iz-zghar fl-ahhar tal-Harifa mal-ewwel xita u meta l-vegetazzjoni terga’ tibda tik-
ber mill-gdid. Ghal dawn ir-ragunijiet, il-laham ta’ din ir-razza huwa apprezzat b'mod partikolari ghall-karatteristici
organoletti¢i tieghu. Barra minn hekk, id-dieta bil-halib tal-omm ma tiddeterminax biss il-kwantita tax-xaham izda
wkoll il-kwalita tieghu. Ix-xahmijiet assorbiti waqt it-tirdigh jiddeterminaw il-kompozizzjoni tax-xaham fil-gisem
matul iz-Zmien tat-tkabbir. Barra minn hekk, it-trobbija fil-berah tiggarantixxi li l-hrief ikunu b’sahhithom u li
dawn jaghmlu bizzejjed attivita fizika, specjalment fambjent naturali bhal dak ta’ Sardinja bl-ispazji miftuhin
u wesghin taghha u b'pajsagg li mhuwiex affettwat mill-attivitajiet industrijali u umani. Il-pajisagg ta’ Sardinja
ghandu kwalita i ttih livell eccezzjonali ta’ uniformita, li hija I-ftuh tieghu, minhabba n-nuqgas ta’ sigar ikkultivati,
u dan dejjem ifakkar lil dak li jkun fil-prevalenza tar-ragha tal-bhejjem. Din l-impressjoni tirrifletti r-realta: Sardina
hija gzira ta’ rghajja u t-trobbija tan-naghag hija bla dubju l-iktar attivita ekonomika importanti fdin il-gzira. F'Sar-
dinja nsibu 40 % tal-popolazzjoni totali tan-naghag fl-Italja. Fil-fatt, fdin il-gzira hemm 3 294 044 naghga mrobbi-
jin £16 410 azjendi mgassmin mal-gzira kollha.

Ghaldagstant, Sardinja ghadha sal-gurnata ta’ llum gzira ta’ rghajja, bhalma dejjem kienet matul is-sekli. It-trobbija
tan-naghag hawnhekk tmur lura ghaz-zmien prenuragiku u fil-binjiet imsejhin “nuraghi” nstabu fdalijiet tal-ewwel
ghodod uzati biex jigi pprocessat il-halib. Hemm bosta referenzi ghat-trobbija tan-naghag fid-dokumenti tal-epoka
Rumana. Ir-razza tal-annimali msejha “Sarda” giet stabbilita fil-gzira tul sekli twal permezz ta’ adattament kontinwu
bi twegiba ghat-tghammir selettiv minn dawk li jrabbu n-naghag. Essenzjalment, din gejja minn process twil ta’
interazzjoni bejn il-bniedem u t-territorju jew, fi kliem ichor, bejn il-bniedem, it-territorju u r-razez tal-annimali.

Mlum il-bdiewa jipprovdu l-istess kura u attenzjoni lill-merhliet taghhom bhalma ilhom jaghmlu ghal sekli shah u,
billi ppreservaw it-tradizzjonijiet antiki, huma zguraw li I-Haruf ta’ Sardinja llum ghandu l-istess kwalita pura unika
u l-istess tjubija li dejjem kellu.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni
(L-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006 (*)
The Ministry launched the national opposition procedure with the publication of the amendment application regarding

“Agnello di Sardegna” Protected Geographical Indication in the Official Gazette of the Italian Republic No 61 of
14 March 2014.

It-test shih tal-Ispecifikazzjoni tal-prodott jinsab fis-sit tal-Internet li gej: http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
jew

billi wiched imur direttament fil-pagna ewlenija tas-sit tal-Internet tal-Ministeru tal-Politika Agrikola, tal-Ikel
u tal-Forestrija (www.politicheagricole.it), u jaghfas fuq “Qualita e sicurezza” (li tinsab fuq nett tal-iskrin, fuq in-naha tal-
lemin) u mbaghad jaghfas fuq “Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE".

(*) Ara n-nota fqiegh il-pagna 3.
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