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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont I-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2013/C 361/07)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ghal oppozizzjoni skont 1-Artikolu 51 tar-Regolament (UE) Nru
1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (1).

DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006

dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti
agrikoli u l-oggetti tal-ikel ()

“T@RRFISK FRA LOFOTEN”
Nru tal-KE: NO-PGI-0005-01054-09.11.2012
IGP ( X ) DPO ()

1. Isem

“Torrfisk fra Lofoten”

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz

In-Norvegja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi.1.7: Hut frisk, molluski u krustacji u I-prodotti dderivati minnhom

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1)

Torrfisk fra Lofoten huwa bakkaljaw tal-Atlantiku (Gadus morhua) imnixxef b'mod naturali minn
Lofoten. Id-denominazzjoni tinkludi hut imnixxef li jissodisfa r-rekwiziti ghall-klassifikazzjoni tal-istan-
dard Industrijali Norvegiz ghall-klassifikazzjoni ta’ hut imnixxef, NBS 30-01.

Torrfisk fra Lofoten ghandu jkollu kontenut ta’ ilma ta’ bejn 16 % u 27 %, kontenut ta’ proteini ta’ bejn
68 % u 78 %, u kontenut ta’ xaham ta’ madwar 1 %. Terrfisk fra Lofoten ghandu toghma u aroma
ikkoncentrata ta’” hut, gilda bllewn dehbi u dags ta’ bejn 40 cm u 90 cm.

3.3. Materja prima (ghal prodotti pprocessati biss)

Torrfisk fra Lofoten ghandu jigi manifatturat minn bakkaljaw tal-Atlantiku magbud miz-zoni ta’
Lofoten u Vesterdlen minn Jannar sa April. Fdak iz-zmien, bakkaljaw matur tal-ilmijiet polari keshin
tal-Bahar ta’ Barents ipassi lejn il-bahar hdejn Lofoten u Vesterdlen biex joqroq. Iz-zona tas-sajd hija dik
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ta’ bejn @ 010°00" sa @ 016°08" u N 67°00" sa N 69°30" fiz-zoni ICES li gejjin; Zona 05: 02, 07, 08,
09, 12, 13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24 u ohrajn tal-25, Zona 04: 03, 04, 10, 46, 47,
48. Hut li jinqabad fdin iz-zona ghandu struttura differenti minn dik tal-hut tal-bahar fond, b’'mod
partikolari laham b’tessuti muskulari rizultat ta’ migrazzjoni twila, li jaghtih karatteristika essenzjali biex
ikun jiflah ghall-process tat-tnixxif. Ghas-sajjieda li jistadu mal-kosta d-distanza ghas-sajd hija gasira, u
b’hekk il-hut jista’ jinqabad u jitwassal fejn mehtieg fl-istess gurnata. Dan huwa importanti ghall-kwalita
tal-hut.

3.4. Ghalf (ghal prodotti li joriginaw mill-annimali biss)

3.5. Stadji specifici tal-produzzjoni li ghandhom isiru fiz-zona geografika identifikata
Torrfisk fra Lofoten ghandu jitnixxef b'mod naturali u jintghazel fLofoten.

3.6. Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-tahkik, l-ippakkjar, ecc.

3.7. Regoli specifici dwar it-tikkettar

4. Deskrizzjoni qasira taz-zona geografika
Hut ghall-produzzjoni ta’ Terrfisk fra Lofoten ghandu jinqabad vicin ta’ Lofoten u Vesterdlen bejn @
010°00’ sa @ 016°08’ u N 67°00" sa N 69°30" fiz-zoni ICES li gejjin; zona 05: 02, 07, 08, 09, 12,
13, 14, 15, 16, 17, 18, 19, 20, 21, 22, 23, 24 u ohrajn tal-25, zona 04: 03, 04, 10, 46, 47, 48,
ghandu jitwassal ffacilita ghall-hatt fLofoten, u jitnixxef b’'mod naturali u jintghazel fLofoten. Lofoten
tinkludi maghha l-municipalitajiet ta’ Flakstad, Moskenes, Rost, Vestvigay, Veroy u Vigan.

5. Rabta maz-zona geografika

5.1. L-ispecificita taz-zona geografika

[l-bahar ta’ madwar Lofoten u Vesterdlen huwa fost iz-zoni tas-sajd l-aktar rikki fid-dinja, u s-sajd ta’
Lofoten huwa l-aktar tip ta’ sajd stagjonali importanti ghall-bakkaljaw fin-Norvegja.

II-merluzz tal-Atlantiku jqatta’ 1-bicca l-kbira ta’ hajtu fil-Bahar ta’ Barents, izda fil-perjodu ta’ bejn
Jannar u April ipassi lejn il-bahar vicin Lofoten u Vesterdlen biex ibid. Minhabba t-temperatura u -
access ghall-ikel fil-bahar fdak il-perjodu tas-sena, il-kondizzjonijiet ghat-tfaqqis fdin iz-zona huma
ferm favorevoli.

II-bahar madwar Lofoten u Vesterdlen minn dejjem kien l-aktar sit importanti ghar-riproduzzjoni ghall-
merluzz tal-Atlantiku. Hawnhekk il-blata kontinentali hija dejqa, u mhux hafna '] boghod mill-kosta
jghaddi fluss ta’ ilma moghni b’hafna nutrijenti. Dan johloq l-aqwa kundizzjonijiet possibbli ghat-
tkabbir u I-ghixien.

L-influss enormi ta’ merluzz tal-Atlantiku lejn iz-zona geografika jsehh ezatt fil-perjodu meta I-kundizz-
jonijiet klimati¢i huma spec¢jalment adattati ghat-tnixxif naturali.

Il-pozizzjoni ta’ din iz-zZona, li tgawdi mill-influwenzi tal-Kurrent tal-Golf, toffri kundizzjonijiet parti-
kolarment favorevoli ghat-tnixxif naturali tal-hut u hija essenzjali ghall-kwalita finali tat-Terrfisk fra
Lofoten. Minhabba 1-Kurrent tal-Golf, ix-Xitwa minn Jannar sa April fLofoten hija wahda moderata
b'temperatura medja ta’ bejn — 0,8 u + 2,2 °C, u r-Rebbiegha hija wahda niexfa, bi precipitazzjoni ta’
xita ta’ bejn 132 u 108 mm. Dawn il-kundizzjonijiet klimati¢i huma prekundizzjoni biex il-hut jinxef
kif suppost minflok jiffriza jew jiddekomponi.

L-gharfien dwar il-klassifikazzjoni huwa essenzjali ghall-kwalita tal-prodott finali. Il-klassifikazzjoni
tehtieg gharfien fid-dettall, u ssir mill-hekk imsejha “discarders”. Storikament, dik tal-valutazzjoni tal-
kwalita hija hila u kapacita li ntirtet minn generazzjoni ghall-ohra ffamilji ufjew kumpaniji. Fl-
imghoddi, il-persuni li kienu jikklassifikaw il-prodott finali kienu jigu mharrga mill-kumpanija li
kienu assocjati maghha, izda dan l-ahhar gie stabbilit tahrig fit-teorija ghall-industrija ghal persuni li
jokkupaw dan ir-rwol. It-tahrig fit-teorija jinghata flimkien ma’ tahrig prattiku fkumpanija tal-mani-
fattura tal-hut imnixxef.
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5.2.

5.3.

L-gharfien specjalizzat fil-manifattura u fir-rigward tal-htigijiet tas-suq ukoll gew mghoddija minn
generazzjoni ghall-ohra skont it-tradizzjoni fLofoten.

Dan l-gharfien huwa essenzjali sabiex jinkiseb Terrfisk fra Lofoten ta” kwalita tajba.

L-ispecificita tal-prodott

Torrfisk fra Lofoten huwa maghmul minn bakkaljaw tal-Atlantiku (Gadus morhug) matur imnixxef
b'mod naturali, i jigi mnaddaf u li titnehhilu rasu. It-tnixxif b’'mod naturali jipprezerva l-hut u jistag-
junah, prin¢ipalment bhala rizultat tat-tnaqqis konsiderevoli tal-kontenut tal-ilma. Dan jaghtih durabi-
lita u kontenut nutrittiv gholi, perezempju kontenut gholi ta’ proteini ta’ bejn 68 % u 78 % meta
mqabbel mat-18 % li fih il-laham tal-bakkaljaw frisk. Il-hut ikun lest mit-tnixxif meta johrog “il-hoss
tal-huta” mixtieq meta wiehed itektku. Il-hoss ghandu jkun dak ta’ *klikk’, u ghandu jkun solidu u
gawwi. Sabiex ikun jista’ jivvaluta I-“hoss tal-huta” korrett, wiched irid ikollu gharfien tajjeb u esper-
jenza twila.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew Raratteristika
specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghall-IGP)

Ir-rabta hija bbazata fuq il-karatteristici tal-prodott li jirrizultaw mill-origini geografika tieghu.
Tradizzjoni:

It-tnixxif tal-hut b’mod naturali ilu jsir fLofoten sa mill-bidu tas-seklu tnax, u huwa parti importanti
mill-wirt Norvegiz. L-gharfien dwar it-tnixxif u l-klassifikazzjoni intiret minn generazzjoni ghall-ohra
fLofoten. Il-hut imnixxef kien u ghadu prodott ta’ esportazzjoni Norvegiz importanti.

Karatteristici i jirrizultaw mill-origini geografika:

Il-migrazzjoni twila tal-hut mill-ilmijiet ta’ temperatura kiesha tal-Bahar ta’ Barents lejn Lofoten u
Vesterdlen twassal biex il-hut ikun irqiq u jkollu laham sod b'tessuti muskulari. Materja prima ta’
kwalita bhal din hija essenzjali fir-rigward tat-tolleranza ghall-process ta’ tnixxif.

[t-temperatura, ix-xita, ir-rih, ix-xemx u I-borra huma kollha fatturi essenzjali ghall-process tat-tnixxif, u
jaghmlu minn din iz-Zona geografika wahda partikolarment tajba ghat-tnixxif tal-hut. It-temperatura
taz-zona geografika tizgura li I-hut jinxef, u li ma jiffrizax jew jiddekomponi. Livelli xierqa ta’ xita,
flimkien ma’ rjich kostali, jirrizultaw fkundizzjonijiet tajba ghat-tnixxif naturali. Barra minn hekk, ir-
rifless tax-xemx fuq il-borra li jkun hemm mal-art jaghti lewn dehbi lill-hut. Il-process tat-tnixxif jaghti
l-konsistenza specjali u t-toghma u l-aroma kkoncentrati lill-hut imnixxef.

Flimkien mal-materja prima ta’ kwalita gholja i tintuza, il-klima hija essenzjali ghall-kwalita finali tat-
Torrfisk fra Lofoten. Lofoten huwa l-uniku post fid-dinja fejn wiehed isib din it-tip ta’ klima u fejn fl-
istess hin hemm ukoll access ghal bakkaljaw matur ta’ kwalita gholja.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni
(L-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006 (%))

http:/[www.lovdata.noffor/sf/ld/xd-20071211-1814.html

(*) Ara n-nota fqiegh il-pagna Nru 2.
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