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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont I-Artikolu 50(2)(a) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel

(2013/C 134/10)

Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt ghal oggezzjoni skont I-Artikolu 51 tar-Regolament (UE) Nru
1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill (*).

APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006

dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢ci u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti
agrikoli u ghall-oggetti tal-ikel (?)

APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA SKONT L-ARTIKOLU 9
“MIEL DE CORSE”[“MELE DI CORSICA”
Nru tal-KE: FR-PD0-0105-0066-20.04.2011
IGP () DPO (X))

1. Intestatura fl-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emenda

— [ Isem il-prodott

— [X] Deskrizzjoni tal-prodott

— [0 Zona geografika

— [x] Prova tal-origini

— Metodu ta’ produzzjoni

— Rabta

— [X] Tikkettar

— Rekwiziti nazzjonali

— [X] Ohrajn (aggornament tal-koordinati tal-grupp u tal-istrutturi ta’ kontroll)

2. Tip ta’ emendali

— [X] Emenda tad-dokument uniku jew tas-sommarju

() GU L 343, 14.12.2012, p. 1.

(%) Sostitwit bir-Regolament (UE) Nru 1151/2012.
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— [0 Emenda tal-ispecifikazzjoni tad-DPO jew I-IGP irregistrati, li ghalihom ma gie ppubblikat l-ebda
dokument uniku jew sommarju

— [ Emenda tal-ispecifikazzjoni li ma tehtieg l-ebda emenda ghad-dokument uniku ppublikat (I-
Artikolu 9(3) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

— [0 Emenda temporanja tal-ispecifikazzjoni li tirrizulta mill-impozizzjoni ta’ mizuri sanitarji jew
fitosanitarji obbligatorji mill-awtoritajiet pubbli¢i (I-Artikolu 9(4), tar-Regolament (KE) Nru
510/2006)

Emendali

. “Deskrizzjoni tal-prodott”

Din l-intestatura kienet is-suggett ta’ konsolidazzjoni mad-Digriet tat-30 ta’ Jannar 1998 dwar id-
denominazzjoni tal-origini kkontrollata u r-regolament tekniku tieghu applikabbli mill-1 ta’ Gunju
1999. L-emendi li saru jikkoncernaw dan li gej:

(a) Biex tigi ¢carata d-deskrizzjoni tal-prodott, il-firxa ta’ varjetajiet, li tikkorrispondi ghat-tipi differenti
ta’ produzzjoni tal-apikultura matul is-sena kollha, ghandha tigi introdotta fl-ispecifikazzjoni kif
inhi definita fil-ligi nazzjonali i tirrikonoxxi d-DPO. Barra minn hekk, ghandha tigi introdotta n-
natura fakultattiva tad-definizzjoni tal-prodott skont il-firxa tal-varjetajiet, peress li l-ghasel li jgawdi
mid-DPO mhux dejjem ikun maghruf taht wieched minn dawn is-sitt termini.

(b) Ghandu jigi kkoregut zball ta’ traskrizzjoni: il-kontenut ta’ idrossimetilfulfural (HMF) huwa
10 mg/kg jew anqas fil-hin tal-ippakkjar u mhux meta jingabar.

Barra minn hekk, il-valuri limiti ta’ HMF u ta’ kontenut ta’ ilma ta’ ¢ertu ghasel gew mibdula ghal dawn
ir-ragunijiet li gejjin:

meta l-umdita relattiva tal-arja tkun oghla minn 60 %, in-nahal ma jistax jipproduci ghasel b’kontenut
ta’ ilma li jkun taht it-18 %. Dan huwa partikolarment il-kaz tal-ghasel prodott fid-dell ta’ msagar umdi
bhall-imsagar tal-qastan jew matul stagun umdu hafna bhalma hija l-harifa fKorsika. Ghalhekk, 1-ghasel
tal-imsagar tal-qastan u l-ghasel tal-makkja tal-harifa huwa ghasel intrinsikament umdu. Ghaldaqstant
kien propost li l-kontenut tal-ilma ta’ dan l-ghasel jithalla jittella’ sa 19 %, billi din l-emenda ma
taghmilx hsara lill-prodott;

minhabba li gej mill-fjuri, l-ghasel tal-makkja tar-rebbiegha abbazi tal-Erika bajda (Erica arborea) ghandu
proporzjon ta’ fruttosju/glukozju baxx u kontenut gholi ta’ di- u tri-sakkaridi, li jwasslu biex dan it-tip
ta’ ghasel jikkristallizza malajr hafna. Fil-fatt, dawk li jrabbu n-nahal spiss jergghu jhollu I-ghasel u,
minhabba t-temperatura gholja, dan il-process ihaffef ir-reazzjoni ta’ deidrazzjoni taz-zokkor u jwassal
ghall-produzzjoni ta’ HMF. Din ir-reazzjoni ta’ deidrazzjoni taz-zokkor tithaffef ukoll permezz tal-
acidita ta’ dan l-ghasel tal-Erika bajda li I-pH tieghu jkun bejn 3 u 4. Ghalhekk dan l-ghasel ghandu
rata ta’ HMF naturalment oghla minn ghasel iehor. Ghaldagstant qed ikun propost li l-kontenut ta’
HMF tal-ghasel tal-makkja tar-rebbiegha abbazi tal-Erika bajda (Erica arborea) jittella’ ghal valur ta’
12 mgfkg jew anqas waqt l-ippakkjar.

“Zona geografika”

Biex tigi evitata kwalunkwe ambigwita, l-istadji ta” produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-zona geografika
(gbir u tqeghid) gew imfakkra fl-ispecifikazzjoni.

“Prova tal-origini”

Fid-dawl tal-izviluppi legizlattivi u regolatorji nazzjonali, l-intestatura “Evidenza li turi li l-prodott gej
miz-zona geografika” giet ikkonsolidata u tinkludi b'mod partikolari r-rekwiziti ta’ rapportar u ta’
zamma ta’ rekords mehtiega ghat-traccabbilta tal-prodott u l-monitoragg tal-kundizzjonijiet ta’
produzzjoni.

Dawn l-emendi huma marbuta mar-riforma tas-sistema ta’ kontroll tad-denominazzjonijiet ta’ origini
introdotta mil-ligi tal-Ordinanza 2006-1547 tas-7 ta’ Dicembru 2006 dwar iz-zieda fil-valur tal-
prodotti agrikoli, forestali jew tal-ikel u I-frott tal-bahar. B'mod partikolari din tinkludi awtorizzazzjoni
tal-operaturi li tirrikonoxxi I-kapacita taghhom li jilhqu r-rekwiziti tal-ispecifikazzjonijiet tas-simbolu li
tieghu jsostnu l-benefic¢ju. Il-kontroll tal-ispecifikazzjonijiet tad-DPO “Miel de Corse”/“Mele di Corsica”
huwa organizzat permezz ta’ pjan ta’ kontroll zviluppat minn korp ta’ spezzjoni.
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Barra minn hekk, din l-intestatura tinkludi diversi dispozizzjonijiet dwar ir-registri u d-dokumenti ta’
dikjarazzjoni li jizguraw it-traccabbilta tal-prodott.

Id-dispozizzjoni “It-tikketta ta’ garanzija bl-isem tad-denominazzjoni ghandha tippermetti l-identifikazz-
joni tal-prodott u l-kontroll tal-volumi prodotti u mibjugha. Din ghandha tkun imwahhla b'mod li
tidher sew fuq il-vazett”, ipprovduta fil-ligijiet nazzjonali li jirregolaw d-DPO, giet mizjuda fl-ispecifi-
kazzjonijiet.

It-tabella ta’ garanzija hija dokument b’ghan doppju: minn naha hija ghodda ta’ traccabbilta tas-settur, u
min-naha l-ohra, hija mezz ta’ identifikazzjoni tal-prodott. Bhala ghodda ta’ trac¢abbilta, din titwahhal
fuq kull prodott li jgawdi mid-denominazzjoni ta’ origini. It-tikketta ta’ garanzija hija wkoll mezz ta’
identifikazzjoni tal-prodott peress li fugha jissemma partikolarment l-isem “Miel de Corse”[“Mele di
Corsica”.

“Metodu ta’ produzzjoni”

Din l-intestatura kienet ikkonsolidata bid-Digriet tat-30 ta’ Jannar 1998 dwar id-denominazzjoni ta’
origini kkontrollata u r-regolament tekniku tieghu applikabbli mill-1 ta’ Gunju 1999. Bhekk, gew
introdotti dawn id-dispozizzjonijiet tat-testijiet:

— lista tal-ispecijiet ikkultivati eskluzi: fost l-ohrajn il-kolza, il-girasol, is-sanfwan ta’ Spanja, il-qamh
Saracin, is-sanfwan;

— l-uzu tax-xema’' pura tan-nahal biss ghall-ogsfa;
— lista tal-ispecijiet awtorizzati ghall-hruq: labar tal-arznu, weraq tal-ewkaliptus, klin, ecc...
— il-projbizzjoni ta’ ghalf lin-nahal hmistax-il jum qabel il-produzzjoni tal-ghasel u sal-gbir tal-ghasel;

— il-gbir ghandu jsir fuq tilari mgohttija. Il-kelma “perfettament” tnehhiet mill-frazi “il-gbir ghandu jsir
fuq tilari perfettament mghottija”. Fir-realta, it-tilari tal-ghasel qatt ma jkunu perfettament mghottija
anki meta l-ghasel ikun sar u lest biex jingabar. Il-kelma “perfettament” mhix verament xierqa, il-
parti l-kbira tat-tilari jkunu mghottija izda jista’ jkun li ¢certi celel ma jkunux hekk.

— in-natura specifika tal-post fejn jingabar u jigi ppakkjat;

— fir-rigward tal-filtrazzjoni, rekwiziti marbuta mad-dags tal-malji tal-filtru li ghandhom ikunu poruzi
ghall-elementi fl-ghasel skont l-istandards fis-sehh;

— awtorizzazzjoni ghat-tahlil mill-gdid tal-ghasel (darba biss);

— kondizzjoni li tirrigwarda l-kristallizzazzjoni: “I-kristallazzjoni kkontrollata hija awtorizzata u
ghandha ssir skont il-prattiki tajbin tal-apikultura”.

(c) Il-paragrafu “L-ghasel li jgawdi minn denominazzjoni tal-origini kkontrollata “Miel de Corse”/Mele
di Corsica” ghandu jingabar u jithalla joqghod eskluzivament fKorsika” tmexxa fl-intestatura “Defi-
nizzjoni taz-zona geografika” tal-ispecifikazzjonijiet.

(d) I-paragrafu “L-ghasel ghandu jkollu spettru ta’ ghabra tad-dakra konformi mal-origini ta” Korsika,
kontenut ta’ ilma ta’ inqas minn 18 % u kontenut ta’ HMF ta’ 10 mg/Kg jew anqas fil-mument tal-
ippakkjar” tmexxa fl-intestatura “Deskrizzjoni tal-prodott”.

“Rabta”

[l-prezentazzjoni ta’ din l-intestatura giet aggornata skont ir-Regolament (KE) Nru 510/2006 tal-20 ta’
Marzu 2006 dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢i u tad-denominazzjonijiet tal-origini tal-
prodotti agrikoli u tal-oggetti tal-ikel.

Din giet elaborata aktar sabiex tispjega ahjar ir-rabta bejn il-karatteristici tal-ghasel ta’ Korsika, iz-zona
geografika u l-kompetenzi.
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“Tikkettar”

Din l-intestatura giet aggornata sabiex ticcara li I-kelma “Denominazzjoni tal-Origini Kkontrollata” jew
“DOK” giet sostitwita mill-kliem “Denominazzjoni Protetta tal-Origini” jew “DPO” u li s-simbolu DPO
tal-Unjoni Ewropea li hija asso¢jata mieghu ghandu jidher fuq it-tiketta tal-prodotti.

Ghandha tiddahhal id-dispozizzjoni “It-tikketta ta’ garanzija bl-isem tad-denominazzjoni tippermetti 1-
identifikazzjoni tal-prodott u l-kontroll tal-volumi prodotti u mibjugha. Din ghandha titwahhal b'mod
li tidher fuq il-vazett”, li tirrizulta mil-ligijiet nazzjonali li jirregolaw id-denominazzjoni ta’ origini
kkontrollata “Miel de Corse”[“Mele di Corsica”.

“Rekwiziti nazzjonali”

Fid-dawl tal-izviluppi legizlattivi u regolatorji nazzjonali, l-intestatura “Rekwiziti nazzjonali” ghandha
tigi pprezentata fghamla ta’ tabella tal-punti ewlenin li ghandhom ikunu kkontrollati, il-valuri ta’
referenza taghhom u l-metodu ta’ valutazzjoni taghhom.

DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006

dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti

3.

3.1.

3.2.

agrikoli u ghall-oggetti tal-ikel
“MIEL DE CORSE”[“MELE DI CORSICA”
Nru tal-KE: FR-PDO-0105-0066-20.04.2011
IGP () DPO ( X)

Isem

“Miel de Corse”[“Mele di Corsica”

Stat membru jew pajjiz terz

Franza

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

Tip ta’ prodott

Klassi 1.4. Prodotti ohrajn li gejjin mill-annimali (bajd, ghasel, prodotti tal-halib minbarra l-butir, ecc.)
Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem fil-punt 1

[I-“Miel de Corse”[“Mele di Corsica” huwa prodott maghmul minn tahlita ta’ fjuri b’'markaturi tipici tal-

flora tal-gzira.

Il-karatteristici generali tieghu jistghu jingasmu ffirxa ta’ varjetajiet definiti li tikkorrispondi mas-
sekwenza tal-prodotti tal-apikultura matul is-sena kollha u li ghandhom id-denominazzjonijiet li gejjin:

Tar-Rebbiegha,
Makkja tar-Rebbiegha,
Ghasel tal-makkja,
Imsagar tal-qastan,
Makkja tas-Sajf,
Makkja tal-Harifa.

[I-“Miel de Corse”/“Mele di Corsica” ghandu rwejjah, aromi u toghmiet li jistghu jvarjaw skont din il-
firxa ta’ varjetajiet. L-ghasel m'ghandux ikollu rwejjah, aromi jew toghmiet barranin.
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Biex jikkwalifika ghad-denominazzjonijiet marbuta mal-firxa ta’ varjetajiet, l-ghasel ghandu l-ewwel nett
jissodisfa l-karatteristici tad-dehra, tal-irwejjah u tat-toghmiet definiti hawn taht u t-tieni ghandu jkun
maghmul mill-ghabra tad-dakra li tikkorrispondi mal-pjanti mfissra hawn taht.

Ghasel Karatteristici Karatteristici tar-riha Karatteristici tat-toghma Pjanti ewlenin assocjati mieghu
tad-dehra
Rebbiegha | Minn car Intensita: dghajfa sa | Intensita aromatika: dghajfa | Klementina (Citrus aurentium x
hafna ghal medja sa medja deliciosa) assocjata ma’ sigar
car dehbieni tal-frott u kiwi kif ukoll speci-
Kwalita: ta” pjanti, ta’ | Kwalita: ta’ frott, ta’ fjuri, | jiet  differenti  tal-makkja
fiuri (frott imsajjar | friska u delikata jew ta’ | madwar il-pjantagguni: Cistus
jew prodott tal-halib) | frott frisk, ta' pjanti, jew ta’ | ladanifer, ballut, fjura tal-
halib lotus, zafzafa, ghollieq, ward
selvagg, rihana, ewkaliptus,
Toghma: hlewwa normali | cytinet
jew medja, minghajr acidita
partikolari jew ftit aciduza | jew
Persistenza u toghma ta' | L-Asfodel (Asphodelus sp.) jew
wara: dghajfa sa medja | il-gulbiena (Vicia sp) jew I-
minghajr ma jhalli toghma | echium  (Echium sp) jew
xewk tat-tip Galactites assocjat
ma’  specijiet differenti tal-
makkja (ara l-makkja tal-Erica)
Makkja Kulur l-ambra | Intensita: medja Intensitd aromatika: medja, | Erika bajda (Erica arborea)
tar- sa ambra skur xi ftit jew wisq rikka asso¢jat ma’ specijiet ohrajn
Rebbiegha li jaghmlu n-nektar b'mod
Kwalita: ta’ fjuri xi [ Kwalita: delikata, xi ftit jew | spe¢jali I-lavanda tal-bahar
ftit jew wisq tat-tip | wisq tipika. Karamella skura, | jew stoechades (Lavandula
“gewza tal-Indi”, tal- | kawkaw stoechas) ufjew:
ghud is-sus, tal-gilda
Toghma: hlewwa normali | — iz-zafzafa (Salix sp.)
minghajr  acidita jew xi o
toghma partikolarment — it-trifoll (Lotus sp.)
morra — ilsien il-fart (Echium sp.)
Persistenza u toghma ta’'| ix-xamrok. ir-rangis
wara: ftit sa medja, ihalli ’ g
ftit Ii xejn toghma wara — illaburnu, kalikotomi
— hatba  sewda  (Anthyllis
hermanniae)
— kamedriju (Teucrium sp.), 1-
arbuxelli (Genista sp.)
— iz-zaghrun (Crataegus
monogyna)
flimkien ma’ ghabra tad-
dakra ta:
— cisti — ballut — fraxxnu li
jwarrad
— bux ufjew qastan
Ghasel Skur Intensita: dghajfa Intensita aromatika : medja | It-tliet specijiet ta ¢isti (Cistus
tal-makkja sa qawwija xi ftit jew wisq | sp.) asso¢jati mal-lavanda tal-

Kwalita: ta’ pjanti, ta’
njam, xi ftit pikkanti,
ta’ karamella, xi ftit
tal-annimali, ta’ misk

rikka

Kwalita: frott misjur, niexef.
Zokkor imsajjar, ghud is-sus,
karamella. (Balsamiku, inbid
shun)

Toghma: mhux helwa hafna,
aciduz  b'mod  sinifikanti,
toghma ta’ xghir

Persistenza u toghma ta’

wara: pjuttost persistenti u
ddum wara li tieklu

bahar, ipociste (Cytinus hypo-
cistis), il-kalikotomi, skabjuza
tan-nghag (Jasione montana)
xewk tat-tip  Galactites, ir-
rihana (Myrtus communis), 1-
ewkalipti ...

jew

[-ballut (Quercus sp.) u speci-
jiet differenti ta” makkja bhall-
makkja tal-Erica
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Ghasel Karatteristici Karatteristici tar-riha Karatteristici tat-toghma Pjanti ewlenin assocjati mieghu
tad-dehra
Tal- Kulur l-ambra | Intensita: Medja sa | Intensita aromatika: medja sa | Il-qastan ~ (Castanea  sativa)
imsagar sa ambra skur | qawwija qawwija assocjat principalment ma’:
tal-qastan ) )
Kwalita: fenolika, | Kwalita: fenolika, ghollieq (Rubus sp.) u assoc-
aromatika, ta’ njam, | tuffich misjur hafna jazzjonijiet tat-tip tal-makkja:
ta’ lewz .
Toghma: ftit helwa, morra, | — Erica
, o e
ta lewz, imrar sensittiv (+| Anthylls
jew -)
. , | — Teucrium

Persistenza u  toghma ta

wara: persistenti hafna, jibqa' | — Genista

jintieghem ghal hin twil.

Toghma morra wara ma’ ballut u disti kif ukoll il-
liedna (Hedera helix) u l-klema-
tidi (Clematis sp.)

Makkja Car sa kulur I- | Intensitd: Dghajfa sa | Intensita aromatika: medja, | — Hatba sewda (Anthyllis
tas-Sajf ambra car dghajfa hafna pjuttost ~ aromatika  ghal hermanniae)

ghasel car
— specijiet differenti ta’ arbu-

Kwalita: ta’ pjanti, | Kwalitd: ta’ fjuri, ta’ frott, xelli (Genista sp.)
generika ta’ ghasel aromatika, injam aromatiku . )
— kamedriju (Teucrium

Toghma: pjuttost  helwa, marum)

minghajr acidita u lanqas | .

imrar partikolari ghollieq (Rubus sp.)

. , | — saghtar  ta  Korsika

Persistenza u toghma ta

; Lo (Thymus herba-barona)
wara: ftit persistenti u bla

ebda toghma wara

Makkja Kulur l-ambra | Intensita: Medja sa | Intensitd aromatika: medja sa | Is-sigra  tal-frawli ~ (Arbutus
tal-Harifa | car gawwija gawwija unedo) asso¢jata ma’:

Kwalita: Fenolika,
frak tal-kafé, qoxra,
ta njam (doqqajs,
genzjana)

Kwalita: fenolika, frak tal-
kafé

Toghma: morra,
¢ara u rimarkabbli

pjuttost

)

Persistenza u toghma ta
wara: persistenti sa persis-
tenti hafna u toghma morra
wara

— il-liedna (Hedera helix)
— il-qastan (Castanea sativa)

— l-ghollieq (Rubus sp.)

— tulliera  komuni (Inula
viscosa)

— salsa  pajzana  (Smilax
aspera)

L-ghasel ghandu jkollu dawn il-karatteristici li gejjin:

spettru ta’ ghabra tad-dakra tipiku tal-Korsika;

kontenut ta’ ilma ta’ inqas minn 18 %, hlief ghall-ghasel tal-imsagar tal-qastan u l-ghasel li jsir tard tal-

makkja tal-harifa li ghalihom il-kontenut ta’ ilma jkun inqas minn 19 %;

kontenut ta’ idrossimetilfurfural (HMF) ta’ 10 mg/kg jew anqas fil-fazi tal-ippakkjar hlief ghall-ghasel
tal-makkja tar-rebbiegha abbazi tal-Erika bajda (Erica arboreq) li fil-kaz taghhom il-kontenut ta” HMF

huwa 12 mg/kg jew inqas fil-fazi tal-ippakkjar.

L-ghasel ghandu jkun gej minn nektar ufjew sustanzi helwin migbura min-nahal tal-ekotip ta’ Korsika
Apis mellifera mellifera L. mill-asso¢jazzjonijiet tal-pjanti spontanji u naturali ta’ Korsika.

Bl-eccezzjoni tal-pjantagguni tac-citru, huwa eskluz l-ghasel li gej mill-ispecijiet ikkultivati (inkluzi 1-
ghasel taz-zerriegha tal-kolza, tal-girasol, tas-sanfwan ta’ Spanja, tal-qamh Saracin, tas-sanfwan).

3.3. Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

L-ghalf (ghall-prodotti Ii gejjin mill-annimali biss)

L-ghalf tan-nahal huwa pprojbit minn hmistax-il jum qabel isir l-ghasel u sa ma jingabar I-ghasel.

Stadji specifici tal-produzzjoni li ghandhom isiru fiz-zona geografika ddefinita
Il-gbir u t-tqeghid tal-ghasel ghandhom isiru fiz-zona geografika ddefinita.

Regoli specifici ghat-tqattigh, ghall-hakk, ghall-ippakkjar, ecc.

Regoli specifici ghat-tikkettar

Minbarra l-informazzjoni obbligatorja prevista mir-regolamenti generali; it-tikkettar tal-ghasel li jgawdi
mid-denominazzjoni protetta tal-origini “Miel de Corse”’[“Mele di Corsica” ghandu jinkludi:

— il-kliem “Miel de Corse”/Mele di Corsica”;

— il-kliem “Denominazzjoni Protetta tal-Origini” jew “DPO”;

— is-simbolu DPO tal-Unjoni Ewropea.

[l-kliem “Miel de Corse”[“Mele di Corsica” ghandhom jinkitbu, tal-inqas, daqs nofs l-akbar ittri li jidhru
fuq it-tikketta, u ghandu jkun ipprecedut jew segwit immedjatament mill-kliem “denominazzjoni
protetta tal-origini” jew “DPO”, minghajr ebda kliem iehor bejniethom.

Dan il-kliem ghandu jkun ipprezentat biittri li jidhru tajjeb, jinqraw facilment, u ma jithassrux. Ghan-
dhom ikunu migbura fl-istess Zona viziva li fiha jista’ jidher ukoll, b'ittri izghar, il-kliem li jirreferi ghall-
firxa ta’ varjetajiet.

Indikazzjoni dwar l-origini mill-fjuri jew mill-pjanti ghandha tkun permessa biss bhala taghrif addizz-
jonali tal-firxa ta’ varjetajiet, jekk il-prodott ikun gej l-aktar mis-sors indikat u jekk ikollu l-karatteristici
organolettici, fizikokimici u tal-ghabra tad-dakra tieghu.

It-tabella ta’ garanzija bl-isem tad-denominazzjoni tippermetti l-identifikazzjoni tal-prodott u l-kontroll
tal-volumi prodotti u mibjugha. Din ghandha tkun imwahhla b'mod li tidher sew fuq il-vazett.

Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika ddefinita

[z-zona geografika hija mifruxa fuq il-gZira kollha ta’ Korsika (id-dipartimenti ta’ Korsika ta’ Fuq u tan-
Nofsinhar ta’ Korsika).

Rabta maz-zona geografika

. Specificita taz-zona geografika

L-ispecificita tal-ambjent fiziku

Insularita u identita geografika:

Il-gzira ta’ Korsika hija kkaratterizzata mill-originalita tal-ambjent naturali taghha. L-insularita taghha
hija vantagg ghad-definizzjoni taz-zona ta’ produzzjoni.

Korsika hija gzira li ghandha hafna muntanji b’art xejn lixxa. Hija magsuma fi tliet unitajiet geologici
ewlenin: Punent u Nofsinhar kristallin, blat artab li jitfarrak malajr fit-Tramuntana u fil-Lvant b’dipress-
joni centrali sedimentarja.
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Il-hamrija hija xi ftit jew wisq ac¢iduza u minhabba fhekk wiched isib pjanti primarjament acidofili.
Korsika tgawdi minn temperaturi moderati u minn halbiet kbar izda irregolari ta’ xita.

Il-varjazzjonijiet kbar fit-temperaturi u fl-ammont ta’ xita bejn il-kosta u l-gholjiet iwasslu sabiex
wiehed jiddistingwi bejn tliet tipi differenti ta’ klima. Dan l-ambjent naturali johloq b’'mod naturali
flora originali b’assoc¢jazzjonijiet ta’ fjuri u saffi ta’ pjanti karatteristici ta’ Korsika.

II-makkja ta’ Korsika tiddistingwi ruhha b'mod car minhabba ghadd ta’ karatteristi¢i strutturali, arki-
tettonici u tal-flora li jorbtuha definittivament mat-territorju tal-gzira. Il-vegetazzjoni endemika tal-gzira
li tkopri zoni vasti mill-kosta sa gholi ta’ madwar 1 200 metru 'l gewwa fil-gzira kollha.

Certi specijiet ta’ pjanti jinstabu fammonti kbar bi spettru wiesa’ ta’ tqassim mill-kosta sal-gholjiet fejn
huma jaghmlu I-fjuri skont il-livelli. Dan jirrizulta fammont kbir kostanti ta’ nektar regjonali u
stagjonali, fi kwantitajiet varjabbli skont is-sena klimatika: Erika bajda, tul ir-rebbiegha kollha; gastan
fil-bidu tas-sajf; frawli fil-harifa u fix-xitwa.

Filwaqt li dawn l-ezempiji jirriflettu l-karattru stabbli tar-regjun, hemm ghadd ta’ specijiet ohrajn aktar
lokalizzati li ghandhom htigijiet partikolari fir-rigward ta’ hamrija ufjew ta’ shana. Dawn jistghu
jintuzaw biex jiddefinixxu karatteristici specifici mikroregjonali.

Minn dan zviluppat trobbija tan-nahal li tichu l-ahjar vantagg mill-potenzjal ta’ din il-flora partikolari.

L-ispecificita tal-ambjent uman

L-ghodda u l-kitbiet li jirrigwardaw it-trobbija tan-nahal fKorsika juru bi¢-¢ar kemm hija antika din I-
attivita.

Bosta kitbiet ilhom jindikaw sa minn Zminijiet qodma l-prezenza abbondanti, ta’ ghasel li l-produzzjoni
tieghu sussegwentement irrizultat fattivita ta’ gbir.

Il-kittieba antiki jenfasizzaw l-importanza tal-produzzjoni, il-valur ekonomiku (tribut) u l-karatteristici
medicinali tieghu, li flimkien jixhdu l-fama tieghu.

Lejn l-ahhar tas-seklu XVI u l-bidu tas-seklu XVII, l-attivita tal-qrati b’rabta mal-apikultura turi li din
kienet saret attivita agrikola zviluppata ghal kollox.

F-1976 dawk li jrabbu n-nahal bdew jiltaqghu sabiex jaghmlu pjan reali ghall-izvilupp tal-industrija
taghhom. Gew stabbiliti l-ewwel xoghlijiet ta’ ricerka u zvilupp, u dan b'mod partikolari sabiex jigi
kkaratterizzat in-nahal ghal skopijiet ta’ ghazla u sabiex il-prodotti isiru sors reali ta’ referenza.

Hlum, l-apikultura regghet saret l-attivita ewlenija ghal ghadd kbir ta’ bdiewa produtturi.

Meta l-apikultura zviluppat lil hinn mill-istadju ta’ gbir biss, dawk li jrabbu n-nahal holqu ghodod
adattati ghall-htigijiet tas-sengha taghhom. Dawn l-oggetti kienu sostanzjalment differenti minn dawk li
jintuzaw illum, madankollu wiehed xorta ghadu jista’ jsib xi whud minn dawn I-ghodod tradizzjonali
fl-irhula. Ghalhekk it-trobbija tan-nahal hija parti integrali mill-istorja ta’ Korsika.

Nahal partikolari: l-ekotip ta’ nahla ta’ Korsika

Minn studju bijometriku ta’ aktar minn 6 000 indikaturi gie stabbilit i fil-gzira tezisti popolazzjoni ta’
nahal originali li tvarja kemm min-nahla Taljana kif ukoll min-nahla sewda kontinentali minhabba I-
ilsien itwal taghhom, indi¢i kubitali oghla u pil pjuttost qasir.

Fil-livell ta” apikultura u produzzjoni, dan l-ekotip distint b’'mod ¢ar u li huwa perfettament adattat
ghall-kondizzjonijiet ambjentali inkluzi l-varjazzjonijiet klimati¢i, huwa kapac¢i jiehu vantagg mis-
successjoni ta’ staguni eccezzjonali fejn johorgu I-fjuri matul is-sena kollha.
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L-adattament tal-ekotip “nahla ta’ Korsika” ghall-kundizzjonijiet ambjentali jirrizulta f¢iklu bijologiku
annwali. Dan huwa tat-tip Mediterranju. Il-perjodu “kritiku” huwa dovut ghan-nixfa tas-sajf (il-produzz-
joni ta’ bajd tieqaf fAwwissu), filwaqt li l-waqfien mill-izvilupp fix-xitwa huwa qasir jew kwazi inezis-
tenti fil-kosta. Ftermini ta’ trobbija tan-nahal u ta’ produzzjoni, dan l-adattament jippermetti uzu
razzjonali u affidabbli tar-rizorsi ambjentali.

Specificita tal-prodott
L-ghasel ta’ denominazzjoni “Miel de Corse”[“Mele di Corsica” huwa prodott awtentiku li jista’ jingasam
ffirxa ta’ varjetajiet. Din il-firxa tikkorrispondi ghas-successjoni stagjonali tal-prodotti tan-nahal.

Huma possibbli origini botanici differenti, mill-fjuri jew inkella mis-sustanzi helwin tal-pjanti.

L-ghasel ghandu varjeta wiesgha ta’ rwejjah, aromi, toghmiet u kuluri skont id-diversita tal-origini
botanika. L-ghasel differenti huwa fil-parti l-kbira tieghu tipiku u distint. Il-firxa tkopri l-aktar ghasel
helu sal-aktar ghasel qawwi; minn ghasel car sa ghasel skur hafna b’aromi ta’ fjuri, frott jew aromatici u
fenolici.

Izda fl-ebda kaz ma huma permessi rwejjah, aromi jew toghmiet barranin (riha qawwija ta’ duhhan,
xema’ antika...).

M'ghandux ikollu frak jew impuritajiet b'dijametru akbar minn 1 sa 10 millimetri bhal perezempju
xema’. L-uni¢i forom ta’ elementi li jista’ jkollha naturalment huma frak naturali mikroskopici (frak tal-
ghabra tad-dakra jew alka u spori ta’ fungi mikroskopici fil-kaz tas-sustanzi helwin tal-pjanti).

Il-kontenut ta’ ilma fih jassigura l-kwalita gholja tieghu u jippermetti li jigi evitat kwalunkwe pass li
jwassal ghall-fermentazzjoni.

Il-kontenut ta” HMF tieghu, ikkawzat mid-degradazzjoni tal-fruttozju, huwa garanzija tal-kwalita friska
tal-prodott peress li din tizdied aktar ma jghaddi Zmien minn fuq I-ghasel.

L-analizi tal-ghabra tad-dakra tipprovdi informazzjoni dwar jekk I-ghasel hux gej minn Korsika jew le u
minn liema parti regjonali gej, minhabba l-indikaturi li jinsabu fl-ghasel. Din tidentifika, jekk ikun
hemm bzonn, il-prezenza ta’ nektar mill-kultivazzjoni taz-zrieragh (tat-tip kolza jew girasol, li madan-
kollu ftit jitkabbru fammonti kbar fKorsika), u li twassal sabiex dan it-tip ta’ ghasel jigi eskluz.

Il-gruppi tassonomici identifikati wara inventarju ezawrjenti tal-kontenut ta’ ghabra tad-dakra ta’ ghasel
ta’ dan l-isem ghandhom jappartjenu ghar-repertorju regjonali. Il-gruppi tassonomici li huma assenti
b'mod sinifikanti huma specijiet niegsa mill-flora ta’ Korsika jew li huma lokalizzati hafna izda li
jikkaratterizzaw ghasel iehor Ewro-Mediterranju.

Ghasel b'din id-DPO, ma ghandux ikollu ghabra tad-dakra mill-ispecijiet li gejjin:
Ghall-ispecijiet ikkultivati:

— Onobrychis viciifolia: sanfwan

— Brassica napus: kolza

— Helianthus annuus: girasol

— Hedysarum coronarium: sulla jew sanfwan ta’ Spanja

— Fagopyrum esculentum: qamh Saracin

Ghall-pjanti selvaggi:

— it-tip Hypecoum
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— Loranthus europaeus

— Rhus cotinus u Rhus coriaria
— Calluna vulgaris

— Thymus vulgaris.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghal DPO) jew il-kwalita
specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghal IGP)

L-ghasel tipiku ta’ Korsika huwa prodott mill-ambjent, b’kundizzjonijiet klimatici, topografi¢i u edafici
partikolari. Fil-fatt, peress li Korsika hija gzira muntanjuza, wiched jghaddi malajr hafna minn livell ta’
vegetazzjoni ghal iehor.

[l-karatteristici organolettici tal-ghasel huma espressi b'mod qawwi mill-ispecijiet ewlenin li ntuzaw
ghall-holqien tal-prodott.

Il-firxa tal-varjetajiet turi r-rabta bejn l-ispecificitajiet organolettici tal-ghasel ta’ Korsika u l-asso¢jazz-
jonijiet ewlenin tal-pjanti karatteristici tal-gzira. Hija tirrapprezenta s-successjoni stagjonali tal-fjuri
ewlenin li jipproducu n-nektar.

Kull kategorija hija marbuta ma’ pajsagg, fizjonomija tal-vegetazzjoni u assocjazzjonijiet ta’ fjuri b’kon-
nessjoni mal-karattru tipiku tat-territorju.

Din l-ispecificita ta’ produzzjoni kwazi eskluzivament maghmula minn vegetazzjoni naturali, tohloq
aktar varjeta ta’ produzzjonijiet possibbli matul l-istess sena u varjetajiet tal-prodotti bejn sena u ohra
milli fil-kaz ta’ vegetazzjoni kkultivata.

Il-gbir jinqasam tul is-sena kollha, minn April sa’ Ottubru-Novembru jew sahansitra sa Frar.

L-originalita tal-fjuri uzati ghat-trobbija tan-nahal hija element ewlieni biex wiched jiddetermina minn
liema Zzona geografika jorigina I-ghasel.

Il-varjazzjonijiet fil-kompozizzjoni kemm tal-komponenti principali (zokkor u ilma) kif ukoll ta” dawk
sekondarji (id-diversi sustanzi), b’konnessjoni mal-karatteristici tal-ghasel, huma essenzjalment marbuta
mal-flora uzata li tipprovdi I-materja prima ghall-holgien tal-prodott.

L-analizi tal-ghabra tad-dakra u l-analizi organolettika huma essenzjali ghad-determinazzjoni tar-rabta
mat-territorju, l-aktar fdak li jirrigwarda d-definizzjoni tal-karatteristici tal-ghasel fl-ispecificitajiet
tieghu. Il-kontenut ta’ ghabra tad-dakra fl-ghasel ivarja kemm fil-kwalita kif ukoll fil-kwantita, skont
minn liema zona geografika u minn liema fjuri jkun gej. Minhabba fhekk il-frak tal-ghabra tad-dakra, li
jidentifika l-ispeci li minnha jkun gej, jindika l-interazzjoni bjen il-kolonja tan-nahal u l-ambjent u jservi
sabiex wiehed jistabbilixxi r-rabta bejn il-prodott u t-territorju tieghu. Fil-fatt, permezz tal-indikaturi (il-
frak tal-ghabra tad-dakra) prezenti fl-ghasel, din l-analizi tipprovdi informazzjoni dwar jekk I-ghasel
ikunx gej minn Korsika jew le u minn liema regjun ikun gej.

L-analizi organolettika jew tat-toghma tintuza sabiex l-ghasel ikun ikkaratterizzat skont il-kulur, 1-
aroma u t-toghma tieghu, permezz ta’ ezami tad-dehra, tar-riha u tat-toghma. Dawn is-sensazzjonijiet
differenti li permezz taghhom I-ghasel ihalli effett fuq is-sensi huma direttament marbuta mal-origini u
l-kompozizzjoni tieghu.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni

(L-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006 (%))

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCMielDeCorse.pdf

(*) Ara n-nota fqiegh il-pagna Nru 2.
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