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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont 1-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢ci u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti
agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2012/C 296/08)
Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni skont l-Artikolu 7 tar-Rego-

lament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 (). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-
Kummissjoni fi Zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“FRAISES DE NiMES”
KE Nru: FR-PGI-0005-0809-02.06.2010
IGP ( X ) DPO ()

1. Isem:

“Fraises de Nimes”

2. Stat Membru jew pajjiz terz:

Franza

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel:
3.1. Tip ta’ prodott:

Klassi 1.6: Frott, haxix u cereali friski jew ipprocessati.

3.2.  Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1):
Il-“Fraises de Nimes” ghandhom jinbieghu friski.

II-frotta hija b’sahhitha, minghajr deformazzjonijiet, tleqq u minghajr tbajja’. Il-frott ghandu jkollu
kontenut minimu ta’ zokkor ta’ 7,5 % Brix, u meta jinhasad ghandu jkollu kulur omogenju.

II-frotta bilfors irid ikollha pedunklu u rimja friski u hodor.

[I-frott ikkumerdjalizzat jitqieghed saffi saffi (b’mod ordnat) irrispettivament mit-tip ta’ ppakkjar uzat
(kontenitur jew trej).

Il-“Fraises de Nimes” ghandhom jigu kkummercjalizzati fil-Kategorija Extra jew fil-Kategorija L.
Kull lott irid ikun fih frott ta’ daqs uniformi u ma jistax ikun inqas minn 18 mm.

[I-“Fraises de Nimes” huma r-rizultat ta’ varjetajiet imsemmija mill-grupp applikant.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Fkollaborazzjoni mas-Centre Technique Interprofessionnel de Fruits et Légumes de Balandran (ic-
Centru Tekniku Interprofessjonali tal-Frott u tal-Haxix ta’ Balandran), il-grupp sa issa ghazel Zewg
varjetajiet:

— Ciflorette,

— Gariguette.

II-produtturi ghandhom l-obbligu li juzaw nebbieta ¢certifikati.

B'titjib fil-pjanti u bl-ghazla tal-varjetajiet ghandhom ikunu jistghu jinholqu varjetajiet godda ta’ frawli
li jkollhom karatteristici tat-toghma li jizbqu '1 dawk tal-varjetajiet ezistenti. B’hekk, giet stabbilita
procedura ta’ introduzzjoni ta’ varjetajiet godda li jkunu eligibbli ghall-IGP “Fraises de Nimes”.
L-ghazla tal-varjetajiet issir skont il-kriterji li gejjin:

— il-varjetajiet bikrija,

— il-karatteristici tat-toghma permezz, b'mod partikolari, tal-kontenut taz-zokkor,

— il-forma ta’ oblong,

— il-kwalita tal-konservazzjoni,

— ir-rezistenza ghall-mard, b'mod partikolari ghall-oidium,

— il-varjetajiet li ghalihom it-total ta’ sighat ta” kesha mehtiega sabiex il-blanzuni taghhom iqumu
minn perjodu ta’ inattivita huwa bejn wiehed u ichor l-istess (bejn 700 u 900 siegha).

Fil-bidu tal-istagun il-hsad isir jum iva u jum le; imbaghad isir kuljum.
[l-“Fraises de Nimes” jigu kkonsenjati mhux iktar tard mill-ghada tal-hsad.

Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss):
Mhux applikabbli

Ghalf (ghall-prodotti Ti gejjin mill-annimali biss):
Mhux applikabbli

Stadji specifici fil-produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-zona geografika identifikata:

Il-kultivazzjoni u l-hsad tal-“Fraises de Nimes” ghandhom isiru fiz-Zona geografika.

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, eic.:

L-ippakkjar isir fkontenitur jew fi trej u I-frawli ghandhom dejjem jitqieghdu b’certu ordni (saffi saffi).

Il-frawli jingabru u jitqieghdu direttament fl-unitd ta’ konsum (kontenitur jew trej ta’ 2 kg tal-IGP
“Fraises de Nimes”) fit-tarf tal-ghalga sabiex ma tantx jintmissu.

L-ippakkjar tal-frott jikkonsisti fil-verifika tal-piz tal-unitajiet ta’ konsum, it-tikkettar, it-tqeghid tal-
frott fit-trej u t-tqeghid ta’ informazzjoni dwar it-traccabbilta.

II-frawli ghandhom jigu ppakkjati fiz-zona geografika ddefinita, b’'mod li l-prodott fragli ma tantx
isofri strapazz minhabba li dan jaghmel hsara lill-kwalita u lill-konservazzjoni tieghu.

II-produttur huwa wkoll dak li jippakkja l-prodott, billi b’dan il-mod il-frawli jsofru l-anqas strapazz
possibbli.

Regoli specifici dwar it-tikkettar:

It-tikketti mwahhla fuq l-unitajiet ta’ konsum bilfors iridu jinkludu:
— L-informazzjoni minima fuq it-tikketti skont il-ligi.

— L-isem tal-Indikazzjoni Geografika Protetta: “Fraises de Nimes”.
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— Inserzjoni li tinkludi l-isem u l-indirizz tal-korp ta’ certifikazzjoni (Qualité-France), u gabel ikun
hemm il-kliem “Certifié par [I¢ccertifikata minn]:”.

Il-logo tal-IGP tal-Unjoni Ewropea huwa obbligatorju fuq il-kontenituri u fuq it-trejs.

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:

Iz-zona geografika tal-IGP “Fraises de Nimes” tinsab fid-dipartiment ta’ Gard fLanguedoc-Roussillon.
Hija principalment ikkaratterizzata mill-unita geologika li tifforma I-Plateau des Costiéres ta’ Nimes.

[z-zona geografika giet iddefinita abbazi ta’ unita geologika definita sew u sseparata mix-xaghri ta’
Nimes, min-naha tat-Tramuntana u I-Puntent, permezz tal-wied ta’ Vistre. Din hija medda ta’ art kbira
suborizzontali elevata, baltitudni ta’ bejn 20 u 147 metru, maghmula minn gholjiet ifformati minn
saff caghagq.

Hija maghmula minn 28 communes li jinsabu fiz-zona geografika ta’ Costieres de Nimes. II-frawli
jigu prodotti u ppakkjati eskluzivament fdin iz-zona.

Il-communes ikkoncernati huma:

Aubord, Beaucaire, Beauvoisin, Bellegarde, Bernis, Bezouce, Bouillargues, Le Cailar, Caissargues,
Comps, Garons, Générac, Jonquitres-saint-Vincent, Ledenon, Manduel, Marguerittes, Meynes, Milhaud,
Montfrin, Nimes, Redessan, Rodilhan, Saint-Gervasy, Saint-Gilles, Sernhac, Uchaud, Vauvert u Vestric-
et-Candiac.

5. Rabta maz-zona geografika:
5.1.  Specificita taz-zona geografika:
5.1.1. Fatturi pedoklimatici

[z-zona ta’ produzzjoni tal-“Fraises de Nimes” taghmel parti minn territorju geologiku u geografiku li
jinsab bejn Meynes, Vauvert, Saint-Gilles u Beaucaire, fix-Xlokk ta’ Nimes u fit-Tramuntana ta’
Camargue, fejn jiltaqgghu Occitanie u Provence u li tissejjah il-“Plateau des Costieres”. Din hija
unita geologika ddefinita sew u sseparata mix-xaghri ta’ Nimes, min-naha tat-Tramuntana u l-Puntent,
permezz tal-wied ta’ Vistre. II-fruntieri naturali taghha huma l-wied ta’ Gardon fuq in-naha tal-Grigal
u l-pjanura fil-baxx ta’ Petit Rhone fil-Lvant. In-nizla fin-Nofsinhar ta’ din l-unita geologika ghandha
gholjiet immewga u tispicca fil-pantani ta’ Petite Camargue.

Din il-medda ta’ art kbira fiha depoziti alluvjali godma li huma prin¢ipalment irrapprezentati minn
firxiet kbar ta’ tahlita ta’ zrar u ta’ caghaq tal-era Plijo-Kwaternarja (Villafranchian) li ngarru mir-
Rhone u mid-Durance bejn Avignon u Montpellier. Dan il-gebel zghir Villafranchian huma maghmul
prin¢ipalment minn caghaq, b'fond ta’ bejn 5 u 10 metri, fmatrici tal-hamrija li jkollha proporzjo-
nijiet differenti ta’ tafal, ta’ ramel u ta’ lom, li I-kulur taghha jvarja minn isfar ¢ar ghal ahmar skur u li
minnha ghebu l-aktar elementi rotob ta’ gir. Matul il-lejl, dan i¢-caghaq irodd lura s-shana tax-xemx li
jkun hazen matul il-jum.

Din it-tip ta’ hamrija shuna u li minnha l-ilma jiskula sew tiffavorixxi l-kultivazzjoni tal-frawli
(minghajr wisq gheruq, hamrija bi ftit gir u b'tendenza aciduza) u I-frott bikri.

Il-klima taz-zona ghandha tliet karatteristici essenzjali: ir-rih, ix-xejriet ta’ nzul ix-xita u l-perjodi twal
hafna ta’ xemx. Il-perjodi twal ta’ xemx iwasslu ghal maturazzjoni bikrija tal-frott (iktar minn 2 500
siegha ta’ xemx fis-sena, jigifieri iktar minn 250 jum). Minhabba x-xejriet ta’ nzul ix-xita ma jkunx
hemm htiega ghal tisqija fil-harifa u fix-xitwa (il-perjodu meta jinfethu l-koperturi protettivi) ghaliex
fdak iz-zmien ix-xita tkun abbundanti u l-ilma jkun skula sew minhabba ¢-caghaq fil-hamrija. Fir-
rebbiegha, il-perjodi ta’ xita jkunu intensivi imma qosra, u l-umdita fl-ajru malajr tonqos minhabba r-
rih: b’hekk, ir-rih jikkontribwixxi billi jzomm il-kultivazzjoni b’sahhitha peress li I-produtturi jistghu
jifthu l-mini meta t-temp ikun umdu hafna, u bil-kontra jaghlquhom meta jkun hemm i¢-¢par.
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5.1.2. Fatturi umani

Tradizzjonalment, il-kultivazzjoni tal-frawli fGard u fiz-zona tal-IGP kienet produzzjoni marginali u
fuq skala zghira.

Mill-bidu tas-snin 60, fiz-zona tal-IGP “il-pjanta tal-frawli kienet ikkunsidrata bhala wahda mill-
kultivazzjonijiet 1i setghet tadatta l-aktar ghal dan ir-regjun wara x-xoghlijiet marbuta mal-gestjoni
tal-ilma.” L-adegwatezza taz-zona malajr dehret ftermini ta’ kwantita u ta’ frawli bikri. Dak iz-zmien
iz-zoni ta’ produzzjoni kienu I-Plateau des Costicres, bil-varjeta bikrija “Surprise des Halles”, u
Cévennes, b*“Madame Moutot” li mhijiex varjeta daqshekk bikrija. Il-produzzjoni tal-frawli fGard
lahqget il-qofol taghha fi tmiem is-snin 70 b’70 ettaru kkultivat minn 145 operatur agrikolu.

[I-mini jew koperturi protettivi taht tarpolini tal-plastik jintuzaw b'mod sistematiku fit-territorju.
Dawn il-mini jipprotegu lill-frawli mill-Mistral, rih qawwi u qerriedi li jaghmel hsara lill-weraq u
lill-frott tal-pjanti tal-frawli u permezz taghhom tkun tista’ titkabbar il-produzzjoni tal-frott bikri.

I-produtturi gharfu jikkontrollaw il-produzzjoni taht koperturi protettivi, it-tisqija u I-fertilizzazzjoni
bin-nitrogenu sabiex ikun hemm produzzjoni ta’ frawli ta’ kwalita, fejn il-frott jingabar meta jkun
matur. Huma jikkontrollaw l-ippakkjar ta’ dan il-frott delikat billi jqieghduh fil-kontenituri fl-ghalqa
stess.

Malajr deher ¢ar illi fiz-zona tal-IGP, il-frawli mmatura madwar 15-il jum aktar kmieni meta mqabbel
mal-frawli fil-bacir ta’ Carpentras. Il-karatteristici tat-toghma ta’ dawn il-frawli huma rikonoxxuti
minn ghadd ta’ professjonisti (bhall-bejjiegha bl-ingrossa, bejjiegha bl-imnut ec¢) u l-katini ta’
kummerdjalizzazzjoni huma qosra ghal produzzjoni ta’ kwalita gholja 1i tinbiegh fCote d’Azur,
fParigi u fi Strasburgu fost l-ohrajn. lllum din il-frawla ghandha reputazzjoni tajba, stabbilita dan
l-ahhar, mas-sidien tar-restoranti lokali bhall-ahwa POURCEL ta’ “Jardin des sens” fMontpellier, max-
Chef Philippe FAURE-BRAC tal-Bistrot des Sommeliers fParigi u max-Chef Pierre INFANTE tal-Confrérie
des Restaurateurs de Métier du Gard. Tnieda wkoll avveniment biennali ghall-pubbliku ingenerali: “la
Fraise de Nimes fait son cinéma”. Dan l-avveniment ghandu l-ghan li jistieden lir-residenti ta’ Nimes
sabiex iduqu din il-frotta tar-rebbiegha fimkejjen maghzula tal-belt, bhal teatri ta¢-¢inema, restoranti,
hwienet tal-helu, uffic¢ju turistiku ece.

5.2.  Spedificita tal-prodott:

L-ispecificita tal-prodott hija bbazata fuq il-maturazzjoni bikrija tal-“Fraises de Nimes”.

[I-“Fraises de Nimes” huma l-unici frawli li jigu prodotti fi Franza direttament fil-hamrija u huma
disponibbli fis-swieq mill-bidu ta’ Marzu sa mhux iktar tard minn tmiem Mejju meta jitfacca l-ewwel
frott tal-ghadma.

Din il-karatteristika hija marbuta direttament mal-hamrija (b'mod partikolari mal-prezenza tac-
caghaq), imma anki mal-klima u mal-fatt li I-frawli jigu prodotti taht koperturi protettivi.

I-produtturi tal-“Fraises de Nimes” zviluppaw teknika ta’ produzzjoni bikrija li permezz taghha dan
il-frott jista’ jkun l-ewwel wiehed tas-sena kkultivat direttament fil-hamrija:

I-kultivazzjoni ssir parzjalment taht koperturi protettivi, billi I-mini jehtieg li jkunu maghluga mill-15
ta’ Frar. Fil-fatt, qabel din id-data, ghandhom jigu ggarantiti ¢ertu numru ta’ sighat ta’ kesha suffi¢jenti
sabiex il-blanzuni jqumu mill-perjodu ta’ inattivita taghhom (bejn 700 u 900 siegha). Wara dik id-
data, il-mini jinghalqu sabiex jigi mheggeg l-irkupru vegetattiv tal-pjanta, u tkun garantita maturazz-
joni bikrija. L-gheluq tal-koperturi protettivi jehtieg li jsir skont il-kundizzjonijiet klimatici sabiex,
perezempju, tittiched azzjoni biex jitnagqas kwalunkwe livell eccessiv ta’ umdita li jista’ jwassal ghal
mard kriptogamiku fuq il-pjanti tal-frawli, billi l-mini jinfethu parzjalment ghal ftit sighat.

5.3.  Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew il-kwalita
specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra specifici tal-prodott (ghall-IGP):

Il-maturazzjoni bikrija, karatteristika essenzjali tal-prodott, hija possibbli minhabba l-klima u
minhabba l-metodu ta’ kultivazzjoni zviluppat mill-produtturi.

Il-produzzjoni tal-frawli giet stabbilita fiz-zona tal-IGP, minhabba kundizzjonijiet favorevoli tal-klima
u tal-hamrija u baqghet ghaddejja ghaliex integrat ruhha partikolarment tajjeb fl-iskeda tal-produtturi,
li qabel kollox huma kultivaturi tal-frott.
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Huwa permezz tat-tahlita tal-fatturi pedoklimatici, tal-varjetajiet u tal-gharfien li jkun jista’ jinkiseb
frott bikri:

— il-varjetajiet uzati (il-Gariguette u s-Ciflorette huma varjetajiet bikrija),

— l-ambjent naturali li fih jigu kkultivati (mill-inqas 20 % tal-hamrija hija maghmula mi¢-caghaq) li
jishon malajr u li matul il-lejl irodd is-shana tax-xemx li tkun inhaznet matul il-jum, perjodi twal
ta’ xemx, imma bard xitwi suffi¢jenti sabiex il-blanzuni jkunu jistghu jqumu mill-perjodu ta’
inattivita taghhom),

— il-prattiki ta’ kultivazzjoni tal-bdiewa (kultivazzjoni taht koperturi protettivi li jiffavorixxu bidu
bikri minhabba l-gwadann fl-assorbiment tas-shana u l-protezzjoni tal-frawli mill-irjieh nixxiefa u
keshin u li jwagqghu, b'mod partikolari, il-weraq), direttament fil-hamrija sabiex isir uzu mill-
karatteristici tal-hamrija (skular tajjeb tal-ilma u tishin iffacilitat mill-prezenza tac-caghaq).

Bil-metodu ta’ produzzjoni tal-“Fraises de Nimes” — kultivazzjoni diretta fil-hamrija u hsad taht
koperturi protettivi — tkun tista’ tinkiseb frotta nadifa, li tleqq u b’kontenut minimu ta’ zokkor ta’
7.5% Brix.

L-istorja tal-frawli fil-Gard turi li I-frawli minn dejjem tkabbru fuq dan it-territorju u llum fiz-zona tal-
IGP iktar minn 50 % tal-ucuh ta’ Gard huma kkultivati bil-frawli biss. Din hija kultivazzjoni li tinsab
farmonija perfetta mal-ambjent taghha u tikkompleta sew, bl-iskeda ta’ kultivazzjoni taghha, l-ghazla
ta’ ghelejjel prodotti f'din iz-zona agrikola mill-produtturi tal-frawli, li spiss ikabbru wkoll frott iehor.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni:
(L-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)
https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPFraisesDeNimesV2.pdf
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