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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont I-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti

agrikoli u l-oggetti tal-ikel
(2012/C 55/08)

Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt li wiehed joggezzjona ghat-talba skont l-Artikolu 7 tar-Regolament tal-
Kunsill (KE) Nru 510/2006 (1). L-istqarrijiet ta” oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-Kummissjoni Ewropea fi
zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

3.2

DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“ABENSBERGER SPARGEL/ABENSBERGER QUALITATSSPARGEL”
KE Nru: DE-PGI-0005-0852-26.01.2011
IGP ( X ) DPO ()

Isem:

“Abensberger Spargel/Abensberger Qualititsspargel”

Stat Membru jew pajjiz terz:

Il-Germanja

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel:

. It-tip ta’ prodott:

Il-kategorija 1.6 — Frott, haxix u cereali, friski jew ipprocessati

Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem moghti fil-punt 1:

L-isprag (Asparagus officinalis) jifforma parti mill-familja tal-Asparagaceae. 1z-zkuk tal-isprag li jistghu
jittieklu huma r-rimjiet tal-arbuxelli perenni li jitpoggew fis-suq imqaxxra jew bil-qoxra b’kollox. L-
isprag tat-tip “Abensberger Spargel” jitkabbar skont ir-regoli ta’ prattiki agrikoli tajbin.

L-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” ¢ar ta’ lewn li jvarja minn abjad ghal vjola ma jistax ikun itwal
minn 22 ¢m, filwaqt li dak ta’ lewn ahdar ma jistax ikun itwal minn 27 ¢m.

Bl-eccezzjoni ta’ dak li jinbiegh direttament mill-produttur lill-konsumatur, l-isprag tat-tip “Abensberger
Spargel” jigi ppreparat skont I-Istandard FFV04 tal-UNECE (l-isprag). Madankollu, dan l-istandard japp-
lika wkoll ghall-isprag abjad u vjola li jkollu dijametru minimu li ma jagbizx il-5 mm. Barra minn hekk,
ir-rimjiet maqsuma tal-isprag jistghu jigu kkummer¢jalizzati wkoll taht il-kategorija tal-“isprag
maqsum”.

It-toghma tal-isprag tat-tip “Abensberger Spargels” tingharaf mir-riha partikulari gawwija u mhawra li
ghandu dan l-isprag. Il-qtugh tal-isprag darba jew darbtejn kuljum, flimkien mat-trattament xieraq u
battenzjoni tieghu wara li jinqata’, jizguraw li l-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” jasal frisk ghand il-
konsumaturi, ikun x'ikun il-mod ta’ kif jinbiegh.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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Il-materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss):

L-ghalf (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss):

L-istadji specifici tal-produzzjoni li ghandhom jitwettqu fiz-zona geografika identifikata:

Il-produzzjoni tal-isprag tat-tip “Abensberger Spargel’, minn meta jinzara’ sa ma jinqata’, ghandha ssir
fiz-zona geografika identifikata.

Prattikament, l-isprag li jikber fiz-zona tat-tkabbir ta’ “Abensberg” huwa l-isprag abjad ikkultivat. L-
isprag abjad jitkabbar fkanali kbar taht l-art. Minhabba n-nuqqas tad-dawl tax-xemx, ir-rimjiet li jikbru
'] fuq fil-kanali ma jirnexxilhomx jihdaru u b’hekk jigu prodotti rimjiet bojod jew bojod fl-ahmar bi rjus
li jvarjaw minn bojod ghal vjola, li normalment ikunu twal 22 ¢m.

Ir-regoli specifici ghat-tqattigh, ghall-hakk, ghall-ippakkjar, ecc.:

L-isprag li jkun ghadu kemm ingata’ ghandu l-ewwel jitnaddaf ftit bl-ilma ezatt wara li jinqata’ u
mbaghad jitnaddaf sewwa bl-ilma tal-vit.

Sabiex l-isprag jibqa’ ta’ kwalita tajba, wara li jingata’ u jitnaddaf ghandu jitkessah malajr kemm jista’
jkun. Il-frazi “jitkessah malajr kemm jista’ jkun” tfisser li l-isprag jitkessah b’ilma kiesah silg kemm jista’
jkun malajr wara li jingata’ sakemm ikollu temperatura ta’ 1 sa 2 °C, sabiex jibga’ frisk, tari u jzomm il-
lewn gisu avorju tieghu. Dan it-tkessih jghin ukoll sabiex jitnaqqsu kemm jista’ jkun il-batterji u I-fungi
fl-isprag, li jnaqqsulu l-kwalita tieghu.

Imbaghad iz-zkuk jinqatghu bit-tul mehtieg u jinghazlu b’'mod espert. Ir-rimjiet jinqatghu sewwa fit-tarf
ta’ isfel, b’'mod perpendikulari mal-assi. B'hekk jitnagqqas l-ammont ta’ superfi¢je li tkun inqgatghet u
allura jonqos it-telf tal-ilma u titnaqqas il-possibbilta li jidhlu l-batterji fil-prodott. Jekk ir-rimja tkun
mohwija jew tkun gisha injam fit-tarf nett, ghandha titqassar b’'mod espert ghal inqas minn 22 ¢m, jew
27 ¢m fil-kaz tal-isprag ahdar, sabiex tigi Zgurata l-kwalita gholja tal-prodott.

Dawn ir-rimjiet imbaghad ghandhom jinhaznu ftemperatura ta’ 1 sa 2 °C fpost umduz hafna (b’'umdita
ta’ 99 %), imma mhux gol-ilma. Il-produttur ma ghandux iwaqgaf din il-katina ta’ kesha. Il-postijiet fejn
isir l-ippakkjar, it-tkessih u kwalunkwe bejgh ghandhom jikkonformaw mar-rekwiziti tal-igjene.

Il-processi msemmija hawn fuq, li jmorru ferm lil hinn mir-rekwiziti minimi legali, jikkontribwixxu
ghal-livell gholi ta’ igjene u ta’ kwalita tal-prodott.

Ir-regoli specifici ghat-tikkettar:

Meta jitpogga ghall-bejgh, l-isprag tat-tip “Abensberger Qualititsspargel” ghandu jkollu l-lowgo li gej
fuq it-tikketta:
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Deskrizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:

Iz-zona geografika tkopri, b'mod partikolari, dak Ii jissejjah is-“Sandgiirtel” (i¢-¢intorin tar-ramel) li
jinsab bejn Siegenburg, Neustadt an der Donau, Abensberg u Langquaid, u tinsab eskluzivament fid-
distrett rurali ta’ Kelheim.

Ir-rabta maz-zona geografika:

. L-ispecificita taz-zona geografika:

Deskrizzjoni tal-attivitajiet ekonomici tal-ordni tal-Karmelitani minn Maximilian Georg Kroiss tiddikjara
li probabbli l-isprag ilu jitkabbar fir-regjun ta’ Abensberg sa mill-1730. L-istess sors jizvela wkoll li I-
istoriku Angriiner sejjer zball meta jghid li l-isprag beda jitkabbar fAbensberg madwar 1-1900. Kroiss
jenfasizza wkoll il-fatt li Abensberg, anke llum, hija famuza hafna ghall-ispecjalita tal-isprag taghha.

[z-zona ta’ madwar Abensberg, li tissejjah is-“Sandgiirtel” u li tinsab bejn Siegenburg, Neustadt an der
Donau, Abensberg u Langquaid hija adattata hafna ghat-tkabbir tal-isprag minhabba l-kundizzjonijiet
eccellenti tal-hamrija u tal-klima. Perezempju, it-temperatura medja annwali ta’ 9,8 °C u l-ammont
medju ta’ xita ta’ 703 mm ta’ din iZ-Zona tat-tkabbir jipprezentaw kundizzjonijiet klimatici tajbin
ghat-tkabbir tal-isprag. Skont l-atlas bid-dejta geografika tas-sistema tal-informazzjoni dwar il-hamrija
tal-Bavarja, il-hamrija hija principalment imrammla. Fl-istess hin, generalment il-hamrija fdin iz-Zona
fiha iktar minerali u fiha ftit iktar hama minn dik ta’ zoni ohrajn maghrufa sew ghat-tkabbir tal-isprag
fil-Germanja. Huwa minhabba fhekk li l-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” ghandu t-toghma parti-
kolari qawwija u mhawra tieghu.

L-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” jitkabbar biss b'mod partikolari fit-tipi ta’ hamrija li gejjin:
— fil-hamrija mrammla;

— fil-hamrija mrammla bi ftit lom;

— fil-hamrija mrammla bil-lom;

— fil-hamrija mrammla b’hafna lom.

Sabiex jigu zgurati |-karatteristici specjali tal-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” rigward it-toghma u I-
freskezza li gejjin mill-hamrija, l-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” jitkabbar u jigi pprocessat skont il-
kriterji msemmija.

Fzona kkultivata ta’ 210 ettari hemm 70 produttur ta’ din l-ispecjalita. Ir-regjun ta’ Abensberg huwa
wiehed miz-Zoni ewlenin tat-tkabbir tal-isprag fil-Bavarja. Barra minn hekk, il-bdiewa lokali dejjem
jizviluppaw u jtejbu t-tekniki taghhom tal-produzzjoni.

L-ispecificita tal-prodott:

Il-kwalita tal-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” gejja mill-kundizzjonijiet tal-klima deskritti hawn fuq
u mit-tipi ta’ hamrija li jinsabu fiz-zona geografika identifikata.

L-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” ghandu fama tajba mal-konsumaturi u min jithem fih jikkun-
sidrah bhala prodott spe¢jali ta’ toghma tajba. Dan l-isprag huwa specjalita tradizzjonali tal-Bavarja u
jissemma wkoll fil-bazi tad-dejta tal-internet tal-ispecjalitajiet tradizzjonali mizmuma mill-Ministeru tal-
Agrikoltura u I-Forestrija tal-Bavarja (http:/[www.food-from-bavaria.de).

Flimkien mal-isem “Abensberger Spargel”, minn ghaxar snin ilu 'l hawn, dan il-prodott qed jigi kkum-
mer¢jalizzat ukoll bil-marka kollettiva rregistrata “Abensberger Qualitits-Spargel”. Ir-regoli biex tinghata
din il-marka kollettiva jispecifikaw li l-prodott irid ikun ta’ kwalita gholja hafna.

Din il-kwalita gholja tal-prodott tfisser li -konsumaturi huma lesti jhallsu hafna ghalih. Fil-fatt, il-prezz
tal-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” huwa sahansitra oghla minn dak tal-isprag famuz tat-tip “Schro-
benhausener Spargel”.

[I-fama tal-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” tidher ukoll mill-fatt li hemm ktieb tat-tisjir miktub
specifikament dwaru. Barra minn hekk, kull sena tintghazel ir-Regina tal-isprag’ tat-tip “Abensberger
Spargel” biex tirrapprezenta din l-ispe¢jalita tal-haxix minn dan ir-regjun. FI-2007 gie ccelebrat il-75
anniversarju tat-tkabbir tal-isprag fAbensberg.

L-Ghaqda tal-produtturi tal-isprag ta’ kwalita tat-tip “Abensberger” (-“Erzeugergemeinschaft Aben-
sberger Qualitidtsspargel e.V.”) tirrakkomanda l-varjetajiet li jilhqu b'mod spe¢jali r-rekwiziti tal-agrono-
mija (it-testijiet fl-ghelieqi) u tat-toghma, ibbazati fuq testijiet tas-sensi marbutin mal-ispecifikazzjoni.


http://www.food-from-bavaria.de
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Hija tnizzel dawn il-varjetajiet fil-pagna principali tas-sit tal-internet taghha http://www.
qualitaetsspargel.de/ u taggorna dan it-taghrif kull sena.

Ir-rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew il-kwalita
specifika, ir-reputazzjoni jew il-karatteristici I-ohra tal-prodott (ghall-IGP):

I-kwalitajiet specifici tal-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” gejjin mhux biss mill-klima u mit-tipi
specjali ta’ hamrija li hemm fdan ir-regjun, izda wkoll mit-tradizzjoni twila tat-tkabbir tal-isprag fiz-
zona tat-tkabbir ta’ Abensberg kif ukoll mill-gharfien espert tal-bdiewa li ilhom ikabbruh ghal gene-
razzjonijiet shah. Il-hamrija hafifa u mrammla li, fl-istess hin, hija iktar rikka fil-minerali u fiha ftit iktar
hama minn dik ta’ Zoni ohra tat-tkabbir, kif ukoll il-qtugh ta’ kuljum tieghu, ifissru li l-isprag tat-tip
“Abensberger Spargel” ghandu rimjiet iktar tarjin btoghma iktar qawwija u mhawra mill-isprag

imkabbar bnadi ohra.

[l-fama:

Permezz tar-regoli stretti tal-Ghaqda tal-produtturi tal-isprag ta’ kwalita tat-tip “Abensberger” dwar kif
ghandu jitkabbar u jigi pprocessat l-isprag (http:/[www.qualitaetsspargel.de/index.php/erzeuger|
qualitaetsordnung), li whud minnhom imorru ferm lil hinn mill-istandards minimi legali, issa ilu
decennji shah jitpogga fis-suq biss l-isprag tat-tip “Abensberger Spargel” li jkun tal-aqwa kwalita.
Dan wassal ghall-fama u r-reputazzjoni tajba ferm li dan il-prodott igawdi minnhom min-naha tal-
konsumaturi. Din il-fama tidher ukoll fid-dejta uffi¢cjali dwar il-prezz. Fil-fatt, l-isprag tat-tip “Aben-
sberger Spargel” jista’ jgib prezz oghla fis-suq mill-isprag li jkun gej minn Zoni ohrajn.

lum il-gurnata, is-settur tal-isprag sar wiehed mill-fatturi ekonomici ewlenin tar-regjun ta’ Abensberg u
jkopri zona ta’ madwar 210 ettaru.

II-bdiewa li jkabbruh li joqoghdu fiz-zona geografika identifikata ilhom iktar minn 70 sena jghaddu I-
gharfien taghhom dwar it-tkabbir tal-isprag u l-esperjenza taghhom fdan il-qasam minn generazzjoni
ghall-ohra. Dan I-gharfien u din l-esperjenza jizguraw li l-isprag ikun tal-aqwa kwalita, u b’hekk li
jitgieghed b’success fis-suq.

L-istagun tal-isprag huwa maghruf fir-regjun bhala “I-hames stagun” u jattira diversi nies li jmorru
hemm ghal harga ta’ gurnata kif ukoll diversi turisti, li jkunu gejjin minn postijiet fil-qrib izda wkoll
mill-boghod. Fdak iz-zmien tas-sena, kemm fil-k¢ejjen tad-djar privati kif ukoll fdawk tar-ristoranti, I-
ingredjent ewlieni li jintuza jkun l-isprag. Kemm in-nies tal-lokal kif ukoll l-ghadd kbir ta’ vizitaturi
minn barra li jzuru Abensberg fl-istagun tal-isprag ikunu impressjonati b'ricetti dejjem iktar kreattivi. Fi
zmien l-isprag, is-swieq ta’ kull gimgha u s-swieq tal-isprag jaqilghu l-iktar flus mill-bejgh tal-prodotti
tal-isprag.

Kull sena, sa mill-1996 ’il quddiem, qed tinghazel ir-“Regina tal-isprag ta’ Abensberg”. Din ir-regina tigi
intervistata minn hafna gurnali u mill-istazzjonijiet tar-radju u tat-televixin, u twassal l-isem tajjeb tal-
isprag tat-tip “Abensberger Spargel” ferm lil hinn mir-regjun innifsu.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni:

(L-Artikolu 5(7) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006)

Fit-tagsima 7a-aa tal-volum 19 tal-“Markenblatt” tal-14 ta’ Mejju 2010, p. 8178

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/13351
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