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ATTI OHRAJN

[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont I-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti
agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2012/C 19/08)

Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt ghal oggezzjoni skont l-Artikolu 7 tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru
510/2006 ("). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-Kummissjoni fi Zmien sitt xhur
mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“MANTAPINI XIOY” (MANDARINI CHIOU)
Nru KE: EL-PGI-0005-0709-27.06.2008
IGP ( X ) DPO ()
1. Isem:

“Mavtapivi Xiov” (Mandarini Chiou)

2. Stat Membru jew Pajjiz Terz:

1I-Gre¢ja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel:
3.1. Tip ta’ Prodott:

Klassi 1.6 — Frott, haxix u cereali friski jew ipprocessati

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1):

[I-“Mandarini Chiou” hija mandolina tal-varjeta komuni Chios (varjeta komuni fil-Mediterran) tal-ispeci
Citrus deliciosa tenore u ghandha l-karatteristici li gejjin:

Forma: forma sferika ccattjata

Piz: 60-150 g

Dags: 55-70 mm

Qoxra: 1,5-3,5 mm, li tinqala’ fa¢ilment minn mal-frotta

Ghadd ta’ karpelli: ~ 7-14, li jinqalghu facilment minn mal-frotta

Ghadd ta’ Zerriegha: 8-24 endosperma poliembrijonika zghira

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Karatteristici organolettici

II-frotta ghandha kulur isfar fl-orangjo, polpa ta’ lewn orangjo car, ratba u mimlija toghma, kif ukoll
aroma qawwija u qoxra kemxejn harxa.

Karatteristic¢i kimici

Kontenut ta’ meraq: 33-45%
Kontenut ta’ zokkor: > 9,0 Brix
Acidita: 0,7-1,75%

Zokkor/acidi (indi¢i ta’ maturazzjoni): 5,4-15

Zjut essenzjali

Dawn jinkludu a-Tujene, a-Pinene, Kanfene, -Pinene, f-Mircene, o-Metilanizol, p-Cimene, d-Limonene,
y-Terpinene, Linalol, u f-Karjofillene. Il-komponent prin¢ipali li ghandu l-oghla koncentrazzjoni huwa
d-Limonene, u warajh y-Terpinene. Iz-zjut essenzjali huma estratti mill-frotta shiha jew mill-qoxra biss
permezz ta’ mezzi mekkani¢i u l-kwantita prodotta tiddependi fuq ghadd ta’ fatturi, bhall-grad ta’
maturazzjoni tal-frott, id-dags tieghu u l-metodu uzat.

Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss):

Ghalf (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss):

Stadji specifici fil-produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-zona geografika identifikata:

I-kultivazzjoni, il-hsad, id-distribuzzjoni u l-gradazzjoni tal-“Mandarini Chiou” ghandhom isiru fuq il-
gzejjer ta’ Chios, Psara u Inousses.

Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc.:

Regoli specifici dwar it-tikkettar:

[I-“Mandarini Chiou” ipprocessata fi prodotti tal-helu, meraq u prodotti ohra bhaz-zjut essenzjali,
ghandu jkollha tikketta skont il-“Komunikazzjoni tal-Kummissjoni — Linji gwida dwar it-tikkettar ta’
prodotti tal-ikel li bhala ingredjenti juzaw denominazzjonijiet protetti tal-origini (DPOs) jew indikazz-
jonijiet geografici protetti” (IGPs) (GU C 341, 16.12.2010, pp. 3 u 4).

Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:

Qed tintalab il-protezzjoni tal-isem ghall-gzejjer ta” Chios, Psara u Inousses.

Rabta maz-zona geografika:

. Specificita taz-zona geografika:

II-hamrija — is-sottostrat geologiku huwa maghmul minn depoziti alluvjali mid-dizintegrazzjoni tal-
gebla tal-gir. Il-bicca I-kbira tal-hamrija hija sedimentali u rikka fil-kal¢ju attiv totali (CaCO3) — Zewg
fatturi favorevoli ghall-kultivazzjoni tal-“Mandarini Chiou”.

Il-klima — il-klima tar-regjun hija kkaratterizzata minn:

— irjieh Etesji annwali (l-irjieh Meltemi li fiz-zona tal-Mediterran jonfhu biss fil-Bahar Egew) li jghinu
biex jinzammu temperaturi stabbli (u b’hekk jipproducu klima aktar moderata u li b’'mod generali
jipprotegu lill-frott mill-glata) u li jxerrdu s-shab,

— ammont kbir ta’ xemx matul is-sena kollha (il-gzira ta’ Chios ghandha l-ikbar ghadd ta’ sighat
minghajr shab fil-Gre¢ja kollha) u b'mod partikolari matul il-perjodu tal-irjich annwali, meta s-
sighat ta’ xemx ikunu l-itwal, u

— varjazzjonijiet zghar fit-temperatura matul is-sena u, bhala konsegwenza ta’ dan, xtiewi moderati
qosra u sjuf friski.
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[-karatteristici klimatici deskritti hawn fuq flimkien mal-fatturi li gejjin: (a) temperatura tal-ilma tal-wic¢
li tinzamm gholja (> 22 °C), anke fil-harifa, (b) it-terren li jippermetti esponiment ikbar ghax-xemx u (c)
il-karatteristi¢i tal-hamrija, kif deskritti fil-punt precedenti, jinfluwenzaw id-dags u l-kwalita tal-frott
imkabbar, u b’hekk jiffavorixxu l-produzzjoni ta’ kontenut gholi ta’ zokkor. L-esponiment qawwi ghax-
xemx flimkien mat-temperaturi gholjin ta’ matul il-gurnata jippromwovu I-fotosintezi u t-temperaturi
gholjin ta’ matul il-lejl jghinu fid-dizintegrazzjoni mghaggla tal-acidi, u b’hekk jaghtu indi¢i ta” maturita
oghla

Zokkor
acidita bhala acidu ¢itriku

u bhala konsegwenza, toghma helwa u aroma gawwija.

Fatturi umani — II-“Mandarini Chiou” ilha tigi kkultivata kontinwament ghal hafna decennji, bl-adatta-
menti necessarji tal-prattiki, u wasslet ukoll ghall-kostruzzjoni ta’ bini adegwat u ghall-izvilupp ta’
prattiki adattati totalment ghall-produzzjoni. Fil-qosor jistghu jigu deskritti kif gej:

— L-arkitettura specjali ta’ hafna mill-bini/djar tas-sidien ta’ azjendi agrikoli, mibnija fl-imsagar u li
generalment jikkonsistu fzewg sulari sabiex jippermettu monitoragg ahjar tal-prodott.

— Is-sistema tal-irrigazzjoni, bl-uzu ta’ kanali ghall-ilma u ta’ kapstini li jtellghu ilma ta’ kwalita
eccellenti mill-bjar. Ta’ min jinnota li s-sistema tal-irrigazzjoni tal-gzira kienet zviluppata fis-seklu
14 mill-Genovizi, li bnew ukoll sistemi tad-drenagg li fdik l-epoka kienu l-uni¢i fid-dinja.

— Il-metodi intelligenti tal-hsad li kienu gew zviluppati. Skont diversi sorsi, il-produtturi ta’ Chios
kienu l-unici fost il-Griegi li kienu jafu l-metodu t-tajjeb ta’ kif jinqata’ I-frott mis-sigar, jigifieri bl-
uzu ta’ mqassijiet kbar biex jaqtghu z-zkuk u jgibuhom qosra hafna biex fuq il-frotta ma jibqa’ xejn
hlief il-bont. B'hekk ikun evitat li z-zkuk twal jaghmlu hsara lill-frott waqt it-trasportazzjoni tieghu
fil-bramel jew fil-kannestri.

— It-teknika u l-prattiki li gew zviluppati ghall-applikazzjoni tal-fertilizzanti, fosthom l-uzu generali ta’
demel tal-bagar, tan-naghag, tal-moghoz u tat-tjur imrobbija li l-produtturi kienu jrabbu flimkien
mas-sigar tal-frott. L-uzu tad-demel, ghalkemm jibqa’ wiched mill-metodi ewlenin ghall-arrikkiment
tas-sigar, jidher li qed jisparixxi minhabba li dan ma ghadux ikun disponibbli fi kwantitajict
suffi¢jenti.

— It-teknika u l-prattiki adottati ghall-protezzjoni tas-sigar kontra l-glata, li jinkludu nirien ikkon-
trollati; it-tichoyiria (hitan ghall-ghelug) u d-densita gholja tat-thawwil tas-sigar, b'distanza minima
ta’ 2 u 2,5m bejn is-sigar (madwar 100 sigra ghal kull 1 000 m?).

Specificita tal-prodott:

[I-“Mandarini Chiou” hija wahda mill-iktar prodotti agrikoli tradizzjonali maghrufa tal-Gre¢ja u, flim-
kien mad-DPO “Mastiha Chiou”, hija l-iktar prodott importanti tal-Prefettura. Hija partikolarment
imfittxija ghat-toghma partikolari taghha u ghall-aroma intensa karatteristika taghha. Il-varjeta tal-
mandolina prodotta fChios hija unika. Jinghad li hija fost l-ahjar u l-iktar mandolin aromatiku fid-
dinja. Anke meta l-mandolin ikun ghadu ma mmaturax, tant ikollu riha tfuh li kull min jieklu jibqa’
mistaghgeb bl-aroma persistenti tieghu. L-aroma li tohrog mill-imsagar imhawlin bil-“Mandarini Chiou”
hija tant qawwija li l-gZira hija maghrufa kemm fil-Gre¢ja kif ukoll lil hinn mill-fruntieri taghha bhala
Chios “l-aromatika”. Dan mhuwiex ta’ sorpriza ghal min izurha, minhabba li jinghad li l-irwejjah li
jkunu gejjin mid-distrett ta’ Kampos jistghu jinxtammu sahansitra minn fuq il-bahar, mill-ewwel
mument li l-vizitaturi jibdew iz-zjara taghhom lejn il-qalba hadranija tal-gzira.

L-applikazzjoni ghar-registrazzjoni tal-“Mandarini Chiou” bhala prodott b'IGP hija bbazata fuq ir-repu-
tazzjoni tieghu, li hija stess hija bbazata fuq kwalita partikolari. Fl-ahhar tas-seklu 19, it-terminu
“Mandarini Chiou” kien gie stabbilit fis-suq tal-frott frisk bhala mezz ta’ identifikazzjoni u talba ghal
prodott imfittex u originali, b’aroma intensa karatteristika u b'toghma partikolari, imkabbar fi Chios
b'mod li kkontribwixxa ghall-valur kummer¢jali spegjali tal-prodott.
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Sabiex il-karatteristici specjali tal-frott ikunu pprezervati, il-“Mandarini Chiou” kien jigi ppakkjat
fil-karta wara li jinqata’. Din il-procedura kienet invenzjoni tal-produtturi ta’ Chios u ma kienet
uzata fl-ebda parti ohra tal-Gre¢ja. L-iktar evidenza antika bil-miktub dwar l-ippakkjar tal-mandolin
fil-karta pprattikat fi Chios tmur lura ghas-sena 1878, u hija tal-kittieb Franciz A. Testevuide fir-rivista
Franciza ddedikata ghall-vjaggi, “Le Tour du Monde”.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalitd jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew il-kwalita
specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghall-IGP):

Ir-reputazzjoni eccellenti tal-prodott tirrizulta mill-kombinazzjoni tal-karatteristici inerenti tieghu u
mill-interventi effikaci tal-bniedem.

Fi kwalunkwe kaz, il-prodott “Mandarini Chiou” jgawdi stima kbira mill-konsumaturi, kemm fil-Gre¢ja
kif ukoll lil hinn minnha, l-aktar minhabba l-aroma karatteristika tieghu u t-toghma spegjali, kwalitajiet
li fil-passat ikkontribwew b'mod partikolari ghall-prosperita tal-ekonomija lokali u ghall-izvilupp tal-
kummer¢ mal-pajjizi Ewropej (i¢-Cekoslovakkja, il-Bulgarija, ir-Rumanija, is-Serbja, il-Polonja u I-
Germanja). Il-karatteristi¢i ta’ hawn fuq jinsabu fir-rakkonti ta’ hafna vjaggaturi celebri (Galland, Teste-
vuide, Zolotas, Tombazis, Sgouros u Sotiriadou).

L-ambjent fiziku ta kontribut importanti wkoll ghar-reputazzjoni tal-prodott, spe¢jalment fil-kundizz-
jonijiet marbutin mal-hamrija u mal-klima taz-zona, filwaqt li l-propagazzjoni tal-karatteristici specjali
tal-prodott giet iffacilitata bil-kbir bl-integrazzjoni tal-kultivazzjoni tieghu fl-ambjent ekonomiku u
kummerdcjali aktar wiesa’ tal-gzejjer.

Fl-ahhar nett, ta’ min jinnota li r-reputazzjoni tal-“Mandarini Chiou” hija dovuta, fil-parti l-kbira, lill-
karatteristici specjali tar-regjun agrikulturali fejn jitkabbar. Ghalhekk mhuwiex b’kumbinazzjoni li I-
gzira ta’ Chios hija maghrufa bhala Chios “l-aromatika”.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni:

(I-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

http:/[www.minagric.gr/greek/data/Allin1_for%20CDO01.pdf
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