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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont 1-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢ci u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti
agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2010/C 321/11)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 7 tar-Rego-
lament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 ('). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-
Kummissjoni fi Zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni

DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“LIQUIRIZIA DI CALABRIA”

Nru tal-KE: IT-PDO-0005-0644-24.09.2007
IGP () DPO (X))

1. Isem:

“Liquirizia di Calabria”

2. Stat membru jew pajjiz terz:

L-Italja

3.  Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel:
3.1. Tip ta’ prodott:

Klassi 1.8. Prodotti ohra tal-Anness I ghat-Trattat (hwawar, ecc.)
Klassi 2.4. Hobz, prodotti tal-ghagina, helu, gallettini u xoghol ichor tal-furnara

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem fil-punt 1:

Id-Denominazzjoni Protetta tal-Origini “Liquirizia di Calabria” hi rrizervata biss ghal-likorizja friska jew
mnixxfa u ghall-estratt taghha. Din il-likorizja ghandha tigi mill-kultivazzjonijiet u mill-pjanti spontanji
ta’ Glychirrhiza glabra (Fam. Legumi), fil-“varjeta typika” tal-Calabria msejha “Cordara”.

Meta tinhareg ghall-konsum, il-“Liquirizia di Calabria” DPO tipprezenta l-karatteristici li gejjin:

Gherq frisk

— Kulur isfar lewn it-tiben

— Toghma helwa, aromatika, qawwija u persistenti

— Indewwa bejn 48 u 52 %.

— Acidu glicirriziku bejn 0,60 u 1,40 %;

Gherq imnixxef

— Kulur minn isfar lewn it-tiben ghall-isfar ¢ar fil-kannella

— Toghma helwa, ta’ frott u kemxejn qawwija

— Indewwa bejn 6 u 12 %.

— Acidu glicirriziku bejn 1,2 u 2,4 %
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Estratt tal-gherq:
— Kulur minn kannella skur ghall-iswed
— Toghma helwa-qarsa, aromatika, qawwija u persistenti
— Indewwa bejn 9 u 15 %.
— Acidu glicirriziku bejn 3 u 6 %.

3.3. Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss):

3.4. Ghalf (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss):

3.5. Fazijiet specifici fil-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika identifikata:
Il-fazijiet kollha ta’ produzzjoni, mill-kultivazzjoni sal-hsad, u l-attivitajiet ta’ tnixxif u ta’ pprocessar
iridu jsiru fiz-zona identifikata fil-punt 4.

3.6. Regoli specifici dwar it-tqattigh, il-hakk, l-ippakkjar, ecc.:
[I-“Liquirizia di Calabria” DPO tinbiegh fpakketti tal-kartun, tal-hgieg, tal-metall, ta¢-ceramika, tal-
polipropilene u tal-polietilen u fil-materjali kollha accettati mil-ligijiet fis-sehh dwar l-ippakkjar ta’
prodotti tal-ikel. Il-pakketti jista” jkollhom piz li jvarja bejn 5g u 25 kg. Madankollu kull pakkett
irid ikun issigillat b’'mod li meta jinfetah jinkiser is-sigill.

3.7. Regoli specifici dwar it-tikkettar:
Fuq it-tikketta, ghandu jigi indikat, il-logo tad-denominazzjoni, in-numru tas-serje mahrug mill-entita
ta’ kontroll, u d-data tal-ippakkjar tal-prodott fkull wiehed mill-kontenituri. Il-logo tad-denominazzjoni
“Liquirizia di Calabria” DPO jirrapprezenta b'mod stilizzat, kaxxa b’forma ta’ djamant bi gnub indaqs u
bangoli ta’ 90° grad. Id-dags minimu ghall-istampar ta’ gewwa l-logo hu ta’ 0,5 ¢m kemm fit-tul u
kemm fil-wisa’. Il-logo tad-denominazzjoni jista’ jigi stampat fkull kulur.

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:

Iz-zona ta’ produzzjoni tal-“Liquirizia di Calabria” tigbor fiha t-territorji munic¢ipali mnizzla b'mod
iddettaljat fl-ispecifikazzjoni tal-prodott, fejn tigi rregistrata l-prezenza spontanja jew ikkultivata tal-
pjanta Glycyrrhiza Glabra “varjeta’ typika” tal-Kalabrija msejha “Cordara” sa altitudni ta’ 650 m mil-livell
tal-bahar. Din iz-zona hi identifikata mit-Tramuntana tal-grupp ta’ gcacet ta’ muntanji ta’ Pollino u
tibqa’ niezla naqra naqra lejn il-Grigal sat-territorju ta’ Rocca Imperiale, biex b’hekk tigi separata mir-
regjun tal-Basilicata. Iz-zona tinkludi t-territorji tal-wied ta’ Crati fuq iz-zewg nahat tax-xmara li tghaddi
min-Nofsinhar ghat-Tramuntana u tizbokka fil-Grigal fil-Bahar Jonju, u li tagsam ukoll il-pjanura ta’
Sibari. Fuq in-naha tal-Bahar Tirren, iz-zoni kkoncernati, huma dawk inkluzi mit-Tramuntana ghan-
Nofsinhar bejn it-territorju ta’ Falconara Albanese u dak ta’ Nicotera. Fuq in-naha tal-Bahar Jonju, huma
inkluzi z-zoni li mit-Tramuntana jiltaqghu mal-Pjanura ta’ Sibari, il-pjanura vasta ta’ Crotone, fit-tarf
nett tal-Calabria.
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5.2.

5.3.

Rabta maz-zona geografika:

. Specificita taz-zona geografika:

[z-zona storika ta’ produzzjoni tal-likorizja kienet iz-zona kostali tal-Calabria u b’'mod partikolari, iz-
zona principali li gieghda bejn il-municipalitajiet ta’ Villa Piana, Cerchiara di Calabria, Cassano-Sibari,
Corigliano Calabro u Rossano li qeghdin fil-pjanura ta’ Sibari, minhabba I-predispozizzjoni naturali tal-
hamrija tal-pjanura, maghmula minn elementi silikuzi, mimlija zrar u b'fattur ta’ ph newtrali. Anke mil-
lat klimatiku, il-pjanura ta’ Sibari, fejn sal-lum ghad hemm l-akbar produzzjoni ta’ likorizja, ghandha
kundizzjonijiet favorevoli ghad-diffuzjoni ta’ din il-pjanta, minhabba l-vi¢inanza tal-muntanji u n-
nuqqas ta’ rjieh, peress li I-Pollino u s-Sila tal-madwar iservu ta’ barriera naturali. Il-pjanti tal-likorizja
jikbru kemm b’'mod spontanju kif ukoll jigu kkultivati mal-kosta u huma mifruxa fuq il-pjanuri tal-
kosta tal-Bahar Tirren (Lamezia, Falerna, Nocera Tirenese..) u tal-Bahar Jonju (Crotone, Isola Capo
Rizzuto, Chiaravalle, Badolato, Roccella Jonica...) ghaz-zoni interni tal-gholjiet, jibqghu sejrin matul il-
widien tax-xmajjar principali tal-Calabria sal-muntanji ta’ gewwa li minhabba l-konformazzjoni parti-
kolari taghhom igawdu benefi¢¢ji mill-influwenza tal-bahar. Ghalhekk, anke bosta kilometri 'l boghod
mill-kosta, il-likorizja ghandha l-istess karatteristici. Il-klima, bla ebda dubju mediterranja, bi sjuf twal,
shan u xotti u xtiewi mhux horox, tiddetermina d-diffuzjoni uniformi tal-Glychyrrhiza glabra “varjeta
typika” (msejha Cordara) fiz-zona kollha kkunsidrata.

Specificita tal-prodott:

II-“Liquirizia di Calabria” DPO, bla dubju tiddistingwi ruhha minn varjetajiet simili mil-lat kimiku-fiziku,
minhabba l-prezenza ta’ metaboliti sekondarji fosthom is-sustanza attiva li tiddefinixxi l-karatteristici
kummercjali u farmacewtici. Acidu gli¢irriziku. Dan hu saponin prezenti fil-likorizja ta’ Kalabrija li
ghandha percentwali medja inqas fir-rigward tal-prestazzjoni tal-istess spe¢i u varjeta u li proprju
minhabba din ir-raguni hija mfittxa hafna fis-suq. Kif intqal, ir-rizultati ta’ studji ricenti enfasizzaw
ahjar id-differenza bejn il-“liquirizia di Calabria” u dawk li gejjin minn regjuni ohra li huma vicin fil-
kontenut ta’ acidu glicirriziku, li huma nettament inferjuri ghal dak li jinstab fl-gheruq li gejjin minn
regjuni ohra, izda anke minhabba l-kontenut baxx ta’ zokkrijiet.

Studju iehor li sar fuq il-frazzjoni volatili enfasizza d-differenza kbira bejn l-ghamla tal-“liquirizia di
Calabria” meta mqgabbla ma’ ohrajn ta’ origini kemm Taljana kif ukoll ta’ origini barranija. Fl-ahhar, it-
tqabbil bejn l-estratti tal-likorizja li gejjin minn pajjizi ohra, wera li fil-“liquirizia di Calabria” hemm
kompozizzjoni differenti bejn il-kwantita u I-kwalita fil-komposti fenolici.

B'mod partikolari tidher bic-car il-prezenza ta’ frazzjoni zghira ta’ liquiritigenina, isoliquiritigenina
filwaqt 1i proporzjonijiet sinifikanti huma rapprezentati mil-Licochalcone A li jidher nieqes fkampjuni
ohra u prezenti flimkien mal-Licochalcone B fohrajn.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew il-kwalita
specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghall-IGP):

[I-Calabria hi regjun li, minhabba l-konformazzjoni u t-terren taghha, tipprezenta karatteristici total-
ment unici fir-rigward tar-regjuni l-ohra Taljani.

It-tarf estrem tal-penizola Taljana, il-Calabria hi minnha stess ikkunsidrata penizola twila u dejqa
mdawra bil-bahar ghal madwar 800 km li, ghalkemm minn ¢ertu aspetti tista’ tigi mqabbla mal-Puglia,
fohrajn turi li hi totalment differenti minnha. Fil-fatt, il-Calabria hi maqsuma b'mod longitudinali
fzewg partijiet mill-katina ta’ muntanji Apenninni, element li hu assolutament uniku fil-panorama
tar-regjuni Taljani.

Il-konformazzjoni u t-terren jiddeterminaw fil-Calabria kundizzjonijiet bijologici, pedologici u klimatici
li huma assolutament unici u specifici fir-rigward tal-bgija tal-penizola ftermini ta’ temperaturi medji,
varjazzjoni ta’ temperaturi, umdita, xita, precipitazzjoni, rih, eljofanija u radjazzjoni tax-xemx u ghal-
hekk it-temperatura tal-hamrija, elementi li jidhru sew minn ghadd kbir ta’ studji xjentifici. Il-habitat
partikolari, matul is-sekli, ghamel pressjoni adattiva gawwija fuq l-ispeci u ghalhekk pressjoni selettiva li
tinfluwenza r-rendiment ftermini ta’ karatteristici komponentali, nutrizzjonali u aromatici li jispjegaw
it-tip specifiku ta’ kimika. il-“liquirizia di Calabria”.
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Din it-tipologija partikolari ta’ likorizja hi distintiva tar-regjun tal-Calabria. Fil-fatt, din kienet diga
maghrufa sew fis-seklu sbatax, kif jidher fghadd kbir ta’ dokumenti fosthom il-famuz “Trattato di
terapeutica e farmacologia” Volum I (1903) fejn jigi ddikjarat li “... L-ispeci li qed tipprovdihom hi I-
Glyeyrrhiza Glabra (Legumi Papillonacee), li hija gejja mil-Lbi¢ tal-Ewropa. Xi drabi, l-gherq uffi¢inali hu
nnominat bl-isem ta’ Liquirizia di Calabria, biex tintgharaf mil-likorizja tar-Russja, aktar ¢ara, ipprov-
duta mill-Glycyrrhiza glandulifera jew mill-echinata li tinstab fil-Lbi¢ tal-Ewropa”.

Barra min hekk, il-famuza Enciklopedija Brittanika, fl-“erbatax -il edizzjoni” taghha (1928) allegat: “...
Il-preparazzjoni tal-meraq hi industrija estiza hafna matul il-kosta Mediterranja: izda l-kwalita l-aktar

”»

apprezzata fir-Renju Unit hi Maghmula fil-Calabria ...”.

L-opinjoni espressa mill-Enciklopedija Brittanika hi kkonfermata frapport tad-Dipartiment Statali tal-
Istati Uniti “The licorice plant” (1985).

[I-“Liquirizia di Calabria” hija “prodott” kumpless rizultat tal-interazzjoni tan-natura mal-hidma tal-
bniedem, li kien trazmess seklu wara l-iehor u sar parti dinjituza mit-tradizzjoni tar-regjun tal-Calabria
hekk kif jidher fil-Pittura ta’ Saint-Non li tmur lura ghall-1700, fi “Stato delle persone in Calabria. I
concari.” ta’ Vincenzo Padula li jmur lura ghall-1864, fid-dokument SVIMEZ “Piante officinali in
Calabria: rekwiziti u prospetti” tal-1951, f “Pece e liquirizia nei casali cosentini del Settecento:
forma d'industrie e forze di lavoro” ta’ Augusto Placanica tal-1980, f “I ‘Conci’ e la produzione del
succo di liquerizia in Calabria” ta’ Gennaro Matacena miktub fl-1986, f “La dolce industria. Conci e
liquirizia in provincia di Cosenza dal XVIII al XX secolo” ta’ Vittorio Marzi u ohrajn tal-1991, u fhafna
aktar testi ppubblikati bejn 1-1700 u 1-2000.

Fil-Calabria tat-tieni parti tas-seklu tmintax, il-kultivazzjoni tal-likorizja kienet estiza tul il-kosta Jonika
kollha, l-aktar fil-fruntiera tat-Tramuntana mal-Lucania u l-pjanura vasta ta’ Sibari, fejn kienet tikber bil-
bosta sa Crotone u Reggio Calabria. Izda kienet abbundanti wkoll fil-wied ta’ Crati li minn Cosenza
jasal fil-pjanura ta’ Sibari, kif ukoll fmedda wiesgha taz-zona kostali Tirrenika.

Referenza ghall-Pubblikazzjoni tal-Ispecifikazzjoni:

Din l-amministrazzjoni nediet il-procedura nazzjonali ta’ oggezzjoni ghall-proposta ta’ rikonoxximent tad-
DPO “Liquirizia di Calabria”, fil-Gazzetta Ufficiale della Repubblica Italiana Nru 180 tal-4 ta’ Awwissu 2007. It-
test shih tal-ispecifikazzjoni tal-prodott jinsab disponibbli fuq:

http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

jew

billi wiehed jidhol fil-pagna ewlenija tal-websajt tal-Ministeru (http:/[www.politicheagricole.it) u jikklikkja fuq
“Prodotti di qualita” (fuq ix-xellug tal-iskrijn) u fl-ahhar fuq “Disciplinari di produzione all'esame dell'UE
[regolamento (CE) n. 510/2006]".
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