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Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal emenda skont I-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE)
Nru 510/2006 dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢ci u d-denominazzjonijiet tal-origini
ghall-prodotti agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2010/C 321/09)
Din il-pubblikazzjoni taghti d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 7 tar-Regolament
tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 (!). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-Kummissjoni

fi zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
APPLIKAZZJONI GHAL EMENDA SKONT L-ARTIKOLU 9
“PIMIENTO ASADO DEL BIERZO”

Nru tal-KE: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009
IGP ( X ) DPO ()

1. Intestatura tal-ispecifikazzjoni tal-prodott affettwata mill-emenda:
— O Isem il-prodott
— [0 Deskrizzjoni tal-prodott
— Zona geografika
— O Prova tal-origini
— [0 Metodu ta’ produzzjoni
— [ Rabta
— Tikkettar
— O Rekwiziti nazzjonali
— [0 Ohrajn (ghandu jigi specifikat)
2. Tip ta’ emendali:
— Emenda tad-dokument uniku jew tas-sommarju

— [0 Emenda tal-ispecifikazzjoni tad-DPO jew tal-IGP rregistrata, li ghaliha ma gie ppubblikat l-ebda
dokument uniku jew sommarju

— [0 Emenda tal-ispecifikazzjoni li ma tehtieg l-ebda emenda ghad-dokument uniku ppubblikat
(l-Artikolu 9(3) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

— [0 Emenda temporanja tal-ispecifikazzjoni li tirrizulta mill-impozizzjoni ta’ mizuri sanitarji jew
fitosanitarji obbligatorji mill-awtoritajiet pubblici (-Artikolu 9(4) tar-Regolament (KE)
Nru 510/2006)

3.  Emendali:
3.1. Zona geografika:

L-ispecifikazzjoni inizjali kif ukoll is-sommarju ppubblikat, stabbilew li z-zona tal-produzzjoni agrikola
u dik tal-ipprocessar jew tat-tisjir tal-bzar jikkoinc¢idu b'tali mod li jkopru 17-il municipalita tar-regjun
ta’ Bierzo. L-emenda proposta tikkonsisti fin-nuqqas ta’ applikazzjoni ta’ restrizzjonijiet geografici ghaz-
zona tal-ipprocessar b'tali mod li jkun jista’ jitwettaq it-tisjir tal-bzar fi kwalunkwe regjun. Fil-fatt, ma
hemmx aspetti naturali marbuta mal-ambjent geografiku li jigu trasmessi lill-prodott waqt it-tisjir tal-
bzar.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.2. Tikkettar:
Qed jigu introdotti precizazzjonijiet addizzjonali dwar l-uzu tal-indikazzjoni geografika fil-kaz tal-
prodotti pprocessati sabiex ikunu jistghu jigu suggetti ghal kontrolli.
DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“PIMIENTO ASADO DEL BIERZO”
Nru tal-KE: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009
IGP ( X ) DPO ()
1. Isem:
“Pimiento Asado del Bierzo”
2. Stat membru jew Pajjiz Terz:
Spanja
3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel:
3.1. Tip ta’ prodott:
Klassi 1.6: Frott, haxix u cereali friski jew ipprocessati
3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem f(1):

Il-prodott li ghandu jigi protett huwa I-frotta tal-pjanta tal-bzar (Capsicum annuum L.) tal-ekotip Bierzo,
mahsuba ghall-konsum mill-bniedem u li tigi ggrilljata u kkonservata.

[l-bzar, li jappartjeni lill-ekotip ta’ Bierzo, jigbor individwi b’karatteristi¢i genetici identici ghal dawk tal-
varjetd ta’ appartenenza, adattati ghall-kundizzjonijiet tar-regjun ta’ Bierzo u li ghandhom differenzi

morfologi¢i u fizjologi¢i marbuta mal-ambjent li jaghtihom precizament l-isem ta’ “pimiento del
Bierzo”.

— Superfi¢je: ucuh lixxi bi ftit xquq u bi ftit marki fughom, minghajr ghafsiet. Qoxra lixxa u tleqg,
minghajr tikmix u partijiet ratba, b’kulur li jvarja minn ahmar car sa ahmar skur. Il-bzar li jkollu
partijiet hodor ghandu jigi skartat.

— Numru ta’ lobi: 3-4

— Konformazzjoni: trijangolari mtawla, tul ta’ iktar minn 10 ¢m u wisa’ ta’ iktar minn 6 ¢m.

— Tarf ta’ fuq: ponta spuntata.

— Perikarpu: intern sod li jittollera I-pressjoni manwali minghajr ma ssirlu hsara. Il-hxuna medja
tal-intern tal-bzar hija inqas minn 8 mm.

— Piz ghal kull unita: iktar minn 160 g.
2. I-karatteristici ta’ kwalita minimi li ghandu jkollu l-bzar frisk huma dawn li gejjin:

— Bzar shih, zviluppat sew, moghni b’pedunkulu, nadif u minghajr indewwa esterna, hielsa minn
kull materja barranija vizibbli jew minn kull riha stramba.

— Fkaz ta’ difett fis-superfi¢je li ghandu origini sanitarja jew klimatika, l-erja totali tas-superficje ta’
dan ma ghandux jagbez il-1 ¢m? ghal kull bzara.

— Il-bzar ghandu jzomm il-forma u l-konsistenza tieghu; il-frott b’'malformazzjoni jew b’deformaz-
zjoni jigi kkunsidrat bhala difettuz.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

3. Il-karatteristici fizici, kimici u organolettici li ghandu jkollu bzar frisk huma dawn li gejjin:
— Kulur: minn ahmar ¢ar sa ahmar skur.
— Riha: riha tipika ta’ bzar iggrilljat u ta’ affumikazzjoni.

— Toghma: toghma primarja ftit morra u jhalli toghma, bejn medja u dghajfa, ta’ affumikazzjoni u
ftit pikkanti.

— Superfigje: bi ftit xquq.

— Frammenti ta’ qoxra mahruqa: ingas minn 1,5 ¢m? ghal 100 g. ta’ bzar.
— Prezenza ta’ zerriegha: sa 10 Zerrighat ghal kull 100 g. ta’ bzar.

— Stokk: likwidu ftit maghqud.

— Struttura: tarija jew ratba b’konsistenza li tvarja minn medja sa ratba.

— Omogeneita: il-kontenut tar-recipjent ghandu jkun omogenju fejn ghandhom xjaqsmu l-kulur,
il-forma, id-daqs u l-konsistenza.

— Karboidrati: inqas minn 5 %. Dan jaghti t-toghma tipika, ftit morra.
— Fibri tal-ikel: inqas minn 3 %. Dan jaghti I-konsistenza tarija tal-bzar.

II-bzar iggrilljat ikkonservat jista’ jkun shih jew imqatta’ fbicciet. Meta jkun shih, huwa ghandu
jappartjeni ghall-kategorija kummer¢jali Extra jew I u meta jkun imqatta’ fbicciet, ghall-kategorija I,
fkonformita mal-istandard ta’ kwalita fis-sehh ghall-haxix ipprezervat, applikabbli ghall-bzar ippre-
zervat.

Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss):

Ghalf (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss):

Stadji specifici fil-produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-zona geografika identifikata:

Il-produzzjoni tal-bzar ghandha ssir fiz-zona geografika identifikata, li tinsab fic-Centru tar-regjun ta’
Bierzo.

L-art irid ikollha hamrija mhux kompatta, li jkollha pH bejn 5,0 u 7,0 u tkun iddedikata ghall-
kultivazzjoni tal-bzar tal-ekotip ta’ Bierzo. Hija awtorizzata biss tisqija permezz ta’ tisqija bil-qatra
jew bil-friefet sabiex ikun evitat li l-parti ta’ isfel tal-pjanta tigi fkuntatt mal-ilma. Il-hsad isir manwal-
ment u jinfirex tul perjodu ta’ zmien, fdiversi passaggi. Fkull passagg, jintghazel il-bzar li jkollu 1-
karatteristici I-iktar konformi ma’ dawk indikati fl-ispecifikazzjoni.

Il-produzzjoni tal-bzar tal-ekotip “El Bierzo” fdin iz-zona hija l-element fundamentali li jaghti l-kwali-
tajiet lill-prodott finali, anki meta t-tisjir tieghu ma jsirx fiz-zZona msemmija.
Regoli specifici dwar it-tqattigh, it-thakkik, l-ippakkjar, ecc.:

Regoli specifici dwar it-tikkettar:

L-istabbilimenti tal-ipprocessar u tal-ippakkjar awtorizzati mill-Kunsill Regolatur ghandhom juzaw
tikketti li ghandhom fughom il-kelmiet “Indicacién Geogréfica Protegida Pimiento Asado del Bierzo”
u l-logo tal-Kunsill Regolatur.

Kwalunkwe tip ta’ recipjent li fih jinbiegh il-bzar iggrilljat protett ghandu jkollu kodi¢i numeriku
moghti mill-Kunsill Regolatur, li jitwahhal mill-istabbilment tal-ippakkjar awtorizzat.
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4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika:
[z-zona geografika tal-produzzjoni agrikola identifikata tinsab fic-Centru tar-regjun ta’ Bierzo, fl-ibghad
Grigal tal-provingja ta’ Léon, li taghmel parti mill-Komunita Awtonoma ta’ Castilla-Léon u li tkopri I-
municipalitajiet i gejjin:
Arganza, Bembibre, Borrenes, Cabafias Raras, Cacabelos, Camponaraya, Carracedelo, Carucedo, Castro-
podame, Congosto, Cubillos del Sil, Molinaseca, Ponferrada, Priaranza, Sobrado, Villadecanes-Toral de
los Vados u Villafranca del Bierzo.
Mhija applikata l-ebda restrizzjoni geografika ghaz-zona fejn jigi ggrilljat il-bzar.

5. Rabta maz-zona geografika:

5.1. Specificita taz-zona geografika:
[z-zona geografika identifikata tikkonsisti fwied tettoniku mdawwar minn barriera muntanjuza magh-
mula minn diversi sierras (sjerri) u muntanji, bil-wied ta’ Sil jikkostitwixxi l-uniku hrug facli. L-altitudni
medja tal-municipalitajiet produtturi tal-bzar hija bejn wiehed u iehor ta’ 550 metru 'l fuq mil-livell tal-
bahar.
[l-hamrija li fiha jigi kkultivat il-bzar mhijiex kompatta, imma hija fonda, ratba, permeabbli u l-ilma
jiskula pjuttost sew minnha. Hija fgira fmaterja organika, fil-kal¢ju, fil-fosfru, fil-potassju u fis-sodju,
brelazzjoni bejn il-karbonju u n-nitrogenu ta’ bejn 8 u 10. Il-valuri tal-pH taghha huma xi ftit ac¢iduzi,
bejn 5,5 u 7,0.
Ir-regjun ta’ Bierzo jgawdi minn klima Mediterranja (“indici ta’ Mediterranjeta” ta’ 5,28). Hija zona
adattata ghall-kultivazzjoni tal-bzar, ghaliex ikollha diversi sighat ta’ xemx, temperaturi medji annwali
ta’ 12,5 °C u livell medju annwali ta’ xita ta’ 800 mm.
II-perjodu twil tal-glata jibda immedjatament fil-11 ta’ Novembru u jibqa’ sejjer sal-4 ta’ April u
generalment jippermetti li 1-bzar jithawwel fil-bidu tax-xahar ta’ Mejju u li jinhasad bejn nofs Awwissu
u l-bidu tax-xahar ta’ Novembru.
In-numru ta’ sighat ta’ xemx, ir-radjazzjoni tax-xemx u t-temperatura ghandhom impatt dirett fuq ir-
rata baxxa ta’ karboidrati ggenerati mill-attivita fotosintetika tal-pjanta (inqas minn 5 %), li jaghti lill-
bzar dik it-toghma ftit morra tieghu, wahda mill-karatteristi¢i organolettici tal-prodott.
Il-kontenut ta’ fibri tal-ikel — prin¢ipalment i¢-celluloza — li jiddependi wkoll mill-attivita fotostintetika,
huwa baxx (inqas minn 3 %) u dan jaghti konsistenza tarija lill-bzar li facilment tingharaf fost il-
karatteristici organolettici tieghu.

5.2. Specificita tal-prodott:
L-ispecificita tal-prodott hija attribwibbli ghall-origini geografika tal-produzzjoni li taghti lill-bzaru tal-
ekotip ta’ Bierzo livelli baxxi ta’ karboidrati u ta’ fibri tal-ikel, u dan jissarraf fil-konsistenza tarija u t-
toghma xi ftit morra tal-bzaru ggrilljat.

5.3. Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew il-kwalita

specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghall-IGP):

Ir-rata baxxa ta’ karboidrati ggenerati mill-attivita fotosintetika tal-pjanta hija marbuta direttament man-
numru ta’ sighat ta’ xemx, mar-radjazzjoni tax-xemx u mat-temperatura.

Il-kontenut ta’ fibri tal-ikel — principalment i¢-celluloza — li wkoll jigi ddeterminat mill-attivita foto-
sintetika, huwa baxx.

Barra min hekk, ir-referenzi stori¢i u letterarji jixhdu r-reputazzjoni tal-prodott, ibbazata fuq it-tradiz-
zjoni tal-kultivazzjoni tal-bzar kif ukoll fuq il-karatteristici tat-tisjir tieghu u tal-ippakkjar tieghu.

II-metodu tradizzjonali tat-tisjir, fuq grill jew fil-forn, li jahdem bil-hatab jew bil-gass, ma jbiddilx il-
kwalita tal-prodott. B'dan il-metodu l-bzar ikollu, u jhalli, toghma ta’ affumikazzjoni li ma tinbidilx biz-
zieda ta’ kwantita zghira ta’ zejt, ta’ melh u ta’ meraq tal-lumi jew ta’ acidu citriku.
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Il-process kollu li jikkonsisti fl-iggrilljar, fit-tnehhija taz-zerriegha u ta’ materjal ichor ta’ gewwa u fit-
tnehhija tal-qoxra tal-bzar jitwettaq manwalment minghajr l-uzu ta’ soluzzjonijiet kimici u lanqas ta’
tlahlih bl-ilma. Din hija r-raguni ghaliex il-bzar iggrilljat xi drabi jibqaghlu xi zerriegha u xi frammenti
ta’ qoxra mahruqa li jattestaw l-ipprocessar manwali tieghu.

Meta jigi kkunsidrat li dawn l-operazzjonijiet ta’ tisjir jistghu jitwettqu fl-istess kundizzjonijiet fi
kwalunkwe regjun iehor, gie dec¢iz li z-zona tal-ipprocessar ma tigix ristretta.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni tal-prodott:
(L-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

http:/www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galeries/galeria_
downloads/calidad/pliegos_IGP[IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf
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