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[L-KUMMISSJONI EWROPEA

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skont 1-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti
agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2010/C 299/05)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ghal oggezzjoni skont I-Artikolu 7 tar-Regolament tal-Kunsill (KE)
Nru 510/2006 ('). 1d-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-Kummissjoni fi Zmien sitt
xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
DOKUMENT UNIKU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“KOLOCZ SLASKI”[“KOLACZ SLASKI”
Nru tal-KE: PL-PGI-0005-0728-20.11.2008
IGP ( X ) DOP ()
1. Isem:

“Kotocz $laski’[“kotacz $laski”

2. Stat membru jew pajjiz terz:

[l-Polonja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel:
3.1. Tip ta’ prodott:
Klassi 2.4. Hobz, ghagina, kejkijiet, oggetti tal-helu, gallettini u oggetti ohra tal-furnara
3.2. Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika I-isem f(1):
II-“kotocz §laski” jew il-“kolacz $laski” ghandu forma rettangolari u hu madwar 3,5 cm (¢ 0,5 cm) gholi.

Id-dags tal-“kolocz $laski” jew tal-“kolacz $laski” hu ta’ 40 x 60 cm (x 5 cm) u jizen bejn wiehed u iehor
minn 5 sa 6 kg.

II-“kolocz $laski” jew il-"kotacz Slaski” isir fil-forom li gejjin:

— minghajr mili

— b'mili maghmul mill-gobon, miz-zerriegha tal-peprin jew mit-tuffieh.

Is-saff ta’ fuq tal-“kotocz Slaski” jew tal-“kotacz Slaski” jikkonsisti minn ghagina mfarrka.

Is-saff tal-kejk tal-hmira ghandu lewn abjad safrani; il-lewn tal-mili, madankollu, ivarja skont l-ingred-
jenti li jkunu ntuzaw:

— isfar fil-krim ghall-mili tal-gobon,
— griz skur ghall-mili taz-zerriegha tal-peprin,

— u safrani, ta’ lewn l-ghasel ghall-mili tat-tuffieh.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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3.3.

Is-saff fuq barra ta’ “kotocz $lgski” jew ta’ “kotacz $lagski” hu tipikament dehbi fil-lewn u biz-zokkor fin
tal-gelu mraxxax fuq il-wicc.

Ingredjenti (ghall-prodotti pprocessati biss):

Jintuzaw l-ingredjenti li gejjin biex isiru l-“kotocz $laski” jew il-“kotacz $laski™:

Ghall-kejk tal-hmira:

0,70-0,90 kg dgiq tal-qamh
0,30-0,50 1 halib
0,10-0,30 kg zokkor
0,04-0,06 kg hmira
0,10-0,30 kg bajd

0,10-0,30 kg butir (25 % tal-butir jista’ jigi sostwit bil-margerina li jkollha ghall-angas kontenut ta’
xaham ta’ 70 %)

melh;

Ghall-mili tal-gobon:

— 2,4-2,6 kg gobon moxx b’kontenut ta’ xaham imnaqqas bin-nofs

0,22-0,26 kg isfar tal-bajd tat-tigieg
0,40-0,60 kg zokkor
qoxra ta’ lumija mahkuka ghat-toghma

0,10-0,30 kg butir

Wiehed jista’ jzid ukoll:

0,09-0,11 kg 7bib

0,09-0,11 kg kastard tal-krema jew tal-vanilla;

Ghall-mili taz-zerriegha tal-peprin:

1,4-1,6 kg zerriegha tal-peprin blu
0,40-0,60 kg zokkor

0,10-0,30 kg polpa tal-bajd
0,10-0,30 kg butir

0,40-0,60 1 ilma

essenza tal-lewz

Wiched jista’ jzid ukoll:

0,09-0,11 kg zbib, jew 0,09-0,11 kg lewz, 0,09-0,11 kg gewz jew 0,30-0,50 kg frak tal-ispang;

Ghall-mili tat-tuffieh:

2,80-3,20 kg tuffiech mohmi

0,25-0,4 kg zokkor

Wiehed jista’ jzid ukoll:

kannella, 0,15-0,25 kg kastard tal-vanilla jew 0,15-0,25 kg frak tal-hobz.

-possibbilta li wiched izid ingredjenti differenti mal-mili ma taffettwax il-karatteristici bazici tal-
prodott u ma tbiddilx il-karatteristici specifici tal-“kolocz $laski” jew tal-“kolacz $laski”.
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3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Ghas-saft ta’ fuq maghmul minn ghagina mfarrka:
— 0,35-0,45 kg butir

— 0,70-0,90 kg dgiq tal-qamh

— 0,35-0,45 kg zokkor

— zokkor tal-vanilla

Ghalf (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss):

Stadji specifici fil-produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-zona geografika identifikata:
L-istadji li gejjin fil-produzzjoni ghandhom isehhu fiz-zona geografika identifikata:
— il-preparazzjoni tal-ghagina ghall-kejk tal-hmira;

— il-preparazzjoni tal-mili;

— il-preparazzjoni tas-saff ta’ fuq maghmul minn ghagina mfarrka;

— it-tqassim u I-ftuh tal-ghagina;

— l-iffurmar tal-ghagina fil-landa tal-kejkijiet u t-tpoggija tal-kotocz fsaffi;

— il-hami;

— it-tizjin.

Regoli specifici ghat-tqattigh, ghall-hakk, ghall-ippakkjar, ecc.:

Regoli specifici ghat-tikkettar:

II-“kolocz $laski” jew il-“kotacz $laski” jista’ jinbiegh minghajr ma jigi ppakkjat jew ittikkettat. Il-punti
tal-bejgh huma indikati permezz ta’ tabelli li juru xi wiehed mill-varjanti tal-isem tal-kejk: “kolocz
Slaski” jew “kolacz $laski” Jekk qed jintuza xi imballagg, it-tikketta tal-“kotocz $laski” jew tal-“kotacz
Slaski” tinkludi l-isem ta’ xi wiehed mill-varjanti registrati, il-logo tal-indikazzjoni geografika protetta
jew it-termini “Indikazzjoni Geografika Protetta” jew l-akronomu “IGP”.

Definizzjoni kon¢iza taz-zona geografika:

Il-provin¢ja Opolskie, kif definita mill-fruntieri amministrattivi taghha, u regjuni li gejjin li jinsabu fil-
Provingja ta’ Slaskie:

edzinski, Bielski, il-belt ta’ Bielsko-Biala, Bierunisko-Ledzinski, il-belt ta’ Bytom, il-belt ta’ Chorzéw,
Cieszynski, Gliwicki, il-belt ta’ Gliwice, il-belt ta’ Jastrzgbie-Zdrdj, il-belt ta’ Katowice, Lubliniecki,
Mikotowski, il-belt ta’ Mystowice, il-belt ta’ Piekary Slaskie, Pszczynski, Raciborski, il-belt ta’ Ruda
Slaska, Rybnicki, il-belt ta” Rybnik, il-belt ta’ Siemianowice Slaskie, il-belt ta’ Swigtochtowice, Tarno-
gorski, il-belt ta’ Tychy, Wodzistawski, il-belt ta’ Zabrze u 1-belt ta’ Zory.

Rabta maz-zona geografika:

. Specificita taz-zona geografika:

Il-kejk “kolocz $laski” jew “kolacz $laski” huwa parti mit-tradizzjoni li tmur lura sas-seklu 10. It-
tradizzjoni taghhom kienet li jahmuh u jikluh bhala kejk tat-tieg. Kien meqjus bhala kejk magiku.
Din hija r-raguni wkoll ghalfejn kien jinhema skont il-kundizzjonijiet xierqa — minn nisa li kienu
mharrga specifikament fis-sengha u li ma setghux, perezempju, jippermettu li jkun hemm kurrent
fil-kamra. L-irgiel ma kinux jithallew jidhlu fil-k¢ina waqt il-hami tal-kejkijiet.
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5.2.

5.3.

Il-popolarita tal-“kotocz $laski” jew tal-“kolacz $laski” Zdiedet matul is-sekli minhabba li dan il-kejk sar
assoc¢jat mac-celebrazzjonijiet. Kejk ghali tat-tieg, “kolocz $laski” jew “kolacz $laski” kellu jiggarantixxi li
l-mizzewgin friski jkollhom il-grazzja li jkollhom l-ulied. Meta ghadda z-Zmien, dan sar prodott ta’
kuljum, imma r-rwol tieghu bhala kejk tal-festa baqa’ importanti hafna. Fis-Silesja, it-tradizzjoni kienet
stmata immens minhabba li I-mistednin fikliet tat-tieg kienu jircievu “kontribuzzjoni”, maghrufa bhala
“kunsinna” jew “pakkett” fil-parti tat-tramuntana taz-zona ta’ Opole jew bhala “rigal zghir” jew “rigal”
fin-nofsinhar tas-Silesja, tmur lura ghas-seklu 18. Matul iz-zmien, id-drawwa li jitqassam il-“kolocz”
saret popolari fis-Silesja. Id-drawwa hi li 1-“kotocz $laski” jew il-“kotacz §laski” jitqassam lill-mistednin
tat-tieg tlieta jew erbat ijiem qabel i¢-cerimonja.

Specificita tal-prodott:

[-karatteristici specifici li jiddistingwu 1-“kotocz $laski” jew il-“kotacz $laski” zviluppaw matul hafna snin
li fihom inzammet it-tradizzjoni tal-hami:

— erba’ varjetajiet (minghajr mili jew bil-mili tat-tuffich, taz-zerriegha tal-peprin jew tal-gobon),
— il-forma rettangolari tieghu,
— is-saff ta’ fuq maghmul minn ghagina mfarrka;

II-“kotocz $laski” jew il-“kotacz $laski” jigi ferba’ varjetajiet, stabbiliti matul is-snin li fihom kienet
inzammet it-tradizzjoni tal-hami: minghajr mili, jew b'mili maghmul mill-gobon, miz-zerriegha tal-
peprin jew mit-tuffich.

Karatteristika ohra specifka li tiddistingwi -“kotocz $laski” jew il-“kotacz $laski” minn prodotti simili
ohra hija l-forma rettangolari — fregjuni ohra tal-Polonja, il-kotacz huwa tond. Bil-Pollakk, l-isem
kotocz/kotacz stess jirreferi ghal kejk tal-festa u gej mill-kelma kolo (li tfisser “rota”), li tiddeskrivi I-forma
tieghu.

lis-saff ta’ fuq maghmul minn ghagina mfarrka tal-“kotocz Slaski” jew tal-“kotacz §laski” huwa kkarat-
terizzat minn riha ta’ butir, minhabba l-kwantita kbira ta’ butir i jintefa’ fih, u ghandha konsistenza
iktar densa u hija iktar harxa minn kisjiet ohra uzati f'partijiet ohra tal-pajjiz.

Il-karatteristici specifici tal-“kotocz $laski” jew tal-“kofacz $laski” mhumiex imsejsin purament fuq
tradizzjoni antika jew proprjetajiet sensorjali imma wkoll fuq il-valur simboliku tieghu bhala kejk
tal-festa, kif ghadu megjus fis-Silesja.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u l-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew il-kwalita
specifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghall-IGP):

Ir-rabta bejn il-“kolocz $laski” jew il-“kotacz $laski” u z-zZona hija msejsa fuq il-karatteristici specifici tal-
prodott deskritt fil-punt 5.2 u fuq ir-reputazzjoni deskritta hawn taht.

L-abitanti tas-Silesja, regjun li jinsab mal-fruntiera, huma b'mod partikolari marbutin mat-tradizzjonijiet
taghhom u japprezzaw il-wirt kulturali taghhom. Hemm tradizzjoni twila fis-Silesja tal-“kotocz $laski”
jew tal-kotacz $laski” bhala kejk tal-festa, li jittiekel fit-tigijiet, kif tixhed, inter alia, il-leggenda li fi
zminijiet bikrija kien hemm karattri qsajra li nsibu fil-hrejjef li kienu jghixu fil-wied ta’ Nysa u dawn
ghallmu lil tifla ckejkna intelligenti kif taghmel il-kotacz, u imbaghad hi ghaddiet din il-hila lil nies ohra
li kienu jghixu fis-Silesja.

Ir-reputazzjoni tal-“kolocz $laski” jew tal-“kotacz $laski” ilha stabbilita ghallanqas 100 sena. Ricetta ‘tal-
“kotocz $laski” tajjeb bis-saff ta’ fuq maghmul minn ghagina mfarrka, huwa l-kejk favorit tal-Imperatur’
tinsab fil-ktieb tar-ricetti Illustriertes Kochbuch, li gie ppubblikat fi Frankfurt am Main fl-1913. Inghatat
ricetta tal-“kotocz §laski” bis-saff ta’ fuq maghmul minn ghagina mfarrka fil-ktieb Grundrezepte als
Schliissel zur Kochkunst tal-1931. The Deutsches Lesebuch fiir Volksschulen, 3. und 4. Schuljahr, li gie
ppubblikat fi Breslau fl-1937, li fih poezija li ggib l-isem “Streuselkuchen” (kofocz z posypkg bil-Pollakk);
tradotta kif gej: “Kolocz biz-zerriegha tal-peprin, bil-gobon jew bit-tuffieh/Kotocz $laski bis-saff ta’ fuq
maghmul minn ghagina mfarrka/Mhemm xejn tajjeb daqsu | fid-dinja kollha/(...)". Riferenzi ghal
“kotocz $laski” jew “kofacz $laski” bhala wiehed mill-iktar elementi importanti tal-kultura Silesjana
jinsabu wkoll fsorsi kontemporanji bhal Kuchnia slgska — jodto, historia, kultura, gwara, ippubblikat
f1-2003, jew fil-Polskie kuchnie regionalne tal-2007.
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Xhieda tar-reputazzjoni li ghandu 1-“kotocz $laski” jew il-“kolacz $laski” huma l-hafna premijiet u titli li
nghata. Tradycyjny Produkt Opolszczyzny 2007 (Prodott Tradizzjonali taz-zona Opole 2007), Opolska
Marka 2007 u titlu specjali ghall-promozzjoni tal-prodotti tradizzjonali miz-zona Opole f1-2007. Fl-
2006, il-“kotocz $laski” jew il-“kolacz $laski” wasal sal-finali tal-kompetizzjoni nazzjonali ta’ Nasze
Kulinarne Dziedzictwo (il-Wirt Kulinari Taghna), u fl-2008 rebah it-tielet premju fl-istess kompetizzjoni.

II-“kotocz $lgski” jew il-“kotacz $laski” qieghed isir dejjem iktar maghruf barra r-regjun u barra mill-
Polonja, tant li r-reputazzjoni li ghandu fiz-zona Opole u n-naha ta’ fuq tas-Silesja hi li hadd ma
jimmagina l-k¢ina Silesjana minghajru.

Fl-imghoddi, il-“kotocz $laski” jew il-“kotacz $laski” kien jinhema principalment minn nisa tad-dar imma
llum jaghmluh il-furnara. Jaghmel parti essenzjali mill-festi u l-avvenimenti regjonali. Sahansitra floka-
litajiet relattivament zghar, fdan it-tip ta’ avvenimenti, jigi kkunsmat hafna “kotocz $laski” jew “kotacz
Slaski”.

Isiru wkoll avvenimenti li jiccelebraw il-“kotocz $lgski” jew il-“kotacz $laski” fdiversi partijiet taz-zona
geografika. Hu, perezempju, l-ikbar avveniment li qatt kien hemm tal-kolacz, li gibed folol ta’ bejn
ghaxra u ghoxrin elf, biex jippruvaw jiksru r-rekord dinji tal-Guinness fOpole fAwwissu 2008; il-
kolacz li nhema ghall-okkazjoni kien twil 136.6 metri u jizen madwar 1 500 kg. Ir-rapprezentanti tal-
konsorzji jiehdu sehem fwirjiet u fieri, l-ikbar fosthom huma I-Polagra li ssir fi Poznafi, il-Gimgha
Ambjentali li ssir fBerlin u 1-Agribex fi Brussell, kif ukoll wirjiet u fieri lokali.

Il-prodott ghandu wkoll prezenza fuq il-midja, ezempju fuq programm tat-TVP1’s Dzieri dobry w sobotg
u fartikli tal-gazzetti bhal “Slaski kotocz — opolski produkt” (Nowa Trybuna Opolska) 5.11.2007,
“Wybierz wspélczesng ikong Slaska” (Gazeta Wyborcza, ), 16.2.2007 u “Kotocz jest $laski?” (Gazeta
Wyborcza, 3.8.2007).

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni:

(L-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

http:/[www.minrol.gov.pl/index.php? /pol/Jakosc-zywnosci/Produkty-regionalne-i-tradycyne/Wnioski-
przeslane-do-UE-od-kwietnia-2006-roku
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