C 4212

1I-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea

19.2.2010

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni ghal registrazzjoni skont l-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill
(KE) Nru 510/2006 dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografi¢i u d-denominazzjonijiet tal-
origini ghall-prodotti agrikoli u l-oggetti tal-ikel

(2010/C 42/05)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt li ssir oggezzjoni ghall-applikazzjoni skont I-Artikolu 7 tar-Rego-
lament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 ('). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu ghand il-
Kummissjoni fi Zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni

SOMMARJU
IR-REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
LAPIN PORON KUIVALIHA
Nru tal-KE: FI-PDO-0005-0384-19.10.2004
DPO ( X ) IGP ()

Dan is-sommarju jistabbilixxi l-karatteristici ewlenin tal-ispecifikazzjoni tal-prodott ghal skopijiet infor-
mattivi.

1. Awtorita responsabbli fl-Istat Membru:

Isem: Maa- ja metsitalousministerio (Ministeru tal-Agrikoltura u I-Forestrija)
Indirizz: PL 30
FI-00023 Valtioneuvosto
SUOMI/FINLAND
Tel. +358 916054278
Feks +358 916053400
Posta elettronika: maija.heinonen@mmm.fi
2. Grupp:
Isem: Paliskuntain yhdistys (Reindeer Herders' Association)
Indirizz: Koskikatu 33 A
FI-96100 Rovaniemi
SUOMI/FINLAND
Tel. +358 163316000
Feks +358 163316060

Posta elettronika: Matti.Sarkela@paliskunnat.fi
Kompozizzjoni:  Produtturi/processaturi ( X ) ohrajn ()

3. Tip ta’ prodott:
Klassi 1.2: Prodotti tal-laham (imsajrin, immellhin, affumikati)
4. Specifikazzjoni:
(sommarju tar-rekwiziti skont l-Artikolu 4(2) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

4.1. Isem:

“Lapin Poron kuivaliha”
4.2. Deskrizzjoni:

“Lapin Poron kuivaliha” (il-laham imnixxef tar-renna ta’ Lapland) huwa maghmul minn muskolu shih
(gruppi ta’ muskoli) u bicciet ta” muskoli. It-tessuti konnettivi bejn il-muskoli huma vizibbli, izda meta
thares lejhom ma jidher kwazi l-ebda xaham fihom. Il-laham hu maghmul minn fibri fini hafna u huwa
laham dens u I-fibri ma jistghux jintgharfu mill-wic¢ tal-qatgha. Il-fibri tal-laham huma aktar fini minn
ta’ lahmijiet imnixxfin ohrajn. Skont kemm ikun niexef il-prodott, l-istruttura tal-wicc tal-qatgha tkun
matta hafna u lixxa. Il-wic¢ tal-qatgha huwa aktar skur milli ftipi ohra ta’ laham, filwaqt li tracca ta’
kannella fil-kulur tal-laham hija karatteristika ta’ distinzjoni ohra.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
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4.3.

4.4.

Il-prodotti lesti huma forom jew bicciet differenti hoxnin bejn ¢entimetru (1 ¢m) u 5 ¢entimetri u twal
bejn 10 centimetri u 20 centimetru. Il-piz ivarja minn mitt gramma ghal ftit mijiet ta’ grammi.

Minhabba t-tnixxif, il-“Lapin Poron kuivaliha” ghandu kontenut baxx ta’ ilma u kontenut gholi hafna ta’
proteina. Huwa ghandu kontenut baxx ta’ xaham, meta wiched jikkunsidra I-fatt li I-laham ikun tnixxef.
Il-valur tal-pH huwa normali ghal-laham. Il-kontenut tal-proteina tat-tessuti konnettivi huwa relattiva-
ment baxx. Il-kontenut tal-melh ghandu jkun gholi bizzejjed biex jizgura li jista’ jkun prizervat b'mod
sikur. Il-valuri medji u d-devjazzjonijiet standard ghal hames kampjuni tipici huma elenkati hawn taht:

Il-kontenut tal-ilma (%) 40,6 (2,8)

Il-kontenut tal-proteina (%) 43,6 (2,3)

li minnhom fit-tessuti konnettivi (%) 3,1 (0,9)
Il-kontenut tax-xaham (%) 4,7 (1,6)
Il-kontenut tal-melh (%) 5,4 (2,0)

[l-valur tal-pH 5,69 (0,19)

[l-laham imnixxef ghandu toghma relattivament qawwija. Ghandu l-aroma qawwija tipika tal-laham tar-
renna, kemm fit-toghma u kemm fir-riha. L-aroma mhix partikolarment dik tal-laham tal-kacca, izda
hija tipika tal-laham tar-renna. It-toghma mielha hija tipikament hafifa minhabba I-kontenut ta’
proteina partikolarment gholi. Il-kulur ivarja minn ahmar skur u kannella ghal kwazi iswed. It-truf
huma iktar skuri minhabba t-tnixxif.

L-istruttura hija iebsa fil-wic¢ u iktar ratba minn gewwa. Il-prodott fih tessuti konnettivi bejn il-
muskoli, li jinhassu fil-palat, izda t-tessut konnettiv intern ma jinhassx. Ghalkemm il-prodott huwa
artab minn gewwa, ma jisseparax facilment meta jitghawweg, izda jissepara meta jkun mimghud u I-
effett tieghu huwa delikat u ma jinhassx gisu bil-hjut. Il-facilita li biha jissepara hija karatteristika tipika
u t-tessuti konnettivi bejn il-muskoli jisseparaw ukoll facilment u huma facli biex jinbelghu.

Zona geografika:

[I-“Lapin Poron kuivaliha” huwa prodott, ipprocessat u ppakkjat fiz-zona Finlandiza tat-trobbija tar-
renniet, li tinsab bejn il-latitudnijiet 65 °N u 70 °N. Skont l-Att Finlandiz dwar it-Trobbija tar-Renniet
(Nru 848/1990), iz-zona tinkludi l-Provin¢ja ta’ Lapland, (minbarra I-bliet ta’ Kemi u Tornio u I-
municipalita ta’ Keminmaa); il-municipalitajiet ta’ Hyrynsalmi, Kuivaniemi, Kuusamo, Pudasjirvi,
Suomussalmi, Taivalkoski u Yli-li fil-Provin¢ja ta” Oulu u z-zoni fit-Tramuntana tax-xmara Kiiminkijoki
u t-triq Puolanka-Hyrynsalmi fil-municipalitajiet ta’ Puolanka, Utajirvi u Ylikiiminki.

Prova tal-origini:

Skont il-legizlazzjoni Finlandiza dwar it-trobbija tar-renniet, sabiex l-origini tal-laham tkun immoni-
torjata, sid ir-renni ghandu jimmarka widnet ir-renna jew ezatt wara t-twelid jew tal-anqas mhux aktar
tard mill-wasla tar-renna ghall-qtil. Meta r-renniet jintghazlu ghall-qatla u jigu sseparati minn dawk I-
annimali li jkunu se jinzammu hajjin, huma jigu mmarkati fil-mergha taghhom waqt il-process tal-
ghazla b'marka tal-qtil fuq widinthom, sabiex l-annimal ghall-qtil jinghata numru. Dan in-numru jibqa’
fuq il-karkassa sakemm jibda l-process tat-tqattigh. Il-laham imgqatta’ huwa nnumerat fil-process tat-
tqattigh u l-ipprocessar, u n-numru jibqa’ mal-prodott sal-konsumatur ahhari. L-impjanti ta’ tqattigh tal-
laham u tal-prodotti tal-laham ghandhom jirregistraw il-karakassi u kull laham iehor li jidhol fl-
istabbiliment, kif ukoll il-laham li johrog mill-istabbiliment. L-awtoritajiet municipali regolatorji jissor-
veljaw il-kmamar tat-tqattigh tal-laham u l-impjanti tal-prodotti tal-laham. Barra minn hekk, il-bejgh
tal-laham imnixxef tar-renna direttament lill-konsumatur mill-post primarju tal-produzzjoni huwa
awtorizzat (deroga tal-Kummissjoni tal-UE tal-21 ta” April 2006).

Il-monitoragg tal-katina tal-produzzjoni kollha jsir mill-Awtorita Finlandiza tas-Sikurezza tal-Ikel (Evira)
u mill-gvernijiet provingjali taht l-awtorita tal-Ministeru ghall-Agrikoltura u I-Forestrija. [l-monitoragg
isir mill-awtoritajiet lokali tal-ikel.
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4.5. Metodu ta’ produzzjoni:

II-“Lapin Poron kuivaliha” huwa prodott mir-renni imwielda, imrobbija u magqtula fiz-zona tat-trobbija
tar-renni Finlandiza u li jirghu liberament fmerghat naturali fir-rebbiegha, fis-sajf, fil-harifa u fil-bidu
tax-xitwa qabel il-qatla. Matul dan iz-Zmien jichdu l-ikel kollu taghhom minn sorsi naturali fzona
geografika definita. Prin¢ipalment huma jieklu hxejjex, fungi u likeni. Madwar 70 sa 75 % tal-annimali
magqtula huma renniet Zghar li jkollhom minn 5 sa 8 xhur, li meta jingatlu jkollhom piz ta’ madwar
22 kilo. Il-piz medju ta’ renna mara adulta meta tinqatel huwa madwar 35 kg u l-piz tal-ikbar renna
ragel meta jinqatel jista’ jkun bejn 70 u 80 kilo.

[l-materja prima uzata ghal-“Lapin Poron kuivaliha” hija I-flett, il-qatghat tal-gholja tal-koxxa, tal-ispalla,
tad-dahar, tal-genb u taz-zaqq, li prin¢ipalment huma lahmijiet tat-tip PO, it-tip baziku uzat ghal-laham
imnixxef (l-ittra tirrapprezenta “renna” bil-Finlandiz u n-numru ghall-klassifikazzjoni). Il-laham tat-tip
PE - jew “extra” — (perezempju l-qatghat tal-gholja tal-koxxa u l-flett) jista’ jintuza wkoll bhalma jista’ sa
¢ertu punt jintuza l-laham tat-tip P1 (perezempju l-qatghat tal-ghong, tal-genb u taz-zaqq). Id-differenzi
fil-proprjetajiet u l-uzu intenzjonat tat-tipi ta’ laham ghall-bejgh jidhru fil-klassifikazzjoni tal-laham tar-
renna tal-Assoc¢jazzjoni tar-Rghajja tar-Renni (2005) li saret ghall-industrija tar-renniet. Id-differenzi fit-
tipi huma bbazati fuq il-kontenut tax-xaham u l-membrana tal-laham.

Ix-xaham tal-wic¢ u ta’ bejn il-vojt, membrani hoxnin tat-tessuti konnettivi u kwalunkwe demm
maghqud u timbri jitnehhew mil-laham tar-renna li jkun se jintuza bhala materja prima ghal-“Lapin
Poron kuivaliha”. Il-preparazzjoni tal-prodott tibda bit-tqattigh u generalment bit-tnehhija tal-ghadam
mil-lahmijiet l-iktar ibsin, mill-qatghat tal-gholja tal-koxxa, mill-qatghat mill-ghonq sal-kustilji, mill-
flettijiet u mill-muskolu c¢ervikali. Il-laham minghajr ghadam jitqatta’ fforom hoxnin madwar 5 ¢m
fdagsijiet differenti ghall-preparazzjoni. Partijiet ohrajn tal-karkassa jithallew bl-ghadam u jitqattghu
fforom ta’ daqs adattat ghall-preparazzjoni.

Il-laham jigi processat malajr kemm jista’ jkun u flottijiet zghar biex ikun evitat li jishon hafna.
Fimpjanti ta’ tqattigh awtorizzati, it-temperatura tal-laham waqt it-tqattigh ma tistax tkun iktar
minn 7 °C.

II-laham jitmellah fkontenituri ghat-timlih tal-laham (salting tubs) jew fuq xtillieri ghat-timlih (salting
racks). It-timlih jista’ jsir billi wiehed ihokk il-melh fuq il-laham, fliema kaz l-ammont ta’ melh ikun
madwar 3 % tal-piz tal-laham frisk. Jekk il-laham jitmellah fis-salmura, il-kontenut tal-melh fl-ilma
huwa madwar 6 % jew 7 %. It-timlih u l-istadju qabel il-maturazzjoni jiechdu bejn 3 ijiem u 14 -il
gurnata.

Wara t-timlih, il-laham jiddendel barra biex jinxef fl-arja. It-tnixxif isir fgholi bizzejjed 'il fuq mill-art fi
spazju mghotti mibni jew iddisinnjat apposta ghat-tnixxif tal-laham li jkollu art solida bizzejjed u
“netting” li jevitaw id-dhul ta’ parassiti. Gancijiet tal-metall nodfa jew ta’ materjal ichor mhux poruz,
bhal habel tal-plastik jintuzaw biex il-laham jiddendel fuq it-travu ghat-tnixxif (drying beam).

It-tnixxif isir bejn Frar u April u jdum bejn 3 gimghat u 6 gimghat skont il-kundizzjonijiet tat-temp.
Hekk kif il-laham jirtab u jimmatura, jikseb toghma gawwija minhabba li bejn 40 u 60 % tal-piz tal-
laham frisk tieghu jkun evapora. Il-preparazzjoni tal-laham tigi mmonitorjata billi jigu vverifikati
ripetutament il-grad tat-tnixxif u t-toghma tal-laham. Jekk il-laham jithalla jinxef ghal zmien twil
wisq, isir griz u bla toghma.

Il-prodotti tal-“Lapin Poron kuivaliha” jigu ppakkjati fimballagg tal-ikel approvat li d-dags tieghu jvarja
minn mitt gramma sa bosta mijiet ta’ grammi.

[l-laham tar-renna li ghalih l-isem “Lapin Poron kuivaliha” se jigi applikat, ghandu jigi ppakkjat fiz-zona
geografika definita, jigifieri fiz-zona tat-trobbija tar-renni Finlandiza, sabiex tigi salvagwardjata l-kwalita
tal-prodott u jigi evitat id-deterjorament tal-kwalita specjalment tal-karatteristici organolettici. It-tnixxif
isir barra u b'rizultat ta’ kundizzjonijiet meterjologici (rih, glata u shana tax-xemx). Il-process ta’ tnixxif
jigi mmonitorjat b’attenzjoni sabiex jintlahaq l-ahjar grad ta’ maturita u sabiex jinzammu l-karatteristici
organoletti¢i tal-laham. Fattur kru¢jali fil-produzzjoni tal-“Lapin Poron kuivaliha” huwa d-determi-
nazzjoni tal-ahjar hin biex il-laham jitnehha mit-tnixxif fuq barra fl-arja. Dan jirrikjedi kompetenzi
specifici mill-esperti fil-qasam. Ghalkemm, il-“Lapin Poron kuivaliha” huwa dghif, ix-xaham jista’ jbiddel
it-toghma u l-karatteristici organolettici tal-laham jekk dan jigi pprocessat hazin jew ikollu kuntatt itwal
mal-arja. Barra minn hekk, l-objettiv huwa li tkun zgurata t-traccabilita shiha tal-prodott, li l-konsu-
maturi ma jkunux zgwidati, li I-prodott li jigi offrut lilhom ikun realment miksub u ppreparat fir-regjun
tal-origini u li l-monitoragg ikun possibbli fil-katina tal-produzzjoni kollha.
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4.6.

4.7.

4.8.

Rabta mal-origini geografika:

[l-laham tar-renna jigi prodott minn rghajja tar-renni professjonali li jghixu fiz-zona tat-trobbija tar-
renni Finlandiza, li 20 % minnhom huma Sdmi, poplu indigenu tal-Unjoni Ewropea. Ix-xoghol tar-
rghajja tar-renni huwa bbazat fuq informazzjoni migbura matul is-sekli dwar ir-renni u l-laham
taghhom. L-eqdem informazzjoni dwar laham imnixxef tinsab fil-kotba storici tas-seklu sittax (mill-
1500 'l quddiem) u fid-deskrizzjonijiet tal-Finlandja li jinsabu fil-History of the Northern Peoples ta’
Olaus Magnus, ktieb li jmur lura ghall-1555. Warajh, l-ewwel referenzi ghal-laham tar-renna mnixxef
huma principalment dawk tal-esploraturi fis-sekli sbatax u tmintax (1600-1700).

[l-laham tar-renna jitnixxef permezz ta’ snajja’ tradizzjonali; perezempju, il-bicca I-kbira tal-impjanti tal-
ipprocessar tal-laham tar-renna huma proprjeta ta’ familji li ghandhom ir-renni. Il-produtturi kollha tal-
laham tar-renna msemmija hawn fugq, jiffurmaw netwerk uniku ta’ kompetenza fil-qasam tat-trobbija
tar-renni, bis-snajja’ u I-kapacita li jipprocessaw f“Lapin Poron kuivaliha” xi ftit mil-laham tar-renna
prodott fiz-zona tat-trobbija tar-renni bl-uzu ta’ metodi tradizzjonali.

II-“Lapin Poron kuivaliha” jitnixxef barra fl-arja skont metodi tradizzjonali antiki hafna. It-tnixxif isir
bejn Frar u April fgholi bizzejjed ‘il fuq mill-art fi spazju mghotti mibni jew iddisinnjat apposta ghat-
tnixxif tal-laham 1i jkollu art solida bizzejjed u “netting” li jevitaw id-dhul tal-parassiti. Il-preparazzjoni
tal-laham tar-renna mnixxef jirnexxi biss fir-regjuni tat-Tramuntana fejn il-varjazzjonijiet tat-tempera-
tura fl-ahhar tax-xitwa huma kbar bizzejjed. Il-varjazzjonijiet sinifikanti tat-temperatura fl-ahhar tax-
xitwa fir-regjuni tat-Tramuntana minn — 30 °C sa + 7 °C, irattbu l-laham u jaghtuh toghma naturali.
Karatteristici naturali ohrajn tar-regjun, bhal perezempju staguni distinti, id-dieta tar-renni u s-snajja’
tradizzjonali ghall-ghazla u I-preparazzjoni ta’ materja prima ghal-laham tar-renna jaghmlu l-laham tar-
renna mnixxef dak li hu: prodott tar-renna bit-toghma distinta tieghu.

Korp ta’ spezzjoni:

Isem: L-Awtorita Finlandiza ghas-Sikurezza tal-Ikel (Evira)
Indirizz: Mustialankatu 3
FI-00790 Helsinki
SUOMI/FINLAND
Tel. +358 20772003
Feks +358 207724350

Posta elettronika: kirjaamo@evira.fi

Tikkettar:

Il-prodotti tal-“Lapin Poron kuivaliha” jinhaznu u jinbieghu ppakkjati fimballagg tal-ikel approvat ta’
dagsijiet differenti. In-naha ta’ barra tal-pakketti ghandha tkun immarkata bil-marka “Lapin Poron
kuivaliha” (perezempju b'timbru jew stiker) segwita bil-kliem “suojattu alkuperdnimitys” (denomi-
nazzjoni tal-origini protetta) jew is-simbolu Komunitarju uffi¢jali korrispondenti. Ikun hemm indikat
ukoll jekk il-laham joriginax minn renna adulta jew renna Zghira. Marki simili huma mehtiega ghal-
laham mibjugh direttament.
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