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ATTI OHRAJN

KUMMISSJONI

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skond 1-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006
dwar il-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografi¢i u denominazzjonijiet ta’ l-origini tal-prodotti agri-
koli u ta’ l-oggetti ta’ l-ikel

(2008/C 112/21)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni skond l-Artikolu 7 tar-Regola-
ment tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 (). Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu I-Kummissjoni fi
zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.

DOKUMENT UNIKU

REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“ACEITE DE LA ALCARRIA”
Nru tal-KE: ES/PDO/005/562/06.11.2006
OIGP  XDPO

1. ISEM

“Aceite de La Alcarria”

2. Stat Membru

Spanja

3. Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew ta’ l-oggett ta’ l-ikel
3.1. Tip ta’ prodott

Klassi 1.5. — Zjut u sustanzi xahmin (butir, margerina, zejt, ecc.).

3.2. Deskrizzjoni tal-prodott bl-isem moghti fil-punt 1

Deskrizzjoni tal-prodott: Zejt taz-zebbuga extra vergni li jinkiseb mill-frotta tas-sigra taz-zebbug, tal-
varjeta lokali CASTELLANA (VERDEJA), permezz ta’ proceduri mekkanici jew mezzi fizi¢i ohra li ma
jaffettwawx il-kwalita taz-zejt, filwaqt li jinzammu t-toghma, ir-riha u l-karatteristici tal-frotta li minnha
jinkiseb.

— Acidita: massimu ta’ 0,7°

— Kontenut ta’ perossidu: massimu ta’ 15

— Assorbenza tar-raggi ultravjola: K 270: massimu ta’ 0,20

— K 232: massimu ta’ 2

— Umdita: massimu ta’ 0,1 %

— Impuritajiet: massimu ta’ 0,1 %

— Evalwazzjoni organolettika: Medjan tad-difett Md = 0

— Medja tal-kontenut ta’ frott Mf > 0

() GUL93,31.3.2006,p.12.



C 112/40 1-Gurnal Uffigjali ta’ I-Unjoni Ewropea 7.5.2008

[l-kulur ewlieni huwa l-ahdar tal-lajm, ftit jew wisq gawwi skond meta jsir il-hsad u l-istadju ta’ matu-
razzjoni taz-zebbuga.

Mil-lat organolettiku z-Zjut ta’ din il-varjeta ghandhom element ta’ frott u huma aromatici, b’riha qaw-

wija ta’ weraq, b’kombinazzjoni ta’ hwawar tal-haxix, il-gellewza u l-banana, xi drabi b'toghma pik-
kanti.

3.3. Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

3.4. Ghalf (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss)

3.5. Il-passi specifici fil-produzzjoni li jridu jsiru fiz-zona geografika identifikata

II-produzzjoni, l-ipprocessar u l-ippakkjar.

3.6. Regoli specifici dwar il-qtugh, l-gherik, I-ippakkjar, ecc.

Bl-ghan li jinzammu l-karatteristici tipici tal-prodott fil-fazijiet kollha, il-process ta’ l-ippakkjar isir fiz-
zona geografika awtorizzata. B’hekk, jista jinzamm kontroll totali tal-produzzjoni min-naha ta’ l-awto-
ritajiet ta’ kontroll filwaqt li I-process finali jibqa’ r-responsabbilta tal-produtturi taz-zona. Dawn huma
n-nies li l-iktar jithmu kif dan iz-zejt jirreagixxi ghall-metodu ta’ l-ippakkjar, bhal ma huma l-hin u I-
metodu tat-tferrigh, il-filtrazzjoni, l-art li ghandha mid-dijatoma, i¢-cellulosa, it-temperatura ta’ l-ippakk-
jar, ir-reazzjoni ghall-bard u l-hzin. Dan kollu, li hu mahsub biex izomm il-karatteristici tipici tal-pro-
dott, jiggarantixxi li tkun tista’ tinsab l-origini taz-zejt.

I-persuna li tikkontrolla l-ippakkjar ghandu jkollha zewg sistemi separati ghall-ippakkjar taz-zejt tad-
denominazzjoni protetta ta’ l-origini u ghall-ippakkjar taz-zjut l-ohra.

Bl-istess mod, ghandu jkollu tipi ta’ sistemi approvati ghall-kejl taz-zejt.

1z-zejt ghandu jkun ippakkjat fkontenituri tal-hgieg, tal-metall miksi, PET jew ceramika vitrifikata.

3.7. Regoli specifici li jirrigwardaw I-ittikkettar
It-tikketta taz-zejt ghandha tinkludi, flimkien ma’ l-isem tal-bejgh, il-frazi “Denominacién de Origen”
(jew DO) “Aceite de La Alcarria” u tista’ tigi inkluza wkoll il-marka ta’ konformita mill-entita tac-
certifikazzjoni tal-prodott ghall-istruttura tal-kontroll.
I-kontenituri li fihom jitpogga z-zejt protett ghall-konsum ikollhom sigill ta’ garanzija, tikketta ta’ qud-
diem jew ta’ wara numerata li jinghataw u jigu kkontrollati mill-Awtorita tal-Kontroll, b'tali mod 1i s-
sigill ma jkunx jista’ jerga’ jintuza.
It-tikketta ghandha tkun konformi mar-regoli generali ta’ l-ittikkettar

4. DESKRIZZJONI QASIRA TAZ-ZONA GEOGRAFIKA

Ir-regjun ta’ La Alcarria jinkludi 95 municipju mill-provin¢ja ta’ Guadalajara u 42 municipju mill-pro-
vingja ta’ Cuenca.

5. RABTA MAZ-ZONA GEOGRAFIKA

5.1. Speificita taz-zona geografika

[z-zona hija definita minn bidliet estremi tat-temperatura, bi sjuf shan hafna biktar minn 35 °C u xtiewi
keshin hafna, bi frekwenza ta’ silg, u ftit xita. Il-precipitazzjoni ssehh matul ir-rebbiegha u l-harifa.

It-temperatura medja annwali hija ta’ madwar 13 °C, b'medja ta’ 3 °C fix-xahar l-iktar kiesah u 21 °C
fdak l-iktar shun.
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5.2.

5.3.

[l-karatteristika li tiddefinixxi l-hamrija hija I-konc¢entrazzjoni gholja ta’ CaCO, (karbonat tal-kal¢ju), kif
ukoll il-prezenza bazza tal-materjal organiku, l-gholjiet kemmxejn accentwati u, ghalhekk, in-nuqgas ta’
l-istabbilita tal-hamrija.

Mil-lat agrikolu hija hamrija fgira hafna.

L-altezza tal-municipji ta’ La Alcarria geghdin fgholi ta’ bejn 700 u 900 metru 1 fuq mil-livell tal-
bahar.

Specificita tal-prodott
L-“Aceite de La Alcarria” ghandu il-karatteristici li gejjin:

Zejt ibbilan¢jat u stabbli hafna minhabba l-proporzjon ta’ a¢idi grassi saturizzati u dawk mhux saturiz-
zati.

Kontenut gholi ta’ acidu olejku

[I-kulur ewlieni huwa l-ahdar tal-lajm, ftit jew wisq qawwi skond meta jsir il-hsad u l-istadju ta’ matu-
razzjoni taz-zebbuga.

Il-proporzjon tal-kontenut tal-karoten u I-klorofilla tirrizulta fil-kulur karatteristiku taz-zejt ta’ din id-
Denominazzjoni ta’ [-Origini.

Mil-lat organolettiku z-zjut ta’ din il-varjeta castellana (verdeja) ghandhom element ta’ frott u huma aro-
matici, briha qawwija ta’ weraq, b’kombinazzjoni ta’ hwawar tal-haxix, il-gellewza u l-banana, xi drabi
b'toghma pikkanti.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO) jew il-kwalita spe-
(ifika, ir-reputazzjoni jew karatteristici ohra tal-prodott (ghall-IGP).

II-kundizzjonijiet specifici tal-hamrija u t-temp taz-zona kellhom influwenza qawwija fuq is-selezzjoni
naturali li tirrizulta fregjun uniku fdak li ghandu xjjagsam mal-produzzjoni ta’ dan iz-zejt taz-zebbuga
vergni ta’ varjeta monovarjetali bl-isem ta’ Castellana jew verdeja.

Fdak li ghandu xjagsam mal-klima, din il-varjeta tittolera s-silg sa temperatura ta’ -5 °C minghajr zieda
sinifikanti tal-valur tal-perossidu.

Rigward ir-rabta bejn il-karatteristici geologici u dawk tal-hamrija, ghandu jitqies kif il-formazzjoni tal-
hamrija mmejla, baxx hafna, alkalina u mmellha kellha effett fuq il-forma ta’ l-ghelejjel soggetti ghal piz

kontinwu. B’hekk dawn l-aspetti kellhom rwol ta’ mezz ghas-selezzjoni naturali li rrizulta fproduzzjoni
u differenzjazzjoni tal-prodott baxxi.

[l-varjeta Castellana flimkien mal-kundizzjonijiet specifici tal-hamrija u t-temp taz-zona jaghtu l-karatte-
Referenza ghall-pubblikazzjoni ta’ l-ispecifikazzjoni tal-prodott

Resolucién de 2.10.2006, de la Consejerfa de Agricultura, por la que se emite decisién favorable en
relacién con la solicitud de registro de la Denominacién de Origen Protegida Aceite de La Alcarria.

Ippubblikata fil-Gurnal Uffi¢jali ta’ Castilla-La Mancha Nru 209 ta’ I-10 ta’ Ottubru 2006, p. 20702.
http:/[www.jccm.es/cgi-bin/docm.php3




