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ATTI OHRAJN

KUMMISSJONI

Pubblikazzjoni ta’ applikazzjoni skond l-Artikolu 6(2) tar-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/
2006 (') dwar il-protezzjoni ta’ indikazzjonijiet geografi¢i u denominazzjonijiet ta’ l-origini tal-pro-
dotti agrikoli u l-oggetti ta’ l-ikel

(2007/C 206/13)

Din il-pubblikazzjoni tikkonferixxi d-dritt ghal oggezzjoni ghall-applikazzjoni skond l-Artikolu 7 tar-Regola-
ment tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006. Id-dikjarazzjonijiet ta’ oggezzjoni ghandhom jaslu 1-Kummissjoni fi
zmien sitt xhur mid-data ta’ din il-pubblikazzjoni.
SINTEZI
REGOLAMENT TAL-KUNSILL (KE) Nru 510/2006
“KARLOVARSKE TROJHRANKY”
Nru tal-KE: CZ[PGI/005/0397/19.10.2004
DPO () IGP (X)

Din is-sintezi taghti l-elementi ewlenin ta’ l-ispecifikazzjoni tal-prodott b’ghan informattiv biss.

1. Dipartiment responsabbli fl-Istat Membru:

[sem: Utad préimyslového vlastnictvi

Indirizz: Antonina Cermdaka 2a, CZ-160 68 Praha 6
Tel.: (420) 220 383 111

Feks (420) 224 324 718

Posta elettronika: posta@upv.cz

2. Grupp:
[sem: Sdruzeni vyrobcti Karlovarskych trojhrankd
Indirizz: Slepa 517/1, CZ-360 05 Karlovy Vary
Tel.: (420) 353 563 006
Feks (420) 353 563 006

Posta elettronika: obchod@karlovarskapekarna.cz

Kompozizzjoni:  produtturi/processuri ( X ) ohrajn ()

3. Tip ta’ prodott:

Klassi 2.4: Gallettini — Wejfers

() GUL93,31.3.2006,p.12.
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Specifikazzjoni:

(sintezi tar-rekwiziti permezz ta’ I-Artikolu 4(2) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)
Isem: “Karlovarské trojhranky”

Deskrizzjoni: I-“Karlovarské trojhranky” jigu prodotti skond ricetta tradizzjonali. Huma qatghat tri-
jangolari maghmulin minn “Karlovarské oplatky”, jigifieri wefjers ta’ Karlovy Vary, li huma catti u
fghamla ta’ ¢irku, u mwahhlin permezz ta’ mili varju (ara l-paragrafu li jmiss). Tmien fetet ta’ “Karlo-
varské oplatky” jitqieghdu wahda fuq l-ohra b'mili tal-kawkaw jew tac-cikkulata, u mbaghad jingasmu
fil-forma ahharija taghhom permezz ta’ magna tal-qtugh (fi 8 bicciet). It-trijangoli b’hekk miksuba jigu
ppakkjati jew individwalment jew fpakketti ta’ bosta unitajiet.

[I-“Karlovarské oplatky”, il-bazi ghall-produzzjoni tal-“Karlovarské trojhranky”, huma diski cirkulari
b'djametru ta’ madwar 19 ¢m. Huma maghmulin minn zewg folji rqaq tal-wejfer, b'riljiev karatteristiku
ta’ fergha mwerrqa fi strixxa wiesgha 30 mm madwar ix-xifer ta’ barra, u tahtha l-kitba “Karlovarské
oplatky” fghamla ta’ ¢irku wiesa’ talanqas 20 mm. Fnofs il-wejfer jidher simbolu tal-belt termali ta’ Kar-
lovy Vary, li jista’ jkun jew funtana ta’ l-ilma minerali jew inkella kamoxx. L-ilma ta’ Karlovy Vary
ghandu sehem sinifikanti fid-determinazzjoni tat-toghma ta’ l-“oplatky” kif ukoll fit-tixrib tal-folji tal-
wejfer. [I-folji jitwahhlu fwejfer wiched fil-forn permezz ta’ mili maghmul minn tahlita ta’ zokkor u gel-
lewz, jew inkella, skond il-varjeta, tahlita ta’ toghma differenti, generalment lewz, kawkaw, vanilla jew
kannella. Il-wejfers huma hfief, irqaq u jqarméu, u ghandhom toghma u riha karatteristici.

L-ingredjenti bazici ghall-produzzjoni tal-“Karlovarské oplatky” u 1-“Karlovarské trojhranky” huma dawn
li gejjin: dqiq tal-qamh, ilma minerali ta’ Karlovy Vary, xaham vegetali, zokkor, halib, tahlit tal-bajd,
lamtu, trab tal-hami, butir u, skond il-mili, gellewz, lewz, trab tal-kawkaw, vanilla jew kannella.

L-ilma minerali ta’ Karlovy Vary, li jintuza fil-produzzjoni tal-“Karlovarské oplatky” u l-“Karlovarské
trojhranky”, ghandu proprjetajiet specifi¢i li huma karatteristici taz-zona geografika. Huma dawn il-
proprjetajiet li jaghtu lill-wejfer il-karatteristici partikolari tieghu, spe¢jalment il-konsistenza tqarmec, it-
toghma u r-riha. L-ilma minerali ta’ Karlovy Vary huwa ilma naturali moghni b’bikarbonati, sulfati u
kloruri, li jiskula sa wi¢¢ l-art minn xaqq tewtoniku li jibda ffond ta’ 800 m, b'temperatura ta’ 73 °C. L-
ilma fih litju, sodju, potassju, rubidju, ¢ezju, ram, berilju, manjezju, kal¢ju, stronzju, zingu, kadmju, alu-
minju, landa, ¢omb, arseniku, antimonju, selenju, manganiz, hadid, kobaltu, nikil, fluworidi, kloruri,
bromidi, sulfati, bikarbonati, karbonati u acidu siliciku. Dan l-ilma ilu jintuza tul is-sekli fKarlovy Vary,
l-ikbar spa tar-Repubblika Ceka, ghat-trattament ta’ uléeri kroni¢i ta’ l-istonku, tad-diskinezi tal-kanali
biljari, inkluzi l-postcholecystectomy syndrome, mard kroniku tal-frixa (pankreas) u tal-fwied, il-hagra fil-
buzziega ta’ l-awrina u l-gotta.

Zona geografika: Iz-zona koperta mill-belt termali ta’ Karlovy Vary.

Prova ta’ l-origini: Il-produzzjoni ssir konformi mad-dispozizzjonijiet fis-sehh dwar il-produzzjoni
ta’ l-ikel, u s-sistema HACCP tintuza tul il-process tal-produzzjoni. Il-produtturi jzommu registri tal-for-
nituri ta’ materji primi, inkluz l-ilma minerali ta’ Karlovy Vary, kif ukoll tax-xerrejja tal-prodotti ahha-
rija. Fuq kull prodott jidhru isem u l-indirizz tal-prodottur. Il-konformita ma’ l-ispecifikazzjoni tal-pro-
dott tigi kkontrollata mill-uffic¢ju lokali ta’ l-awtorita kompetenti ta’ -Istat, is-Stdtni zemédélskd a potravi-
ndi'skd inspekce (I-Awtorita Ceka ghall-Agrikoltura u I-Ispezzjoni ta’ I-Ikel.).

Metodu ta’ produzzjoni: I-“Karlovarské oplatky”, li minnhom jigu prodotti I-“Karlovarské trojh-
ranky”, huma maghmulin minn Zewg folji tal-wejfer irqaq u fghamla ta’ ¢irku, b’djametru ta’ madwar
19 ¢m, u brriljiev karatteristiku (ara 4.2.). L-ghagina ssir billi jithalltu l-ingredjenti msemmija aktar ’il
fuq (ara 4.2.) ma’ ilma minerali frisk ta’ Karlovy Vary. Wara l-hami, il-wejfers jixxarrbu b’ilma minerali
ta’ Karlovy Vary, imbaghad jitgieghdu fil-forn, imwahhlin tnejn tnejn permezz ta’ mili maghmul minn
tahlita ta’ zokkor u gellewz, jew inkella minn tahlita ohra, skond il-varjeta (ara 4.2.). Fi tmiem il-process
ta’ produzzjoni, il-wejfers jitghagqdu fi tmien safef b'mili tal-kawkaw jew tac-cikkulata. Dan il-mili
huwa maghmul mill-ingredjenti li gejjin: frak tac-cikkulata, xaham vegetali mwebbes, halib niexef, kaw-
kaw, zokkor, trab tas-sojja u “Karlovarské oplatky” imfarrkin. I-“Karlovarské oplatky” imfarrkin jikkos-
titwixxu 7 % tal-kontenut totali tal-mili. II-mili jsir b'mod li l-ingredjenti jithalltu progressivament
sakemm jiehdu l-forma ta’ krema, li mbaghad tindilek man-naha ta’ fuq tal-“Karlovarské oplatky”. Imba-
ghad, tmien “oplatky” jitqieghdu wahda fuq l-ohra u jigu ppressati, ix-xifer taghhom jintragam, u fl-
ahhar jingasmu fi tmien bicciet ta’ “Karlovarské trojhrdnky”. Dawn imbaghad jigu ppakkjati jew individ-
walment jew inkella fkaxxi ta’ 150 g jew 200 g.
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Biex jigu ppreservati I-kwalita u l-proprjetajiet specifici tal-prodott, huwa ta’ I-akbar importanza li, bhala
minimu, il-wejfers jigu prodotti, jithallew joqoghdu u jigu ppakkjati fiz-zona geografika definita.

Rabta: Il-karatteristici partikolari tal-“Karlovarské trojhranky” jitnisslu mill-uzu ta’ l-ilma minerali ta’
Karlovy Vary, miksub minn nixxighat fiz-zona geografika definita, u l-proprjetajiet specifici tieghu, kif
ukoll mir-ricetta tradizzjonali (ara 4.2.).

L-ewwel referenzi stori¢i ghall-produzzjoni tal-“Karlovarské oplatky”, li minnhom isiru 1-“Karlovarské
trojhranky”, fiz-zona geografika definita jmorru lura ghas-seklu tmintax. Il-produzzjoni tal-“Karlovarské
trojhranky” ilha parti minn din it-tradizzjoni ghal aktar minn zewg sekli. lllum il-gurnata jintuzaw fil-
promozzjoni tal-belt ta’ Karlovy Vary mill-awtoritajiet lokali u mill-organizzazzjoni nazzjonali “Czech
Tourism” fi prezentazzjonijiet u kampanji ta’ pubbli¢ita madwar id-dinja. Prova tal-kwalita u tal-popola-
rita taghhom hija l-prezentazzjoni li saret fI-EU-Japan Food Festival ta’ Edinburgh (I-Iskozja), organizzat
f-2005 mill-UE u l-Gappun. Barra minn hekk, il-plejer tal-hoki fuq is-silg Jaromir Jagr, ta’ fama inter-
nazzjonali, isemmi I-“Karlovarské trojhranky” bhala helu favorit tieghu.

Fil-11 ta’ Frar 2000, id-denominazzjoni ta’ l-origini “Karlovarské trojhranky” iddahhlet fir-registru Cek
tad-denominazzjonijiet ta’ l-origini bin-numru ta’ registrazzjoni 171, u d-29 ta’ Mejju 2001, iddahhlet
fir-registru internazzjonali skond il-Ftehim ta’ Lizbona bin-numru 838.

Organu ta’ spezzjoni:

Isem: Statn{ zemédélska a potravindiskd inspekce, inspektorat Plzen
Indirizz: Jirdskovo ndmésti 8, CZ-308 58 Plzeri 8

Tel.: (420) 377 433 411

Feks (420) 377 455 229

Posta elettronika: plzen@szpi.gov.cz

Tikkettar: “KARLOVARSKE TROJHRANKY”

Id-denominazzjoni tal-prodott ghandu jidher bi¢-car fuq in-naha ta’ quddiem tal-prodott ufjew ta’ I-
imballagg tieghu.




