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REGOLAMENT TA’ IMPLIMENTAZZJONI TAL-KUMMISSJONI (UE) Nru 1211/2013
tal-25 ta’ Novembru 2013

li japprova emenda minuri ghall-ispecifikazzjonijiet ta’ denominazzjoni rregistrata fir-registru tad-
denominazzjonijiet protetti ta’ origini u tal-indikazzazzjonijiet geografi¢i protetti [Banon (DPO)]

IL-KUMMISSJONI EWROPEA,

Wara li kkunsidrat it-Trattat dwar il-Funzjonament tal-Unjoni
Ewropea,

Wara li kkunsidrat ir-Regolament (UE) Nru 11512012 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-21 ta’ Novembru 2012
dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-
ikel ('), u b'mod partikolari t-tieni subparagrafu tal-Arti-
kolu 53(2) tieghu,

Billi:

(1) B'mod konformi mal-ewwel subparagrafu tal-Arti-
kolu 53(1) tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012, il-
Kummissjoni ezaminat it-talba ta’ Franza ghall-
approvazzjoni ta’ emenda ghall-ispecifikazzjonijiet tad-
denominazzjoni protetta ta’ origini “Banon”, irregistrata
skont  ir-Regolament  tal-Kummissjoni (KE) Nru
641/2007 (2).

(2)  L-ghan tat-talba huwa li jigu emendati l-ispecifikazzjoni-
jiet billi tigi pprecizata l-prova tal-origini, il-metodu tal-
ksib, it-tikkettjar, ir-rekwiziti nazzjonali u d-dettalji tal-
istrutturi inkarigati mill-kontroll tad-denominazzjoni.

3)  I-Kummissjoni ezaminat l-emenda inkwistjoni u kkon-
kludiet li din hija ggustifikata. Peress li l-emenda hija
minuri skont it-tifsira tat-tielet subparagrafu tal-Arti-
kolu 53(2) tar-Regolament (UE) Nru 11512012, il-
Kummissjoni tista’ tapprovaha minghajr ma tirrikorri
ghall-procedura stabbilita fl-Artikoli 50 sa 52 tal-
imsemmi regolament,

ADOTTAT DAN IR-REGOLAMENT:

Artikolu 1
L-ispecifikazzjonijiet tad-denominazzjoni protetta ta’ origini
“Banon” huma emendati b'mod konformi mal-Anness I ta’
dan ir-regolament.
Artikolu 2
Id-dokument uniku kkonsolidat li jigbor l-elementi principali
tal-ispecifikazzjonijiet jinsab fl-Anness II ta’ dan ir-regolament.
Artikolu 3

Dan ir-regolament jidhol fis-sehh fl-ghoxrin jum wara dak tal-
pubblikazzjoni tieghu fII-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea.

Dan ir-regolament jorbot fl-intier tieghu u huwa direttament applikabbli fl-Istati Membri

kollha.

Maghmul fi Brussell, il-25 ta’ Novembru 2013.

L 343, 14.12.2012, p. 1.

() GU
() GU L 150, 12.6.2007, p. 3.

Ghall-Kummissjoni,
Fisem il-President,

Dacian CIOLOS
Membru tal-Kummissjoni
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ANNESS 1

Fl-ispecifikazzjonijiet tad-denominazzjoni ta’ origini protetta “Banon”, l-emenda li gejja hija approvata:

1.1. Prova tal-origini

1.2.

L-intestatura giet issupplimentata b'dispozizzjonijiet dwar il-kontroll u l-garanzija tal-origini u tat-traccabilita tad-
denominazzjoni. Dawn id- dispozizzjonijiet gew emendati wara r-riforma tas-sistema ta’ kontrolli fil-livell nazzjonali.

Metodu ta’ ksib

Fuq il-bazi tat-testi nazzjonali, l-intestatura giet issupplimentata b’elementi relatati ma’:

— id-definizzjoni tal-merhla:

“Ghandha tfisser il-merhla kollha ta’ moghoz i tikkonsisti fmoghoz li jkunu qeghdin jipproducu I-halib, moghoz xotti,
gidjien nisa u bdabad.”

Din id-dispozizzjoni tippermetti li jigi ddefinit ahjar it-terminu merhla.

“Sal-31 ta’ Dicembru 2013, il-moghoz tal-halib tar-razez Communes Provengales, Roves, Alpines u t-tahlit min dawn ir-
razez ghandhom jikkostitwixxu ta’ mill-inqas 60 % ta’ kull merhla.”

Din id-dispozizzjoni hija mizura ta’ adattament tal-merhla li tippermetti lil dawk li jrabbu l-moghoz li jilhqu 1-
objettiv ta’ 100 % sal-1 ta’ Jannar 2014.

l-ikel tal-merhla:

“Ir-razzjon baziku tal-ikel tal-moghoz jigi essenzjalment miz-zona geografika. Dan huwa kkostitwit eskluzivament mir-
ragha fmerghat ufjew fil-bwar, ghalf niexef ta’” leguminuzi u/jew haxix ufjew flora spontanja mizmuma fkundizzjonijiet
tajbin.”

Dawn l-elementi huma mizjuda sabiex jigu pprecizati ahjar l-origini u n-natura tar-razzjon baziku tal-merhla.
“Il-moghoz jirghu:

fil-merghat komposti minn spedji spontanji annwali jew perenni, bis-sigar, sigar baxxi jew haxix;

fil-merghat permanenti bi flora indigena;

fil-merghat temporanji ta’ haxix, leguminuzi jew imhalltin.”

Dawn l-elementi huma mizjuda sabiex jigu pprecizati sew it-tipi ta’ bwar awtorizzati ghall-ikel.

“Matul il-perjodu fejn ir-razzjon gross irid ikun ikkostitwit fil-bicca I-kbira mir-ragha, is-sehem tat-tiben ma ghandux jagbez
1,25 kg ta’ materja prima kuljum u ghal kull moghza adulta prezenti.

L-ghoti tat-tiben huwa llimitat ghal 600 kg ta’ materjal mhux ipprocessat ghal kull moghza adulta prezenti fis-sena.
L-ghoti tal-ghalf ahdar mill-mejjilla huwa awtorizzat biss ghal 30 jum mhux konsekuttivi fis-sena.”
Din id-dispozizzjoni hija intiza biex tippromwovi r-ragha.

“L-ghoti ta’ supplimenti huwa llimitat ghal 800 g ta’ materja prima kuljum ghal kull moghza adulta prezenti u ghal
270 kg ta’ materja prima fis-sena ghal kull moghza adulta prezenti. Ir-razzjon supplimentari annwali ghandu jkun kompost
ta’ mill-inqas minn 60 % cereali. L-ghoti tax-xnien deidrat huwa llimitat ghal 400 g ta’ materja prima kuljum ghal kull
moghza adulta prezenti, fta’ mill-inqas 2 porzjonijiet, u ghal 60 kg ta’ materja prima kull sena ghal kull moghza adulta
prezenti.”

Dawn id-dispozizzjonijiet huma intizi biex jillimitaw l-ghoti ta’ ikel barra mill-mergha.
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“L-ghoti ta’ ghalf u ta’ xnien deidrat minn barra z-zona tad-denominazzjoni huwa llimitat ghal 250 kg ta’ materja prima
fis-sena ghal kull moghza adulta prezenti.”

Din id-dispozizzjoni hija intiza biex tillimita l-ghoti ta’ ikel li ma jkunx gej miz-zona tad-denominazzjoni.

“L-ghalf mizmum fis-silo u I-ghalf marbut b'qafla, il-kruciferi u pjanti ohrajn u zrieragh li jistghu jaghtu toghma hazina
lill-halib huma pprojbiti.”

Din id-dispozizzjoni hija intiza biex tipprojbixxi l-uzu ta’ ghalf li jista’ jaghti toghma hazina lill-halib u b’hekk lill-
gobon.

— il-produzzjoni ta’ halib mill-merhla:

“Il-produzzjoni medja ta’ merhla hija llimitata ghal 850 kg ta’ halib fis-sena ghal kull moghza li tkun gieghda tipprodudi I-
halib.”

Din id-dispozizzjoni diga ezistenti giet ifformulata mill-gdid sabiex tittieched fkunsiderazzjoni medja annwali

ghall-merhla.
— it-teknologija tal-produzzjoni tal-gobon

Is-sentenza “Mill-1 ta’ Jannar 2009, il-halib ghandu jingabar mir-razzett kuljum u I-hzin tal-halib qabel il-gbir isir
ftemperatura ta’ 8 °C” hija ssostitwita bis-sentenza “Il-gbir ta’ halib jista’ jsir fmassimu ta’ 4 halbiet, migbura fuq
massimu ta’ jumejn. ll-hzin tal-halib qabel il-gbir ghandu jsir ftemperatura ta’ 6 °C jew inqas”, sabiex jittichdu fkun-
siderazzjoni l-limitazzjonijiet ta’ distanza matul il-gbir tal-halib.

“Id-doza ta’ kimozina b’koncentrazzjoni ta’ 520 mg kimozina/l hija ta'bejn 20 u 35 ml ghal kull 1001 halib.”

Din id-dispozizzjoni hija intiza biex tippreciza d-doza tal-kimozina. Dik id-doza hija mehtiega sabiex jinkiseb -
ahjar hin ghall-formazzjoni tal-baqta’.

“It-tul ta’ Zmien tat- tmellih huwa ta’ bejn 5 u 8 minuti.”
Din id-dispozizzjoni hija intiza biex tippreciza l-hin tat-tmellih.
— il-maturazzjoni:

“Mal-hrug minn din il-fazi, din ghandha jkollha kisja omogenja bi flora fil-wicc stabbilita sew, qoxra fina ta” kulur abjad
lewn il-krema, u polpa ratba fil-qalba.”

Din id-dispozizzjoni hija intiza biex tippreciza d-dehra tal-gobon fi stadju intermedjarju tal-maturazzjoni.
— Tgezwir fil-weraq:
“Kundizzjonijiet ghall-gbir
I-weraq ghandhom jingabru meta jkunu kannella, jigifieri fil-harifa meta jibda jaqa’ l-weraq. Dawn ghandhom ikunu nodfa

u mhux morda.

Kundizzjonijiet ghall-hzin

Il-weraq jinhaznu nexfin.

Trattament

Il-weraq jigu mxarrba mill-gdid qabel ma jintuzaw ghat-tgezwir. Huma possibbli tliet tekniki:
— fl-ilma jaghli,

— fl-ilma jaghli b'zieda ta’ 5 % hall,

— fl-ilma b’5 % hall.

It-tnehhija taz-zokk tal-werqa hija opzjonali, izda tista’ tingata’ biss il-bazi tal-werqa bl-eskluzjoni ta’ kull qtugh iehor.
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Tgezwir tal-gobon
Tl-gobon jitgezwer ghal kollox fil-weraq sabiex issir it-tieni maturazzjoni “anerobika”.
Jekk il-gobon jinkesa b'weraq li ma jkunx tnehhielu z-zokk, iz-zokk ghandu jitpogga fuq l-izghar wicc tal-gobon.”

Din id-dispozizzjoni hija intiza biex tippreciza l-kundizzjonijiet ghall-ksib u l-uzu tal-weraq tas-sigra tal-qastan.
Id-definizzjoni tal-kwalita ta’ dawn il-weraq hija necessarja sabiex jinkiseb l-aqwa maturazzjoni bil-weragq.

1.3. Tikkettjar

Id-dispozizzjonijiet dwar it-tikkettjar huma mmodifikati sabiex jidahhal 1-obbligu li jitpogga s-simbolu “DPO” tal-
Unjoni Ewropea. Iddahhlu dispozizzjonijiet supplimentari li jirrizultaw mit-testi nazzjonali.

1.4. Rekwiziti nazzjonali

Ir-rekwiziti nazzjonali huma ssupplimentati bit-tabella tal-punti principali li ghandhom jigu kkontrollati u I-metodu
tal-evalwazzjoni taghhom, kif tipprevedi l-legizlazzjoni nazzjonali.

1.5. Ohrajn

Id-dettalji tal-awtoritajiet inkarigati mill-kontroll tad-denominazzjoni gew aggornati.
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ANNESS 11

DOKUMENT UNIKU KKONSOLIDAT

Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 tal-20 ta’ Marzu 2006 dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti agrikoli u l-oggetti tal-ikel (!)
“BANON”

Nru KE: FR-PD0O-0105-0969 - 23.2.2012
IGP () DPO (X)

Dénominazzjoni

“Banon”

Stat membru jew pajjiz terz

Franza

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
Tip ta’ prodott
Klassi 1.3. Gobon

Deskrizzjoni tal-prodott bid-denominazzjoni msemmija fil-punt 1

[I-“Banon” huwa gobon b’polpa ratba maghmul mill-halib tal-moghza mhux imsajjar u shih. Dan jinkiseb permezz
tal-produzzjoni tal-baqta’ b'mod rapidu (baqta’ biz-zieda tal-kimozina). Il-gobon maturat jitgezwer (jigifieri jitghatta
ghal kollox b’'weraq mitwi madwaru) b'weraq naturali kannella tas-sigra tal-qastan, marbut braffja naturali li tikkon-
sisti minn 6 sa 12-il fibra.

II-“Banon”, wara ta’ mill-ingas 15-il jum ta’ maturazzjoni, li minnhom 10 ijiem ikunu taht il-weraq, ikollu polpa
omogenja, kremuza u ratba. Il-qoxra tieghu hija ta’ lewn isfar fil-krema taht il-weraq. Id-dijametru tal-gobon bil-
weraq huwa ta’ bejn 75 u 85 mm, u t-tul huwa ta’ bejn 20 u 30 mm. Il-piz nett tal-“Banon” minghajr il-weraq u
wara l-perjodu tal-maturazzjoni huwa ta’ bejn 90 u 110 g.

II-gobon fih ta’ mill-ingas 40 gramma ta’ materjal niexef ghal 100 gramma ta’ gobon u 40 gramma ta’ materjal
xahmi ghal kull 100 gramma ta’ gobon wara tnixxif totali.

Materji primi (ghall-prodotti pprocessati biss)

Sal-31 ta’ Dicembru 2013, il-moghoz tal-halib tar-razez Communes Provencales, Roves, Alpines u t-tahlit bejn dawn

ir-razez ghandom jikkostitwixxu ta’ mill-inqas 60 % ta’ kull merhla.

Sa mill-1 ta’ Jannar 2014, il-halib uzat ghall-produzzjoni tal-“Banon” ghandu jigi unikament mill-moghoz tar-razez
Communes Provencales, Roves, Alpines u t-tahlit bejn dawn ir-razez.

Ghalf ghall-annimali (ghall-prodotti li joriginaw mill-annimali biss)

Ir-razzjon baziku tal-ghalf tal-moghoz jigi essenzjalment miz-zona geografika. Din hija kkostitwita eskluzivament
mir-ragha fil-merghat ufjew bwar, ghalf niexef ta’ legumunizi ufjew ta’ haxix ufjew ta’ flora spontanja mizmuma
fkundizzjonijiet tajbin. Meta l-kundizzjonijiet klimati¢i u l-istadju tal-vegetazzjoni jkunu jippermettu, il-moghoz
ghandhom ikunu fil-merghat ufjew fil-bwar. ll-moghoz ghandhom jirghu b'mod regolari fil-bwar u l-merghat taz-
zona ghal ta’ mill-ingas 210 ijiem fis-sena. Ghal ta’ mill-inqas 4 xhur fis-sena huma ghandhom jichdu l-bicca 1-kbira
tal-ikel gross taghhom mir-ragha.

[I-moghoz ghandhom jirghu b’'mod regolari fil-bwar u l-merghat taz-zona ghal mill-inqas 210 ijiem fis-sena.
II-moghoz jirghu:

— fil-merghat komposti minn specji spontanji annwali jew perenni, bis-sigar, sigar baxxi jew haxix;

— fuq il-bwar permanenti bi flora indigena;

— fuq il-merghat temporanji ta’ haxix, leguminuzi jew imhalltin.

(") GU L 93, 31.3.2006, p. 12. Issostitwit bir-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal- 21 ta” Novembru
2012 dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel (GU L 343, 14.12.2012, p. 1).
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3.5.

3.6.

3.7.

L-ghoti ta’ ghalf (ghalf niexef u supplimenti) mill-mejjilla huwa llimitat kull sena u kuljum. Huwa llimitat ukoll ix-xiri
ta’ ghalf minn barra z-Zona.

Ghal ta’ mill-inqas 4 xhur fis-sena ghandhom jiehdu l-bicca I-kbira tal-ikel gross taghhom mir-ragha.

Matul il-perjodu fejn ir-razzjon gross irid ikun ikkostitwit fil-bicca 1-kbira mir-ragha, is-sehem ta’ tiben ma ghandux
jagbez 1,25 kg ta’ materja prima kuljum u ghal kull moghza adulta prezenti.

Id-distribuzzjoni tat-tiben hija llimitata ghal 600 kg ta’ materja prima ghal kull moghza adulta prezenti fis-sena.
Id-distribuzzjoni tal-ghalf ahdar mill-mejjilla huwa awtorizzat biss ghal 30 jum mhux konsekuttivi fis-sena.

L-ghoti ta’ supplimenti huwa llimitat ghal 800 g ta’ materja prima kuljum ghal kull moghza adulta prezenti u ghal
270 kg ta’ materja prima fis-sena ghal kull moghza adulta prezenti.

Ir-razzjon supplimentari annwali ghandu jkun kompost ta’ mill-inqgas minn 60 % cereali.

’

L-ghoti ta’ xnien deidrat huwa llimitat ghal 400 g ta’ materja prima kuljum ghal kull moghza adulta prezenti fta
mill-inqas zewg porzjonijiet, u ghal 60 kg ta’ materja prima fis-sena ghal kull moghza adulta prezenti.

L-ghoti ta’ ghalf u ta’ xnien deidrat minn barra Z-zona tad-denominazzjoni huwa llimitat ghal 250 kg ta’ materja
prima fis-sena ghal kull moghza adulta prezenti.

L-ghalf mizmum fis-silo u l-ghalf marbut b'qafla, il-kruciferi u pjanti u zrieragh ohrajn li jistghu jaghtu toghma
hazina lill-halib huma pprojbiti.

Fl-impriza agrikola l-erja fejn tintghalef il-merhla tal-moghoz ghandha tkun ta’ mill-inqas ettaru ta’ mergha naturali
ufjew artificjali ghal kull tmien moghziet u ta’ ettaru ta’ mergha ghal kull zewg moghziet.

Stadji specifici tal-produzzjoni li ghandhom isehhu fiz-Zona geografika delimitata

Il-produzzjoni tal-halib, il-manifattura u l-maturazzjoni tal-gobon jitwettqu fiz-zona geografika ddelimitata fil-punt 4.

Regoli specifici applikabbli ghat-tfettit, thakkik u tgezwir, eic.

Regoli specifici dwar it-tikkettjar

Kull gobon b’denominazzjoni jigi kkummer¢jalizzat b'tikketta individwali li tkun tinkludi l-isem tad-denominazzjoni
ta’ origini, miktub b'karattri ta’” dimensjoni ta’ mill-inqas dags kull karattru iehor li jinsab fuq it-tikketta.

L-uzu tas-simbolu DPO tal-Unjoni Ewropea huwa obbligatorju fit-tikkettjar tal-gobon li jibbenefika mid-denominazz-
joni ta’ origini protetta “Banon”.

L-isem “Banon” ghandu jidher b'mod obbligatorju fuq il-fatturi u d-dokumenti kummergjali.

Deskrizzjoni fil-qosor tad-delimitazzjoni taz-zona geografika

Iz-zona geografika hija komposta mill-communes segwenti:

Id-département ta’ Alpes-de-Haute-Provence (04)
Il-communes kollha inkluzi fiz-zona

Aiglun, Allemagne-en-Provence, Archail, Aubenas-les-Alpes, Aubignosc, Banon, Barras, Beaujeu, Bevons, Beynes,
Bras-d’Asse, Brunet, Céreste, Champtercier, Chateaufort, Chateauneuf-Miravail, Chateauneuf-Val-Saint-Donat, Chate-
auredon, Clamensane, Cruis, Curel, Dauphin, Digne-les-Bains, Draix, Entrepierres, Entrevennes, Esparron-de-Verdon,
Estoublon, Fontienne, Forcalquier, Hautes-Duyes, La Javie, La Motte-du-Caire, Lardiers, La Rochegiron, Le Brusquet, Le
Castellard-Mélan, Le Castellet, Le Chauffaut-Saint-Jurson, L'Escale, Les Omergues, L'Hospitalet, Limans, Malijai, Malle-
fougasse-Auges, Mallemoisson, Mane, Marcoux, Mézel, Mirabeau, Montagnac-Montpezat, Montfuron, Montjustin,
Montlaux, Montsalier, Moustiers-Sainte-Marie, Nibles, Niozelles, Noyers-sur-Jabron, Ongles, Oppedette, Peipin, Pier-
rerue, Pierrevert, Puimichel, Puimoisson, Quinson, Redortiers, Reillanne, Revest-des-Brousses, Revest-du-Bion, Revest-
Saint-Martin, Riez, Roumoules, Sainte-Croix-a-Lauze, Sainte-Croix-du-Verdon, Saint-Etienne-les-Orgues, Saint-Jeannet,
Saint-Julien-d’Asse, Saint-Jurs, Saint-Laurent-du-Verdon, Saint-Maime, Saint-Martin-de-Bromes, Saint-Martin-les-Eaux,
Saint-Michel-I'Observatoire, Saint-Vincent-sur-Jabron, Salignac, Saumane, Sigonce, Simiane-la-Rotonde, Sisteron,
Sourribes, Thoard, Vachéres, Valbelle, Valernes, Villemus u Volonne.
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5.1.

[l-communes li jinsabu parzjalment fiz-zona

Chateau-Arnoux-Saint-Auban, Ganagobie, Gréoux-les-Bains, La Brillanne, Les Mées, Lurs, Manosque, Montfort, Orai-
son, Peyruis, Valensole, Villeneuve u Volx.

Ghal dawn il-communes, il-limitu taz-zona geografika jinsab fil-pjanti ddepozitati mal-kunsill lokali tal-communes
ikkoncernati.

Id-département ta’ Hautes-Alpes (05)

Barret-sur-Méouge, Bruis, Chanousse, Chateauneuf-de-Chabre, Fourres, Etoile—Saint—Cyrice, Eyguians, Lagrand, La
Piarre, Laragne-Montéglin, Le Bersac, L’Epine, Méreuil, Montclus, Montjay, Montmorin, Montrond, Moydans,
Nossage-et-Bénévent, Orpierre, Ribeyret, Rosans, Saint-André-de-Rosans, Sainte-Colombe, Sainte-Marie, Saint-Genis,
Saint-Pierre-Avez, Saléon, Salérans, Serres, Sigottier, Sorbiers u Trescléoux.

Id-département ta’ Vaucluse (84)

Aurel, Auribeau, Buoux, Castellet, Gignac, Lagarde-d’Apt, Monieux, Saignon, Saint-Christol, Saint-Martin-de-Castillon,
Saint-Trinit, Sault, Sivergues u Viens.

Id-département ta’ Drome (26)

Aulan, Ballons, Barret-de-Lioure, Eygalayes, Ferrassiéres, Izon-la-Bruisse, Laborel, Lachau, La Rochette-du-Buis, Mévo-
uillon, Montauban-sur-I'Ouveze, Montbrun-les-Bains, Montfroc, Montguers, Reilhanette, Rioms, Saint-Auban-sur-
I'Ouveze, Séderon, Vers-sur-Méouge, Villebois-les-Pins, u Villefranche-le-Chateau.

Rabta maz-zona geografika
Specificita taz-zona geografika
(a) L-ambjent naturali

[I-“Banon” jorigina fl-Haute-Provence madwar il-commune ta’ Banon. Dan huwa post semi-muntanjuz niexef b’paj-
zaggi komposti minn gholjiet u plateaux bi klima Mediterranja.

Iz-zona hija kkaratterizzata min-nuqqas ta’ ilma, l-ilma ta’ taht l-art jinsab midfun fil-fond hafna u l-ilma tal-wic¢
huwa soggett ghal xita eccezzjonali u ferm irregolari kkoncentrata princ¢ipalment fil-harifa u fir-rebbiegha bnuqqas
kbir fis-sajf.

[z-zona ta’ “Banon” hija kkaratterizzata minn artijiet i mhumiex wisq fertili, essenzjalment tal-franka, u permeabbli, li
ghandhom kapacita eccezzjonali li jassorbu x-xita.

Dan huma ambjent fejn insibu tahlita ta’ vegetazzjoni tal-foresti b’densita baxxa inkluzi sigar taz-znuber, ballut, is-
sigra buxus u pjanti li jfewhu, imsagar folti u sigar baxxi mxerrda u kultivazzjonijet adattati ghall-hruxija ta’ klima tal-
Provence faltitudni medja, niexfa, xemxija, spiss pjuttost kiesha fix-xitwa u li toffri spazji favorevoli ghar-ragha fl-
ahrax ta’ merhliet ta” moghoz.

II-kundizzjonijiet naturali ta’ dan ir-regjun jispjegaw il-fatt li l-ckonomija generali ta’ din iz-zona hija favorevoli ghar-
ragha u ghall-kultivazzjonijiet li jrendu ftit.

(b) Anterjorita storika tal-“Banon”

L-istorja tal-“Banon” tmur lura ghal tmiem is-seklu XIX. Fuq din l-art b’potenzjal agronomiku dghajjef, il-pajzani
ppruvaw japprofittaw bl-ahjar mod mir-rizorsi ambjentali naturali batuti: il-polikultivazzjoni ta’ sussistenza fuq xi ftit
pakketti ta’ raba’ tajbin, u fiz-zoni aktar selvaggi tal-foresta jew tal-art jingabar l-injam, annimali tal-kacca, faqqiegh,
frott zghir, tartufi jew lavender. Minbarra majjal u ftit tjur, kull familja kienet trabbi wkoll merhla zghira domestika
komposta minn naghag kif ukoll xi moghoz, annimali li huma utli kemm fuq l-art, fejn jaghmlu l-ahjar uzu mill-art
u mill-boskijiet tal-madwar, kif ukoll mill-funzjonalita ekonomika taghhom. Waqt li l-muntun jintuza ghal-laham, il-
moghza fil-kwalita taghha bhala “baqra tal-fqar” qieghda hemmhekk biex tipproduci I-halib. Dak il-halib iservi ghall-
bzonnijiet tal-familja fi stat frisk u jigi ttrasformat ukoll fgobon, l-uniku mod kif jista® jigi pprolongat il-valur
nutrittiv tieghu.

Jekk il-gobon ikun ghal uzu domestiku, il-valur kummergjali tieghu jigi mill-ammont Zzejjed tal-produzzjoni li ma
kienx ghall-konsum tal-familja. Dak l-ammont zejjed tal-produzzjoni b’hekk jittiched lejn is-swieq lokali biex
jinbiegh.

Huwa fdan il-kuntest li Banon, il-post principali tal-canton u ¢entru geografiku tal-pajjizi ta’ Lure u Albion, salib it-
toroq ta’ komunikazzjoni importanti, jichu postu bhala l-aktar wieched importanti minn dawn il-postijiet ta’ fieri u
swieq tal-gobon.
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L-ewwel referenza ghal gobon tal-moghoz miksi bil-weraq, asso¢jat mal-isem Banon, tinsab fil-Cuisiniére provengcale
ta’ Marius MORARD f1-1886.

ll-perjodu ta’ wara l-gwerra kien ikkaratterizzat mill-introduzzjoni progressiva ta’ progress tekniku fil-metodi ta’
manifattura tal-gobon. Il-merhliet tal-moghoz bdew isiru spe¢jalizzati, u kien hemm hrug mill-qafas tal-produzzjoni
domestika: waqt li gabel il-produzzjoni tal-gobon kienet issir principalment bhala ikel ghall-familja, u fuq bazi
sekondarja biex jinbiegh, fdan l-istadju 1-gdid il-produzzjoni bdiet issir principalment ghall-bejgh (waqt li z-zejjed
jintuza bhala ikel ghall-familja).

Specificita tal-prodott

’

II-“Banon” ghandu originalita doppja, li hija specifika hafna fis-settur tal-gobon tal-moghoz: huwa gobon b’baqta
helwa (gobon b’koagulazzjoni rapida jew baqta’ bil-kimozin), imgezwer fil-weraq tal-gastan.

Jekk wiched jirreferi ghall-istudju ta’ J]M MARIOTTINI “A la Recherche d'un fromage: le Banon éléments d'histoire et
d’ethnologie”, il-“Banon” minn dejjem kien gobon b'teknologija ta’ kimozina u jibqa’ wiehed mill-gobnijiet rari
mahduma permezz ta’ din it-teknika.

Kif tixhed l-istorja, Provence tinsab b’'mod c¢ar fzona ta’ kultura “tal-kimozina”, meta mqgabbla mat-Tramuntana ta’
Franza fejn tiddomina kultura “lattika” (koagulazzjoni bil-mod ta’ madwar 24 siegha). Sa mis-seklu XV, kienu jigu
offruti lir-Re René “gobniet zghar rotob, kimozini”; ir-referenza ghall-kimozina hija cara.

Tradizzjonalment, l-gharbiela uzati fi Provence kien ikollhom toqob kbar, li jindika li I-baqta’ kienet miksuba bil-
kimozina (baqta’ lattika “tahrab” minn dawk l-gharbiela).

Barra minn hekk, il-kisi tal-gobon bil-weraq, li huwa partikolari ghall-“Banon”, ghandu zewg ghanijiet: minn naha
wahda, huwa teknika ta’ konservazzjoni, u min-naha l-ohra, huwa teknika ta’ produzzjoni. Dan huwa pprocessar ta’
gobon frisk li jqis kemm l-iskop li jigi kkonservat kif ukoll li jittejjeb il-gobon.

L-ipprocessar tal-prodott jikkonsisti prin¢ipalment fli jintrabat mal-weraq tal-qastan u “jitgezwer”. Dan il-metodu
jikkaratterizza I-bidla mit-Tome ghall-“Banon”. Dan il-weraq ghandu rwol bhala fattur ta’ izolament tal-arja u ghandu
rwol ta’ adguvant, peress li jippermetti l-izvilupp ta’ karatteristici aromatici tal-gobon.

Ghalkemm diversi weraq jistghu jigu assocjati mal-gobon (dielja, qastan, platanus, gewz...), jintuzaw il-weraq tal-
gastan, minhabba s-sodezza tal-istruttura taghhom u l-kwalita tat-tannin taghhom.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO), jew kwalita specifika, ir-reputazz-
joni jew karatteristika ohra tal-prodott (ghall-IGP)

(a) L-ambjent naturali

[z-zona tad-denominazzjoni tinsab taht influwenza Mediterranja b'art mhux wisq fertili, komposta prin¢ipalment
minn gebel tal-franka, li spiss jidher mill-wi¢¢ u ma zZommx l-ilma. Dawn l-elementi jwasslu ghal vegetazzjoni
kkostitwita minn xaghri kompost minn xewk, zaghrun, pruna selvagga, warda tal-blat, gnibru, lavander, habaq
selvagg, saghtar... u qastan, li nzerghu ghall-habta tal-1860 fiz-zoni minn fejn tnehhiet il-gebla tal-franka.

Dan huwa ambjent ideali ghat-trobbija tal-moghoz u l-prattika tar-ragha.

(b) Is-sistema agro-pastorali

Ghal min irabbi l-moghoz, il-merghat tar-ragha u tal-ghalf huma l-bazi tal-ikel tal-moghoz. Dawn huma integrati fi
strategija ta’ ikel ghall-merhla. B'hekk, dawk li jrabbu l-moghoz stabbilixxew sistema partikolari ta’ produzzjoni li
tikkombina din id-diversita ta’ rizorsi naturali.

Ir-ragha tikkombina tliet tipi ta’ rizorsi: merghat naturali, boskijiet u leguminuzi rikki fin-nitrogenu. Il-bicca I-kbira ta’
dawk li jrabbu l-moghoz joqoghdu ghassa maghhom, li jippermettilhom, skont kemm jieklu fl-ahrax u l-avvanz tal-
istagun, li jikkumplimentaw l-ikel taghhom billi jirghu fil-merghat tas-sainfoin jew tax-xnien.

Din is-sistema ta’ trobbija tikkostitwixxi uzanza agrikola li ghandha sehem importanti fit-tipicita ta’ dan il-gobon
brabta mat-territorju tieghu.
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(©) It-teknika tal-produzzjoni

It-teknika tal-baqta’ helwa hija imposta mill-kundizzjonijiet klimatici (temperatura gholja u nixfa tal-klima ambjen-
tali). Effettivament, huwa impossibbli fdan ir-regjun, minghajr mezzi teknici specifici, li jigi mkessah il-halib u li
jinzamm ftemperatura baxxa, biex il-fermenti lattici jithallew jagixxu minghajr ma jiqras. B'hekk irid jigi attivat il-
process li permezz tieghu I-halib isir baqta’, jigifieri I-koagulazzjoni, permezz tal-kimozina.

It-tgezwir tat-Tomes kien jghin biex ikun hemm ikel ghas-sena shiha, u b'mod partikolari I-perjodu difficli tax-xitwa
fejn il-moghoz ikunu xotti.

[I-“Banon” huwa r-rizultat tat-tahlita ta’ dawn il-fatturi kollha: ambjent fqir favorevoli ghat-trobbija tal-moghoz
estensiv u vvalorizzat mill-bniedem, klima shuna u niexfa li twassal naturalment ghall-prattika ta’ baqta’ bil-kimozina
u teknika ta’ trasformazzjoni (it-tgezwir) li tippermetti I-konservazzjoni tal-gobon fit-tul.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjonijiet

(I-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCBanon.pdf
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