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REGOLAMENT TA’ IMPLIMENTAZZJONI TAL-KUMMISSJONI (UE) Nru 1149/2013
tal-14 ta® Novembru 2013

li jdahhal denominazzjoni fir-registru tad-denominazzjonijiet protetti tal-origini u tal-
indikazzjonijiet geografi¢i protetti [Rillettes de Tours (IGP)]

IL-KUMMISSJONI EWROPEA,

Wara li kkunsidrat it-Trattat dwar il-Funzjonament tal-Unjoni
Ewropea,

Wara li kkunsidrat ir-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-21 ta’ Novembru 2012
dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-
ikel (), u partikolarment 1-Artikolu 52(2) tieghu,

Billi:

(1) Ir-Regolament (UE) Nru 1151/2012 hassar u ssostitwixxa
r-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 tal-20 ta’
Marzu 2006 dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet
geografici u  d-denominazzjonijiet tal-origini  ghall-
prodotti agrikoli u l-oggetti tal-ikel ().

(2)  Skont l-ewwel subparagrafu tal-Artikolu 6(2) tar-Regola-
ment (KE) Nru 510/2006, l-applikazzjoni ta’ Franza biex
id-denominazzjoni “Rillettes de Tours” tiddahhal fir-
registru giet ippubblikata f1l-Gurnal Uffijali tal-Unjoni
Ewropea ().

(3)  I-Kummissjoni giet innotifikata b’dikjarazzjoni ta” oppo-
zizzjoni, skont l-Artikolu 7 tar-Regolament (KE) Nru
510/2006, mill-Pajjizi |-Baxxi, immotivata skont l-Arti-
kolu 7(3)(a) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006.

(4 Skont I-Artikolu 51(3) tar-Regolament (UE) Nru
1151/2012, il-Kummissjoni, b'ittra tat-12 ta’ Frar 2013,

ikkomunikat l-oggezzjoni msemmija lill-awtoritajiet ta’
Franza, u b'dan fethet il-perjodu xieraq ta’ konsultazzjoni
ta’ tliet xhur.

(5) Galadarba ntlahaq ftehim fdak il-perjodu, id-denomi-
nazzjoni “Rillettes de Tours” ghandha tiddahhal fir-regis-
tru.

(6)  It-taghrif ippubblikat skont l-Artikolu 50(2)(a) tar-Rego-
lament (UE) Nru 1151/2012 gie soggett ghal tibdiliet
mhux sostanzjali. Effettivament, sabiex jitgiesu I-
kummenti mill-Pajjizi -Baxxi fir-rigward tal-kriterji stipu-
lati fit-Tagsima 3.3 tad-Dokument Uniku dwar l-origini
tal-hniezer uzati, l-awtoritajiet ta’ Franza hassru l-para-
grafi li kienu jirrigwardaw l-origini genetika tal-hniezer,
kemm mill-Ispecifikazzjoni u kemm mid-Dokument
Uniku. Ghaldagstant, jehtieg li l-verzjoni emendata tigi
ppubblikata,

ADOTTAT DAN IR-REGOLAMENT:
Artikolu 1

Id-denominazzjoni msemmija fl-Anness I ta’ dan ir-Regolament
hija b'dan irregistrata.

Artikolu 2

Id-Dokument Uniku kkonsolidat, li jinkludi l-elementi ewlenin
tal-Ispecifikazzjoni, jinsab fl-Anness II ta’ dan ir-Regolament.

Artikolu 3

Dan ir-Regolament ghandu jidhol fis-sehh fl-20 jum wara dak
tal-pubblikazzjoni tieghu f1l-Gurnal Uffigjali tal-Unjoni Ewropea.

Dan ir-Regolament ghandu jorbot fl-intier tieghu u japplika direttament fl-Istati Membri kollha.

Maghmul fi Brussell, 1-14 ta’ Novembru 2013.

() GU L 343, 14.12.2012, p. 1.
() GU L 93, 31.3.2006, p. 12.
() GU C 183, 23.6.2012, p. 16.

Ghall-Kummissjoni
Il-President
José Manuel BARROSO
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ANNESS 1

Prodotti agrikoli mahsuba ghall-konsum uman elenkati fl-Anness I tat-Trattat:
Klassi 1.2. Prodotti tal-laham (imsajrin, immellhin, affumikati, ec¢.)
FRANZA
Rillettes de Tours (IGP)
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ANNESS 11

Dokument uniku kkonsolidat

Ir-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 510/2006 tal-20 ta’ Marzu 2006 dwar il-protezzjoni tal-indikazzjonijiet geografici u d-

3.1.

3.2.

3.3.

denominazzjonijiet tal-origini ghall-prodotti agrikoli u l-oggetti tal-ikel ()
“RILLETTES DE TOURS”
Nru tal-KE: FR-PGI-0005-00845-18.1.2011
IGP (X) DPO ()

Isem

“Rillettes de Tours”

Stat Membru jew pajjiz terz

Franza

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel
Tip ta’ prodott

Klassi 1.2. Prodotti tal-laham (imsajrin, immellhin, affumikati, ecc.)

Deskrizzjoni tal-prodott li ghalih japplika l-isem moghti fil-punt 1

Dan huwa prodott tal-majjal imsajjar, li jista’ jiddellek u li jigi pprezentat fkontenitur, fforma ta’ terrina, fkontenituri
tal-hgieg ssiggillati ermetikament jew fuq il-hobz. Meta jkun fkontenitur jew fforma ta’ terrina, il-prodott jista’ jkun
mghotti b'saff ta’ xaham tal-majjal biex b’hekk ikun jista’ jigi kkonservat ahjar.

Ir-“Rillettes de Tours” jigu prodotti billi jissajru bil-mod, fborma fix-xaham tal-majjal, il-bicciet tal-laham tal-hniezer
femminili jew maskili (b’daqs minimu ta’ 6 x 6 cm). Dan il-laham jista’ jigi aromatizzat bi nbid abjad jew bi nbid tal-
gheneb distillat. Tul it-thejjija, jizdied il-melh (minghajr nitriti) u jista’ jizdiedu wkoll il-bzar, il-kolorant E150 jew is-
sustanza aromatika Patrelle.

Ir-“Rillettes de Tours” ghandhom kulur li jvarja bejn isfar dehbi (Pantone 142 U) u kannella dehbi (Pantone 161 U).

Ir-“Rillettes” ghandhom konsistenza mhollija, u fihom fibri tal-laham imharbta, vizibbli b'mod ¢ar (b’dags ikbar minn
2 c¢m), kif ukoll bicciet tal-laham.

ll-kontenut ta’ umdita tal-prodott minghajr xaham ghandu jkun inqas minn jew ugwali ghal 68 %, percentwal li
jaghtih konsistenza xotta.

Ir-“Rillettes de Tours” ghandhom ukoll toghma ta’ laham ftit moqli.

Il-prodott ahhari jissodisfa r-rekwiziti fizikokimici fdak li jirrigwarda I-livell tal-lipidi: < 42 % (68 % tal-prodott mhux
imsajjar), il-kontenut totali ta’ zokkor li jinhall: < 0,5 % (68 % tal-prodott mhux imsajjar), u l-proporzjon ta’ kollagen/
protidi: < 19 %.

Materja prima (ghall-prodotti pprocessati biss)

I-hniezer nisa ghandu jkollhom perjodu ta’ mistrieh ta’ mill-inqas 15-il jum bejn il-fatma u l-qatla. L-etd minima tal-
gatla hija ta’ 172 jum, u huwa obbligatorju li ma jinghatax ikel minn 12-il siegha qabel ma jittichdu ghall-qatla. Il-piz
minimu fis-shana ghall-karkassi tal-hanzir huwa 85 kg. Dawn il-punti huma mahsuba sabiex itejbu l-kwalita tat-
toghma tal-laham.

II-bicciet tal-perzut u I-flett (esklussivament bicciet mill-gnub) ghandu jkollhom mill-inqas 25 % laham dghif, biex
b’hekk titjieb il-kwalita tal-prodott ahhari. Il-lahmijiet I-ohrajn gejjin mill-ispalla, mill-ghonq (bejn l-ewwel u I-hames
kustilji tal-genb), u miz-zaqq (minbarra 1-bziezel).

Sabiex jittejbu l-igjene u t-toghma tal-prodott, dan ghandu jigi prodott minn laham frisk. [l-lahmijiet friski ghandhom
jirrapprezentaw mill-inqas 75 % tal-laham totali uzat fil-process ta’ produzzjoni. Il-laham iffrizat ghandu jkun ilu
jinhazen mill-produttur tar-“rillettes” ghal mhux aktar minn xahar, ftemperatura ta’ — 18 °C. Ix-xiri ta’ laham iffrizat
huwa projbit.

L-inbejjed li jistghu jintuzaw waqt il-produzzjoni ghandhom ikunu nbejjed bojod maghmula mill-varjeta ta’ ghenba
Chenin. Din il-varjeta hija kkaratterizzata mill-fatt li hija xotta u delikata.

() GU L 93, 31.3.2006, p. 12. Sostitwit bir-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-21 ta’ Novembru

2012 dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel (GU L 343, 14.12.2012, p. 1).
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L-inbid izomm ftit grammi ta’ zokkor residwu, li jaghtih toghma sekondarja helwa, b’kuntrast mat-toghma mielha
tar-“Rillettes de Tours”. L-ghenba Chenin ghandha karattru aromatiku minerali u kalkarju li jibbilan¢ja l-karattru
affumikat u mielah tar-“Rillettes de Tours”. Barra minn hekk, il-freskezza, l-acidita u l-aroma tal-frott joholqu bilan¢
max-xaham tar-“rillettes” u jisiltu t-toghmiet tieghu.

L-uzu tal-inbid tal-gheneb iddistillat huwa b'ghazla tal-produttur.
Ma hemm Il-ebda limitazzjoni geografika ghall-origini tal-inbejjed u tal-inbid tal-gheneb iddistillat.

3.4. Ghalf ghall-annimali (ghall-prodotti li gejjin mill-annimali biss)

3.5. Stadji specifici tal-produzzjoni li ghandhom jitwettqu fiz-zona geografika ddefinita
L-istadji li gejjin fil-produzzjoni tar-Rillettes de Tours” ghandhom isiru fiz-zona geografika ddefinita fil-punt 4: it-
thejjija tal-lahmijiet, l-ewwel qali, it-tisjir, perjodu biex jithallew joqoghdu, u t-tisjir finali.

3.6. Regoli specifici ghat-tqattigh, ghall-hakk, ghall-ippakkjar, ecc.

3.7. Regoli specifici ghat-tikkettar
L-isem tal-IGP “Rillettes de Tours” ghandu jidher fuq it-tikketta.

It-tikketta, minbarra l-kliem previst mil-ligi, ghandha tinkludi l-elementi li gejjin:
(1) il-marka kummercjali;

(2)il-logo tal-IGP tal-Unjoni Ewropea;

(3) l-isem u d-dettalji ta’ kuntatt ta” destinatarju fil-kaz ta’ Iment.

4. Definizzjoni fil-qosor taz-zona geografika
Iz-zona geografika tal-produzzjoni u l-ippakkjar inizjali tar-“Rillettes de Tours” hija ddelimitata kif gej:
— iz-zona, bil-belt ta’ Tours fin-nofs, li tikkorrispondi ghaz-zona ta’ distribuzzjoni tar-ricetta tar-“Rillettes de Tours”.

Lil hinn mil-limiti ta’ din iZ-Zona geografika, ir-ricetta tar-“rillettes” ma tibgax l-istess. Ta’ minn tissemma wkoll il-
fruntiera naturali tal-Foresta ta’ Bercé, bejn ix-xmara Sarthe u Indre-et-Loire,

— bhekk, iz-zZona geografika ddefinita hija simili ghal dik tal-provin¢ja antika ta’ Touraine.

Iz-zona geografika hija maghmula mid-dipartiment ta’ Indre-et-Loire (37) u l-cantons li jinsabu fid-dipartimenti
girien, ghajr dawk fSarthe (72).
5.  Rabta maz-zona geografika

Ir-rabta maz-zona geografika hija msejsa fuq kwalitajiet specifici tar-“Rillettes de Tours”, li jirrizultaw mill-applikazz-

tal-prodott jaghtuh reputazzjoni li, fghajnejn il-konsumatur, hija marbuta mill-qrib maz-zona geografika.

5.1. Specificita taz-zona geografika
Fatturi klimatici
Touraine hija karatterizzata minn klima moderata izda relattivament umda, li ma ppermettietx li dan il-post
jizviluppa prodotti tal-majjal xotti hekk kif wiched isib fin-nofsinhar ta’ Franza. Huwa minhabba l-klima lokali li

r-“rillettes” jigu pprezervati permezz tat-tisjir. Min-naha l-ohra, din il-klima tiffavorixxi d-dwieli, u l-kwantita kbira ta’
nbejjed prodotti fiz-zona influwenzaw ukoll 1-ghoti ta’ toghma lir-“Rillettes de Tours”.

Fatturi umani
Il-bdiewa tar-regjun ta’ Tours bdew jaghmlu r-“rillettes” fil-Medjuevu. Sa tmiem is-seklu 18, din il-produzzjoni kienet

lokalizzata mill-qrib fiz-zona rurali ta’ madwar Tours, kif ukoll f¢erti rziezet ta’ Maine.

Fil-bidu tas-seklu 19, il-bicciera artigjanali lokali regghu hadu fidejhom din ir-ricetta tal-bdiewa, adattawha ghall-
gharfien taghhom, u bdew jghadduha minn generazzjoni ghall-ohra. B'hekk, ir-“rillettes” ta’ Touraine saru maghrufa
bhala r-“Rillettes de Tours”.
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5.2.

5.3.

Fost l-izviluppi ewlenin fil-produzzjoni tar-“rillettes”, ma baqghux jintuzaw il-fdalijiet tal-laham, izda bdew jintuzaw
minflokhom bicciet tal-laham proprja. L-izvilupp ta’ tekniki godda ta’ prezervazzjoni, u t-tisjir bil-ghatu maqlugh
sabiex il-prodott ikollu konsistenza pjuttost xotta, naqqsu l-ammont ta’ xaham u ziedu l-proporzjon ta’ laham fir-
“rillettes”, biex b’hekk holqu prodott ta’ kwalita oghla. Huwa dan I-gharfien tipiku tal-belt ta’ Tours u tar-regjun ta’
Touraine li mbaghad gie zviluppat mill-bicciera artigjanali. Kien biss fl-1865 i dan il-platt deher fcerti pubblikazz-
jonijiet tal-professjoni.

Fatturi ekonomici

L-industrija qatt ma zZviluppat wisq fir-regjun ta’ Touraine. Ghaldagstant, l-izvilupp tas-settur tal-produzzjoni tal-
laham kien wiehed kajman (minn dejjem kien fuq skala zghira hafna), u l-istess jghodd ghall-kummer¢jalizzazzjoni
tar-“Rillettes de Tours”. Bhekk gie mhares il-karattru artigjanali tal-prodott.

Sal-lum il-gurnata, ir-“Rillettes de Tours” ghadhom jinstabu ghand il-bic¢iera artigjanali, li jghaddu r-ricetta tradizz-
jonali taghhom lill-apprendisti.

Specificita tal-prodott

Ir-“Rillettes de Tours” jissajru fborma bil-ghatu kwazi maqlugh ghalkollox. ll-process ta’ tisjir huwa twil, u tradizz-
jonalment jikkonsisti fi tliet fazijiet: l-ewwel qali tal-laham (minn 15-il minuta sa siegha ftemperatura ta’ bejn 95 °C
u 115 °C), imbaghad fazi ta’ tisjir bil-mod (minn 5 sighat u nofs sa 12-il siegha ftemperatura ta’ bejn 65 °C u 95 °C),
u fl-ahhar, fazi ta’ tisjir qasira u bis-sahha (minn 10 sa 20 minuta ftemperatura ta’ bejn 95 °C u 115 °C).

L-ewwel qali tal-bicciet tal-laham dghif fil-bidu tat-tisjir, u 1-fazi twila tat-tisjir bil-ghatu maqlugh, it-tnejn li huma
produzzjoni ta’ sustanzi li huma importanti ghat-toghma u ghall-aroma, specifikament marbutin mar-reazzjonijiet
kimici ta’ Maillard, u li huma karatteristici tat-toghma tal-laham ftit mogq]i.

It-tisjir bil-mod tal-bicciet tal-laham fix-xaham taghhom stess jippermetti l-produzzjoni ta’ prodott imsejjah “confit”.
Is-separazzjoni tal-bicciet tal-laham issir biss permezz tat-tisjir, minghajr ma jinqatghu jew jithabbtu. Ghalhekk il-
prodott izomm il-fibri twal tal-laham.

Fl-ahhar nett, il-konsistenza xotta tar-“Rillettes de Tours”, li originalment giet zviluppata sabiex tizgura l-prezervazz-
joni taghhom, tinholoq permezz ta’ din il-procedura tradizzjonali ta’ tisjir, fejn il-borma li tintuza ghat-tisjir bil-ghatu
magqlugh toffri superficje wiesgha ghall-evaporazzjoni. L-ghan tal-istadju finali ta’ tisjir bis-sahha minn dejjem kien li
jzid l-evaporazzjoni fl-ahhar tal-process.

Rabta kawzali bejn iz-zona geografika u I-kwalita jew il-karatteristici tal-prodott (ghad-DPO), jew il-kwalita specifika, ir-
reputazzjoni jew il-karatteristici l-ohra tal-prodott (ghall-IGP)

Ir-rabta maz-zona geografika tissejjes fuq l-gharfien espert tradizzjonali lokalizzat fir-regjun ta’ Touraine, li wassal
ghall-kwalitajiet specifici tar-“Rillettes de Tours” kif ukoll ghar-reputazzjoni taghhom, marbuta mill-qrib maz-zona
fghajnejn il-konsumaturi.

Gharfien espert

[-livelli baxxi ta’ umdita, li ghall-ewwel kienu jiffavorixxu I-prezervazzjoni tar-“Rillettes de Tours” fdan ir-regjun ta’
klima umda, aktar ‘il quddiem ippermettew l-izvilupp tal-kummer¢jalizzazzjoni taghhom barra minn Touraine. Dan
jispjega b'mod partikolari r-reputazzjoni tal-prodott, li ghandu konsistenza aktar xotta mir-“rillettes” prodotti fir-
regjuni girien.

Raguni ohra ghala r-“Rillettes de Tours” zammew il-konsistenza xotta taghhom tul is-snin hija li I-produtturi, il-bicca
l-kbira minnhom azjendi zghar u artigjanali, tharsu inqas lejn ir-rati ta’ produzzjoni milli jaghmlu dawk ta’ tipi ohra
ta’ “rillettes”. Ir-rata ta’ produzzjoni hija inqas minn 80 %, inferjuri hafna ghal tal-maggoranza tal-produtturi.

[l-livell baxx ta’ umdita tar-“Rillettes de Tours” jippermetti li jigu prodotti minghajr l-uzu ta’ prezervattivi, minkejja 1-
fatt i dawn jistghu jintuzaw legalment.

Minhabba I-kuntest artigjanali tal-prodott, u I-fatt li l-gharfien marbut mieghu essenzjalment jghaddi minghand 1-
imghallem ghal ghand l-apprendist, dan l-gharfien baqa’ lokalizzat hafna fir-regjun ta’ Touraine. Fil-fatt, is-sistema tal-
apprendistat fis-sengha artigjanali topera fuq livell lokali, fdipartiment wiehed jew fiz-zona fil-madwar.

Iz-zamma ta’ rabta qawwija maz-zona geografika hija kkonfermata mill-fatt li 90 % tar-rebbicha tal-premju fil-
kompetizzjoni tar-“Rillettes de Tours” gejjin minn din iz-zona.
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Reputazzjoni

[l-karatteristici specifici tar-‘Rillettes de Tours” ippermettewlhom jistabbilixxu sew ir-reputazzjoni taghhom. Dawn
huma l-ewwel “rillettes” artigjanali li fahhar Balzac, li kien minn Tours, fir-rumanz tieghu tal-1835, Le Lys dans la
Vallée (1I-Gilju tal-Wied).

Sa mill-bidu tas-seklu 20, ir-“Rillettes de Tours” gawdew minn certa popolarita fuq livell nazzjonali. FI-1933,
Curnonsky, fix-xoghol tieghu Les trésors gastronomiques de la France (It-Tezori Gastronomici ta’ Franza), isemmi: “il-
prodotti tal-majjal fTouraine akkwistaw fama universali u legittima: ir-“Rillettes de Tours” saru maghrufa mad-dinja
kollha.”

Kull sena fTouraine tigi organizzata kompetizzjoni ghall-ahjar “Rillettes de Tours”. Dan il-premju huwa mfittex
hafna, u tletin biccier artigjanali jikkompetu ghalih kull sena. FI-2011, il-Concours Général Agricole (Fiera Generali tal-
Agrikultura) ta’ Parigi onora r-reputazzjoni tal-prodott billi fetah taqsima spec¢jali ghar-“Rillettes de Tours”.

Referenza ghall-pubblikazzjoni tal-ispecifikazzjoni
[L-Artikolu 5(7) tar-Regolament (KE) Nru 510/2006]

https://www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPRillettesdeToursV 2.pdf
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