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REGOLAMENT TA’ IMPLIMENTAZZJONI TAL-KUMMISSJONI (UE) Nru 1144/2013
tat-13 ta’ Novembru 2013

li jdahhal denominazzjoni fir-registru tal-ispecjalitajiet tradizzjonali garantiti [Tepert8s pogicsa

(STG)]

IL-KUMMISSJONI EWROPEA

Wara li kkunsidrat it-Trattat dwar il-Funzjonament tal-Unjoni
Ewropea,

Wara li kkunsidrat ir-Regolament (UE) Nru 1151/2012 tal-
Parlament Ewropew u tal-Kunsill tal-21 ta’ Novembru 2012
dwar skemi tal-kwalita ghal prodotti agrikoli u oggetti tal-
ikel (), u partikolarment 1-Artikolu 52(2) tieghu,

Billi:

(1)  Ir-Regolament (UE) Nru 1151/2012 hassar u ssostitwixxa
r-Regolament tal-Kunsill (KE) Nru 509/2006 tal-20 ta’
Marzu 2006 dwar prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel
bhala spegjalitajiet tradizzjonali garantiti (?).

(20  Skont I-Artikolu 8(2) tar-Regolament (KE) Nru
509/2006, l-applikazzjoni tal-Ungerija biex id-denomi-
nazzjoni “Tepertls pogdcsa” tiddahhal fir-registru giet
ippubblikata f1I-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea (3).

(3)  I-Germanja u l-Awstrija nnotifikaw dikjarazzjonijiet ta’
oggezzjoni lill-Kummissjoni skont I-Artikolu 9 tar-Rego-
lament (KE) Nru 509/2006. Fkonformita mal-paragrafu 3
tal-Artikolu msemmi, il-Kummissjoni ezaminat id-dikja-
razzjonijiet ta’ oggezzjoni u kkunsidrathom bhala accet-
tabbli.

(4 L-Ungerija indikat li ntlahaq ftehim mal-Germanja u mal-
Awstrija.

(5 Pdak li jirrigwarda 1-Germanja, dan il-ftehim irrizulta fil-
modifika tal-applikazzjoni ghar-registrazzjoni, hekk li
thassru r-referenzi ghall-parametri tal-kwalita mehtiega
tad-dqiq (BL55 u BL8O).

(6)  Fil-kaz tal-Awstrija, din accettat il-konferma tal-Ungerija
li l-iskop tal-applikazzjoni ghar-registrazzjoni huwa li jigi
protett l-isem uniku Ungeriz “Tepertés pogdcsa” bhala
specjalita tradizzjonali garantita u li l-applikazzjoni
ghar-registrazzjoni tal-isem Ungeriz ma ghandha l-ebda
effett negattiv fuq il-prodotti bl-isem ta’ “Grammelpogat-
sche” u mhix se tikkomprometti l-manifattura tal-prodott
ikkummercjalizzat bl-isem ta’ “Grammelpogatsche”.

(7)  Fid-dawl ta’ dan kollu, xieraq li id-denominazzjoni
“TepertSs pogacsa” tiddahhal fir-registru tal-ispecjalitajiet
tradizzjonali garantiti, u ghalhekk Il-ispecifikazzjoni
ghandha tigi aggornata u ppubblikata,

ADOTTAT DAN IR-REGOLAMENT:

Artikolu 1

Id-denominazzjoni msemmija fl-Anness I ta’ dan ir-Regolament
hija rregistrata.

Artikolu 2
L-ispecifikazzjoni aggornata tidher fl-Anness II ta’ dan ir-Rego-
lament.

Artikolu 3

Dan ir-Regolament jidhol fis-sehh fI-20 jum wara dak tal-pubb-
likazzjoni tieghu fIl-Gurnal Uffi¢jali tal-Unjoni Ewropea.

Dan ir-Regolament jorbot fl-intier tieghu u japplika direttament fl-Istati Membri kollha.

Maghmul fi Brussell, it-13 ta’ Novembru 2013.

() GU L 343, 14.12.2012, p. 1.
() GU L 93, 31.3.2006, p. 1.
() GU C 180, 21.6.2012, p. 16.

Ghall-Kummissjoni
Il-President
José Manuel BARROSO
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ANNESS 1

Prodotti agrikoli u oggetti tal-ikel elenkati fil-punt II tal-Anness I tar-Regolament (UE) Nru 1151/2012:
Klassi 2.3. Prodotti ta’ hobz, ghagina, kejkijiet, hlewwiet, gallettini u prodotti ohra tal-furnara
L-UNGERIJA

Tepertds pogdcsa (STG)
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1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

ANNESS 11

Specifikazzjoni tal-prodott
Isem li ghandu jigi rregistrat
“Teperts pogacsa”

Meta l-prodott jitqieghed fis-suq, it-tikketta tista’ tinkludi l-informazzjoni li gejja: “magyar hagyomdnyok szerint
eldallitott” (prodott skont it-tradizzjonijiet Ungerizi). Din l-informazzjoni ghandha tkun tradotta wkoll fil-lingwi
uffi¢jali l-ohrajn.

Indika jekk I-isem
O hux specifiku minnu nnifsu
jesprimix il-karattru specifiku tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel

L-aggettiv “tepertGs” fid-denominazzjoni jiddeskrivi t-“tepertd” (il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi), li huwa dak li
jibga’ wara li jinqela x-xaham tal-bejken, li, wara li jitqatta’ fbicciet zghar, jipprovdi, fforma kremuza, l-ingredjent
baziku karatteristiku tal-prodott mohmi tond tal-ikel imsejjah “pogécsa”.

Indika jekk ir-riserva tal-isem hijiex qed tintalab skont I-Artikolu 13(2) tar-Regolament (KE) Nru 509/2006
[ Registrazzjoni bir-riserva tal-isem

Registrazzjoni minghajr ir-riserva tal-isem

Tip ta’ prodott

Klassi 2.3. Prodotti ta’ hobz, ghagina, kejkijiet, hlewwiet gallettini u prodotti ohra tal-furnara Klassi 2.3. Prodotti ta’
hobz, ghagina, kejkijiet, hlewwiet gallettini u prodotti ohra tal-furnara

Deskrizzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-prodott tal-ikel li ghalih japplika I-isem fil-punt 3.1

“TepertSs pogdcsa” huwa prodott mohmi tal-ikel li huwa tond u fforma ta’ ¢ilindru u li ghandu dijametru ta’ bejn
3u 5cm u piz ta’ bejn 25 u 50 g. Huwa jkun fih il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u x-xaham u l-hmira biex
joghla. Il-prodott jista’ jkun maghmul bl-ghagina tat-torti (omlés) jew bl-ghagina sfiljurata (leveles) u jkun imhawwar
bil-melh u I-bzar. Il-wic¢ tieghu huwa kannella hamrani u huwa mmarkat kaxxi kaxxi. Minn taht huwa catt u ta’
lewn kannella hamrani. Go fih, il-prodott ikollu bicciet tal-qarquéa tal-gilda tal-majjal mixwi mqassmin b'mod
omogenju. Il-varjetd maghmula bl-ghagina tat-torti tista’ tingasam fbicciet, filwaqt li dik maghmula bl-ghagina
sfiljurata hija iktar mahlula u jkun fiha hafna saffi. Dan il-prodott ghandu toghma tal-prodotti moglija uzati fil-
qarquciet tal-gilda tal-majjal mixwi u huwa pjacevolment mielah u jtieghem ftit il-bzar. ll-prodott fih bejn 20 u 30 %
ta’ xaham meta mqabbel mal-piz tal-materja niexfa u bejn 25 u 40 % ta’ qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi meta
mqabbel mal-piz tad-dqiq. Mill-ingas 60 % tal-kontenut tax-xaham gej mill-qarquciet tal-gilda tal-majjal mixwi.

Karatteristici organolettici:

Il-varjeta tat-“tepertSs pogdcsa” Il-varjeta tat-“tepertSs pogdcsa” maghmula
maghmula bl-ghagina tat-torti bl-ghagina sfiljurata
Forma Tonda u ¢ilindrika minn kull naha | Tonda u cilindrika, izda tista® tkun

immejla xi ftit lejn naha jew ohra

Qoxra [l-wice ikun ileqq, kannella hamrani u mmarkat kaxxi kaxxi fil-fond. Il-genb
huwa tal-kulur ir-ramel u matt u l-qiegh huwa kannella hamrani u matt.

Konsistenza interna Konsistenza tal-ghagina tat-torti | Konsistenza ta’ ghagina sfiljurata,
izda li ma titfarrakx. Il-bicciet tal- | maghmula minn saffi differenti i
garquca tal-gilda tal-majjal mixwi | bejniethom ikunu jidhru l-bicciet tal-
huma mgqassma b'mod omogenju | qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, u li
u ghandhom kulur kannella car | ghandhom kulur kannella ¢ar hafna.

hafna.

Toghma Toghma karatteristika tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, pjacevolment
mielha u bi ftit bzar.

Palat Palat karatteristiku tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u tax-xaham; aroma
ta’ bzar.

Kontenut tax-xaham: il-kontenut tax-xaham tal-prodott lest meta mqabbel mal-piz tal-materja niexfa huwa ta’ bejn
20 u 30 % (m/m).
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Kontenut tal-melh: il-kontenut tal-melh tal-prodott lest meta mqabbel mal-piz tal-materja niexfa huwa ta’ mhux iktar
minn 4,0 % (m/m).

1.6. Deskrizzjoni tal-metodu ta’ produzzjoni tal-prodott agrikolu jew tal-oggett tal-ikel li ghalih japplika l-isem fil-punt 3.1

Materja prima:
— Ghall-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi:

— Qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi minghajr il-gilda: 70 sa 75 % mill-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda
tal-majjal mixwi hija maghmula mill-bic¢iet tax-xaham li jibqa’ wara li jinqela x-xaham tal-bejken li jkollu ftit
jew xejn laham,

— Xaham: 25 sa 30 % mill-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi hija maghmula mix-xaham
li jkun hemm wagqt li jkun ged jinqela x-xaham tal-bejken li jkollu ftit jew xejn laham,

— Preparazzjoni tal-ghagina: dqiq tal-qamh jew dqiq tal-ispelt, bajd, isfar tal-bajd, halib, hmira, inbid abjad jew hall,
krema, melh u bzar.

L-uzu ta’ kwalunkwe tip ta’ addittiv tal-ikel biex jigi ppreparat it-“tepertGs pogdcsa” huwa pprojbit (perezempju 1-
agenti li jghollu jew il-prezervattivi).

Metodu ta’ produzzjoni:

Skont il-metodu ta’ produzzjoni uzat ghall-ghagina, it-“tepertds pogécsa” jista’ jkun maghmul bl-ghagina sfiljurata jew
bl-ghagina tat-torti.

ll-produzzjoni tal-varjeta tat-“TEPERTOS POGACSA” maghmula bl-ghagina tat-torti.
L-ewwel fazi: il-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-garquca tal-gilda tal-majjal mixwi

Il-qarquciet friski minghajr gilda jkunu ¢cattjati b'lembuba sakemm ma jibgax bicciet kbar jew mhux fini u sakemm
il-bicciet mixwija jitqassmu b'mod omogenju fil-krema. Dawn jistghu wkoll jitqattghu bil-magna tal-ikkapuljat. Fdan
il-kaz, ghandu jintuza l-apparat bl-izghar toqob.

Il-krema u x-xaham jithawdu b’'mgharfa tal-injam jew b'magna li thawwad l-ingredjenti. Rekwizit importanti hu li ma
ghandhomx jizdiedu addittivi, prezervattivi, qarquciet tal-wizz, xaham maghmul mill-hxejjex jew margerina sabiex
tkun ippreparata I-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi; jintuzaw biss il-qarquciet friski minghajr
gilda.

Il-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi prodotta b'mod industrijali wkoll ghandha tissodisfa r-
rekwiziti marbutin mal-produzzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi.

It-tieni fazi: preparazzjoni tal-ghagina

Sabiex it-tahlita tkun omogenja, ghandhom jizdiedu bejn 250 u 400 gramma ta’ krema maghmula mill-garquca tal-
gilda tal-majjal mixwi ma’ kull kilo dqiq tal-qamh. Il-krema maghmula mill-qarquciet ghandha tghatti d-dgiq. Dan
huwa essenzjali biex tinkiseb il-konsistenza tal-varjeta tal-ghagina tat-torti. L-ingredjenti kollha, jigifieri d-dqiq
imhallat mal-krema tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u, ma’ kull kilo dqiq, 5% tal-hmira attivata fil-halib,
bajda wahda, isfar ta’ bajda, 0,02 % ta’ inbid abjad jew hall, 2,5 % melh, 0,001 % bzar mithun, u bizzejjed krema
biex tinkiseb ghagina relattivament iebsa, jinghagnu flimkien. It-tahlita tkompli tinghagen sakemm l-ghagina taghqad
flimkien. Il-konsistenza mehtiega tal-ghagina tat-torti ma tinkisibx jekk l-ghagina titnghagen izzejjed.

Minhabba l-kontenut gholi ta’ xaham tal-prodott, I-ghagina ghandha ssir b'ingredjenti keshin u ghandha tithalla
toqghod fpost kiesah sakemm it-temperatura interna taghha tilhaq is-26 C. In-natura tal-prodott tippermetti wkoll li
l-ghagina tithalla fil-frigg ftemperatura ta’ bejn + 5 u + 8 C ghal mill-inqas 3 sighat.

Wara, I-ghagina li tkun keshet u gholiet tinfetah fsaff gholi dags saba’ u 1-wic¢ jigi mmarkat fil-fond b’hafna linji
perpendikulari. Dan jista’ jsir permezz ta’ skieken migbura flimkien, li jkunu mbeghdin 3 mm minn xulxin. Il-qtugh
generalment isir b’ghodda ghall-qtugh tal-ghagina li jkollha dijametru ta’ bejn 3 u 6 cm, u wiched ghandu jara li I-
forom ikunu omogenji u li dawn jibqghu kemm jista’ jkun cilindrici. Il-forma finali tintlahaq billi I-ghagina tinfetah
bil-pala tal-id. L-ghadd ta’ ftajjar necessarji biex timtela turtiera tal-forn jitpoggew hdejn xulxin fuq injama u jinksew,
permezz ta’ pinzell tal-k¢ina, b’'bajda mhabbta minghajr ma din tithalla ¢carcar mal-gnub tal-forom ¢ilindrici. Meta 1-
bajda fuq wicc il-ftajjar tkun nixfet xi ftit, il-ftajjar jitpoggew fit-turtiera u jithalla spazju omogenju bejniethom. Il-
bicciet tal-ghagina li jkun ghad baqa’ jistghu jinghagnu flimkien mhux aktar minn darbtejn ohra bl-ingas tqandil
possibbli u jistghu jintuzaw iktar tard wara li l-ghagina tithalla tistrieh.
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[I-ftajjar jithallew joghlew ghal bejn 50 u 55 minuta fit-turtiera, imbaghad jinhmew ghal bejn 12 u 15-il minuta
fforn jahraq ftemperatura ta’ bejn 220 u 240 C u mbaghad ikunu saru.

[I-ftajjar jinbieghu mhux ippakkjati (wahda wahda) jew ippakkjati minn gabel.
Il-produzzjoni tal-varjeta “TEPERTOS POGACSA” maghmula bl-ghagina SFILJURATA
L-ewwel fazi: il-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi

Il-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi hija simili ghal dik uzata ghall-varjeta
maghmula bl-ghagina tat-torti. L-unika differenza hija li, minbarra x-xaham u l-qarquca tal-majjal minghajr il-gilda,
ghal din il-varjeta jizdiedu wkoll il-melh (madwar 1,5 % skont il-piz tad-dqiq) u I-bzar mithun fin hafna (madwar
0,001 % skont il-piz tad-dqiq). II-melh jizdied fdan l-istadju minhabba li jekk l-ammont ta’ melh necessarju ghat-
toghma mielha karatteristika tal-ftajjar jizdied biss waqt il-preparazzjoni tal-ghagina, I-ghagina tinqasam u ma tkunx
tista’ tinkiseb il-konsistenza sfiljurata taghha.

Fdan il-kaz, mill-kwantita ta’ xaham indikata ghall-preparazzjoni tal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-
majjal mixwi, 50 %, jigifieri nofs, ghandu jizdied mal-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u
n-nofs l-iehor ghandu jithalla ghal mal-ghagina.

It-tieni fazi: preparazzjoni tal-ghagina

L-hekk imsejha ghagina bazika hija ppreparata bid-dqiq, bix-xaham li jkun twarrab meta kienet qed tigi ppreparata I-
krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, bil-melh (madwar 1 % skont il-piz tad-dqiq) u, ma’ kull kilo
dqiq, 5% tal-hmira attivata fil-halib, 0,02 % inbid abjad jew hall, possibbilment bajda wahda, isfar ta’ bajda u
bizzejjed krema biex tinkiseb ghagina li ma tkunx iebsa zzejjed, li ma titfarrakx u li tkun tista’ tinhadem facilment.

Ghal din il-varjeta, huwa importanti li l-ingredjenti u l-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi
jinzammu ftemperatura baxxa sabiex il-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi tkun tista’ tissepara
s-saffi tal-ghagina meta tkun qed tigi ppreparata l-ghagina sfiljurata. Ix-xaham bejn is-saffi rqaq tal-ghagina kiesha
jinhall waqt il-hami u jevita li s-saffi tal-ghagina jehlu ma’ xulxin. Sadanittant, l-ilma li jkun hemm fl-ghagina u fix-
xaham jinbidel fi fwar li jrattab is-saffi tal-ghagina u jisseparahom minn ma’ xulxin, hekk li l-prodott li jkun ged
jinhema jinqasam f'saffi.

Il-konsistenza sfiljurata tal-prodott tista’ tinkiseb bzewg modi:

(a) il-krema maghmula mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi tiddellek b'mod uniformi fuq l-ghagina miftuha rqiqa,
imbaghad l-ghagina titrembel minn tarf wiehed. Dan ir-romblu jithalla joqghod ghal bejn 15u 30 minuta,
imbaghad jinfetah ghal darb’ohra fsaff irqiq u jitrembel fdirezzjoni perpendikulari meta mqabbel mat-trembil
precedenti. Jekk ma jsehhx dan it-tidwir, il-ftajjar jigu irregolari meta jinhmew;

=

l-ghagina bazika li tkun thalliet toqghod tinfetah fsaff irqiq u t-tahlita tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi
tiddellek fuq il-wic¢ kull darba li tintewa l-ghagina. Fdan il-kaz l-ghagina ma titrembilx, izda tintewa (tal-anqas
tliet darbiet).

Qabel il-ftuh tal-ahhar, 1-ghagina tithalla toqghod ghal tal-angas 15-il minuta, imbaghad tinfetah sa ma tigi hoxna
dags saba’ (bejn 1 u 2 cm); il-wic¢ taghha jigi mmarkat fil-fond b’hafna linji perpendikulari u tinqata’ permezz ta’
ghodda ghall-qtugh tal-ghagina b'dijametru ta’ bejn 3 u 6 centimetri. L-ghadd ta’ ftajjar necessarji biex timtela turtiera
tal-forn jitpoggew hdejn xulxin fuq injama u jinksew, permezz ta’ pinzell tal-k¢ina, b’bajda mhabbta minghajr ma din
tithalla ¢carcar mal-gnub tal-forom ¢ilindrici.

Meta l-bajda fuq wic¢ il-ftajjar tkun nixfet xi ftit, il-ftajjar jitpoggew fit-turtiera tal-hami u jithalla spazju omogenju
bejniethom; huma jithallew joghlew ghal bejn 40 u 45 minuta, imbaghad jinhmew ghal bejn 8 u 10 minuti fforn
jahraq ftemperatura ta’ bejn 220 u 240 C u mbaghad ikunu saru.

[I-ftajjar jinbieghu mhux ippakkjati (wahda wahda) jew ippakkjati minn qabel.

1.7. Karattru specifiku tal-prodott agrikolu jew tal-prodott tal-ikel

Il-karattru specifiku tat-“tepertSs pogdcsa” gej mill-affarijiet li gejjin:
— il-materja prima li hija I-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u x-xaham,

— it-teknika specjali uzata ghall-preparazzjoni tal-ghagina,
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Il-materja prima, li hija l-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, taghti lill-prodott in-natura tieghu.

Il-karattru specifiku tat-“tepert@s pogdcsa” gej mill-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi, li hija I-bicciet li jibqa” wara li
jingela x-xaham tal-bejken Ii jkollu ftit jew xejn laham. Il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi fiha bejn 12u 13 %
proteina u bejn 82 u 84 % xaham, u 60 % tal-kontenut tax-xaham tal-prodott ikun gej minnha.

It-teknika spe¢jali tal-preparazzjoni tal-ghagina:

Il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi li tintuza ghall-varjeta maghmula bl-ghagina tat-torti taghmilha possibbli wkoll li
l-ghagina tigi ppreparata pemezz ta’ teknika specjali ta’ tiwi li taghtiha 1-konsistenza sfiljurata taghha; barra minn
hekk, il-kontenut gholi tax-xaham jirrikjedi l-preparazzjoni specjali tal-ghagina ftemperaturi keshin ta’ bejn 1-24 u
s-26 C.

Il-karatteristici fizici, kimici u organolettici:

Minhabba l-kontenut tax-xaham ta’ bejn 20 u 30 % tieghu, miksub mill-uzu tal-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u
tax-xaham, it-“tepertSs pogdcsa” ghandu valur nutrittiv oghla, jinxef iktar bil-mod u jzomm iktar tajjeb minn prodotti
ohrajn tal-istess kategorija.

Karattru tradizzjonali tal-prodott agrikolu jew tal-prodott tal-ikel

Il-kelma “pogdcsa” (ftira zghira) intuzat ghall-ewwel darba madwar 1-1395, u originarjament kienet tfisser kejk tond
gisu hobza mohmi fl-irmied u I-faham. Fl-istejjer tradizzjonali Ungerizi, dan il-prodott sar maghruf bhala “hamuban
siilt pogdcsa” (ftira zghira mohmija fl-irmied). Sa tmiem is-seklu 17, il-kelma uzata ghall-kejk tond gisu hobza li kien
jittiekel bhall-hobz, kien ftira-hobza jew hobza forma ta’ ftira. Il-varjeta li nsibu llum, li hija izghar u forma ta’
¢ilindru u mmarkata kaxxi kaxxi, saret popolari fl-Ungerija fl-ahhar tal-Medju Evu. Dan il-prodott kien l-iktar oggett
tal-ikel popolari tal-k¢ina tal-kampanja tal-Ungerija u kien maghmul b'diversi tipi ta’ ghagina, u l-popolarita tieghu
ma naqset qatt minn dakinhar 'l hawn.

Zewg kundizzjonijiet ippermettew l-izvilupp tat-“tepertSs pogicsa”: il-qali tax-xaham mill-bejken saret attivita
komuni u l-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi saret oggett tal-ikel ta’ kuljum. Skont deskrizzjoni tal-1770 ta’ familja
nobbli mill-klassi tan-nofs li kienet gejja mir-regjun ta’ Somogy, il-bejken mogli u I-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi
saru parti mill-k¢ina tan-nobbilta mis-seklu 18 il quddiem. Dan huwa ppruvat mill-inventarji tal-wirt tal-familji
nobbli, li juru li mis-seklu 18 il quddiem fil-Pjanura 1-Kbira bdew jidhru l-btieti zghar ghax-xaham (Cegléd
1850-1900, ippubblikat f-1988 mill-muzew ta’ Cegléd imsejjah Kossuth Mazeum, p. 28, 30, Szfics). Probabbilment
id-drawwiet tal-qali tal-bejken u tal-konsum tax-xaham saru parti mit-tradizzjoni popolari ta’ kif ir-rahhala jipp-
reparaw il-majjal fnofs is-seklu 19, ghaliex mill-1850 ’il quddiem insibu l-btieti tax-xaham fir-registri tal-irhula taz-
zona li tinsab bejn ix-xmara Danubju u x-xmara Tisza.

Skont id-dejta etnografika orali ta’ tmiem is-seklu 19 u I-bidu tas-seklu 20, il-qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi kienet
tintuza fid-djar tar-rahhala tar-regjun centrali ta’ Tisza biex isir is-sapun, u mbaghad bil-mod il-mod din bdiet
tittiekel. Wara li jinqatel il-majjal, il-ftajjar kienu jinhmew b'qarquciet friski tal-gilda tal-majjal mixwi, li generalment
kienu jkunu zghar u minghajr gilda. Xoghlijiet ikkonsolidati importanti li saru fit-tletinijiet fil-qasam tal-etnografija
jirreferu ghal ftajjar maghmula b'ghagina li tkun gholiet jew le, ibbazata fuq id-dqiq mill-qamh u diga mizjuda
bingredjenti ohra, fost ohrajn bil-qarquca (Batky Zs.: Tdpldlkozds (‘Oggetti tal-ikel’) fi: A magyarsig néprajza (“L-
etnografija tal-Ungerizi”), Budapest, 1933, p. 100) u ghalhekk wiched jista’ jsostni li z-Zieda tal-qarquca tal-gilda tal-
majjal mixwi li tkun gejja mill-bejken mogli mal-ghagina li tkun gholiet saret drawwa komuni fil-bidu tas-seklu 20.

[llum il-gurnata, it-“Tepertds pogdcsa” sar parti importanti mill-ikel ta’ kuljum u dan il-prodott jisserva wara s-sopop
(tal-laham jew tal-fazola) u jigi offrut lill-mistednin waqt il-laqghat u l-konferenzi. Huwa wkoll ikla popolari fost in-
nisa tad-dar, specjalment meta jigu ccelebrati avvenimenti tal-familja (tigijiet, maghmudijiet) jew festi (bhall-Milied u
1-Ghid). Hafna drabi jisserva wkoll bhala tnaqqir ghal mal-inbid fil-kuntest tal-agriturizmu (Hagyomdnyok Izek Régick,
(“Toghmiet tradizzjonali regjonali”), il-Volum I, p. 145-147).

Diversi kotba tar-ricetti wrew ir-reputazzjoni ta’ dan il-prodott mill-1880 sal-lum, fosthom il-kotba li gejjin: Dobos
C. Jozsef: Magyar-Franczia szakdcskonyy (‘Ktieb tat-tisjir Ungeriz u Franciz”), p. 784-785, 1881; Rozsnyai Kéroly:
Legiijabb nagy hdzi cukrdszat (“I-helu domestiku ta’ dan l-ahhar”), p. 350, 1905; Kincses Vincza receptkonyv (“Il-ktieb tat-
tisjir ta’ ‘Kincses Vancza™), p. 21, 1920; Az Uj idék mdsodik receptkonyve (“it-tieni volum tal-ktieb tat-tisjir taz-zminijiet
tal-lum”), p. 182, 1934; Hajdd Erndné: Jaj, mit fozzek (‘X'se nsajjar?”), p. 73, 1941; u Rudnay Jdnos: A magyar
cukrdszat remekei (“L-ahjar helu Ungeriz”), p. 89, 1973.
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1.9. Rekwiziti minimi u proceduri ghall-verifika tal-karattru specifiku

2.2

Karattru specifiku

Rekwiziti minimi

Metodu ta’ verifika u frekwenza

kontenut ta’ xaham

— 20 sa 30 %, (tal-materja niexfa)
— jista’ jintuza biss ix-xaham tal-majjal

Fkonformita mad-deskrizzjoni tal-
prodott moghtija fil-punt 3.5, flabo-
ratorju darba kull sitt xhur.

Qarquca mill-gilda tal-majjal
mixwi (jew il-krema taghha)

— ghandha tintuza l-qarcuca tal-gilda tal-
majjal mixwi

— ghandha tintuza l-qarquca tal-gilda tal-
majjal mixwi minghajr il-gilda

Abbazi tad-dokumentazzjoni tal-
prodott jew tal-iskeda tal-prodott
skont il-lottijiet.

ingredjenti

— fkonformita  mad-deskrizzjoni  tal-
prodott moghtija fil-punt 3.6 (qarcuca
tal-gilda tal-majjal mixwi, xaham, dqiq
tal-qamh, bajd, isfar tal-bajd, halib,
hmira, inbid abjad jew hall, krema u
bzar u melh).

Abbazi tad-dokumentazzjoni tal-
prodott jew tal-iskeda tal-prodott
skont il-lottijiet.

karatteristi¢i organolettici tal-
prodott (kontenut, toghma u
aroma)

— konsistenza ta’ ghagina tat-torti jew ta’
ghagina sfiljurata

— toghma u aroma karatteristici tal-
qarquca tal-gilda tal-majjal mixwi u bi
ftit bzar

Test organolettiku kull xift.

Awtoritajiet jew korpi ghall-verifika tal-konformita mal-ispecifikazzjoni tal-prodott

. Isem u indirizz

Isem: MezGgazdasigi Szakigazgatdsi Hivatal Kozpont, Elelmiszer- és Takarmédnybiztonsdgi Igazgatésag (L-Ufficcju
Centrali tal-Amministrazzjoni Agrikola, id-Direttorat tas-Sikurezza tal-lkel u tal-Ghalf)

Indirizz: 1095 Budapest, Mester u. 81

Numru tat-telefown: 456-30-10

Numru tal-faks: —

Indirizz tal-posta elettronika: oevi@oaihu

Awtorita pubblika

[ Awtorita privata

Kompiti specifici tal-awtorita jew tal-korp

L-awtorita ta’ verifika ticcekkja jekk il-prodott jikkonformax mar-rekwiziti stipulati fl-ispecifikazzjoni tal-prodott.
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