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II

(Informacija)

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

EIROPAS KOMISTJA

Iebildumu necel$ana pret pazinoto koncentraciju

(Lieta M.10763 — NORDEA | TOPDANMARK LIV HOLDING)

(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2022/C 429/01)

Komisija 2022. gada 18. oktobri noléma neiebilst pret iepriek§ minéto pazinoto koncentraciju un atzit to par saderigu ar
iek3gjo tirgu. Sis lemums pamatots ar Padomes Regulas (EK) Nr. 139/2004 () 6. panta 1. punkta b) apakspunktu. Pilns
lémuma teksts ir pieejams tikai anglu valoda, un to publicés péc tam, kad no teksta biis iznemta visa komercnoslépumus
saturo$a informacija. Lémums bis pieejams:

— Komisijas konkurences timekla vietnes uzpémumu apvienoanas sadala (http://ec.europa.eu/competition/mergers|
cases/). Saja timekla vietné ir pieejamas dazadas individualo apvieno$anas lémumu mekléSanas iespéjas, tostarp
mekléSana péc sabiedribas nosaukuma, lietas numura, datuma un nozaru kodiem,

— eclektroniska veida EUR-Lex timekla vietné (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=lv) ar dokumenta numuru
32022M10763. EUR-Lex piedava tiesaistes piekluvi Eiropas Savienibas tiesibu aktiem.

() OVL24,29.1.2004., 1.1pp.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lv
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Iebildumu necel$ana pret pazinoto koncentraciju

(Lieta M.10911 - PARTNERS GROUP | KOHLBERG | USIC)

(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2022/C 429/02)

Komisija 2022. gada 4. novembri noléma neiebilst pret iepriek§ minéto pazinoto koncentraciju un atzit to par saderigu ar

iek3gjo tirgu. Sis lemums pamatots ar Padomes Regulas (EK) Nr. 139/2004 () 6. panta 1. punkta b) apakspunktu. Pilns

lémuma teksts ir pieejams tikai anglu valoda, un to publicés péc tam, kad no teksta biis iznemta visa komercnoslépumus

saturo$a informacija. Lémums bis pieejams:

— Komisijas konkurences timekla vietnes uzpémumu apvienosanas sadala (http://ec.ecuropa.eu/competition/mergers|
cases|). Saja timekla vietné ir pieejamas dazadas individualo apvienosanas lémumu meklésanas iespéjas, tostarp
mekléSana péc sabiedribas nosaukuma, lietas numura, datuma un nozaru kodiem,

— elektroniska veida EUR-Lex timekla vietné (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=lv) ar dokumenta numuru
32022M10911. EUR-Lex piedava tiessaistes piekluvi Eiropas Savienibas tiesibu aktiem.

() OVL24,29.1.2004., 1.1pp.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lv
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IV

(Pazinojumi)

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

PADOME

Pazinojums to personu ievéribai, kuram pieméro ierobeZojoSos pasakumus, kas paredzéti Padomes
Lemuma (KADP) 2017/2074, kur$ grozits ar Padomes Lémumu (KADP) 2022/2201, un Regula (ES)
2017/2063, ko isteno ar Padomes Istenosanas regulu (ES) 2022/2194, par ierobeZojosiem
pasakumiem saistiba ar situaciju Venecuéla

(2022/C 429/03)

Turpmak izklastita informacija tiek darita zinama to personu ievéribai, kas uzskaititas I pielikuma Padomes
Lémumam (KADP) 2017/2074 (), kur§ grozits ar Padomes Lémumu (KADP) 2022/2201 (3, un IV pielikuma
Regulai (ES) 2017/2063 (), ko isteno ar Padomes IstenoSanas regulu (ES) 2022/2194 (%), par ierobeZojosiem pasakumiem
saistiba ar situaciju Venecuéla.

Eiropas Savienibas Padome péc ieklauto personu saraksta parskatiSanas ir nolemusi, ka minétajos pielikumos uzskaititas
personas biitu ari turpmak japatur tadu personu sarakstd, kuram pieméro ierobeZojosos pasakumus, kas paredzeti
Padomes Lemuma (KADP) 2017/2074 un Padomes Regula (ES) 2017/2063 par ierobezojosiem pasakumiem saistiba ar
situaciju Venecu€la. Pamatojums attiecigo personu ieklausanai saraksta ir izklastits attiecigajos minéto pielikumu ierakstos.

Attiecigo personu uzmaniba tiek vérsta uz to, ka pastav iespéja iesniegt pieteikumu kompetentajam attiecigas(-o) dalibvalsts
(-u) iestadém, ka noradits Padomes Regulas (ES) 2017/2063 par ierobeZojoSiem pasakumiem saistiba ar situaciju Venecuéla
III pielikuma minétajas timekla vietnés, lai iegfitu atlauju izmantot iesaldétos lidzeklus pamatvajadzibu nodro$inasanai vai
konkrétiem maksajumiem (sk. regulas 9. pantu).

Attiecigas personas pirms 2023. gada 3. julija var Padomei iesniegt ligumu parskatit lEmumu par vinu ieklausanu
minétajos sarakstos, ligumam pievienojot apliecino$us dokumentus un to nosatot uz $adu adresi:

Council of the European Union
General Secretariat

RELEX 1

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-pasts: sanctions@consilium.europa.eu

1

() OVL295,14.11.2017., 60. Ipp.
() OVL292,11.11.2022,, 61.. Ipp.
() OVL295,14.11.2017., 21. Ipp.
(*) OVL292,11.11.2022., 24.. Ipp.


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
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Visi sanemtie komentari tiks nemti véra regularaja parskatiSana, ko Padome veic saskana ar Lémuma (KADP) 2017/
2074 13. pantu un Regulas (ES) 2017/2063 17. panta 4. punktu.

Attiecigo personu uzmaniba tiek vérsta arT uz iespé&ju apstridét Padomes lémumu Eiropas Savienibas Visparéja tiesa saskana
ar nosacjjumiem, kas paredzéti Liguma par Eiropas Savienibas darbibu 275. panta otraja dala un 263. panta ceturtaja un
sestaja dala.
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Pazinojums to datu subjektu ievéribai, kuriem pieméro ierobezojosos pasakumus, kas paredzéti
Padomes Lémuma (KADP) 2017/2074 un Padomes Regula (ES) 2017/2063 par ierobeZojosiem
pasakumiem saistiba ar situiciju Venecuéla

(2022/C 429/04)

Datu subjektu ievéribai tiek darita zinama $ada informacija saskapa ar 16. pantu ropas Parlamenta un Padomes
Regula (ES) 2018/1725 ().

Sis apstrades darbibas juridiskais pamats ir Lemums (KADP) 2017/2074 (), kur$ grozits ar Padomes Lémumu (KADP)
20222201 (), un Regula (ES) 2017/2063 (%), ko isteno ar Padomes Istenosanas regulu (ES) 2022/2194 ().

Sis apstrades darbibas datu parzinis ir RELEX.1 nodala Padomes Generalsekretariata (PGS) generaldirektorata RELEX (Aréjas
attiecibas), un ar $o nodalu var sazinaties, izmantojot $adu adresi:

Council of the European Union
General Secretariat

RELEX 1

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-pasts: sanctions@consilium.europa.eu

Ar PGS datu aizsardzibas specialistu var sazinaties, izmantojot $adu adresi:
Datu aizsardzibas specialists

data.protection@consilium.europa.cu

Apstrades darbibas meérkis ir izveidot un atjauninat tadu personu sarakstu, uz kuram attiecas ierobezojosie pasakumi
saskana ar Lémumu (KADP) 2017/2074, kurs grozits ar Padomes Lémumu (KADP) 2022/2201, un Regulu (ES) 2017/

2063, ko isteno ar Padomes Istenosanas regulu (ES) 2022/2194.

Datu subjekti ir fiziskas personas, kuras atbilst Lémuma (KADP) 2017/2074 un Regula (ES) 2017/2063 izklastitajiem
kritérijiem attieciba uz ieklausanu saraksta.

Savaktie personas dati ietver datus, kas vajadzigi, lai pareizi identificétu attiecigo personu, pamatojumu ieklausanai saraksta
un citus ar to saistitus datus.

Savaktos personas datus vajadzibas gadijuma var sniegt ari Eiropas Aréjas darbibas dienestam un Komisijai.

Neskarot Regulas (ES) 20181725 25. panta paredzétos ierobeZojumus, atbilde datu subjektiem par vinu tiesibu istenosanu,
pieméram, par piekluves tiesibu, ka ari tiesibu uz labosanu vai tiesibu izteikt iebildumus Istenosanu, tiks sniegta saskana ar
Regulu (ES) 2018/1725.

Personas datus glaba 5 gadus no briza, kad datu subjekts ir svitrots no tadu personu saraksta, uz kuram attiecas
ierobezojosie pasakumi, vai no briza, kad ir beidzies pasakuma deriguma termins, vai uz tiesvedibas laiku, ja tada bijusi
sakta.

() OVL295,21.11.2018., 39. Ipp.
() OVL295,14.11.2017., 60. Ipp.
() OVL292,11.11.2022,, 61.. Ipp.
(*) OVL295,14.11.2017., 21. Ipp.
() OVL292,11.11.2022., 24.. Ipp.


mailto:sanctions@consilium.europa.eu
mailto:data.protection@consilium.europa.eu
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Neskarot tiesibu aizsardzibu tiesa, administrativa vai arpustiesas karta, datu subjekti var iesniegt stidzibu Eiropas Datu
aizsardzibas uzraudzitajam saskana ar Regulu (ES) 2018/1725 (edps@edps.europa.eu).



mailto:edps@edps.europa.eu
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Euro mainas kurss ()
2022. gada 10. novembris
(2022/C 429/05)
1 euro =
Valita Mainas kurss Valiita Mainas kurss
UsSD ASV dolars 0,9954 CAD  Kanadas dolars 1,3467
JPY Japanas jena 145,47 HKD  Hongkongas dolars 7,8128
DKK Danijas krona 7 4381 NZD  Jaunzélandes dolars 1,6984
GBP Lielbritanijas marcina 0,87298 | SCD  Singapiras dolars 1,3963
SEK Zviedrijas krona 10,8743 KRW  Dienvidkorejas vona 1373,96
“ ZAR Dienvidafrik: d 17,6882

CHF  Sveices franks 0,9834 envICaTias Tanes 7

CNY  Kinas juana renminbi 7,2184
ISK Islandes krona 147,50

HRK  Horvatijas kuna 7,5427
NOK Norvégijas krona 10,3615

IDR Indonézijas ripija 15 615,60
BGN Bulgarijas leva 1,9558

MYR  Malaizijas ringits 4,6789
CZK Cehijas krona 24,361 .

PHP  Filipinu peso 57,793
HUF Ungarijas forints 400,95 RUB Krievijas rublis
PLN Polijas zlots 47060 | THR  Taizemes bats 36,700
RON Rumanijas leja 48913 BRL Brazilijas reals 5,2860
TRY Turcijas lira 18,5100 | MXN  Meksikas peso 19,4562
AUD Australijas dolars 1,5525 INR Indjjas riipija 81,3058

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicgjusi ECB.
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REVIZIJAS PALATA

Parskats par ES budZeta sniegumu - stavoklis 2021. gada beigas
(2022/C 429/06)
Eiropas Revizijas palata 2022. gada 14. novembri publicés dokumentu “Parskats par ES budZeta sniegumu — stavoklis
2021. gada beigas” un iestazu atbildes.
Sakot no 2022. gada 14. novembra, parskatu varés tiesi apliikot vai lejupieladét Eiropas Revizijas palatas timekla vietné:
https:|fwww.eca.europa.eu/Lists/ECADocuments/annualreport-Performance-2021[annualreport-Performance-2021_LV.pdf
Vienlaikus tiks aktivizéta saite uz $a parskata kopsavilkumu un citiem saistitajiem dokumentiem:

https:/[www.eca.europa.cu/lv/Pages/Docltem.aspx?did=61258



https://www.eca.europa.eu/Lists/ECADocuments/annualreport-Performance-2021/annualreport-Performance-2021_LV.pdf
https://www.eca.europa.eu/lv/Pages/DocItem.aspx?did=61258
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DALIBVALSTU SNIEGTA INFORMACIJA

Danijas valdibas pazinojums par to, ka tiek atcelta iespéja secigi pieskirt atlaujas ogliidenrazu izpétei
un ieguvei konkrétos Danijas apgabalos

(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2022/C 429/07)

Atsaucoties uz 3. panta 3. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes 1994. gada 30. maija Direktiva 94/22[EK par atlauju
pieskirSanas un izmanto$anas noteikumiem ogludenrazu mekléSanai, izpétei un ieguvei, ar 3o tiek pazinots, ka tiek
partraukta procediira, saskana ar kuru secigi pieskir jaunas licences ogliidenrazu izpétei un ieguvei konkrétos Danijas
apgabalos, kas tika uzsakta ar Danijas valdibas 1997. gada 19. februara pazinojumu Eiropas Savienibas Oficialaja Veéstnest ().

Ar 2021. gada 14. decembra Likumu Nr. 2389, ar ko groza Likumu par Danijas dzilu izmanto$anu, kurs stajas speka 2022.
gada 1. janvari, Danijas parlaments ierobeZoja teritoriju Danija, kura var pieskirt licences ogliidenrazu izpétei un ieguvei.
Tapéc saskana ar 5. panta 1. punktu Likuma par Danijas dzilu izmantoanu, sk. grozito 2019. gada 16. decembra
Konsolidacijas likumu Nr. 1533, licences ogltidenraZu izpétei un ieguvei var pieskirt tikai Ziemeljiiras apgabala Danijas
kontinentalaja Selfa uz rietumiem no 6°15" A garuma (Eiropas geodéziska sistéma) (Centralais grabens (Centralgraven) un
piegulosas teritorijas).

Lidz ar to visi pieteikumi atlaujas sanemsanai ogliidenrazu izpétei un ieguvei arpus noteikta apgabala Danijas teritorija uz
austrumiem no 6°15’ A garuma (Eiropas geodéziska sistéma) tiks noraiditi.

Papildu informaciju var sanemt sazinoties ar:

Klima-, Energi- og Forsyningsministeriet (Klimata, energétikas un komunalo pakalpojumu ministrija )
Energistyrelsen (Danijas Energétikas agenttira)

Carsten Niebuhrs Gade 43

1577 Kebenhavn V

DANJJA

Talr. +45 33926700

E-pasts: ens@ens.dk

Internets: http:/fwww.ens.dk

() OV C49,19.2.1997., 23. Ipp.


mailto:ens@ens.dk
http://www.ens.dk
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v

(Atzinumi)

CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Apstiprinasanas pieteikuma publikacija attieciba uz produkta specifikacijas grozijumu, kas nav
maznozimigs, saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula
(ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shémam

(2022/C 429/08)

$i publikacija dod tiestbas trfs ménesu laika no $is publikacijas dienas pret $o pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi
Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (') 51. pantam.

APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS ATTIECIBA UZ PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMU, KAS NAV
MAZNOZIMIGS, AIZSARGATA CILMES VIETAS NOSAUKUMA | AIZSARGATAS GEOGRAFISKAS IZCELSMES
NORADES GADIJUMA

Grozijuma apstiprinasanas pieteikums saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta pirmo dalu
“Prosciutto di Parma”
ES Nr.: PDO-IT-0067-AMO5 - 18.12.2020
ACVN (X) AGIN ()
1.  Pieteikuma iesniedz&ja grupa un tas likumigas intereses

Consorzio del Prosciutto di Parma
Largo Piero Calamandrei, 1/a
43121 Parma

Italija

Talr. +39 0521246111
E-pasts: ufficiolegale@prosciuttodiparma.com

Consorzio del Prosciutto di Parma [“Prosciutto di Parma” aizsardzibas apvieniba] ir tiesiga iesniegt grozijumu
pieteikumu saskana ar Lauksaimniecibas, partikas un mezsaimniecibas politikas ministrijas 2013. gada 14. oktobra
dekréta Nr. 12511 13. panta 1. punktu.

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Italija

3. Produkta specifikicijas punkts, uz kuru attiecas grozijums vai grozijumi
O  Produkta nosaukums

Produkta apraksts

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.


mailto:ufficiolegale@prosciuttodiparma.com
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5.1.

B

Geografiskais apgabals

B

Izcelsmes apliecinajums

RaZosanas metode

B

Saikne

B

B

Markéjums

Cits: kontrole

B

Grozijuma vai grozijumu veids

Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par
maznozimigu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta tre$o dalu.

O  Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par
maznozimigu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu, ja vienots dokuments
(vai ta ekvivalents) attieciba uz produktu nav publicéts.

Grozijums vai grozijumi

Redakcionals grozijums
Ir svitrots turpmak minétais:

— ir atcelts dalfjums iedalas, jo produkta specifikacija ir parstrukturéta, ievieSot atseviski nosauktus pantus.
Konkrétak:

— ir svitrots atsauces dokumentu saraksts, kas attiecas uz A iedalu,

— ir svitrota B iedala (“Produkta apraksts, kas norada uz izejvielam un galvenajam fizikalajam, kimiskajam un
organoleptiskajam 1pasibam”). Taja ietverta informacija ir parstrukturéta, ieklaujot to 1. panta
(‘Nosaukums”), 2. panta (“Produkta ipasibas”), 3. panta (“RaZosanas apgabals”), 5. panta 3. punkta
b) apakspunkta (“Svaigu ciikas cisku Ipasibas”), 5. panta 5. punkta (‘Atkaulo$ana”), 5. panta 6. punkta
(“Sagriesana un iepakoSana”) un 8. panta (“Noformé&ums un marke$ana”). Attiecigi grozits vienota
dokumenta 3.2., 3.3, 3.5, 3.6. un 4. punkts,

— ir svitrota C iedala, un taja ietverta informacija ir parstrukturéta, ieklaujot to 3. panta (“RazoSanas apgabals”)
5. panta 1. punkta (“Atlautie genétiskie tipi”), 5. panta 2. punkta (“Ciku audzé$ana un &dinasana”),
5. panta 3. punkta (“Kausana un svaigu ciikas cisku Ipasibas”) un 5. panta 4. punkta (“RaZosanas process”).
Lai atspogulotu jaunas produkta specifikacijas pantus, nemainot faktisko nozimi, ir parstrukturéts vienota
dokumenta 3.3. punkts un 4. punkts,

— irsvitrota D un F iedala, un tajas ietverta informacija ir parstrukturéta un tagad atrodama 6. panta (“Saikne ar
vidi”). Ir padarita skaidraka un atjauninata informacija par saikni ar vidi un pieradijumi par produkta izcelsmi
geografiskaja apgabala. Ir ieviestas arl izmainas, lai tekstu saskapotu ar $aja joma spéka esoSajiem tiesibu
aktiem, kuros paredzéts, ka argjai kontroles struktiirai ir javeic razoSanas parbaudes. Nemainot faktisko
nozimi, jaunas produkta specifikacijas struktarai ir pielagots vienota dokumenta 5. punkts un 5.1. punkts,

— ir parstrukturéta produkta specifikacijas E iedalas informacija, ieklaujot to 5. panta 4. punkta (“RazoSanas
process”), un grozita, ka minéts turpmak. Skaidribas labad termins, ko izmanto, lai apzimétu posmu, kad
skinkis tiek pakarinats zaveSanai, ir mainits no stagionatura [“vecinasana”] uz maturazione [“nogatavinasana”],
jo stagionatura faktiski ir termins, kas apzimé visu vitinasanas periodu no $kinka gatavosanas procesa sakuma.
Savukart maturazione attiecas uz vienu no vitinasanas posmiem, proti, posmu, ko Isteno, tiklidz kinkis ir
iznemts no dzeséSanas telpas un nosusinats. No ta posma apraksta, kad skinki tiek mazgati un nosusinati, ir
svitrots vards “remdens”, jo tas bija neprecizs un neizmérams. Tas ir aizstats ar terminu “dzeramais”, jo
skinki jamazga ar dzeramo {ideni no magistrala {idensvada. Sis terminologiskas izmainas ir izdaritas arf
vienotd dokumenta 3.4. punkta,

— ir parstrukturéta G iedalas informacija, un tagad to var atrast zem jauna virsraksta 4. panta (“Izcelsmes
apliecinajums”). Ta ka dazadas razosanas kede iesaistitas un razoSanas apgabala stradajosas personas bija
skaidrak jaidentificé, lai nodro$inatu “Prosciutto di Parma” lokalizaciju un izsekojamibu, termins
“porciongSanas uznémumi” ir nomainits uz “sagrieSanas un iepakoSanas kompleksi”. Ir skaidri noradits, ka
sagriesanas kompleksi ari iepako sagriezto “Prosciutto di Parma”, jo iepakoSana notiek uzreiz péc sagriesanas
un abi procesi tiek veikti viena telpa. Vienoto dokumentu §is izmainas neietekmé,
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— ir parstrukturéta ieprieks produkta specifikacijas H iedala atrodama informacija par neizdzéamo zimogu, ko
kautuve uzspiez veseliem “Prosciutto di Parma” Skinkiem gan ar kaulu, gan bez t3, un tagad ta atrodama
5. panta 3. punkta b) apak$punkta, 8. panta 1. punkta un 8. panta 2. punkta. Attiecigi grozits ari vienota
dokumenta 3.6. punkts,
— ir svitroti produkta specifikacijas ieprieksgjas versijas pielikumi (“Pielikumi. A, B, C, D, E, F un H iedalas atsauces
dokumenti”), jo tajos bija minéti tiesibu akti un noteikumi, kas vairs nav speka,
— ir svitrota “Metodologijas preambula”, jo taja bija aprakstita produkta specifikacijas iepriekséjas versijas struktiira,
— terminologija ir saskanota ar $aja joma piemérojamajiem tiesibu aktiem,
— ir svitrotas dalas, kas attiecas uz kontroles struktiiras kompetencé eso$ajam darbibam, jo §I informacija ir
atrodama kontroles plana,
— ir svitrotas atsauces uz valsts un Eiropas tiesibu aktiem, kas atcelti ar jaunakiem tiesibu aktiem par $o pasu tému,
— terminologija ir saskanota ar $aja joma piemérojamajiem tiesibu aktiem.
5.2.  Grozijums, kas neietekmé pamatelementu
Specifikacijas 2. pants (“Produkta ipasibas”), 5. pants (“Prosciutto di Parma” raZoSanas metode”) un 8. pants
(‘Noform&ums un markéSana”) tagad attiecas uz iesp&u lidzas uz Skinka izvietotajam izcelsmes markgjuma
zimogam, kautuves zimogam, spiedogam un “hercoga krona” logotipam vai ta vieta izmantot alternativus lidzeklus,
kas ari sniedz sikakus datus par skinka izcelsmi un lokalizacijas un izsekojamibas informaciju.
Attiecigi grozits ari vienota dokumenta 3.2. un 3.6. punkts.
5.3.  Grozijums, kas neietekmé pamatelementu: produkta ipasibas
Tagad 2. panta f) punkta ir noradits jiras sals kimiskais nosaukums, skaidri precizgjot, ka nav atlauti nekadi citi sals
veidi.
Attiecigi grozits ari vienotd dokumenta 3.2. punkts.
5.4.  Redakcionals grozijums: produkta ipasibas

y=em

Produkta specifikacijas iepriek3gjas versijas B iedala ir ieviestas $adas izmainas:

— minétas iedalas a) punkta ieklautais $kinka noapalotas formas apraksts tagad ir atrodams 2. panta a) punkta,
savukart a) punkta informacija par maksimalo atklata muskula dalu virs ciskas kaula galvinas parcelta uz
5. panta 3. punkta b) apak$punktu. Informacija par gatava produkta svaru, kas agrak bija tas pasas iedalas
b) punktd, tagad ir atrodama 2. panta b) punkta. Sikaka informacija par minimalo vitinasanas laiku tagad
atrodama 2. panta c) punkta, savukart ¢) punkta sniegtais galas krasas apraksts, kad skinkis ir sagriezts, tagad
atrodams d) punkta. Sikaka informacija par aromatu un garsu, kas bija dota d) punkta, tagad atrodama 2. panta
e) punkta,

— ir grozita informacija par pienemtajiem sals un mitruma satura vértibu diapazoniem un proteolizes indeksu,
turklat vardi “razosanas objekts” aizstati ar “vitinaSanas komplekss”, kas ir termins, ar kuru apzimé “Prosciutto
di Parma” razoanas uznémumu, kas registréts kontroles sistéma,

— no fragmenta, kura siki aprakstiti pienemtie sals un mitruma satura vértibu diapazoni un proteolizes indekss, ir
svitrota atsauce uz vidgjam vertibam, kas konstatétas skinka parauga, jo ta bija vispariga informacija. Dala, kura
runats par to, kad ir japarbauda atbilstiba pienemtajiem mitruma un sals satura diapazoniem un proteolizes
indeksam, vardi “lidz noteiktajam terminam” aizstati ar precizaku frazi.

Neveicot nekadas izmainas faktiskaja satura, ir grozits arT vienota dokumenta 3.2. punkts, lai tas atbilstu jaunajai
produkta specifikacijas versijai.
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5.5.  Grozijums, kas ietekme pamatelementu: produkta pasibas

Informacija par produkta svaru, minimalo vitinaSanas laiku un analitiskajam prasibam, kas ieprieks bija atrodama
produkta specifikacijas B iedala, ir parstrukturéta un tagad atrodama 2. panta (“Produkta ipasibas”). Ir izdariti $adi
grozijumi:

— D) punkta ir ieviestas izmainas informacija par svaru. Tas bija nepiecie$ams, jo ciikas, ko izmanto “Prosciutto di
Parma” pagatavo$anai (lidz ar to ari liemeni, svaigas ciku ciskas un pasi skipki), ir kluvusas smagakas.
Konkretak, ta ka ir noteikts, ka svaigam ciikas ciskam, ko izmanto $kinka pagatavosanai, jasver no 11,8 kg
(minimums) lidz 18 kg (maksimums), un ta ka vitinaSanas procesa vidgjais svara zudums ir 30 %, tad
galaproduktam jasver no 8,2 kg (minimums) lidz 12,5 kg (maksimums),

— minimalais vitinaSanas laiks ir palielinats no 12 lidz 14 ménesiem, jo, palielinoties izmantoto svaigo ciikas cisku
minimalajam svaram, vajadzigs ilgaks laiks, lai sasniegtu “Prosciutto di Parma” organoleptiskas ipasibas,
piemeéram, sagriezta produkta krasu, aromatu un garsu,

— ir ieviestas izmainas pienemtajos mitruma un sals satura diapazonos un proteolizes indeksa, jo ierosinatais
minimala vitinasanas laika palielindjums ir saistits ar zemaku mitruma saturu un augstaku proteolizes indeksu,
neka tas bija noteikts ieprieks. Sals satura aug3gja robeZa ari ir samazinata, pamatojoties uz uztura ieteikumiem,
kurus sniegusas iestades, to vidii Pasaules Veselibas organizacija, kas iesaka samazinat natrija uznemsanu.

Informacija par gatava produkta svaru, minimalo vitinasanas laiku un pienemtajiem analitisko vértibu diapazoniem
ir grozita ari vienota dokumenta 3.2. punkta.

5.6.  Grozijums, kas ietekmé pamatelementu: raZosanas apgabals

Ir grozita C iedala sniegta informacija par izejvielu izcelsmes apgabalu, un tai dots jauns nosaukums, nemot véra
Regulas (ES) Nr. 1151/2012 7. pantu. Vienoto dokumentu $is grozijums neietekme.

Regionu sarakstam ir pievienota arT Friuli-Venécija Dzilija, jo tur audzétajam cikam ir [idziga genétika ka ctikam no
pargja “Prosciutto di Parma” raZoSanas apgabala un tas gan &dinasanas, gan citu lopkopibas metozu zina tiek
audzétas lidzigi. Ciku liemeniem un ciskam, kas iegiiti péc $aja regiona audzéto ciiku nokausanas, ir tadas pasas
Ipasibas, kadas konstatetas citos regionos, kas jau ietilpst “Prosciutto di Parma” razo3anas apgabala.

Tapéc, lai raZoSanas apgabala ieklautu Friuli-Venécijas Dzilijas regionu, ir grozits vienotd dokumenta
4.un 5. punkts.

5.7.  Redakcionals grozijums: “Prosciutto di Parma” raZoSanas metode — atlautie genetiskie tipi

Ir parstrukturéta ieprieks C iedala atrodama informacija, ieklaujot to 5. panta 1. punkta (“Atlautie genetiskie tipi”),
5. panta 2. punkta (“Ciiku audzé$ana un €dinasana”) un 5. panta 3. punkta a) apakspunkta (“Kausana”).

Konkrétak, ir ieviestas $adas izmainas:

— lai veicinatu riipigaku razoSanas kedes kontroli, teksta tagad ir atsauce uz “atlauto genétisko tipu sarakstu”, ko
publicé un regulari atjaunina Lauksaimniecibas, partikas un mezsaimniecibas politikas ministrija,

— lai precizétu jédzienu “speka ciika”, ir pievienots apziméjums “H — smags”. Teksta joprojam ir atsauce uz ES
tiesibu aktos noteiktas skalas vidii noraditajam liemenu uzbiaves klasem (“U”, “R” un “O”), jo “Prosciutto di
Parma” var pagatavot tikai no svaigam ciiku ciskam, kas nemtas no liemeniem, kuri ietilpst viena no $im klaseém.
Tagad ir skaidri noradits tas, cik svarigs ir genétiskais tips, lai iegfitu smagus liemenus, kas piemeroti “Prosciutto
di Parma” pagatavosanai, jo genétika ir galvena “Prosciutto di Parma” ipasiba.

Tapéc, neizdarot nekadas izmainas faktiskaja saturd, ir grozits vienota dokumenta 3.3. punkts, lai tas atbilstu jaunajai
produkta specifikacijas versijai.
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5.8.  Grozijums, kas ietekme pamatelementu: “Prosciutto di Parma” raZoSanas metode — atlautie genetiskie tipi
Produkta specifikacijas ieprieksgjas versijas C iedala ir ieviestas $adas izmainas:

— no tehniska viedokla ir parskatita informacija par atlautajiem genétiskajiem tipiem, precizgjot visas iesp&jamas
pielaujamas krusto$anas kombinacijas. Turklat vispariga norade “dzivnieki” ir aizstata ar vardu “kuili”, kas
apzimé ciiku tévinus, un vardu “sivénmates”, kas apzimé cliku matites. Visa sektora vajadzibam ir nolemts, ka ir
nepiecieSama iepriekséja atbilstibas parbaude, lai Jautu identificét genétiskos tipus, kas pieméroti “Prosciutto di
Parma” pagatavosanai. Lai biitu vel skaidrak, kuri krustojumi ir atlauti, ir ieviesta tabula, kura noraditas atlautas
genétiskas kombinacijas.

Tapéc, ieklaujot atsauci uz atlautajam genétiskajam kombinacijam, ir grozits vienota dokumenta 3.3. punkts.

5.9.  Redakcionals grozijums: “Prosciutto di Parma” raZoSanas metode — ciiku audzéSana un édinasana
C iedala ir ieviestas $adas izmainas:

— lai ieklautu skaidru atsauci uz dzivnieku labturibu, ir parskatits teikums par ciikkopibas praksi. Tagad teksta ir
noteikts, ka sivéni ir jamarké ar izcelsmes informaciju, kad tie vél atrodas atnesanas telpa, kur tos zida
sivénmate, tadéjadi nodrosinot papildu garantiju “Prosciutto di Parma” lokalizacijai un izsekojamibai,

— ir svitrota atsauce uz “baribu, ko atlauts izédinat cikam lidz 80 kilogramiem dzivsvara”, jo tas vieta ir icklauta
vienota atlauto baribas sastavdalu tabula,

— specifikacijas 5. panta 2. punkta ka vienotas ciiku édinasanai atlauto baribas sastavdalu tabulas 2. piezime ir
pievienota termina “destilacijas sausie graudi un $kistosas dalas” definicija,

— nobarosanas beigu posma apraksta tagad ir noradits minimalais kauanas vecums (devini ménesi), kas ieprieks
bija noradits C iedala.

Tapéc, neizdarot nekadas izmainas faktiskaja saturd, ir grozits vienota dokumenta 3.3. punkts, lai tas atbilstu jaunajai
produkta specifikacijas versijai.

5.10. Grozijums, kas ietekmé pamatelementu: “Prosciutto di Parma” raZosanas metode — ciiku audzeSana un edinasana

Ir ieviestas dazas izmainas produkta specifikacijas ieprieksgjas versijas C iedalas informacija par ciiku audzéanas
posmiem, pievienojot objektivakus kritérijus, lai nodrosinatu lielaku kontroli un lautu pieeju pielagot dazadajiem
posmiem. Lai precizétu atskir§anas posma un audzé$anas vidusposma ilgumu, attieciba uz Siem posmiem ir ieklauti
vecuma un svara kritériji. Attieciba uz nobaroanas beigu posmu ir svitrota norade uz dzivsvaru, jo saskana ar jauno
tekstu ctikas piemérotiba produkta pagatavosanai vairs nav balstita uz partijas vidgjo dzivsvaru, bet gan uz atseviska
liemena svaru.

Konkretak, 5. panta 2. punkta ir ieviestas $adas izmainas:

— zidamu sivénu posma definicija tagad ir ieklauts vards “vismaz”, skaidri noradot, ka sivénus var atskirt, tiklidz ir
pagajusas 28 dienas. Ir pievienota ari priekslaicigas at3kirSanas iesp&ja 21 dienas vecuma, kura noteikta Padomes
Direktiva 2008/120/EK un Italijas tiesibu aktos transponéta ar Likumdo$anas dekréta Nr. 122/2011 I pielikuma
II daju. Teksts tagad attiecas ari uz sivéniem, kurus zida sivénmate vai kuri tiek maksligi édinati ar pienu, uz
iespgju &dinat tos ar noteiktam atlautam baribas sastavdalam, ka arT uz mineralvielu, vitaminu un piedevu

izmantoSanu,

— lai atspogulotu misdienu raZoSanas apstaklus, ir parskatita informacija par atskir§anas posmu, un, lai precizétu
$a posma ilgumu, ka divkarss kontroles elements ir ieklauti vecuma un svara kritériji. Teksta tagad ir arT atsauce
uz iesp&u édinat cikas ar noteiktam atlautajam baribas sastavdalam, ka ari uz mineralvielu, vitaminu un
piedevu izmanto$anu,

— lai atspogulotu pasreizéjo lopkopibas praksi, ir mainits svars, kads ctikam jasasniedz audzéanas vidusposma.
Tapat ka atskirSanas posma, ka otrs kontroles elements ir ieviests arT vecuma ierobeZojums,
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— lai atvieglotu izpratni, 5. panta 2. punkta abas tabulas (“Bariba, ko atlauts izédinat cikam lidz 80 kg dzivsvara ”
un “Bariba, ko atlauts izédinat ctikam nobaro$anas beigu posma”) ir apvienotas viena tabula, kura noraditas
baribas sastavdalas, kas piemérotas ciikam gan nobaro$anas vidusposma, gan beigu posma,

— lai gan izejvielam, kas tiek izédinatas ciikam, biitu janak no geografiska apgabala, kura tas tiek audzétas, dazos
gados ar klimatu saistitu un komercialu iemeslu dé] var nebiit tehniski iespgjams 100 % 3o izejvielu iegiit uz
vietas. Tada gadjjuma saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) Nr. 664/2014 1. pantu “Prosciutto di Parma”
kvalitate un saikne ar vietéjo apgabalu vienmér tiek garantéta, nodrosinot, ka vismaz 50 % no ciiku ikgadgji
uzpemtas sausnas tiek iegfiti ciku audzéSanas apgabala (Emilija-Romanja, Veneto, Friuli-Venécija Dzilija,
Lombardija, Pjemonta, Moliz€, Umbrija, Toskana, Marké, Abruco un Lacio),

— sarakstam ir pievienotas atseviskas izejvielas, vajadzibas gadijuma pielagojot sausnas procentualo saturu, jo tas
nak no ciiku izcelsmes apgabala. Pieméram, atsevisku izejvielu procentualais saturs ir palielinats, jo tas vienmér
ir bijusas ctiku tradicionalas baribas pamata un tas parasti audzé ciiku audzésanas apgabala, biezi vien ciikkopji
pasi savam vajadzibam. So izejvielu izmantosana nemaina “Prosciutto di Parma” fpasibas un patiesdm nostiprina
saikni ar tipisko apgabalu,

— lai stiprinatu saikni ar ctiku izcelsmes apgabalu, dazas izejvielas no saraksta ir svitrotas, jo tas nenak no minéta
apgabala,

— saraksta ir ieklautas dazas izejvielas, kas nav no ciiku izcelsmes apgabala, jo tehniski nav iesp&jams nodrosinat, ka
visas izejvielas tiek iegiitas minétaja apgabala, ta ka tam nav spéju piegadat izejvielas vajadzigajos daudzumos,

— 3ajos izejvielu saraksta grozijumos vienmeér tika nemta véra baribas izejvielu pieejamiba 11 regionos, no kuriem
tiek iegtitas ciikas, ka ari visi zinatnisko pétijumu rezultati par baribas tému,

— ir ieviestas ari $adas Ipasas izmainas:

— ir palielinats kukuriizas gluténa miltu un/vai kukurtizas gluténa baribas procentualais saturs, un italu termins,
ko lieto termina “kukuriizas gluténa milti” apziméSanai, saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2017/
1017 1.2.9. punkta lietoto terminologiju ir mainits no “semola glutinata di mais” uz “farina glutinata di
granturco”. Sis baribas sastavdalas atlautais saturs ir palielinats no 5 % lidz 10 % no sausnas, jo ta ir labs
olbaltumvielu avots, kas ir noderiga uztura (kopproteins) un viegli sagremojama,

— ita]u termins, ko lieto termina “kukurfiza” apzimé$anai, ir mainits no “mais” uz “granturco” (Komisijas Regulas
(ES) 2017/1017 1.2.1. punkts), un, lai nodrosinatu produkta specifikacija noteikto tauku slana biezumu,
atlautais saturs ir palielinats no 55 % uz 65 %. Tauku slapa kvalitate ir vél vairak aizsargata, paskaidrojumos
zem tabulas ieklaujot papildu prasibu, ka bariba izmantotaja sausnas daudzuma jabit maksimali 5 % tauku,

— lai nodrosinatu produkta specifikacija noteikto tauku slana biezumu, ciiku bariba atlautais sorgo
procentualais saturs palielinats no 40 % uz 55 % no sausnas,

— lai nodrosinatu produkta specifikacija noteikto tauku slana biezumu, atlautais mieZu procentualais saturs
palielinats no 40 % uz 55 % no sausnas,

— lai nodrosinatu produkta specifikacija noteikto tauku slana biezumu, atlautais kvieSu procentualais saturs
palielinats no 25 % uz 55 % no sausnas,

— lai nodrosinatu produkta specifikacija noteikto tauku slana biezumu, atlautais tritikales procentualais saturs
p P ] ! ! p
palielinats no 25 % uz 55 % no sausnas,

— sarakstam ir pievienota kukuriizas skabbariba un destilacijas sausie graudi un 3kistosas dalas: §is sastavdalas
tagad var izmantot arT ciiku nobarosanas beigu posma, jo tas ir lieliskas baribas sastavdalas, kas nodrosina
produkta specifikacija noteikto tauku slana biezumu, un, ta ka tas ir bagatas ar Skiedrvielam, pieaugu$am
ciikam tas ir vieglak sagremot neka jaunakam ctikam,

— Dbaribas sastavdalu sarakstam ir pievienoti pilngraudu kukurfizas milti, jo tie ir loti bagati ar skiedrvielam un
tiek izmantoti par kliju alternativu un skiedrvielu avotu,



C 429/16 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 11.11.2022.

— kukuriizas graudu miltu un/vai kukurizas valisu miltu procentualais saturs nav mainijies, tacu precizitates
labad italu termins, ar ko apzimé terminu “kukurfizas vali§u milti”, ir mainits no “pannocchia” uz “pannocchia
di granturco”, jo termins “pannocchia” pats par sevi varétu apzimét ari miltus, kas izgatavoti no citiem
graudaugiem,

=«

— no saraksta svitrotas “auzas”, jo tas ieklautas kategorija “mazak lietoti graudaugi”, kurai procentualais saturs
nav mainijies,

— kamer ieraksta “linséklu rausi, linséklu rausu bariba, linséklu milti, linseklu miltu bariba” atlautais
procentualais saturs ir palicis nemainigs, italu valodas termins, kas lietots termina “rausi” apzimé$anai, ir
mainits no anglu valodas varda “expeller” uz italu tulkojumu “panello”, lai atbilstu Komisijas Regulas
(ES) 2017/1017 2.8.2. punkta lietotajai terminologijai. Ir pievienota linséklu rausu bariba (Komisijas Regulas
(ES) 2017/1017 2.8.4. punkts), linséklu milti (2.8.3. punkts) un linséklu miltu bariba (2.8.5. punkts), jo tas ir
regula ieklautas baribas sastavdalas, kas lidzigas linseklu rausiem,

— atlautais dehidréta bieSu mikstuma procentualais saturs palielinats no 4 % lidz 10 % no sausnas, jo ta ir
lieliska bariba ar augstu Skiedrvielu saturu, kas turklat viegli sagremojama resnaja zarna, tapéc ir piemérota
pieaugusam ctikam,

— termini, kas izmantoti ieraksta “auglu mikstums un tomatu mikstums (tomatu izspaidas) ka premiksu nesgji”,
ir saskanoti ar Komisijas Regula (ES) 2017/1017 lietoto terminologiju (5.22.2. un 5.35.1. punkts). Sis baribas
sastavdalas procentualais saturs paliek nemainigs,

— ieraksts “destilacijas sausie graudi un $kisto3as dalas” ir saskanots ar terminologiju, kas izmantota Komisijas
Regula (ES) 2017/1017 (1.12.9. punkts). Sis baribas sastavdalas procentualais saturs paliek nemainigs, Tagad
$o baribas sastavdalu atlauts izédinat ari ciiku nobaro$anas beigu posma, jo ta ir bagata ar B vitaminu un
atlautajos daudzumos palidz nodrosinat produkta specifikacija noteikto tauku slana biezumu,

— ir palielinats razo3anas apgabala augoso izejvielu, proti, (augsta temperatiira kaltétas) lucernas, zirnu un citu
paksaugu seklu, procentualais saturs,

— lai atspogulotu Komisijas Regulas (ES) 2017/1017 6.10.3. punkta lietoto terminologiju, ieraksts par lucernu
tagad ir “augsta temperatiira kaltéta lucerna”. Turklat, ta ka lucerna aug raZoSanas apgabala, atlautais
procentudlais saturs ir palielinats no 2 % lidz 4 % no sausnas,

— attieciba uz produktiem, kas iegiiti sojas pupu ekstrakcija, 5. panta 2. punkta (“Ciku audzéSana un
édinasana”) atlauto baribas sastavdalu tabulas paskaidrojumos tagad ir ieklauts jauns noteikums, kura
paredzéts, ka no $iem produktiem iegiito koptauku daudzums nedrikst parsniegt 2,5 % kopgja daudzuma.
Tas ir tapéc, ka baribas sastavdalas koptauku saturs ir galvenais faktors, kas nodro$ina produkta specifikacija
noteikto tauku slani. Iepriek§ Komisijas Regula (ES) Nr. 575/2011 uz $iem produktiem attiecas viens ieraksts
“sojas pupu milti”, bet péc tam Komisijas Regula (ES) Nr. 68/2013, kas grozita ar Komisijas Regulu
(ES) 2017/1017, tie tika sadaliti divas dalas “sojas pupu milti” un “sojas pupu miltu bariba”. Komisijas
Regula (ES) 1017/2017 ir uzskaititi daudzi dazadi produkti, kas iegati sojas pupu ekstrakcija, un tos visus
noradit baribas tabula nav iesp&ams. Komisijas Regulas (ES) 1017/2017 atjauninajumu/grozijumu gadijuma
tie var arl mainities,

— attieciba uz produktiem, kas iegiti saulespuku seéklu ekstrakcija, 5. panta 2. punkta (“Ciiku audzé$ana un
édinasana”) atlauto baribas sastavdalu tabulas paskaidrojumos tagad ir ieklauts jauns noteikums, kura
paredzéts, ka no $iem produktiem iegiito koptauku daudzums nedrikst parsniegt 2,5 % kopgja daudzuma.
Tas ir tapéc, ka baribas sastavdalas koptauku saturs ir galvenais faktors, kas nodro$ina produkta specifikacija
noteikto tauku slani. Iepriek§ Komisijas Regula (ES) Nr. 575/2011 uz $iem produktiem attiecas viens ieraksts
“saulgriezes seklu milti”, bet péc tam Komisijas Regula (ES) Nr. 68/2013, kas grozita ar Komisijas Regulu
(ES) 1017/2017, tie tika sadaliti divas dalas “saulespuku séklu milti” un “saulespuku séklu miltu bariba”.
Komisijas Regula (ES) 1017/2017 ir uzskaititi daudzi dazadi produkti, kas ieghiti saulespuku séklu
ekstrakcija. Baribas tabula tos visus nav iesp&ams uzskaitit, un Komisijas Regulas (ES) 1017/2017
atjauninajumu/grozijumu gadijuma tie var mainities,



11.11.2022. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C 42917

— ir pievienots jauns ieraksts: rapSu seklu ekstrakcija iegaiti produkti. Rapsu séklu ieklausana atspogulo to, ka
genétiska uzlaboSana ir lavusi selekcionét jaunas Skirnes, kuras nav glikozinolatu un erukskabes
(antiuzturvielu faktoru). leraksts ir formuléts ta, lai tas atbilstu sojas un saulespuku produktiem izmantotajai
struktirai. Iepriek§ Komisijas Regula (ES) Nr. 575/2011 uz $iem produktiem attiecas viens ieraksts “rupja
maluma rap$u milti”, bet péc tam Komisijas Regula (ES) Nr. 68/2013, kas grozita ar Komisijas Regulu
(ES) 1017/2017, tie tika sadaliti divas dalas “rupja maluma rap$u milti” un “rapsu miltu bariba”. Komisijas
Regula (ES) 1017/2017 ir uzskaititi daudzi dazadi produkti, kas iegiiti rapsu séklu ekstrakcija. Uzskaitit visas
baribas sastavdalas nav iespgjams, un Komisijas Regulas (ES) 1017/2017 atjauninasanas gadijuma tas var
mainities. Ta ka baribas sastavdalas koptauku saturs ir galvenais faktors, kas nodro§ina produkta
specifikacija noteikto tauku slani, 5. panta 2. punkta (“Ciku audzé$ana un &dinasana”) atlauto baribas
sastavdalu tabulas paskaidrojumos tagad ir ieklauts jauns noteikums, kura paredzéts, ka no Siem produktiem
iegtito koptauku daudzums nedrikst parsniegt 2,5 % kopgja daudzuma,

— ieraksts “kukuriizas diglu milti” ir saskanots ar terminologiju, kas izmantota Komisijas Regulas (ES) 2017/
1017 1.2.12. punkta,

— kategorija “zirni un/vai citu paksaugu séklas” ir sadalita divos ierakstos “zirni” un “citu paksaugu séklas”, un to
saturs palielinats attiecigi lidz 25 % un 10 % no sausnas. Zirpi ir pakSaugi, kas nodrosina produkta
specifikacija noteikto tauku slani, pat veidojot 25 % no sausnas, un at3kiriba no citiem pakSaugiem,
pieméram, ciiku pupam un vasaras vikiem, antiuzturvielu faktorus satur zema koncentracija,

— ieraksts par raugiem ir saskanots ar Komisijas Regulas (ES) 2017/1017 12.1.5. punkta lietoto terminologiju,

— lipidus ar kuSanas temperatiiru virs 36 °C tagad var iz&dinat gan ciikam nobaroSanas vidusposma, gan
nobaroSanas beigu posma, jo jaunais 5 % tauku ierobeZojums baribas sausnd un 2 % linolskabes
ierobezojums nodrosina, ka tad, ja cikam nobarosanas beigu posma tiek izédinats spekis, iegiitais tauku
slanis atbilst produkta specifikacijas prasibam,

)

— ieraksts par sojas pupinu miltiem ir mainits uz “grauzdétas veselas sojas pupas un/vai sojas rausi”. Soja ir
energijas avots, kas ir batisks, lai nobarosanas beigu posma apmierinatu ciku vajadzibas péc energijas,

— ir svitrotas daZas atseviskas baribas sastavdalas: attiritas ceratoniju pakstis, manioka (kasava), kaltéti kartupeli,
kopras milti, sezama ellas milti (jo raZoSanas apgabala tie nav atrodami), silosa uzglabats bieSu mikstums (jo tas
gandriz nav pieejams tirgdi un tiek izmantots galvenokart slaucamo govju &dinasanai) un proteinu lizati, jo
baribas sastavdalu pieejamiba tirgli ir mainijusies un ta rezultata lizatu izmantoSana ir samazinjusies un,
paturot prata atlauto proteinu lizatu procentualo daudzumu (lidz 1 % no kopéja baribas satura sausna), tas
nozimé, ka tie ciiku uztura ir nebtiski,

— specifikacijas 5. panta 2. punkta zem vienotas ciikam izbarojamo baribas sastavdalu tabulas ir pievienota jauna
4. piezime. Ta ka atseviskam baribas sastavdalam ir atskirigs koptauku limenis, piezimé noradits, ka o
sastavdalu maksimalais koptauku daudzums nedrikst parsniegt 2,5 % no sausnas, lai nodrosinatu produkta
specifikacija noteikto tauku slana biezumu,

— papildus 2 % linolskabes ierobezojumam produkta specifikacija tagad ierobezots koptauku daudzums lidz 5 %
no uznemtas sausnas, lai nodroginatu produkta specifikacija noteikto tauku slana biezumu. Sie divi kritériji ir
batiski, jo ir notikuSas vairakas izmainas, kas varétu negativi ietekmét ciku tauku slana kvalitati: cita starpa ir
palielinats kukurtizas procentualais saturs, tagad nobaroSanas beigu posma ir atlauti arl lipidi ar kuSanas
temperattru virs 36 °C, ka ari palielinati pielaujamie daudzumi atseviskam baribas sastavdalam, kas ir tauku
avoti,

— ir pievienota iespgja izmantot mineralvielas un piedevas/vitaminus,

— nobaro$anas beigu posms:

— ir grozita $a posma definicija, lai to saskanotu ar jauno liemena svara izmantosanas pieeju,
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— ir svitrota atsauce uz svaru, kas ciikai jasasniedz $aja posma, jo ciiku partijas vidgjais dzivsvars vairs nav
kritérijs, ta ka tas ir aizstats ar atseviska liemena svaru, proti, metodi, kas ir parredzamaka, precizaka,
mérkorientétaka un kopuma labaka.

Attiecigi grozits vienota dokumenta 3.3. punkts, sniedzot isu kopsavilkumu par atlautajam baribas sastavdalam, jo
produkta specifikacija atspogulot visus trisdesmit biitisko elementu grozijumus nebitu iesp&jams.

5.11. Grozijums, kas neietekmé pamatelementu: “Prosciutto di Parma” raZoSanas metode — ciiku audzésana un edinasana

Iepriek§ C iedala atrodama informacija ir parstrukturéta, ieklaujot to 5. panta 2. punkta (“Ciku audzé$ana un
eédinasana”), un grozita, ka minéts turpmak:

— lopkopji tagad var brivi izlemt, ka dot baribu, jo §i izvéle “Prosciutto di Parma” neietekmé,

— lidztekus tradicionalakajam risinajumam, kad tiek izédinata kidra bariba, ir pievienota atsauce uz to, ka tiek dota
sausa bariba (kas ir iespéjams ciiku édinasanas risinajums), laujot lopkopjiem brivi izlemt, kuru metodi izmantot,

— ir pievienots noteikums ar izcelsmes markéuma zimoga tehnisko un vizualo Ipasibu aprakstu, markéuma
zimoga attélu un tabulu, kura noradits, kur§ burts $aja markéjuma jaizmanto, lai apzimétu atnesanas ménesi.

Attiecigi grozits vienota dokumenta 3.3. punkts, sniedzot isu kopsavilkumu par baribas dosanas veidiem, jo
produkta specifikacija atspogulot visus trisdesmit biitisko elementu grozijumus nebitu iespé&jams.

5.12. Grozijums, kas neietekmé pamatelementu: kausana un svaigu ciiku cisku pasibas — kausana

Ir svitrota atsauce uz badoSanos, kas ilgst “15 stundas” (produkta specifikacijas ieprieksgjas versijas E iedala), jo
tiesibu aktos nav skaidru noteikumu par minimalo bado3anas stundu skaitu, kas cikam jaiztur pirms nokausanas.

Ir parstrukturéti C iedalas noteikumi par vecumu, lidz kuram lopkopim abas sivéna pakalkajas jaapzimogo ar
izcelsmes marké&jumu, un tagad atrodami 5. panta 3. punkta a) apakSpunkta (“Kausana”). Lai vél vairak atvieglotu
“Prosciutto di Parma” lokalizaciju un izsekojamibu, minétais vecums ari samazinats no 30 dienam lidz vismaz
28 dienam, kaut gan pastav iesp€ja atskirt sivenus agrak, t. i., 21 diena, ja speka esosajos ES tiesibu aktos paredzétie
nosacijumi ir izpilditi.

Vienoto dokumentu $is grozijums neietekmé.

5.13. Redakcionals grozijums: kausana un svaigu ciikas cisku ipasibas — kauSana

C iedalas noteikumi par kausanu ir parstrukturéti, ieklaujot tos 5. panta 3. punkta a) apak$punkta (“Kausana”), un
groziti, ka minéts turpmak. Termins “zimogs” ir mainits uz terminu “izcelsmes marké&uma zimogs”, jo tas ir
precizaks un lauj skaidrak identificét atbildigo par markgjuma zimoga uzspie$anu sivéniem, un tagad teksta ir
noradits, ka sivéni ir jamarké ar izcelsmes informaciju, kad tie vél atrodas atnesanas telpa, kur tos zida sivénmate.
leprieks B iedala atrodama informacija ir parstrukturéta, ieklaujot to 5. panta 3. punkta b) apakSpunkta (“Svaigu
ciiku cisku Ipasibas”), un grozita, ka minéts turpmak:

— ir svitrota atsauce uz “svaru no 7 lidz 9 kilogramiem”, jo produkts vairs netiek iedalits mazos skinkos, kuru svars
ir 7 kg, un lielos skinkos, kas sver 9 kg,

— atsauce uz “Iso apgraiziSanu” (runajot par maksimalo atklata muskula dalu virs ciskas kaula galvinas) ir
parvietota no gatava produkta Ipasibam uz svaigu ciku cisku ipasibam, jo svaigas ciskas no kautuves uz
vitina$anas kompleksu tiek nogadatas jau gatavas salisanai.

Tapéc, neievieSot nekadas izmainas faktiskaja saturd, ir grozits vienota dokumenta 3.2. punkts, lai tas atbilstu
jaunajai produkta specifikacijas versijai.
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5.14. Grozijums, kas ietekmé pamatelementu: kausana un svaigu ciikas cisku ipasibas — svaigu ciikas cisku ipasibas

leprieks B iedala atrodama informacija ir parstrukturéta, ieklaujot to 5. panta 3. punkta b) apak$punkta (“Svaigu
ciikas cisku Ipagibas”), un grozita, ka minéts turpmak:

— attieciba uz svaigam ciiku ciskam ir ieviests maksimalais svara ierobezojums, kas atbilst maksimalajam ciku
liemenu svaram, kuru uzskata par piemérotu “Prosciutto di Parma” pagatavosanai,

— minimalais svaigu ciiku cisku svara limits ir grozits, lai nodroinatu, ka izejvielas ir piemérotas ilgstosai
vitina$anai (ar $o grozijumu ir palielinats vitinasanas laiks), un lai garantétu, ka iegtitais “Prosciutto di Parma”
atbilst prasibam par sagriezta produkta krasu, aromatu un garSu. Minimalais un maksimalais svaigu ctiku cisku
svara ierobeZojums ir grozits atbilstigi ciku svara pieaugumam,

— lai atspogulotu ciiku un pasu svaigo cisku svara pieaugumu, ir mainiti noteikumi par tauku slapa biezumu.
Optimals virsgjo tauku biezums liecina par ciikas ciskas kvalitati un ir batisks, lai ciska izturétu “Prosciutto di
Parma” ilgo vitinasanas laiku un nodro$inatu ACVN skinkiem raksturigas Ipasibas,

— maksimala atklata muskula dala virs ciskas kaula galvinas ir palielinajusies lidz 9 cm atbilstigi svaigu cisku svara
pieaugumam.

Tapeéc, lai atspogulotu 3o informaciju par svaigu ciiku cisku svaru, tauku slapa biezumu un maksimalo atklata
muskula dalu virs ciskas kaula galvinas, ir grozits vienota dokumenta 3.3. punkts.

5.15. Grozijums, kas neietekmé pamatelementu: kausana un svaigu citkas cisku ipasibas — svaigu ciikas cisku ipasibas
H iedala ir parstrukturéta, ieklaujot to 5. panta 3. punkta b) apak$punkta (“Svaigu ciikas cisku ipasibas”), kura tagad ir
ietverta ari detalizéta informacija par kautuves uzspiestd neizdzEéSama zimoga tehniskajiem un vizualajiem

parametriem, noradits ta izmérs, ka ari ieklauta ilustracija un sikaka informacija par $o zimogu, lai kausanas posma
lielaku uzsvaru liktu uz 3o lokalizacijas un izsekojamibas elementu.

Vienoto dokumentu $is grozjjums neietekme.

5.16. Grozijums, kas neietekme pamatelementu: raZoSanas process

Informacija par razoSanas metodi, kas iepriek$ bija atrodama produkta specifikacijas E iedala, ir parstrukturéta,
ieklaujot to 5. panta 4. punkta (“RazoSanas process”), un grozita $adi:

— informacija par a) posmu, kad ciiku ciskas tiek atliktas mala, atdzesétas un apgraizitas:

— atlik§ana mala, atdzesé$ana un apgraizisana ir sagrupétas viena posma, jo tas ir logiskaks veids, ka paradit
raZo$anas procesu: $os tris posmus faktiski veic tie$i kautuvé un/vai galas izcirSanas kompleksa,

— ir svitrota atsauce uz ctikam, kuru kermena temperatiira ir 40 °C, jo tai nebija zinatniska pamatojuma. Ta
vieta teksta tagad minéta “kermena temperatiira”,

— ir svitrotas atsauces uz svaigas ciskas svara zudumu un procentualo svara zudumu, jo tas var at3kirties
atkariba no t3, ka ciska tiek dzeséta pirmaja gadijuma un apgraizita otraja gadjjuma,

— informacija par b) posmu, sali§anas posmu:
— precizitatei teksta tagad ir skaidri noradits, kad sakas faktiskais vitinasanas process,

— temperatliras diapazons ir paplasinats no 1-4 °C lidz 0-4 °C, lai tas atbilstu temperatiiras diapazonam, kas
nepiecieSams dzeséSanas posmam, un lai atvieglotu dzeséSanas telpas apsaimniekosanu, neietekméjot
negativi saliSanas procesu vai produkta dro§umu. Ir parskatiti noteikumi par mitruma saturu, nosakot nevis
maksimalo robeZu, bet vajadzigo minimalo vertibu, ko var vieglak parbaudit,

— lai samazinatu sals saturu vitinatajos skinkos, laikposmi, ko ciiku ciskas péc katras salianas pavada salisanas
telpas, ir mainiti no “6—7 dienam” uz “4-7 dienam” un no “15-18 dienam” uz “10-21 dienai”,
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— apraksts par ¢) posmu, atpiitinaganas posmu:

— ta viet3, lai noraditu minimalo laikposmu, kas skinkiem japavada atpiitinasanas telpa (60-90 dienas), tagad
teksta ir noteikts minimalais auksto razosanas posmu ilgums (ietver gan salisanu, gan atpiitinasanu). $a
jauna noteikuma mérkis ir garantét “Prosciutto di Parma” stabilititi gan organoleptisko ipasibu, gan
produkta dro§uma zina,

— ir paplaSinats temperatiiras diapazons (no 1-5 °C lidz 0-5 °C), lai atspogulotu dzeséSanas telpu darbibu, un ir
parskatiti noteikumi par mitruma saturu, parbaudes atvieglosanai noradot nevis maksimalo robezu, bet
nepiecie$amo minimalo vértibu,

— tagad teksta ir aprakstits process, kas zinams ka “sakartosana”, ko vitinasanas kompleksi parasti veic
atpiitinadanas posma,

— tagad ir aprakstits Skinku temperatiiras pakapeniskas paaugstinasanas process, kas parasti notiek pirms
mazgasanas,

— d) posma apraksts, kad skinkus mazga un Zzave: ir svitroti vardi “ada tiek nokasita”, jo §i darbiba neietekmé
razo$anas procesu un tikai no vitina§anas kompleksiem ir atkarigs, vai izmantot pieredzi, lai izlemtu par
nokasisanas veik$anu,

— ¢) posma apraksts, kura ietilpst $kinku sagatavoSana pakarinasanai, lai tie Zavétos, iezieSana ar taukiem un
sekojosa skinku pakarinasana Zavésanai:

— tagad teksta teikts, ka, lai ievérotu razoSanas procesa logisko secibu, piparus iedobé ap atklato ciskas kaula
galvinu var kaisit gan tad, kad skinki tiek sagatavoti, lai tos pakarinatu ZavéSanai, gan péc tam,

— teksta vairs nav minéta Skinka “siSana”, lai pieskirtu tam noapalotu formu, jo, apgraizot svaigas ciiku ciskas,
tam jau tiek pieskirta $ada forma,

— tagad teksta teikts, ka iezieSanu ar taukiem var veikt vairak neka vienu reizi, jo $is process ir batisks atklatas
skinka virsmas aizsardzibai,

— tagad ir precizéts, ka iezieSana ar taukiem notiek piektaja meénesi, jo tas nepiecieSams, lai virsma parak
neizzitu un neveidotos garoza, kas varétu traucét $kinkim kartigi izZiit, kamér tas ir pakarinats.

Tagad 5. panta 4. punkta ir ietverta termina “vitinaSanas komplekss - raZotajs” definicija, lai labak
identificétu pusi, kas uzliek zimogu un ir atbildiga par svarigakajiem apstrades posmiem, kuri notiek
pirmajos seSos méneSos. “VitinaSanas komplekss — razotajs” ir jaidentificé ar uzpémuma identifikacijas
kodu, ko norada zem “hercoga krona” logotipa, kad Skinkis tieck markéts vitinasanas procesa beigas.
“Vitinasanas komplekss — razotajs” tiek identificéts ari faseéta skelés sagriezta “Prosciutto di Parma”
markéjuma, sniedzot lielaku parliecibu par lokalizaciju un izsekojamibu.

Teksta tagad skaidri minéta iespé&ja parvietot produktu no viena vitinasanas kompleksa uz citu, ja tas notiek tikai péc
sesta ménesa un arl sanéméjkomplekss ir registréts kontroles sistéma. Teksta ari noradits, ka “Prosciutto di Parma”
var parvietot uz kontroles sistéma registrétu $kinka vitinasanas noliktavu.

Tagad, lai liktu lielaku uzsvaru uz “Prosciutto di Parma” lokalizaciju un izsekojamibu, ir ieklauta zimoga ilustracija un
ta detalu apraksts.

Ir parstrukturétas specifikacijas par “hercoga krona” logotipu, kas ieprieks bija atrodamas produkta specifikacijas
E iedala, bet tagad atrodamas 5. panta 4. punkta.

Teksta tagad minéts ari kods, péc kura identificé “VitinaSanas kompleksu — raZotju” un kurs lokalizacijas un
izsekojamibas vajadzibam jaieklauj logotipa.

Lai lielaku uzsvaru liktu uz “Prosciutto di Parma” lokalizaciju un izsekojamibu, specifikacijas 5. panta 4. punkta tagad
ir ieklauta uz Skinka izvietota “hercoga krona” logotipa ilustracija un sniegta sikaka informacija par 3o logotipu.
Tapat tagad noteikts, ka drikst izmantot Ipasas identifikacijas zimes, lai atvieglotu kontroli kompetentajam iestadem,
kas ir atbildigas par atbilstibas parbaudi un sodi§anu par iespéjamiem parkapumiem.

Attiecigi grozits arl vienota dokumenta 3.6. punkts,
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5.17. Grozijums, kas ietekmé pamatelementu: raZosanas process

Ir groziti un parstrukturéti noteikumi par minimalo vitinasanas laiku, kas ieprieks bija atrodami produkta
specifikacijas E iedala, bet tagad atrodami 5. panta 4. punkta (“‘RaZoSanas process”). Péc svaigo ciiku cisku minimala
svara palielinaSanas ir pagarinats ari minimalais vitinaSanas laiks, lai “Prosciutto di Parma” raksturigas ipasibas,
pieméram, sagriezta produkta krasa, aromats un garsa, paliktu nemainigas.

Tapéc minimalais vitinasanas laiks ir grozits arT vienota dokumenta 3.2. punkta.

5.18. Grozijums, kas neietekmé pamatelementu: atkauloSana

Atbilstigi tam, ka teksts ir parstrukturéts, 5. panta 5. punktam ir pieskirts virsraksts (‘Atkaulosana”), lai atspogulotu
dazado darbibu hronologisko secibu un dazados “Prosciutto di Parma” veidus.

Tapéc, neievieSot nekadas izmainas faktiskaja satura, ir grozits vienota dokumenta 3.2. punkts, lai tas atbilstu
jaunajai produkta specifikacijas versijai.

5.19. Pamatelementa grozijums: sagrieSana un iepakosana

Ir svitroti “Prosciutto di Parma” sagrieSanas un iepakoSanas noteikumi, jo §1 iedala nav ieklauta produkta
specifikacija; minétas iedalas informacija ir parstrukturéta un tagad atrodama 5. panta 6. punkta (“SagrieSana un
iepakosana”) un 8. panta 3. punkta (“Prosciutto di Parma” markésana”). Tas neskar to, ka sagriesanas noteikumi ir
produkta specifikacijas neatnemama sastavdala kop§ 2008. gada un ir skaidri minéti Komisijas IstenoSanas regula
(ES) Nr. 1208/2013.

Prasiba, ka produkts jasagriez un jaiepako tipiskaja apgabala, kura tas ir pagatavots, ir speka ka kvalitates garantija,
kops sagriesanas noteikumus pirmo reizi apstiprindja “Prosciutto di Parma” aizsardzibas apvieniba (1996. gada). Sis
prasibas mérkis ir garantét produkta izcelsmi un nodrosinat kontroli, ari attieciba uz izsekojamibu un autentiskuma
garantéanu patérétajiem. Janorada, ka, neraugoties uz precu brivas aprites ierobezo$anu, Eiropas Savienibas Tiesa $o
prasibu ir atzinusi par pamatotu, jo efektivu kontrolu veik$anai ir nepiecieSami lietpratigi inspektori (2003. gada
20. maija spriedums lieta C-108/01, Consorzio del Prosciutto di Parma pret Asda Stores Ltd).

Attiecigi grozits ari vienota dokumenta 3.5. un 3.6. punkts.

5.20. Redakcionals grozijums: sagriesana un iepakosana

Atbilstigi tam, ka teksts ir parstrukturéts, 5. panta 6. punktam ir pieskirts virsraksts (“Sagrie$ana un iepakosana”), lai
atspogulotu dazado darbibu hronologisko secibu un dazados “Prosciutto di Parma” veidus.

Ieprieks B iedala atrodama informacija ir parstrukturéta, icklaujot to 5. panta 6. punktd, un grozita, ka minéts
turpmak:

— ir precizéta atskiriba starp abiem iepakojuma formatiem, ko izmanto fasétam $kélés sagrieztam “Prosciutto di
Parma”, kas pazistami ka “klasiskais” un “lidznemamais” un kas jau ietverti “Prosciutto di Parma” sagrieSanas un
iepakosanas noteikumos, kuri pievienoti iepriek3gjai versijai,

— ir skaidri noradits, ka izmantotas sagrieSanas metodes nedrikst ietekmét “Prosciutto di Parma” raksturigas
organoleptiskas Ipasibas un ka $is noteikums attiecas ari uz fasétu skelés sagrieztu skinki.

piemérojami fasétam Skélés sagrieztam “Prosciutto di Parma” klasiska formata”) un izdariti $adi grozijumi
5. panta 6. punkta a) apak$punkta iii) punkta informacija:

— ir pievienota atsauce uz “iepakosanu”, jo $kelés sagrieztu “Prosciutto di Parma” var iepakot tikai pasi sagriesanas
kompleksi, jo iepakoana notiek uzreiz péc sagrieSanas un abi procesi tiek veikti viena telpa. Ir pievienotas ari
atsauces uz faséta kéles sagriezta skinka Gidens aktivitati un uzglabasanas temperatiiru, nemot véra to, ka $aja

grozijumu pieteikuma ir noteiktas divas faséta $kélés sagriezta “Prosciutto di Parma” uzglabasanas iespéjas, proti,
0°C-10 °C un 0 °C-25 °C temperatiira, to attiecigajiem tehniskajiem parametriem citadi nemainoties,
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— ir grozita tabula, kura noraditi minimalie deriguma termini, lai padaritu to skaidraku un vieglak lasamu, un tagad
ta ir paradita augosa seciba. Otraja ailé skaidribas labad vards “vitina$ana” ir mainits uz “minimala vitinasana”.

Lai padaritu produkta specifikaciju skaidraku, ir ieklauts 5. panta 6. punkta b) apakSpunkts (‘Ipasi noteikumi, kas
piemeérojami fasétam $kélés sagrieztam “Prosciutto di Parma” lidznemama formata”).

Tapéc, neievieSot nekadas izmainas faktiskaja saturd, ir grozits vienota dokumenta 3.5. punkts, lai tas atbilstu
jaunajai produkta specifikacijas versijai.

4

5.21. Grozijums, kas ietekmeé pamatelementu: Tpasi noteikumi, kas piemerojami fasetam skeles sagrieztam “Prosciutto di Parma’
klasiska formata
Ir grozita un parstrukturéta 12. panta 3. punkta ieklauta tabula (“Faséta skelés sagriezta “Prosciutto di Parma” veidi”),
kas sakotnéji bija atrodama sagrieSanas un iepakoSanas noteikumos. Tagad to var atrast 5. panta 6. punkta
a) apakspunkta iii) punkta, un taja, lai paplasinatu “Prosciutto di Parma” produktu klastu, ko var tirgot, ir ietvertas
atsauces uz minimalajiem deriguma terminiem.

Konkretak, papildus tradicionalajam faséta skélés sagriezta “Prosciutto di Parma” uzglabasanas veidam (0 °C-10 °C
temperatfird) ir pievienots ari jauns uzglabasanas veids temperatira virs 10 °C, jo dazas tresas valstis, pieméram,
Sveicg, nav tiesibu aktu, kas regulé tadu galas produktu glabasanas temperatiiru, kuru idens aktivitate neparsniedz
0,93. Tapec ir ieklauta jauna tabula, kura noraditi noteikumi fasétam skelés sagrieztam “Prosciutto di Parma” ar
uzglabasanas temperattru 0 °C-25 °C.

Tapec, lai atspogulotu minimalo deriguma terminu fasétam $keéles sagrieztam “Prosciutto di Parma”, ko uzglaba 10 °
C vai zemaka temperatiird, un apskatitu faséta $kélés sagriezta “Prosciutto di Parma” uzglabasanu klasiska formata 0 °
C-25 °C temperatiira, ir grozits vienota dokumenta 3.5. punkts.

5.22. Grozijums, kas neietekme pamatelementu: kontrole
Saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 7. pantu specifikacijai ir pievienots 7. pants (‘Kontrole”).

Vienoto dokumentu $is grozijums neietekmé.

5.23. Grozijums, kas neietekmé pamatelementu: vesels “Prosciutto di Parma” ar kaulu un “Prosciutto di Parma” bez kaula

Informacija par veseliem “Prosciutto di Parma” Skinkiem ar kaulu un bez t3, kas ieprieks bija atrodama produkta
specifikacijas H iedala, ir parstrukturéta, ieklaujot to 8. panta 1. punkta (“Vesels “Prosciutto di Parma” ar kaulu”)
un 8. panta 2. punkta (“Prosciutto di Parma” bez kaula”), un grozita, ka minéts turpmak:

— tagad 8. panta 1. punkta a) apak$punkta un 8. panta 2. punkta a) apakSpunkta ir noteikts, ka nosaukums
“Prosciutto di Parma” ir janorada galvenaja redzamibas lauka un tam ir jaatSkiras no pargjas informacijas, lai
nodrodinatu, ka tas ir pienacigi redzams. Tajos arl noradita ES ACVN simbola atralanas vieta atbilstigi
attiecigajiem ES tiesibu aktiem,

— specifikacijas 8. panta 1. punkta b) apakSpunkta un 8. panta 2. punkta b) apakspunkta noteikts, ka patérétaju
interesés ir jauzskaita sastavdalas, noradot, ka var izmantot vardu coscia (“ciikas ciska”), jo tas ipasi identificé
ciikas kermena dalu, ko izmanto, lai pagatavotu “Prosciutto di Parma”,

— specifikacijas 8. panta 1. punkta c) apak$punkta un 8. panta 2. punkta c) apak$punkta noteikts, ka patérétaju
interesés “Prosciutto di Parma” etiketés ir janorada informacija par “VitinaSanas kompleksu — raZotaju” vai
“Vitinasanas kompleksu — tirgotaju”, kuriem abiem jabat registrétiem kontroles sistéma,

— specifikacijas 8. panta 2. punkta ir pievienots apziméjums “bez kaula”, lai skaidri noraditu, ka porcijas pardotais
“Prosciutto di Parma” ir bez kaula,

— specifikacijas 8. panta 2. punkta d) apakSpunkta ir svitroti vardi “raZoSanas datums”, lai precizétu, ka atsauce ir
uz vitina$anas sakuma datumu, nevis kaut ko citu.

Tapéc, lai atspogulotu $§is izmainas “Prosciutto di Parma” (ar kaulu un bez ta) mark&uma, ir grozits vienota
dokumenta 3.6. punkts.
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5.24. Grozijums, kas neietekme pamatelementu: fasets skeles sagriezts “Prosciutto di Parma” — faséts Skelés sagriezts “Prosciutto di
Parma” Klasiska formata

Informacija, kas iepriek§ bija atrodama produkta specifikacijas H iedala, ir parstrukturéta un parvietota uz
8. panta 3. punkta a) apak$punktu (“Faséts $kélés sagriezts “Prosciutto di Parma” klasiska formata”). “Prosciutto di
Parma” sagrieSanas un iepakosanas noteikumu 13. panta 1., 2., 3., 6. panta (“lepakojuma dizains”) informacija ir
parstrukturéta un tagad atrodama 8. panta 3. punkta a) apakspunkta.

Ir ieviestas $adas izmainas:

— tagad 8. panta 3. punkta a) apak$punkta ir atsauce uz pilnu oficialo aizsargato nosaukumu (“Prosciutto di

noteikumi par iepakojumu grafiku,

— specifikacijas 8. panta 3. punkta a) apakSpunkta v) punkta informacija par taisnstiri, kura noradits iepakotaju
identificéjoss kods, “CXX” ir nomainits uz “LXX”, jo kontroles struktiiras sastaditaja saraksta sagriezéju/
iepakotaju identifikacijas kodi sakas ar burtu “L".

Ir svitrots “Prosciutto di Parma” sagrieSanas un iepakoSanas noteikumu 14. pants (“lepakojuma raZotaja
nosaukums”). Taja ietverta informacija ir parstrukturéta un tagad atrodama 8. panta 3. punkta a) apakSpunkta
ix) punkta.

Tapeéc, lai atspogulotu §is izmainas faséta $kélés sagriezta klasiska “Prosciutto di Parma” markéjuma, ir grozits
vienota dokumenta 3.5. un 3.6. punkts.

5.25. Grozijums, kas neietekme pamatelementu: fasets skeles sagriezts “Prosciutto di Parma” — faséts Skeles sagriezts “Prosciutto di
Parma” lidznemama formata

“Prosciutto di Parma” sagrieSanas un iepakosanas noteikumu 13. panta 4. 5. punkta (“lepakojuma dizains”)
informacija ir parstrukturéta un tagad atrodama 8. panta 3. punkta b) apakSpunkta (“Faséts skéles sagriezts
“Prosciutto di Parma” lidznemama formata”).

Specifikicijas 8. panta 3. punkta b) apakSpunktam ir pievienoti “Prosciutto di Parma” lidznemama
iepakojuma attéli un atbilstosa produkta informacijas etikete, lai skaidri paraditu faséta, skeles sagriezta
“Prosciutto di Parma” lidznemama formata ipasibas.

Tapéc informacija par faséta, skélés sagriezta lidznemama “Prosciutto di Parma” markéSanu vienota dokumenta
3.6. punkta ir grozita, sniedzot kopsavilkumu, jo nav iesp&jams sniegt pilnigu informaciju par visiem Siem produkta
specifikacijas grozjjumiem.

5.26. Grozijums, kas ietekme pamatelementu: fasets skeles sagriezts “Prosciutto di Parma” — fasets skeles sagriezts “Prosciutto di
Parma” lidznemama formata

Ir ieklauts 5. panta 6. punkta b) apak$punkta iv) punkts (Ipasi noteikumi, kas piemérojami fasétam 3kélés sagrieztam
“Prosciutto di Parma” lidznemama formata”), lai paplaSinatu pieejamo iepakojuma formatu klastu ar meérki
nodro§inat uzpémumiem lielaku elastibu razosana un lautu vieglak reagét uz patérétdju prasibam, vienlaikus
garantgjot, ka “Prosciutto di Parma” organoleptiskas ipasibas palieck nemainigas.

Attiecigi grozits ari vienota dokumenta 3.6. punkts,

5.27. Grozijums, kas neietekmé pamatelementu: noteikumi, kas piemérojami fasetam skeles sagrieztam “Prosciutto di Parma” gan
klasiska, gan lidznemama formata

“Prosciutto di Parma” sagrieSanas un iepakosanas noteikumu 15. panta (“MarkéSana”) informacija ir parstrukturéta,
ieklaujot to 8. panta 3. punkta c) apakspunkta (“Noteikumi, kas piemérojami fasétam $kelés sagrieztam “Prosciutto
di Parma” gan klasiska, gan lidznemama formata”), un grozita, ka minéts turpmak:

— specifikacijas 8. panta 3. punkta c) apak$punkta ii) punkta termins “raZotdjs” ir mainits uz “vitinaSanas
komplekss — razotajs”, lai nodrosinatu terminologijas konsekvenci,

— specifikacijas 8. panta 3. punkta c) apakSpunkta iv) punkta ir svitroti vardi “razoanas datums”, lai biitu skaidraks,
ka atsauce ir uz vitinasanas sakuma datumu, nevis kaut ko citu,

— specifikacijas 8. panta 3. punkta c) apakSpunkta vi) punkta informacija par faséta skelés sagriezta “Prosciutto di
Parma” klasisko formatu ir parskatita atsauce uz uzglabasanu 0 °C-10 °C temperatiira un pievienota atsauce uz
uzglabasanu 0 °C-25 °C temperatiira, lai atspogulotu dazadus temperatiiras diapazonus, kuros var uzglabat
faséto $kéles sagriezto “Prosciutto di Parma” klasiskaja formata,
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Parma” lidznemamo formatu tagad ir noradits, ka atskiriba no klasiska formata skinka, ko var uzglabat 0 °
C-25 °C temperatiira, $a formata Skinkis ir jauzglaba 0 °C-10 °C temperatiira, jo lidzpemamajam formatam
netiek izmantota starplika, tapec to nevar uzglabat temperatara lidz 25 °C,

— specifikacijas 8. panta 3. punkta c) apak$punkta viii) punkta noteikts, ka patérétaju interesés ir jauzskaita
sastavdalas, noradot, ka var izmantot vardu coscia (“ciikas ciska”),

— tagad 8. panta 3. punkta c) apak$punkta ir ieklauti tadu skélés sagriezta “Prosciutto di Parma” iepakojumu attéli,
kas atskiras no standarta paplates veida iepakojuma.

Tapéc vienota dokumenta 3.5. un 3.6. punkts ir grozits, sniedzot kopsavilkumu, jo nav iesp&jams sniegt pilnigu
informaciju par visiem Siem produkta specifikacijas grozijumiem.

5.28. Grozijums, kas neietekmé pamatelementu: papildu specifikacijas par “Prosciutto di Parma” noformejumu un markesanu

Noteikumi par apzimétaju izmanto$anu saistiba ar nosaukumu “Prosciutto di Parma”, kas ieprieks bija atrodami
H iedala, ir parstrukturéti un tagad atrodami 8. panta 4. punkta (“‘Papildu specifikacijas par “Prosciutto di Parma”
noforméjumu un markésanu”).

Turklat 8. panta 4. punkta e) apakSpunkta tagad ir minéta iesp&ja izmantot aizsardzibas apvienibas simbolus, ja
notiek izmainas “Prosciutto di Parma” turpmakaja segmentacija un sertifikacija, lai nodrosinatu atbilstibu tirgus
prasibam.

Vienoto dokumentu $is grozijums neietekmé.
VIENOTAIS DOKUMENTS
“Prosciutto di Parma”

ES Nr.: PDO-IT-0067-AMO5 - 18.12.2020.

ACVN (X) AGIN ()
1. Nosaukums vai nosaukumi
“Prosciutto di Parma”
2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Italija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1.  Produkta veids [noradits XI pielikuma]

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)

3.2.  Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punktd minétais nosaukums

Konkrétais produkts ir prosciutto crudo $kinkis, kas vitinats vismaz 14 méneSus. Tam ir ieapala forma, un tas ir bez
kajas distalas dalas un bez aréjam nepilnibam, kas varétu nelabveligi iespaidot produkta télu. Tas sver no 8,2 kg lidz
12,5 kg. Kad skinki sagriez, gala ir viendabiga krasa — no sartas lidz sarkanai, un to caurvij pilnigi balti tauki.
Aromata un garSas zina ta ir izsmalcinata, maigas gar$as gala, kas nav ipasi sala un kam piemit smarzigs, raksturigs
aromits. Skinkim piemit konkrétas analitiskas vértibas, proti, mitruma saturs 58,0 %—63,0 %, juras sals (natrija
hlorida) saturs 4,2 %—6,0 % un 3kistosa slapekla saturs (proteolizes indekss) 25,0 %—32,0 %. Sis vértibas nosaka tikai
liesas galas parauga, kas nemts no ciskas bicepsa muskula dalas pirms Skinka markesanas ar “hercoga krona”
logotipu. Kad logotips uzspiests, “Prosciutto di Parma” drikst tirgot ka veselu 3kinki ar kaulu vai bez kaula, ka
dazada svara un formas iepakotas porcijas, arT ka pusskinkus vai $kélés sagrieztu skinki piemérota iepakojuma.
Lidzas logotipam vai ta vietd var izmantot alternativus identifikacijas lidzeklus, kas ir tikpat neizdzé$ami un
nenonemami un nodrosina “Prosciutto di Parma” lokalizaciju un izsekojamibu.

Péc markéSanas un atkaulo$anas “Prosciutto di Parma” var tirgot ari ka fasétu $kéles sagrieztu Skinki klasiska vai
lidznemama formata.
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3.3.  Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Bariba

Atlautas baribas sastavdalas, daudzumi un lietoanas metodes ir noraditas vienota tabula. Divas iesp&jamas ctiku
édinasanas metodes ir édinasana ar skidro baribu, tai skaita tradicionala prakse, kad bariba tiek dota kopa ar stikalam
un/vai paninam, un édinaSana ar sauso baribu.

Nobaroganas vidusposma vismaz 45 % no ciikam izédinatas sausnas javeido graudaugiem.

Atlautas baribas sastavdalas ir kukurfizas gluténa milti un/vai kukuriizas gluténa bariba, kukuriiza, sorgo, mieZi,
kviesi, tritikale, kukuraizas skabbariba, pilngraudu kukuriizas milti, kukurizas graudu milti un/vai kukuriizas valisu
milti, mazak lietoti graudaugi, kviesu klijas un citi kvie$u parstrades blakusprodukti, linséklu rausi, linséklu rausu
bariba, linséklu milti, linséklu miltu bariba, dehidréts biesu mikstums, auglu mikstums un tomatu mikstums
(tomatu izspaidas) ka premiksu nesgji, siikalas, paninas, destilacijas sausie graudi un 3kistosas dalas, lucerna (kaltéta
augsta temperatiira), melase, sojas pupu ekstrakcija iegati produkti, saulespuku séklu ekstrakcija iegati produkti,
rapSu séklu ekstrakcija iegfiti produkti, kukurfizas diglu milti, zirni, citu pakSaugu séklas, raugi, tauki ar kuSanas
temperatiiru virs 36 °C, zivju milti un grauzd@tas veselas sojas pupas un/vai sojas rausi.

Nobarosanas beigu posma graudaugiem javeido vismaz 55 % no ciikam iz&dinatas sausnas, turklat to uztura var biit
tas paas ieprieks minétas baribas sastavdalas, iznemot zivju miltus un grauzdétas veselas sojas pupas un/vai sojas
rausus.

Lai gan izejvielam, ko izédina ciikam, janak no geografiska apgabala, kura tas tiek audzétas, un jabit atbilstosa
kvalitate, lai nodrosinatu, ka ciikas sanem labu un veseligu baribu, daZzos gados ar klimatu saistitu un komercialu
iemeslu dé] var nebit tehniski iespgjams 100 % $So izejvielu ieghit uz vietas. Tada gadjjuma saskana ar Komisijas
Delegétas regulas (ES) Nr. 664/2014 1. pantu “Prosciutto di Parma” kvalitate un saikne ar vietéjo apgabalu vienmer
tick garantéta, nodro$inot, ka ciku audzéSanas apgabala (Emilija-Romanja, Veneto, Friuli-Venécija Dzilija,
Lombardija, Pjemonta, Molizé, Umbrija, Toskana, Marke, Abruco un Lacio) tiek iegiiti vismaz 50 % no gada ciikam
iz&dinatas sausnas.

Svaigas citku ciskas
“Prosciutto di Parma” razo$ana izmantotajam svaigajam ciiku ciskam jabat iegitam no:

a) atbilstosi Italijas ciltsgramatai uzlabotu tradicionalo $kirnu — Italijas lielas baltas, Italijas Landrases un Italijas
Djurokas — tirskirnes vai krustojuma kuiliem un tradicionalo $kirpu — Italijas lielas baltas un Italijas landrases
tirskirnes vai krustojuma sivenmatém;

b) a) apak$punkta minéto tradicionalo $kirnu kuiliem un krustojuma vai citu genétisko tipu sivénmatém, ja tas
audzétas atbilstosi selekcijas un/vai krusto§anas shémam, kuras izmanto Lielas baltas, Landrases vai Djuroka
skirnes, kas paredzétas speka ciiku audzéSanai, un kuru mérki ir saderigi ar Italijas ciltsgramatas mérkiem;

¢) citu genétisko tipu kuiliem un sivénmatém, ja tie audzéti atbilstosi selekcijas un/vai krustosanas shémam, kuras
izmanto Lielas baltas, Landrases vai Djuroka kirnes, kas paredzétas speka ciiku razosanai, un kuru mérki ir
saderigi ar Italijas ciltsgramatas mérkiem;

d) ¢) apak$punkta minéto citu genétisko tipu kuiliem un a) apakspunkta minéto tradicionalo kirpu sivénmatém.

Produkta pagatavo$anai izmantotas svaigas ciku ciskas nedrikst bat iegiitas no:

— kuiliem vai sivéenmatém,

— tadu kuilu vai sivenmasu pécnacgjiem, kas neietilpst a), b), ¢) vai d) kategorija,

— ctkam, kuram ir nepiemérotas ipasibas, jo ipasi paaugstinata uznémiba pret stresu (ciku stresa sindroms jeb
CSS).

“Prosciutto di Parma” razo$ana izmantotajam svaigajam ciiku ciskam jabat tikai no liemeniem, kas klasificéti ka “H -
smags”, sver 110,1-168 kg un péc Eiropas Savienibas ciiku liemenu klasificéSanas skalas atbilst “U”, “R” vai “O”
kategorijai.
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“Prosciutto di Parma” gatavoSana izmantotajam svaigajam ciku ciskam japiemit talak minétajam ipasibam.
Paraugam, kas pemts no aug$éja un apaksé€ja zemadas tauku slana, jauzrada tauku stingriba, ko raksturo joda
skaitlis, kas neparsniedz 70, un/vai linolskabes saturs, kas neparsniedz 15 %. Tauku slana biezumam ap apgraizito
svaigo ciikas cisku, méritam vertikali no ciskas kaula galvinas, jabat ne mazakam par 22 mm. Kad ciikas ciska tiek
nogadata vitina§anas kompleksa, tai jasver no 11,8 kg lidz 18,0 kg, lai minimalais vitinasanas laiks biitu 14 meénesi.
Ciskas vieta, ko italu valoda sauc par “kroni” [corona], jabiit pietiekami daudz tauku, lai ada neatdalitos no apaksa
esosa muskulu slapa. Atklatajai muskula dalai virs ciskas kaula galvinas jabat ne lielakai par 9 mm (‘Isa
apgraizisana”).

3.4.  Konkreti razoSanas posmi, kas javeic noteiktaja $eografiskaja apgabala

Visiem “Prosciutto di Parma” raZoSanas posmiem, sakot no svaigu ciikas cisku saliSanas lidz 7avé$anas procesa
pabeigsanai, janotiek tipiskaja raZoSanas apgabala, kas atrodas Emilijas-Romanjas regiona Parmas provincg.

3.5.  Ar registréto nosaukumu apzimetd produkta grieSanas, rivéSanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Tiklidz “Prosciutto di Parma” ir markéts ar logotipu un/vai alternativiem identifikacijas lidzekliem, kas minéti
3.2. punkta, to var tirgot ka veselu kinki ar kaulu vai bez kaula, ka dazada svara un formas iepakotas porcijas, arl
ka pusskinkus vai skélés sagrieztu skinki piemérota iepakojuma.

Lai nodrosinatu ta kvalitati, izsekojamibu un autentiskumu, “Prosciutto di Parma” drikst sagriezt un iepakot tikai
tipiskaja raZosanas apgabala, kas minéts 4. punkta. ACVN identifikacijas simbols uz iepakojuma janorada ta, lai to
nevarétu nonemt vai izdzést, ka aprakstits 3.6. punkta. Sis noteikums ir biitisks, lai saglabatu “Prosciutto di Parma”
kvalitates ipasibas un nodrosinatu pilnigu produkta lokalizaciju un izsekojamibu.

Faséts $kéles sagriezts “Prosciutto di Parma” var bt klasiska vai lidznemama formata. Uz Siem diviem formatiem
attiecas dazadas markéSanas prasibas un minimalie deriguma termini.

Ja klasiska formata “Prosciutto di Parma” uzglaba 0 °C-10 °C temperatira, ta Gidens aktivitates vértiba nedrikst bat
augstaka par 0,91, mitruma saturam jabit mazakam par 60 %, un ta minimalais deriguma termin$ var bat lidz
180 dienam.

Ja klasiska formata “Prosciutto di Parma” uzglaba 0 °C-25 °C temperatiira, ta tidens aktivitates vértiba nedrikst bt
augstaka par 0,90, mitruma saturam jabtt mazakam par 60 %, un $§im produktam jabiit iegfitam no skinka, kas sver
lidz 9,5 kg un ir vitinats vismaz 18 méne3us. Tam jabiit iepakotam, izmantojot starpliku, un ta minimalais deriguma
termins$ var biit lidz 30 dienam.

“Prosciutto di Parma” lidznemama formata jauzglaba 0 °C-10 °C temperatiira, un ta Gdens aktivitates vértiba
nedrikst bit augstaka par 0,91, un mitruma saturam jabit mazakam par 60 %. Ta minimalais deriguma termins
neparsniedz 25 dienas.

3.6.  Ar registréto nosaukumu apzimetd produkta markesanas ipasie noteikumi

Galvenais elements, ko izmanto “Prosciutto di Parma” identificé$anai un kas, lai gan tas nav dala no etiketes, atskir $o
skinki no citiem produktiem tirgd, ir “hercoga krona” logotips (uz skinka uzspiests logotips, kura redzams piecstaru
kronis un vietas nosaukums “Parma”). Ta ir zime, kas identific€ un apzimé “Prosciutto di Parma”, tatad pilda divkarsu
funkciju, proti, izcel o produktu citu prosciutto crudo Skinka veidu vida, sniedzot parliecibu par ta autentiskumu, ka
arT garant§jot, ka produkts ir izgajis visus nepiecieSamos razosanas posmus un ka iesaistitie operatori visus $os
posmus ir registréjusi.

Cilmes vietas nosaukuma izmanto$ana ir likumiga tikai tad, ja ir $is logotips un/vai alternativi vai papildu
identifikacijas lidzekli, kas minéti 3.2. punkta. Ja $ada logotipa nav, produktu nedrikst markét ar minéto
nosaukumu, ka ari $o nosaukumu nedrikst noradit uz iepakojuma, ieklaut pardosanas dokumentos vai izmantot
tirdzniecibas laika (tirgojot veselu skinki ar kaulu vai bez kaula, dazada svara un formas iepakotas porcijas, arl
pusskinkus vai $kélés sagrieztu skinki piemérota iepakojuma).



11.11.2022. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C 42927

“Prosciutto di Parma” marké&uma obligati janorada $ada informacija:
— attieciba uz veselu “Prosciutto di Parma” ar kaulu:

a) nosaukums “Prosciutto di Parma” kopa ar Eiropas Savienibas ACVN simbolu (tam jabiit uz priekséjas etiketes
galvenaja redzamibas lauka un skaidri jaatskiras no visa paréja etiketes teksta),

b) sastavdalu saraksts: ciikgala | ciikas ciska un jiras sals,

¢) vitinasanas kompleksa — raZotdja vai vitinaSanas kompleksa — tirgotdja uzpémuma nosaukums un/vai
zimolvards un adrese;

— attieciba uz atkaulotu un iepakotu “Prosciutto di Parma” (veseliem $kinkiem, pusskinkiem vai porcijam):
a) nosaukums “Prosciutto di Parma” kopa ar Eiropas Savienibas ACVN simbolu (tam jabiit uz priekséjas etiketes
galvenaja redzamibas lauka un skaidri jaatskiras no visa paréja etiketes teksta),

b) sastavdalu saraksts: ciikgala | ciikas ciska un jiras sals,
¢) iepako$anas uznémuma adrese;

d) vitinasanas sakuma datums, kas norada vismaz menesi un gadu, ja vitinaSanas sakuma uzspiestais zimogs
un/fvai citi izmantotie tikpat neizdzé$amie un nenonemamie alternativie identifikacijas lidzekli vairs nav
redzami,

e) vitinasanas kompleksa — raZotdja vai vitinaSanas kompleksa — tirgotdja uzpémuma nosaukums un/vai
zimolvards un adrese;

— visiem $keéles sagriezta “Prosciutto di Parma” iepakojumiem neatkarigi no ta, vai tie ir klasiska vai lidznemama
formata augseja kreisaja stari ir jabat standarta iedalai, kura izvietots $ads “hercoga kropa” logotips
PARMA

, ka ari iepakotaja identifikacijas kods un $ada informacija:

a) vardi Prosciutto di Parma — denominazione di origine protetta ai sensi della legge 13 febbraio 1990, n. 26 e del
Reg. (CE) n. 1107/96 [“Prosciutto di Parma” — aizsargats cilmes vietas nosaukums saskana ar Likumu
Nr. 26/90 un Komisijas Regulu (EK) Nr. 1107/96],

b) iepakoSanas un sagrieSanas kompleksa adrese,
¢) vitina$anas sakuma datums, kas redzams zimoga.

Iznemot disossato (bez kaula) un affettato (sagriezts $kéles), tirdzniecibas nosaukumam aizliegts pievienot jebkadus

aprakstoSus apziméjumus, pieméram, “klasisks”, “autentisks”, “ekstra” vai “izcils”, vai jebkadus citus apzimé&jumus
vai atribiitus.

4. Geografiska apgabala isa definicija

Tipiskais apgabals, kura notiek “Prosciutto di Parma” $kinka gatavoSanas process, atrodas Italijas Emilijas-Romanjas
regiona Parmas provincé. Sis apgabals ietver minétas provinces dalu, kas atrodas vismaz 5 km uz dienvidiem no
cela, kas pazistams ka Via Emilia, un stiepjas uz dienvidiem, lidz sasniedz maksimalo 900 metru augstumu virs jiiras
limena. Upes Enca un Stirone veido attiecigi apgabala austrumu un rietumu robezu.

Geografiskais apgabals, kura var iepirkt izejvielas, ir lielaks neka tipiskais apgabals, un taja ietilpst $adu Italijas
regionu administrativa teritorija: Emilija Romanja, Veneto, Friuli-Venécija Dzilija, Lombardija, Pjemonta, Molize,
Umbrija, Toskana, Marke, Abruco un Lacio.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

“Prosciutto di Parma” pasas iezimes ir Joti atkarigas no viet&ja apgabala vides, dabas un cilvéka faktoriem, kuriem ir
arT butiska nozime, garantéjot augstu kvalitates, veselibas un partikas dro§uma standartu ievéroSanu. Izejvielu
Ipasibas ir — un ir bijuSas jau kop§ etrusku laikiem — raksturigas Vidusitalijas un Ziemelitalijas geografiskajam
makroapgabalam, pie kura pieder Friuli-Venécijas Dzilijas regions. Pateicoties unikalajiem un neatkartojamajiem
vides apstakliem un vietgjo iedzivotaju ipasajam talantam, par ko liecina daudzie masdienas joprojam aktivie skinka
razoanas gimenes uzpémumi, neliela $is teritorijas dala izveidojas par “Prosciutto di Parma” tipisko raZosanas
apgabalu. Parma atrodas kadreizéjas Saipusalpu Gallijas vidii, un tas iedzivotaji audzé lielus ciiku ganampulkus un ir



C 429/28 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 11.11.2022.

1pasi zinigi salitu Skinku raZoSana.
Sa tipiska apgabala atrasanas vieta nodrosina tam unikalus ekologiskos, klimatiskos un vidiskos apstaklus: jiiras véji
no Toskanas piekrastes Versilijas apgabala norimst, kad tie $kérso Magras ielejas olivu audzes un priezu meZus, péc

tam, skérsojot Apeninu kalnu parejas, kltist sausaki un piesatinas ar kastankoku smarzu, pirms sasniedz razosanas
apgabalu, lai Zavétu “Prosciutto di Parma” un pieskirtu tam unikali maigo gar3u.

Sa procesa posmi liela méra ir atkarigi no ta, ka tiek audzétas speka ciikas, ko nokauj lielaka vecuma. Minétais
process sakas ar vietgjo Skirnu izmantoSanu, turpinas saskana ar vidiskajiem, socidlajiem un ekonomiskajiem
apstakliem, jo ipasi saskana ar graudkopibu un piensaimniecibu, kas ir édinasanas prakses pamata, un pakapeniski
beidzas ar dabisku un unikalu produktivu iznakumu, proti, ACVN produktu.

Gadsimtu gaita Skinkis un ta raZoSanas metode ir minéti dazados dokumentalos avotos, un atsauce uz pasreizéjo
razo$anas apgabalu ir atrodama Tirdzniecibas kameras 1913. gada sarakstos. Sakotngji bidama tikai amatnieciska
darbiba, $a skinka razosana ir partapusi riipnieciska procesa, ta¢u tada, kas joprojam saglaba produkta tradicionalas
1pasibas.

Atsauce uz produkta specifikacijas publikaciju

Ministrija ir sakusi valsts iebildumu procediiru, 2020. gada 5. augusta “Italijas Republikas Oficiala Véstnesa” 195. numura
publicgjot ierosinato grozijumu attieciba uz ACVN “Prosciutto di Parma”. Produkta specifikacijas pilnais teksts ir pieejams
timekla vietné

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vai

Lauksaimniecibas, partikas un meZsaimniecibas politikas ministrijas majaslapa (http://www.politicheagricole.it), kura
jauzklikkina uz “Qualita” (horizontalaja josla ekrana augsdala) un tad uz “Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
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Pieteikuma publikacija saskana ar 17. panta 6. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 110/2008 par stipro alkoholisko dzerienu definiciju, aprakstu, noforméjumu, markéjumu un
geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu un ar ko atce] Padomes Regulu (EEK) Nr. 1576/89

(2022/C 429/09)

Si publikicija dod tiesibas pret So pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
2019/787 27. pantam (').

GALVENIE TEHNISKAS DOKUMENTACIJAS PARAMETRI
“GRAPPA DELLA VALLE D’AOSTA” | “GRAPPA DE LA VALLEE D’AOSTE”
ES Nr.: PGI-IT-02479 - 2018. gada 30. augusta

1. Nosaukums

“Grappa della Valle d’Aosta” [ “Grappa de la Vallée d'Aoste”

2. Stipra alkoholiska dzériena kategorija

Vinogu Cagu spirts (6. kategorija Regula (EK) Nr. 110/2008)

3. Stipra alkoholiska dzériena apraksts

Fizikalas, kimiskas un/vai organoleptiskas ipasibas

— Grapa ir bezkrasaina, iznemot gadijumus, kad tai pievieno noteiktus augus vai karameli vai iztur koka tvertné.

— Ta ir caurspidiga un kristaliska, ar smarzu un pécsmarzu, kura atkariba no izmantotajam izejvielam sajitams
aromats, kas varié no ziedu lidz auglu notim. Gar$as zipa ta ir silta un maiga, izturétam produktam to papildina
pikantas nianses.

— Ta netiek aromatizéta, iznemot saskana ar tradicionalajam metodém paredzéto medus, aromatisko augu vai to dalu,
ka ari auglu vai to daju pievienosanu.

Specifiskas pasibas (salidzingjuma ar citiem tas pasas kategorijas stiprajiem alkoholiskajiem dzérieniem)

— “Grappa della Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée d’Aoste” spirta koncentracija ir vismaz 38 tilp. % un gaisto3o vielu,
kas nav etilspirts un metilspirts, saturs ir 140 grami vai vairak uz hektolitru 100 tilp. % spirta.

— GaiSaja grapa visbiezak sajiitami aromati, kuri raksturigi izcelsmes vietas (galvenokart vietéjam) vinogu skirném un
kuros dominé ziedu/smarzaugu/auglu notis (pieméram, jasmins, salvija, persiks, aprikoze, eksotiskie augli).
Nogatavinatas grapas pikantaja aromata atpazistams daudzu tradicionalo vinogu $kirnu auglainais pikantums, ka
arl mucam izmantotas koksnes smarza un izturésanas ilguma atstatas pédas.

— Invertcukura izteiktais cukuru saturs dzériena neparsniedz 20 gramus uz litru. ST robezvértiba ietver ari iesp&jamo
medus izmantosanu aromatizé$anai.— Ja grapa ir nogatavinata vismaz 12 méneSus, ta var saturét karameli.

4. Attiecigais geografiskais apgabals

Visa Valles d’Aostas autonoma regiona teritorija.

() OVL130,17.5.2019,, 1. Ipp.
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5. Stipra alkoholiska dzériena raZoSanas metode

“Grappa della Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée d’Aoste” tiek iegiita, destilgjot raudzétas vai daléji raudzétas vinogu
Cagas vai nu tie§i ar Gdens tvaikiem, vai pievienojot tideni destilatoram (tidens vannas (bain-marie) sistéma) un
izmantojot tikai partiju destilacijas aparatu. Grapas razoSanai ir atlauts izmantot dabiskas $kidras vina nogulsnes,
neparsniedzot 25 kg nogulsnu uz 100 kg izmantoto vinogu Cagu. Izejvielas tiek ieghtas tikai un vienigi no to skirpu
vinogam, kuras ir atlauts audzét Valles d’Aostas regiona. Izejvielam ir jabiit loti laba stavokli un iegiitam no vinogam,
kas audzétas un parstradatas Valles d’Aostas autonoma regiona teritorija. No nogulsném iegiita spirta saturs
galaprodukta nedrikst bat augstaks par 35 % no visa spirta satura. Dabiskas $kidras vina nogulsnes var izmantot,
pievienojot tas vinogu ¢agam pirms destilacijas. Sis darbibas ir javeic turpat destilésanas vieta. Raudzétu vai dalgji
raudzétu vinogu Cagu destilacija, kam izmanto tikai partiju destilacijas aparatu, spirta koncentracija nedrikst parsniegt
86 tilp. %. legiito produktu var redestilét, ievérojot tadu pasu robezvértibu. Robezvértibas ievérosana ir jaapliecina,
veicot uzskaiti, kura katru dienu tiek atziméti ¢agu un dabisko $kidro vina nogul$nu daudzumi, kas tiek nosititi
destilacijai.

Saskana ar tradicionalajam razosanas metodém “Grappa della Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée d’Aoste” gatavosanas
procesa var pievienot medu, aromatiskos augus vai to dalas, ka arf auglus vai to dalas. “Grappa della Valle d’Aosta” |
“Grappa de la Vallée d’Aoste” garSas nodrosinasanai tiek izmantoti $adi aromatiskie augi vai to dalas: Glycirrhiza glabra
L., Ruta graveolens, Juniperus communis L., Juglans regia L., Artemisia umbelliformis L., Artemisia genipi (Weber), Artemisia
glacialis L., Rubus idaeus L., Vaccinium myrtillus L., Sambucus nigra L., Achillea millefolium, Achillea moschata (Wulfen), Rosa
canina L., Prunus persica L., Vanilla planifoglia J. e A., Laurus nobilis L., Micium verum H., Pinus cembra L., Thymus L.

Uz vienu litru var pievienot ne vairak ka 20 gramus cukura (kas izteiks invertcukura).

Saskana ar piemérojamajiem ES un valsts tiesibu aktiem grapai, kura ir izturéta vismaz 12 ménesus, par krasvielu var
izmantot karameli.

“Grappa della Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée d’Aoste” mucas, tvertnés un citos koka traukos, kas nav lakoti vai
krasoti, var vismaz 12 ménesus (to uzrauga nodoklu iestades) izturét raZotnés, kas atrodas regiona. Ir atlauta parasta

koksnes tiri§ana un saglabajosa apstrade.

“Grappa della Valle d’Aosta” [ “Grappa de la Vallée d’Aoste” destilacija ir javeic noteikta regiona teritorija.

6. Saikne ar geografisko vidi vai izcelsmi

Izejvielam ir jabat iegtitam tikai un vienigi no vinogam, kas audzétas un parstradatas Valles d’Aostas autonoma regiona
teritorija. Liela augstuma virs jiras limena izvietoto vindarzu klimatiskie apstakli (tapat ka visa Alpu regiona, kur grapa
vienmér ir bijusi raksturigakais destilats) ir labvéligi skirném raksturigo aromatu sintézei un akumulacijai vinogu
mizinas. Alpu regiona skarbo ziemu zemas temperatiiras, kas seko péc raZzas novakSanas, novérS vai samazina
bakteriala vai séni§u piesarpojuma risku uzglabatajas vinogu cagas. Visbeidzot, ierobeZotais izejvielu daudzums un
nelielais attalums starp vindaribas saimniecibam un destiléSanas vietam lauj destilét tikai svaigas vinogu cagas vai
vinogu Cagas, kas uzglabatas neilgu laiku. Lai gan Sis faktoru kopums ierobezo razoSanas apjomus, tas var uzlabot
kvalitates ipasibas. Stingrais nosacijums izmantot tikai nelielu partiju destilacijas iekartas lauj pareizi ekstrahét dabiskos
aromatus, kas raksturigi “Grappa della Valle d’Aosta” [ “Grappa de la Vallée d’Aoste”, un ir batisks priek§nosacijums tam,
lai iegiitu tirus vienskirnes destilatus, un tas nebiitu iesp&jams, ja tiktu izmantotas nepartrauktas darbibas riipnieciskas
iekartas.

“Grappa della Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée d’Aoste” razoSana, kas tradicionali tiek veikta, tie3a veida destilgjot
vinogu Cagas nelielu partiju destilacijas amatnieciskajos aparatos, ir ciesi saistita ar izcelsmes teritoriju. “Grappa della
Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée d’Aoste” razoSana ir sasaistita ar regiona vinkopibas arodu un plaso vides apstaklu
un audzéto $kirnu dazadibu.

Grapas visbiezak sajitami aromati, kuri raksturigi izcelsmes vietas (galvenokart vietéjam) vinogu $kirném un kuros
dominé ziedu/smarzaugu/auglu notis (pieméram, jasmins, salvija, persiks, aprikoze, eksotiskie augli). Nogatavinatas
grapas pikantaja aromata atpazistams daudzu tradiciondlo vinogu $kirpu auglainais pikantums, ka ari mucam
izmantotas koksnes smarza un izturéSanas ilguma atstatas pédas.
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Vina daritavas, no kuram iegiist svaigas un raudzétas vinogu ¢agas, atrodas netalu no destilésanas vietam; ta rezultata
Cagas var atri destilét, pirms tas sak bojaties, un tadéjadi ir iespéjams saglabat vinogu organoleptiskas ipasibas. Sis
aspekts ir baitisks to aromatu un savienojumu ekstrakcijai, kas pieskir “Grappa della Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée
d’Aoste” tas organoleptiskas ipasibas. ArT Alpu regiona skarbas ziemas ir nozimigas $a rezultata sasniegSana.

Izejvielas drikst iegiit tikai un vienigi no to skirpu vinogam, kuras ir atlauts audzét Valles d’Aostas apgabala, ka to paredz
KCVN “Valle d’Aosta” vinu produkta specifikacija.

Izejvielu izcelsmei ir jabiit izsekojamai, vadoties pec pavaddokumentiem un destileSanas vieta veiktas uzskaites.

Turklat, piemérojot ipasi stingras valsts tiesibu aktos noteiktas prasibas attieciba uz vinogu Cagam, tiek panakti
bagatigaki savienojumi vinogu ¢agas un attiecigi ari saistitajos ekstrakcijas un destilacijas produktos, nodrosinot
smarzu un pécsmarzu, kura atkariba no izmantotajam izejvielam sajitams aromats, kas varié no ziedu lidz auglu
notim. Garsas zina grapa ir silta un maiga, izturétam produktam to papildina pikantas nianses.

“Grappa della Valle d’Aosta” [ “Grappa de la Vallée d’Aoste” reputacijas saknes mekléjamas senaja tradicija, kad grapa tika
razota nelielos apjomos. Pirmas vésturiskas liecibas, kuras rodama atsauce uz grapas razoSanu Valles d’Aostas apgabala,
ir 1843. gada dokuments, kura anglu celotajs Arturs Tomass [Arthur Thomas] piemin grapas razoSanu Valle d’Aosta
(Malvezzi, P., “Viaggiatori inglesi in Valle d’Aosta”, 1972). Vairakos velakos vésturiskos avotos ir dokumentéta vinogu cagu
destilacija $aja regiona; to sakotngéji galvenokart destiléja vinkopju amata apvienibas, tacu vélak to arvien vairak uzticéja
vietéjam spirta dedzinatavam, kas tika izveidotas $aja perioda. Saja konteksta ir japiemin 1878. gada lauksaimnieciska
izpéte par lauksaimnieku klases dzives apstakliem (Careggio, P., “Linchiesta agraria sulle condizioni della classe agricola
1885”, Le Chateau, 2004), 1887. gada manuskripts par Valles d’Aostas lauksaimniecibu (Argentier, L., “Legons sur
Vagriculture valdotaine”, Le Chdteau, 2004), plass vesturisks apraksts, kas ieklauts gramata “Vini e distillati della Valle
D’Aosta” (Vola un Sanguinetti; Musumeci, 1971), un visbeidzot — Valles d’Aostas vinkopju interviju apkopojums
(Cossavella, P., “Vini, vigneti e vignerons della Valle D’Aosta”, Tipografia Valdostana, 2012). Ir atrodams ari liels skaits
reklamas rakstu Valles d’Aostas lauksaimnieku gadskartéjos izdevumos, kuri publicéti 20. gs. sakuma (“Almanach de
Vagriculteur valdotain”, Imprimerie Joseph Marguerettaz, 1911; “Messager valdotain”, Imprimerie Catholique, 1912.
un 1931. gada izdevums).

7. Eiropas Savienibas vai valsts/regiona noteikumi

Lauksaimniecibas, partikas un meZsaimniecibas politikas ministrijas 2008. gada 27. novembra Dekréts Nr. 5396, ar
kuru cita starpa attieciba uz agam nosaka stingrakas prasibas, neka paredzétas ES noteikumos.

Valles d’Aostas autonoma regiona Ipasie statiti.

8. Pieteikuma iesniedzéjs
Nosaukums: Istituto Tutela Grappa della Valle d’Aosta.

Adrese: Zona Industriale 12, 11020 Saint-Marcel Aosta.

9. Geografiskas izcelsmes norades papildinajumi un ipasi markésanas noteikumi

Saskana ar Valles d’Aostas autonoma regiona ipaso statfitu 38. pantu, ar kuru francu valodai un italu valodai tiek
pieskirts vienlidzigs statuss, papildus nosaukumam “Grappa della Valle d’Aosta” italu valoda var izmantot ari
nosaukumu “Grappa de la Vallée d’Aoste” fran¢u valoda — vai nu kopa vai ka alternativu.

Nosaukumam “Grappa della Valle d’Aosta” [ “Grappa de la Vallée d’Aoste” var pievienot atsauci:

a) uz vienas vinogu $kirnes nosaukumu, ja grapa ir destiléta no izejvielam, kas iegitas $is vinogu kirnes vina raZzo$anas
procesa; citu vinogu Skirnu pielaujama robezveértiba — iznemot visas tas Skirnes, kuras nav atlauts audzét Valles
d’Aostas regiona, — ir [idz 15 % (masas);
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b) uz ne vairak ka divu vinogu $kirnu nosaukumiem, ja grapa ir destiléta no izejvielam, kas pilniba iegiitas o vinogu
skirnu vina razo$anas procesa. Vinogu $kirnes ir janorada uz marké&uma dilstosa seciba péc to masas. Vinogu
skirnes, kuras veido mazak neka 15 % no kopgjas masas, uz markéuma nenorada;

¢) uz vienu no produkta, uz kuru attiecas vina ar KCVN “Valle d’Aosta” pasreizéja produkta specifikacija, septiniem
geografiskajiem apakSapgabaliem, lai sniegtu papildu informaciju patérétajiem; tikai ar noteikumu, ka izejvielas
iegiitas vinogu, kas atbilst ieprieks minétajai specifikacijai, vina raZoSanas procesd;

d) uz partiju destilacijas metodi un uz destilacijas aparata veidu.

Tam grapam, kuram bitu atlauts vienlaikus noradit vairak neka vienu no iepriek§ a) un b) punkta aprakstitajam
atsaucém, nosaukuma drikst pievienot tikai vienu no $im atsaucém.

Nosaukumam “Grappa della Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée d’Aoste” ir japievieno atsauce uz visu to aromatisko
augu vai to da]u, ka arT auglu vai to daJu nosaukumiem, kuri pievienoti saskana ar tradicionalajam razosanas metodém,
kas aprakstitas §Is tehniskas dokumentacijas d) iedala.

Ja grapa ir vismaz 12 méne$us nogatavinata nelakota un nekrasota koka mucas, tvertnés un citos koka traukos “Grappa
della Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée d’Aoste” izturéSanai paredzétas razotnés, kuras uzrauga nodoklu iestades, tas
noform&uma un reklama var izmantot vardus vecchia (veca) vai invecchiata (izturéta). Vardus riserva (rezerve) vai
stravecchia (ipasi izturéta) var izmantot “Grappa della Valle d’Aosta” | “Grappa de la Vallée d’Aoste”, kas izturéta vismaz
18 ménesus. Nogatavinasanas laiku var noradit gados un ménesos vai tikai ménesos.

Neskarot iepriek§ minétos noteikumus attieciba uz izturéSanu un lai nodro$inatu patérétajiem precizu informaciju, ir
iespgjams noradit ari izmantota koka trauka veidu (pieméram, barrique, tonneau, caratello u. c.), cita starpa izmantojot
attiecigos Ipasibas vardus, tikai ar noteikumu, ka grapa ir tikusi uzglabata $ada veida tvertné vismaz pusi no minimala
izturéSanas laika, kas noteikts attiecigajai klasei (invecchiata, riserva).
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