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II

(Informacija)

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

EIROPAS KOMISTJA

Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 (') 149. panta 5. punkta minétais
pazinojums par svaigpiena raZosanas apjomiem

(2022/C 143/01)

Gada dati (1000 t) (*)

Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 149. panta 5. punktd minétie svaigpiena raZoSanas apjomi (**)

2020. g. Govis Aitas Kazas Bifelmates
BE 4 449,00 0,00 45,00 0,00
BG 881,76 76,48 31,28 15,93
cz 3267,73 0,04 (*%) 0,10 (**%) 0,00
DK 5 666,00 0,00 0,00 0,00
DE 33164,91 6,70 16,28 1,00
EE 848,30 0,00 0,70 0,00
IE 8561,47 0,00 0,00 0,00
EL 683,46 945,43 361,35 0,09
ES 7 606,07 556,25 523,90 0,00
FR 25147,31 325,50 679,30 0,00
HR 596,00 7,00 9,00 0,00
IT 1271248 481,97 61,24 253,83
cY 275,16 37,90 34,34 0,00
LV 988,20 0,00 1,90 0,00
LT 1 488,00 0,00 3,67 0,00
LU 447,34 0,12 3,08 0,00
HU 2014,33 1,61 3,06 0,00 n
MT 42,11 1,91 0,92 0,00
NL 14 522,00 0,00 407,00 3,00
AT 3815,47 11,42 25,37 0,00

() OVL347,20.12.2013,,

671. Ipp.



C 143)2

Eiropas Savienibas Oficialais Veéstnesis 31.3.2022.

Gada dati (1000 t) (*)

Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1308/2013 149. panta 5. punkta minétie svaigpiena razosanas apjomi (**)

2020. g. Govis Aitas Kazas Bifelmates
PL 14 821,82 0,54 8,51 0,00
PT 1993,61 74,31 31,20 0,00
RO 3679,60 426,00 240,80 16,10
SI 630,65 0,49 2,06 0,00
SK 917,69 11,39 0,46 0,00
FI 2406,52 0,00 0,00 0,00
SE 277274 0,00 0,00 0,00

EU-27 154 399,73 2965,06 2490,52 289,95

(*)  0,00: nulle vai mazak par 5 t.
(**)  Piena razo$ana saimniecibas 2020. gada — sarazoto produktu apjoms, EUROSTAT NewCronos.

(*** Dalibvalstu pazinotie dati un/vai apléstie/aprékinatie razosanas apjomi.
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IV

(Pazinojumi)

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

PADOME

PADOMES LEMUMS
(2022. gada 29. marts),

ar ko iece] Darba drosibas un veselibas aizsardzibas padomdevéjas komitejas loceklus un loceklu
vietniekus no Cehijas, Francijas un Zviedrijas

(2022/C 143/02)

EIROPAS SAVIENIBAS PADOME,
nemot véra Ligumu par Eiropas Savienibas darbibu,

nemot véra Padomes Lémumu (2003. gada 22. jilijs) par Darba drosibas un veselibas aizsardzibas padomdevéjas komitejas
izveido$anu (!) un jo ipasi ta 3. pantu,

nemot véra kandidatu sarakstus, ko Padomei iesniegusas dalibvalstu valdibas,
ta ka:

(1)  Padome ar 2022. gada 24. februara léemumu (%) iecéla Darba drosibas un veselibas aizsardzibas padomdevéjas
komitejas locek]us un to vietniekus uz laikposmu no 2022. gada 1. marta lidz 2025. gada 28. februarim.

(2)  Cehijas, Francijas un Zviedrijas valdibas ir izvirzijusas papildu kandidatiiras, lai aizpilditu vairakas amata vietas,
IR PIENEMUSI SO LEMUMU.

1. pants

Ar 3o par Darba drosibas un veselibas aizsardzibas padomdevéjas komitejas locekliem un loceklu vietniekiem uz
laikposmu, kas beidzas 2025. gada 28. februari, tiek ieceltas §adas personas:

. VALDIBU PARSTAVJI

Dalibvalsts Locekli Loceklu vietnieki
Francija Anne AUDIC kundze Nicolas BESSOT kungs
Lucie MEDIAVILLA kundze
Zviedrija Anne-Sofie DALENG kundze Viktoria BERGSTROM kundze
Magnus FALK kungs

() OVC218,13.9.2003., 1. Ipp.
() Padomes Lémums (2022. gada 24. februaris), ar ko iece] Darba drosibas un veselibas aizsardzibas padomdevéjas komitejas loceklus un
loceklu vietniekus (OV C 92, 25.2.2022., 1. Ipp.).
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II. ARODBIEDRIBU PARSTAV]I
Dalibvalsts Locekli Loceklu vietnieki

Cehija Jii VANASEK kungs Radka SOKOLOVA kundze

Francija Abderrafik ZAIGOUCHE kungs Edwina LAMOUREUX kundze
Jean-Paul ZERBIB kungs

Zviedrija Cyrene WAERN kundze Karin FRISTEDT kundze
Ulrika HAGSTROM kundze

. DARBA DEVEJU ORGANIZACIJU PARSTAVJI

Dalibvalsts Locekli Loceklu vietnieki
Cehija Miroslav HORKY kungs Martin ROHRICH kungs
Martina KROUPOVA kundze
Francija Franck GAMBELLI kungs Nathalie BUET kundze
Patrick LEVY kungs
Zviedrija Cecilia ANDERSSON kundze Malin NILSSON kundze
Tommy LARSSON kungs

Vel neizvirzitos loceklus un loceklu vietniekus Padome iecels vélak.

2. pants

3. pants

Sis lemums st3jas speka ta pienemsanas diena.

Brisel€, 2022. gada 29. marts

Padomes varda —
priekssedetajs
A. TAQUET
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Euro mainas kurss ()
2022. gada 30. marts
(2022/C 143/03)
1 euro =
Valita Mainas kurss Valiita Mainas kurss

UsD ASV dolars 1,1126 CAD  Kanadas dolars 1,3891
JPY Japanas jena 135,47 HKD  Hongkongas dolars 8,7081
DKK Danijas krona 74391 NZD  Jaunzélandes dolars 1,5947
GBP Lielbritanijas marcina 0,84563 | SCD  Singapiras dolars 1,5064
SEK Zviedrijas krona 10,3498 KRW  Dienvidkorejas vona 1346,97
CHE Sveices franks 10309 ZAR  Dienvidafrikas rands 16,1288

CNY  Kinas juana renminbi 7,0666
ISK Islandes krona 142,20

HRK  Horvatijas kuna 7,5720
NOK Norvégijas krona 9,6398

IDR Indonézijas riipija 15957,24
BGN Bulgarijas leva 1,9558

MYR  Malaizijas ringits 4,6779
CZK Cehijas krona 24,450 .

PHP  Filipinu peso 57,906
HUF Ungarijas forints 368,13 RUB Krievijas rublis
PLN Polijas zlots 4,6679 THB  Taizemes bats 37,144
RON Rumanijas leja 49477 BRL Brazilijas reals 5,2808
TRY Turcijas lira 16,3296 | MXN  Meksikas peso 22,1557
AUD Australijas dolars 1,4809 INR  Indijas ripija 84,3800

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicgjusi ECB.
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DALIBVALSTU SNIEGTA INFORMACIJA

Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) 2016/399 par Savienibas Kodeksu par noteikumiem,
kas reglamenté personu parvietoSanos par robezam (Sengenas RobeZu kodekss) ('), 6. panta 4. punkta
minéto atsauces summu, kuras nepiecieSamas, lai $kérsotu aréjas robezas, saraksta atjauninasana

(2022/C 143/04)

Eiropas Parlamenta un Padomes 2016. gada 9. marta Regulas (ES) 2016/399 par Savienibas Kodeksu par noteikumiem, kas
reglamenté personu parvietosanos par robezam (Sengenas Robezu kodekss) (%), 6. panta 4. punkta minéto atsauces summu,
kuras nepiecieSamas, lai skérsotu argjas robezas, publicé$ana pamatojas uz informaciju, ko dalibvalstis pazino Komisijai
saskana ar Sengenas Robezu kodeksa 39. pantu.

Papildus publikacijai Oficialaja Veéstnest ikménesa atjauninajums ir pieejams Migracijas un iekslietu generaldirektorata
timekla vietné.

VALSTU IESTAZU NOTEIKTAS ATSAUCES SUMMAS, KAS VAJADZIGAS, SKERSOJOT AREJAS ROBEZAS

SPANIJA
OV C 486, 3.12.2021., 26. Ipp. publicetas informacijas aizstasana ar citu informaciju

Saskana ar 1. pantu 2007. gada 10. maija rikojuma PRE[1282/2007 par finansu lidzekliem, kas arvalstniekiem japierada,
lai varétu iecelot Spanija, “pieradamai summai EUR ir jaatbilst 10 % no bruto minimalas starpprofesiju algas vai tas
juridiskam ekvivalentam arvalstu valaita, kas reizinata ar dienu skaitu, kadu arvalstnieks plano uzturéties Spanija, un
apgadajamo personu skaitu, kuras celo ar to kopa”.

Karala 2022. gada 22. februara Dekréta Nr. 152/2022, ar ko nosaka minimalo starpprofesiju algu, kur§ publicéts 2022.
gada 23. februara Valsts Oficialaja Véstnesi Nr. 46, ir noteikta minimala starpprofesiju alga, kas ir spéka no 2022. gada
1. janvara un kas atbilst 33,33 EUR diena vai 1 000 EUR ménesi, atkariba no ta, vai alga ir noteikta dienas vai ménesos.

Saskana ar Karala 2022. gada 22. februara Dekrétu 152/2022 noteiktdas minimalas starpprofesiju algas apmeéra
atjaunindjumu arvalstniekiem, kuri plano iecelot valsts teritorija, ir joprojam japierada, ka vinu riciba ir minimala summa
100 EUR diena uz vienu personu, kas plano uzturéties Spanija, un vismaz 900 EUR vai juridiski ekvivalenta summa
arvalstu valaita, ja to pieprasa amatpersonas, kuras ir atbildigas par ieceloanas kontroli Spanijas teritorija, un saskana ar
minétaja dekréta paredzétajiem nosacijumiem.

Ieprieksejo publikaciju saraksts

OV C 247,13.10.2006., 19. Ipp. OV C 304, 10.11.2010., 5. Ipp.
OV C77,5.4.2007., 11. Ipp. OV C 24,26.1.2011,, 6. Ipp.
OV C 153, 6.7.2007., 22. Ipp. OV C157,27.5.2011., 8. Ipp.
OV C 164, 18.7.2007., 45. Ipp. OV C 203,9.7.2011., 16. Ipp.
OV C 182, 4.8. 2007., 18. Ipp. OV C11,13.1.2012, 13. Ipp.
OV C 57, 1.3.2008., 38. Ipp. OV C 72,10.3.2012,, 44. Ipp.
OV C 134, 31.5.2008., 19. Ipp. OV C199,7.7.2012,, 8. Ipp.
OV C 331, 31.12.2008., 13. Ipp. OV C 298, 4.10.2012., 3. Ipp.
OV C 33,10.2. 2009., 1. Ipp. OV C 56, 26.2.2013., 13. Ipp.
OV C 36, 13.2. 2009., 100. Ipp. OV C 98, 5.4.2013,, 3. Ipp.

OV C 37, 14.2.2009., 8. Ipp. OV C 269,18.9.2013., 2. Ipp.
OV C 98, 29.4.2009., 11. Ipp. OV C57,28.2.2014., 2. Ipp.
OV C 35,12.2.2010., 7. Ipp. OV C 152, 20.5.2014., 25. Ipp.

() Ieprieksgjo publikaciju sarakstu sk. $3 atjauninajuma beigas.
() OVL77,23.3.2016. 1.lpp.
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OV C 224, 15.7.2014., 31. Ipp. OV C 153, 2.5.2018,, 8. Ipp.
OV C434,4.12.2014., 3. Ipp. OV C 186, 31.5.2018., 10. Ipp.
OV C 447,13.12.2014., 32. Ipp. OV C 264,26.7.2018., 6. Ipp.

OV C 38, 4.2.2015., 20. Ipp.
OV C 96,11.3.2016., 7. Ipp.
OV C 146, 26.4.2016., 12. Ipp.
OV C 248, 8.7.2016., 12. Ipp.
OVC111,8.4.2017., 11. Ipp.
OV C 21, 20.1.2018., 3. Ipp. 0OV C102,24.3.2021,, 8. Ipp.
OV € 93,12.3.2018., 4. Ipp. OV C 486, 3.12.2021., 26. Ipp.

OV C 366, 10.10.2018., 12. Ipp.
OV C 459, 20.12.2018., 38. Ipp.
OV C 140, 16.4.2019., 7. Ipp.
OV C 178, 28.5.2020., 3. Ipp.
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INFORMACIJA ATTIECIBA UZ EIROPAS EKONOMIKAS ZONU

EBTA UZRAUDZIBAS IESTADE

Direktiva 2014/23(ES, 2014/24/ES, 2014/25[ES un 2009/81/EK minétas robezvertibas, kas izteiktas
EBTA valstu valiitas

(2022/C 143/05)

Robesvértibas euro Robeivér]?bas_Norvégijas Robezvértibas Sveices Robeivértiba_s Islandes
ronas frankos kronas
80000 835914 86501 12023995
140 000 1462850 151377 21041991
215000 2246520 232472 32314487
431000 4503489 466 025 64779274
750000 7 836697 810949 112724954
1000000 10 448 930 1081265 150299939
5382000 56236143 5819373 808914275




31.3.2022.

Eiropas Savienibas Oficialais Veéstnesis C 143/9

Pasakums nav valsts atbalsts EEZ liguma 61. panta 1. punkta nozimé

(2022/C 143/06)

EBTA Uzraudzibas iestade uzskata, ka turpmak noraditais pasakums nav valsts atbalsts EEZ liguma 61. panta 1. punkta

nozime.

Lémuma pienemsanas datums

2021. gada 15. decembris

Lietas Nr. 87779
Lémuma Nr. 288/21/COL
EBTA valsts Norvégija

Nosaukums (un/vai sanéméja nosaukums)

Okeana telpas centrs (Ocean Space Centre)

Juridiskais pamats

Norvégijas 2022. gada valsts budzets

Pasakuma veids

Ad hoc

Meérkis Pétnieciba, izstrade un inovacija
Atbalsta veids Dotacija
BudzZets Lidz 8154 miljoniem NOK (P85 aplése)

Atbalsta intensitate

100 %

lgums

2022.-2029. g. (aplese)

Tautsaimniecibas nozares

P.85.4 — Augstaka izglitiba

M.72.1 — Pétijumu un eksperimentalo izstrazu veik$ana
dabaszinatnés un inZenierzinatnés

M.72.19 — Pargjo pétjjumu un eksperimentalo izstrazu
veikSana dabaszinatnés un inZenierzinatnés

Pieskiréjas iestades nosaukums un adrese

Tirdzniecibas, riipniecibas un zivsaimniecibas ministrija
PO Box 8090 Dep

0032 Oslo, Norvégija

Pagvaldibu un modernizacijas ministrija

Postboks 8112 Dep

0032 Oslo, Norvégija

Lémuma autentiskais teksts bez konfidencialas informacijas ir pieejams EBTA Uzraudzibas iestades timek]a vietne:

http:/[www.eftasurv.int/state-aid state-aid-register/decisions|


http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/
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Valsts atbalsts — Lémums necelt iebildumus

(2022/C 143/07)

EBTA Uzraudzibas iestadei nav iebildumu pret $adu valsts atbalsta pasakumu.

Lémuma pienemsanas datums 2021. gada 14. decembris

Lietas Nr. 87845

Lémuma Nr. 290/21/COL

EBTA valsts Norvégija

Nosaukums (un/vai sanéméja nosaukums) Covid-19 — Norvégijas “jumta” shémas likviditates atbalstam Covid-19

pandémijas skarto pasvaldibu uznémumiem pagarinasana un grozijumi taja

Juridiskais pamats Valdibas budzeta priekslikums Nr. 79 S (2020-2021), kas apstiprinats
2021. gada 23. februari

Pasakuma noteikumi un nosacijumi ir aprakstiti Pasvaldibu un
modernizacijas ministrijas izdotajas pieskiruma véstulés pasvaldibam

Bitiska nozime ir 2003. gada 12. decembra karala dekréta apstiprinato
Valsts iestazu ekonomiskas parvaldibas noteikumu 6. nodalai

Pasakuma veids Shéma

Merkis Nodrosinat piekluvi likviditatei uznémumiem, kas saskaras ar péksnu
likviditates trikumu/nepieejamibu Covid-19 pandémijas un no tas izrieto$o
vietgjo vai valsts infekcijas kontroles pasakumu ietekmes uz ekonomiku dél.

Atbalsta veids Tie$as dotacijas
BudzZets Maksimalais apléstais budzets ir 4,55 miljardi NOK
Atbalsta intensitate Pasakums nodrosina visam pagvaldibam | regionalajiem apgabaliem

sistému, saskana ar kuru tas var atbalstit vietéjos uznémumus, kas saskaras
ar lielakam izmaksam vai zaud&jumiem. Tapéc vajadziba péc lidzekliem var
bat atskiriga

Ilgums Lidz 2022. gada 30. jinijam

Tautsaimniecibas nozares Nozares vai uznémumi dazadas pasvaldibu/apgabalu shemas var at3kirties.
Tacu pasakums neattiecas uz uznémumiem, kurus pilniba finansé valsts
sektora iestades, un uz finansu nozari

Pieskiréjas iestades nosaukums un adrese Pagvaldibu un modernizacijas ministrija ir iestade, kas atbild par $o
pasakumu un satvara noteik3anu, kura pasvaldibas un regionalie apgabali
var pielagot un noteikt prioritates vietéjam shemam

Cita informacija

Lémuma autentiskais teksts bez konfidencialas informacijas ir pieejams EBTA Uzraudzibas iestades timekla vietneé:
http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions|


http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/
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Valsts atbalsts — Lémums necelt iebildumus

(2022/C 143/08)

EBTA Uzraudzibas iestadei nav iebildumu pret $adu valsts atbalsta pasakumu.

Lémuma pienemsanas datums 2021. gada 16. decembris

Lietas Nr. 87895

Lémuma Nr. 294/21/COL

EBTA valsts Norvégija

Nosaukums (un/vai sanémeéja nosaukums) Covid-19 garantiju shémas pagarinasana

Juridiskais pamats Forskrift om endring i forskrift 27. mars 2020 nr. 490 til lov

om statlig garantiordning for ln til smd og mellomstore
bedrifter, FOR-2020-03-27-490

Pasakuma veids Shéma

Meérkis Nodrosinat piekluvi likviditatei uzpémumiem, kas saskaras
ar péksnu likviditates trikumu Covid-19 uzliesmojuma dé]

Atbalsta veids Valsts garantijas

Budzets 50 miljardi NOK (grozitas shémas gadjjuma)

lgums Lidz 2022. gada 30. junijam

Tautsaimniecibas nozares Visas nozares

Pieskiréjas iestades nosaukums un adrese GIEK — Norvegijas Eksporta kreditu garantiju agentiira

(Norwegian Export Credit Guarantee Agency)
Pb 1763 Vika

N-0122 Oslo

NORVEGIA

Lémuma autentiskais teksts bez konfidencialas informacijas ir pieejams EBTA Uzraudzibas iestades timek]a vietne:

http:/[www.eftasurv.int/state-aid state-aid-register/decisions|



http://www.eftasurv.int/state-aid/state-aid-register/decisions/
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v

(Atzinumi)

CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Vina nozares nosaukuma produkta specifikacijas standarta grozijuma apstiprinasanas pazinojuma
publikacija saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 17. panta 2. un 3. punktu

(2022/C 143/09)
Sis pazinojums publicéts saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 (') 17. panta 5. punktu.

PAZINOJUMS PAR STANDARTA GROZIJUMU, AR KO GROZA VIENOTO DOKUMENTU
“Tavrtopiv” (“Santorini”)
PDO-GR-A1065-AMO01
Pazinojuma datums: 2021. gada 31. janvaris
APSTIPRINATA GROZIJUMA APRAKSTS UN PAMATOJUMS

1. Sausi baltvina ar ACVN “Santorini” raZo$ana minimalais vinogu Skirnes “Assyrtiko” saturs ir palielinats
no 75 % lidz 85 %.

Palielinats “Assyrtiko” procentualais sastavs uzlabo razota vina kvalitati. Konkréti, tiek iegiiti loti koncentréti baltvini
ar delikatu un mineralu raksturu. “Vinsanto” vini, kas izgatavoti no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam, galvenokart
“Assyrtiko”, ir bagatigi, izsmalcinati un intensivi. Uzlabota kvalitate un dazadas misdienu tirgus prasibas ir
rosindjusi vairak vinkopju izmantot vinogu $kirni “Assyrtiko” arvien lielakos daudzumos. Vairuma gadjjumu tas
saturs parsniedz 90 %. Turklat visi “Santorini” nesen iestaditie vai parstrukturétie vina darzi ir vienskirnes, un lielaka
daja no tiem satur “Assyrtiko”.

Nodalas “Vindaribas metodes” un “Atlautas vinogu $kirnes” ir grozitas.

2. Vina darzu maksimalais raZas iznakums vinam ar ACVN Santorini ir samazinats no 8 000 kilogramu no hektara

lidz 6 500 kilogramiem no hektara.

Pédgjo gadu vinogu raZoSanas statistika liecina, ka vina darza vidéja raza ir aptuveni 3 000 kilogramu no hektara un
ka, izmantojot misdienigas vinkopibas metodes, maksimalais razas iznakums neparsniedz 6 500 kilogramus no
hektara. Lai aizsargatu un uzlabotu produktu, nepiecieSams pielagot maksimalo razas iznakumu no hektara, npemot
véra jaunos datus, un samazinat to lidz 6 500 kilogramiem no hektara.

Nodala “Maksimalais razas iznakums no hektara” ir grozita.

() OVL9,11.1.2019,, 2. Ipp.
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3. Cukuru saturs sausajos baltvinos ar ACVN “Santorini” nedrikst parsniegt 4 gramus uz litru vai, noteiktos
apstaklos, 9 gramus uz litru.

Ir panakta cukuru satura sausajos baltvinos ar ACVN Santorini atbilstiba Delegétas regulas (ES) 2019/33
Il pielikuma B dalai. Konkréti, tas neparsniedz “4 gramus litra vai 9 gramus litra, ar nosacfjumu, ka kopgjais
skabuma saturs, ko izsaka vinskabes gramos litra, nav zemaks par atlikumcukuru saturu vairak ka par 2 gramiem”.
Ipasi zemais pH viniem ar ACVN “Santorini” biezi rezultata rada péc garsas nesabalansétus vinus. Piedavatais cukuru
saturs, ievérojot iepriek§ minéto nosacijumu, rada veiksmigu cukuru un skabuma lidzsvaru.

Nodala “Vinu apraksts”, jo Ipasi sadala “Sausa baltvina analitiskas un organoleptiskas ipasibas”, ir grozita.

4. Tradicionala termina “Nuytépt” forma latinu rakstzimés ir aizstata ar “Nykteri” — “NYKTERI”.

Ministrijas lemuma Nr. 235309/7.2.2002., ar ko apstiprina tradicionalos apzimé&jumus viniem, 13. panta (Valdibas
Véstnesis, II sérija, Nr. 179/19.2.2002), ir paredzéti nosacfjumi tradicionala apzimé&uma “NYXTEPI-Nykteri”
lietosanai attieciba uz sausajiem baltviniem ar Santorines augstakas kvalitates cilmes vietas nosaukumu “Santorini”.
Grozijumi nodrosina produkta specifikacijas atbilstibu valsts tiesibu aktiem.

Nodala “Piemérojamas prasibas”, jo Ipasi sadala “Tradicionalie apziméjumi”, ir grozita.

5. Vardi, kas svitroti no nodalas par vindaribas metodém

No nodalas par sausa baltvina vindaribas metodém ir izpemts $ads vinifikacijas metodes apraksts: “izgatavots,
izmantojot pirmsfermentacijas saspie$anu, kam seko nostadinasana un inokulacija ar tiram selekcionétam rauga
kultiiram, kas pauz aromatisko tipiskumu”. Sis apraksts ir izgemts, jo tas neatspogulo pasu vindaribas metodi.

Nodala “Vindaribas metodes” ir grozita.

6.  ACVN “Santorini” tehniskas dokumenticijas atjauninasana
Tehniskas dokumentacijas atjauninasanas konteksta produkta specifikacija ir veiktas $adas izmainas:

i) saikne ar geografisko apgabalu, kas attiecas uz desertvinu no vélu novaktam, Zuvusam vinogam ir apvienota ar
saikni ar geografisko apgabalu, kas attiecas uz dabiski saldu | no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam izgatavotu
vinu, jo starp tiem nav nekadas atskiribas;

ii) ir pievienoti un aizstati valsts noteikumi par prasibam un kontroli, ko pieméro attieciba uz ACVN un AGIN
viniem;

ili) ir mainita informacija par kompetentajam kontroles iestadem.

Nodalas “Saikne ar geografisko apgabalu dabiski saldam | no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam izgatavotam vinam”
un “Saite uz geografisko apgabalu desertvinam no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam” ir apvienotas.

Nodalas “Piemérojamas prasibas” un “Informacija par kontroles iestadeém un struktiram” ir grozitas.

VIENOTAIS DOKUMENTS
1. Nosaukums vai nosaukumi
Savtopivy (Santorini)
2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN — aizsargats cilmes vietas nosaukums

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins
3. Desertvins

15. Vins no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam
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4. Vina vai vinu apraksts

1. Sausais baltvins

1SS APRAKSTS
Izskats: spilgti zalgandzeltena krasa.

Aromats: daudzveidiga bukete ar citrusauglu aromatu, apelsina un citrona mizas notim un raksturigim térauda
notim fona.

Garsa: bagatiga garsa ar lidzsvarojosu skabumu, kas pieskir struktiiru un sniedz svaigu pécgarsu.
Minimala dabiska spirta koncentracija: 12 %
Minimala kopgja spirta koncentracija: 12 %

Kopéjais cukuru saturs: Kopéjais cukuru saturs: 0-4 grami uz litru vai 9 grami uz litru, ja kopéjais skabuma saturs,
kas izteikts vinskabes gramos uz litru, ir ne vairak ka 2 gramus mazaks par atlikumcukuru saturu.

Attieciba uz maksimalo kopéjo spirta koncentraciju tiek piemérotas attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktas vertibas.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 12

Minimalais kopgjais skabums 5,5 grami uz litru (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 18

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 200

2. Desertvins no velu novaktam, Zuvusam vinogam

1SS APRAKSTS

Izskats: oranzdzeltena krasa ar zeltainiem toniem, kas izturot padzilinas lidz brtinai krasai. Viniem, kas tiek ilgstosi
izturéti, krasa padzilinas lidz sarkanbriiniem toniem.

Aromats: intensivs un izsmalcinats aromats ar gar$vielu, medus un rozinu notim un sekojo$am citrona ziedu notim.
[zturéSanas laika aromati klast intensivaki un izsmalcinataki.

Garsa: efektivi sabalanséta ar vinogu Skirnes skabumu. Noapalots, samtains vins, bagatigs ar medus un citrona
notim. Pécgarsa ir ipasi ilga un aromatiska.

— Minimala kopégja spirta koncentracija: 21 % tilp.
— Maksimala faktiska spirta koncentracija: 22 % tilp.
— Maksimalais pielaujamais séra dioksida saturs ir 400 miligrami uz litru saldajiem viniem, kuri izgatavoti no

zuvuam vinogam un kuru atlikumcukuru saturs, izteikts cukura, ir vienads ar vai lielaks par 45 gramiem uz
litru (saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/934 I pielikuma B dalu).

Visparigas analitiskas 1pasibas

Maksimala kopéja spirta koncentracija (tilp. %)

Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 15

Minimalais kopgjais skabums 5,5 grami uz litru (izteikts vinskabe)
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Maksimalais gaistoais skabums (miliekvivalentos uz litru) 30
Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 400
3. Dabiski salds [ no velu novaktam, Zuvusam vinogam izgatavots baltvins

1SS APRAKSTS

Izskats: oranzdzeltena krasa ar zeltainiem toniem, kas izturot padzilinas lidz brinai krasai.
Aromats: intensivs un izsmalcinats aromats ar gar$vielu, medus un rozinu notim un sekojo$am citrona ziedu notim.

Garsa: salda, efektivi sabalanséta ar vinogu $kirnes skabumu. Noapalots, samtains vins, bagatigs ar medus un citrona
notim. Pécgarsa ir ipasi ilga un aromatiska.

— Minimala dabiska spirta koncentracija, pirms tiek pievienots vins no vélu novaktam, Zuvusam vinogam: 15 %
tilp.

— Minimala dabiska spirta koncentracija péc tam, kad pievienots vins no vélu novaktam, Zuvusam vinogam: 21 %
tilp.

— Minimala kopéja spirta koncentracija: 21 % tilp.

— Attieciba uz maksimalo kopgjo spirta koncentraciju tiek piemeérotas attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktas
vértibas.

— Maksimalais pielaujamais séra dioksida saturs ir 400 miligrami uz litru saldajiem viniem, kuri izgatavoti no
zuvu$am vinogam un kuru atlikumcukuru saturs, izteikts cukura, ir vienads ar vai lielaks par 45 gramiem uz
litru (saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/934 I pielikuma B dalu).

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimala kopéja spirta koncentracija (tilp. %)
Minimala faktiska spirta koncentracija (tilp. %) 9
Minimalais kopgjais skabums 5,5 grami uz litru (izteikts vinskabg)
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru) 30
Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru): 400
5. Vindaribas metodes

5.1.  Ipasas vindaribas metodes

1. Sauso baltvinu raZosana
lerobezojumi, kas attiecas uz vinifikaciju
Sausa baltvina ar ACVN “Santorini” sastava ir vismaz 85 % “Assyrtiko” vinogu. AtlikuSo procentualo sastavu veido

“Aidani” un “Athiri” vinogas. Tiek izmantota klasiska baltvina vinifikacijas metode. Temperatiira spirta riig§anas
laika nedrikst parsniegt 20 °C.

2. Desertvina izgatavosana no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam

lerobezojumi, kas attiecas uz vinifikaciju
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Desertvins no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam ar ACVN “Santorini” ir izgatavots no dabiski salda | no vélu
novaktam, Zuvusam vinogam darita vina, pievienojot:

— neitralu vinogu izcelsmes spirtu, ieskaitot spirtu, ko iegast, destilg§jot Zavétas vinogas, un kam faktiska spirta
tilpumkoncentracija nav mazaka par 96 %;

— vinu vai Zavétu vinogu destilatu, kam faktiska spirta tilpumkoncentracija ir ne mazaka ka 52 % un ne lielaka ka
86 %;

— abu iepriek§ minéto sastavdalu produktus, kam pievienota vinogu misa no to pasu Skirnu vélu novaktajam,
Zuvusajam vinogam, kuras izmantoja dabiski salda vina izgatavosanai;

— vina destilatu, kura faktiska spirta tilpumkoncentracija ir ne mazaka par 52 % un ne lielaka par 86 %;
— Zuvusu vinogu spirts, kura faktiska spirta tilpumkoncentracija ir ne mazaka par 52 % un ne lielaka par 94,5 %.

leprieks minétie produkti tiek pievienoti lidz ta gada 31. maijam, kas seko razosanas gadam.

3. Vinogulaju audzésanas sistémas
Audzé&anas metode

Vinoguldjus audzg, izmantojot tradicionalas Santorini kausveida formas, savitu kausveida formu, sauktu ari par
vainagveida formu, un kausveida formas ar stipam un taisniem spiekiem.

4. Dabiski salds | no vélu novaktam, zuvusam vinogam izgatavots baltvins
lerobezojumi, kas attiecas uz vinifikaciju

Dabiski salda | no vélu novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota baltvina ar ACVN “Santorini” sastava ir vismaz 51 %
“Assyrtiko” $kirnes vinogu. Atlikuso sastavu veido vinogu skirnes “Aidani” un “Athiri” ar nelielu daudzumu “arzemju”
balto vinogu $kirnu, ko tradicionali audzé Santorines un Tirasijas salu grupa. Konkréti sis skirnes ir “Gaidouria”,
“Katsano”, balta skirne “Moschato”, “Monemvassia”, “Platani”, “Potamissi” un sarkana skirne “Roditis”. Vinogas
novac, kad tas ir pargatavojusas, un atstaj saulé, lai dalgji izZiitu. Pirms tiek pievienots vins no vélu novaktam,
Zuvusam vinogam, vinogu misas cukuru saturs ir vismaz 260 grami uz litru. Péc tam, kad ir pievienots vins no vélu
novaktam, Zuvusam vinogam, saturs sasniedz 370 gramus uz litru. Cukuri un alkohols gatavaja vina pilniba iegati
no vinificétam vinogam. Pirms fermentacijas, tas laika vai p&c tas nav atlauts pievienot: koncentrétu vinogu misu,
rektificéta koncentréta vinogu misa, spirts un destilacijas produkti.

5. Vinu razosana izmantotas Ipasas vindaribas metodes
Ipasa vindaribas metode

— Lai lietotu noradi “Ent\eypévoc” vai “Réserve” sausajiem baltviniem ar ACVN “Santorini”, viniem jabit izturétiem
vismaz 1 gadu, no kura — vismaz 6 ménesus ozolkoka mucas un 3 ménesus pudelé.

— Lai lietotu noradi “Eidca Emiheypévog” vai Grande Réserve sausajiem baltviniem ar ACVN “Santorini”, viniem jabat
izturétiem vismaz 2 gadus, no kuriem — vismaz 12 ménes$us ozolkoka mucas un 6 ménesus pudelé.

— “Vinsanto” viniem, tas ir, “dabiski saldu [ no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam izgatavotu vinu” vai “desertvins
no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam”, ir noteikts minimalais obligatais 24 mene$u periods oksidativai
izturéanai, kas notiek, vinam atrodoties ozolkoka mucas. Viss oksidativas izturéSanas periods, lai ari cik gadus
tas ilgst, notiek tikai Santorines un Tirazijas salas.

“Vinsanto” vinu izturé$anas pazimes ir noraditas, ka aprakstits talak.

— “Vintage [gads]” [Razas gads] nozimé, ka vinogas ir novaktas tikai noraditaja gada un ir izpildita minimala
prasiba par 2 gadu oksidativo izturéSanu.

— “Aged for x years” [Izturéts x gadus], kur x attiecas uz minimalas neobligatas oksidativas izturéSanas gadu skaitu,
kas noteikts 4, 8, 12, 16 utt. apméra ar 4 gadu intervaliem.

5.2. Maksimalais raZas iznakums
1. Maksimalais razas iznakums hektolitros galaprodukta uz vienu hektaru

50 hl no hektara
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2. Maksimalais razas iznakums kilogramos vinogu no hektara
6 500 kilogrami vinogu no hektara
6.  Noteiktais geografiskais apgabals
ACVN vinu noteiktais geografiskais apgabals aptver Santorines un Tirazijas salas.
7. Galvena(-as) vina vinogu Skirne(-es)
“Aidani Aspro B”
“Athiri B”
“Assyrtiko B”
“Gaidouria B”
“Katsano B”
“Monemvassia B” — “Monovassia”, “‘Monomvassitiko”
“Moschato Aspro B”
“Platani B”
“Potamissi B”
“Roditis Rs” — “Alepou”
8. Saiknes vai saiknu apraksts
8.1.  Baltvina kvalitates, vesturiskd, kultiiras un sociala saikne un geografiska vide

Kvalitate

Santorines vina darzi ir vieni no vecakajiem visa pasaulé, un pastav kops aizvésturiskiem laikiem. Vinkopibas
tradicijas pastav jau vismaz 3 500 gadus. Unikalais klimats kopa ar augsnes sastavu nozimé, ka no vinifikacija
izmantotajam vinogu $kirném tiek ieguti izcili vini. 19. gadsimta celotaju aprakstos ir véstits par vina izcilajam
organoleptiskajam ipasibam. Sis ipasibas ir saistitas ar dabiskas vides ietekmi uz vinogam un attiecigi ari uz
Santorines viniem. Tolaik Santorines vins bija loti pieprasits arvalstis. Nemot véra ta augsto spirta koncentraciju, tas
daudzus gadus tika pardots, lai stiprinatu no citiem apgabaliem iegaitos vinus ar zemu alkohola saturu.

Papildus to vésturiskajai nozimei vina darzi misdienas ir ievérojami ar unikalu, augstas kvalitates vinu razoanu, kas,
novecojot, pauZ paas Santorines augsnes, salas vina darzu unikalas zemes ipasibas.

Misdienas vina razotaji izmanto vietgjas vinogas vislabakaja iespéjama veida, ievérojot to organoleptiskas Ipasibas.
Vini razo kvalitativus vinus, kas sanem atzinibu starptautiskos konkursos gan Griekija, gan arvalsts.

Lai nodrosinatu saikni starp ACVN “Santorini” viniem un to kvalitati, viniem katru gadu tiek veikta organoleptiska
parbaude, ko veic izveidota komiteja. Vinus, kas neatbilst attiecigajam specifikacijam, nevar darit pieejamus ka
ACVN “Santorini” vinus.

Aténu Lauksaimniecibas universitates pétijums paradija, ka Santorines vini ir Ipasi bagati ar bioaktiviem fenoliem,
pateicoties unikalajai audzinasanas metodei, kura tiek izmantota tradicionala grozveida forma. Si raksturiga
vinogulaju audzésanas metode Santoriné tiek izmantota kop$ seniem laikiem, un ta pilniba atbilst citam audzé$anas
iezimém, pieméram: I) raksturiga augsne, kas ir smilSains pumeka un pelnu maisijums, bagats ar magniju, kalciju un
dzelzi, ar ievérojamu spgju absorbét @ideni; 1I) Vidusjiras klimats ar maigam ziemam un vésam vasaram, kad jaras
véj$ no ziemeliem atvésina vina darzus; un IIl) ievérojamas temperatiiras atskiribas starp dienu un nakti, ka ari jiras
migla, kas nolaiZas par vina darziem, uzturot vinogulajus vésuma un aizsargajot tos no spécigas saules gaismas,
tadgjadi uzlabojot vinogu kvalitati.
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8.2.  Baltvina kvalitates, vesturiskd, kultiiras un sociala saikne un geografiska vide

Vésturiska saikne

Sekojot Santorines vina dariSanas tradicijam, més celojam laika atpaka] uz treSo gadu tikstoti pirms misu éras.
Akrotiri izrakumos tadi atradumi ka vinogulaju koksnes ogles un vinogu kekari ka dekorativi motivi ta laika vazu
gleznosana liecina, ka vinkopiba bija viena no galvenajam iedzivotaju nodarbém. Aizvésturiskos vina darzus
iznicingja lielais vulkana izvirdums ap 1650. gadu pirms misu éras, kas uz aptuveni tris gadsimtiem no salas
iznicinaja visas cilvéku un augu dzives pédas.

Vinkopiba un vina razo3ana noteikti bija galvena Akrotiri ekonomikas sastavdala tas iznicinasanas bridi. To apliecina
vinogulaju koksnes un vinogu kaulinu oglu fiziska klatbiitne, ka arT ipasa sistéma vinogu apstradasanai un misas
savak$anai. Vinogu apstrades sile un muca ir batisks aprikojums. Ar kalkakmeni piepilditais grozs, kas tik atrasts
vinogu apstrades silé, lika arheologiem domat, ka kalkakmens vargja kalpot ka filtrs misas attiriSanai.

Vinu uzglabaja lielas pithoi (kriikas), kas tika noslégtas ar vasku. Patiesam, tika konstatéts, ka uz $ada trauka kakla
ieskrapétie simboli lineara A raksta attiecas uz vinu. Kopuma Akrotiri atrasto uzglabasanas tvertnu daudzveidiba un
maisiSanai paredzétas kritkas lieck domat ne tikai par ievérojamu vina razo$anu, bet ari par attistitu vina tirdzniecibu.
Vinogu kekari tika izmantoti ka dekorativi motivi ta laika vazu apglezno$ana. Par vindaribu un vina tirdzniecibu
liecina noteiktu veidu trauki, kuru snipji atrodas tuvu to Saurajam pamatném, ka ari daudzveidigas maisiSanai
paredzétas kritkas — podi, kas primari paredzeti $kidrumu parvietosanai. Santoriné lidz $im ir iegfiti vismaz 50 %
no visiem $adu agrino trauku veidu paraugiem, kas atrasti Egejas juras regiona.

Saskana ar Hérodota véstito fenikiesi bija pirmie kolonisti péc katastrofas. Fenikiesiem un tiem, kuri vipiem sekoja,
bija japarvar ekstrémi vides apstakli, lai izdzivotu. Lai apmierinatu savas uztura vajadzibas, vini méginaja audzet
dazadas augu sugas, kuras bija sev papémusi lidzi un ar kuram vini bija pazistami. Tikai vinogulajiem izdevas
izdzivot gadsimtiem ilgi Santorines nelabvéligaja vidé. Tas ir pielagotiesspéjigs augs un ipasi izturigs pret salas
karstajiem un sausajiem apstakliem, ar spécigu un labi attistitu saknu sistému. Viet§jie iedzivotdji izmanto
nosaukumu aspa, lai apzimétu cieto un kompakto augsni, ko veido vairaki vulkaniska materiala slani: pelni, lava,
pumeks un iezi. Secigu vulkana izvirdumu laika 31 aspa parklaja kalkakmens un augsnes apakskartu. Salas ainavu
veido gadsimtiem ilgi cilvéku palini, kas liecina par Santorines iedzivotaju centieniem vienmér parvaldit vinu zemi.

Nav tie$u liecibu par vinogulaju audzéSanu no arhaiskajiem un klasiskajiem periodiem. Bet biitu savadi, ja Santorines
iedzivotaji to nebatu praktiz&jusi tam tik ideali piemérota vieta. Griti iedomaties turigu zemes Ipasnieku klatbaitni
Santoring, viniem neaudzéjot produktu, kas nestu lielu pelnu. Un lidz $im $ads produkts ir bijis tiei vins.

No 12. lidz 17. gadsimtam Santorines sala valdija venéciesi. Jau no pasa sakuma eiropiesi novértgja grieku vinus ne
tikai to kvalitates del, bet ari tapéc, ka tie varéja izturét garus jiiras braucienus. Tapéc franku un venéciesu kugi saka
parvadat arvien vairak vina no Santorines. Santorines vinu zelta laikmets Venécijas parraudziba beidzas lidz ar
galigo turku iebrukumu. Siem viniem ir bijis arkartéjs uzplaukums, piedzivojot Zilbinosus mirklus, pieméram, to
popularitati Parize.

8.3.  Baltvina kvalitates, vesturiskd, kultiiras un sociala saikne un geografiska vide

Kultiiras, socialas un ekonomiskas saiknes

Vinogulaji un vins jau kop$ aizvésturiskiem laikiem ir bijusi nesaraujami saistiti ar Santorines iedzivotaju kultiras,
sabiedrisko un saimniecisko dzivi.

Santorine vienmeér ir nodro$inajusi lielisku produktivitates un kvalitates kombinaciju, ko papildina tas uz aru vérstais
izvietojums. Turcijas valdiSanas laika plasu aramzemju triikums noziméja, ka musulmanu populacijas tur neapmetas.
Santorines iedzivotaji organiz&ja savas kopienas demokratiska veida un, pilniba izmantojot prieksrocibas, ko sniedza
miers, kas valdija Egejas jira péc osmanu iekarojuma, vini attistija tirdzniecibu un kugniecibu tapat ka
aizvésturiskajos laikos. Aleksandrija, Taganroga un Konstantinopole bija svarigakie centri, no kuriem eksportéja
lielu daudzumu Santoriné darita vina. Zinams, ka vésturiski eksports uz Krieviju notika vismaz no 1786. gada.
Patiesi, Santorines ekonomika piedzivoja kritumu, kad eksports uz Krieviju apstajas Oktobra revoliicijas dél.
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Liecibas par salas seno pagatni miisdienas atrodamas Akrotiri un Mesa Vouno arheologiskajas vietas, Santorines un
Aténu arheologiskajos muzejos un kultiras centra “Megaron Gyzi”. Patie$dm, visa sala ar tas kalderu,
vulkaniskajiem akmeniem, tradicionalajam apmetném, torniem un alam ir dzivas véstures piemineklis.

Miisdienas Seit pastav vina daritavas ar augsto tehnologiju aprikojumu, kas pilniba veltitas kvalitativu vinu razosanai.

So kultiiras, socialo un ekonomisko saikni pédéjos gados ir apliecinajusi vairaki sala notikusi pasakumi, pieméram,
“Ampelos” (“vinogulaju”) simpoziji. Santorine tika izveléta par $o starptautisko vinogulaju simpoziju norises vietu,
jo ta ir ne tikai viena no skaistakajam un unikalakajam vietam pasaulé, bet sala pastav arl 3 500 gadus ilgas
vinoguldju audzéSanas un vina razosanas tradicijas. Sadas tradicijas ir veicinajusi §is vulkaniskas Egejas jiiras salas
unikala ekosistéma.

Pirma simpozija “Ampelos 2003” (5.-7. junija) meérkis bija sniegt batisku ieguldjumu pareizas vinkopibas
orientacijas noteik§ana Griekija un nodrosinat vinkopjiem péc iespgjas vairak “instrumentu” modernas un efektivas
vinkopibas IstenoSanai. Simpozija organizatori aicindja vinkopjus, vindarus, ekspertus, pétniekus un nozares
uzpémumu vaditajus dalities zinaSanas un viedoklos par $o tému. Vini ari tika aicinati baudit simpozija bagatigo
socialo programmu ideala vidé — slavenaja Santorines sala!

Otra simpozija “Ampelos 2006” (1.-3. junija) merkis bija iepazistinat dalibniekus ar jaunakajiem zinatnes un
tehnikas sasniegumiem, ka ari jaunakajam tirgus aktualitatém. Tas radija pamatu augligm diskusijam starp
ekspertiem no visas pasaules, ka arl vina nozares parstavjiem, vina jomas Zurnalistiem un vina entuziastiem, kuri
piedalijas simpozija. Simpozija pamatmérkis bija novértét augsnes, klimata un vinogu Skirnes kombinaciju katra
vinogulaja gadijuma un apsvert, ka vislabak izmantot izejvielas, pielietojot visas vindari§anas metodes. Tas veicinatu
katra regiona vinu specifisko, vélamo aromatu un garsas attistibu. Visbeidzot, ipaa uzmaniba tika pievérsta tirgus
stratégijam, kuras varétu pienemt nakotné.

Tresais starptautiskais simpozijs “Ampelos 2013” notika Santoriné 2013. gada 30. un 31. maija. Mérki bija 3adi:
jauninajumi vinkopiba, stenojot pielagosanos klimata parmainu konteksta; progress un inovacijas vindariba; jaunas
stratégijas vina produktu sekméSanai jaunajos ekonomiskajos apstaklos, kas iestajusies visa pasaulé; un jaunas
tendences labas prakses ieviesana vinkopiba un vindariba.

Ceturta starptautiska simpozija “Ampelos” (no 12. lidz 14. maijam) téma bija “The Mediterranean vineyard and
climate change” [Vidusjiras vina darzs un klimata parmainas]. Prezentacijas tika apstiprinata klimata parmainu un
jo ipasi vidgjas atmosféras temperatiiras paaugstina$anas nozimiga ietekme uz vinogu fenola attistibu, fiziologiju un
nogatavo$anas periodiem. Tika atziméts, ka pédéjo 40 gadu laika Eiropas vina darzos ir novérota noteikta tendence.
Atkariba no regiona un vinogu Skirnes pumpuru uzplaukums, ziedé$ana un vinogu nogatavosanas notiek
2-3 nedélas agrak. Tikmér vinogu pilniga nogatavosanas notiek daudz augstaka temperatiira. Galvenie klimata
parametri ir temperatiira, nokri§ni un saules gaisma. Tika noradits, ka neatkarigi no $o parametru prognozésanas
modeliem Eiropas vinogulaju un vinu karte batiski mainisies. [zmainas ietekmés gan vinogu 3kirnu audzéSanas
veidu, gan kartes strukturalos elementus. Ta rezultata tiks diezgan negativi ietekméta vinu kvalitate, jo Ipasi to vinu,
kuri izgatavoti no balto vinogu skirném.

8.4.  Baltvina kvalitates, vesturiskd, kultiiras un sociala saikne un geografiska vide

Geografiska vide un geografiska izcelsme

Vinu ar ACVN “Santorini” raZo$anas apgabala vina darzi aiznem aptuveni 12 000 stremmu. Sakot no jaras limena,
to terases sniedzas lidz pat 300 metru augstuma.

Regiona valda tipisks Vidusjaras klimats ar spécigu saules gaismu, karstam un sausam vasaram un maigam ziemam.
Gada vidéja maksimala temperatiira ir 23 °C, bet minimala — 14 °C. Kopégjais gada vidgjais nokrisnu daudzums ir
no 250 lidz 370 milimetriem.

Santorini galvenokart veido vietéjas augsnes terciara perioda nogulsnes, pumeks un lava. Santorines augsne ir
smilSaina ar Joti nelielu mala daudzumu. Taja ir arT maz organisko vielu, un, iznemot nelielu teritoriju ap Praviesa
Elijas (Profitis Ilias) kalnu, augsne nesatur kalcija karbonatu. So iemeslu dél, neskatoties uz to, ka zeme ir bagata ar
kaliju, augi nespgj absorbét nepiecieSamo daudzumu, lai neitralizétu vinskabi. Tas ir iemesls Santorines vinu
augstajam skabuma limenim. Klimats ar ta lietus trikumu, ka arf tas, ka vina darzi netiek apudenoti izraisa zemu
kalija uzstksanos.
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Sala valda arkartigs sausums. Vasaras ménesos, kad vinogas nogatavojas, dienas laika temperatiira ir loti augsta. Saja
ilgstosaja sausuma perioda augu hidratacijas vajadzibas nodrosina migla, kas rodas juras iztvaikosanas rezultata. Ta
pacelas no kalderas un parklaj salu.

Tani pat laika vasaras ménesos salu parsalc ziemelu véji, kas pazistami ka meltemi, un dienas laika tie novér§ mitruma
uzkrasanos uz vinogam. Tacu nakiis, kad temperatiira pazeminas un klimatiskie apstakli klast salidzinoi mitri, salas
vulkaniska augsne absorbé mitrumu un tadgjadi nodrosina baribas vielas vinogulajiem.

Vietas, kur zemi veido stavas nogazes, Santorines iedzivotaji ir uzcelusi slavenas pezoules (kapnes). Citiem vardiem,
vini ir veidojusi zemi terasés, lai atvieglotu audzéSanu un ierobeZotu tidens zudumu.

Sis unikalas klimata un augsnes kombinacijas rezultita Santorines vinogas nogatavojas atri un saglaba savu
skabumu.

Tapat ka visam paréjam véja plositaja Santoring, pat vinogulajiem ir unikala forma. Starp augiem ir plasas atstarpes,
un tie ir izvietoti tuvu zemei. Lai pasargatu vinogas no nerimsto$ajiem véjiem, kas ziema appis salu, Santorines
iedzivotaji izmanto metodi, apgriezot vinogulajus vainaga forma, ka rezultata vinogas aug iekSpuse.

Nopietns kukainu un slimibu radits kaitgjums ir reti sastopams. Vieniga iejaukSanas augu aizsardziba ir viena vai
divas profilaktiskas séra uzklasanas reizes pavasari.

Santorines vina darzi ir senakie visa Griekija. Dazi vinogulaji varétu bt pat 300 gadus veci. Vinogulajiem ir savas
saknes. Tie nav potéti uz Amerikas potcelmiem. Ta tas ir tapéc, ka lidz Sai salai nav nonacis kaitigais kukainis,
filoksera, kas turpina iznicinat vina darzus visa pasaulé. Par laimi, salas vulkaniska augsne ar malu trikumu un Joti
augstu smilSu saturu (93-97 %) to nepiesaista.

Lidz ar to virkne faktoru rada tadu mikroklimatu ka nekur citur pasaulé. Tas palidz vinogam pilniba nogatavoties,
pieskirot tam Ipasas iezimes, pieméram, atsvaidzino$u augstu skabuma limeni un augstu spirta saturu.

8.5.  Baltvina kvalitates, vesturiskd, kultiiras un sociala saikne un geografiska vide

Informacija par produktu

Santorines un Tirazijas salu vina darzi veido istu Egejas jiras panoramu. Vasara ziemelu v&ji, slavenie meltemi, novér§
augstu temperatiiru, tadgjadi radot ipau mikroklimatu. Tas uzlabo vinogu nogatavo$anos un to sastavu “analitiskas”
nogatavinasanas posma, t. i., nemot véra skabumu, krasu, aromatu, cukuru limeni utt. Rezultata tiek iegfiti izcilas
kvalitates vini. Vini ar ACVN “Santorini” ir izgatavoti no vietgjam vinogu skirném “Assyrtiko”, “Athiri” un “Aidani”.

Jo ipasi sausa baltvina ar ACVN “Santorini” sastava ir vismaz 85 % “Assyrtiko” vinogu. Atlikuso procentualo sastavu
veido “Aidani” un “Athiri” vinogas.

Klimata, salu augsnes sastava, audzéto vinogu skirnpu, vinogulaju kop$anas un izmantoto vindaribas metoZu
kombinacija sekmé ACVN “Santorini” vinu kvalitates ipasibas. Si kombinacija lauj izturét vinu un laika gaita uzlabot
ta Ipasibas. Izturétais sausais baltvins ir piesatinati zeltaina dzeltena krasa ar oranZu nokrasu. Tam galvenokart ir
ziedu, zalo auglu, pieméram, cidoniju un dazadu ievarjjumu auglu, aromati. Vinam piemit ari riekstu, pieméram,
grauzdeétu mandelu un lazdu riekstu, notis. BieZi sastopamas garsvielu notis, pieméram, tadu garsvielu ka kimenes
un koriandrs, aromatiskie augi, pieméram, geranija, timians, salvija, kumelite un zavétas viges nobeiguma. Aromati
izpauzas arl ka garSas, tostarp medus un Zavétu auglu garSas. Izturétajiem viniem ir ar sviestaina tekstiira.
lepriek$minéta rezultata $ie vini ir bagatigi un izsmalcinati ar pilnmiesigu gar$u un vél ilgaku pecgarsu.

8.6.  Baltvina kvalitates, vesturiskd, kultiiras un sociala saikne un geografiska vide

Céloniska mijiedarbiba

Ka noradits iepriek$€jas sadalas, vinu ar ACVN “Santorini” unikalitate ir saistita ar salas Ipasajam iezimém un
audzé&$anas metodém. To vidi ir $adas:
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1. “Grozveida” audzéSana. Santoriné izmantota, raksturiga vinogulaju audzéSanas metode ir vietéja prakse, kas
saglabajusies no senatnes lidz miisdienam. Izmantojot “grozveida” audzéSanas metodi, Santorines pieredzgjusie
vinkopiji sagriez spiekus liclos vainagos, pieméram, tapat ka veidojot dabigus grozus, kas tiek izvietoti uz salas
vulkaniskas augsnes. Vinogas nogatavojas grozveida formu aizsardziba, kur tas nav paklautas riskam. Tadgjadi
vinogulaji spgj izturét ipasi sarezgitos Santorines augsnes un klimata apstaklus. Minétie apstakli ir $adi:

— loti specigi v&ji, jo ipasi pavasari — sezona, kad paradas jaunie dzinumi;
— smilSu brazmas, kas rodas no vulkaniskas augsnes véja ietekmé;

— kvelojosi saules stari visu vasaru;

— tdens trikums (izpemot no jiras nakosu miglu nakti).

2. Raksturiga augsne, kas ir smilains pumeka un pelnu maisijums, bagats ar magniju, kalciju un dzelzi, ar
ievérojamu spéju absorbét tdeni.

3. Vidusjiras klimats ar maigam ziemam un vésam vasaram, kad jiiras véj$ no ziemeliem atvésina vina darzus. Un

4. levérojamas temperatiiras atSkiribas starp dienu un nakti, ka ari jiras migla, kas nolaiZas par vina darziem,
uzturot vinogulajus vésuma un aizsargajot tos no spécigas saules gaismas, tadéjadi uzlabojot vinogu kvalitati.

Salu raksturigais mikroklimats to norobeZotaja apgabala mijiedarbojas ar zemes reljefu, un apgabala vinogu skirnes
lauj iegfit vinus ar augstu aromata izsmalcinatibu. Dominé citrusauglu, jo Ipasu citrusauglu ziedu, pieméram,
citronkoku, citronu, greipfriitu un sarkano apelsinu, aromati. Ipasi izplatiti ir ari aromati, kadi piemit augliem ar
baltu mikstumu tapat ka zalajiem augliem, pieméram, bumbieriem un zalajiem aboliem. Péc tam seko kaulenauglu,
pieméram, balto persiku, aprikoZu un lokvu, aromati. [zpauzas ari tropisko auglu, pieméram, mango, ananasa, li¢iju
un melones aromati. Mutg, pirmkart, sajitams spécigs skabums, kas sabalanséts ar siltuma un salduma sajatu, ko
raisa augstais alkohola saturs. Dominé citrusauglu, jo ipasi to ziedu, tostarp citronu, laimu, greipfriitu un sarkano
apelsinu, aromati, ka ari auglu ar baltu mikstumu, pieméram, bumbieru, aromati, kas ir raksturigi “Assyrtiko”
Skirnei, un zalo abolu un kaulenauglu, pieméram, balto persiku, aprikozu, un zalo auglu (iciju, lokvu) aromati.
Atkariba no “Athiri” un “Aidani” daudzuma var sajust ari tropu auglu, pieméram, mango un ananasu, aromatus. Vél
viena Santorines iezime ir intensiva sals piegarsa. Tas nav saistits ar vinogu $kirni, bet gan ar vina darzu tuvumu
jirai. Vel viena intensiva gar3as ipasiba ir mineralitate, kas nozimé mitru akmenu piegarsu.

lepriek§minéta rezultata Santorines vini ir bagatigi, pilnmiesigi un ar pécgarsu, kas saglabajas vairakas sekundes.

8.7.  Kvalitates, vesturiska, kultiiras saikne ar dabiski salda | no velu novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota vina un no vélu
novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota desertvina darisanas geografisko vidi

Kvalitate

Santorines vina darzi ir vieni no vecakajiem visa pasaulé, un pastav kop§ aizvésturiskiem laikiem. Vinkopibas
tradicijas pastav jau vismaz 3 500 gadus. Unikalais klimats kopa ar augsnes sastavu nozimé, ka no vinifikacija
izmantotajam vinogu $kirném tiek iegati izcili vini. 19. gadsimta celotdju aprakstos ir véstits par vina izcilajam
organoleptiskajam Tpasibam. Sis ipasibas ir saistitas ar dabiskas vides ietekmi uz vinogam un attiecigi ari uz
Santorines viniem. Tolaik Santorines vins bija loti pieprasits arvalstis. Nemot véra ta augsto spirta koncentraciju, tas
daudzus gadus tika pardots, lai stiprinatu no citiem apgabaliem iegiitos vinus ar zemu alkohola saturu.

Papildus to vésturiskajai nozimei vina darzi misdienas ir ievérojami ar unikalu, augstas kvalitates vinu razoanu, kas,
novecojot, pauz pasas Santorines augsnes, salas vina darzu unikalas zemes Ipasibas.

Misdienas vina razotaji izmanto vietéjas vinogas vislabakaja iespéjama veida, ievérojot to organoleptiskas ipasibas.
Vini razo kvalitativus vinus, kas sanem atzinibu starptautiskos konkursos gan Griekija, gan arvalsts.

Lai nodroginatu saikni starp ACVN “Santorini” viniem un to kvalitati, viniem katru gadu tiek veikta organoleptiska
parbaude, ko veic izveidota komiteja. Vinus, kas neatbilst attiecigajam specifikacijam, nevar darit pieejamus ka
ACVN “Santorini” vinus.
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Aténu Lauksaimniecibas universitates pétijums paradija, ka Santorines vini ir Ipasi bagati ar bioaktiviem fenoliem,
pateicoties unikalajai audzinasanas metodei, kura tiek izmantota tradicionala grozveida forma. Si raksturiga
vinogulaju audzésanas metode Santoriné tiek izmantota kop$ seniem laikiem, un ta pilniba atbilst citam audzésanas
iezimém:

I) raksturiga augsne, kas ir smilSains pumeka un pelnu maisjjums, bagats ar magniju, kalciju un dzelzi, ar
ievérojamu spéju absorbét tdeni;

II) Vidusjiras klimats ar maigam ziemam un vésam vasaram, kad jiras v&j§ no ziemeliem atvésina vina darzus;

Il) ievérojamas temperatiiras atskiribas starp dienu un nakti, ka ari jiiras migla, kas nolaizas par vina darziem,
uzturot vinogulajus vésuma un aizsargajot tos no spécigas saules gaismas, tadéjadi uzlabojot vinogu kvalitati.

8.8.  Kvalitates, vesturiska, kultiiras saikne ar dabiski salda | no velu novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota vina un no velu
novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota desertvina dariSanas geografisko vidi

Vésturiska saikne

Sekojot Santorines vina dariSanas tradicijam, més celojam laika atpaka] uz treSo gadu tikstoti pirms misu &ras.
Akrotiri izrakumos tadi atradumi ka vinogulaju koksnes ogles un vinogu kekari ka dekorativi motivi ta laika vazu
gleznoSana liecina, ka vinkopiba bija viena no galvenajam iedzivotaju nodarbém. Aizvesturiskos vina darzus
iznicingja lielais vulkana izvirdums ap 1650. gadu pirms misu éras, kas uz aptuveni tris gadsimtiem no salas
iznicinaja visas cilvéku un augu dzives pédas.

Vinkopiba un vina razosana noteikti bija galvena Akrotiri ekonomikas sastavdala tas iznicinasanas bridi. To apliecina
vinogulaju koksnes un vinogu kaulinu oglu fiziska klatbiitne, ka ari ipasa sistéma vinogu apstradasanai un misas
savaks$anai. Butisks aprikojums ir vinogu apstrades sile un muca. Turklat ar kalkameni piepilditais grozs, kas tik
atrasts vinogu apstrades silg, lika arheologiem domat, ka kalkakmens vargja kalpot ka filtrs misas attirisanai.

Vinu uzglabaja lielas pithoi (krtikas), kas tika noslégtas ar vasku. Patie$am, tika konstatéts, ka uz $ada trauka kakla
ieskrapétie simboli lineara A raksta attiecas uz vinu. Kopuma Akrotiri atrasto uzglabasanas tvertnu daudzveidiba un
maisiSanai paredzétas kritkas liek domat ne tikai par ievérojamu vina razoSanu, bet ari par attistitu vina tirdzniecibu.
Vinogu kekari tika izmantoti ka dekorativi motivi ta laika vazu apglezno$ana. Par vindaribu un vina tirdzniecibu
liecina noteiktu veidu trauki, kuru snipji atrodas tuvu to Saurajam pamatném, ka arl daudzveidigas maisiSanai
paredzétas kritkas — podi, kas primari paredzeti $kidrumu parvietosanai. Santoriné lidz $im ir iegfiti vismaz 50 %
no visiem $adu agrino trauku veidu paraugiem, kas atrasti Egejas jiras regiona.

Saskana ar Herodota véstito fenikiesi bija pirmie kolonisti péc katastrofas. Fenikiesiem un tiem, kuri vigiem sekoja,
bija japarvar ekstrémi vides apstakli, lai izdzivotu. Lai apmierinatu savas uztura vajadzibas, vini méginaja audzet
dazadas augu sugas, kuras bija sev papémusi lidzi un ar kuram vini bija pazistami. Tikai vinogulajiem izdevas
izdzivot gadsimtiem ilgi Santorines nelabvéligaja vidé. Tas ir pielagotiesspéjigs augs un ipasi izturigs pret salas
karstajiem un sausajiem apstakliem, ar spécigu un labi attistitu saknu sistému. Viet§jie iedzivotdji izmanto
nosaukumu aspa, lai apzimétu cieto un kompakto augsni, ko veido vairaki vulkaniska materiala slani: pelni, lava,
pumeks un iezi. Secigu vulkana izvirdumu laika 31 aspa parklaja kalkakmens un augsnes apakskartu. Salas ainavu
veido gadsimtiem ilgi cilvéku palini, kas liecina par Santorines iedzivotaju centieniem vienmér parvaldit vinu zemi.

Nav tiesu liecibu par vinogulaju audzéSanu no arhaiskajiem un klasiskajiem periodiem. Bet bitu savadi, ja Santorines
iedzivotaji to nebiitu praktizgjusi tam tik ideali piemérota vieta. Gruti iedomaties turigu zemes Ipasnieku klatbatni
Santoring, viniem neaudzgjot produktu, kas nestu lielu pelnu. Un lidz $im $ads produkts ir bijis tiesi vins.

No 12. lidz 17. gadsimtam Santorines sala valdija venéciesi. Jau no pasa sakuma eiropiesi novértgja grieku vinus ne
tikai to kvalitates dél, bet arT tapéc, ka tie varja izturét garus jiiras braucienus. Tapéc franku un venéciesu kugi saka
parvadat arvien vairak vina no Santorines. Santorines vinu zelta laikmets Venécijas parraudziba beidzas lidz ar
galigo turku iebrukumu. Siem viniem ir bijis arkartéjs uzplaukums, piedzivojot Zilbinosus mirklus, pieméram, to
popularitati Parize.
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8.9.  Kvalitates, vesturiska, kultiiras saikne ar dabiski salda | no velu novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota vina un no vélu
novaktam, zuvusam vinogam izgatavota desertvina dariSanas geografisko vidi

Kultiiras, socialas un ekonomiskas saiknes

Vinogulaji un vins jau kop$ aizvésturiskiem laikiem ir bijusi nesaraujami saistiti ar Santorines iedzivotaju kultiras,
sabiedrisko un saimniecisko dzivi.

Uzskatams, ka ar “Vinsanto” turpinas tradicijas, kas tika ieviestas lidz ar passos — nosaukums, ar ko apzimé senu
vinu no vélu novaktam, Zuvu$am vinogam, ar kuru Egejas jiras salas bija slavenas.

Misdienas ir maz vinu, kuriem ir saglabajusies tada pati forma un raZosanas metodes ka sengrieku laikos. Sajutot
saldo gar§u uz meles, Hésiods septitaja gadsimta pirms misu &ras rakstija: “Laujiet vinogam gozéties saulé 10 dienas
un naktis un atstajiet tas éna uz 5 dienam”. Tadéjadi vins mums sniedz seno vina dariSanas recepti.

“Vinsanto” miis priecé ar tadu pasu garSu ka Platona un Sokrata simpozijos neatskaidita veida dzertie vini.

12. gadsimta salas ickarotaji venéciesi o vinu pardévéja, nosaucot to par “Vino di Santorini” (Santorines vins). Tas
tika pardévéts par “Vino Santo” un vélak par “Vinsanto”. Ar nosaukumu “Vinsanto” tas sasniedza Konstantinopoles,
Krievijas, Triestes, Ankonas un Venécijas ostas. Sis slavenais saldais vins, kura izpauzas Santorines unikalitate,
papildinaja viduslaiku valdnieku greznos banketus. Daudzus gadsimtus tas bija dievgalda vins, ko 1§ja visas Krievijas
Pareizticigo baznicas kausos.

Pirma zinama atsauce uz nosaukumu “Vinsanto” ir datéta ar 1729. gadu. Véstulé salas katolu biskapam dazi jiras
kapteini rakstija, ka piratu kugis izlaupijis divus kugus no Santorines un papémis desmit mucas vina un piecas
mucas “Vinsanto”.

Santorine vienmer ir nodro$inajusi lielisku produktivitates un kvalitates kombinaciju, ko papildina tas uz aru vérstais
izvietojums. “Vinsanto” eksports sasniedza maksimumu Venécijas un Turcijas valdiSanas laika un atkal 19. gadsimta,
kad Santorine eksportgja vairak vinu neka paréja Griekija kopa. Turcijas valdiSanas laika plagu aramzemju trikums
noziméja, ka musulmanu populacijas tur neapmetas. Santorines iedzivotaji organizéja savas kopienas demokratiska
veida un, pilniba izmantojot prieksrocibas, ko sniedza miers, kas valdija Egejas jira péc osmanu iekarojuma, vini
attistija tirdzniecibu un kugniecibu tapat ka aizveésturiskajos laikos. Aleksandrija, Taganroga un Konstantinopole bija
svarigakie centri, no kuriem eksportgja lielu daudzumu Santoriné darita vina. Zinams, ka vésturiski “Vinsanto” tika
eksportéts Krieviju vismaz no 1786. gada. Patiesi, Santorines ekonomika piedzivoja kritumu, kad “Vinsanto”
eksports uz Krieviju apstajas Oktobra revoliicijas dé].

Liecibas par salas seno pagatni misdienas atrodamas Akrotiri un Mesa Vouno arheologiskajas vietas, Santorines un
Aténu arheologiskajos muzejos un kultiras centra “Megaron Gyzi”. PatieSam, visa sala ar tas kalderu,
vulkaniskajiem akmeniem, tradicionalajam apmetném, torniem un alam ir dzivas véstures piemineklis.

Misdienas 3eit pastav vina daritavas ar augsto tehnologiju aprikojumu, kas pilniba veltitas kvalitativu vinu razo$anai.

So kultiiras, socialo un ekonomisko saikni pédgjos gados ir apliecinajusi vairaki sala notikusi pasakumi, pieméram,
“Ampelos” (“vinogulaju”) simpoziji. Santorine tika izveléta par $o starptautisko vinogulaju simpoziju norises vietu,
jo ta ir ne tikai viena no skaistikajam un unikalakajam vietam pasaulé, bet sala pastav ari 3 500 gadus ilgas
vinoguldju audzéSanas un vina razosanas tradicijas. Sadas tradicijas ir veicinajusi §is vulkaniskas Egejas jiiras salas
unikala ekosistéma.

8.10. Kvalitates, vesturiska, kultiiras saikne ar dabiski salda | no velu novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota vina un no velu
novaktam, zuvusam vinogam izgatavota desertvina dariSanas geografisko vidi

Geografiska vide un geografiska izcelsme

Vinu ar ACVN “Santorini” raZo$anas apgabala vina darzi aiznem aptuveni 12 000 stremmu. Sakot no jaras limena,
to terases sniedzas lidz pat 300 metru augstuma.
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Regiona valda tipisks Vidusjiras klimats ar spécigu saules gaismu, karstam un sausam vasaram un maigam ziemam.
Gada vidéja maksimala temperatiira ir 23 °C, bet minimala — 14 °C. Kopé&jais gada vidgjais nokrisnu daudzums ir
no 250 lidz 370 milimetriem.

Santorini galvenokart veido vietéjas augsnes terciara perioda nogulsnes, pumeks un lava. Santorines augsne ir
smilsaina ar Joti nelielu mala daudzumu. Taja ir arf maz organisko vielu, un, iznemot nelielu teritoriju ap Praviesa
Elijas (Profitis Ilias) kalnu, augsne nesatur kalcija karbonatu. So iemeslu dél, neskatoties uz to, ka zeme ir bagata ar
kaliju, augi nespgj absorbét nepiecieSamo daudzumu, lai neitralizétu vinskabi. Tas ir iemesls Santorines vinu
augstajam skabuma limenim. Klimats ar ta lietus trikumu, ka ari tas, ka vina darzi netiek apuidenoti izraisa zemu
kalija uzsksanos.

Sala valda arkartigs sausums. Vasaras ménegos, kad vinogas nogatavojas, dienas laika temperatiira ir loti augsta. Saja
ilgsto3aja sausuma perioda augu hidratacijas vajadzibas nodrosina migla, kas rodas jiiras iztvaikoSanas rezultata. Ta
pacelas no kalderas un parklaj salu.

Tani pat laika vasaras ménesos salu parsalc ziemelu véji, kas pazistami ka meltemi, un dienas laika tie novér§ mitruma
uzkrasanos uz vinogam. Tacu naktis, kad temperatiira pazeminas un klimatiskie apstakli klast salidzinosi mitri, salas
vulkaniska augsne absorbé mitrumu un tadéjadi nodrosina baribas vielas vinogulajiem.

Vietas, kur zemi veido stavas nogazes, Santorines iedzivotaji ir uzc€lusi slavenas pezoules (kapnes). Citiem vardiem,
vini ir veidojusi zemi teraseés, lai atvieglotu audzésanu un ierobeZotu tidens zudumu.

Sis unikalas klimata un augsnes kombinacijas rezultatd Santorines vinogas nogatavojas atri un saglaba savu
skabumu.

Tapat ka visam paréjam véja plositaja Santoring, pat vinogulajiem ir unikala forma. Starp augiem ir plasas atstarpes,
un tie ir izvietoti tuvu zemei. Lai pasargatu vinogas no nerimstosajiem véjiem, kas ziema appis salu, Santorines
iedzivotaji izmanto metodi, apgrieZot vinogulajus vainaga forma, ka rezultata vinogas aug iekSpuse.

Nopietns kukainu un slimibu radits kaitgjums ir reti sastopams. Vieniga iejauk3anas augu aizsardziba ir viena vai
divas profilaktiskas séra uzklasanas reizes pavasari.

Santorines vina darzi ir senakie visa Griekija. Dazi vinogulaji varétu bt pat 300 gadus veci. Vinogulajiem ir savas
saknes. Tie nav potéti uz Amerikas potcelmiem. Ta tas ir tapéc, ka lidz $ai salai nav nonacis kaitigais kukainis,
filoksera, kas turpina iznicinat vina darzus visa pasaulé. Par laimi, salas vulkaniska augsne ar malu trikumu un Joti
augstu smilSu saturu (93-97 %) to nepiesaista.

Attiecigi virkne 3adu faktoru rada pasaulé unikalu mikroklimatu, kas palidz vinogam pilniba nogatavoties.
Apvienojuma ar saules iedarbibas un izturéSanas ietekmi, Sie faktori auj iegit saldus vinus ar koncentrétam
ipasibam, kas rada brinigkigi samtainu sajiitu muté.

8.11. Kvalitates, vesturiska, kultiiras saikne ar dabiski salda | no velu novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota vina un no vélu
novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota desertvina dariSanas geografisko vidi

Informacija par produktu

Santorines un Tirazijas salu vina darzi veido Istu Egejas jiras panoramu. Vasara ziemelu v&ji, slavenie meltemi, noveér§
augstu temperatiiru, tadgjadi radot ipasu mikroklimatu. Tas uzlabo vinogu nogatavo$anos un to sastavu “analitiskas”
nogatavinasanas posma, t. i., nemot véra skabumu, krasu, aromatu, cukuru limeni utt. Rezultata tiek iegati izcilas
kvalitates vini.

Turklat klimata, salu augsnes sastava, audzéto vinogu $kirnu, vinogulaju kop$anas un izmantoto vindaribas metozu
kombinacija sekmé ACVN “Santorini” vinu kvalitates Ipasibas.

Dabiski salda | no vélu novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota baltvina un desertvina ar ACVN “Santorini” sastava
ir vismaz 51 % “Assyrtiko” 8kirnes vinogu. AtlikuSo sastavu veido vinogu $kirnes “Aidani” un “Athiri” ar nelielu
daudzumu “arzemju” balto vinogu $kirnu, ko tradicionala veida audzé Santorines un Tirasijas salu grupa. Konkréti
§is skirnes ir “Gaidouria”, “Katsano”, balta $kirne “Moschato”, “Monemvassia”, “Platani”, “Potamissi” un sarkana
Skirne “Roditis”.
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Péc razas novaksanas vinogas, kas paredzétas “Vinsanto” razo$anai, tiek izliktas kaltéSanai karstaja Egejas jiiras saulg,
savukart augsnes drengjosas Ipasibas pasarga tas no puves. Péc 7-12 dienam vinogas ir zaudgjusas lielako dalu
mitruma, bet visas to ipasibas ir koncentrétas. P& tam vinogas riipigi sasmalcina un izspiez, un sakas léna ragsana,
kas tiek uzraudzita ik dienu. Nemot véra augsto cukuru saturu, riigdana tiek partraukta priekslaicigi. Rezultata tiek
iegtits dabiski salds vins bez stipra spirta pievienoSanas. Péc tam vins tiek nogatavinats ozolkoka mucas vismaz
24 menesus. Laiks nak par labu “Vinsanto”, un tam ir neaprékinama vertiba aromatu un gar$u pieskir§ana, kamér
vins mierigi uzglabajas salu tumsajos pagrabos. Laiks padara “Vinsanto” Ipasibas koncentrétakas, Jaujot vinam radit
briniskigi samtainu sajiitu muté un padarot izturé$anu par neatnemamu ta razo$anas sastavdalu.

“Vinsanto” razo$anai nepiecieSami aptuveni 6 kg vinogu uz litru. Sis daudzums var pieaugt lidz pat 10 kg atkariba
no iztvaikosanas ilgstoasizturéSanas laika. Tapéc $adu vinu var iegiit arkartigi reti, tapat ka visu pargjo, kas ir Joti
vertigs.

lepriek$ minétas vietéjas vinogu Skirnes, ko izmanto “Vinsanto” razo$ana, sava veida veicina $1 vina diZenumu.

“Assyrtiko” veicina skabumu, célumu un mineralu notis, “Aidani” — pilnmiesigumu un piesatinatibu, vina reibino$o
aromatu, un “Athiri” — ta rakstura smalkumu un delikatumu. Tas viss kopa veicina “Vinsanto” izsmalcinatibu.

8.12. Kvalitates, vesturiska, kultiiras saikne ar dabiski salda | no velu novaktam, Zuvusam vinogam izgatavota vina un no velu
novaktam, zuvusam vinogam izgatavota desertvina dariSanas geografisko vidi

f. Celoniska mijiedarbiba

Ka noradits iepriekséjas sadalas, vinu ar ACVN “Santorini” unikalitate ir saistita ar salu Ipasajam iezimém un
audzé&$anas metodém. Konkréti:

1. “Grozveida” audzéSana. Santoriné izmantotd, raksturiga vinoguldju audzéSanas metode ir viet&a prakse, kas
saglabajusies no senatnes lidz misdienam. Izmantojot “grozveida” audzé$anas metodi, Santorines pieredzgjusie
vinkopji sagriez spiekus lielos vainagos, pieméram, tapat ka veidojot dabigus grozus, kas tiek izvietoti uz salas
vulkaniskas augsnes. Vinogas nogatavojas grozveida formu aizsardziba, kur tas nav paklautas riskam. Tadgjadi
vinogulaji spgj izturét ipasi sarezgitos Santorines augsnes un klimata apstaklus. Minétie apstakli ir $adi:

— loti sp&cigi v&ji, jo Ipasi pavasari — sezona, kad paradas jaunie dzinumi;
— smil$u brazmas, kas rodas no vulkaniskas augsnes véja ietekme;
— kvelojosi saules stari visu vasaru;

— tdens trikums (iznemot no jiras nako$u miglu nakti).

2. Raksturiga augsne, kas ir smilains pumeka un pelnu maisijums, bagats ar magniju, kalciju un dzelzi, ar
ievérojamu spé&ju absorbet tideni.

3. Vidusjiras klimats ar maigam ziemam un vésam vasaram, kad jiras v&j§ no ziemeliem atvésina vina darzus. Un

4. levérojamas temperatiiras atSkiribas starp dienu un nakti, ka ari jiras migla, kas nolaiZzas par vina darziem,
uzturot vinogulajus vésuma un aizsargajot tos no spécigas saules gaismas, tadéjadi uzlabojot vinogu kvalitati.

Visu 3o faktoru mijiedarbiba apvienojuma ar efektu, ko sniedz vinogu izklasana saulé, rada vinus ar intensivu un
izsmalcinatu aromatu. Siem viniem ir garsvielu, 7avétu vinogu sirupa, $okolades, kafijas, tjas, skabo kirsu, zavetu
plimju un vigu, kir$u un skabo kirSu ievarjjuma un biSu $inu notis. IzturéSanas laika aromati klast intensivaki un
izsmalcinataki. Muté var sajust vina bagatigo garSu, ar parsteidzo$u skabumu, kas lidzsvaro saldumu. Noapalots,

samtains vins, bagatigs ar medus un citrona notim. Vins ar unikalu aromatu un garSas izsmalcinatibu, izcilu
struktfiru un ilgu pécgarsu.

9.  Butiski papildu nosacijumi (iepakojums, markéjums, citas prasibas)
Papildu noteikumi attieciba uz vina markéSanu
Tiesiskais regul&jums:

valsts tiesibu akti
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Papildu nosacijuma veids:
papildu noteikumi attieciba uz markéjumu

Nosacijuma apraksts

1. Apzimé&jumi, kas norada uz noteiktiem razoSanas panémieniem

Ministrijas lémuma Nr. 280557/9.6.2005, ar ko nosaka augstakas kvalitates vinu ar cilmes vietas nosaukumu un
viet&jo vinu nogatavinasanas, izturé$anas un tirgd lai§anas laiku, ka arT to marké$ana izmantotos apziméjumus, kuri
attiecas uz to razo$anas metodi vai sagatavosanas metodém (Valdibas Véstnesis, II sérija, Nr. 818/15.6.2005), proti,
ta 1. panta, ir ieklautas atsauces uz $adu norazu izmanto$anas nosacijumiem:

— “NEOZ OINOZ” vai “NEAPOZ OINOZ” (JAUNVINS);
— “QPIMANZH ZE BAPEAI” vai “QPIMAZE ZE BAPEAI” (NOGATAVINATS MUCAS);

— “TIAAAIOMENOZ ZE BAPEAI” vai “TIAAAIQZH SE BAPEAI” (IZTURETS MUCAYS).

2. Razas gada noradisana markgjuma

Ja vinu markéSanai izmanto apziméjumus “NEOZ OINOZ” vai “NEAPOS OINOZX” (JAUNVINS), uz markéjuma obligati
jadruka raZas gads saskana ar 1. panta 2. punktu Ministrijas lémuma Nr. 280557/9.6.2005., ar ko nosaka augstakas
kvalitates vinu ar cilmes vietas nosaukumu un vietéjo vinu nogatavinasanas, izturé$anas un tirgd laiSanas laiku, ka arT
to marké$ana izmantotos apzimejumus, kuri attiecas uz to razo$anas metodi vai sagatavosanas metodém (Valdibas
Véstnesis, 1I sérija, Nr. 818/15.6.2005.).

3. Tradicionalie apziméjumi

— Tradicionalie apzimé&umi saskana ar Ministrijas lémumu Nr. 235309/7.2.2002 par tadu tradicionalo
apzim&jumu apstiprina$anu, ko izmanto viniem, kuri ir saistiti ar nosaukumu, izcelsmes vai geografiskas
izcelsmes noradi (Valdibas Véstnesis, II sérija, Nr. 179/6.2005.).

Saskana ar iepriek§ minéto ministra lémumu tradicionalie apzimgjumi, ko var izmantot vinu ar ACVN “Santorini”
markéjuma, ir $adi: “AEYKOZX ATIO AEYKA STAOYAIA” | Blanc de blancs, “AT10 NHEIQTIKO(OYX) AMIIEAQNA(ES)” |
Vin de vignoble(s) insulaire(s) [vins no salu vina darziem], “AITO AMITEAQNA(EZ) SE TTEZOYAEZ" | Vin de vignobles en
terrasses [vins no vina darzu terasém], “OINOX AO®QN” | Vin de collines [vins no kalnu nogazém], “OINOZ
TTAATION” | Vin de coteaux [vins no nogazém)], “Awaotog” [no vélu novaktam, Zuvusam vinogam], “VINSANTO,
NYXTEPI” | “Nykteri”.

— Tradicionalo apzimé&jumu norades atbilstigi Regulas Nr. 1308/2013 112. pantam, kas saistitas ar cilmes vietas
nosaukumu vai geografiskas izcelsmes noradi.

Saskana ar Regulas (ES) Nr. 1308/2013 113. pantu un, ka definéts un registréts e-Ambrosia datubazg, tradicionalie
apziméjumi, ko var izmantot vinu ar ACVN “Santorini” marké$ana, ar nosacijumu, ka tiek ievéroti attiecigie ES un
valstu tiesibu akti, ir $adi:

“Ovopaocia TTpoéhevone Avertépag Tlowomrag” (OTIAI) (augstakas kvalitates vina cilmes vietas nosaukums (SQDO))
ACVN vieta, “Aypénavhn” (Agrepavlis), “AuméN” (Ampeli), “Apnehavag (eg)” (Ampelonas(es)), “Apxovuko” (Archontiko),
“Eidika em\eypévog” (ipasi atlasits), “Emihoyr]” vai “Emheypévog” (izlase vai atlasits), “Kaotpo” (Kastro), “Kujua” (Ktima),
“Metoyt” (Metochi), “Movactipt” (Monastiri), “ITupyog” (Pyrgos) un “Awactog” (no vélu novaktam, Zuvusam vinogam).

Papildus:

“Nuytépt” (Nykteri): tradicionalais nosaukums, kas rezervéts sausajiem baltviniem ar ACVN “Santorini”, ar minimalo
dabiga spirta tilpumkoncentraciju 13,5 %, kas raudzéti tvertnés vai mucas un péc tam atstati nogatavinaties koka
mucas vismaz tris ménesus.

“Vinsanto”: tradicionalais nosaukums, kas rezervéts saldajiem viniem ar ACVN “Santorini”, kas izgatavoti no vélu
novaktam, zZuvu$am vinogam.

Atkapes
Tiesiskais regul&jums:

ES tiesibu akti
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Papildu nosacijuma veids:

atkape par razosanu noteiktaja geografiskaja apgabala
Nosacijuma apraksts

5. panta 1. punkts Komisijas Regula (ES) 2019/33,

ar ko Eiropas Parlamenta un Padomes Regulu (ES) Nr. 1308/2013 papildina attieciba uz cilmes vietas nosaukumu,
geografiskas izcelsmes norazu un tradicionalo apzim&umu aizsardzibas pieteikumiem vina nozaré, iebilduma
procediiru, lietoSanas ierobezojumiem, produkta specifikacijas grozjjumiem, aizsardzibas anulé$anu un markésanu
un noforméSanu

Saite uz produkta specifikaciju

http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI1%20FAKELOI1%200INON%20POP-PGE%
20ENGLISH/PDO%2031/prodiagrafi_POPSantorini_201221.pdf


http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI%20FAKELOI%20OINON%20POP-PGE%20ENGLISH/PDO%2031/prodiagrafi_POPSantorini_201221.pdf
http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI%20FAKELOI%20OINON%20POP-PGE%20ENGLISH/PDO%2031/prodiagrafi_POPSantorini_201221.pdf
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Standarta grozijuma apstiprinasana ar aizsargatu nosaukumu apzimeéta vina nozares produkta
specifikacija: pazinojuma publicésana saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33
17. panta 2. un 3. punktu

(2022/C 143/10)

Sis pazinojums ir publicéts saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 (') 17. panta 5. punktu.

PAZINOJUMS PAR STANDARTA GROZIJUMU, AR KO GROZA VIENOTO DOKUMENTU
“Ay10 '0Opog” (Agio Oros)
PGI-GR-A0873-AMO01

Pazinojuma datums: 31.12.2021.

APSTIPRINATA GROZIJUMA APRAKSTS UN PAMATOJUMS

1. Ir papildinats teksts, kura precizéts, ka Zuvusu vinogu sarkanvina un baltvina raZoSana vinogas jaatstaj Ziit
10-15 dienas.

Pamatojums. Sis laiks nepieciesams, lai vinogas, kuras novacot jau ir pargatavas (cukuru saturs virs 270 g/l), sasniegtu
vélamo cukuru saturu (350-370 gfl) un vienlaikus saglabatu citas Ipasibas, pieméram, biitu nebojatas, slimibu
neskartas un suligas, tadgjadi laujot tas viegli izspiest un iegiit pietickamu daudzumu vinogu sulas.

Ir grozita nodala “Vindaribas metodes”.

2. ledala “Ipasas vindaribas metodes” ir aizstats b) punkts.
Nodalas “Vindaribas metodes” iedala “Ipasas vindaribas metodes” b) punkts ir aizstats ar $adu tekstu:

“b) Vinogulaju vainagu veido vai nu kausa forma, vai ari vienpleca vai divplecu kordona, izmantojot pastavigu
kordonu vai aizstajéjdzinumu.”

Pamatojums. Vinogulaju audz&Sana Atona kalna apgabala aizsakas masu éras 10. gadsimta, un vinkopji jau sakotnéji
veidoja vinogulajus ne tikai tradicionalas formas, pieméram, kausveida, bet ari brivakas formas (tostarp audzgjot tos
lapenés vai ka vitenaugus pie zemes utt.). Laika gaita vinogulaju audzéSanai kliistot mehanizétakai, tika pienemtas
modernakas un efektivakas vainaga veido$anas sistémas, pieméram, Ruaja kordona sistéma ar pastavigu kordonu
sausakas, neapidenotas vietds vai Gijo sistéma ar aizstajéjdzinumu augligakas, apudenotas vietas. Protams, nemot
véra miizsenas vinkopibas tradicijas, vairakas Atona kalna apgabala vietas vainaga kausveida forma (lai gan mazak
raziga) joprojam tiek sekmigi izmantota arl tapéc, ka apgabala ipasas garigas atmosféras dé] komercvértiba netiek
uzskatita par galveno vértibu.

Nodala “Vindaribas metodes” ir grozits iedalas “Ipasas vindaribas metodes” punkts.

3. Baltvina un ZuvusSu vinogu baltvina dariSana izmantotajam Skirném ir pievienotas jaunas skirnes.

a) (Sausa, pussausa, saldd) baltvina gadijuma $kirnu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas baltogu $kirnes
“Malagouzia” un “Muscat of Alexandria”.

b) Zuvusu vinogu baltvina gadijuma $kirnu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas baltogu Skirnes “Malagouzia”
un “Muscat of Alexandria”.

Pamatojums. Péc 1990. gada “Malagouzia” paradijas ka intensivi audzéta vinogulaju skirne, kas vispirms tika masveida
stadita blakus esoaja Sitonijas pussala. Driz vien ta kluva par vienu no popularakajam $kirném Griekijas vindarzos un
pédgjos 15 gadus ir audzeta Atona kalna. Ta ir izturiga un raZiga Skirne. Ta ka ta ir jutiga pret peleko puvi un lieko
mitrumu, to audzé vindarza vidii vai augstakos limenos, parasti nogazes, kur ir labaka drenaza. Sie apstakli ir
raksturigi Atona kalnam, kur $o $kirni audzé ar vislielako riipibu, tostarp ipasi pievérSoties meésloanai, aptidenoanai
un defoliacijai, ko veic vasara (atpumpuro$anai, atlapo$anai). Sauso, pussauso un saldo baltvinu razosana to izmanto
vai nu ka atsevis$ku skirni, vai kopa ar citam $kirném, kam ir at3kirigas ipasibas (piemeéram, “Asyrtiko”). Viniem

() OVL9,11.1.2019,, 2. Ipp.
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raksturigs mérens skabums, un tajos dominé laima un persiku aromati, ja vinogulaji tiek audzéti piejiras
zemesgabalos, ka ar papildus jitamas bazilika un citu aromatisko garSaugu zalas notis, ja vindarzi atrodas lielaka
augstuma.

Skirne “Muscat of Alexandria”, iespéjams, sasniedza Atona kalnu péc 1922. gada, kad bégli to atveda un iestadija
galvenokart Ziemelgriekija un Limna. Miiks EuAdyio¢ Koupidag (Eulogios Kourilas) 1934. gada rakstija, ka Lielas Lavras
klosterim ir “jauka Aleksandrina”. Zipwvog Iétpag (Simonos Petras) klosteris tika apgadats ne tikai ar vinogam, kas naca
no ta zemém Limna (gados, kad vinogu raza Atona kalna nebija pietiekama, lai apmierinatu miaku vajadzibas), bet ari
ar pavairoSanas materialu. Galu gala Skirne tika oficiali registréta 1960. gada. Ta ka 1 skirne Atona pussala ir audzéta
apméram 100 gadus, ta ir pilnigi pielagojusies apgabala ipasajam klimatam.

Skirne labi aug Atona kalna vidéjas tekstiiras smilsainajas mala augsnés, kuru pH ir 6-8. Ta ir vidéji izturiga, raZiga un
sausumizturiga $kirne, kas razo lielas vinogas ar gaii dzeltenu mizinu. Atkariba no gada razas novaksana sakas

laikposma no augusta beigam lidz 10. septembrim. Caurméra i skirne Atona kalna vindarzos nogatavojas nedaudz
agrak neka citas Griekijas vietas, kur to audzé.

No skirnes “Muscat of Alexandria” vinogam razo vinus, kas ir dzidri dzeltend krasa ar zeltainiem un zaliem
atspidumiem un kam piemit aromats, kurd dominé rozes, jasmina, kaulenauglu, greipfriita un piparmétras notis.
Viniem raksturigs vidéjs miesigums un skabums ar labu (vidgji ilgstosu) pécgarsu, ko rada to bagatigais aromatiskuma
potencials. Savas vidéjas intensitates un skabuma dé| Sie vini tiek izmantoti maisijumos ar citam $kirném —
pieméram, “Asyrtiko” —, kuram ir augstaks skabums. Izpemot loti retus gadijumus, to iztur€Sanas potencials
neparsniedz 4 gadus, tapéc tos paredzéts patérét ka jaunvinus.

grozitas nodalas “Atlautas vina vinogu kirnes” un “Saikne ar geografisko apgabalu”, pievienojot informaciju iedalas

“Sikaka informacija par geografisko apgabalu”, “Sikaka informacija par produktu” un “Céloniska mijiedarbiba”.

4. Sarkanvina, sartvina, deserta sarkanvina un ZuvuSu vinogu sarkanvina dariSana izmantotajam Skirném ir
pievienotas jaunas kirnes.

a) (Sausa, pussausa, saldd) sarkanvina gadijuma $kirnu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas sarkanogu skirnes
“Merlot”, “Cabernet Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”.

b) (Sausa un pussausd) sartvina gadijuma Skirnu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas sarkanogu $kirnes
“Merlot”, “Cabernet Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”.

¢) Deserta sarkanvina gadijuma skirpu kopumam jebkura proporcija ir pievienotas sarkanogu $kirnes “Merlot”,
“Cabernet Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”.

d) Zuvusu vinogu sarkanvina gadijuma skirpu kopumam jebkurad proporcija ir pievienotas sarkanogu Skirnes
“Merlot”, “Cabernet Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”.

Pamatojums. “Merlot” un “Cabernet Franc”, kas ir starptautiskas, polivalentas $kirnes, Atona kalna ir audzetas jau
vairakus gadus un lidz $im Joti sekmigi pielagojusas ta augsnes un klimata apstakliem. Vinogas labi nogatavojas, un
tam veidojas viendabiga krasa un laba cukuru koncentracija. No kirnes “Merlot” vinogam daritie vini ir tumsi
sarkana krasa, pilnmiesigi un ar augstu spirta saturu, savukart “Cabernet Franc” vinogu vini ir taniniem piesatinati, ar
labu spirta saturu un pieméroti ilgstosai izturéSanai. “Agiorgitiko” ir polivalenta Griekijas skirne. Ziemelgriekija to
saka audzét salidzinosi nesen, un 8kiet, ka Halkidike un jo ipasi Atona kalna ta labi saglaba savas Ipasibas. Ta ir raZiga
un aromatiska skirne, no kuras vinogam razo vinus ar maigiem taniniem un kura tadéjadi bagatina (kopa ar “Hamburg
Muscat”) AGIN “Agio Oros” sarkanvinu dari$ana izmantoto $kirnu kopumu, kura doming izturigakas un taniniem
piesatinatakas skirnes. Visbeidzot, “Hamburg Muscat” ir $kirne, ko audzé visa Griekija. Visbeidzot, “Hamburg Muscat”
ir 8kirne, ko audzé visa Griekija. Atona kalna to galvenokart izmanto sausos un pussausos sartvinos un pussausos,
saldos un Zuvusu vinogu sarkanvinos. No §is $kirnes iegiist mazaku razu neka no $im apgabalam tipiskajam skirném,
tapéc tiek razoti Ipasi vini ar augstu spirta saturu, Joti mikstiem taniniem un patikamu, aromatisku pécgarsu.

Ir grozitas nodalas “Atlautas vina vinogu Skirnes” un “Saikne ar geografisko apgabalu”, pievienojot informaciju iedalas
“Sikaka informacija par geografisko apgabalu”, “Sikaka informacija par produktu” un “Céloniska mijiedarbiba”.
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5. Tradicionala apzimé&juma “Nama” ievieSana

Pamatojums. “Nama” ir salda (Zuvusu vinogu vai deserta) sarkanvina nosaukums, ko tradicionali izmanto Svétas Mises
noturéanai. Tas ir Ipasi raZots vins, kam raksturigs zems skabums un zems spirta saturs un kas gadsimtiem ilgi ir
tradicionali darits Atona kalna apgabala.

Ir grozita iedala “Tradicionalie apzimé&jumi”.

VIENOTAIS DOKUMENTS

1. Nosaukums vai nosaukumi

Ay1o ‘Opog (Agio Oros)

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

AGIN — aizsargata geografiskas izcelsmes norade

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins
3. Desertvins

15. Vins no vélu novaktam, Zuvusam vinogam

4. Vina vai vinu apraksts
1. Sausais sarkanvins

ISS APRAKSTS
[zskats: tumsi sarkana krasa ar rubinsarkaniem atspidumiem.

Smarza: intensivs meZa auglu un gar§vielu aromats, tacu taja ir ari vanilas vai tabakas notis atkariba no ta, cik ilgi vins
ir iztureéts.

Garsa: pilniga garSas bukete ar izcilu struktiiru, labu skabumu un maigiem taniniem.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 11,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,5 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): maks. 9,0.

— Maksimalais kopgjais skabums: 7,0 grami litra (izteikts vinskabé).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 4 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacfjumus.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 4,5 grami litra (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 150
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2. Pussausais sarkanvins

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsi sarkana krasa ar rubinsarkaniem atspidumiem.

Smarza: patikams sarkano auglu (kir3u, skabo kirsu) aromats.

Garsa: auglains un maigs, ar samtainu tekstfiru un patikamu pécgarsu.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,5 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 4,5, maks. 17,5.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,0 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 12 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacijumus.

— Sarkanviniem, kuru cukuru saturs, kas izteikts ka glikozes un fruktozes summa, ir vismaz 5 grami litra, maksimali
pielaujamais séra dioksida saturs ir 200 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma
B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopéjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabg)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 200

3. Saldais sarkanvins

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsi sarkana krasa, kura vérojami purpursarkani, rubinsarkani, violeti vai zilgani atspidumi un kura reizém
vina izturé$anas gaita var iegiit kiegelsarkanu toni.

SmarZza: komplicéts un intensivs aromats ar domingjosam medus vai Zavétu auglu notim.

Garsa: péc garsas bagatigs un salds, ar lidzsvarotu skabumu.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 15,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,5 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 45.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Saldajiem viniem, kuru kopgjais spirta saturs ir 15 tilp. % vai lielaks un cukuru saturs ir 45 g/, maksimali

pielaujamais séra dioksida saturs ir 300 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma
B dala noteikto atkapi).
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Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 300

4. Sausais sartvins

ISS APRAKSTS
Izskats: gaisi roza krasa, reizém ar oranziem atspidumiem.
SmarZa: sarkano auglu un roZu aromats, kam atkariba no izmantotas skirnes var bat ari zalas (papriku) notis.

Gara: vina smarza ir jitama arl garsa, kurai piemit ilga pécgarsa un kura ir patikama, auglaina un ar atsvaidzino$u
skabumu.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 11,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopéjais cukuru saturs (g/l): maks. 9,0.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 4 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacijumus.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 200

5.  Pussausais sartvins

ISS APRAKSTS
Izskats: atkariba no ekstrakcijas pakapes tumsi roza vai oranza krasa.

Smarza: raksturigi saldo sarkano auglu (zemenu, avenu un saldo kirsu) aromati.
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Garsa: vidéji miesigs, raksturigs krémigums, maigo skabumu lidzsvaro saldums, tadéjadi radot lidzsvaru kopuma.
— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 4,5, maks. 17,5.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 12 g/l, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacijumus.

— Sartviniem, kuru cukuru saturs, kas izteikts ka glikozes un fruktozes summa, ir vismaz 5 grami litra, maksimali
pielaujamais séra dioksida saturs ir 250 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma
B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 250

6.  Sausais baltvins

ISS APRAKSTS

Izskats: kristaldzidri dzeltena krasa ar zaliem atspidumiem.

Smarza: doming citrusauglu un auglu ar baltu mikstumu (persiku, abolu) aromats.

Garsa: parasti svaigs, lidzsvarots, ar ilgu pécgarsu.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 11,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): maks. 9,0.

— Maksimalais kopgjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabé).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 4 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacjjumus.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11

Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
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Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 200

7. Pussausais baltvins

ISS APRAKSTS

Izskats: spilgti zeltaini dzeltena krasa.

Smarza: dzivigs un auglains aromats, kura dominé ziedu notis.

Garsa: patikams, ar izteiktu skabumu un labu garsas struktiru.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 4,5, maks. 17,5.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam veértibam.

— Ja cukuru saturs parsniedz 12 gfl, pieméro Komisijas Regulas (ES) 2019/33 III pielikuma B dala izklastitos
nosacijumus.

— Baltviniem, kuru cukuru saturs, kas izteikts ka glikozes un fruktozes summa, ir vismaz 5 grami litra, maksimali
pielaujamais séra dioksida saturs ir 250 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma
B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabg)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 250

8.  Saldais baltvins

ISS APRAKSTS
Izskats: dzeltena krasa ar zaliem atspidumiem, izturéSanas gaita var klat tumsi dzeltens.

Smarza: komplicéts un intensivs aromats, kam atkariba no izmantotajam $kirném piemit auglu, ziedu vai saldas,
pikantas notis.

Garsa: lidzsvarots, salds, pilnigs, ar ilgu un aromatisku pécgarsu.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 15,0 tilp. %.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 10,0 tilp. %.

— Kopgjais cukuru saturs (g/l): min. 45.

— Maksimalais kopgjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabé).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam veértibam.
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— Maksimali pielaujamais séra dioksida saturs ir 300 miligrami litra, ja kopéjais spirta saturs parsniedz 15 tilp. %
(saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litrd) | 300

9.  Deserta sarkanvins

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsi purpursarkana krasa ar rubinsarkaniem atspidumiem.

SmarZa: intensivs riekstu, zavétu sarkano auglu, medus, vaska un tumsas Sokolades aromats.
Garsa: péc garsas dzivigs, bagatigs, pilnigs, lidzsvarots un salds.

— Maksimalais faktiskais spirta saturs: 22,0 tilp. %.

— Kopgjais minimalais spirta saturs: 17,5 tilp. %.

— Minimalais cukuru saturs: misa min. 221 g/l.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Desertviniem, kuru cukuru saturs ir vismaz 5 grami litrd, maksimali pielaujamais séra dioksida saturs
ir 200 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas (ES) 2019/934 I pielikuma B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 15
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 200

10. Baltvins no vélini novaktam, Zuvusam vinogam

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsi dzeltena krasa ar kafijas krasas atspidumiem, kas atkarigi no izturé$anas ilguma.
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Smarza: komplicéts aromats, kur saldas gar$vielas, pieméram, kanélis un roze, apvienojas ar zavétiem augliem,
pieméram, aprikozém un roziném.

Garsa: miksts un salds, ar patikamu skabumu un Joti labu struktiiru.

— Minimalais dabiskais spirta saturs: 16,0 tilp. %.

— Minimalais kopé&jais cukuru saturs (g/l): 45.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Saldajos vinos, kuri gatavoti no Zuvu$am vinogam un kuru atlikumcukuru saturs, kas izteikts ka cukuri, ir vismaz
45 g¢fl, maksimali pielaujamais séra dioksida saturs ir 400 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas
(ES) 2019/934 I pielikuma B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9.
Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos litra) 30.

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 400.

11. Sarkanvins no velini novaktam, Zuvusam vinogam

ISS APRAKSTS

Izskats: tumsa karamelu krasa ar kora]sarkaniem atspidumiem.

SmarZza: komplicéta Zavéto auglu — vigu, aprikoZu, rozinu — un saldo gar$vielu bukete.

Garsa: komplicéts, pilnigs, ar lidzsvarotu saldu gar$u, kura jitams Zavétu auglu, pieméram, aprikoZu un vigu, aromats.
— Minimalais dabiskais spirta saturs: 16,0 tilp. %.

— Minimalais cukuru saturs: 140 g/l.

— Maksimalais kopéjais skabums: 7,5 grami litra (izteikts vinskabe).

— Maksimalajam spirta saturam jaatbilst attiecigajos ES tiesibu aktos noteiktajam vértibam.

— Saldajos vinos, kuri gatavoti no Zuvu$am vinogam un kuru atlikumcukuru saturs, kas izteikts ka cukuri, ir vismaz
45 g/l, maksimali pielaujamais séra dioksida saturs ir 400 miligrami litra (saskana ar Komisijas Regulas
(ES) 2019/934 I pielikuma B dala noteikto atkapi).

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 9.

Minimalais kopgjais skabums 3,5 grami litra (izteikts vinskabé)




31.3.2022. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C 143[37

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos litra) 30.

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra) | 400.

5. Vindaribas metodes
5.1. Ipasas vindaribas metodes

1. Vinoguldju veido$anas sistéma

AudzéSanas metode

Vinoguldju vainagu veido vai nu kausa forma, vai ari vienpleca vai divplecu kordona, izmantojot pastavigu kordonu
vai aizstajéjdzinumu.

2. Baltvinu un Zuvu$u vinogu baltvinu raZoSana

Vindaribas ierobezojumi

a)  Baltvini

AGIN “Agio Oros” baltvins tiek razots, izmantojot modernas vindaribas metodes. Temperatiira spirta riigianas laika
nedrikst parsniegt 20 °C.

b)  Zuvusu vinogu baltvini

Vinogas novac pargatavas (cukuru saturs > 270 gfl) un péc tam 10-15 dienas atstaj zat saulé, lidz tiek sasniegts
vélamais cukuru saturs, t. i., 350-370 g/l. Tad, lai savaktu misu, vinogas pres€, kam seko spirta riig§ana kontroléta
16-18 °C temperatiira.

3. Sarkanvinu, Zuvu$u vinogu sarkanvinu, deserta sarkanvinu un sartvinu raZo$ana

Vindaribas ierobeZzojumi

a)  Sarkanvini

AGIN “Agio Oros” sarkanvins tiek razots, izmantojot tradicionalas sarkanvina darisanas metodes.

b)  Zuvusu vinogu sarkanvini

Vinogas novac pargatavas (cukuru saturs > 270 gfl) un péc tam 10-15 dienas atstaj zat saulé, lidz tiek sasniegts
vélamais cukuru saturs, t. i., 350370 g/l. Tad vinogas presé un ievieto fermentéSanas tvertné, kur notiek spirta
riig§ana kontroléta 20-22 °C temperatiira.

¢)  Deserta sarkanvini

Péc tam, kad vinogas ir nonemtas no katiem un nedaudz saspiestas, tas ievieto fermentésanas tvertné, kur sakas spirta
riig§ana. Spirta riig§ana notiek kontroléta 20-22 °C temperatfira. Vinu atdala no izspaidam, tiklidz tas ir ieguvis
vélamas organoleptiskas Ipasibas. Lai apturétu spirta riig§anu, tiek pievienots neitrals vina spirts ar spirta saturu
vismaz 96 tilp. %; raugi tiek atdaliti ar filtracijas palidzibu.

d)  Sartvini

AGIN “Agio Oros” sartvins tiek razots, izmantojot modernas vindaribas metodes. Temperatiira spirta rigsanas laika
nedrikst parsniegt 20 °C.

4, Ipa3as vindaribas metodes vinu razoSana

Ipasas vindaribas metodes
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a) Saskana ar attiecigajiem noteikumiem (Regulas (ES) Nr. 2019/934 I pielikuma D dala) pussauso, pussaldo un saldo
vinu razosana ir atlauts veikt vinu saldinasanu.

b) Desertvinu razo no vinogu misas, kura ir dalgji fermentéta un kuras dabiskais spirta saturs ir vismaz 12 tilp. %, vai
no vina, vai no abu maisijuma, kam atseviski vai maisijuma pievienots neitrals vina spirts, tostarp spirts, kas iegiits,
destilgjot Zuvusas vinogas, kuru faktiskais spirta saturs nav mazaks par 96 tilp. %, vai vinu, vai Zuvusu vinogu
destilatu, kura faktiskais spirta saturs nav mazaks par 52 tilp. % un lielaks par 86 tilp. %.

¢) Zuvusu vinogu vinu razo no vinogu misas, kas dalgjai dehidratacijai atstata saulé vai éna 10-15 dienas. St misa tiek
vinificéta, pirms spirta riigianas, tas laika vai péc tam nepievienojot misu vai rektificetu koncentrétu misu, vai

lauksaimnieciskas izcelsmes spirtu, vai destilatu un nekada veida nekoncentréjot misu no Zuvu$am vinogam.
Cukuru un spirta saturs galaprodukta tiek iegtits tikai no vinificétam vinogam.

5.2. Maksimalais raZas iznakums

1. Maksimalais razas iznakums hektolitros galaprodukta no hektara

96 hl no hektara

2. Maksimala raza kg vinogu no hektara

12 000 kg vinogu no hektara

6. Noteiktais geografiskais apgabals
AGIN “Agio Oros” vinu noteiktais geografiskais apgabals, kas atrodas 10-400 metru augstuma virs jiras [imena, ietver

Atona kalna administrativo apgabalu un blakus eso$o OupavoumoAnc (Ouranoupoli) apdzivoto vietu Ztayipwv—
Axavdou (Stageira—Akanthos) pasvaldiba, Halkidikes prefektiira.

7. Galvenas vina vinogu Skirnes
“Cabernet Franc N”
“Cabernet Sauvignon N”
“Chardonnay B”
“Grenache Rouge N”
“Merlot N”
“Sauvignon Blanc B”
“Syrah N”
“Agiorgitiko N”
“Athiri B”
“Asyrtiko B”
“Limnio N”
“Malagouzia B”
“Muscat of Alexandria B”
“Hamburg Muscat N”
“Xinomavro N — Xinogaltso, Popolka, Mavro Naoussa”

“Roditis Rs — Alepou”
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8.  Saiknsaiknes vai saiknu aprakstses apraksts
8.1. Vesturiska, kultiiras un sabiedriska saikne

1. Vésturiska saikne

Ka redzams no vairakam rakstiskim miku liecibam, Atona kalna apgabala vindarzi bija labi iekopti. Vinogulaju
audzé$ana ir daudz pieminéta mika Euldyiov Koupida tou Aavpewtou (Eulogios Kourilas Lauriotis) sarakstitaja
gramata. Véstures avotos var apskatit vinogulaju audzéSanas apmeérus Atona kalna klosteros, kuriem lidz pat $ai
dienai joprojam ir savas vina daritavas. Ir vérts uzsvért, ka katrs klosteris katru gadu raZoja aptuveni 80-100 tonnas
vina. Atona kalna atrodas ne tikai 20 klosteri, bet ari vientulnieku miiku mitnes, kuras zinamas ari ka askétiskas
apmetnes vai svétas celles un kuru iedzivotaji pasi audzé vinogulajus un patéré vinu. Tradicionali Seit audzetas Skirnes
ir “Limnio”, “Fokianos”, “Mavroudi”, “Roditis” un “Muscat of Alexandria”. Arvalstu Skirnes, pieméram, “Merlot”,
“Cabernet Sauvignon” un “Syrah”, tiek audzétas kop$ 20. gadsimta 90. gadiem. Turklat pédéjo 15 gadu laika ir
iestaditas vairakas jaunas Skirnes — “Malagouzia”, “Agiorgitiko”, “Hamburg Muscat” un “Cabernet Franc”. Skiet, ka tas
ir Joti labi aklimatiz&jusas un sakusas razot vinogas, no kuram var iegiit izcilus vinus, kas raksturigi $im apgabalam.

Atona kalna klosteru dibinasana sekméja vinogulaju organizétu audz€Sanu un vina razoSanu lielos apjomos.
Tirdzniecibas “konvencija”, kas pienemta miisu éras 972. gada, tika paredzéti pirmie vina tirdzniecibas noteikumi
Atona kalna robezas, tacu driz vien klostera vinus saka tirgot arT aiz §im robezam. Nakamaja tiikstosgade daudzas
Griekijas vietas klosteri pildija vinkopibas aizbildpu lomu un $is lomas ietvaros vadija labi parvalditas vina daritavas.

2. Desertvinu un Zuvu$u vinogu vinu vésturiska saikne

Desertvinus un Zuvusu vinogu vinus $aja apvidi tradicionali raZoja jau pirms 1 000 gadiem, kad miki darja ne tikai
sausos vinus, bet ari zinamu daudzumu salda vina. Tas bija unikals vins, ko pievienoja édienreizém, atzimgjot
galvenos kristiesu svétkus un svinibas.

Apgabala valdosa augsta temperatiira un lielais saulesgaismas daudzums veicina cukuru uzkrasanos vinogas, tadéjadi
nodrosinot tam atbilstodu spirta saturu un aromatiskas sastavdalas, kas nepiecieSamas kvalitativu (deserta un Zuvusu
vinogu) vinu razosanai.

Laika gaita Sie vini saka giit slavu pat arpus razoSanas apgabala un kluva pazistami ar savu kvalitati un ipasajam
organoleptiskajam ipasibam visa Griekija.

Apméram pirms 20 gadiem viet€jas vina daritavas saka Sos vinus sistematiski razot un izplatit, izmantojot
tradicionalas metodes apvienojuma ar modernajam tehnologijam.

Saja laikposma 3o vinu slava turpinaja izplatities, un to nosaukumi kluva nesaraujami saistiti ar razosanas apgabalu, jo
tiedi izmantotas Skirnes kopa ar augsnes un klimata apstakliem un razoSanas metodi pieskir viniem to specifiskas
Ipasibas.

3. Kultiiras, sabiedriskas un saimnieciskas saiknes

Vindarzi un vins jau kop$ aizvésturiskiem laikiem ir bijusi nesaraujami saistiti ar vietéjo iedzivotdju kultiras,
sabiedrisko un saimniecisko dzivi. Turklat, ka apliecina vina popularizéSanai rikotie pasakumi un konferences un
vietgjas kultiiras tradicijas, §1 saikne joprojam pastav. Zuvusu vinogu viniem un desertviniem ir ipasa nozime
noteiktos sabiedriskos, kultairas un religiskos pasakumos.

8.2. Geografiska vide

1. Geografiska vide un geografiska izcelsme

Vinkopibas apgabals, kura var razot AGIN “Agio Oros” vinu, atrodas Atona pussalas administrativajas robeZas.
Vindarzi lielakoties atrodas pie jiiras vai nogazés lidz 400 metru augstumam. Augsném ir labs pH limenis, un tas ir
vidéji teksturétas; parasti sastopams smil$ains mals un mala smilts, bet dazviet — smilSmals bez parmériga saluma, ar
augstu dzelzs, vara un magnija saturu un pietiekamu fosfora un mangana saturu.
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Geologiski Atona pussala ir Rodopu geologiskas formacijas turpinajums, kura dominé metamorfi kristalizétie iezi
(gneiss, zalakmeniezi, kalkakmens, kristaliskais kalkakmens un marmors) un magmatiskie iezi (granits, granodioriti
un ofioliti).

Morfologijas zina ta izcelas ar stavam piekrastes nogazém, nelidzenam krokam un Atona kalnu, kas ka piramida krasi
pacelas lidz 2 033 metru augstumam. Atona pussalas klimatu veido $is nelidzenais reljefs kopa ar stavo piekrasti un
juras straumém tas dienvidu gala.

Saskana ar meteorologiskajiem datiem, kas iegiiti no Apvaia (Arnaia), Néo¢ Mappapdg (Neos Marmaras) un Itpatavi
(Stratoni) meteorologiskas stacijas, klimats Atona kalna apgabala ir dazads: piejuras Vidusjiras klimats zemienés,
kontinentals Vidusjiiras klimats augstienés un mitrs kontinentals klimats kalnos. Sim parejas tipa Vidusjiiras
klimatam raksturigas maigas ziemas un vésas vasaras. Gan zemienés, gan kalnu apgabalos valda mikroklimats, kur
bistamas salnas un parmerigi augsta temperatiira ir retums.

Siltakie ménesi ir jalijs un augusts, kad vidéja maksimala temperatara diena ir aptuveni 31 °C. Aukstakie ménesi ir
janvaris un februaris, kad vidéja dienas temperatiira ir aptuveni 8 °C, taCu tas nesagada problémas, jo vidéja minimala
temperatiira saglabajas virs 0 °C.

Gada vidgjais nokrisnu daudzums ir no 470 mm (lidzenumos) lidz 850 mm (kalnos), un visbiezak list laikposma no
oktobra lidz aprilim.

Apgabala valdosie ir ziemelu un ziemelaustrumu v&ji, iznemot vasaru, kad dominé dienvidu v&ji. Halkidikes klimatam
ir Tpasa iezime: lai gan i pussala atrodas Ziemelgriekija, pateicoties tas garajai Egejas jiiras piekrastei (630 kilometri),
tas izotermu liknes aptuveni atbilst tam maksimalas un minimalas temperatiiras vértibam, kas raksturigas talak uz
dienvidiem esosiem regioniem, pieméram, Mesinijai, Etolijai-Akarnanijai un Atikai.

2. Geografiska vide un geografiska izcelsme: desertvins un Zuvu$u vinogu vins

Nogazu sausas un vieglas smilts augsnes un vietgjais Vidusjiras klimats ar vésajam ziemam, vésajam gaisa straumém
un lielo saulesgaismas daudzumu vasara rada idealus apstaklus, lai audzétu kvalitativakas vinogas, kuras nogatavojas
agrak, kuras ir augstaks cukuru saturs, kuram ir labaka krasa, piemérota gataviba fenolu satura zina, augsts spirta
saturs, proti, biitiskas vindaribas Ipasibas desertvinu vai Zuvusu vinogu vinu pagatavosanai.

Vasaras beigas valdosa augsta temperatiira, kas veicina vinogu Z$anu, un lielais saulesgaismas daudzums rada idealus
apstaklus izcilas kvalitates un augstas komercvértibas desertvinu un Zuvusu vinogu vinu raZosanai.

8.3. Stkaka informdcija par produktu

1. Sikaka informacija par produktu

AGIN “Agio Oros” vinu kvalitates Ipasibas ir saistitas ar apgabala klimatiskajiem apstakliem un dazadajiem augsnes
tipiem, ka ari audzétajam vinogulaju $kirném, vinogulaju kop$anas metodém un vindaribas metodem.

2. Sikaka informacija par produktu saistiba ar kategoriju “Vins”

AGIN “Agio Oros” baltvini ir dzidri dzeltena krasa ar zalganiem atspidumiem vai spilgti zeltaini dzeltena krasa, ja vins
izturéts ozolkoka mucas. To aromati atskiras atkariba no veida, Skirnes un izturésanas, tacu tiem raksturigas eksotisko
un vasaras auglu, jasmina, citrusauglu un vanilas notis. Vini péc garsas ir patikami ar atsvaidzino$u skabumu, un tiem
ir komplicéta, bagatiga gar$a un ilga pécgarsa atkariba no to pagatavosanas veida.

AGIN “Agio Oros” sarkanvini ir spilgti sarkana krasa ar zilganiem atspidumiem, un tajos jitams sarkano auglu,
garvielu, 7avétu auglu un vanilas aromats. Tiem raksturigs strukturéts miesigums ar sabalansétu gar§u un maigiem
taniniem, ko veicina apgabala valdosie idealie klimatiskie apstakli, kuri nodrosina vinogu labu fiziologisko gatavibu
un gatavibu fenolu satura zina.

AGIN “Agio Oros” sartvini ir sarta, rubinsarkana vai gaisi sarkana krasa ar zilganiem vai oranziem atspidumiem, un
tajos jutams sarkano auglu aromats. Tos raksturo svaigums, lidzsvarota garsa un skabums.
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3. Sikaka informacija par produktu saistiba ar desertviniem un Zuvu$u vinogu viniem

AGIN “Agio Oros” zuvu$u vinogu baltviniem un sarkanviniem vinogas no vinogulajiem novac vélina nogatavosanas
stadija un péc tam, lai sasniegtu cukuru augstaku koncentraciju, atstaj zat saulé 10-15 dienas. Spirta riigsana ir léna
un apstajas pati no sevis, atstajot pietickamu daudzumu atlikumcukuru, lai vinam pieskirtu raksturigo saldo garsu.
Vins 1-2 gadus tiek nogatavinats ozolkoka mucas, kur tas iegfist bagatigu, maigu miesigumu un komplicétu gar$u.
Smarza dominé garsvielas, Zaveéti augli, rieksti, viges, rozines un aprikozes.

AGIN “Agio Oros” desertvinu gadijuma is process nedaudz atskiras. Gados, kad laikapstakli ir labvéligi, vinogas atstaj
vinogulaja pargatavoties, lai palielinatu to cukuru saturu, un spirta riig§anu partrauc, pievienojot spirtu, lai sasniegtu
velamo spirta saturu. Tie parasti ir sarkanvini ar zemu vai vidéju spirta saturu, ar intensivu, krémigu gar§u un
bagatigu — parsvara rozinu, tumsas $okolades un Zavétu auglu — aromatu.

8.4. Celoniska mijiedarbiba

1. Céloniskd mijiedarbiba

AGIN “Agio Oros” vinu unikalas Ipasibas ir saistitas ar apgabala atskirigajam iezimém (augsni, klimatu un v&ju ietekmi
vasard), ka ar audzétajam $kirném un izmantotajam audzé$anas metodém.

2. Céloniska mijiedarbiba attieciba uz kategoriju “Vins”

Visas 8kirnes ir pilnigi pielagojusas Atona kalna apgabalam un raZzo vinogas, no kuram iegist vinus ar bagatigu, §im
apvidum raksturigu aromatu buketi un pilnigu, lidzsvarotu gar§u. Apgabala valdosie siltie un sausie apstakli un
augsnes veids Jauj vinogam atkariba no skirnes nogatavoties laikposma no augusta vidus lidz septembra vidum.

Lidz ar tradicionalajam Saja apgabala audzétajam baltogu $kirném (“Roditis”, “Asyrtiko”, “Athiri”) un sekmigi
izméginatajam arvalstu $kirném (“Chardonnay” un “Sauvignon Blanc”) $aja apgabala ir labi aklimatizéjusies ari nesen
ieviesta kirne “Malagouzia”. Ta ka ta ir jutiga pret licko mitrumu, to audzé vindarza vida vai augstakos limenos.
Vinogas nogatavojas augusta beigas un pieskir viniem augstaku spirta saturu, labu skabumu un tropu auglu,
citrusauglu (galvenokart laima) un bazilika aromatu.

Lai nodrosinatu labaku drenazu, sarkanogu $kirnes audzé vindarzu stavakajas vietas. Rezultata vinogulaji aiztur
mazak tdens, laujot vinogam sasniegt labaku gatavibu spirta un fenolu satura zina. No vinogam, kas audzétas smilts
augsnés, razo vinus ar maigu aromatu, savukart no vinogam, kas audzétas lielakoties mala augsnés, iegiist vinus ar
izteiktu fenola raksturu.

Sarkanogu $kirne, ko tradicionali izmanto “Agio Oros” raZoanai, ir “Limnio”, kas tiek uzskatita ari par vecako
registréto Griekijas vinogu 8kirni. Ta¢u lidz ar “Limnio” ievérojama daudzuma tiek audzétas ar $kirnes “Xinomavro”,
“Cabernet Sauvignon”, “Grenache Rouge” un “Syrah”, kas dod kvalitativus, taniniem piesatinatus sarkanvinus ar
augstu spirta saturu un ilgu pécgarsu. Pedgjos gados ir parbauditas ari citas Skirnes, pieméram, “Merlot”, “Cabernet
Franc”, “Agiorgitiko” un “Hamburg Muscat”. No to vinogam razo vinus ar labu struktdru un intensivu $kirnes
aromatu, kura dominé sarkanie augli. “Merlot”, “Cabernet Sauvignon”, “Grenache Rouge” un “Cabernet Franc” vinogas
sak nogatavoties augusta otraja pusg, savukart “Syrah”, “Limnio”, “Agiorgitiko”, “Xinomavro” un “Hamburg Muscat”
nogatavojas septembra pirmajas 10 dienas.

No 3kirnes “Merlot” vinogam iegiist vinus, kam raksturigs augsts spirta saturs, maigi tanini un kir§u un avenu smarza,
savukart “Cabernet Franc” vinogas, kas nogatavojas vélak, pieskir viniem stingru struktiiru un spilgtu krasu, ka ar
padara tos piemérotus ilgstosai izturéSanai. No “Cabernet Franc” vinogam razo vinus, kuros jitamas pikantas notis
un raksturigi (parsvara mazo sarkano auglu un papriku) aromati, kuri ir saméra blivi un koncentréti un kuros ir ipasi
augsts kopé€jais antocianina saturs.

“Agiorgitiko” vinogas pieskir viniem augstu spirta saturu, maigu kir3u, Sokolades un gar$vielu aromatu un padara tos
piemérotus vidgjai un ilgstosai izturéSanai.

“Hamburg Muscat” nodrosina vinus ar intensiviem, $kirnei raksturigiem aromatiem, kas atgadina rozi. To audzé
augligakajas, dzilakajas augsnés, kuras vinogam vislabak attistas to organoleptiskas ipasibas, krasa, izmérs un smarza.
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3. Céloniska mijiedarbiba attieciba uz desertviniem un Zuvu$u vinogu viniem

Atona kalna razotie desertvini un Zuvusu vinogu vini ir unikali, pateicoties to raZoSanas apgabala augsnes un, jo Ipasi,
klimata apstakliem, kuri apvienojoties veido idealu vidi. So vinu razosana Sobrid nodrosina 10-15 % no apgabala
kopgjas vina produkcijas.

So vinu razo$anai var izmantot vairakas skirnes atkariba no ta, kadas organoleptiskas ipasibas vindari vélas izcelt sava
produkta. Visbiezak izmantotas Skirnes ir, pieméram, loti aromatiskas “Malagouzia” un “Hamburg Muscat”, tacu
tradicionali tiek izmantotas tadas sarkanogu $kirnes ka “Merlot”, “Limnio”, “Xinomavro” un “Grenache Rouge”, no
kuram iegast karamelkrasas vai sarkanus desertvinus vai Zuvu$u vinogu vinus ar bagatigu pécgar$u un komplicétu
7avéto auglu un saldo garsvielu buketi.

Sie vini tiek pieteikti valsts un starptautiskajos vinu konkursos.

9.  Bitiski papildu nosacijumi (iepakojums, markésana, citas prasibas)
Atkapes
Tiesiskais regul&jums:
valsts tiesibu akti.
Papildu nosacijjuma veids:
atkape attieciba uz razo$anu noteiktaja geografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts

Starpministriju [Emuma Nr. 392169/20.10.1999, ar ko nosaka vispar&jus noteikumus par apziméjuma “vietéjais vins”
izmantoSanu galda vina apraksta (Valdibas Vestnesis, II sérija, Nr. 1985/8.11.99.), kura izdariti grozijumi ar
Starpministriju lémumu Nr. 321813/29.8.2007, proti, ta 4. panta ¢) punkta ir teikts:

“Apzimé&umu “viet&jais vins” var lietot kopa ar geografiskas izcelsmes noradi, kas attiecas uz provinci, prefektiiru vai
vinkopibas apgabalu, kur§ ir mazaks par prefektiru, tiem galda viniem, ko razo attiecigas prefektiiras vai blakus
esoSo prefektiiru vina daritavas”.

Atkapes

Tiesiskais reguléjums:

ES tiesibu akti

Papildu nosacijuma veids:

atkape attieciba uz razo$anu noteiktaja geografiskaja apgabala.
Nosacijuma apraksts:

5. panta 1. punkts Komisijas 2018. gada 17. oktobra Regula (ES) 2019/33, ar ko Eiropas Parlamenta un Padomes
Regulu (ES) Nr. 1308/2013 papildina attieciba uz cilmes vietas nosaukumu, geografiskas izcelsmes norazu un
tradicionalo apziméjumu aizsardzibas pieteikumiem vina nozaré, iebilduma procediru, lietosanas ierobezojumiem,
produkta specifikacijas grozjjumiem, aizsardzibas anulé§anu un markésanu un noformésanu.

Papildu noteikumi attieciba uz vina markésanu
Tiesiskais regul&jums:

valsts tiesibu akti.

Papildu nosacijuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz markésanu.

Nosacijuma apraksts

A.  Apziméjumi, kas attiecas uz konkrétam razosanas metodém

Ministrijas [emuma Nr. 280557/9-6-2005, ar ko nosaka augstakas kvalitates vinu ar cilmes vietas nosaukumu un
vietgjo vinu nogatavinasanas, izturéSanas un tirgd lai§anas laiku, ka ari to markésana izmantotos apzimejumus, kuri
attiecas uz to raZoSanas metodi vai sagatavoSanas metodém (Valdibas Véstnesis, II sérija, Nr. 818/15-6-2005), proti,
ta 3. un 4. panta ir izklastiti $adu apziméjumu izmantosanas nosacijumi:
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— “NEOZ OINOZ” [ “NEAPOX OINOY” (jaunvins),
— “QPIMANZH XE BAPEAI” [ “QPIMASE SE BAPEAI” (nogatavinats muca),
— “TIAAAIOMENOZX XE BAPEAI” vai “TIAAAIQZH XE BAPEAI” (izturéts muca),

— “OINOIIOIHGHKE KAI QPIMASE XE BAPEAI” | “OINOIIOIHEH KAI QPIMANZIH SE BAPEAI” (vinificéts un
nogatavinats muca),

— “OINOIIOIHEH ZE BAPEAI” [ “OINOIIOIHOHKE SE BAPEAI” (vinificéts muca).

B. Razas gada drukaSana uz markéjuma

Ja vinu markésanai izmanto apzimé&jumus “NEOT OINOX” | “NEAPOT OINOZ” (“jaunvins”), uz markéuma obligati
jadruka razas gads saskana ar 1. panta 2. punktu Ministrijas [émuma Nr. 280557/9-6-2005, ar ko nosaka augstakas
kvalitates vinu ar cilmes vietas nosaukumu un vietéjo vinu nogatavinasanas, izturé$anas un tirgd laiSanas laiku, ka art
to marké$ana izmantotos apziméjumus, kuri attiecas uz to raZo§anas metodi vai sagatavo§anas metodém (Valdibas
Véstnesis, 1I sérija, Nr. 818/15-6-2005).

C.  Tradicionalie apzimé&jumi

— Tradicionalie apziméjumi saskana ar Ministrijas lémumu Nr. 235309/7-2-2002 par viniem lietoto tradicionalo
apzim&umu apstiprina§anu (Valdibas Véstnesis, 1 sérija, Nr. 179/19-2002), kuri saistiti ar cilmes vietas
nosaukumu vai geografiskas izcelsmes noradi.

Saskana ar iepriek$ minéto Ministrijas lémumu tradicionalie apziméjumi, ko var izmantot AGIN “Agio Oros” vinu
markéjuma, ir:

“AEYKOZ AIIO AEYKA STA®YAIA” | “Blanc de blancs” (baltvins no baltajam vinogam), “AEYKOX AIIO EPYOPA
STAOYAIA” | “Blanc de noir” (baltvins no sarkanajam vinogam), “AEYKOX AITO EPYOPQITA ITAGYAIA” | “AEYKOX
ATIO TKPIZA XTAQYAIA” | “Blanc de gris” (baltvins no sartajam vinogam vai baltvins no zilajam vinogam),
“KOKKINEAI” | “kokineli” (“Kokineli”), “OINOT AO®QN” [ “Vin de collines” (vins no pakalniem), “OINOZX TTAATTQN” |
“Vin de coteaux” (vins no nogazém).

— Tradicionalie apziméumi saskana ar Regulas (ES) Nr. 1308/2013 112. pantu, kuri ir saistiti ar cilmes vietas
nosaukumu vai geografiskas izcelsmes noradi.

Saskana ar Regulas (ES) Nr. 1308/2013 113. pantu un ka noteikts un registréts elektroniskaja datubazé eAmbrosia,
attieciba uz AGIN “Agio Oros” var izmantot un aizsargat $adus tradicionalos apziméjumus, ja tiek ievéroti attiecigie
ES un valsts tiesibu aktu nosacijumi:

AGIN vieta — “Tomkog Otvog” (vietéjais vins),

“Aypénavhn” (Agrepavlis), “Apméht” (Ampeli), “Apnelavag (ec)” (Ampelonas(es)), “Apyovtiko” (Archontiko), “Kapa”
(Cava), “Kaotpo” (Kastro), “Ktiua” (Ktima), “Metoyt” (Metochi), “Movaotript” (Monastiri), “TTpyog” (Pyrgos) un “Napa”
(Nama) saldajiem viniem, viniem, kas gatavoti no Zuvu$am vinogam, un desertviniem.

Saite uz produkta specifikaciju

http:/[www.minagric.gr/images/stories/docs[agrotis/POP-PGE/TEXNIKOI%20FAKELOI%200INON%20POP-PGE%
20ENGLISH/PGI%202prodiagrafi PGEAgio_Oros_201221.pdf
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