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IV

(Pazinojumi)

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

PADOME

Padomes secinajumi par riska parvaldibu kultiiras mantojuma joma

(2020/C 186/01)

EIROPAS SAVIENIBAS PADOME,

NEMOT VERA:

1. politisko kontekstu, ka izklastits pielikuma;
ATGADINOT, KA:

2. kultiras mantojums visa ta daudzveidiba (gan materialais — kas ietver vietas un ainavas, artefaktus un piemineklus, gan
nematerialais — kas ietver zinaSanas, prasmes un praksi, mutiskas tradicijas un izpilditajmakslu) ir svarigs identitates,
inovacijas un jaunrades avots individiem un sabiedribai, un papildus ta nenovértéjamai piemitoSajai vertibai pasai par
sevi Eiropas sabiedribas attistiba un labklajiba tas ari sniedz nozimigu ieguldijumu ekonomikas izaugsmé, socialaja
ieklausana un ilgtspéjiga attistiba;

3. kultiras mantojuma nozime, kas uzsverta jaunaja ES stratégiskaja programma 2019.-2024. gadam un noteikta par
prioritati kultaras darba plana 2019.-2022. gadam un jaunaja Eiropas darba kartiba kultdrai, batu janem véra, gan
istenojot ilgtspéjigas attistibas mérkus, gan izstradajot attistibas programmas valstu limen;

4. kultiras mantojums var tikt apdraudéts dazadi — vai nu netiSas vai tiSas cilvéka darbibas, dabas apdraudgjuma,
vienreizgja incidenta vai atkartota notikuma rezultata, vai ari léna sabrukuma, depopulacijas vai péksnas katastrofas
rezultatd;

5. Eiropas Kultiras mantojuma gada (2018) sasniegumi biitu jaizmanto par pamatu pozitivai ricibai saistiba ar risku
identificé$anu un parvaldibu kultiiras mantojuma joma;

6. kultiras mantojuma aizsardziba pret dazadiem apdraudéumiem ir noteikta par mérki ipasam darbibu kopumam
saskana ar tre$o pilaru Eiropas satvara ricibai kultiras mantojuma joma, proti, “Kultiiras mantojums izturétspéjigai
Eiropai”;

ATZISTOT:

7. starptautiski atzitus saglabasanas un atjauno$anas normativos instrumentus, standartus un principus un starptautisko
organizaciju (pieméram, UNESCO un Eiropas Padomes), ki ari valdibu, starpvaldibu (pieméram, ICCROM),
nevalstisko un profesionalo organizaciju (pieméram, ICOMOS un ICOM) ieguldjjumu kultiras mantojuma
saglabasana;

8. to, ka ir steidzami javeicina sadarbiba visos attiecigajos limenos un ar attiecigajiem partneriem, lai apzinatos riska
faktorus, un tatad ari to, cik svarigi ir izstradat un istenot riska parvaldibas planus kultiiras mantojuma joma;
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9. ka — nolaka efektivi novérst un mazinat kait§jumu — ir batiski, lai uz cilvéku veérsta pieeja kultiiras mantojuma
aizsardzibai tiktu ieviesti ilgtermina pasdkumi, Istenojot riska parvaldibas planus kopa ar planoto politiku,
aizsardzibas pasakumiem un labu praksi;

ATZISTOT, KA:

10. klimata parmainas ir globala paradiba un milzigs izaicinajums, kam ir liela ietekme uz kultfiras un dabas mantojumu,
un ka, cik vien iespgjams, ir javeic pasakumi, lai novérstu un mazinatu negativo ietekmi, pielagotos tai, un, ja
iesp€jams, to noverstu;

11. Saja laika, kad starptautiska limeni pieaug nenoteiktiba, tostarp ir arvien vairak arkartas situaciju un katastrofu,
kultiiras mantojuma aizsardziba un ilgtsp&jiga parvaldiba ir svarigs sabiedribas noturibas avots un vértiba klimata
riciba, un $ada sakariba ES un tas dalibvalstim var bt svariga loma ka pasaules méroga dalibniekiem kultiiras
mantojuma riska parvaldiba;

12. tadam krizém ka Covid-19 pandémija ir seviski liela ekonomiska un sociala ietekme uz kultiiras un radosajam
nozarém. Kritiska ienémumu zaudéSana, zina$anu apmainas traucgjumi, atjaunoSanas un uzturéSanas darbu
partrauksana, piekluves un lidzdalibas ierobeZojumi, cita starpa, liek pievérst lielaku uzmanibu ilgtspéjai un noturibai
ka batiskam kultiiras mantojuma parvaldibas elementam;

13. telpiskajai planoSanai, eku bivniecibai un teritoriju attistibai gan pilsétas, gan lauku apvidos ir nepiecieSams iesaistito
pusu pilnigs atbalsts, lai kultGiras mantojums tiktu uzskatits par vértibu un lai tas netiktu apdraudéts vai atstats
novarta;

14. riska parvaldibas ieklauSana izglitiba — gan profesionalaja apmaciba, gan muzizglitiba — ir biitiska, lai nodrosinatu, ka
kopienas ir informetas par risku un vairak iesaistas aizsardzibas un saglabasanas pasakumos;

15. pétniecibai ir svariga nozime, lai izprastu draudu, pieméram, klimata parmainu, batibu un ietekmi un lai izstradatu
inovativas un efektivas metodes riska parvaldibai kultiiras mantojuma joma,

AICINA DALIBVALSTIS SAVAS ATTIECIGAJAS KOMPETENCES JOMAS UN PIENACIGI IEVEROJOT SUBSIDIARITATES PRINCIPU:

16. apzinat ES limeni pieejamos inovativos rikus un pieejas riska identificésanai, novéranai, sagatavotibai un mazinasanai
un tos aktivi izmantot, lai veicinatu ilgtspéjigas saglabasanas, parraudzibas un vienkarsakas riska noveértésanas procesu;

17. dalities ar informaciju par eso$ajiem kultiiras mantojuma ekspertu tikliem valstu un citos limenos, lai veicinatu Eiropas
kultiiras mantojuma identificéSanu, aizsardzibu, saglabasanu un/vai atjaunosanu;

18. attieciga gadijuma izstradat kopigus riska parvaldibas mehanismus, veicinat sadarbibu visos limenos un visos [émumu
pienemsanas un mantojuma parvaldibas [imenos stiprinat sadarbibas pieeju pienemsanu, pamatojoties uz lidzdaligas
parvaldibas un kopigas atbildibas principiem;

19. atzit un integrét kultiiras mantojumu katastrofu riska politikas un parvaldibas planos vietéja, regionala, valsts un ES
limeni un attieciga gadijuma izveidot starpnozaru sadarbibu, lai nodrosinatu pienacigu riska parvaldibu kultiras
mantojuma joma, nemot véra attiecigos noteikumus, kas definéti Lémuma Nr. 1313/2013/ES par Savienibas civilas
aizsardzibas mehanismu;

20. pievérst ipasu uzmanibu kultiiras mantojuma aizsardzibai mazak apdzivotos apgabalos, lai vietéja un regionala limeni
biitu pieejami attiecigi riska mazinasanas pasakumi;
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21. palielinat uzskaites un dokumentéSanas lomu attieciba uz nedigitala, digitalizéta un jau sakotnéji digitala formata
radita satura saglabasanu, attieciba uz kuru ir janem véra sadarbspéjas, saderibas, pieejamibas un ilgtsp&jas principi;

22. veicinat darbibas, kas atbalsta biivéta mantojuma un kustama kultiiras mantojuma regularu uzturé$anu, ka ari ainavu
apsaimnieko$anu un piemérotu un kvalitativu metoZu, panémienu un materialu izmantoSanu saglabaganas procesa,
lai veicinatu ilgtspéju;

23. veicinat tradicionalo prasmju un amatniecibas saglabasanu un nodo$anu un attieciga gadijuma izstradat ipasus macibu
pasakumus kultiiras mantojuma ekspertiem un citam attiecigam profesijam, lai visos profesionalas attistibas posmos
pievérstos riska parvaldibas jautajumiem;

24. veicinat izpratni un izmantot jaunas digitalas tehnologijas, jo ipasi 3D tehnologiju progresu, kas nodrosina pamatu
kultiiras mantojuma inovativai pétniecibai, dokumentéanai un interpretéSanai, ka ar atbilstosu aizsardzibas metozu
piemérosanai;

25. attieciga gadijuma izmantot pieejamos datus, ko sniedz satelitprogrammas, pieméram, Copernicus, un citi avoti, lai
parraudzitu kultiiras mantojumu; 3aja sakara var izmantot produktus, kas iegiiti, izmantojot Zemes novéro$anas
tehnologijas, pieméram, riska noveértéjuma kartes un klimata parmainu raditajus;

26. palielinat iestazu, kultiiras institficiju, pieméram, muzeju, arhivu, bibliotéku, galeriju, depozitariju un kultiiras
priek$metu ipa$nieku, ka arT pilsonu un pilsoniskas sabiedribas nozimigo lomu riska parvaldiba un uzsvért, ka starp
tiem ir vajadziga cieSa sadarbiba,

AICINA DALIBVALSTIS UN KOMISIJU:

27. veicinat izpratni par eso$ajiem finansu un logistikas resursiem un mobilizét tos attieciba uz jautajumiem, kas saistiti ar
apdraudéta mantojuma aizsardzibu;

28. uzlabot izpratnes veicinaSanas, mobilitates un pieredzes apmainas iesp&as starp attiecigajam ieinteresétajam
personam, lai labak dalitos ar labu praksi, jo ipasi katastrofu seku likvidésanas joma, un jaunakos sasniegumus riska
parvaldibas joma, un lai atbalstitu sp&ju veido$anu un zinasanu parnesi;

29. mudinat Eiropas jauniesus piedalities dazados pasakumos kultiiras mantojuma joma, tostarp pasakumos, kas aktualizé
mantojuma aizsardzibas nozimi;

30. attieciga gadijuma sniegt ieguldjjumu jautajumos, kas saistiti ar riska parvaldibu Komisijas kultiiras mantojuma
ekspertu grupas ietvaros, jo ipasi attieciba uz metodém zaud&jumu identificéSanai, novérsanai un samazinasanai, ka
ari analizi un prioritasu noteikSanu riska pécpasakumu darbibas;

31. nodrosinat pozitivu komunikaciju ar sabiedribu par kultGiras mantojuma vertibu, veicinot atbildigu ricibu un
lidzdalibu aizsardzibas pasakumos,

AICINA KOMIS]JU:

32. apsvért iesp&ju izstradat ES rokasgramatu par riska parvaldibu kultiras mantojuma joma, kura varétu balstities uz
sadiem elementiem: a) projektu rezultatiem, kas uzskaititi Eiropas satvara ricibai kultiras mantojuma joma devitaja
kopa “Kultiiras mantojuma aizsardziba pret dabas katastrofam un klimata parmainam”, b) analizi, kura veikta attieciba uz
valstu kopsavilkumiem par katastrofu riska parvaldibu, kas jaiesniedz Komisijai lidz 2020. gada 31. decembrim
saskana ar zinoanas pamatnostadném par katastrofu riska parvaldibu atbilstigi Lémuma Nr. 1313/2013/ES par
Savienibas civilas aizsardzibas mehanismu 6. panta 1. punkta d) apak$punktam, un ¢) attiecigajiem elementiem valstu
planos vai stratégijas par pielagosanos klimata parmainam. Saja sakara varétu izmantot ari centienus, kas iegulditi
saistiba ar kompetences centru tikla izveidi visa ES, lai sargatu zinasanas par apdraudéto kultfiras mantojumu, veicot
liela méroga digitalizaciju, ka paredzéts jaunaja Eiropas darba kartiba kultdrai;
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33. turpinat notieko$o dialogu un sadarbibu ar tikliem, kas guvusi vértigu pieredzi attieciba uz riska parvaldibu kulttiras
mantojuma joma;

34. meklét sinergijas ar attiecigam starptautiskam (valstiskam, starpvaldibu un nevalstiskam) organizacijam, lai ilgtspéjigi
saglabatu un aizsargatu kultiiras mantojumu pasreizéjam un nakamajam paaudzém.
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PIELIKUMS

Attiecigie politikas dokumenti

Eiropadome
— Eiropadomes 2017. gada 14. decembra secinajumi (dok. EUCO 19/1/17 REV 1)

— Jauna stratégiska programma 2019.-2024. gadam (Eiropadome pienémusi 2019. gada 20. janija)

Ministru deklaracijas
— Davosas deklaracija — Cela uz augstas kvalitates bavkultiiru (Baukultur) Eiropa, 2018. gada 20.-22. janvaris

— Sadarbibas deklaracija par kultiras mantojuma digitalizacijas veicinaSanu, Brisele, Digitalizacijas diena (2019),
2019. gada 8. aprilis

— Kult@iras ministru un vinu parstavju Bukarestes deklaracija par kultiras lomu Eiropas nakotnes veidosana, 2019. gada
16. aprilis

— Deklaracija, kas pienemta Eiropas Savienibas dalibvalstu par kultairas un Eiropas lietam atbildigo ministru neformalaja
sanaksmé, Parize, 2019. gada 3. maijs

Padome

Secinajumi

— Padomes secinajumi par arhitektiru — Kultiiras devums ilgtspéjiga attistiba (OV C 319, 13.12.2008., 13. Ipp.)

— Padomes 2009. gada 12. maija secinajumi par kultiiru ka jaunrades un inovaciju katalizatoru (dok. 8749/1/09 REV 1)
— Padomes secinajumi par kulttiras ieguldjjumu vietéja un regionalaja attistiba (OV C 135, 26.5.2010., 15. Ipp.)

— Padomes secinajumi par kultiiras mantojumu ka stratégisku resursu ilgtspéjigai Eiropai (OV C 183, 14.6.2014., 36. Ipp.)
— Padomes secinajumi par kultfiras mantojuma lidzdaligu parvaldibu (OV C 463, 23.12.2014., 1. Ipp.)

— Padomes secindjumi par to, ki veicinat piekluvi kultdrai ar digitaliem lidzekliem, galveno uzmanibu pievérsot
auditorijas paplasinasanai (OV C 425, 12.12.2017., 4. Ipp.)

— Padomes secinajumi par nepiecieSamibu kultiiras mantojumu izvirzit priek$plana dazadas politikas jomas Eiropas
Savieniba (OV C 196, 8.6.2018., 20. Ipp.)

— Padomes secinajumi par kulttiras darba planu 2019.-2022. gadam (OV C 460, 21.12.2018., 12. Ipp.)
— Padomes secinajumi par jaunam radosam paaudzeém (OV C 189, 5.6.2019., 34. Ipp.)

— Padomes secinajumi par ES stratégisko pieeju starptautiskajam kultdras attiectbam un ricibas satvars (OV C 192,
7.6.2019., 6. Ipp.)

Rezoliicijas

— Par kultdras jautdgjumiem atbildigo ministru, kas sanaca Padomes 1986. gada 13. novembra sanaksmé, pienemta
rezoliicija par Eiropas arhitektiiras mantojuma aizsardzibu (OV C 320, 13.12.1986., 1. Ipp.)

— Eiropas Savienibas Padomes un Padomé sanakuso dalibvalstu valdibu parstavju rezoliicija par ilgtspéjigas attistibas
kultaras dimensiju (OV C 410, 6.12.2019., 1. Ipp.)

Komisija
Pazinojumi
— Cela uz integrétu pieeju Eiropas kultiras mantojumam (COM(2014) 477 final)

— Eiropas identitates stiprinasana ar izglitibu un kultaru. Eiropas Komisijas ieguldijums vaditaju 2017. gada 17. novembra
sanaksmé Géteborga (COM(2017) 673 final)

— Jauna Eiropas darba kartiba kultiirai (COM(2018) 267 final)
— Eiropas zalais kurss (COM(2019) 640 final)
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Eiropas Komisijas un Savienibas Augstas parstaves arlietas un drosibas politikas jautajumos kopigs pazinojums
— Starptautisko kultiiras attiecibu ES stratégijas veidosana (JOIN(2016) 29 final)
Pazinojumi

— Pamatnostadnes par to, ka zinot par katastrofu riska parvaldibu, Lémuma Nr. 1313/2013/ES 6. panta 1. punkta
d) apakspunkts (OV C 428, 20.12.2019., 8. Ipp.).

Dienestu darba dokumenti
— Eiropas satvars ricibai kultiras mantojuma joma (SWD(2018) 491 final)
Zinojumi

— Komisijas zinojums Eiropas Parlamentam, Padomei un Eiropas Ekonomikas un socialo lietu komitejai un Regionu
komitejai par Eiropas Kultiiras mantojuma gada (2018) isteno$anu, rezultatiem un vispargjo izvért&umu (COM(2019)
548 final)

Pétijumi
— Kultiiras mantojuma aizsardziba pret dabas un cilvéka izraisitam katastrofam. Salidzino$a analize par riska parvaldibu
ES — pétijums (2018. gada aprilis)

Apvienoto Naciju Organizicija
— Hjogo ricibas pamatplans 2005.-2015. gadam: Veidot valstu un kopienu noturibu pret katastrofam

— Sendai ietvarprogramma katastrofu riska mazinasanai 2015.-2030. gadam

Apvienoto Naciju Organizacijas Izglitibas, zinatnes un kultiiras organizacija (UNESCO)

— Konvencija par kultaras vértibu aizsardzibu brunota konflikta gadijuma (Hagas konvencija, 1954)
— Konvencija par pasaules kultiiras un dabas mantojuma aizsardzibu (1972)

— Konvencija par zemidens kultiiras mantojuma aizsardzibu (2001)

— Digitala mantojuma saglabasanas harta (2003)

— Konvencija par nemateriala kulttiras mantojuma saglabasanu (2003)

— Stratégija riska mazinasanai pasaules kultiras mantojuma ipaSumos (parskatita versija, 2007)

— Katastrofu riska parvaldiba attieciba uz pasaules mantojumu (rokasgramata, 2010. gada jinijs)

— Budapestas deklaracija par pasaules mantojumu (pienémusi Pasaules mantojuma komiteja 2002. gada jinija)

Eiropas Padome

— Vispargja konvencija par kultiiras mantojuma vértibu sabiedribai (Faru konvencija, 2005)

— Ieteikums CM/Rec (2017)1 dalibvalstim par Eiropas kultiras mantojuma stratégiju 21. gadsimtam (2017)
— Konvencija par noziedzigiem nodarijumiem, kas saistiti ar kultiiras vértibam (2017)

— Eiropas un Vidusjiiras regiona valstu noligums par lielakajiem apdraud&umiem (EUR-OPA)

Citi petjjumi
— Pirma palidziba kultiiras mantojumam krizes laika (ICCROM un Princa Klausa fonds kultiirai un attistibai, 2018)

— Eiropas kvalitates principi, ko piemero ES finansétiem pasakumiem, kuri var ietekmet kultiiras mantojumu (ICOMOS,
2019)

— 2020. gada zinojums par globalajiem riskiem (Pasaules Ekonomikas forums)
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Euro mainas kurss ()
2020. gada 4. junijs
(2020/C 186/02)
1 euro =
Valita Mainas kurss Valiita Mainas kurss
USD ASV dolars 1,1250 CAD  Kanadas dolars 1,5203
JPY Japanas jena 122,48 HKD  Hongkongas dolars 8,7189
DKK Danijas krona 7 4557 NZD  Jaunzélandes dolars 1,7510
GBP Lielbritanijas marcina 0,89685 | SGD  Singapiiras dolars 15758
SEK Zviedrijas krona 10,4172 KRW  Dienvidkorejas vona 136873
. ZAR Dienvidafrikas rands 19,0059

CHF Sveices franks 1,0786

CNY  Kinas juana renminbi 8,0066
ISK Islandes krona 148,50

HRK  Horvatijas kuna 7,5725
NOK Norvégijas krona 10,6048

IDR Indonézijas rapija 15 856,88
BGN Bulgarijas leva 1,9558

MYR  Malaizijas ringits 4,8077
CZK Cehijas krona 26,623 o

PHP  Filipinu peso 56,109
HUF Ungarijas forints 344,90 RUB  Krievijas rublis 77,8132
FLN Polijas zlots 44372 THB  Taizemes bats 35,539
RON  Rumanijas leja 48373 | BRL  Brazilijas reals 5,6989
TRY Turcijas lira 7,5868 | MXN  Meksikas peso 24,4761
AUD Australijas dolars 1,6276 INR Indijas riipija 84,9320

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicgjusi ECB.
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v

(Atzinumi)

CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Apstiprinasanas pieteikuma publikacija attieciba uz produkta specifikacijas grozijumu, kas nav
maznozimigs, saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula
(ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shémam

(2020/C 186/03)

Si publikacija dod tiesibas trijos ménesos no §is publikacijas dienas pret $o grozijuma pieteikumu izteikt iebildumus
atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (') 51. pantam.

APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS ATTIECIBA UZ PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMU, KAS NAV MAZNOZIMIGS,
AIZSARGATA CILMES VIETAS NOSAUKUMA [AIZSARGATAS GEOGRAFISKAS IZCELSMES NORADES GADIJUMA

Grozijuma apstiprinaSanas pieteikums saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta pirmo dalu
“QUEIJO TERRINCHO”
ES Nr.: PDO-PT-0218-AMO1 - 19.9.2016.
ACVN (X) AGIN ()
1. Pieteikuma iesniedzéja grupa un tas likumigas intereses

Pieteikuma iesniedzgja grupa

QUEITEQ — Cooperativa dos Produtores de Leite de Ovinos da Terra Quente, C.R.L. [Terra Quente regiona aitas piena raZotaju
kooperativs]

Likumigds intereses

Razotaju grupai, kuru veido “Queijo Terrincho” operatori (razotaji un parstradataji), ir likumigas intereses iesniegt $o

grozijuma pieteikumu. QUEITEQ — Cooperativa dos Produtores de Leite de Ovinos da Terra Quente, C.R.L. ir razotaju
grupa, kas bija atbildiga par sakotngjo registracijas pieteikumu.

Grupas nosaukums QUEITEQ - Cooperativa dos Produtores de Leite de Ovinos
da Terra Quente, C.R.L.

Grupas tips Vairakas personas

Dalibnieki Razotajs(-i), parstradatajs(-i)

Adrese Quinta Branca — Larinho

5160 — Torre de Moncorvo

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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Valsts Portugale
Talrunis +351 279258090
E-pasts: queitec@sapo.pt

2. Dalibvalsts vai Tresa Valsts

Portugale

3. Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijums
O Produkta nosaukums
Produkta apraksts
Geografiskais apgabals
O Izcelsmes apliecinajums
X] Razosanas metode
Saikne
Markéjums

Cits: produkta logotipa pievienosana

4. Grozijuma vai grozijumu veids

O  Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozimigu
saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treo dalu

Ar registrétu ACVN vai AGIN apzimeéta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozimigu
saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu, ja vienots dokuments (vai ta ekvivalents)
attieciba uz produktu nav publicéts

5. Grozijums vai grozijumi

Visi grozijumi attiecas uz produkta specifikaciju, jo vienotais dokuments nekad nav ticis publicéts.
Produkta apraksts

1. grozijums

— Sakotngja specifikacija ieprieks minéto siera diametra diapazonu (13-20 c¢m) un masas diapazonu (0,8-1,2 kg)
maina uz attiecigi 12-20 cm un 0,7-1,1 kg.

— levie§ jaunu siera izméru “merendeira” (“uzkodu”), kas ieprieks sakotnéja specifikacija nav minéts; ta diametrs
ir 8-12 cm, augstums — 3—-6 cm, bet masa — 0,35-0,55 kg.

— Tauku atlauto procentualo saturu sausna un siera masas beztauku dalas mitruma atlauto procentualo saturu, kas
ieprieks sakotnéja specifikacija noteikts ka attiecigi 45-60 % un 55-65 %, groza $adi: 25-50 % tauku sausna
un 35-60 % mitruma beztauku dala.

— Nosaka “Queijo Terrincho” siera un “Queijo Terrincho Velho” (nogatavinats) siera ilgtermina uzglabasanas
minimalo atlauto temperatiiru (ieprieks sakotnéja specifikacija nav minéta), proti, — 11 °C, kas ir virs siera
sasal§anas temperatiiras (— 12 °C), tadéjadi saglabajot siera masas raksturigo aromatu, gar§u un konsistenci.

Sie grozijumi ir izdariti, jo ir mainijusies patérétaju ieradumi, t. i, biezak tiek patéréti mazaki sieri ar zemaku tauku
saturu, labakam uzglabajamibas ipasibam un ilgaku glabasanas laiku; to mérkis ir saskanot piedavajumu un
pasreiz€jo pieprasijumu péc mazakam porcijam (sagrieztdm un fasétam), kas ir gatavas IpaSiem lietojumiem
kulinarija. Grozijumi izdariti ari tadél, ka dazos pedgjos gados veikto parbauzu rezultati liecina par nepiecieSsamibu
mainit sakotnéjas vértibas (atlauto mitruma un tauku saturu), lai atspogulotu realo situaciju.
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2. grozijums

— Attieciba uz sieru, kas apziméts ar “Queijo Terrincho Velho” (nogatavinats vismaz 90 dienas), nosaka divus jaunus
uzglabasanas un noformésanas veidus, kas ieprieks sakotnéja specifikacija nav minéti, proti, to var pardosanai
noformét ari ka parklatu ar sarkano piparu masu vai sagrieztu gabalos un iegremdétu tvertnés ar neapstradatu
olivellu.

Sadu panémienu izmantosana ir pamatota, jo tie uzlabo siera uzglabajamibas pasibas un palielina glabaganas laiku, ta
ka pastav patérétaju pieprasijums péc sieriem, kas parklati ar sarkano piparu masu vai sagriezti gabalos un iegremdeti
tvertnés ar neapstradatu olivellu, Sie panémieni isa laika tika saistiti ar sieriem, kas nogatavinati ilgak, pieméram,
sieriem, kurus apzimé ka “Queijo Terrincho Velho”. Turklat $ie noformésanas veidi, proti, parklasana ar sarkano
piparu masu vai sagrieSana gabalos un iegremdeéSana tvertnés ar neapstradatu olivellu, ir panémieni, kas vietéja
meéroga lietoti jau ilgi.

So grozijumu mérkis ir nodrosinat atbilstibu jaunajam tirgus pieprasijumam, nemainot produktam piemitosas
ipasibas, kas tam pieskir ipaso raksturu.

Sie grozijumi attiecas ari uz punktu “Razosanas metode”, kura tagad apraksta “Queijo Terrincho Velho” siera razosanas
apstaklus, ka arT punktu “Marké&jums” attieciba uz nosaukumu “Queijo Terrincho Velho”.

Geografiskais apgabals

3. grozijums
Geografiskais apgabals netiek mainits.
Sakotngjo tekstu: “1. pants

Apgabals, kura gatavo un nogatavina “Queijo Terrincho” sieru, ietver Bragansas (Braganca) distrikta Mogadouro,
Alfandega da Fé, Moncorvo, Freixo de Espada a Cinta, Mirandela, Vila Flor, Carrazeda de Ansides un Macedo de Cavaleiros
(iznemot Edroso, Espadanedo, Ferreira, Mur¢ds un Soutelo de Mourisco fregesiju) konselu; Vilarealas (Vila Real) distrikta
Valpagos konselas Rio Torto, Sdo Pedro de Veiga de Lila, Veiga de Lila, Valpagos, Vales un Possacos fregesiju; Vizeu (Viseu)
distrikta Sdo Jodo da Pesqueira konselu (iznemot Riodades un Paredes da Beira fregesiju), Guardas (Guarda) distrikta Vila
Nova de Foz Céa konselu, Meda konselas Longroiva, Fonte Longa, Poco do Canto un Meda fregesiju un Figueira de Castelo
Rodrigo konselas Escalhdo, Vilar de Amargo, Algodres un Mata de Lobos fregesiju, kas atrodas Terra Quente un Douru
augsteces ieleja.”

aizstaj ar §adu:

“Apgabals, kura produktu gatavo un nogatavina, ietver Mogadouro, Alfandega da Fé, Torre de Moncorvo, Freixo de Espada a
Cinta, Mirandela, Vila Flor, Carrazeda de Ansides un Macedo de Cavaleiros (iznemot Edroso, Espadanedo, Ferreira, Mur¢ds un
Soutelo de Mourisco fregesiju), Sdo Jodo da Pesqueira (iznemot Riodades un Paredes da Beira fregesiju) un Vila Nova de Foz
Coa konselu, ka ari Valpagos konselas Rio Torto, Sdo Pedro de Veiga de Lila, Veiga de Lila, Valpacos, Vales un Possacos
fregesiju, Meda konselas Longroiva, Fonte Longa, Pogo do Canto un Meda fregesiju un Figueira de Castelo Rodrigo konselas
Escalhdo, Vilar de Amargo, Algodres un Mata de Lobos fregesiju.”

Produkta specifikacija svitro atsauces uz distriktiem, kas ietilpst Terra Quente un Douru augsteces ieleja, lai teksts biitu

skaidraks, jo minétas konselas skaidri nosaka administrativas robezas, kuras ir jaievéro saskana ar Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 5. panta 1. punkta c) apak$punktu.

RazZoSanas metode

4. grozijums

Sniedz informaciju, kas nav ieklauta sakotnéja specifikacija, par razoSanas posma darbibam, proti, piena parstradi
(karséSanu un koagulaciju), stikalu notecinasanu (preséSanu), konservé$anu un nogatavina$anu (apvérSanu un
mazgasanu).

Grozijumi izdariti tapéc, ka ir jasniedz informacija par razo$anas posma darbibam, jo ipasi darbibam, kas nosaka, ka
iegitais produkts atbilst produkta aprakstam, konkrétak, attieciba uz koagulaciju un recekla apstradi.
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— Lai gan ieprieks sakotngja specifikacija $ada informacija nebija ieklauta, tagad ir noteikts, ka piens ir japarstrada
talit péc izslauk3anas. Ja tas nav iespéjams, ir noteikts, ka piens ir jauzglaba temperatiira, kas neparsniedz 6 °C.

— Lai gan sakotngja specifikacija bija noteikts, ka piens ir jakarsé lidz fiksetai temperatarai, proti, 35 °C, tagad ir
noradits tadas optimalas temperatiiras diapazons, kas pienam ir jasasniedz pirms reneta [himozina fermenta]
pievienosanas (koagulacijas temperatira: 30-35 °C), lai §is process vairak atbilstu realajiem apstakliem.

Papildus sakotngja specifikacija paredzéto svaru un rokas preSu izmantosanai ir atlauts izmantot arf pneimatiskas
preses, nosakot, ka presésanas laiks ir no trim lidz piecam stundam saskana ar jau izmantoto metodiku. Sis grozijums
ir saistits tikai ar to, ka razoSanas procesa var izmantot jaunu tehnologiju, un neietekmé produkta galigas ipasibas.

— Ka minéts sakotngja specifikacija, nogatavinasanas process notiek siernicas dabiska cela vai kontrolétos apstaklos.
Sa procesa laika iegiistamo relativa mitruma mérijumu diapazons ir noteikts 80-90 % apméra; salidzinajumam —
sakotnéja specifikacija noteiktais diapazons bija 80-85 %.

— Lai gan sakotnéja specifikacija $ada informacija nebija ieklauta, tagad ir noteikta ari “Queijo Terrincho Velho” siera
nogatavina$anas procesa maksimala un minimala temperatiira (8—14 °C) un maksimalais un minimalais mitrums
(75-85 %); 3a grozijuma mérkis ir papildinat razo$anas metodes aprakstu.

5. grozijums

— leprieks sakotnéja specifikacija bija noradits $adi: “Ganampulki ar “Churra da Terra Quente” $kirnes aitam, kuras
audzé $aja apgabala un kuru konkrétas ipasibas ir tam labi piemérotas, veido primaro lopkopibas darbibu, un $o
aitu uzturu pamata nodrosina ganibas un kontroléti appludinatas plavas. Ganibas ietver kalnajus, papuvi un plasu
neapstradatu zemi, kuru klaj asa, reta zale. Tomér netiek nodroinats pietiekami daudz zales, tade] ir jaizmanto
kontroleéti appludinatas plavas un sekundara lopbariba — rudzi, miezi, raceni, lécas, koku (piem., o$a, gobas,
ozola, mandelkoka un olivkoka) lapas un pat vinogulaji.”

Ta ka saskana ar sakotngjo specifikaciju zales daudzums nav pietiekams, ir ieviesta iespgja izmantot lopbaribu,

pieméram, salmus un sienu, kas iegiiti saimnieciba vai citu aitkopju saimniecibas, rudeni/ziema sétus lopbaribas

augus (auzas, viki, rudzi un dzeltena lupina) un pavasari sétus lopbaribas augus (kukurfiza un sorgo) no noteikta
$eografiska apgabala.

Tekstu izsaka $ada redakcija: “Tomér netiek nodroSinats pietiekami daudz zales, tadé] ir jaizmanto kontroléti

appludinatas plavas un sekundara lopbariba — rudzi, miezi, raceni, l&cas, koku (piem., o3a, gobas, ozola, mandelkoka

un olivkoka) lapas un pat vinogulaji no geografiska apgabala.”

— Visa aitu bariba ir iegiita $eografiskaja apgabala, lai gan ir ieviesta iesp&ja nepietickamibas gadijuma izmantot citos
regionos iegiitu baribu, tacu $is raditajs nekad nedrikst parsniegt 50 % no sausnas gada. S bariba ir tada pati un ar
tadu pasu sastavu ka geografiskaja apgabala iegiita bariba.

6. grozijums

Svitro specifikacijas sakotnéjas versijas 4. pantu:

“4. pants

lepako$ana un saglabasana

Sieram vienmeér ir jabat iepakotam, izmantojot nekaitigu materialu, kas saskaré ar saturu nerada nekadu reakciju.

Sieram vienmér ir jabat fasétam, un iepakosanai ir janotiek saskana ar labu higiénas praksi un apstaklos, kas saglaba
siera tiribu un Ipasibas parastas uzglabasanas un tirdzniecibas laika.

Sis process ir javeic razotajam.”

Sos aprakstus aizstdj ar iemesliem, kapéc ir japieméro ipasi iepakosanas noteikumi, pievienojot talak noradito
rindkopu, lai stkak pamatotu nepiecieSamibu razotajam fasét produktu:

“Grie$ana un iepakoSana ir javeic noteiktaja geografiskaja apgabala, lai saglabatu produkta integritati un garantétu
Ipasibas, kas nodrosina ta ipaSo raksturu, kuru var viegli mainit ar secigam apstrades darbibam un/vai apstrades
darbibam, kas veiktas ilgaka laika posma.”
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7. grozijums

— Talak minéto tekstu, kas nebija ieklauts sakotnéja specifikacija, pievieno, lai izskaidrotu “Queijo Terrincho Velho”
siera dazado veidu razosanu:

s

Queijo Terrincho Velho” sieru nogatavina vismaz 90 dienas un gatavo, parklajot sieru ar masu, ko veido sarkano
piparu ekstrakts un vinogu ¢agu spirts vai neapstradata olivella. To var ari iegremdét neapstradata olive]la.

“Queijo Terrincho Velho” sieru, kas parklats ar sarkanajiem pipariem, razo, parklajot vismaz 90 dienas nogatavinatu
sieru ar maisijumu no sarkanajiem pipariem un vinogu Cagu spirta vai maisjjumu no sarkanajiem pipariem un
neapstradatas olivellas. Sarkanos piparus parveido par masu, siera parklasanas laika tos sajaucot ar vinogu ¢agu

spirtu vai neapstradatu olivellu. Maisijums biitu jaiizmanto vienreiz, lai nodro$inatu, ka tam ir pareiza konsistence un
garsa. Uz 1 kg sarkano piparu lieto aptuveni 250 ml vinogu ¢agu spirta vai 250 ml neapstradatas olivellas.

Minétos panémienus apgabala izmanto jau ilgi, lai uzlabotu siera uzglabajamibas ipasibas un palielinatu ta glabasanas
laiku.”

8. grozijums

Markejums

Svitro specifikacijas sakotnéjas versijas 5. pantu:

“5. pants

Markéjums un tirdznieciba

Sieru etiketés ir jaieklauj $ada informacija:

1. Tirdzniecibas nosaukums — “Queijo Terrincho”

2. Tauku saturs — 45-60 %

3. Neto daudzums (g vai kg)

4. Minimalais deriguma termin$ [ménesis un gads]

5. Siers gatavots no tira aitas svaigpiena

6. Razotaja nosaukums un adrese

Etiketei ir jabat piestiprinatai uz vienas no siera pusém.

Sieru patérétajam var pardot dalas, ja tas ir fasétas.”

Svitro sakotngji registrétas specifikacijas versijas 5. panta ieklautas iepriek§ mineétas visparéjas atsauces un aizstaj ar
tadu markésanas prasibu, kas atkariba no produkta veida ietver produkta logotipu un tekstu ““QUEIJO TERRINCHO”
— Denominagdo de Origem Protegida” [“QUEJO TERRINCHO” — aizsargats cilmes vietas nosaukums] vai ““QUEJO
TERRINCHO” — DOP” [“QUEIJO TERRINCHO” — ACVN], vai ““QUEIJO TERRINCHO VELHO” — Denominagdo de

Origem Protegida” [“QUEJO TERRINCHO VELHO” — aizsargats cilmes vietas nosaukums] vai ““QUEIJO TERRINCHO
VELHO” - DOP” [“QUEIJO TERRINCHO VELHO” — ACVN] saskana ar produkta aprakstu.

Grozijumi ir izdariti, jo markeSanas prasibas ir jasaskano ar produkta aprakstu un ir jasvitro visparéjas atsauces.

9. grozijums
Svitro specifikacijas sakotnéjas versijas 6. pantu:
“6. pants

1. Tada piena razo$anai, kuru izmanto “Queijo Terrincho” siera gatavosanai, ir piemérotas tikai “Churra da Terra
Quente” skirnes aitas, kuras audzetas $o noteikumu 1. panta noteiktaja razoSanas apgabala.

2. Visiem ganampulkiem ir jabat oficiali atzitiem par tadiem, kas ir brivi no brucelozes, un aitam nedrikst bat tadu
slimibu pazimju, kuras var nodot ar pienu.

3. Ganampulki ir japarrauga, lai nodrosinatu, ka jebkada dzivnieku arstéSana atbilst ieteicamajiem atsaukSanas
periodiem.

4. Slauksanas telpas un laika, kad pienu transporté uz razosanas vietu, ir jaievéro higiénas noteikumi.
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5. Siera raZotném ir jaatbilst tiesibu aktos paredzétajiem tehniskajiem, funkcionalajiem, veselibas aizsardzibas un
higiénas nosacijumiem.

6. Visds siera gatavosanas vietds ir jauztur registrs, kura ieklauj informaciju par sapemto pienu, razoSanu,
nogatavinasanu un tirdzniecibu.”

Sa panta 1. punkta sniegtd informacija par aitu $kirni ir ieklauta vienota dokumenta 3.2. punkta, kura aprakstits
produkts, un produkta specifikacijas attiecigaja 2. punkta.

$a panta 2.-6. punktu svitro, jo tie attiecas uz noteikumiem, kurus visaptverosi pieméro 3ai darbibas jomai un kuri jau
ir ieklauti vispargjos tiesibu aktos.

10. grozijums

Svitro ari atsauces uz raZotaju grupu un operatoru pienakumiem un uz parkapumiem un sodiem, kas minéti sakotnéja
dokumenta 7., 8., 9. un 10. panta, jo tie nav produkta specifikacijas biitiska dala un attiecas uz noteikumiem, kurus
visaptverosi pieméro siera raZosanai un kuri jau ir ieklauti vispargjos tiesibu aktos.

11. grozijums
Saikne

Attieciba uz saikni starp noteikto geografisko apgabalu un produkta ipasibam specifikacijas sakotnéjas versijas
1. pantu:

“1. pants

Tas ir plass apgabals, kura platiba ir 400 000 ha un kurs ietver tektoniskas ielejas (Mirandela—Vilarica), dzilas erodétas
ieplakas (Baixo Cda, Sabor un Douru augstece) un plakankalnes 600-800 m augstuma. Reljefs nodrosina apgabala
unikalus klimatiskos apstaklus, kas, dodoties uz austrumiem gar Douru upi, mainas no subatlantiska Vidusjiras
klimata uz dalgji sausu Vidusjiiras klimatu, un kontinentala ietekme klist aizvien izteiktaka tuvak plakankalném.

S$a apgabala klimatiskie un reljefa apstakli nodrosina plasu kultiiraugu daudzveidibu. To raksturo ainavas ar
vinogulajiem un olivkokiem, aizvien plasaki apgabali, kur audzé olivkokus, apgabali, kur audzé gan olivkokus, gan
mandelkokus, lietus laistitu graudaugu audzé$ana (papuve un graudaugi) un dazadi kultiiraugi vai nu apgabalos, kur
nav pieejams tidens apiidenosanai, vai visaugligakajas ielejas (Mirandela un Vale da Vilarica). Tomér, nemot véra to
nozimi ekonomika, lauksaimnieki visvairak pievérsas olivkoku un vinogulaju audzésanai.

Turpretim ganampulki ar “Churra da Terra Quente” Skirnes aitam, kuras audzé $aja apgabala un kuru konkrétas
Ipasibas ir tam labi piemérotas, veido primaro lopkopibas darbibu, un $o aitu uzturu pamata nodrosina ganibas un
kontroléti appludinatas plavas. Ganibas ietver kalnajus, papuvi un plasu neapstradatu zemi, kuru klaj asa, reta zale.

Tomér netiek nodrosinats pietiekami daudz zales, tadé] ir jaizmanto kontroléti appludinatas plavas un sekundara
lopbariba — rudzi, miezi, raceni, lécas, koku (piem., o3a, gobas, ozola, mandelkoka un olivkoka) lapas un pat
vinogulaji no geografiska apgabala. Seit ir aitu pastavigas ganibas. Gandriz visu gadu aitas naktis pavada ieslégtas
iezogojumos vai aitu aplokos, kas atrodas uz lauksaimniecibas zemes.

Sis kalndju, sauso plakankalnu un gaiSo debesu apvienojums ar ipaSajiem klimatiskajiem apstakliem un
tradicionalajam lauksaimniecibas metodém veicina no “Churra da Terra Quente” (“Terrincha”) skirnes aitam iegita
piena specifiskas ipasibas.

Kad vietgjie iedzivotaji, kuri savu zinatibu nodevusi no paaudzes paaudzé, $o pienu parstrada, izmantojot savas
prasmes un kompetenci, tiek iegiits neparspé&jami atskirigs siers.”

aizstdj ar $adu tekstu:
““Queijo Terrincho” siera kvalitate tiek nodrosinata, pateicoties tikai dabas faktoriem un cilvékfaktoriem, kas saistiti ar
noteikto geografisko apgabalu.

Pastav liecibas, ka aitas siera razoSanas izplatiba saistama ar viduslaiku kristieu klosteriem $aja regiona un citur.
Vislabak $§a siera izcelsmi, iesp&jams, pierada tas, ka Terra Quente Transmontana regions, apgabals, kura célusas “Churra
da Terra Quente” Skirnes aitas, proti, Vilarica ieleja, konkrétak, Quinta da Terrincha, ir devis $kirnei tas alternativo
nosaukumu “Terrincha”, ka ari ir devis nosaukumu sieram, t. i, “Terrincho”. Tas liecina, ka $aja apaksapgabala
mijiedarbojas dabas faktori un cilvékfaktori, kas ir raksturigi visa raZoSanas apgabala.
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Terra Quente Transmontana un Douru augsteces ieleja, apgabalos, kuros atrodas noteiktais geografiskais apgabals,
sakotngji bija sastopamas loti izturigas un labi pielagotas skirnes aitas, proti, “Badana” $kirnes aitas. No $is skirnes, to
krustojot ar “Mondegueiro” auniem, 19. gadsimta beigas tika izveidota “Churra da Terra Quente” Skirne. Sis skirnes
potencials pilniba tiek realizéts kops 20. gadsimta vidus. Tapéc skirne ir izturiga, labi pielagota regionam un diezgan
augliga, jo biezi dzimst divi jéri. No tas var iegit vidéji daudz galas, tacu, ta ka skirne galvenokart ir paredzéta piena
razo$anai, ta ir ciesi saistita ar siera gatavoSanu regiona.

Regionu raksturo kalnainas plakankalnes, dazas stavas nogazes un skabas, ne ipasi augligas augsnes, lai gan dazviet ir
sastopama laba lauksaimniecibas zeme. Lietus, kas galvenokart list ziemas méne3os, pilniba tiek izmantots garajas un
sausajs vasaras. Viss minétais nozimé, ka partikas resursu pieejamiba nav pastaviga; pavasaris ir parpilnibas laiks, bet
vasara vérojama resursu nepietickamiba.

Sie apstakli spécigi ietekmé kultiiraugu izplatibu regiona; prieksroka tiek dota tradicionalam ekstensivas razoSanas
sistémam, tadgjadi “Churra da Terra Quente” $kirnes aitas audze $adi, lai iegfitu pienu ar ipasibam, kas, pateicoties
vietgjo iedzivotaju veiktai parstradei, kura vini izmanto sen¢u prasmes un zinatibu, nodrosina loti at3kirigu sieru, kas
ir izturgjis laika parbaudi.

Tadgjadi maigo aromatu un garsu, kas klast spécigaka un izteiktaka lidz ar “Queijo Terrincho” nogatavinasanu, iegiist,
pateicoties izmantota tira svaigpiena ipasibam, un ta ir ciesi saistita ar aitu 8kirni un kalnaju un kontroléti appludinato
plavu vegetaciju, kas ir batiska dala no noteiktaja geografiskaja apgabala audzéto aitu baribas.

Siera masas bliva un viendabiga konsistence, krasa un nedaudz ellainais izskats ir ieglits amatnieciska razosanas
procesa, kura pamata ir viet§jo iedzivotaju zinatiba, jo Ipasi attieciba uz recekla apstradi un parstradi ar meérki
notecinat siikalas un iegtit kompaktu masu.

Nogatavinasanas process notiek siernicas dabiska ce]a kontroléta vidé talak minétajos apstaklos.

Nogatavinasana “Queijo Terrincho” “Queijo Terrincho Velho”
Temperatiira (°C) 5-12 8-14
Mitrums (%) 80-90 75-85
Minimalais laiks (dienas) 30 90

So apstaklu uzturésana un nepieciesama riipiba $aja procesa, jo ipasi attieciba uz siera mazgasanu, kuras biezums ir
atkarigs no mizas izskata (mizai vienmér ir jabit gludai un tirai), ir darbibas, kuru pamata ir vietéja zinatiba un kuras
ir iz8kirosie faktori, kas nodrosina, ka iegfita siera masai ir vélama konsistence, krasa un izskats.

Vietéjas zinasanas paradas ari tadu tradicionalo konservéSanas panémienu izmantosana, kas saistiti ar sieriem, kuri
nogatavinati ilgaku laiku; tie lauj produktu uzglabat ilgak, nemainot ta raksturigas ipasibas. Tas attiecas uz mizas
parklasanu ar sarkano piparu masu — sarkano piparu un vinogu ¢agu spirta vai sarkano piparu un neapstradatas
olivellas puscietu maisjjumu, kas razots uz vietas tradicionalajas destilacijas iekartas vai olivellas spiednés, ka ari uz
siera konservé$anu, péc mizas nonemsanas un siera sagrieSanas gabalos iegremdgjot to neapstradatas olivellas
tvertnes.

Attieciba uz saikni starp cilvékfaktoriem un produktu — tiek uzskatits, ka “Queijo Terrincho” siers ir tradicionals 3aja
Trds-os-Montes regiona un raZosanas metode un konservéSanas papémieni ir nodoti no paaudzes paaudzé, ka ari
joprojam tiek izmantoti misdienas.”

Sakotngjas specifikacijas 1. panta teksts ir izteikts jauna redakcija, lai precizak aprakstitu dabas faktorus, proti, augsni
un klimatiskos apstaklus, cilvékfaktorus un viet&jo zinatibu, kas raksturiga $im geografiskajam apgabalam, pateicoties
kuram produkts ir ieguvis savu specifiskumu. Taja skaidrots, ka geografiska apgabala ipasibas ietekmé produkta
noteiktas konkrétas ipasibas, noradot, ka “Queijo Terrincho” siera kvalitate tiek nodroinata, pateicoties tikai dabas
faktoriem un cilvékfaktoriem, kas saistiti ar noteikto geografisko apgabalu.
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Teksts ir izteikts jauna redakcija, lai nodrosinatu atbilstibu noteikumiem par vienota dokumenta sagatavosanu saskana
ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulu (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu
kvalitates shémam, jo ipasi attieciba uz 5. punktu (“Saikne ar geografisko apgabalu”), jo ir bitiski, lai vienotaja
dokumenta bitu sniegts pilnigs un saskanots skaidrojums par to, ka tiek veidota celoniska saikne, un sakotnéjais
teksts to nenodrosinaja.

Cits

Ir noteikts, ka produkta logotipa izmantosana ir obligata.
VIENOTS DOKUMENTS
“QUEIJO TERRINCHO”
ES Nr.: PDO-PT-0218-AMO1 - 19.9.2016.
AGIN () ACVN (X)

1. Nosaukums vai nosaukumi

“Queijo Terrincho”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Portugale

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids

1.3. grupa. Siers

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

“Queijo Terrincho” apzimé nogatavinatu sieru, ko razo, léni notecinot recekli, kas iegits, koagulgjot “Churra da Terra
Quente” skirnes aitu tiru svaigpienu ar dzivnieku izcelsmes renetu [himozina fermentu]. “Queijo Terrincho” siera
minimalais nogatavinasanas periods ir 30 dienas. Ja siers ir nogatavinats vismaz 90 dienas, cilmes vietas nosaukumu
“Queijo Terrincho” kvalifice ka “Velho” (nogatavinats).

Galvenas ipasibas ir minétas talak.

“Queijo Terrincho” un “Queijo Terrincho Velho” ipasibas

Siers “Queijo Terrincho” “Queijo Terrincho Velho”

Forma Zems, regularas formas cilindrs Zems, regularas formas cilindrs (disks),
(disks), nedaudz ieliekts centra, bez nedaudz izliekts centra, ar nevienadam
izteiktam malam malam

Augstums 3,0-6,0 cm 2,0-6,0 cm

Masa 0,7-1,1kg 0,5-1,0 kg

Diametrs 12-20 cm 10,0-18,0 cm

Masa (“merendeira” izmérs) 0,35-0,55 kg 0,25-0,45 kg

Diametrs (“merendeira” izmérs) 8,0-12,0 cm 5,0-10,0 cm

Miza Plastiska, viengabalaina, labi veidota, | Cieta, viengabalaina, labiveida, sarkana,
gluda, viscaur gaisa salmu lidz dzel- | dazreiz nelidzena
tend krasa

Siera masa
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Siers “Queijo Terrincho” “Queijo Terrincho Velho”

Konsistence Bliva un viendabiga, nedaudz svies- Bliva un viendabiga, labi veidota, nav
taina un daZreiz griezot zaudé formu | sviestaina un griezot saglaba formu
(pusmiksta) (cieta)

Izskats Nedaudz krémigs, ar dazam acim Ne parak krémigs, ar dazam acim

Krasa Viendabigi balta Dzelteniga

SmarZza un gar$a Intensiva smarZa, viegla un dabiska, | Spéciga, dazadu smarzu lidzsvarots
nav loti asa apvienojums

Tauku saturs (sausna), % 25-50 35-60

Mitruma saturs (beztauku dala), % 35-60 20-55

“Queijo Terrincho” sierus un “Queijo Terrincho Velho” sierus tirgo veselus, sagrieztus vai fasétas porcijas.

“Queijo Terrincho Velho” sieru var noformét pardosanai ari parklatu ar sarkano piparu masu vai sagrieztu gabalos un

iegremdétu tvertnés ar neapstradatu olive]lu.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Aitas baribu galvenokart iegaist ganibas, kas atrodas kalnajos, papuvé un plasa neapstradata zemé, kuru klat asa, reta
zale, ka ari kontroléti appludinatas plavas vai dabiskajas ganibas noteiktaja geografiskaja apgabala.

Ta ka zales nav pietickami daudz, ir jagaranté sekundara lopbariba, pieméram, rudzi, miezi, auzas, raceni, lécas, koku
(piem., 0a, gobas, ozola, mandelkoka un olivkoka) lapas un pat vinogulaji no geografiska apgabala.

I[zmanto ari citu lopbaribu, pieméram, salmus un sienu, rudeni/ziema sétus lopbaribas augus (auzas, viki, rudzi un
dzeltena lupina) un pavasari sétus lopbaribas augus (kukuriiza un sorgo), kas iegiiti saimnieciba vai citu aitkopju
saimniecibas noteiktaja geografiskaja apgabala.

Visa aitu bariba ir iegiita geografiskaja apgabala. Tikai baribas nepietickamibas gadijuma ir iesp&jams izmantot citos
regionos iegiitu baribu, tacu $is raditajs nekad nedrikst parsniegt 50 % no sausnas gada. ST bariba ir tada pati un ar
tadu pasu sastavu ka noteiktaja geografiskaja apgabala iegiita bariba, tade] produkta ipasibas nemainas.

I[zmanto partikas sali (15-20 % attieciba pret siera masu) un dzivnieku izcelsmes renetu [himozina fermentu].

No “Churra da Terra Quente” Skirnes aitam ieglitajam tirajam svaigpienam ir jabut ar talak minétajam fizikali
kimiskajam Ipasibam.

Skabums (ml Na OH N\1) 25-30
pH 6,5-6,6
Blivums (20 °C temperatiira) 1036-1038
Tauku saturs (g/100 g) 8,5
Olbaltumvielu saturs (g/100 g) 6,4-6,6
Kopéjais slapeklis (%) 1,0-1,1
Nekazeina slapeklis (%) 0,2-0,3
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Sarkano piparu masas pagatavosana izmantotos sarkanos piparus, olivellu un vinogu ¢agu spirtu iegiist noteiktaja
geografiskaja apgabala.

3.4. Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Piena ieg@ifana un razosana, tostarp nogatavinasana, ir javeic noteiktaja geografiskaja apgabala.

3.5. Ar registréto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, rivésanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi
Produktu ilgtermina ir atlauts glabat temperatiira, kas nav zemaka par — 11 °C.

GrieSana un iepakosana ir javeic noteiktaja geografiskaja apgabala, lai saglabatu produkta integritati un garantétu
ipasibas, kas nodrosina ta ipaso raksturu, kuru var viegli mainit ar secigim apstrades darbibam un/vai apstrades
darbibam, kas veiktas ilgaka laika posma.

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Papildus talak noraditajam produkta logotipam uz produkta etiketes ir jabat $adam formulgjumam: ““QUEIJO
TERRINCHO” — Denominagio de Origem Protegida” [“QUEIJO TERRINCHO” — aizsargats cilmes vietas nosaukums]
vai ““QUEIJO TERRINCHO” — DOP” [“QUEIJO TERRINCHO” — ACVN], vai ““QUEJO TERRINCHO VELHO” -
Denominagdo de Origem Protegida” [“QUEJO TERRINCHO VELHO” — aizsargats cilmes vietas nosaukums] vai
““QUEIJO TERRINCHO VELHO” — DOP” [“QUEIJO TERRINCHO VELHO” — ACVN].

o\ -
BV oo

TERRINCHO

4. Geografiska apgabala 1sa definicija

Apgabals, kura produktu gatavo un nogatavina, ietver Mogadouro, Alfandega da Fé, Torre de Moncorvo, Freixo de Espada a
Cinta, Mirandela, Vila Flor, Carrazeda de Ansides un Macedo de Cavaleiros (iznemot Edroso, Espadanedo, Ferreira, Mur¢ds un
Soutelo de Mourisco fregesiju), Sdo Jodo da Pesqueira (iznemot Riodades un Paredes da Beira fregesiju) un Vila Nova de Foz
Cda konselu, ka arT Valpagos konselas Rio Torto, Sdo Pedro de Veiga de Lila, Veiga de Lila, Valpacos, Vales un Possacos
fregesiju, Meda konselas Longroiva, Fonte Longa, Pogo do Canto un Meda fregesiju un Figueira de Castelo Rodrigo konselas
Escalhdo, Vilar de Amargo, Algodres un Mata de Lobos fregesiju.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

“Queijo Terrincho” siera kvalitate tiek nodrosinata, tikai pateicoties dabas faktoriem un cilvékfaktoriem, kas saistiti ar
noteikto geografisko apgabalu.

Pastav liecibas, ka aitas siera raZoSanas izplatiba saistama ar viduslaiku kristiesu klosteriem $aja regiona un citur.
Vislabak 3 siera izcelsmi, iesp&jams, pierada tas, ka Terra Quente Transmontana regions, apgabals, kura célusas “Churra
da Terra Quente” $kirnes aitas, proti, Vilarica ieleja, konkrétak, Quinta da Terrincha, ir devis Skirnei tas alternativo
nosaukumu “Terrincha”, ka arl ir devis nosaukumu sieram, t. i, “Terrincho”. Tas liecina, ka 3aja apakSapgabala
mijiedarbojas dabas faktori un cilvékfaktori, kas ir raksturigi visa razoSanas apgabala.

Terra Quente Transmontana un Douru augsteces ieleja, apgabalos, kuros atrodas noteiktais geografiskais apgabals,
sakotngji bija sastopamas loti izturigas un labi pielagotas Skirnes aitas, proti, “Badana” skirnes aitas. No §is $kirnes, to
krustojot ar “Mondegueiro” auniem, 19. gadsimta beigas tika izveidota “Churra da Terra Quente” $kirne. Sis skirnes
potencials pilniba tiek realizéts kops 20. gadsimta vidus. Tapéc skirne ir izturiga, labi pielagota regionam un diezgan
augliga, jo bieZi dzimst divi jéri. No tas var iegiit vidéji daudz galas, tacu, ta ka skirne galvenokart ir paredzéta piena
razoSanai, ta ir ciesi saistita ar siera gatavoSanu regiona.



C 186/18 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 5.6.2020.

Regionu raksturo kalnainas plakankalnes, dazas stavas nogazes un skabas, ne pasi augligas augsnes, lai gan dazviet ir
sastopama laba lauksaimniecibas zeme. Lietus, kas galvenokart list ziemas méneSos, pilniba tiek izmantots garajas un
sausajas vasaras. Viss minétais nozimé, ka partikas resursu pieejamiba nav pastaviga; pavasaris ir parpilnibas laiks, bet
vasara vérojama resursu nepietiekamiba.

Sie apstakli spécigi ietekmé kultiiraugu izplatibu regiona; prieksroka tiek dota tradicionalam ekstensivas razosanas
sistémam, tadéjadi “Churra da Terra Quente” Skirnes aitas audzé $adi, lai iegfitu pienu ar ipasibam, kas, pateicoties
vietgjo iedzivotaju veiktai parstradei, kura vini izmanto sencu prasmes un zinatibu, nodrosina loti at3kirigu sieru, kas
ir izturgjis laika parbaudi.

Tadgjadi maigo aromatu un garsu, kas klast specigaka un izteiktaka lidz ar “Queijo Terrincho” nogatavinasanu, iegist,
pateicoties izmantota tira svaigpiena ipasibam, un ta ir ciesi saistita ar aitu $kirni un kalnaju un kontroléti appludinato
plavu vegetaciju, kas ir batiska dala no noteiktaja geografiskaja apgabala audzéto aitu baribas.

Siera masas bliva un viendabiga konsistence, krasa un nedaudz ellainais izskats ir ieglits amatnieciska razosanas
procesa, kura pamata ir vietéjo iedzivotaju zinatiba, jo Ipasi attieciba uz recekla apstradi un parstradi ar mérki
notecinat siikalas un iegtit kompaktu masu.

Nogatavinasanas process notiek siernicas dabiska cela kontroléta vidé talak minétajos apstaklos.

Nogatavinasana “Queijo Terrincho” “Queijo Terrincho Velho”
Temperatiira (°C) 5-12 8-14
Mitrums (%) 80-90 75-85
Minimalais laiks (dienas) 30 90

So apstaklu uzturésana un nepieciesama riipiba 3aja procesa, jo ipasi attieciba uz siera mazgasanu, kuras biezums ir
atkarigs no mizas izskata (mizai vienmér ir jabat gludai un tirai), ir darbibas, kuru pamata ir vietgjas zinasanas un
kuras ir iz8kirosie faktori, kas nodrosina, ka iegiita siera masai ir vélama konsistence, krasa un izskats.

Vietéjas zinaSanas paradas ari tadu tradicionalo konservésanas panémienu izmanto$ana, kas saistiti ar sieriem, kuri
nogatavinati ilgaku laiku; tie Jauj produktu uzglabat ilgak, nemainot ta raksturigas ipasibas. Tas attiecas uz mizas
parklasanu ar sarkano piparu masu — sarkano piparu un vinogu Cagu spirta vai sarkano piparu un neapstradatas
olivellas puscietu maisijumu, kas raZots uz vietas tradicionalajas destilacijas ickartas vai olivellas spiednés, ka ari uz
siera konservé$anu neapstradatas olivellas tvertnés.

Attieciba uz saikni starp cilvékfaktoriem un produktu — tiek uzskatits, ka “Queijo Terrincho” siers ir tradicionals $aja
Trds-os-Montes regiond un razo$anas metode un konservésanas panémieni ir nodoti no paaudzes paaudzé, ka ari
joprojam tiek izmantoti miisdienas.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/queijos/docs/CE_Qj_Terrincho.pdf


https://tradicional.dgadr.gov.pt/images/prod_imagens/queijos/docs/CE_Qj_Terrincho.pdf

5.6.2020. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C 186/19

Grozita vienota dokumenta publikicija, ko péc maznozimiga grozijuma apstiprinasanas veic saskana
ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta otro dalu

(2020/C 186/04)

Eiropas Komisija ir apstiprindjusi §o maznozimigo grozijumu saskana ar Komisijas 2013. gada 18. decembra Delegétas
regulas (ES) Nr. 664/2014 (!) 6. panta 2. punkta treSo dalu.

Ar §3 maznozimiga grozijuma apstiprinasanas pieteikumu var iepazities Komisijas eAmbrosia datubaze.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“TOMME DE SAVOIE”
ES Nr.: PGI-FR-0177-AMO03 — 10.1.2020.
ACVN ()AGIN (X)

1. Nosaukums vai nosaukumi

“Tomme de Savoie”

2. Dalibvalsts vai Tresa Valsts

Francija

3.  Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids
1.3. grupa. Sieri

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minétais nosaukums

“Tomme de Savoie” ir termiski neapstradatas presétas masas siers, kuru pagatavo no govs svaigpiena vai termiski
apstradata govs piena. Minimalais nogatavinasanas ilgums ir 30 dienas no sarecinasanas dienas lidz iznemsanai no
nogatavinasanas pagraba.

To veido plakana cilindra forma ar diametru no 18 lidz 21 cm un augstumu no 5 lidz 8 cm. Ta svars ir robezas no 1,2
lidz 2 kg. To var izveidot arT ka mazizmeéra rituli ar tadam pasam organoleptiskajam ipasibam. Sada gadijuma siera
augstums neparsniedz 8 cm, bet svars var biit no 400 lidz 900 gramiem.

Siera miza ir gluda lidz viegli krokota, peléka vai pelécigi balta krasa, un uz tas var veidoties sekundarais iepeléjums.

Siera masa ir pusmiksta, balta vai dzeltena krasa. Tai ir nelieli caurumi. Tas garsa ir svaiga un iesala, reizém ar skabuma
un pikantuma piegarsu.

Minimalais tauku saturs uz kop€jo svaru $im sieram ir 9 %, un minimalais sausnas saturs tam ir 45 %.
Sals saturs ir robeZas no 1,2 lidz 2 %.

“Tomme de Savoie” laiZ tirdznieciba $ada veida: veselu, sagrieztu — dalas vai $kélés; fasétu mazumtirdzniecibas vienibas
— dalas vai skéles.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)
Atlauti ir dazadi baribas veidi:
— rupja lopbariba (zale, siens, atals, zala kukuriiza, sorgo, salmi un starpkultiiras),
— kukuriizas valites un mitrie kukuriizas graudi, kas pielaujami tikai laika no 1. oktobra lidz 1. maijam,
— Zavéta rupja lopbariba, zavéta lucerna, Zavétu bieSu mikstums un lopbaribas bietes, kas jaiebaro tira un vesela

veida,

() OVL179,19.6.2014.,17. Ipp.
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3.4.

3.5.

3.6.

— 3ada papildbariba un piedevas:

— graudaugu graudi un no tiem iegati produkti (klijas, atsijas, milti, Zavétas drabinas); graudaugu graudus var
saglabat, veicot inerte$anu,

— ellaugu un proteinaugu graudi un rausi,

— blakusprodukti — lucernas proteina koncentrats, neproteina slapeklis (cietes vai rauga raZo$anas
blakusprodukti), urinviela < 3 % papildbariba,

— melase un augu ella, mineralvielas, vitamini, mikroelementi un dabiskie augu ekstrakti,

— saimnieciba raZotu piena siikalu izmanto$ana ir atlauta ne ilgak ka 24 stundas péc iegiisanas.
Slaucamam govim:
— 100 % rupjas lopbaribas, kas iegiita geografiskaja apgabala,

— Zzavéta lopbariba, kukuriizas valites, mitrie kukuriizas graudi un lopbaribas bietes, kas nav iegaitas geografiskaja
apgabala, gada laika tiek ierobeZotas lidz videji 4 kg sausnas diena uz vienu govi laktacijas laika.

Sie ierobezojumi lauj nodrosinat, ka lielakajai dalai sausnas, ko uzpem slaucamas govis, izcelsme ir saistita ar
geografisko apgabalu. Tie uzlabo ari saikni starp produktu un ta geografisko izcelsmi.

Ja sieru gatavo saimnieciba, tad izmantotais piens, kas paredzéts “Tomme de Savoie” raZoSanai, tiek iegiits no
slaucamo govju ganampulka, kura vismaz 75 % govju pieder pie Abondance, Montbéliarde vai Tarentaise Skirnes.

Ja sieru gatavo parstradatdjs, tad savaktais piens, kas paredzéts “Tomme de Savoie” raZoSanai, tiek iegfits no kopéja
slaucamo govju ganampulka, kura vismaz 75 % govju pieder pie Abondance, Montbéliarde vai Tarentaise Skirnes.

Tradicionalo Abondance, Montbéliarde un Tarentaise Skirnu audzéSanas tradiciju saglabasana ir pamatota, jo tas ir
apliecinajusas spéju pielagoties vides fiziskajiem un klimatiskajiem ierobezojumiem: govju morfologiskas ipasibas ir
pielagotas ganibam nogazu plavas, tas ir sp&jigas paciest temperatiiras svarstibas, lietderigi izmantot ganibu zelmeni
vasaras perioda, bet sauso lopbaribu ziema.

Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala
Piena raZoSanas, parstrades un siera nogatavinasanas darbibas notiek geografiskaja apgabala.

“Tomme de Savoie” raZoSanai paredzéta piena razosanu geografiskaja apgabala pamato 2 regiona baribas resursu liela
nozimiba, kas ir noderiga siera razo$anai.

Ar registreto nosaukumu apziméta produkta grieSanas, rivesanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi

Ar registreto nosaukumu apziméta produkta markesanas ipasie noteikumi
Markgjot sieru, kuru apzimé ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi “Tomme de Savoie”, jaievéro $adas prasibas:

— nosaukumu “Tomme de Savoie” norada uz jebkura iepakojuma taja pasa vizualaja lauka, kura tiek ieklauts Eiropas
Savienibas apzimé&jums AGIN,

— raZotajam vai nogatavinatajam, vai sakotnéjam fasétajam janorada savs nosaukums un adrese,
— janorada sertificéSanas struktiiras nosaukums,

— visiem sieriem, kurus laiz tirdznieciba ar geografiskas izcelsmes norades nosaukumu, priek$pusé vai apakspusé

japievieno norade par geografisko izcelsmi, kas atbilst grupas noteiktajam paraugam. Sada identificéSana nav
nepiecie$ama sieram, kuru razotajs lauku saimnieciba vai siera izgatavotajs pardod tiesi patérétajam,

— turklat markéjuma, rékinos un komercialos dokumentos var ieklaut apzimetaju “mazais”, ja sieru raZo mazizmera
veidnés, bet to nedrikst pievienot nosaukumam “Tomme de Savoie”, ne ari noradit tiesi pirms $a nosaukuma.
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4. Geografiska apgabala isa definicija

Geografiskaja apgabala ietilpst abi — Savojas [Savoie] un Augssavojas [Haute Savoie] — departamenti pilniba un $adu
Enas [Ain] un Izéras [Isére] departamentu pasvaldibu teritorija:

Enas [Ain] departamenta — Anglefort, Béon, Billiat, Ceyzérieu, Chanay, Corbonod, Cressin-Rochefort, Culoz, Flaxieu, Injoux-
Génissiat, Lavours, Léaz, Massignieu-de-Rives, Parves et Nattages, Pollieu, Saint-Martin-de-Bavel, Seyssel, Surjoux-Lhopital,
Talissieu, Valserhone, Villes, Virignin un Vongnes;

[zéras [Iseére] departamenta — Entre-deux-Guiers, Miribel-les-Echelles, Saint-Christophe-sur-Guiers, Saint-Pierre-de-Chartreuse
un Saint-Pierre d’Entremont.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu
“Tomme de Savoie” saikni ar ta izcelsmi nosaka $a produkta ipasibas.
“Tomme de Savoie” dabisko vidi raksturo Joti daudzveidigi augsnes tipi, ka ari viendabigs kalnu klimats.

Reljefa un geologisko apstaklu zina “Tomme de Savoie” geografiskais apgabals ir diezgan kontrastains. Apgabals
atrodas no 200 lidz 2 500 metriem virs jiras limena, tipiskas augsnes veido gan seni kristaliskie ieZi, gan kalkakmens
masivi.

Klimats ir tipisks kalnu klimats — ziemas ir ilgas un dazkart bargas, bet vasaras ir karstas. [znemot dzilas Morjénas
[Maurienne] un Tarantézas [Tarentaise] ielejas, kuras parasti ir mazak nokriSnu, gada vidéjais nokrisnu daudzums
Prieksalpu grédas pakajé ir paaugstinats, no 1 000 lidz 1 500 mm. Nokri$nu sadalijums gada laika ir vienmerigs.

Geografiskais apgabals, nemot véra dzilas augsnes un lielo nokri$nu daudzumu, ka ari nokrisnu izkliedi visa gada
garuma, ir teritorija ar kvalitativu, izteiktu un raksturigu augu valsti (ganibas un plaujamas plavas ar bagatigu un
daudzveidigu vegetaciju).

Seit ir labi attistita ari graudaugu un kukuriizas audzésana.

Attieciba uz cilvékfaktoriem “Tomme de Savoie” ir vissenakais no Savojas sieriem. “Tomme de Savoie” ilgu laiku bija
siers, ko gatavoja paspatérinam. Zemnieku uztura tas bija bitisks olbaltumvielu avots.

Pieejamais piena daudzums liela méra bija atkarigs no citiem piena izmantoanas veidiem, jo ipasi no Joti izdevigas
taukvielu razosanas. Savojas provinces zemnieki razoja $o sieru no ta piena daudzuma, kas palika pari.

Tapat ka atkariba no krejosanas intensitates ieguva “Tomme de Savoie” ar dazadu tauku saturu, ari “Tomme de Savoie”
ritula lielums katra saimnieciba vargja biit cits.

Velak “Tomme de Savoie” razoSana, kas sakotnéji notika tikai majas apstaklos, vairak vai mazak sekmigi izplatijas.

“Tomme de Savoie” izgatavoSanai paredz&ta piena razosanas pamata ir arl geografiskaja apgabala pieejamo bagatigo
zalaju pienaciga izmantosana, ka ari tradicionalo govju skirnu — Abondance, Montbéliarde un Tarentaise — audzéSanas
tradiciju glabasana. Tas ir pratusas pieradit savas spé&jas pielagoties vides fiziskajiem un klimata ierobeZojumiem —
govju morfologiskas ipasibas ir pielagotas ganibam nogazu plavas, tas ir spejigas paciest temperatiiras svarstibas,

lietderigi izmantot ganibu zelmeni vasaras perioda, bet sauso lopbaribu ziema. Piena govju baribas pamata ir rupja
lopbariba, ka arT graudaugi, kurus parsvara razo geografiskaja apgabala.

Kalnu apgabalos ir uzkrata siera meistaru zinatiba, kas ipasi piemérota $ai videi. Regiona izmantotas tehnologijas ir
pielagotas piena Ipatnibam, un siera meistari Ipasi riipéjas, lai tiktu ievéroti vairaki nosacijumi, pieméram, siera
graudu apstradé, mezofilas un termofilas mikrofloras regulésana un ari nogatavinasanas procesa.

Sis tehnologijas ir radijusi regiona sastopama zinatiba, kas formgjusies, ilga laika posma veidojoties presétas siera
masas izgatavo$anas kultarai.

Nogatavinasana pagraba uz koka plauktiem nodroSina pareizu §is masas attistibu un virsmas mikrofloras
izveido$anos, jo ipasi Mucor pelgjuma sénei. “Tomme de Savoie” arT apgrieZ otradi vismaz vienu reizi nedéla, un tas
lauj $is darbibas laika “nokratit matinus”.

“Tomme de Savoie” ir termiski neapstradatas presétas masas siers, kuru pagatavo no govs svaigpiena vai termiski
apstradata govs piena.

“Tomme de Savoie” ir raksturiga salidzino$i maza un plakana cilindra forma, miza ir gluda lidz viegli krokota, peleka
vai pelécigi balta krasa; siera garsa ir svaiga un iesala, reizém ar skabuma un pikantuma piegarsu.
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Geografiska apgabala teritorijas spéja piena raZoSanai pietickama daudzuma saraZot rupjo lopbaribu, ka ari
graudaugus, un vienlaikus saglabat ekstensivas saimnieko$anas sistémas, nodrosina dzivniekiem daudzveidigu baribu.

Piena ganampulka audzeSanas sistémas prieksroka tiek dota vietéjo lopbaribas resursu izmantosanai, kas ir tikpat
daudzveidigi ka geografiska apgabala vide. Piena raZoSana geografiskaja apgabala lauj ne tikai vislietderigakaja veida
un ar sentévu metodém izmantot zales resursus, bet ari likt lieta tradicionalo $kirnu govju pienu. Vietéjam skirném ir
prieksroka, jo patlaban tas veido vairak neka 90 % kopéja majlopu skaita. Sis Skirnes, kas ir piemérotas kalnu
klimatam un reljefam, sp& savu raZoSanas potencialu izmantot, neraugoties uz apstakliem, kas dazkart var bt
skarbi, un siera tas ar piena starpniecibu izpauZ visu patérétas vegetacijas daudzveidibu.

Sis piens, kas, pateicoties ipasajai barosanai, tiek razots liela daudzuma, ir razoSanai piemérotaks neka citu govju
skirnu piens, kas iegiits tados pasos apstaklos, tadéjadi nodrosinot konkrétas ipasibas — receklis, ko ieglist péc
himozina pievieno$anas, ir cietaks un palielina sarazota siera daudzumu.

Vairaki pétfjumi ir apliecinajusi baroanas un lopbaribas sastava ietekmi uz piena kvalitati (pieméram: Bugaud C.,
Buchin S., Hauwuy A., Coulon J.B., 2002. Siera konsistences un aromata atkariba no ganiSanas veida — piemérs ar sieru
no Abondance Skirnes: INRA Prod. Anim., GIS AlpesJura; Dorioz ].M., Fleury Ph., Coulon J.B., Martin B., 2000. Fiziskas
vides komponente, kas nodro$ina vietéjas zemes ietekmi uz siera razoSanu — dazas pardomas par sieru, ko razo
Ziemelalpos: Courrier de environnement, GIS AlpesJura; Lucas A, Hulin S., Michel V., Agabriel C., Chamba ].F., Rock E,
Coulon J.B., 2006. Piena razoSanas apstakli un uzturveértigo sastavdalu saturs siera — pétjjums faktiskajos razoanas
apstaklos. INRA Prod Anim, GIS Alpesjura). Sis pédéjais pétijums, kas attiecas tiesi uz “Tomme de Savoie”, augstu
novérte baribas lielo ietekmi uz taukos $kistoSo mikroelementu saturu siera. Turklat tas apliecina, ka piena un
attiecigi ari siera taukskabju profils galvenokart ir saistits ar govim izbarotas pamatbaribas veidu.

So sieru gatavo no svaigpiena vai termiski apstradata piena, un tas nodrosina dabiskas mikrofloras klatbiitni, kuru
sarga Isie termini, kada pienu izlieto. Tiesi §1 daudzveidiga mikroflora daléji nodrosina “Tomme de Savoie” tipiskas
ipatnibas.

Svaigpiena vai termiski apstradata piena izmanto$ana lauj pemt véra piena sakotngjas ipasibas, jo Ipasi tas, ko
nodrosina bariba, kuras daudzveidiba ir viena no geografiska apgabala ipatnibam.

Tapat ka atkariba no krejoSanas intensitates ieguva “Tomme de Savoie” ar dazadu tauku saturu, arT “Tomme de Savoie”
ritula lielums katra saimnieciba vargja bat cits. Pieejamais piena daudzums liela méra bija atkarigs no citiem piena
izmantosanas veidiem, jo Ipasi no Joti izdevigas taukvielu razosanas. Zemnieki razoja 3o sieru no ta piena daudzuma,

kas palika pari.

Lai saglabatu uzticibu produkta vésturiskajam Ipasibam, siera meistari, izmantojot presétas siera masas tehnologiju,
izgatavo dazada izméra siera ritulus, bet salidzinajuma ar citiem $a regiona sieriem tie joprojam ir diezgan mazi un
atskiras ari to tauku saturs.

Razosanas tradicijas ir JavuSas selekcionét razosana noderigo mikrofloru. Tas izmantoana lauj pasreizéjiem
razotajiem veidot §im sieram raksturigo garSu. Arl nogatavinasana lauj attistit minétas garSas Ipasibas.

Virsmas mikroflora, kas lielakoties sastav no Mucor peléjuma sénes, pieskir “Tomme de Savoie” raksturigo pelécigo
izskatu, bet koka pamatne nogatavinasanas laikd veicina 33 iepeléjuma veidoSanos. Riipiga nogatavinaana un
apgroziSana, nokratot Mucor iepeléjuma “matinus”, sekmé ari krokojuma izveidi, kas ir tik raksturigs tie$i “Tomme de
Savoie”.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-f5bec304-85e4-4ca2-b956-c784993548el
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Standarta grozijuma apstiprinasana ar aizsargatu nosaukumu apzimeéta vina nozares produkta
specifikacija: pazinojuma publicésana saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33
17. panta 2. un 3. punktu

(2020/C 186/05)

Sis pazinojums ir publicéts saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 () 17. panta 5. punktu.

PAZINOJUMS PAR STANDARTA GROZIJUMA APSTIPRINASANU
“Haj6s-Baja”
Atsauces numurs: PDO-HU-A1388-AMO02
Pazinojuma datums: 15.2.2020.
APSTIPRINATA GROZIJUMA APRAKSTS UN PAMATOJUMS

1. Jaunu vina veidu ieklauSana vina produktu kategorija

a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— I Vinu apraksts
— I Tpasas vindaribas metodes
— V. Maksimala raza
— VI Atlautas vinogu skirnes
— VIL Saikne ar geografisko apgabalu

b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— Vina(-u) apraksts
— Vindaribas metodes. Ipasas vindaribas metodes
— Vindaribas metodes. Maksimala raza

¢) Jaunu vina veidu ieklausana atvieglo iesp&ju paradit un atklat “Hajés-Baja” vinu unikalitati un daudzveidibu. Vélas
razas vini ir pilnmiesigi, un to ipasibas atbilst razoSanas metodei un nogatavinaganas procesam. Sie vini satur
atlikumcukuru. Augstakas klases vini ir izteiksmigi, ar daudzveidigu aromatu un spécigu un bagatigu garsu, kurai
raksturiga intensiva auglainiba. Daudzos gadijumos var biit jitama Zavétu auglu un dZema gar$a un aromats, ko
nereti papildina intensivi pikants aromats, turklat dominé aromats, kas radies no nogatavinasanas koka mucas un
pudelés. Ledus vini ir spécigi, ar lidzsvarotam saldam gar$am, ko rada atlikumcukuru saturs, ka ari to skabums un
spirta koncentracija.

2. Izmainas esoso vina veidu organoleptisko ipasibu apraksta, lai tas biitu atbilstigs jaunajiem vina veidiem
a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— I Vinu apraksts
b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— Vina(-u) apraksts
¢) Jaunie vina veidi batiski paplasina “Hajés-Baja” vinu klastu, tadé] esoso vina veidu organoleptisko ipasibu apraksts
ir japielago.
3. Izmainas attieciba uz dzirksto$a vina analitiskajam ipasibam
a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:

— I Vinu apraksts

() OVL9,11.1.2019,, 2. Ipp.
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b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— Vina(-u) apraksts

c) Paslaik speka esosie noteikumi tiek pielagoti spéka esoSajiem tiesibu aktiem.

4. Analitiskas prasibas (tabulas ailes) svitrosana attieciba uz maksimalo kopéjo spirta koncentraciju
a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— IL Vinu apraksts
b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— Vina(-u) apraksts
¢) Lidzsingjie noteikumi nav pamatoti, jo ir bijusi gadjjumi, kad So vinu dabiska maksimala kopgja spirta

koncentracija vairakiem vintage viniem ir bijusi augstaka klimata parmainu rezultata. Svitrosana negativi neietekme
vinu kvalitati.

5. To Bdcsszentgyorgy pasvaldibas apgabalu ieklauSana noteiktaja apgabala, kas vina darzu kadastra klasificeti ka
I un II kategorijas apgabali

a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— V. Noteiktais apgabals
— VIIL Papildu prasibas

b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— Noteiktais geografiskais apgabals
— Papildu prasibas

c) Bdcsszentgyorgy pasvaldibas pierobezas apgabali ieklaujas vina dariSanas pasvaldibas Csdtalja un Ddvod. Pagvaldiba
Bdcsszentgyrgy ir registréta vina darzu teritorija 6,8109 ha platiba un darbojas divas vienkarsas noliktavas. Sim
apgabalam raksturigas pazimes atbilst aprakstam par saikni starp ACVN “Hajés-Baja” razo$anas apgabalu un
produktu. Vinogulaju audzésana ir viens no vietgjo iedzivotaju tradicionalajiem saimnieciskas darbibas veidiem.

6. Vinu raZzoSana atlauto vinogu Skirnu saraksta papildinasana, ieklaujot Skirni ‘Generosa’
a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— VL Atlautas vinogu skirnes
b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— Galvena(-as) vinogu $kirne(-es)

c) Skirne ‘Generosa’ ir pret salu un slimibim noturiga vinogu skirne, kas ir viegli audzéjama, un no is $kirnes
vinogam var iegiit dzivigus, svaigus un elegantus vinus. S1 skirne $aja vinkopibas regiona ir ieguvusi popularitati
pédgja laika, un paslaik to audze 12,4 hektaru platiba.

7. Dzirkstosa vina razoSana atlauto vinogu skirnu saraksta papildinasana
a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— VI Atlautas vinogu kirnes
b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— Galvena(-as) vinogu $kirne(-es)

¢) Saja vinkopibas regiona $is vinogu kirnes tradicionali izmanto dzirkstosa vina gatavosanai. Dzirkstosa vina bazes
vinam piemit eleganta un patikama smarZa un aromats, kas atbilst vina krasai (baltvins — skirne ‘Chardonnay’,
sartvins — Skirne ‘Kékfrankos’ un sarkanvins — skirne ‘Kékfrankos’), un salidzinosi augsts un dzivigs skabums, un
bazes vina komponenti ir labi sabalanséti. Dzirksto3ajiem viniem raksturiga ilgstosa dzirkstisana, un tajos jitama
sekundaro smarzu un aromatu bagatiba, ko nodrosina fermentéSana pudelés. Dzirkstosa vina ar muskata aromatu
(“Cserszegi fiiszeres”) razoSanas gaita vinogu S$kirnes smarzas un aromati, ka arl raZoSanas apgabala iezimes
papildina garas neitralo bagatibu.
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8. Punkta c) svitroSana noteikumos par noradém (formala prasiba par apziméjumu izmantosanu)
a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— VIIL Papildu prasibas
b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— Papildu prasibas

¢) Skirnu nosaukumiem ir salidzinogi biitiska nozime, piepemot lémumu par vina iegadi, tade] uzskatam, ka
¢) punkta svitro§anu noteikumos par noradém veicinatu vina pardoanu.

9. Punkta b) svitroSana noteikumos par iepakojumu (noteikums par vina laiSanu tirgi tikai stikla pudelés)
a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— VIIL Papildu prasibas
b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— Papildu prasibas

¢) lepakosanas metozu pilnveide nodrosina iesp&ju vindariem izmantot 3, 5 un 10 litru maisus, kas ievietoti kaste
(Bag-in-box), un vini var tirgot savu vinu $ada iepakojuma, saglab3jot ta kvalitati.

10. Punkta par kompetentis vietéjas vina izvértésanas komitejas iecel$anu svitroSana kopa ar sadalu par tas
darbibu, ka ari sadalas par kontroles iestades pilnvaram svitrosana

a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— VIIL Papildu prasibas
— IX. Parbaudes
b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.
c) Veids, ka darbojas vietéja vina izvérteSanas komiteja, apgriitina raZotajiem vinu laiSanu tirgd, aizkavéjot procesu. Ir

ari sarezgiti nodrosinat atbilstigus tehniskos un finansialos nosacijumus komitejas darbibai, tadé] komiteja nespgj
elastigi risinat vina daritavu izvirzitas vinu klasifikacijas prasibas.

11. Pienakuma piepemt administrativu lémumu, pamatojoties uz kompetentas vietéjas vina izvértéSanas
komitejas registriem, svitroSana

a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— VIIL Papildu prasibas

b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

¢) Vietgja vinu izvértesanas komiteja neveic darbibu $aja vinkopibas regiona, tadé] pieprasam o pienakumu svitrot.

12. Pienakuma delegésana vinkopibas kolektiva magistratam veikt parbaudes saskana ar vinkopibas kolektiva
uzdevumu veikSanas procediiru

a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— X. Vinkopibas kolektiva uzdevumu veik$anas procediira

b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

) Vinkopibas kolektiva magistrats atbilst prasibam par parbauzu veikSanu.



C 186/26 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 5.6.2020.

13. Grozijumi sadala, kura ieklauta tabula par vina laiSanu tirgi saskapa ar vinkopibas kolektiva uzdevumu
veikSanas procediiru

a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozijums:
— X. Vinkopibas kolektiva uzdevumu veikSanas procediira

b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozijjums:
— Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

c) Spéka esosie tiesibu akti neuzliek pienakumu vinkopibas kolektiva magistratam pemt paraugus, tadé] més
pieprasam $os noteikumus svitrot. Organoleptisko Ipasibu novértéSana nav vinkopibas kolektiva magistrata
pienakums, tadé] més pieprasam svitrot ari $os noteikumus. Vinkopibas kolektiva magistrata pienakums ir izdod
dokumentu, kas apliecina vina izcelsmi (vina izcelsmes sertifikatu), lai vinu varétu laist tirgd.

14. Tehnisks grozijums (vina nozares atbildigas iestades nosaukuma maina)
a) Produkta specifikacijas virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— IX. Parbaudes
b) Vienota dokumenta virsraksts, uz kuru attiecas grozjjums:
— Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

¢) Ir mainits vina nozares atbildigas iestades nosaukums, tadé] produkta specifikacija ir jaieklauj jaunais nosaukums.

VIENOTS DOKUMENTS

1. Produkta nosaukums

“Haj6s-Baja”

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins

4. Dzirksto3ais vins

4. Vina vai vinu apraksts

Vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) baltvini

To krasa ir no zalgani baltas lidz bali salmdzeltenai. Siem viniem ir intensiva aromatu bukete ar vieglu un biezi vien
maigu skabumu un ziedu, auglu vai citrusauglu notim.

* Maksimala kopéja spirta koncentracija un maksimalais kopéjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezveértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.) 9
Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabé — 3,5 g/l
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)
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Vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) sartvini

To krasa ir no lasa krasas lidz gaisi sartai. Sie vini ir dzivigi un svaigi, ar auglu aromatu. Tos gatavo, izmantojot
reducésanas metodi.

* Maksimala kopéja spirta koncentracija un maksimalais kopéjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezveértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.) 9
Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabé - 3,5 g/l
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) sarkanvini

Svaigie un auglainie sarkanvini ir intensiva vai tumsa rubina krasa. Tie ir vienkarsi, auglaini un svaigi vini ar minimalu
ozolkoka un taninu aromatu, kuriem parasti piemit dzivigs skabums un ir zema spirta koncentracija.

Vidgji pilnmiesigi un pilnmiesigi sarkanvini ir tumsa rubina krasa vai gai$a granata krasa. To aromats ir pikants un
garSa spéciga, un tiem ir izteikts taninu saturs. Sos vinus dalgji vai pilniba nogatavina koka mucas, tomér ozolkoka
aromats nav domingjoss.

* Maksimala kopéja spirta koncentracija un maksimalais kopéjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.) 9
Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabe - 3,5 g/1
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Velas raZas vienskirnes un jauktu skirpu (cuvée) baltvini

Sie vini ir zeltaina krasa, un tiem piemit daudzveidigs aromats un izteikta, ellaina tekstiira. Siem viniem ir bagatigs
aromats, un tiem piemitoso gar$u nosaka nogatavinasana koka mucas vai pudel@s, turklat tiem ir patikams skabums
un spirta koncentracija, ka ari biezi vien atlikumcukuru saturs.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija un maksimalais kopgjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.) 9
Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabe - 3,5 g/1
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra) 23,33

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)
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Velas raZas vienskirnes un jauktu skirpu (cuvée) sarkanvini

Sie vini ir rubina vai tumsi sarkana krasa, un tiem piemit daudzveidigs aromats un ir izteikta, ellaina tekstiira. Siem
viniem ir bagatigs aromats, un tiem piemito$o garSu nosaka nogatavinasana koka mucas vai pudelés, turklat tiem ir
patikams skabums un spirta koncentracija, ka ar1 biezi vien atlikumcukuru saturs.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija un maksimalais kopgjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.) 9

Minimalais kopéjais skabums izteikts vinskabé - 3,5 g/l

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos litra) 23,33

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) augstakdas klases baltvini

To krasa ir no zalgani balas lidz zeltainai. Siem viniem piemit galvenokart ziedu, auglu un citrusauglu notis, ka ari

bagatiga, intensiva un daudzveidiga smarza un aromats. DaZi no Siem viniem var biit reducéti vai nogatavinati

pilnmiesigi vini.

* Maksimala kopéja spirta koncentracija un maksimalais kopéjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.) 9

Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabé — 3,5 g/l

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 18

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) augstakas klases sartvini

To krasa ir no lasa krasas lidz gaisi sartai. Sie vini ir eleganti, dzivigi un svaigi ar auglu aromatu. Tos gatavo, izmantojot
reducéSanas metodi.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija un maksimalais kopgjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

5.6.2020.

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.)

9

Minimalais kopgjais skabums

izteikts vinskabe - 3,5 g/1

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra)

18

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)
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Vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) augstakas klases sarkanvini

Sie vini ir tum3a rubina vai gaisa granita krasa ar pikantu aromatu un pilnigu garsu, ka ari ar izteiktu taninu saturu. Sos
vinus daléji vai pilniba nogatavina koka mucas, tomér ozolkoka aromats nav domingjoss. Ilgstosas fermentacijas
rezultata $iem viniem rodas Zavétu auglu un dZzema smarZza un aromats.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija un maksimalais kopgjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.) 9
Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabe - 3,5 g/I
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra) 20

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Baltie ledus vini

Sie vini ir vecinata zelta krasa. Tiem ir bagatigs un daudzveidigs aromats, koncentréta, dzivigi skabena un medus salda
garsa un |oti augsts cukura saturs.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija un maksimalais kopgjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.) 9
Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabe - 3,5 g/1
Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos litra) 23,33

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Sarkanie ledus vini

Sie vini ir sarkanigas bronzas krasa. Tiem ir bagatigs un daudzveidigs aromats, koncentréta un medus salda garsa, ka ari
loti augsts skabums, un to gara atgadina Zavétus auglus.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija un maksimalais kopgjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos
noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.) 9
Minimalais kopgjais skabums izteikts vinskabe - 3,5 g/1
Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra) 23,33

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)
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Dzirkstosie baltvini
Sie vini ir zalgani bala, persiku un bali salmdzeltena krasa.

Tiem piemits intensivs auglu un ziedu aromats.

So vinu gara un aromats ir svaigs, dzivigs un ar harmonisku skabumu.

Dzirksti§ana ir lidzsvarota un ilgstosa.

* Maksimala kopéja spirta koncentracija un maksimalais kopéjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos

noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.)

9

Minimalais kopgjais skabums

izteikts vinskabé - 5 g/l

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra)

13,33

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Dzirkstosie sartvini

Sie vini ir gaisi sarta, sipolu mizu vai lasa krasa.

Siem viniem piemit izteikts aromats, kas atgadina auglus.
So vinu garsa ir harmoniska, ar maigu skabumu.

Sie vini dzirksti ilgstosi, ar smalkiem burbulisiem.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija un maksimalais kopgjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos

noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.)

9

Minimalais kopgjais skabums

izteikts vinskabé - 5 g/l

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos litra)

13,33

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

Dzirkstosie sarkanvini

Sie vini ir rubina sarkana un tumsa rubina krasa.

To aromats ir intensivs, svaigs un auglains.

Siem viniem ir pikanta, auglaina un pilnmiesiga garsa.

DzirkstiSana ir ilgstosa un lidzsvarota.

* Maksimala kopgja spirta koncentracija un maksimalais kopgjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos

noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimala kopgja spirta koncentracija (% tilp.)

Minimala faktiska spirta koncentracija (% tilp.)

9

Minimalais kopgjais skabums

izteikts vinskabé — 5 g/l
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Visparigas analitiskas 1pasibas

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos litra) 13,33

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos litra)

5. Vindaribas metodes

a)  Galvenas vindaribas metodes
Neatlauta vindaribas metode
Vinu razo$ana piemeérojamais ierobeZojums

Vélas razas vienskirnes un jauktu skirpu (cuvée) baltvins, velas razas vienskirnes un jauktu kirnu (cuvée) sarkanvins,
baltais ledus vins, sarkanais ledus vins: spirta koncentracijas palielinadana, saldinasana.

Viengkirnes un jauktu Skirnu (cuvée) augstakas klases baltvins, vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) augstakas klases
sartvins, vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) augstakas klases sarkanvins: saldinasana.

Obligata vindaribas metode

Vinu razo$ana piemérojamais ierobezZojums

Baltais ledus vins, sarkanais ledus vins: vinogas ir jaievac temperatiira, kas zemaka par -7 °C, un jaizspiez sasalusas.
Vinogu audzé$anas noteikumi

Audzé&Sanas prakse

1. Noteikumi par vinkoku vainaga veidoSanu:

a) vina darzi, kas staditi [idz 2011. gada 31. decembrim: jebkura metode;

b) vina darzi, kas staditi péc 2012. gada 1. janvara: segta vainaga forma, zema un vidéji augsta kordona forma, kausa
forma, lietussarga forma, izmantojot Moser metodi, Sylvoz metodi, uzlabotu Moser metodi, vienkarsa $palera.

2. Noteikumi par vinogulaju stadijumu biezibu vina darza:

a) vina darzi, kas staditi [idz 2011. gada 31. decembrim: jebkura metode;

b) vina darzi, kas staditi péc 2012. gada 1. janvara:

— vinogulaju stadijumu bieziba: vismaz 3 300 vinogulaju uz hektaru,

— attalums starp rindam: 1-3,60 m,

— attalums starp vinogulajiem: vismaz 0,6-1,20 m (ja vinogulajus stada divas rindas, ir janem vera vidgjais attalums
starp vinogulajiem).

3. Pumpuru daudzums: ne vairak ka 12 dzivi pumpuri uz 1 m?

4. Razas novak$anas datuma noteikSana: ar kompetentas vinkopibas kolektiva padomes lémumu, un to nosaka,
pamatojoties uz rezultatiem, kadus uzrada razas testéSana, ko veic katru nedélu un kas ik gadu sakas 1. augusta.

Minimala potenciala spirta koncentracija vinogas, kas izteikta ka ungaru misas stiprums (MS) un spirta koncentracija
(tilp. %)

Audzé&sanas prakse

Vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) baltvins, vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) sartvins, vienskirnes un jauktu skirpu
(cuvée) sarkanvins, ka ari vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) Siller vins: 14,9 MS, 9 tilp. %.

Vélas razas vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) baltvins, vélas razas vienskirnes un jauktu Skirnu (cuvée) sarkanvins: 19
MS, 12,08 tilp. %.

Vienskirnes un jauktu skirpu (cuvée) augstakas klases baltvins: 17,5 MS, 10,97 tilp. %.

Vienskirnes un jauktu Skirnu (cuvée) augstakas klases sartvins, vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) augstakas klases
sarkanvins: 17,4 MS, 10,89 tilp. %.



C 186/32 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 5.6.2020.

Baltais ledus vins, sarkanais ledus vins: 25 MS, 16,66 tilp. %.
Dzirkstosais vins: 14,9 MS, 9 tilp. %.

b) Maksimala raZa

Vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) baltvins, vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) sartvins, vienskirnes un jauktu skirpu
(cuvée) sarkanvins, ka ari vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) Siller vins:

100 hifha

Vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) baltvins, vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) sartvins, vienskirnes un jauktu skirpu
(cuvée) sarkanvins, ka ari vienskirnes un jauktu kirnu (cuvée) Siller vins:

14 300 kg vinogu no hektara

Velas razas vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) baltvins, vélas razas vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) sarkanvins:
70 hl/ha

Vélas razas vienskirnes un jauktu $kirnu (cuvée) baltvins, vélas razas vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) sarkanvins:
10 000 kg vinogu no hektara

Vienskirnes un jauktu Skirpu (cuvée) augstakas klases baltvins, vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) augstakas klases
sartvins, vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) augstakas klases sarkanvins:

60 hi/ha

Vienskirnes un jauktu Skirpu (cuvée) augstakas klases baltvins, vienskirnes un jauktu Skirnu (cuvée) augstakas klases
sartvins, vienskirnes un jauktu skirnu (cuvée) augstakas klases sarkanvins:

8 500 kg vinogu no hektara.

Baltais ledus vins, sarkanais ledus vins:
42 hl/ha

Baltais ledus vins, sarkanais ledus vins:
6 000 kg vinogu no hektara
Dzirkstosais vins:

100 hl/ha

DzirkstoSais vins:

14 300 kg vinogu no hektara

6. Noteiktais geografiskais apgabals

Sadu pasvaldibu teritorijas, kas Klasificétas I un II klasé atbilstosi vina darzu kadastram: Baja, Bdcsszentgydrgy,
Bdtmonostor, Borota, Csdszdrtoltés, Csdtalja, Csdvoly, Ddvod, Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma, Hajds, Nagybaracska,
Nemesnddudvar, Rém, Siikosd, Vaskiit.

7. Galvenas vinogu Skirnes
‘Kékoportd’ — ‘Portugalske modré’
‘Kadarka’ — Kadar’

‘Rajnai rizling’ — Rheinriesling’
‘Kadarka’ — Jenei fekete’
‘Cabernet franc’ — ‘Kaberne fran’
‘Rajnai rizling’ — ‘Riesling’
‘Zweigelt’ — ‘Zweigeltrebe’
‘Cabernet franc’ — ‘Gros vidur’
‘Kékoportd’ — ‘Portugizer’
‘Sauvignon’ - ‘Sovinjon’

‘Merlot’

‘Kovidinka’ — ‘A dinka crvena’
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‘Pinot noir’ - ‘Kék rulandi’

‘Pinot noir’ — ‘Savagnin noir’
‘Pinot noir’ - ‘Pinot cernif’

‘Olasz rizling’ — ‘Welschrieslig’
‘Ottonel muskotaly’ — ‘Muskat ottonel
‘Kadarka’ — ‘Torokszold’
‘Kadarka’ — ‘Szkadarka’

‘Rajnai rizling’ — ‘Weisser riesling’
‘Olasz rizling’ — ‘Nemes rizling’
‘Rajnai rizling’ — ‘Johannisberger’
‘K6vidinka’ - ‘A dinka rossa’
‘Pinot noir’ - ‘Rulandski modre’
‘Kévidinka’' — ‘A ruzsica’

‘Pinot blanc’ — ‘Pinot beluj’
‘Cabernet franc’ — ‘Carbonet’
‘Pinot blanc’ — ‘Weissburgunder’
‘Olasz rizling’ — ‘Taljanska grasevina’
‘Chardonnay’ — Kerekleveld’
‘Olasz rizling’ - ‘Risling vlassky’
‘Pinot noir’ - ‘Pignula’

‘Cabernet sauvignon’

‘Sauvignon’ — ‘Sauvignon bianco’
‘Olasz rizling’ - ‘Grasevina’
‘Sziirkebarat’ — ‘Auvergans gris’
‘Chardonnay’ — ‘Ronci bilé’

‘Irsai olivér’ — ‘Zolotis’
‘Sziirkebardt’ - ‘Grauburgunder’
‘Kékfrankos’ — ‘Blaufrankisch’
‘Sziirkebarat’ — ‘Rulander’
‘Cabernet franc’ — ‘Carmenet’
‘Sziirkebarat’ — ‘Pinot gris’
‘Cserszegi fliszeres’

‘Ottonel muskotaly’ — ‘Muscat ottonel
‘Kékoportd’ — ‘Blauer portugieser’
‘Kékfrankos’ — ‘Limberger’
‘Sauvignon’ - ‘Sauvignon blanc’
‘Sauvignon’ — ‘Sauvignon bijeli’
‘Zweigelt’ — Rotburger’

‘Kadarka’ — ‘Csetereska’

‘Pinot blanc’ — ‘Fehér burgundi’
‘Kadarka’ — ‘Negru moale’

‘Kovidinka’ — ‘A dinka mala’
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‘Pinot noir’ - ‘Pinot tinto’
‘Kékoportd’ — ‘Portugais blew’
‘Irsai olivér’ — ‘Muskat olivér’
‘Kadarka’ — ‘Kadarka negra’
‘Pinot noir’ - ‘Pinot nero’
‘Ottonel muskotaly’ — ‘Miszket otonel’
‘Kadarka’ — ‘Gamza’

‘Pinot noir’ - ‘Kisburgundi kék’
‘Kadarka’ — ‘Fekete budai’

‘Pinot noir’ - ‘Spatburgunder’
‘Kovidinka' — ‘A kamena dinka’
‘Kékfrankos’ — ‘Blauer limberger’
‘Olasz rizling’ — Riesling italien’
‘Pinot noir’ — ‘Kék burgundi’
‘Pinot blanc’ — ‘Pinot bianco’
‘Generosa’

‘Sziirkebardt’ - ‘Pinot grigio’
‘Kévidinka’ - ‘Steinschiller’
‘Rajnai rizling’ — Riesling blanc’
‘Pinot noir’ - ‘Pino csernij’
‘Chardonnay’ — ‘Morillon blanc’
‘Kékfrankos’ — ‘Moravka’
‘Zweigelt’ — ‘Blauer zweigeltrebe’
‘Pinot noir’ — ‘Blauer burgunder’
‘Olasz rizling’ - ‘Olaszrizling’
‘Sziirkebardt’ — ‘Graumonch’
‘Kékfrankos’ — ‘Blauer lemberger’
‘Cabernet franc’ - ‘Gros cabernet’
‘Irsai olivér’ — ‘Trsai’

‘Rajnai rizling’ — ‘Rhine riesling’
‘Cabernet franc’ — ‘Cabernet’
‘Irsai olivér’ — ‘Zolotisztilj ranniyj’
‘Chardonnay’ — ‘Chardonnay blanc’
‘Kékoportd’ — ‘Modry portugal

Saiknes vai saiknu apraksts
Vins un dzirkstoSais vins — noteikta apgabala apraksts

a) Dabas un kultiras faktori

Apgabals, uz kuru attiecas aizsargatais cilmes vietas nosaukums “Hajés-Baja”, atrodas Ungarijas dienvidos Telecskai
kalnu atzaros. Rietumos tas robezojas ar Donavu, ziemelos un austrumos — ar Homokhdtsdg regiona smilsaino plato

starp Donavu un Tisu, savukart ta dienvidos atrodas citas valsts robeza.

Donavai bija bitiska nozime vinu raZosanas apgabala attistiba. Pasreizéja upes gultne ir izveidojusies péc upes teces

regulésanas pasakumiem.
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RaZoSanas apgabala vidiskos apstaklus liela méra nosaka regiona daudzveidiga topografija. Lielaka dala teritoriju
atrodas 150 m virs jiras limena.

Topografiska zina apgabalam ir raksturigi kalni, kas mijas ar ielejam, kuras parasti stiepjas ziemelu-rietumu vai
dienvidu-austrumu virziena un tadéadi nodrosina vina darzu ierikoSanai labvéligus apstaklus. Augstuma atskiribas
var parsniegt 10-20 metrus. Nogazu slipums ir 2-10 %.

Augsni razoSanas apgabala, uz kuru attiecas aizsargats cilmes vietas nosaukums “Hajos-Baja”, galvenokart veido
kalkainas smilts augsnes slani (triidvielas un pliistoda smilts) uz dzeltenzemes bazes, lai gan ir sastopama arl briina
meZa augsne, melnzeme, ka ari plavu un aluvialas augsnes.

RazoSanas apgabala klimatiskos apstaklus nosaka Ungarija domingjosais kontinentalais klimats, kam galvenokart
raksturigas karstas vasaras un aukstas ziemas. Gan klimata, gan ari salidzinosi zema augstuma dé] pavasara un rudens
salnas ir bieza paradiba.

Vidgja temperatira ir aptuveni 11-12 °C. Saule spid vidgji vairak neka 2 000 stundas gada. Gada vidgjais nokrisnu
daudzums ir 450-500 mm, kas, neskatoties uz nevienmérigo sadalijjumu gada laika, atbilst vinogulaju vajadzibam.

b) Cilvekfaktori

Razosanas apgabalam ir raksturigas bagatigas vinogulaju audzéSanas un vina dariSanas tradicijas. Tapat ka visa
Ungarija, ari $aja apgabala iedzivotaji ar vinkopibu nodarbojas jau kop$ Romas impérijas laikiem.

Hajés-Baja vinkopibas regions atradas senas Romas impérijas pierobeza (Donava ieziméja impérijas robezu), tacu
romie$u ietekme sasniedza ari $o regionu.

So viduslaiku vina dari$anas tradiciju attistibu apturgja turku okupacija 16. un 17. gadsimta, kad ievérojami
samazinajas iedzivotdju skaits un ari vina raZosana.

Péc turku okupacijas beigam $aja regiona apmetas vaciski runajosas gimenes, galvenokart $vabi, un vigiem bija
arkartigi batiska ietekme uz vinogu audzéSanas atdzimSanu un tadas vina pagrabu kultiras un vina dariSanas
tehnologijas ievie$anu, kas raksturiga §im razoSanas apgabalam. Péc filokséras epidémijas vinogulaju audzesana tika
novirzita uz smil3ainajiem apgabaliem, kuros bija izveidojusies imunitate pret $o kait€kli, ka arT tika atjaunoti vairaki
vina darzi, kuros bija izcili labi audzésanas apstakli. 1904. gada Baja regiona tika ieviesta vidéja profesionala izglitiba.

Péc Otra pasaules kara tika izveidotas vairakas lielas vina daritavas, ka arT tika istenota reforma vina raZoSanas nozaré.
Papildus tradicionalajam vinogu $kirném, kas tika audzétas lidz tam laikam (Ezerjé’, ‘Kadarka’, ‘Kovidinka’, ‘Mézes'),
vinkopji saka stadit ari citas Skirnes — ‘Kékfrankos’, ‘Lednyka’, ‘Muscat Ottonel’ un ‘Olaszrizling’.

Plasi saka izmantot dazadas audzéSanas metodes, kuram bija raksturigi lielaki atstatumi starp vinogulaju rindam, ka ari
augstu vainagu veidoSana. Papildus tam, ka turpinajas izmainas attieciba uz $kirném (saka stadit pasaulslavenas
Skirnes, piem., ‘Chardonnay’ vai ‘Cabernet Sauvignon’), palielindjas audzé$anas platiba un mainijas audzéSanas
metode, 20. gadsimta 70. gadu beigas ari attistijas modernizétas lieljaudas vina raZotnes.

Dzirkstosais vins — noteiktd apgabala apraksts

b) Cilvekfaktori
Papildus ieprieks izklastitajam uz “Hajos-Baja” dzirkstoSajiem viniem attiecas arf $adas Ipasibas.
Razosanas apgabalu raksturo bagatigas vinogulaju audzé$anas un dzirksto$a vina dariSanas tradicijas.

Saja vinkopibas regiona dzirkstoso vinu 1975. gada saka razot Hossziihegyi Allami Gazdasdg (Hossziihegy apgabala
saimnieciba).

Lidz 20. gadsimta 80. gadiem raZoSanas apjoms bija sasniedzis 25 miljonus pudelu gada. Lielako da]u $a vina tirgoja ka
dzirksto$o vinu, kas gatavots, izmantojot krievu metodes, kuras ietver nogatavinasanu tvertnes.

Razotne gatavoja ari dzirksto$o vinu, kas tvertnés tika nogatavinats ilgaku laiku.
Carmen dzirkstoSie vini ietvéra gan sartvinus, gan ari sarkanvinus.

Kops 32 gadsimta pirmas desmitgades vidus gimenes vina daritava razo dzirksto$o vinu, kas gatavots, izmantojot
klasisko metodi, kura ietver nogatavinasanu pudelés.

Vins

2. Vinu apraksts

Vinkopibas regiona vides apstakli nodrosina iesp&ju razot pilnmiesigus un vieglus vinus ar mérenu skabumu un augstu
spirta koncentraciju. Dzeltenzemes pamatgrunts sp&ja saglabat baribas vielas un mitrumu nodro$ina $aja apgabala
audzétajam vinogam unikalas ipasibas, un no tam var gatavot vinus ar minerdlu notim, ko nodrosina kalkaina
pamatgrunts.
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Baltvinam un sartvinam ir intensivs aromats un bagatiga garsa. Sarkanvini parasti ir auglaini, ar intensivu krasu un
izteiktu taninu saturu, un to garsa atveras 1&ni.

Augstakas klases vini ir izteiksmigi, ar daudzveidigu aromatu un spécigu un bagatigu gar$u, kurai raksturiga intensiva
auglainiba. Daudzos gadijumos var biit jitama zavétu auglu un dZzema gar$a un aromats, ko nereti papildina intensivi

pikants aromats, turklat dominé aromats, kas radies no nogatavinasanas koka mucas un pudelés.

Vélas razas vini ir pilnmiesigi, un to ipasibas atbilst razosanas metodei un nogatavinasanas procesam. Sie vini satur
atlikumcukuru.

Ledus vini ir spécigi, ar lidzsvarotam saldam gar§am, ko rada atlikumcukuru saturs, ka arT to skabums un spirta
koncentracija.

Tiek ieteikts $a razoSanas apgabala vinus laist tirdznieciba péc nogatavinasanas mucas un pudelés.

3. Saikne starp razo$anas apgabalu, cilvékfaktoriem un produktu

Vides apstakli biitiski ietekmé vina ipasibas. Ipasie vides apstakli galvenokart nodrosina to, ka vini ir pilnmiesigi un
viegli, ar mérenu skabumu un augstu spirta koncentraciju.

Viena no smilts augsnes raksturigajam Ipasibam ir tada, ka ta atri uzsilst un gaisas krasas dé] labak atstaro saules gaisu,
palidzot vinogam nogatavoties. Vienlaikus dzeltenzemes pamatgrunts spéja saglabat baribas vielas un mitrumu
nodrosina $aja apgabala audzétajam vinogam unikalas ipasibas, un no tam var gatavot vinus ar mineralu notim, ko
nodrogina kalkaina pamatgrunts.

Pateicoties augsnes Ipasibam un klimatiskajiem apstakliem, baltviniem un sartviniem ir intensivs aromats un bagatiga
gar$a. Sarkanvini parasti ir auglaini, ar intensivu krasu un izteiktu taninu saturu, un to garsa atveras léni. Tiek ieteikts
§a razosanas apgabala vinus laist tirdznieciba péc nogatavinasanas mucas un pudelés.

Hujés-Baja vinkopibas regionam ir butiska nozime Ungarijas lauksaimniecibas vinogulaju audzé$anas un vina
razoSanas sektora. Vina razoSanai — papildus tas ekonomiskajai nozimei — ir ari svariga sociala nozime, jo $1 nozare

palidz noturét vietéjos iedzivotajus $aja regiona.

Vinoguldju audzéSana un vina dariSana, ka ari saistitais vina tiirisms stabili attistas. Saja regiona atrodas Ungarijas
lielakais vina pagrabu ciems — Hajdsi Pincefalu.

Cilvekfaktoru ietekme uz razosanas apgabalu ir §ada:

— vinogu Skirnu struktiiras apzinata attistiba (ieklaujot gan tradicionalas, gan ari jaunas $kirnes), nemot véra regiona
ekologisko potencialu,

— vinoguldju audzéSanas un vina dari$anas tehnologijas attistiba, nemot véra ekologiskos apsvérumus un tirgus
aspektus,

— tadas razosanas un integracijas struktiras attistiba, kas pielagota ekologiskajiem un tirgus apstakliem.
Dzirkstoais vins

2. Vinu apraksts
Bazes vini ir galvenokart pilnmiesigi un viegli, ar mérenu skabumu un augstu spirta koncentraciju.

Tiem piemit ari mineralu notis. Bazes baltvinam un sartvinam ir intensivs aromats un bagatiga gar$a. Bazes sarkanvini
parasti ir auglaini, ar intensivu krasu un izteiktu taninu saturu.

3. Saikne starp razosanas apgabalu, cilvékfaktoriem un produktu

Vides apstakli batiski ietekmé bazes vinu ipasibas. Ipasie vides apstakli galvenokart nodrosina to, ka bazes vini ir
pilnmiesigi un salidzinosi viegli, ar mérenu skabumu un augstu spirta koncentraciju.

Viena no smilts augsnes raksturigajam ipasibam ir tada, ka ta atri uzsilst un gaisas krasas dé] labak atstaro saules gaisu,
palidzot vinogam nogatavoties. Vienlaikus dzeltenzemes pamatgrunts spéja saglabat baribas vielas un mitrumu
nodrosina $aja apgabala audzétajam vinogam unikalas Ipasibas, un no tam var gatavot bazes vinus ar mineralu notim,
ko nodrosina kalkaina pamatgrunts.
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Pateicoties augsnes Ipasibam un klimatiskajiem apstakliem, bazes baltviniem un sartviniem ir intensivs aromats un
bagatiga garSa. Bazes Siller vini un sarkanvini parasti ir auglaini, ar intensivu krasu un izteiktu taninu saturu, un to
garsa atveras léni.

Cilvekfaktoru ietekme uz razosanas apgabalu ir §ada:

— vinogu Skirnu struktfiras apzinata attistiba (ieklaujot gan tradicionalas, gan ari jaunas $kirnes), nemot véra regiona
ekologisko potencialu,

— vinoguldju audzé$anas un vina un dzirksto$a vina dariSanas tehnologijas attistiba, nemot véra ekologiskos
apsvérumus un tirgus aspektus,

— tadas razoSanas un integracijas struktiiras attistiba, kas pielagota ekologiskajiem un tirgus apstakliem.

9. Bitiski papildu nosacijumi (iepakojums, markésana, citas prasibas)
Noteikumi par noradém
Tiesiskais regul&jums:
valsts tiesibu akti
Papildu nosacijuma veids:
papildu noteikumi attieciba uz markésanu
Nosacijuma apraksts:

mazaku geografisko apgabalu nosaukumi, kurus var noradit uz marké&uma: Baja, Bdtmonostor, Bdcsszentgydrgy, Borota,
Csdszdrtoltés, Csdtalja, Csdvoly, Ddvod, Dusnok, Ersekcsandd, Ersekhalma, Hajos, Nagybaracska, Nemesnddudvar, Rém, Siikdsd,
Vaskiit.

Var noradit $adus apzimé&jumus: barrique, cuvée, muskotdly (Muskata), primdr (jauns vins), prémium (augstaka klase), siller,
késdi sziiretelésii (vela raza), jégbor (ledus vins).

Noteikumi par pildiSanu pudelés (pieméro visam produktu kategorijam un visiem vina veidiem)
Tiesiskais regulejums:

valsts tiestbu akti

Papildu nosacjjuma veids:

iepakosana tiek veikta noteiktaja geografiskaja apgabala

Nosacijuma apraksts:

a) vina pagraba, kas atrodas Hajds-Baja vinkopibas regiona, pasu razotos vinus var pardot tiesi no tvertnes vai pudeles,
ja tos patéré uz vietas;

b) vinus var pildit pudelés tikai razotng, ko registréjis Hajds-Baja vinkopibas regiona vinkopibas kolektivs.
Prezentacijas var rikot arpus razosanas apgabala tikai tada gadijuma, ja 48 stundas pirms prezentacijas sakuma
tiek sniegts pazinojums. Pazinojums ir jasniedz Hajds-Baja vinkopibas regiona vinkopibas kolektiva padomei
(Hajés-Bajai Borvidék Hegykdzségi Tandcsa). Pildisana pudeleés ir javeic 90 dienas péc tam, kad vins piegadats no
razoSanas vietas.

Razosana arpus noteikta raZosanas apgabala

Tiesiskais regul&jums:

valsts tiesibu akti

Papildu nosacijuma veids:

atkape, kas saistita ar razoSanu noteiktaja geografiskaja apgabala
Nosacijuma apraksts:

Bécsa, Kecel, Kéleshalma un Kiskdrds administrativaja teritorija.
Saite uz produkta specifikaciju

https:/[boraszat.kormany.hu/admin/download/3/5d/82000/Hajos%20Baja%200EM_v3_standard.pdf


https://boraszat.kormany.hu/admin/download/3/5d/82000/Hajos%20Baja%20OEM_v3_standard.pdf
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Grozita vienota dokumenta publikicija, ko péc maznozimiga grozijuma apstiprinasanas veic saskana
ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta otro dalu

(2020/C 186/06)

Eiropas Komisija ir apstiprinajusi o maznozimigo grozijumu saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) Nr. 664/2014 (})
6. panta 2. punkta treso dalu.

Ar $3 maznozimiga grozijuma apstiprinasanas pieteikumu var iepazities Komisijas datubazé eAmbrosia.

VIENOTS DOKUMENTS
“MORTADELLA DI PRATO”
ES Nr.: PGI-IT-01333-AMO1 - 1.10.2019.
ACVN () AGIN (X)

1. Nosaukums vai nosaukumi

“Mortadella di Prato”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Italija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

Ar nosaukumu “Mortadella di Prato” apzimé salitas galas izstradajumu, kas veidots no ciikgalas masas, jurassals,
kiplokiem, gar$vielam un Alchermes likiera (jeb Alkermes likiera — 0,3-0,6 %), iepildits zarnu apvalka un termiski
apstradats. Produktu piedavajot tirgd, tam jabat ar $adam Ipasibam: svars: 0,5-10 kg; forma: cilindriska, nedaudz
iegarena; izméri: garums 8-70 cm, diametrs 6—35 cm; organoleptiskas Ipasibas: masas konsistence: stingra un bliva,
smalka maluma dé] — &dot elastiga; aréja krasa: sarta ar noslieci uz blavu; ieksgja krasa: tumsi sarta (krasojosa
Alchermes likiera dél) ar baltiem speka gabalinu veidotiem plankumiem; aromats: piesatinats garSvielu aromats ar
Alchermes likiera niansi jau pasa nobaudiSanas sakuma; gara: produktam tipiska garsa, ko veido siltas un pikantas
gar$vielu, kiploku un jarassals garSas kontrasts ar saldeno un izsmalcinato Alchermes likiera garSu; fizikali kimiskas
Ipasibas: lipidu un proteinu attieciba: neparsniedz 1,5.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

[z&dinot dzivnieku baribu ciikam, kas paredzétas “Mortadella di Prato” razosanai vajadzigas izejvielas iegiisanai,
prieksroka dodama baribas sagatavosanai biezputras vai pastas veida; tadam dzivniekam, kura dzivsvars neparsniedz
80 kg, sausnas saturs 3ada bariba nedrikst biit zemaks par 45 % no tas kopéjas masas, bet dzivniekam nobaro$anas
posma — ne zemaks par 55 % no baribas kopéjas masas. Katram dzivniekam izbarojamo siikalu (siera razosanas
blakusprodukts) un paninu (sviesta raZoSanas blakusprodukts) daudzums nedrikst parsniegt 15 I diena.

“Mortadella di Prato” gatavo vienigi no $adiem galas izcirtniem un gabaliem noraditajos procentualajos apjomos:
lapstinas dala: 40-50 %; spekis: 9-15 %; skinka atgriezumi: 10-20 %; kakla dala: 5-15 %; ganasi: 5-15 %; véderdala:
5-10 %. Obligatas sastavdalas: Alchermes likieris: 0,3-0,6 %; malti pipari: 0,1-0,3 %; veseli pipari: 0,1-0,2 %;
jurassals: 2,0-3,0 %; maltas gar$vielas (koriandrs, kanélis, muskatrieksts, muskatrieksta séklsedze un krustnaglinas):
0,1-0,25 %; kiploki: 0,08-0,2 %; drikst lietot tiesibu aktos atlautos konservantus; natrija glutamata pievienoSana ir
aizliegta.

[zmantotajai galai ir jabat iegiitai no ciikam, kuras sver vismaz 160 kg (+/-10 %) un kuras kausanas laika ir vecakas
par deviniem ménesiem. No ciikas nokausanas lidz galas apstradei japaiet vismaz 24 stundam, bet ne vairak par 96
stundam.

() OVL179,19.6.2014.,17. Ipp.
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3.4. Konkreti raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Geografiskaja apgabala javeic $adi “Mortadella di Prato” razosanas posmi secigi un bez partraukuma: apgriesana,
mal$ana un miciSana; iepildiSana apvalka un parsieSana; sautéSana un varisana; skalofana un atdzesésana.

3.5. Ar registréeto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, riveSanas, iepakoSanas u. c. ipasie noteikumi

No atdzesgSanas un tai sekojosas zavésanas lidz pirmajai iepakosanai, kas ir vakuumiepakosana, nedrikst paiet vairak
ka 20 minttes. Noradita laika ierobeZojuma neievéro$ana var ne tikai radit mikroorganismu augsanas risku, bet ari
neatgriezeniski izjaukt produkta smalko organoleptisko lidzsvaru, tadgjadi bojajot ta aromatu un mainot ta
raksturigo sarto krasu.

Produktu atlauts parpakot (arl arpus geografiska apgabala) sadalitu gabalos vai sagrieztu $kélés, uz paplatem,
vakuumiepakojuma vai aizsargatmosféras iepakojuma.

“Mortadella di Prato” var laist tirdznieciba veselu, sadalitu gabalos vai sagrieztu $kélés, iesainotu vakuumiepakojuma
vai aizsargatmosféras iepakojuma, uz paplatém.

3.6. Ar registréto nosaukumu apziméta produkta markesanas ipasie noteikumi

Uz iepakojuma markéjuma ar skaidri salasamam rakstu zimém obligati janorada turpmak attélotais logotips: elipses
atveids, ko apaksdala $kérso taisnstiris, kurs izjauc ovalo formu, sapliistot ar to.

\ i
l
MORTADELLA o1t PRATO |

4.  Geografiska apgabala 1sa definicija

“Mortadella di Prato” razoSanas un iepako3anas apgabala ietilpst visa Prato pasvaldibas teritorija un Pistoijas provinces
Agliana, Quarrata un Montale pasvaldibas teritorija.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Prato regiona ir raksturigi racionali izmantot ta teritoriju $kérsojosas Bisenzio upes un citu straujupju tdeni.
NepiecieSamiba ielabot plaso un augligo palieni un doma par Gidenu izmantoanu energijas ieguvei gan dzirnavu, gan
tekstiliekartu darbinasanai radas jau 12. gadsimta, un rezultata tika izbuvéti ta sauktie gore (nelieli diki) un plass
maksligu kanalu tikls, kur§ plesas Prato lidzenuma un saskaras ar kaiminu pasvaldibu — Agliana, Quarrata un Montale
— teritoriju, kas ietilpst Pistoijas provincé. Nelielie diki un straujupes ne tikai deva energiju, bet ari kops Viduslaikiem
nodrosinaja Arte dei Beccai (miesnieka) amata attistibu, jo miesniekam sanitari higiénisku apsvérumu dé] vajadzigs
daudz tekoSa Gdens tapat ka miecétajam. Taja laika nostiprinajas ciikgalas apstrade un izmanto$ana. Tai bija spoza
reputacija un ievérojama tautsaimnieciska nozime, jo ziemas ménesos ctikgala bija galvenais patérina produkts. Katra
zemnieku gimene audzéja savu ciiku, un turigakie pilsétnieki saimniekoja péc savdabigas lopkopibas sistémas — tie
uzticgja dzivniekus zemniekiem nobaro$anai saskana ar vieno$anos péc principa “uz pusém no ta, ko Dievs devis” (a
mezzo di cio che Dio ne fa). Ari turpmakajos gadsimtos ciikgalas ikgadgjais patéring bija tik ievérojams, ka Prato galas
kulinarijas meistari (salsicciari) bija godata iedzivotaju kategorija, kas maksaja Ipasu nodevu, jo jau taja laika desu
izstraddjumi nodrosindja viniem lielu apgrozijumu. Tatad apgabala tdensteces veicinaja gadsimtiem ilgo sena
miecétdja amata (miecétaji aizsaka no koSeniles iegfitas karmina krasvielas izmanto$anu) lidzaspastavésanu ar
miesnieka amatu, kura parstavji desas par krasvielu un smarzvielu saka izmantot izslavéto grana del tintore (miecétaja
sarkano krasu).
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“Mortadella di Prato” reputacijas pamata ir galvenokart Alchermes likiera izmanto3ana — tas rada kontrastu starp ta
saldeno un izsmalcinato gar$u un gars$vielu, kiploku un jirassals silto un pikanto garu, tadgjadi pieskirot produktam
izteikti unikalas organoleptiskas ipasibas. So specifiskumu pastiprina tradicionala vietgja zinatiba, kas nodrosina:
variSanai vispiemérotako galas izcirtnu atlasi; sevisku produkta masas sasaisti, kas veidojas, saistaudu protelniem
kombingjoties ar Alchermes likier esoSajiem cukuriem; tauku labaku aizsardzibu pret sasmaksanu, pateicoties
bakteriostatiskai un antioksidéjosai iedarbibai, ko nodrosina malto garvielu, melno piparu, kiploku un jarassals
maisijums; produkta lénu un pakapenisku zavésanu, kadu nodrosina, kad produktu sauté pirms ta variSanas. Tie visi
ir aspekti, kas kopa dara produktu par unikalu Italijas gastronomija.

Alchermes likiera ka raksturigas “Mortadella di Prato” sastavdalas klatbaitne ir dross orientieris, kas liecina, ka produkts
pagatavots Prato un ir ekskluzivs. Alchermes likieris ir kosi sarkana krasa, ko kadreiz ieguva vienigi no ko3eniles —
zavéta un pulver saberzta parazitara kukaina, kuru kop$ gadsimtiem izmantoja audumu krasosanai, kas vienmér ir
bijusi galvena saimnieciska nodarbe Prato pilséta un apkaimé, kam raksturigi gore (nelielie diki). Pateicoties plasajam
zinasanam par koSenili, visa Prato teritorija $ krasviela tika izmantota daudzos dazados veidos — to lietoja gan
tekstilnozar€, gan arT partika un medicina. Seviski atziméjama ir Alchermes likiera plasa izmantosana kulinarija, sakot
no salitas galas izstradajjumu raZo3anas lidz tipiskajai vietgjai konditorejai (pesche di Prato). Sis specifiskums
apvienojuma ar to, ka Prato uznémumi ir pratusi saglabat tradicionalas raZoSanas metodes, stiprinaja “Mortadella di
Prato” reputaciju, kas ir neapSaubama un par ko liecina apjomiga dokumentacija. Pirmie drosie dokumenti par
“Mortadella di Prato” ka Prato pilsétas izcelsmes produktu datéjami ar 1733. gadu, kad notika klostermasas Katrinas
de Ri¢i (Caterina de’ Ricci) beatifikacijas ceremonija, kurai Prato dominikanu klostera miikenes pagatavoja pusdienu
mielastu, kura o desu pasniedza ka viet§jo produktu. Ar nosaukumu “Mortadella di Prato” produkts minéts Cesare
Guasti un Giovanni Pierallini 1854. gada saraksté, avizes Lo Zenzero 1862. gada rakstos, visu 19. gadsimtu —
ekonomikai veltitu darbu sgjumos (LTtalia economica, 1868; ITtalia all'opera, 1869), italu, anglu un francu valoda
sarakstitos zinojumos Londonas un Parizes starptautiskajam izstadem, ka ari Francijas policijas komisara pazinojuma,
kura ir informacija par produkta eksportu uz Franciju (1867) un kur§ tadgjadi apstiprina produkta iemantoto
reputaciju. Policijas komisara zinojuma Londonas starptautiskajai izstadei teikts, ka “Arpasaulé (tas ir, arzemés) Prato
un Bolonas Mortadella desas varda sauc visu $o produktu veidu”. Ari 20. gadsimta ir daudz dokumentétu atsaucu uz
“Mortadella di Prato” — tas atrodamas ne tikai viet€jos recep$u krajumos, bet arl izdevniecibu publikacijas, valsts
ikdienas preses izdevumos un valsts un starptautiskaja gastronomijas pasaulé, tadéjadi skaidri liecinot par lielu 3a
produkta popularitates pieaugumu. Produkta specifiskums noteica ta vietu daudzas pavargramatas un gastronomijas
celvezos vietgja, valsts un starptautiskd méroga kops Italijas Touring Club “Guida gastronomica dltalia” (“Italijas
gastronomijas ce]veza”) pirma izdevuma naksanas klaja 1931. gada. Produkta slava saistita ar ar lielo interesi, kadu
par to izradija izcili Sefpavari un ievérojamas starptautiskas kultiras un gastronomijas personibas, pieméram,
rakstnieks M. V. Montalbdn. Turklat produktu ka Prato gastronomiskas tradicijas autentisku paraugu apstiprinaja
tadas apvienibas ka Italijas Pavarmakslas akademija (Accademia della cucina italiana) (1987) un Slow Food, kas
2000. gada izraudzijas $o izstradajumu, lai noteiktu to par aizsargatu partikas produktu. Kop$ 18. gadsimta produktu
“Mortadella di Prato” médz baudit ar vigém vai — tradicionalaja virtuvé — ka sastavdalu daudzos regiona édienos,
pieméram, sedani alla pratese (selerijas Prato gaumé). Produktu bieZi piedava starptautiskos gadatirgos un tapat ari
vietéja partikas un vina festivala Divini Profumi. Tra bere e sapere, cultura e sapori della provincia di Prato.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

Produkta specifikacijas pilnais teksts ir pieejams timeklvietné http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.
php/L/IT/IDPagina/3335

vai
tiesi atverot Lauksaimniecibas, partikas un meZsaimniecibas politikas ministrijas majaslapu (www.politicheagricole.it),

noklikskinot uz Qualita (ekrana augsdalas labaja puse), tad uz Prodotti DOP IGP STG (ekrana kreisaja mala) un, visbeidzot,
uz Disciplinari di Produzione all'esame dell’'UE.



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

5.6.2020. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C 186/41

LABOJUMI

Labojums Komisijas pazinojuma - Pagaidu regul&jums valsts atbalsta pasakumiem, ar ko atbalsta
ekonomiku pasreizeéja Covid-19 uzliesmojuma situacija

(“Eiropas Savienibas Oficialais Vestnesis” C 91 I, 2020. gada 20. marts)

(2020/C 186/07)

3. lappusé 10. punkta ceturtaja teikuma:
tekstu: “Ta arl noveérs kaitigas sacensibas par subsidijam, kuras”

lastt Sadi: “Ta ari noveérs kaitigu subsidéSanas sacensibu, proti, kura”.

3. lappuse 15. punkta pirmaja teikuma:
tekstu: “kas radies slimibas uzliesmojuma dé] vai ko tiesi izraisijis slimibas uzliesmojums.”

lastt Sadi: “kas radies slimibas uzliesmojuma dé] un ko tiesi izraisijis slimibas uzliesmojums.”

4. lappusé 17. punkta otraja teikuma:
tekstu: “Saja sakara Vispargja tiesa ir noteikusi, ka”

lasit Sadi: “§aj?1 sakara Savienibas tiesas ir [émusas, ka”.

4. lappusé 12. zemsvitras piezimé:

tekstu: “("?) Apvienotas lietas T-132/96 un T-143/96 Freistaat Sachsen, Volkswagen AG un Volkswagen Sachen
GmbH|Komisija (ECLLEU:T:1999:326, 167. punkts).”

lasit Sadi: “('}) Apvienotas lietas T-132/96 un T-143/96 Freistaat Sachsen, Volkswagen AG un Volkswagen Sachsen
GmbH|Komisija (ECLLEU:T:1999:326, 167. punkts).”

6. lappusé 3.2. iedalas virsraksta:
tekstu: “3.2. Atbalsts garantiju aizdevumiem veida”

lasit Sadi: “3.2. Atbalsts aizdevumu garantiju veida”.

6. lappusé 24. punkta:

tekstu: “24. Lainodrosinatu to uzpémumu likviditati, kuri saskaras ar peksnu lidzeklu trikumu, publiskas
garantijas aizdevumiem uz ierobezotu laiku un aizdevuma summu var bat piemeérots,
vajadzigs un mérkorientéts risindjums pasreizéjos apstaklos.”

lastt sadi: “24. Lai nodrosinatu to uzpémumu likviditati, kuri saskaras ar péksnu lidzeklu trikumu, publiskas
aizdevumu garantijas uz ierobezotu laiku un aizdevuma summu var biit piemérots, vajadzigs
un mérkorientéts risindjums pasreizéjos apstaklos.”
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6. lappuse 25. punkta pirmaja dala:

tekstu: “Komisija $adu valsts atbalstu, ko sniegs jaunu publisko garantiju aizdevumiem veida, uzskatis par
saderigu ar iek$§jo tirgu, pamatojoties uz LESD 107. panta 3. punkta b) apakSpunktu, ja tiks
izpilditi visi turpmak minétie nosacijumi.”

lastt Sadi: “Komisija $adu valsts atbalstu, ko sniegs jaunu publisko aizdevumu garantiju veida, uzskatis par
saderigu ar iek$jo tirgu, pamatojoties uz LESD 107. panta 3. punkta b) apakSpunktu, ja tiks
izpilditi visi turpmak minétie nosacfjumi.”

8. lappuse 3.4. iedalas virsraksta:

tekstu: “3.4. Atbalsts tadu garantiju un aizdevumu veida, kas sniegti, izmantojot kreditiestades vai
citus finansu starpniekus”

lasit Sadi: “3.4. Atbalsts tadu garantiju un aizdevumu veida, kas sniegti, izmantojot kreditiestades vai
citas finansu iestades”.

8. lappusé 29. punkta tresa teikuma pirmaja dala:

tekstu: “Ta rezultata Komisija uzskata, ka $ads atbalsts nav kvalificgjams ka arkartas finansialais atbalsts no
publiska sektora lidzekliem atbilsto$i Banku atveseloSanas un noreguléjuma direktivas 2. panta 1.
punkta 29. apakspunktam un Vienota noregulgjuma mehanisma (Regula (ES) Nr. 806/2014) 3.
panta 1. punkta 29. apakspunktam,”

lasit Sadi: “Ta rezultata Komisija uzskata, ka $ads atbalsts nav kvalific§jams ka arkartas finansialais atbalsts no
publiska sektora lidzekliem atbilsto$i BAND 2. panta 1. punkta 28. apak$punktam un VNM regulas
3. panta 1. punkta 29. apakSpunktam”.

9. lappusé 41. punkta b apak$punkta:
tekstu: “b. piemeérojamos noteikumus, ja atbalsts pieskirts visos paréjos gadijumos.”

lasit Sadi: “b. visos paréjos gadijumos — atbalsta pieskirsanas laika piemérojamos noteikumus.”
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Labojums Komisijas pazinojuma — Grozijums pagaidu reguléjuma valsts atbalsta pasakumiem, ar ko
atbalsta ekonomiku pasreizeja Covid-19 uzliesmojuma situacija

(“Eiropas Savienibas Oficidlais Véstnesis” C 112 1, 2020. gada 4. aprilis)

(2020/C 186/08)

1.  lappusé ievada 4. punkta otraja teikuma un 6. lappusé 19. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 3.7.
iedalas 37. punkta a apakSpunkta:

tekstu: “(ieskaitot plausu ventilatorus un aizsargapgérbu, ka ari diagnostikas instrumentus)”
lastt Sadi: “(ieskaitot plausu ventilatorus, aizsargapgérbu un aizsardzibas lidzeklus, ka ari diagnostikas
instrumentus)”.

3. lappusé 12. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 22. punkta ievaddala ickavas:

tekstu: “(fpasie noteikumi primarajai lauksaimniecibas raZoanai, zvejniecibas un akvakultiras nozarém ir
izklastiti 23. punkta):”

lasit Sadi: “(ipasie noteikumi primarajai lauksaimnieciskajai razosanai, zvejniecibas un akvakultiiras nozarém
ir izklastiti 23. punkta):”.

4. lappusé 15. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 25. punkta d apakspunkta iii punkta, un 5. lappusé 16.
punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 27. punkta d apakspunkta iii punkta:

tekstu: “ar pienacigu pamatojumu un balstoties uz sanéméja passertifikaciju par ta likviditates vajadzibam”
lasit Sadi: “ar pienacigu pamatojumu un balstoties uz sanémeja paSapliecinagjumu par ta likviditates
vajadzibam”.

4. lappuse 16. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 27. punkta a apak$punkta:

tekstu: “a. aizdevumus var pieskirt ar samazinatam procentu likmém, kas ir vismaz lidzvértigas
pamatlikmei (1 gada IBOR likme vai lidzvértiga Komisijas publicétajai (°)), kuru pieméro 2020.
gada 1. janvari, un kreditriska rezervi, ka noradits turpmak tabula:”

lasit Sadi: a. aizdevumus var pieskirt ar samazinatam procentu likmém, kas ir vismaz lidzvértigas
pamatlikmei (1 gada IBOR likme vai lidzvértiga Komisijas publicétajai (%), kura bija
piemérojama 2020. gada 1. janvari un kurai pieskaitita kreditriska rezerve, ka noradits
turpmak tabula:”.

5. lappusé 17. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 3.5. iedalas 33. punkta:

tekstu: “33. Saja konteksta Komisija visus komercialos un politiskos riskus, kas saistiti ar eksportu uz
pazinojuma par IEKA pielikuma uzskaititajam valstim, lidz 2020. gada 31. decembrim
uzskata par uz laiku nenododamiem (*¥). ””

lastt Sadi: “33. Saja konteksta Komisija visus komercialos un politiskos riskus, kas saistiti ar eksportu uz
pazinojuma par IEKA pielikuma uzskaititajam valstim, lidz 2020. gada 31. decembrim
pagaidu karta uzskata par nenododamiem (**).””
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6.  lappusé 18. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 3.6. iedalas 35. punkta b apak$punkta pirmaja teikuma:

tekstu: “attieciba uz P&I projektiem, kas sakti 2020. gada 1. februari un veélak, vai projektiem, kuri
sanémusi Covid-19 specifisku izcilibas zimoga kvalitates apliecinajumu,”

lasit Sadi: “attieciba uz P&I projektiem, kas sakti 2020. gada 1. februari un velak, vai projektiem, kuri
sanémusi Covid-19 specifisku izcilibas zimogu,”.

6.  lappusé 19. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 3.7. iedalas 36. punkta:

tekstu: “36. Papildus esosajam iesp&jam, kuru pamata ir LESD 107. panta 3. punkta c) apakspunkts, ir
batiski atbalstit testéSanas un paplaSinatas izmantoSanas infrastruktiiras, kas veicina ar
Covid-19 saistitu produktu razoganu.”

lasit Sadi: “36. Papildus esosajam iesp&jam, kuru pamata ir LESD 107. panta 3. punkta c) apakSpunkts, ir
batiski atbalstit testéSanas un paplaSinatas izmantoSanas infrastruktiiras, kas veicina ar
Covid-19 saistitu produktu izstradi.”

7. lappusé 20. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijjumos 3.8. iedalas 38. punkta ievaddalas otraja teikuma, un 8.
lappusé 20. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 3.8. iedalas 39. punkta a apak$punkta:

tekstu: “(ieskaitot plausu ventilatorus, aizsargapgérbu, ka arT diagnostikas instrumentus)”
lasit Sadi: “(ieskaitot plausu ventilatorus, aizsargapgérbu un aizsardzibas lidzeklus, ka ari diagnostikas
instrumentus)”.

9.  lappusé 21. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 3.9. iedalas 41. punkta otraja teikuma:

tekstu: “Tas attiecas ari uz pasakumiem, kas paredzéti saistiba ar fiskalajam un sociala nodrosindjuma
saistibam, kuru meérkis ir atvieglot likviditates ierobezojumus, ar ko saskaras atbalsta sanéméji;”

lasit Sadi: “Tas attiecas arl uz pasakumiem, kas paredzéti saistiba ar fiskalajam un sociala nodrosinajuma
saistibam un kuru mérkis ir atvieglot likviditates ierobeZojumus, ar ko saskaras atbalsta sanéméji;”.

9.  lappusé 23. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 44. punkta ievaddala:

tekstu: “44. Dalibvalstim attieciga informacija () par katru atsevisko atbalstu,”

lasit Sadi: “44. Dalibvalstim attieciga informacija (*) par katru individualo atbalstu,”.

9.  lappusé 23. punkta, Pazinojuma C(2020) 1863 grozijumos 44. punkta 22. zemsvitras piezimes tresaja teikuma:

tekstu: “Nodoklu un maksdjumu atvieglojumu gadijuma atseviska atbalsta summu var noradit
diapazonos.”

lasit Sadi: “Nodoklu un maksdgjumu atvieglojumu gadijuma individuala atbalsta summu var noradit

diapazonos.”
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9.  lappusé 23. punkta, Pazinojuma C(2020)1863 grozijumos 44. punkta 23. zemsvitras piezimé:
tekstu: “Valsts atbalsta parredzamibas publiska meklésana nodrosina”

lastt Sadi: “Valsts atbalsta parredzamibas datubazes publiskas meklé$anas lapa nodrosina”.







ISSN 1977-0952 (elektroniskais izdevums)
ISSN 1725-5201 (papira izdevums)

Eiropas Savienibas Publikaciju birojs
2985 Luksemburga
LUKSEMBURGA




	Saturs
	Padomes secinājumi par riska pārvaldību kultūras mantojuma jomā 2020/C 186/01
	PIELIKUMS 

	Euro maiņas kurss 2020. gada 4. jūnijs 2020/C 186/02
	Apstiprināšanas pieteikuma publikācija attiecībā uz produkta specifikācijas grozījumu, kas nav maznozīmīgs, saskaņā ar 50. panta 2. punkta a) apakšpunktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regulā (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecības produktu un pārtikas produktu kvalitātes shēmām 2020/C 186/03
	Grozītā vienotā dokumenta publikācija, ko pēc maznozīmīga grozījuma apstiprināšanas veic saskaņā ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta otro daļu 2020/C 186/04
	Standarta grozījuma apstiprināšana ar aizsargātu nosaukumu apzīmēta vīna nozares produkta specifikācijā: paziņojuma publicēšana saskaņā ar Komisijas Deleģētās regulas (ES) 2019/33 17. panta 2. un 3. punktu 2020/C 186/05
	Grozītā vienotā dokumenta publikācija, ko pēc maznozīmīga grozījuma apstiprināšanas veic saskaņā ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta otro daļu 2020/C 186/06
	Labojums Komisijas paziņojumā – Pagaidu regulējums valsts atbalsta pasākumiem, ar ko atbalsta ekonomiku pašreizējā Covid-19 uzliesmojuma situācijā (Eiropas Savienības Oficiālais Vēstnesis C 91 I, 2020. gada 20. marts) 2020/C 186/07
	Labojums Komisijas paziņojumā – Grozījums pagaidu regulējumā valsts atbalsta pasākumiem, ar ko atbalsta ekonomiku pašreizējā Covid-19 uzliesmojuma situācijā (Eiropas Savienības Oficiālais Vēstnesis C 112 I, 2020. gada 4. aprīlis) 2020/C 186/08

