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II

(Informacija)

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

EIROPAS KOMISTJA

Iebildumu necel$ana pret pazinoto koncentraciju

(Lieta M.9793 — Permira | Sneakers Maker)

(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2020/C 178/01)

Komisija 2020. gada 18. maija noléma neiebilst pret iepriek§ minéto pazinoto koncentraciju un atzit to par saderigu ar

iek3gjo tirgu. Sis lemums pamatots ar Padomes Regulas (EK) Nr. 139/2004 () 6. panta 1. punkta b) apakspunktu. Pilns

lémuma teksts ir pieejams tikai anglu valoda, un to publicés péc tam, kad no teksta biis iznemta visa komercnoslépumus

saturo$a informacija. Lémums bis pieejams:

— Komisijas konkurences timekla vietnes uzpémumu apvienoanas sadala (http://ec.ecuropa.eu/competition/mergers|
cases|). Saja timekla vietné ir pieejamas dazadas individualo apvienosanas lémumu meklésanas iespéjas, tostarp
mekléSana péc sabiedribas nosaukuma, lietas numura, datuma un nozaru kodiem,

— eclektroniska veida EUR-Lex timekla vietné (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=lv) ar dokumenta numuru
32020M9793. EUR-Lex piedava tiessaistes piekluvi Eiropas Savienibas tiesibu aktiem.

() OVL24,29.1.2004., 1.1pp.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lv
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IV
(Pazinojumi)
EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI
Euro mainas kurss ()
2020. gada 27. maijs
(2020/C 178/02)
1 euro =
Valiita Mainas kurss Valita Mainas kurss
uUsD ASV dolars 1,0991 CAD  Kanadas dolars 1,5126
JPY Japanas jena 118,58 HKD  Hongkongas dolars 8,5204
DKK Danijas krona 7 4583 NZD  Jaunzélandes dolars 1,7719
GBP Lielbritanijas marcina 0,89595 | SGD  Singapiiras dolars 1,5588
SEK Zviedrijas krona 10,5608 KRW  Dienvidkorejas vona 1359,04
.. ZAR  Dienvidafrikas rands 19,1477

CHF Sveices franks 1,0675

CNY  Kinas juana renminbi 7,8682
ISK Islandes krona 151,20

HRK  Horvatijas kuna 7,5893
NOK Norvégijas krona 10,8283

IDR Indonézijas rapija 16167,76
BGN Bulgarijas leva 1,9558

MYR  Malaizijas ringits 4,7783
CZK Cehijas krona 27,051 o

PHP  Filipinu peso 55,668
HUF Ungarijas forints 348,70 RUB  Krievijas rublis 78,1096
PLN Polijas zlots 44372 THB  Taizemes bats 35,056
RON  Rumanijas leja 48433 | BRL  Brazilijas reals 5,8679
TRY Turcijas lira 74542 | MXN  Meksikas peso 24,5396
AUD Australijas dolars 1,6565 INR Indijas riipija 83,2450

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicgjusi ECB.
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DALIBVALSTU SNIEGTA INFORMACIJA

Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) 2016/399 par Savienibas Kodeksu par noteikumiem,
kas reglamenté personu parvietos$anos par robezam (Sengenas RobeZu kodekss), 6. panta 4. punkta
minéto atsauces summu, kuras nepieciesamas, lai $kérsotu aréjas robezas, saraksta atjauninasana (')

(2020/C 178/03)

Eiropas Parlamenta un Padomes 2016. gada 9. marta Regulas (ES) 2016/399 par Savienibas Kodeksu par noteikumiem, kas
reglamenté personu parvietosanos par robezam (Sengenas Robezu kodekss) (3), 6. panta 4. punkta minéto atsauces summu,
kuras nepieciesamas, lai $kérsotu argjas robeZas, publicéSana pamatojas uz informaciju, ko dalibvalstis pazino Komisijai
saskana ar Sengenas Robezu kodeksa 39. pantu.

Papildus publikacijai Oficialaja Vestnest regulars atjauninjums ir pieejams Migracijas un iekslietu generaldirektorata timekla
vietne.

IGAUNIJA
OV C 153, 2.5.2018., 8. Ipp., publicetas informdcijas aizstasana ar citu informaciju

Atbilstigi Igaunijas tiesibu aktiem arvalstniekiem, kas Igaunija ierodas bez ieliguma véstules, iecelojot valsti, péc
robezsardzes darbinieka pieprasijuma ir jasniedz pieradijumi par pietiekamu naudas lidzeklu esamibu, lai segtu personas
uzturé$anos Igaunija un izcelosanu no tas. Par pietickamiem naudas lidzekliem katrai pielaujamajai uzturé$anas dienai
uzskata summu, ko iegiist, Republikas valdibas noteiktajai ménesa minimalajai algai piemérojot koeficientu 0,2, t. i,
116,80 EUR.

Pretéja gadijuma persona, kas arvalstnieku uzaicingjusi, uznemas pilnu atbildibu par izmaksam, kas saistitas ar arvalstnieka
uzturé$anos Igaunija un izbrauk3anu no valsts.

SPANIJA
OV C 140, 16.4.2019., 7. Ipp., publicetas informdcijas aizstasana ar citu informaciju

Prezidentiiras ministrijas (Ministerio de la Presidencia) 10. maija rikojums PRE[1282/2007 par finansu lidzekliem, kuriem
jabut arvalstnieku riciba, lai iecelotu Spanija, nosaka naudas summas apmeéru, kadai jabiit arvalstnieka riciba un kura tam
jauzrada, lai varétu iecelot Spanija.

a) Lai segtu uzturéSanas izmaksas Spanija, arvalstnieku, uz kuriem neattiecas ES tiesibu akti, riciba no 2019. gada
1. janvara ir jabht dienas naudas summai, kas atbilst 10 % no minimalas bruto algas Spanija, kura noteikta ar Karala
2018. gada 21. decembra dekrétu Nr. 14622018, kura valsts minimala alga 2019. gadam ir noteikta 95 EUR apmeéra
par personu diena (vai tas likuma noteiktajam ekvivalentam arvalstu valiita). So summu reizina ar dienu skaitu, kadu
arvalstnieks plano uzturéties Spanija, un to apgadajamo personu skaitu, kuras celo kopa ar arvalstnieku. Sai summai
visos gadijumos jaatbilst 90 % no minimalas bruto algas Spanija (855 EUR vai tas likuma noteiktajam ekvivalentam
arvalstu valiita) katrai personai neatkarigi no planota uzturésanas ilguma.

b) Arvalstniekiem var pieprasit uzradit personisku, citam personim nenododamu, konkréta datuma bileti vai biletes
transporta veidiem, kurus planots izmantot atpakalcelojumam uz izcelsmes valsti vai tranzitam uz tre§am valstim.

Arvalstniekiem ir japierada, ka viniem ir minétie iztikas lidzekli, uzradot tos, ja tie ir skaidra nauda, vai uzradot apstiprinatus

¢ekus, celojuma Cekus, kvitis, kreditkartes kopa ar neseniem kontu izrakstiem (bankas véstules vai internetbankas izraksti nav
derigi) vai citiem pieradijumiem, kas skaidri norada kreditkartes vai bankas konta pieejama kredita apjomu.

NIDERLANDE

Sobrid summa, ko robezkontroles dienestu amatpersonas uzskata par pamatsummu, parbaudot iztikas lidzeklus, ir 55 EUR
diena vienam cilvekam.

So kritériju pieméro elastigi, jo vajadzigo iztikas lidzeklu summu nosaka, balstoties uz planoto uzturésanas ilgumu,
apmekléjuma iemesliem un konkréta cilvéka personiskajiem apstakliem.

(") Ieprieksgjo publikaciju sarakstu sk. $3 atjauninajuma beigas.
() OVL77,23.3.2016., 1. Ipp.
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Ieprieksgjo publikaciju saraksts
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OV C 459, 20.12.2018., 40. Ipp.
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v

(Atzinumi)

ADMINISTRATIVAS PROCEDURAS

EIROPAS KOMISTJA

UZAICINAJUMS PIETEIKTIES UZ AKREDITACIJU - EAC/A02/2020
Erasmus akreditacija pieauguSo izglitibas, profesionilas izglitibas un apmacibas un skolu izglitibas
joma

(2020/C 178/04)

Atruna

2021.-2027. gada ES programmu izglitibas, apmacibas, jaunatnes un sporta joma (turpmak “programma”), kuru Eiropas
Komisija ierosindja 2018. gada 30. maija, Eiropas likumdevéji vél nav pienémusi. So uzaicindjumu pieteikties uz
akreditaciju tomer publicg, lai potencialajiem Savienibas dotaciju labuma guvéjiem atvieglotu pieteiksanos, tiklidz Eiropas
likumdevéji juridisko pamatu bas pienémusi.

Eiropas Komisijai §is uzaicinajums pieteikties uz akreditaciju nav juridiski saistoss. Ja Eiropas likumdevji juridiskaja pamata
izdaris biitiskus grozijumus, $is uzaicinajums var tikt grozits vai atcelts un var tikt izsludinati citi uzaicinajumi pieteikties uz

akreditaciju, kuru saturs atskirsies un pieteik$anas termini bais attiecigi mainiti.

Visparigi tas nozime, ka jebkura riciba, kas izriet no $a uzaicindjuma pieteikties uz akreditaciju, ir atkariga no $adiem
nosacijumiem, kuru izpildi Komisija nespgj ietekmét:

— programmas izveides juridiska pamata galigas redakcijas piepemsana Eiropas Parlamenta un Eiropas Savienibas
Padomg,

— 2021. gada un turpmako gadu darba programmu un visparigo Istenosanas vadliniju, kritériju un atlases procedaru
pienemsana péc izskatiSanas programmas komiteja un

— Eiropas Savienibas 2021. gada un turpmako gadu budzZeta pienemsana budzeta léméjinstiticija.

lerosinatas ES programmas izglitibas, apmacibas, jaunatnes un sporta joma (2021-2027) pamata ir Liguma par Eiropas
Savienibas darbibu 165. un 166. pants un subsidiaritates princips.

1. Ievads un mérki

Erasmus akreditacija ir noderigs riks izglitibas un apmacibas organizacijam, kuras vélas iesaistities parrobezu apmaina
un sadarbiba.

Akreditétas Erasmus organizacijas iegtis vienkarotu piekluvi finanséjuma iesp&jam nakamas programmas (2021-2027)
1. pamatdarbibas ietvara. Nosacijumus par akreditéto organizaciju piekluvi finanségjumam noteiks Eiropas Komisijas
publicétajos ikgad&jos uzaicinajumos iesniegt priekslikumus.

Erasmus akreditacijas pieskir§ana apliecina, ka pieteikuma iesniedzgjs ir sagatavojis planu, ka Istenot augstas kvalitates
mobilitates darbibas un ka tas izmantot sava izglitibas un apmacibas piedavajuma uzlabosanai. So planu sauc par

Erasmus planu, un tas ir svarigs Erasmus akreditacijas pieteikuma elements.

PieteikSanas noteikumos katrai jomai ir noteikti Ipasi mérki.
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2. Attiecinamiba

Pieteikties drikst tikai pieteikuma iesniedzgji, kam ir juridiskas personas statuss tida nozimé, ka noteikts Eiropas
Parlamenta un Padomes 2013. gada 11. decembra Regula (ES) Nr. 12882013, ar ko izveido Savienibas programmu
izglitibas, apmacibas, jaunatnes un sporta joma Erasmus+ un atce] Lémumus Nr. 1719/2006/EK, Nr. 1720/2006EK un
Nr. 1298/2008/EK.

Tiesibas pieteikties uz Erasmus akreditaciju ir pieteikuma iesniedzgjiem, kas iedibinati kada no §im valstim:
— Eiropas Savienibas dalibvalstis,
— programmas asociétas tresas valstis atbilstigi juridiskaja pamata (') noteiktajiem nosacijumiem,

Turklat, lai pieteikuma iesniedz&jus varétu atzit par atbalsttiesigiem katra no trim jomam, uz kuram attiecas Sis
uzaicinajums, valsts iestadém pieteikuma iesniedzgja valsti jabiit atzinusam, ka pieteikuma iesniedzéjs pieder pie kada
no atbalsttiesigo organizaciju veidiem, kas aprakstiti pieteiksanas noteikumos.

leprieks€ja pieredze programma Erasmus+ (2014-2020) nav nepiecie$ama.

3. Pieteikumu iesniegSanas termins un indikativs atlases rezultatu publicéSanas datums

Erasmus akreditacijas pieteikumu iesniegSanas termin$ ir 2020. gada 29. oktobris. Indikativais atlases rezultatu
publicésanas datums ir 2021. gada 16. februaris.

4. Atlases procediira
I[znémuma karta $aja uzaicinajuma spéka biis divas atseviskas pieteikSanas procediras.

1. Standartprocediira: piedalities drikst visi atbalsttiesigie pieteikuma iesniedzgji. Standartprocedira pieteikuma
iesniedz€jus vertés péc izslégsanas, atlases un pieskirsanas kritérijiem.

2. Atvieglota procedira: piedalities drikst organizacijas, kuram ir spéka esosa Erasmus+ PIA mobilitates harta.
Atvieglotaja procediira pieteikuma iesniedzgjus vertés péc izslégsanas un atlases kritérijiem.

Visa atlases procesa parvaldibu uzraudzis par atlasi atbildigas valsts agentiiras iecelta vértésanas komisija. S komisija
izveidos atlasei izvirzito pieteikumu sarakstu, kurs bas balstits uz ekspertu veikto novértéumu.

5. Pilniga informacija

Komisijas priekslikums regulai, ar ko izveido Savienibas programmu izglitibas, apmacibas, jaunatnes un sporta joma
(2021-2027), atrodams $ada timek]vietné:

https:/[eur-lex.europa.eu/legal-content/LV/TXT/?qid=158 51293259 50&uri=CELEX:52018PC0367.

Siki izstradati §a uzaicindjuma pieteikties uz akreditaciju nosacijumi, noteikumi un procediras ir atrodami pieteiksanas
noteikumos $ada timek]vietné:

https://ec.europa.eu/programmes/erasmus-plus/calls/2020-erasmus-accreditation

PieteikSanas noteikumi ir §3 uzaicinajuma pieteikties uz akreditaciju neatnemama sastavdala, un tajos izklastitie dalibas
nosacijumi uz $o uzaicinajumu attiecas visa pilniba.

(") Juridiskais pamats vél nav pienemts. 2014.-2020. gada programma Erasmus+ asociéto valstu saraksta ieklauta Islande, Norvégija,
Lihtensteina, Turcija, Ziemelmakedonija un Serbija.


https://eur-lex.europa.eu/legal-content/LV/TXT/?qid=1585129325950&uri=CELEX:52018PC0367
https://ec.europa.eu/programmes/erasmus-plus/calls/2020-erasmus-accreditation

28.5.2020. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C178)7

CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Pazinojums par pieprasijumu saistiba ar Direktivas 2014/25/ES 34. panta piemérojamibu

Istenosanas aktu pienemsanas termina pagarinasana

(2020/C 178/05)

2019. gada 19. decembri Komisija sanéma pieprasjumu atbilstosi Eiropas Parlamenta un Padomes Direktivas
2014/25[ES (') 35. pantam.

Sis Danijas Karalistes pieprasijums attiecas uz paku siitfjumiem no uznémuma patérétajam Danija. Attiecigais pazinojums
2020. gada 27. februari tika publicéts OV C 64. numura 55. Ipp. Sakotngjais termins bija 2020. gada 11. maijs.

Saskana ar Direktivas 2014/25[ES IV pielikuma 1. punkta ceturto dalu Komisija terminu drikst pagarinat ar attieciga
atbrivojuma pieprasitdju piekriSanu. Nemot véra pasreizgjo situaciju un Covid-19 pandémijas ietekmi, ka arT ar Danijas
Karalistes piekrisanu, termin$ Komisijas lémuma pienemsanai par $o pieprasijjumu ar $o tiek pagarinats par 12 darba
dienam.

Tadgjadi galigais termins ir 2020. gada 29. maijs.

() Eiropas Parlamenta un Padomes Direktiva 2014/25/ES (2014. gada 26. februaris) par iepirkumu, ko isteno subjekti, kuri darbojas
udensapgades, energétikas, transporta un pasta pakalpojumu nozarés, un ar ko atce] Direktivu 2004/17[EK (OV L 94, 28.3.2014.,
243, 1pp.).
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Apstiprinasanas pieteikuma publikacija attieciba uz produkta specifikiacijas grozijumiem, kas nav
maznozimigi, saskana ar 50. panta 2. punkta a) apak$punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula
(ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shemam

(2020/C 178/06)

Si publikacija dod tiesibas tris ménesu laika no $is publikacijas dienas pret $o pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 () 51. pantam.

APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS ATTIECIBA UZ PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMIEM, KAS NAV MAZNOZIMIG],
AIZSARGATA CILMES VIETAS NOSAUKUMA VAI AIZSARGATAS GEOGRAFISKAS IZCELSMES NORADES GADIJUMA

Grozijuma apstiprinasanas pieteikums saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta pirmo dalu
“ASIAGO”
ES Nr.: PDO-IT-0001-AMO02 - 30.7.2019.
ACVN (X) AGIN ()
1. Pieteikuma iesniedz&ja grupa un tas likumigas intereses

Consorzio Tutela Formaggio Asiago (“Asiago” siera aizsardzibas apvieniba), kuras juridiska adrese ir:

via Giuseppe Zampieril5

36100Vicenza

ITALJA

Talr. + 39 0444321758

Fakss +39 0444326212

info@formaggioasiago.it

tutelasiago@legalmail.it

“Asiago” siera aizsardzibas apvienibu veido “Asiago” siera raZotdji, un tai ir tiesibas iesniegt grozijuma pieteikumu
Lauksaimniecibas, partikas un mezsaimniecibas politikas ministrijas 2013. gada 14. oktobra Dekréta Nr. 12511
13. panta 1. punkta nozimé.

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Italija

3.  Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijums vai grozijumi
O Produkta nosaukums
X Produkta apraksts
Geografiskais apgabals
Izcelsmes apliecinajums
RazosSanas metode

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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Saikne
X Mark&ums
Cits: kontroles institficija
4. Grozijuma vai grozijumu veids
Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijumi, kurus nevar uzskatit par
maznozimigiem saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treso dalu.
O Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikicijas grozijumi, kurus nevar uzskatit par
maznozimigiem saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu, ja vienots dokuments
(vai ta ekvivalents) attieciba uz produktu nav publicéts.
5. Grozijums vai grozijumi

Jaatzimé, ka produkta specifikacijas struktira ir pielagota secibai, kas noteikta Regulas (ES) Nr. 1151/2012 7. panta.

Tapéc ierosinata struktfira ir $ada: 1. pants “Nosaukums”, 2. pants “Produkta apraksts”, 3. pants “Noteiktais
geografiskais apgabals”, 4. pants “Produkta izcelsme”, 5. pants “Produkta raZoSanas metode”, 6. pants “Saikne starp
produktu un raZoanas apgabalu”, 7. pants “Kontroles institiicija”, 8. pants “Markésana”.

Produkta apraksts

— Grozijums attiecas uz produkta specifikacijas 1. pantu, publicétas kopsavilkuma lapas 4.2. punktu, tagad — vienota
dokumenta 3.2. punkts, ka ari uz to, ka ir jaapzimé abi dazadie “Asiago” siera veidi.

Pasreizgjo formul&jumu:

“Aizsargatas cilmes vietas nosaukumu “Asiago” var pieskirt tikai pusvaritam sieram, kas razots tikai un vienigi no govs
piena saskana ar razoSanas specifikaciju un sadalits divos atskirigos siera veidos: presétais “Asiago” un nogatavinats

”

“Asiago”.

aizstaj ar §adu:

“Aizsargatu cilmes vietas nosaukumu (ACVN) “Asiago” var pieskirt tikai pusvaritam sieram, kas raZots tikai un vienigi

no govs piena saskana ar produkta specifikaciju un sadalits divos atskirigos siera veidos: “Asiago Fresco” (svaigs

“Asiago”) (pazistams ari ki “Asiago pressato” (presétais “Asiago”)) un “Asiago Stagionato” (nobriedinatais “Asiago”)

(pazistams ari ka “Asiago d’allevo” (nogatavinatais “Asiago”)), kuru ipasibas ir noraditas talak.”

Grozijuma mérkis ir panakt, lai patérétajiem butu vieglak uztvert nogatavinaSanas atskiribas starp diviem “Asiago”

siera veidiem, pievienojot definicijas “Asiago Fresco” un “Asiago Stagionato”. Tomér joprojam tiek atlauti termini

“pressato” (presétais) un “dallevo” (nogatavinatais). Turklat produkta specifikacija saisindgjuma “D.O.P.” (produkta

apraksts) vai “Dop” atveidojums italu valoda tiek aizstats un standartizéts ka “DOP”.

— Talak noraditie grozjjumi attiecas uz pasreizéjas produkta specifikacijas 8. pantu, publicétas kopsavilkuma lapas
4.2. punktu, tagadgjo vienota dokumenta 3.2. punktu “Gatava produkta ipasibas”, kur§ ierosinataja produkta
specifikacija ir parcelts uz 2. pantu un pardévéts par “Produkta aprakstu”.

Pasreizgjo formul&jumu:

“Preséta “Asiago” siera specifiskas tehniskas Ipasibas 20 dienas péc nogatavinasanas”

“Nogatavinata “Asiago” siera specifiskas tehniskas ipasibas 60 dienas péc nogatavinasanas”

aizstaj ar §adu:

“Siera “Asiago Fresco” specifiskas tehniskas Ipasibas péc minimala nogatavinasanas perioda”

“Siera “Asiago Stagionato” specifiskas tehniskas Ipasibas péc minimala nogatavinasanas perioda”.

Ar grozijumu tiek precizéts, ka specifiskas tehniskas ipasibas attiecas uz produktu péc tam, kad ir pagajis minimalais
nogatavinasanas periods. $a grozijuma mérkis ir padarit skaidraku kontroles posmu.

“Asiago Fresco” un “Asiago Stagionato” mikrobiologiskas un higiénas ipasibas ir dzéstas.
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ES tiesibu aktos jau ir paredzéts, ka razotaju sierotavas ir obligati javeic mikrobiologiskas un higiénas analizes. Tapéc
produkta specifikacija nav janorada mikrobiologiskie un higiénas parametri, jo jebkura gadjjuma to limeni ir
reglamentéti spéka eso$ajos tiesibu aktos.

Sadala “Asiago Stagionato” siera vizualas/organoleptiskas ipasibas

pasreizgjo formulgjumu:

“salda garSa (mezzano) | aromatiska garsa (vecchio)”

aizstaj ar §adu:

“salda un nedaudz pikanta garsa — aromatiska garsa (“vecchio” (nogatavinats))”.

Grozijuma meérkis ir labak definét “Asiago Stagionato” siera garSu péc minimala nogatavinasanas perioda un “Asiago”
siera gar$u péc tam, kad tas ir nogatavinats vairak neka 10 ménesus (“vecchio”). Sis grozijjums laus labak parbaudit
organoleptiskas ipasibas.

Péc abu “Asiago” siera veidu specifisko tehnisko ipasibu apraksta ir pievienots $ads teikums:

“Gan attieciba uz “Asiago Fresco”, gan “Asiago Stagionato” sieriem, lai ierobeZotu parstrades atkritumu daudzumu un
nemtu veéra iepriek§minétas vizualas/organoleptiskas un kimiskas ipasibas un svara prasibas, “Asiago” siera razosana
forma, kas nav cilindriska, ir atlauta produktiem, kas paredzéti tikai fasésanai (3kélés, gabalos, rivétiem) vai parstradei
saliktos produktos, gan ieprieks sagatavotos, gan parstradatos.”

Sis razosanas metodes ieklausanas mérkis ir ierobezot “Asiago” siera parstrades atkritumus, kas rodas visdazadakajos
procesos (griesana skélés, saliktos produktos utt.), kuri tiek uzskatiti par neeckonomiskiem tiesi $o atkritumu deél. $Tir
izvéle, ar kuru, atvieglojot razoSanu veidos (3kéles, kubicinos u. c.), ko patérétaji atzist arvien vairak, tiek nodrosinatas
jaunas iespgjas atbilstosi patérétaju vélmju tendencém noveértet “Asiago” sieru, nekada veida nemainot 33 produkta
organoleptiskas pasibas.

Ir vienkarSots punkts par sieru ritulu virsmas apstradi.

Pasreizéjo formulgjumu:

““Asiago” siera ritulu virsmu pé minimala nogatavinasanas perioda var apstradat ar vielam, kuras nosaka attiecigie
spéka esosie valsts noteikumi. Siera ritulu virséja dala (garoza) nav édama.”

aizstaj ar §adu:

“Sieru ritulu virsmu var apstradat ar vielam, kuras nosaka attiecigie spéka esosie tiesibu akti.”

Tiesibu aktos, ar ko regulé $o nozari, ir noteikts, ar kadam vielam ir atlauts apstradat virsmu. Tiek uzskatits, ka ir
pietiekami, ja ir nodrosinata atbilstiba spéka esoSajiem tiesibu aktiem par siera mizas apstradi. Ar attieciba uz siera
mizas neédamibu raZotaju sierotavas joprojam ir jaievéro spéka esosie noteikumi un tapéc ir janorada, ja tiek
izmantotas vielas, kas $o mizu var padarit neédamu.

Pa3reizéjo formuléjumu:

“Siera ritulu virsma jebkura gadijuma jaapstrada ta, lai kazeina plaksnite siera ritula identificéSanai un siera nosaukuma
ietilpstosais logotips saglabatos salasami.”

aizstaj ar §adu:

“Siera ritulu virsma jebkura gadijuma ir jaapstrada ta, lai kazeina plaksnite siera ritula identificéSanai, siera nosaukuma
ietilpstosais logotips un “ASIAGO” izcelsmes markéjums, kas iespiests uz siera pamatnes, saglabatos salasami.”

Ar 3o grozijumu tiek papildinats to identifikacijas zimju saraksts, kas “Asiago” sieru padara atskirigu, ietverot
izcelsmes markéumu uz siera ritula pamatnes/saniem.
Geografiskais apgabals

— Sis grozijums attiecas uz pasreizéjas produkta specifikacijas 2. pantu, publicétas kopsavilkuma lapas 4.3. punktu
un vienota dokumenta 4. punktu.

Pasreizéjas produkta specifikacijas 2. panta “RazoSanas apgabals” teksts ir parcelts uz ierosinatas produkta
specifikacijas 3. pantu, kas ir pardévéts $adi: “Noteiktais geografiskais apgabals”.
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$a grozijuma mérkis ir ievérot produkta specifikacijas struktiiru, kas noteikta Regula (ES) Nr. 1151/2012.
Tiek pievienotas pasvaldibas Cittadella un Fontaniva.

Pagvaldibas Cittadella un Fontaniva, kas atrodas uz ziemeliem no Padujas pilsétas, tiek icklautas noteiktaja geografiskaja
apgabala ka apgabali, kuros piens ir vésturiski razots, lai parstradatu to sierd, kas vélak ticis atzits par ACVN. Paslaik
Sajos apgabalos ir saimniecibas, kas darbojas sierotavas, kuras razo ACVN “Asiago” sieru, bet kuru razoto pienu nevar
izmantot ACVN siera razo$anai. Grozijuma meérkis ir precizak atspogulot ACVN siera vésturisko raZoSanas apgabalu.

Izcelsmes apliecinajums
— Grozijums attiecas uz produkta specifikacijas 4. pantu “Produkta izcelsme”, kuram ir pievienots §ads teikums:

“Visas fiziskas un juridiskas personas, kas ieklautas attiecigajos sarakstos, kontroles institiicija parbauda saskana ar
produkta specifikacijas noteikumiem un attiecigo kontroles planu.”

Sis grozijums papildina tekstu, paskaidrojot, ka kontroles institiicija parbauda visus uznéméjus, kas ieklauti ACVN
kontroles sistéma.

Razosanas metode

Grozijums attiecas uz 3. pantu “Dzivnieku bariba”, kas ierosinataja produkta specifikacija ir parcelts uz 5. panta pirmo
dalu, dodot tam jaunu nosaukumu “Produkta razoSanas metode”, un uz vienota dokumenta 3.3. punktu.

— Ar 3o grozijumu aizliegto baribu sarakstam ir pievienota kokvilna.

Kokvilna ir ieklauta aizliegtas dzivnieku baribas saraksta pec riipigiem pétijumiem, kas veikti sadarbiba ar Padujas
Universitates Dzivnieku &dinasanas departamentu. Grozjjuma mérkis ir uzlabot “Asiago” sieru, nostiprinot
celonsakaribu starp izcelsmes vietu un produkta ipasibam, neieklaujot sveszemju augu sugas, pieméram, kokvilnu.

— Turklat péc aizliegtas baribas saraksta pievieno sadus teikumus:
“Vismaz 50 % no sausas baribas devas ir jabiit razotiem geografiskaja apgabala.
Lopbaribai ir javeido vismaz 50 % no sausas baribas devas.”

Prasibu, ka vismaz 50 % no sausas baribas devas ir jabiit raZotiem geografiskaja apgabala, var izpildit, izmantojot zali,
sienu un dazadus plavu zalaugus, kas aug noteiktaja apgabala, un ta ir baribas devas dala, ko veido sagremojamas
Skiedrvielas, plasi defineta ka “lopbariba” (zale, siens, ganibu zalaugi utt.), kas ievérojami ietekmé piena un tatad ari
gatava produkta kimiskas, sensoras un organoleptiskas ipasibas. Geografiskajam apgabalam, kura razo “Asiago” sieru,
galvenokart raksturigi ilggadigie zalaji un ganibas, Ipasi augstakos vai kalnainos apgabalos, un tapéc tas nav seviski
piemérots labibas (kukuriizas, kviesu, miezu) vai ellas augu (sojas) audzésanai.

Uzpnémumi, kas razo “Asiago” sieru, ir ipasi specializ&jusies piena razoSana no tirskirnes dzivniekiem, kuriem ir
nepiecieSams lidzsvarots uzturs, kas sastav ne tikai no rupjas lopbaribas, bet ari no baribas un koncentratiem, kas
vajadzigi, lai saglabatu augstas kvalitates produkciju un uzturétu slaucamo govju labturibu.

Tadé] partikas devu papildinasanai ir jaizmanto koncentrati un bariba, kas piegadata no vietam arpus norobeZota
apgabala.

Si bariba lauj atri uznemt baribas vielas, nodrosinot energiju un olbaltumvielas, kas piena govim nepieciesamas
normalai spurekla darbibai. Ta ka 3ai baribai ir tikai fiziologiska loma minétas darbibas atbalstam, ta praktiski
neietekmé piena organoleptiskas ipasibas.

Deva, kura ir vismaz 50 % sausnas, kas iegiita no lopbaribas, dod ieguvumus dzivnieku labturiba un var veicinat
labakas kvalitates piena ieguvi siera razo$anai. Izmantojot lopbaribu, kas iegiita “Asiago” siera razosanas apgabala,
kur§ savas biologiskas daudzveidibas dé] ir ipasi bagats ar augiem, pienam tiek pieskirta raksturiga garSa, kas
konstatéjama gatavaja produkta.

Sis grozijums ir vajadzigs, lai specifikiciju un vienoto dokumentu pielagotu Regulas (ES) Nr. 1151/2012
noteikumiem.

— Talak minétie grozijumi attiecas uz pareizéjas produkta specifikacijas 5. pantu.
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Pa3reiz&jo formul&jumu:

“Asiago” sieru, kura veids ir “pressato” vai “d’allevo”, raZo no piena, kas atbilst spéka esoSajiem noteikumiem veselibas
aizsardzibas joma. Tomér sieru “Asiago d'allevo” var razot kalnu ganibu rajonos migracijas perioda no piena, kam ir
novirzes no speka esoSajiem noteikumiem veselibas aizsardzibas joma. Piens ir jauzglaba 4-11 °C temperatfira un
japarstrada ne vélak ka 60 stundas péc pirmas vai (vajadzibas gadijuma) otras slaukSanas. Ja “Asiago” sieru razo no
svaigpiena, §is piens saskana ar spéka esoSajiem noteikumiem ir japarstrada 36—48 stundas péc piegades uznémuma.”

aizstaj ar §adu:

“Asiago” sieru — gan “Fresco”, gan “Stagionato” veida — raZo no piena, kas atbilst speka esoajiem noteikumiem
veselibas aizsardzibas joma. Piens pienotava ir jauzglaba 4-11 °C temperatiira. Pienu, kas paredzéts “Asiago” siera
“prodotto della montagna” (kalnu produkts) razosanai, var uzglabat temperatiira, ko nosaka dabiskie vides apstakli.

Piens ir jasavac 36 stundas péc pirmas slauksanas.

Lai razotu “Asiago” sieru ar papildu noradi “prodotto della montagna”, piens ir jasavac 48 stundas péc pirmas
slauksanas.

Piens ir janosita parstradei 48 stundas péc piegades pienotava.”

Atbilstosi normativa reguléjuma attistibai vairs nav atlauts lietot “pienu, kas neatbilst speka esoSajiem noteikumiem
veselibas aizsardzibas joma”. Grozijuma ir arT noteikts, ka piena uzglabasanas temperatiira attiecas uz pienotavam,
savukart “Asiago” siera “prodotto della montagna” razoganai paredzéto pienu var uzglabat temperatiira, kuru nosaka
dabiskie vides apstakli, kas ir pieméroti uzglabasanai. Ir precizéti piena savaksanas laiki, izdarot atsauci uz pirmo
slauk$anu, kas praktiski lauj pienu savakt no vairakam slauk3anas reizém; attieciba uz visiem “Asiago” siera veidiem ir
noteikts arf maksimalais stundu skaits, kuru laika piens péc piegades pienotava ir janosita parstradei.

Pasreizgjo formul&jumu:

“Saskana ar speka esoSajiem noteikumiem preséta “Asiago” siera razosanai lieto pienu, kas atbilst speka esoajiem
sanitarajiem standartiem, iegéits no 1 vai 2 slaukumiem, ir svaigs vai 15 sekundes pasterizéts 72 °C temperatiira.”

aizstaj ar §adu:

“Sieru “Asiago Fresco” raZo, izmantojot pienu no vienas vai vairakam secigam slaukSanam, neapstradatu, termiski
apstradatu vai pasterizétu saskana ar spéka esosajiem tiesibu aktiem.”

Grozijuma ir nemtas véra tendences slauk3anas sistému (slaukSanas robotu u. ¢.) joma, kas nodroina labakus
dzivnieku labturibas apstaklus, neietekméjot no vairakam slauksanam iegtita piena kvalitati.

Turklat arf attieciba uz “Asiago Fresco” sieru ir ieviesta piena termiskas apstrades iespéja. Termiski apstradats piens, kas
turams zemakas temperatfiras neka pasterizéts piens, saglaba vairak no organoleptiskajam ipasibam, kas saistitas ar
razoSanas apgabalu.

Ar talak minéto grozijumu ir ieviesta iespéja arl “Asiago Stagionato” siera gadijuma izmantot pienu no vairakam
secigam slaukSanam, tapat ka tas ir “Asiago Fresco” siera gadjjuma.

Pasreizgjo formul&jumu:

“Nogatavinata “Asiago” siera razoSanai lieto pienu, kas atbilst spéka esoSajiem sanitarajiem standartiem, iegfits no 2
slaukumiem, ir daléji nokrejots ar dekantéSanu, vai no viena slaukuma, kas ari ir dalgji nokrejots ar dekantésanu, ir
svaigs vai 15 sekundes termiski apstradats 57/68 °C temperatiira, ar pozitivu fosfatazes analizes parametru. Ir atlauta
tikai tada piena turpmaka parstrade, kas skaidri paredzéta $aja produkta specifikacija.”

aizstaj ar §adu:

“Sieru “Asiago Stagionato” raZo, izmantojot pienu, kas iegiits no vairakam secigam slaukSanam un dal&ji nokrejots ar
nostadinasanas panémienu, vai no vairakam secigam slauk§anam, no kuram tikai viens slaukums ir dalgji nokrejots ar
nostadinasanu, vai tikai no viena slaukuma, kas daléji nokrejots ar nostadinaSanu. Izmantotais piens var biit
neapstradats vai termiski apstradats 57/68 °C temperatiira, ar pozitivu fosfatazes analizes parametru. Ir atlauta tikai
tada piena turpmaka apstrade, kas skaidri paredzéta $aja produkta specifikacija.”
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Svitro $adu rindkopu:

“ACVN “Asiago” siera “Prodotto della montagna” razosanai ir atlauts lietot pienu no 2 vai 4 slaukumiem, kas
jaapstrada 18 stundu laika no ta sapemsanas tad, ja izmanto pienu no 2 slaukumiem, un 24 stundu laika no ta
sanemsanas tad, ja izmanto pienu no 4 slaukumiem.”

“Asiago” siera raZoanai ar noradi “prodotto della montagna” pienu var savakt no vairakam slauk§anam ar noteikumu,
ka tas savakts 48 stundas péc pirmas slauk$anas; ari attieciba uz $ada veida produktiem piens ir janosiita parstradei 48
stundas péc piegades pienotava, ka noradits ieprieksgjos punktos.

Ar nakamo grozijumu ievie$ iesp&ju izmantot darzenu izcelsmes himozinu un svitro lizocima izmanto$anu.
Pasreiz&jo formulgjumu:

“Siera “Asiago pressato” raZoSanai izmantotajam pienam ir jabat pilnpienam, un katla maisjjuma sastava ir jabat
pienam, pienskabes baktérijam vai ieraugam, liellopu izcelsmes himozinam un, iespé&jams, neliela daudzuma natrija
hloridam. Parstrades laika tehnologisku apsvérumu dé] var pievienot ari noteiktu daudzumu dzerama tidens. “Asiago
d’allevo” razo$ana izmantoto pienu dalgji nokrejo ar nostadinasanas papémienu, iespjams, likuma noteiktajos
robezlielumos pievienojot lizocimu (E 1105); tapéc maisjjuma sastavu veido daléji nokrejots piens, pienskabes
baktérijas vai ieraugs, liellopu izcelsmes himozins un, iespgjams, neliels daudzums natrija hlorida un lizocima.
Razojot “prodotto della montagna” paveida “Asiago” sieru, lizocima (E 1105) lietosana ir aizliegta.”

aizstaj ar §adu:

“Siera “Asiago Fresco” raZzo$anai izmantotajam pienam ir jabht pilnpienam, un katla maisjuma sastava ir jabiit
pilnpienam, pienskabes baktérijam vai ieraugam, liellopu izcelsmes himozinam vai darzenu izcelsmes koagulantam
un, iespgjams, neliela daudzuma natrija hloridam. Parstrades laika tehnologisku apsvérumu dé] var pievienot ari
noteiktu daudzumu dzerama ddens. “Siera “Asiago Stagionato” razoSanai izmantotajam pienam ir jabut dalgji
nokrejotam, izmantojot nostadinasanas panémienu, un katla maisjjuma sastava ir jabat daléji nokrejotam pienam,
pienskabes baktérijam vai ieraugam, liellopu izcelsmes himozinam vai darzenu izcelsmes koagulantam un, iespgjams,
neliela daudzuma natrija hloridam.

“Asiago” siera razo$ana jebkura gadijuma ir aizliegts izmantot lizocimu (E 1105).”

Ar 3o grozijumu ka alternativa liellopu himozinam tiek pievienots darzenu izcelsmes koagulants attieciba uz diviem
“Asiago” siera veidiem. Tradicionala “Asiago” siera razo$ana sakotngji bija balstita uz darzenu izcelsmes koagulanta
izmantoSanu: tik tie$am, ir gati pieradijumi, ka Asiago plato regiona ka darzenu izcelsmes koagulantu izmantoja
dadza ekstraktu. Nesenaja pétijuma, ko veica Veneto regiona Lauksaimniecibas agentira, tika konstatéts, ka “Asiago
Fresco” un “Asiago Stagionato” sieriem raksturigas organoleptiskas un sensoras ipasibas saglabajas nemainigas, pat ja
izmanto darzenu izcelsmes koagulantu.

Sis jaunievedums lauj ari reagét uz ipasam tirgus prasibam.

Ir svitrota ari iespéja izmantot lizocimu — fermentu, kam piemit pretfermentacijas ipasibas. Tas ir parstrades
paliglidzeklis, kuru reti izmanto “Asiago” siera razo$ana, un tradicionali tas netika izmantots, turklat ta lietoSana ir
kluvusi lieka, pateicoties tam, ka ir uzlabojusies lopbaribas kvalitate.

— Talak minétie grozijumi attiecas uz pasreizgjas produkta specifikacijas 7. pantu.

Pajreizéjas produkta specifikacijas 7. panta “Uzglabasanas un nogatavinaSanas metodes” teksts ir parcelts uz
ierosinatas produkta specifikacijas 5. panta beigam un veidos apak$punktu ar nosaukumu “Uzglabasanas un
nogatavinasanas metodes”.

Tiek svitrota §ada rindkopa saistiba ar posmu pirms saliSanas:

“Pirms saliSanas sierus vismaz 48 stundas uzglaba telpas 10-15 °C temperatiira ar relativo mitrumu 80-85 %.”
Minétaja rindkopa aprakstitais posms pirms saliSanas (pazistams ka “atdzesé$ana”) tagad ir faktiski integréts siera
nogatavina$anas posma, nemot véra to, ka minétaja rindkopa noraditie parametri ir tie pasi, kas ierosinati attieciba uz
nogatavinasanu.

Ir parrakstits teikums par “Asiago Stagionato” siera minimalo nogatavinasanu.

Pasreizéjo formuléjumu:

“Minimalais nogatavinata “Asiago” siera nogatavinasanas laiks ir 60 dienas no razo$anas ménesa pédgjas dienas.”
aizstaj ar §adu:

“Siera “Asiago Stagionato” minimalais nogatavinaSanas periods ir 90 dienas no raZo$anas dienas.”
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Lai iegfitu labaku produktu, raugoties no organoleptiskas/kvalitates perspektivas, un vienadu nogatavinasanas periodu
visam razo$anas partijam, ir noteikts, ka minimalajam nogatavinasanas periodam pirms lai$anas tirdznieciba ir jabut
90 faktiskam dienam no raZo3anas dienas.

Papildu grozijums attiecas uz nogatavinasanas temperatiiru un mitruma parametriem.
Pasreizéjo formuléjumu:

“Siera nogatavina$anai ir janotiek taja pasa razosanas apvidi — noliktavas, kuras temperatiira ir 1015 °C un relativais
mitrums 80-85 %.”

aizstaj ar §adu:
VU < P < _ < o n
Siera nogatavinaSanai ir janotiek taja pa$a razo$anas apgabala — noliktavas, kuras temperatiira nav zemaka par 5 °C.

Ar 30 grozijumu abi temperatiiras un mitruma diapazoni ir aizstati ar minimalo temperatiiras vértibu, jo tiek
uzskatits, ka tas ir piemérotak, lai izteiktu “Asiago” siera optimalos nogatavinasanas apstaklus. Sis minimalas
temperatiiras parametrs atspogulo ari dabiskos vides apstaklus un var sekmigak noveérst nevélamu fermentaciju siera
ar ilgu nogatavinasanas periodu, pat nelietojot lizocimu.

Saikne

Ir pievienots atsevisks pants par saikni, kas nav ieklauts pasreizéja produkta specifikacija, bet tikai publicétaja
kopsavilkuma lapa. lerosinataja produkta specifikacija pievienota 6. panta teksts un attiecigi vienota dokumenta
5. punkta teksts ir $ads:

“6. pants

Saikne starp produktu un raZo$anas teritoriju

Ir daudz vésturisku un tradicionalu elementu gan laika, gan vietas zina, kas ir ietekméjusi “Asiago” siera razoSanu, — ta
vésturiska izcelsme ir Asiago plato, kas atrodas Vicencas provincé pie robezas ar Trento provinci. Par “Asiago” siera
razosanu ir liecibas jau no 1000. gada, un kops ta laika razoana 20. gadsimta sakuma izplatijas ari apgabala, kas
atrodas blakus Asiago plato, aptuveni 80 kilometru radiusa.

Tas ir apgabals, kas ieskauj vésturisko apgabalu, par kuru Asiago plato zemnieki, kuri bija spiesti parcelties péc Pirma
pasaules kara (1914-1918) notikumiem, uzskatija, ka agronomiskie, vides un klimatiskie apstakli ir piemeroti
liellopu audzésanas un piena produktu razosanas tradicijas attistiSanai.

“Asiago” siera raZoSanas apgabala ietilpst teritorija, ko veido Asiago, Lavarone, Vezzena un Folgaria plakankalnes, kas ir
sakotngjais apgabals, Trentino kalni, kalnu nogazes josla Grappa, Breganze, Schio, Valdagno un Chiampo kalnu pakaje, ka
ari aptidenota lidzenuma josla Vicencas, Padujas un Trevizo provincés.

RazoSanas apgabala klimatiskie un augsnes apstakli ir viendabigi gan nokriSnu, gan temperatiiras zind. Augsnes
strukttira galvenokart ir kalkaina. Pastaviga lopbaribas audzé$ana ir plasi izplatita visas apgabala augstuma zonas, tai
raksturiga dabisko zaldju un paksaugu, ka ari labibas (kvieSu, miezu, kukuriizas) audzéSana. Kalnu augstuma zona
ganibam un plavu noganiSanai izmanto visu lauksaimniecibas zemi, kas nav apmeZota.

Apkartnes saimniecibas visbiezZak sastopama liellopu Skirne ir ‘Italian Friesian’, tai seko $kirnes ‘Alpine Brown’,
‘Rendena’ un ‘Red Pied'.

Ipasi svarigs elements ir cilvékfaktors. Raksturigais razo$anas veids, kura pamata ir autentiskas un nemainigas metodes,
laika gaita ir saglabajies neskarts, nododot talak seno vietgjo siera razo$anas makslu un metodes, ka parstradat pienu
siera.

Markésana

— Sis grozijums attiecas uz produkta specifikacijas 6. pantu un vienota dokumenta 3.6. punktu.

Specifikacijas 6. panta “Identifikacija un markesana” teksts ir parcelts uz ierosinatas produkta specifikacijas 8. panta
“Markéjums” pirmo dalu, un tas veidos 8.1. apak$punktu ar nosaukumu “Identifikacija un markésana”.

Rindkopa péc nosaukuma logotipa attélojuma vardi “ka neatpemamu sastavdalu” ir mainiti uz vardiem “kas ir

=«

neatnemama sastavdala”, un pédgja teikuma vardi italu valoda “Nella fascere” ir aizstati ar vardiem “Nelle fascere”.

Grozijums ietver formalu labojumu un drukas klidas novér§anu teksta italu valoda.
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Pa3reiz&jo formul&jumu:

“kas atkartojas vairakkart un presétajam “Asiago” sieram ir ar 25 mm lieliem burtiem, bet nogatavinatam “Asiago”
sieram — ar 20 mm lieliem burtiem.”

izsaka $ada redakcija:

“kas atkartojas vairakkart un “Asiago Fresco” sieram ir ar 25 mm lieliem burtiem, bet “Asiago Stagionato” sieram — ar
20 mm lieliem burtiem.”

Sis grozijums aizstdj vardus “pressato” un “dallevo” ar vardiem “Fresco” un “Stagionato” saskana ar ierosinito
produkta specifikacijas 1. panta grozijumu.

Panta par markéSanu beigas ari pievieno $adu teikumu:

“Visam ACVN “Asiago” siera identifikacijas zimém (kazeina plaksnitei un izcelsmes mark&umam) vienmér ir jabit
redzamam uz visa siera ritula. Visa siera ritula mizu nekada gadijuma nedrikst parklat ar plévi, lentu vai
sietspiedumiem.”

Grozijuma meérkis ir pastiprinat produkta izsekojamibu un parredzamibu patérétajiem, vérSot uzmanibu uz ACVN
identifikacijas zimju redzamibu salidzinajuma ar produktu imitaciju vai viltosanas méginajumiem.

Péc alfabéta burtiem, kas norada razoSanas ménesi, pievieno $adu rindkopu:

“Neskarot izsekojamibas prasibas, kas noteiktas spéka esoajos tiesibu aktos, uz produktiem, kas nav cilindriskas
formas, ir jabat $adam identifikacijas zimém: kazeina datu plaksnitei, raZotajas sierotavas burtciparu kodam,
apzimé&juma logotipam, apzimé&juma nosaukumam “ASIAGO”, kas vairakas reizes péc kartas atkartots vismaz uz
vienas pamatnes puses vai vienas no siera plakanajam malam. Saja saistiba Aizsardzibas apvieniba nodrogina zimolu
aprikojumu lietosanai razotajiem, kuriem ir tiesibas to izmantot.”

Ar 3o grozijumu tiek precizéta identifikacijas un izsekojamibas metode attieciba uz produktu, kura forma nav
cilindriska, ka paredzéts ierosinatas produkta specifikacijas 2. panta.

— Talak noraditais grozijums attiecas uz 9. panta “lepakojums” tekstu, kas ierosinataja produkta specifikacija ir
parcelts uz 8. panta “Markéjums” beigam un biis vienota dokumenta 3.5. punkta 8.2. apakspunkts “Noformejums
un iesainojums”.

Rindkopu:

“Veselus ACVN “Asiago” siera ritulus var sagriezt gabalos un ieprieks iesainot tada veida, lai batu redzama siera
pamatne. Jebkura gadijuma siera ritula centralo dalu var iesainot porcijas, ja tas kopéjais svars neparsniedz 10 % no
pasa siera ritula svara. Tomér $§im porcijam ir jabat ar siera ritula plakanas malas garozu. Ja lizocimu (E 1105)
neizmanto, to var noradit uz etiketes.

Ja sagrieSana ietilpst garozas nokasiSana un/vai nonemsana, tadéjadi padarot izcelsmes markéjumu neredzamu,
(kubicinu, rivéta siera, $kélisu, gabalu u. c. iesainosanas) procediira ir javeic razoSanas vieta, lai nodro$inatu produkta
izsekojamibu.”

izsaka $ada redakcija:
“Veseli “Asiago” siera rituli var bat sadaliti porcijas un faséti dazados veidos (ceturtdalas, daivas, skéles u. c.), tiem ir
jabat fasétiem kopa ar mizu. Jebkura gadijuma siera ritula centralo dalu var iesainot porcijas, ja tas kopgjais svars

neparsniedz 10 % no pasa siera ritula svara. Tomér $im porcijam ir jabat ar siera ritula plakanas malas mizu.

Ja sagrieSana ietilpst mizas nokasiSana un/vai nopemsana, tadéjadi padarot izcelsmes markéumu neredzamu, dazado
veidu (kubicinu, rivéta siera, $kélisu, gabalu, vesela siera ritula u. c.) iesaino$anas procedira ir javeic raZosanas vieta, lai
nodrosinatu produkta izsekojamibu.”

Ar 30 grozijumu tiek precizéti galvenie faséSanas veidi. Ir skaidri precizéts, ka markgjums uz pamatnes ir zime, kas
norada uz autentisku produktu un faktu, ka tas atbilst produkta specifikacijas prasibam, un, ja miza tiek nokasita un/
vai nonemta, tas jadara tada veida, kas nodro$ina produkta izsekojamibu.

— Talak dota grozijjuma meérkis ir precizét, kadus terminus var izmantot komercinformacija un/vai markéjuma
atkariba no nogatavinasanas perioda.

Pasreizgjo formul&jumu:

“Sieram “Asiago”, kas raZots no kalnu teritorijas stallos iegfita piena, parstradats un nogatavinats kalnu apgabala
pienotavas, var pievienot noradi “prodotto della montagna”.

Uz preséta siera “Asiago” etiketes var ari uzrakstit noradi fresco (svaigs).
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Uz nogatavinata siera “Asiago” etiketes var arT uzrakstit noradi stagionato (nogatavinats).

Uz siera “Asiago” etiketes, kura nogatavinasanas periods ir 4 lidz 6 ménesi, var ari uzrakstit noradi mezzano (ar vidéji
ilgu nogatavinasanas laiku).

Uz siera “Asiago” etiketes, kura nogatavinasanas periods parsniedz 10 meénesus, var ari uzrakstit noradi vecchio (ar ilgu
nogatavinasanas laiku).

Uz siera “Asiago” etiketes, kura nogatavinaSanas periods parsniedz 12 ménesus, var arl uzrakstit noradi stravecchio (ar
loti ilgu nogatavinasanas laiku).”

aizstaj ar §adu:

“Asiago” sieram, kur§ gatavots no piena, kas iegiits kalnu apgabalos esoSajas govju novietnés, parstradats sierotavas,
kas atrodas kalnu apgabalos un nogatavinats kalnu apgabalos un kas giist prieksrocibas no papildu norades “prodotto
della montagna”, komercinformacija un/vai uz marké&uma var ietvert vardus “Asiago prodotto della montagna”.
Tirdzniecibas informacija un/vai uz markéjuma var ieklaut $adas norades.

Sieru “Asiago Fresco” var market ari ka “Asiago pressato”.

Sieru “Asiago Fresco”, kas nogatavinats vairak neka 40 dienas, var markeét arT ka “Asiago Fresco riserva” (rezerve).

Sieru “Asiago Stagionato” var markét ari ka “Asiago d’allevo”.

Sieru “Asiago Stagionato”, kas nogatavinats 4-10 ménesus, var markeét ari ka “Asiago mezzano” vai “Asiago Stagionato
mezzano” (pusnogatavinats).

Sieru “Asiago Stagionato”, kas nogatavinats 10-15 méneSus, var markét ari ka “Asiago vecchio” vai “Asiago Stagionato
vecchio” (nogatavinats).

Sieru “Asiago Stagionato”, kas nogatavinats ilgak par 15 meénesiem, var market ari ka “Asiago stravecchio” vai “Asiago
Stagionato stravecchio” (seviski nogatavinats).”

Ar 3o grozijumu tiek precizéti visi alternativie termini “Asiago Fresco” un “Asiago Stagionato” sieriem atkariba no
produkta atskirigajiem nogatavinasanas periodiem, kas tiek atjauninati atbilsto$i tam, kas noradits produkta
specifikacijas 1. panta. Ir labak definéti arT nogatavinasanas periodi, ievérojot tradicionalo raZo$anas praksi un to, lai
tie patérétajiem bitu uzreiz un viegli saprotami.

— Péc pédgjas rindkopas pievieno $adu rindkopu:

“Siera ritula plakanajai malai var piestiprinat plévi vai sietspiedumus ar uzpémuma informaciju, ja tie atbilst spéka
esoajiem tiesibu aktiem par partikas produktu marké$anu un noforméjumu. Ar §adam plévém vai sietspiedumiem
nav atlauts aizsegt kazeina plaksnites, un tiem vienmeér ir jabiit ar apziméjumu “ASIAGO”, ka ari ar Eiropas logotipu,
kas identificé aizsargatus cilmes vietas nosaukumus, lai nodrosinatu, ka patérétajiem tiek sniegta pareiza informacija.”
Grozijuma mérkis ir pastiprinat produktu izsekojamibas un identifikacijas instrumentus, kas uzskatami par batiskiem
ACVN produkta aspektiem.

Kontroles institiicija

Pievienots jauns 7. pants “Kontroles institiicija”, kas nav ieklauts pasreizéja produkta specifikacija, nodrosinot
informaciju par kontroles institaciju.

Teksts ir sads:
“7. pants

Kontroles institiicija

Saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 36. un 37. panta noteikumiem atbilstibu produkta specifikacijai parbauda
pilnvarota kontroles institiicija pirms produkta laidanas tirgi. Kontroles institticija ir CSQA Certificazioni Srl — Via S.
Gaetano, 74 — 36016 Thiene (VI), talr. +39 0445313011, fakss +39 0445313070, e-pasts csqa@csqa.it.”
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VIENOTS DOKUMENTS
“ASIAGO”
ES Nr.: PDO-IT-0001-AMO02 - 30.7.2019.
ACVN (X) AGIN ()
1. Nosaukums vai nosaukumi
“Asiago”
2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Italija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids
1.3. grupa. Siers
3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

Aizsargatu cilmes vietas nosaukumu (ACVN) “Asiago” var pieskirt tikai pusvaritam sieram, kas raZots tikai un vienigi
no govs piena saskana ar produkta specifikaciju un sadalits divos atskirigos siera veidos: “Asiago Fresco” (svaigs
“Asiago”) (pazistams arl ka “Asiago pressato” (presétais “Asiago”)) un “Asiago Stagionato” (nobriedinatais “Asiago”)
(pazistams ari ka “Asiago d’allevo” (nogatavinatais “Asiago”)), kuru ipasibas ir noraditas talak.

Siera “Asiago Fresco” specifiskas tehniskas ipasibas péc minimala nogatavinasanas perioda

Specifikacija

a) vizualas/organoleptiskas ipasibas:

=

balta vai gaia salmu dzeltena krasa;

izteikts, nevienmerigs acojums;
patikama un maiga gar3a;

plana miza ar elastigu tekstfiru

kimiskas ipasibas:
mitrums
olbaltumvielas
tauki

natrija hlorids
tauki sausna
fiziskas ipasibas:
pamatne
aug8puse un apakspuse
svars

augstums

diametrs

Pielaides
39,50 % 4,50
24,00 % 3,50
30,00 % +4,00
1,70 % 1,00
ne mazak ka 44 % nav

taisna vai nedaudz izliekta
plakana vai gandriz plakana
11-15 kg

11-15cm

30-40 cm
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Siera “Asiago Stagionato” specifiskas tehniskas ipasibas péc minimala nogatavinasanas perioda
Specifikacijas Pielaides
a) vizualas/organoleptiskas ipasibas:

salmu dzeltena vai gaiSa salmu dzeltena krasa;

neliels lidz vidéjs acojums;

salda un nedaudz pikanta garsa — aromatiska garsa (“vecchio” (nobriedis));

gluda un viendabiga miza

b) kimiskas ipasibas:

mitrums 34,50 % £4,00
olbaltumvielas 28,00 % 4,00
tauki 31,00 % 4,50
natrija hlorids 2,40 % +1,00
tauki sausna ne mazak ka 34 % nav

¢) fiziskas ipasibas:

pamatne taisna vai gandriz taisna
augSpuse un apakspuse plakana vai gandriz plakana
svars 8-12 kg

augstums 9-12 cm

diametrs 30-36 cm

Gan attieciba uz “Asiago Fresco”, gan “Asiago Stagionato” sieriem, lai ierobezotu parstrades atkritumu daudzumu un
nemtu vera iepriek$minétas vizualas/organoleptiskas un kimiskas ipasibas un svara prasibas, “Asiago” siera razosana
forma, kas nav cilindriska, ir atlauta produktiem, kas paredzéti tikai faséSanai (3kéles, gabalos, rivétiem) vai parstradei
saliktos produktos, gan ieprieks sagatavotos, gan parstradatos.

Sieru ritulu virsmu var apstradat ar vielam, kuras nosaka attiecigie speka esosie tiesibu akti.

Siera ritulu virsma jebkura gadijuma ir jaapstrada ta, lai kazeina plaksnite siera ritula identificéSanai, siera nosaukuma
ietilpstosais logotips un “ASIAGO” izcelsmes mark&jums, kas iespiests uz siera pamatnes, saglabatos salasami.

Sieru “Asiago” ar papildu noradi “prodotto della montagna” (kalnu produkts) virsmas apstrade ar krasam un
pretpeléjuma preparatiem nav atlauta.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)
Tiek izmantots neapstradats vai termiski apstradats vai pasterizéts govs piens.

Liellopus, kuru piens paredzéts parstradei “Asiago” sierd, nedrikst barot ar $adu lopbaribu un baribu:

LOPBARIBA:

rapsis, ripsis, sinepes vai grieku sieramolins,

auglaugu lapas, biesu lapas un laksti,

abolina/zales skabbariba, zirnu/zales skabbariba, skabbaribas blakusprodukti,

augli un no tiem svaiga un mitra veida konservéti riipnieciskas parstrades blakusprodukti,
darzeni un no tiem svaiga un mitra veida konservéti blakusprodukti,

svaigi un mitra veida konservéti fermentacijas nozares blakusprodukti (graudi no alus daritavas, destilétavu atlikumi,
Cagas u. c.),
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cukura riipniecibas blakusprodukti: svaigu un sasmalcinatu cukurbie$u mikstums,

galas un lopkopibas nozares blakusprodukti: dazadi atlikumi, gan atseviski, gan kopa ar citu lopbaribu.

BARIBA:

maltites no galas, zivim un putnu galas,

maltites no rip$a miltiem, citrusauglu séklam vai vinogu seklam,
zaveti darzeni un augli,

zavéti blakusprodukti no darzenu un auglu riipnieciskas parstrades (zirpu un pupinu pakstis, artiSoki, kastani,
citrusauglu mikstums, olivu parpalikumi, vinogu séklas, drabinas, ¢agas),

cukura nozares blakusprodukti: melases olbaltumvielu koncentrats, dazada veida braga, Zavéta mikstuma braga u. c.,
zavéti fermentacijas nozares blakusprodukti: braga, fermentacijas atlikumi u. c.,

karbamids, karbamida fosfats, biurets (lieto$anai majlopiem),

kokvilna.

Vismaz 50 % no sausas baribas devas ir jabat razotiem geografiskaja apgabala.

Lopbaribai ir javeido vismaz 50 % no sausas baribas devas.

Prasibu, ka vismaz 50 % no sausas baribas devas ir jabit razotiem geografiskaja apgabala, var izpildit, izmantojot zali,
sienu un dazadus plavu zalaugus, kas aug noteiktaja apgabala, un ta ir baribas devas dala, ko veido sagremojamas
Skiedrvielas, plasi definéta ka “lopbariba” (zale, siens, ganibu zalaugi utt.), kas ievérojami ietekmé piena un tatad ari
gatava produkta kimiskas, sensoras un organoleptiskas ipasibas. Geografiskajam apgabalam, kura razo “Asiago” sieru,
galvenokart raksturigi ilggadigie zalaji un ganibas, ipasi augstakos vai kalnainos apgabalos, un tapéc tas nav seviski
piemérots labibas (kukuriizas, kviesu, mieZu) vai ellas augu (sojas) audzésanai.

Uzpémumi, kas razo “Asiago” sieru, ir Ipasi specializéjusies piena raZo$ana no tirskirnes dzivniekiem, kuriem ir
nepiecie$ams lidzsvarots uzturs, kas sastav ne tikai no rupjas lopbaribas, bet ari no baribas un koncentratiem, kas

vajadzigi, lai saglabatu augstas kvalitates produkciju un uzturétu slaucamo govju labturibu.

Tadeé] partikas devu papildinasanai ir jaizmanto koncentrati un bariba, kas piegadata no vietam arpus norobezota
apgabala.

Si bariba Jauj atri uzpemt baribas vielas, nodrosinot energiju un olbaltumvielas, kas piena govim nepieciesamas
normalai spurekla darbibai. Ta ka 3ai baribai ir tikai fiziologiska loma minétas darbibas atbalstam, ta praktiski

neietekmé piena organoleptiskas Ipasibas.

Ja piens ir paredzéts “Asiago” siera razo$anai ar noradi “prodotto della montagna”, ir aizliegta ari barosana ar jebkadu
skabbaribu.

3.4. Konkreti raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Govis ir jaaudze un “Asiago” siers ir jagatavo un janobriedina 4. punkta noteiktaja geografiskaja razosanas apgabala.

3.5. Ar registréeto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, riveSanas, iepakoSanas u. c. ipasie noteikumi

Veseli “Asiago” siera rituli var bt sadaliti porcijas un faséti dazados veidos (ceturtdalas, daivas, skélés u. c.), tiem ir
jabtit fasétiem kopa ar mizu. Jebkura gadijuma siera ritula centralo dalu var iesainot porcijas, ja tas kopgjais svars
neparsniedz 10 % no pasa siera ritula svara. Tomér $im porcijam ir jabat ar siera ritula plakanas malas mizu.

Ja sagrieSana ietilpst garozas nokasiSana un/vai nonemsana, tadéjadi padarot izcelsmes markéjumu neredzamu,
dazado formatu (kubicinu, rivéta siera, $kéliSu, gabalu, vesela siera ritula u. c.) iesainoSanas procediira javeic
razo$anas vieta, lai nodrosinatu produkta izsekojamibu.
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3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Visus “Asiago” sierus identificé ar numurétam kazeina plaksnitém un marké ar Sablona veidném, kas glabajas

logotipu:

Sis logotips attélo sagrieztu siera rituli, kuram nav viena gabala; tritkstosais gabals ir parveidots par stilizétu “A” burtu

un ir dal€ji ievietots siera diska. Siera rituliem piestiprinata logotipa kopgjais augstums ir 100 mm “Asiago Fresco”
sieriem un 80 mm “Asiago Stagionato” sieriem. Sablona veidnés ir ieklauts ari sierotavas burtciparu kods un

apziméjuma nosaukums

kas atkartojas vairakkart un “Asiago Fresco” sieram ir ar 25 mm lieliem burtiem, bet “Asiago Stagionato” sieram — ar
20 mm lieliem burtiem.

Visam ACVN “Asiago” siera identifikacijas zimém (kazeina plaksnitei un izcelsmes markéjumam) vienmér ir jabit
redzamam uz visa siera ritula. Visa siera ritula mizu nekada gadijuma nedrikst parklat ar plévi, lentu vai
sietspiedumiem.

Ari “Asiago Stagionato” sieriem uz pamatnes ir iespiests alfabéta burts, kas norada razosanas ménesi.

Neskarot izsekojamibas prasibas, kas noteiktas spéka esosajos tiesibu aktos, uz produktiem, kas nav cilindriskas
formas, ir jabGt $adam identifikacijas zZimém: kazeina datu plaksnitei, raZotdjas sierotavas burtciparu kodam,
apziméjuma logotipam, apziméuma nosaukumam “ASIAGO”, kas vairakas reizes péc kartas atkartots vismaz uz
vienas pamatnes puses vai vienas no siera plakanajam malam. Saja saistiba Aizsardzibas apvieniba nodrogina
lietosanai piemérotu zimolu aprikojumu razotajiem, kuriem ir tiesibas to izmantot.

“Asiago” sieri ar papildu noradi “prodotto della montagna” atskiras ar to, ka $ablona veidneés, kas minétas $a punkta
pirmaja dala, tikai vienu reizi ir ieklauti vardi “prodotto della montagna”.

Turklat minimala nogatavinasanas perioda beigas ieprieks minétos sierus papildus identificé ar karstu zimolu uz ritula

pamatnes, piestiprinot to ar Aizsardzibas asociacijai piederodiem instrumentiem, kas nodoti lietosanai tiesigajam
sierotavam; uz minéta zimola ir $ada embléma:

PRODOTTO

DELLA
¥1130

A
MONTAGNA

Tirdzniecibas informacija un/vai uz markgjuma var ieklaut $adas norades.

Sieru “Asiago Fresco” var markeét ari ka “Asiago pressato”.

Sieru “Asiago Fresco”, kas nogatavinats vairak neka 40 dienas, var markeét ari ka “Asiago Fresco riserva” (rezerve).

Sieru “Asiago Stagionato” var markeét ari ka “Asiago d’allevo”.

Sieru “Asiago Stagionato”, kas nogatavinats 4-10 ménesus, var market ari ka “Asiago mezzano” vai “Asiago Stagionato
mezzano” (pusnogatavinats).
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Sieru “Asiago Stagionato”, kas nogatavinats 10-15 ménesus, var markeét ari ka “Asiago vecchio” vai “Asiago Stagionato
vecchio” (nogatavinats).

Sieru “Asiago Stagionato”, kas nogatavinats ilgak par 15 meénesiem, var market ari ka “Asiago stravecchio” vai “Asiago
Stagionato stravecchio” (seviski nogatavinats).

Visam etiketém, zimogiem, sietspiedumiem u. c., uz kuriem ir informacija par uznémumu, ir jaatbilst spéka esosajiem
normativajiem aktiem par partikas produktu markéSanu un noforméumu, un jebkura gadijuma vienmeér ir
janodrosina pilniga salasamiba ACVN “Asiago” sieru identifikacijas markéjumam (izmantojot Sablona veidnes) un
kazeina plaksnitem, ar kuram identificé “Asiago” siera ritulus.

Siera ritula plakanajai malai var piestiprinat plévi vai sietspiedumus ar uzpémuma informaciju, ja tie atbilst speka
esoSajiem tiesibu aktiem par partikas produktu markéSanu un noformejumu. Ar $adam plevém vai sietspiedumiem
nav atlauts aizsegt kazeina plaksnites, un tiem vienmér ir jabit ar apzimé&umu “ASIAGO?”, ka ari ar Eiropas logotipu,
kas identificé aizsargatus cilmes vietas nosaukumus, lai nodrosinatu, ka patérétajiem tiek sniegta pareiza informacija.

4. Geografiska apgabala isa definicija

“Asiago” sieru razo no piena, kas iegiits liellopu fermas, kuras atrodas noteiktaja apgabala, un sierotavas, kas atrodas
taja pasa apgabala, ka precizéts talak:

Vicencas province: visa teritorija,
Trento province: visa teritorija,

Padujas province: Carmignano di Brenta, S. Pietro Gii, Grantorto, Gazzo, Piazzola sul Brenta, Villafranca Padovana,
Campodoro, Mestrino, Veggiano, Cervarese S. Croce, Rovolon, Cittadella un Fontaniva pasvaldibu teritorija,

Trevizo province: $adi definéta teritorija: par atskaites punktu nemot Rossano Veneto pilsétu Vicencas provincg, robeza
iet pa Rossano—Castelfranco Veneto celu lidz krustojumam ar regionalo celu Nr. 53 “Postumia”. Ta turpinas pa $o celu
un $kérso apvedcelu uz dienvidiem no Trevizo lidz krustojumam ar Alemagna automagistrali. RobeZa turpinas uz
ziemeliem pa $§is automagistrales liniju lidz Piave upei. Péc tam ta pagrieZas uz rietumiem gar upes labo krastu lidz
robezai starp Trevizo un Belluno provincém. Sakot no $a punkta, robezu nosaka Trevizo provinces robeza lidz vietai,
kur ta saskaras ar Vicencas provinces robezu.

leprieks uzskaititie razoanas apgabali, kas atrodas vismaz 600 metru augstuma, tiek identificéti ka kalnu apgabali.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Ir daudz vésturisku un tradicionalu elementu gan laika, gan vietas zina, kas ir ietekméjusi “Asiago” siera razosanu, — ta
vesturiska izcelsme ir Asiago plato, kas atrodas Vicencas provincé pie robezas ar Trento provinci. Par “Asiago” siera
razosanu ir liecibas jau no 1000. gada, un kops ta laika razoSana 20. gadsimta sakuma izplatijas ari apgabala, kas
atrodas blakus Asiago plato, aptuveni 80 kilometru radiusa.

Tas ir apgabals, kas ieskauj vésturisko apgabalu, par kuru Asiago plato zemnieki, kuri bija spiesti parcelties péc Pirma
pasaules kara (1914-1918) notikumiem, uzskatija, ka agronomiskie, vides un klimatiskie apstakli ir pieméroti
liellopu audzéSanas un piena produktu razosanas tradicijas attistisanai.

“Asiago” siera razoSanas apgabala ietilpst teritorija, ko veido Asiago, Lavarone, Vezzena un Folgaria plakankalnes, kas ir
sakotnéjais apgabals, Trentino kalni, kalnu nogazes josla Grappa, Breganze, Schio, Valdagno un Chiampo kalnu pakaje,
ka ar1 aptidenota lidzenuma josla Vi¢encas, Padujas un Trevizo provincgs.

Razo$anas apgabala klimatiskie un augsnes apstakli ir viendabigi gan nokri§nu, gan temperatiiras zina. Augsnes
struktira galvenokart ir kalkaina. Pastaviga lopbaribas audzé$ana ir plasi izplatita visas apgabala augstuma zonas, tai
raksturiga dabisko zalaju un paksaugu, ka ari labibas (kvie$u, miezu, kukurtizas) audzésana. Kalnu augstuma zona
ganibam un plavu noganiSanai izmanto visu lauksaimniecibas zemi, kas nav apmezZota.
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Apkartnes saimniecibas visbiezak sastopama liellopu $kirne ir ‘[talian Friesian’, tai seko Skirnes ‘Alpine Brown',
‘Rendena’ un ‘Red Pied".

Ipasi svarigs elements ir cilvekfaktors. Raksturigais razoSanas veids, kura pamata ir autentiskas un nemainigas
metodes, laika gaita ir saglabajies neskarts, nododot talak seno viet§jo siera razosanas makslu un metodes, ka
parstradat pienu siera.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

Viss produkta specifikacijas teksts ir pieejams timekla vietné: http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.
php/L/IT/IDPagina /3335

vai
atverot tiesi Lauksaimniecibas, partikas un meZsaimniecibas politikas ministrijas majaslapu (www.politicheagricole.it) un

noklikskinot uz “Prodotti DOP IGP” (ekrana augsgja labaja pus€), péc tam uz “Prodotti DOP IGP STG” (ekrana kreisaja
pusg) un, visbeidzot, “Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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