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II

(Informacija)

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

EIROPAS KOMISTJA

Iebildumu necel$ana pret pazinoto koncentraciju

(Lieta M.9809 — Eni Rewind | CDP Equity | CircularIT JV)

(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2020/C 172/01)

Komisija 2020. gada 12. maija noléma neiebilst pret iepriek§ minéto pazinoto koncentraciju un atzit to par saderigu ar

iek3gjo tirgu. Sis lemums pamatots ar Padomes Regulas (EK) Nr. 139/2004 () 6. panta 1. punkta b) apakspunktu. Pilns

lémuma teksts ir pieejams tikai italu valoda, un to publicés péc tam, kad no teksta biis iznemta visa komercnoslépumus

saturo$a informacija. Lémums bis pieejams:

— Komisijas konkurences timekla vietnes uzpémumu apvienoanas sadala (http://ec.ecuropa.eu/competition/mergers|
cases|). Saja timekla vietné ir pieejamas dazadas individualo apvienosanas lémumu meklésanas iespéjas, tostarp
mekléSana péc sabiedribas nosaukuma, lietas numura, datuma un nozaru kodiem,

— eclektroniska veida EUR-Lex timekla vietné (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=lv) ar dokumenta numuru
32020M9809. EUR-Lex piedava tiessaistes piekluvi Eiropas Savienibas tiesibu aktiem.

() OVL24,29.1.2004., 1.1pp.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lv
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IV
(Pazinojumi)
EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI
Euro mainas kurss ()
2020. gada 19. maijs
(2020/C 172/02)
1 euro =
Valiita Mainas kurss Valita Mainas kurss
uUsD ASV dolars 1,0950 CAD  Kanadas dolars 1,5251
JPY Japanas jena 118,00 HKD  Hongkongas dolars 8,4870
DKK Danijas krona 7 4562 NZD  Jaunzélandes dolars 1,8004
GBP Lielbritanijas marcina 0,89535 | SGD  Singapiiras dolars 15513
SEK Zviedrijas krona 10,5685 KRW  Dienvidkorejas vona 1341,19
. ZAR Dienvidafrikas rands 19,9649

CHF Sveices franks 1,0633

CNY  Kinas juana renminbi 7,7816
ISK Islandes krona 156,50

HRK  Horvatijas kuna 7,5713
NOK Norvégijas krona 10,9153

IDR Indonézijas rapija 16177,50
BGN Bulgarijas leva 1,9558

MYR  Malaizijas ringits 4,7583
CZK Cehijas krona 27,490 o

PHP  Filipinu peso 55,567
HUF Ungarijas forints 350,35 RUB  Krievijas rublis 79,3839
PLN Polijas zlots 45510 THB  Taizemes bats 34,947
RON  Rumanijas leja 48428 | BRL  Brazilijas reals 6,2357
TRY Turcijas lira 74448 | MXN  Meksikas peso 25,8567
AUD Australijas dolars 1,6751 INR Indijas riipija 82,8535

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicgjusi ECB.
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EIROPAS KOPIENU MIGREJOSO DARBA NEMEJU SOCIALA NODROSINAJUMA
ADMINISTRATIVA KOMISJJA
Valiitu konversijas kursi saskana ar Padomes Regulu (EEK) Nr. 574/72
(2020/C 172/03)
Regulas (EEK) Nr. 574/72 107. panta 1., 2. un 4. punkts
Atskaites periods: 2020. Aprili
Pieteikumu iesniegSanas termins: 2020. Jalijs, Augusts un Septembris

apr-20 EUR BGN CZK DKK HRK HUF PLN
1EUR = 1 1,95580 27,2301 7,46202 7,59505 356,512 4,54505
1BGN = 0,511300 1 13,9228 3,81533 3,88335 182,285 2,32388
1CZK = 0,0367240 0,0718248 1 0,274035 0,278921 13,0926 0,166912
1 DKK = 0,134012 0,262101 3,64916 1 1,01783 47,7769 0,609091
1 HRK = 0,131665 0,257510 3,58525 0,982485 1 46,9401 0,598423
1 HUF = 0,00280495 | 0,00548593 | 0,0763792 | 0,020931 0,0213038 |1 0,0127486
1PLN = 0,220020 0,430314 599116 1,64179 1,67106 78,4397 1
1 RON = 0,206750 0,404361 5,62983 1,54277 1,57028 73,7088 0,939688
1 SEK = 0,091827 0,179596 2,50047 0,685217 0,697433 32,7375 0,417359
1 GBP = 1,14222 2,23396 31,1029 8,52330 8,6752 407,217 5,19146
1 NOK = 0,088297 0,172691 2,40434 0,658875 0,670621 31,4790 0,401315
1ISK = 0,00636943 | 0,0124573 0,173440 0,0475288 | 0,0483761 | 2,27078 0,028949
1 CHF = 0,948239 1,85457 25,8207 7,07578 7,20192 338,059 4,30979

apr-20 RON SEK GBP NOK ISK CHF

1 EUR = 4,83676 10,89001 0,875485 11,32540 157,000 1,05459
1 BGN = 2,47304 5,56806 0,447635 5,79067 80,2741 0,539210
1CZK = 0,177625 0,399925 0,032151 0,415914 5,76567 0,0387286
1 DKK = 0,648184 1,45939 0,117325 1,51774 21,0399 0,141327
1 HRK = 0,636831 1,43383 0,1152705 1,49116 20,6714 0,138852
1 HUF = 0,0135669 0,0305460 0,00245570 0,0317672 0,440378 0,00295806
1PLN = 1,064183 2,39602 0,192624 2,49181 34,5431 0,232030
1RON = 1 2,25151 0,181006 2,34152 32,4597 0,218036
1 SEK = 0,444147 1 0,0803934 1,03998 14,4169 0,096840
1 GBP = 5,52466 12,4388 1 12,9361 179,329 1,20457
1 NOK = 0,427072 0,961557 0,0773028 1 13,8626 0,093117
118K = 0,030807 0,069363 0,00557634 0,0721363 1 0,00671711
1 CHF = 4,58641 10,32634 0,830170 10,73919 148,874 1
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Source: ECB

Piezime: visus valfitas kursus, kas saistiti ar ISK, aprékina, balstoties uz Islandes Centralas bankas datiem par ISK/EUR kursu.

reference: apr-20 1 EUR in national currency 1 unit of N.C. in EUR

BGN 1,95580 0,511300
CZK 27,2301 0,0367240
DKK 7,46202 0,134012
HRK 7,59505 0,131665
HUF 356,512 0,00280495
PLN 4,54505 0,220020
RON 4,83676 0,206750
SEK 10,89001 0,091827
GBP 0,875485 1,14222
NOK 11,32540 0,088297
ISK 157,000 0,00636943
CHF 1,05459 0,948239
Source: ECB

Piezime: ISK/EUR kurss balstits uz Islandes Centralas bankas datiem.

1. Regula (EEK) Nr. 574/72 ir noteikts, ka cita valiita izteiktu summu konversijas kurss ir tas, kuru aprékinajusi Komisija
un kura pamata ir Eiropas Centralas bankas publicéto atsauces kursu ménesa vidéjais raditajs atskaites perioda, kas precizéts
2. punkta.

2. Atskaites periodi ir $adi:

— janvaris — konversijas kursiem, kas ir spéka no 1. aprila,

— aprilis — konversijas kursiem, kas ir speka no 1. jalija,

— jalijs — konversijas kursiem, kas ir spéka no 1. oktobra,

— oktobris — konversijas kursiem, kas ir spéka no 1. janvara.

Valiitas konversijas kursus publicé otraja februara, maija, augusta un novembra Eiropas Savienibas Oficiala Véstnesa
(“C” sérija) izdevuma.
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v

(Atzinumi)

CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Grozijuma pieteikuma publikacija saskana ar 17. panta 6. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes
Regula (EK) Nr. 110/2008 par stipro alkoholisko dzérienu definiciju, aprakstu, noforméjumu,
markéjumu un geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu un ar ko atcel Padomes Regulu (EEK)
Nr. 1576/89 ()

(2020/C 172/04)

Si publikacija dod tiesibas pret pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
2019/787 (3 27. pantam.

PIETEIKUMS GEOGRAFISKAS IZCELSMES NORADES TEHNISKAS DOKUMENTACIJAS GROZISANAI
“HIERBAS DE MALLORCA”
ES Nr.: PGI-ES-01869-AM01 - 17.12.2018.

Grozijumu izdariSanas valoda: spanu

Starpnieks

Lauksaimniecibas, zivsaimniecibas un partikas ministrija

Partikas riipniecibas generaldirektorats

Izcilas kvalitates un biologiskas lauksaimniecibas apaks$generaldirektorats
Paseo de la Infanta Isabel, 1

28071 MADRID, SPANIJA

Talr. +34 913475397

E-pasts: sgcdae@mapama.es

Geografiskas izcelsmes norade

“Hierbas de Mallorca”

Specifikacijas nodalas, uz kuram attiecas grozijumi

Aizsargatais nosaukums (nosaukuma maina ir atspogulota ari citas nodalas, tadas ka “Produkta apraksts”, “Saikne”,
“Razosanas metode”, “Piemérojamas prasibas un parbaudes”, ta¢u $o saturs nav mainits).
Grozijums

Grozijumi produkta specifikacija: groziti galvenie parametri.

() OVL39,13.2.2008., 16. Ipp.
() OVL130,17.5.2019,, 1. Ipp.
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Grozijumu paskaidrojums

Merkis ir nosaukumu noradit ne vien spanu, bet ari katalanu valoda, jo abas valodas Spanija ir oficialas (ka tas atzits
4. panta 2007. gada 28. februara Konstitutivaja likuma Nr. 1/2007 par Balearu Salu autonomijas stataitu reformu).

Ir pilnigi pamatoti $o produktu dévét divos nosaukumos — spanu (“Hierbas de Mallorca”) un katalanu valoda (“Herbes de
Mallorca”) —, jo gandriz visi, kas razo $o stipro alkoholisko dzérienu ar anisa aromatu, paslaik izmanto tikai nosaukumu
katalanu valoda un uzskata, ka ir svarigi varét izmantot nosaukumu “Herbes de Mallorca” savu produktu noformésana.

Dzérienu “Hierbas de Mallorca” | “Herbes de Mallorca” gatavo tikai Maljorkas sala, kas ir Balearu Salu autonoma apgabala
teritorija.

$a autonoma apgabala, Balearu Salu, valoda ir katalanu valoda, kurai ir ar1 oficialas valodas statuss lidztekus spanu valodai,
un tas ir atzits 4. panta 2007. gada 28. februara Konstitutivaja likuma Nr. 1/2007 par Balearu Salu autonomijas statitu
reformu.

Ta ka abas valodas, gan spanu, gan katalanu, Balearu Salu teritorija lieto ikdiena, nosaukumus “Hierbas de Mallorca” un
“Herbes de Mallorca” gan spanu valoda (‘Hierbas de Mallorca”), gan katalanu valoda (“Hierbas de Mallorca”) lieto ka
sinonimus jau kop$ neatminamiem laikiem.

Turklat nevar nepemt véra realo situaciju tirgdi. Jau gadiem lieto abus nosaukumus — “Hierbas de Mallorca” un “Herbes de
Mallorca” —, un ta tas turpinasies ari nakotné. Tas attiecas ne vien uz valsts iek3gjo, bet ari starptautisko tirdzniecibu.

Nosaukuma “Herbes de Mallorca” lietojums ir ta nostiprindjies, ka to izmanto pat tirgvediba un reklamas citas valstis un
citas ES valodas.

Attiecigie tehniskas dokumentacijas grozijumi

Tehniskas dokumentacijas 1. punkts “Nosaukums”
Nosaukuma lidztekus “Hierbas de Mallorca” jaieklauj ari nosaukums katalanu valoda “Herbes de Mallorca”.
Nosaukums: “Hierbas de Mallorca” | “Herbes de Mallorca”.

» o«

Sis izmainas skar ari citas nodalas, tidas ki “Produkta apraksts”, “Saikne”, “RaZo$anas metode”, “Piemérojamas prasibas un
parbaudes”, tacu to saturs nav grozits.

GALVENIE TEHNISKAS DOKUMENTACIJAS PARAMETRI
“HIERBAS DE MALLORCA” [ “HERBES DE MALLORCA”
ES Nr.: PGI-ES-01869-AMO1 - 17.12.2018.

1. Nosaukums

“Hierbas de Mallorca” | “Herbes de Mallorca”

2. Stipra alkoholiska dzériena kategorija

25. kategorija. Stiprie alkoholiskie dzérieni ar anisa aromatu

3.  Stipra alkoholiska dzériena apraksts

“Hierbas de Mallorca” | “Herbes de Mallorca” ir stiprais alkoholiskais dzériens ar anisa aromatu, kura spirta tilpumkon-
centracija ir 20-50 % un kur$ ir aromatizé&ts ar augiem un var biit saldinats ar saharozi.

3.1. Kimiskds ipasibas
— Faktiskais [absoliita] spirta saturs:
— minimalais: 20 tilp.%,
— maksimalais: 50 tilp.%.

— Maksimalais metanola saturs: 20 g/hl 100 tilp.% spirta
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3.2. Organoleptiskas ipasibas
— Dzidrs izskats.
— Krasa no dzintarainas lidz zalai.

— Intensivs un komplekss aromats ar izteiktu anisa smarzu. Aromats ir svaigs, salds, auglains (ka apelsini un citroni)
un ziedains.

— Garsa ir izteikti salda, vidéji salda vai nesaldinata atkariba no attiecigaja iedala aprakstitas skirnes (salda, kupazéta
vai sausa). Pécgar$a spécigi jutami aromatiskie augi.

— Kupazetas un saldas skirnes dzérieni ir tumigi.

3.3. Tipi
Ir tris dazadas skirnes, kas atskiras péc cukuru satura un faktiskas spirta koncentracijas.
— Sausa: minimalais spirta saturs ir 35 %, un maksimalais saharozé izteiktais cukuru saturs ir 100 g/l
— Kupazéta: minimalais spirta saturs ir 25 %, un saharozé izteiktais cukuru saturs ir 100-300 g/l.

— Salda: minimalais spirta saturs ir 20 %, un minimalais saharozé izteiktais cukuru saturs ir 300 g/l.

3.4. Seviskas ipasibas (salidzinajuma ar tas pasas kategorijas dzerieniem)
Viena no seviskajam organoleptiskajam ipasibam ir intensivais kompleksais aromats ar izteiktu anisa smarzu.
Aromats ir svaigs, salds, auglains (ka apelsini un citroni) un ziedains. Krasa no dzintarainas lidz zalai. Gar3a ir salda,
vidéji salda vai nesaldinata atkariba no $kirnes (salda, kupazéta vai sausa). Kupazétas un saldas Skirnes dzérieni ir
tumigi.

4. Attiecigais geografiskais apgabals
Ar geografiskas izcelsmes noradi apziméto produktu drikst razot un pildit pudelés tikai Maljorkas sala, Balearu Salu
autonomaja apgabala, Spanija.

5.  Stipra alkoholiska dzériena raZos$anas metode

Stipro alkoholisko dzérienu ar anisa aromatu sajauc ar spirta un tidens $kidumu, kas aromatizéts, macergjot un/vai
destiléjot augus, un pievieno Gideni, lauksaimnieciskas izcelsmes etilspirtu un péc vajadzibas ari saharozi.

5.1. Sastavdalas
a) Buatiskas

1. Stiprais alkoholiskais dzériens ar anisa aromatu.
2. Lauksaimnieciskas izcelsmes spirts.
3. Destiléts, dejonizéts un/vai demineralizéts dzeramais tidens.
4. Maljorkas sala audzéti aromatiskie augi:

a) citronverbéna (Lippia citriodora);

kumelite (Matricaria spp.);

b)

¢) apelsins (Citrus sinensis);
d) citrons (Citrus limon);

e)

rozmarins (Rosmarinus officinalis);

Ra)

citronmétra (Melissa officinalis);

g) fenhelis (Foeniculum vulgare).

b) Neobligatas
1. Saharoze.
2. Citi aromatiskie augi un/vai atlautas dabigas aromatizgjosas vielas.
3. Stiprajiem alkoholiskajiem dzérieniem atlautas krasvielas.

Razosana tiek izmantota tradicionala prakse, kam ir trs atseviski posmi.
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Pirmaja posma tiek ekstrahéts augu aromats. Saja posma loti liela nozime ir razotaja pieredzei. Biitisko aromatisko
augu proporciju nosaka tiesi péc pieredzes. Atlasitos augus maceré Gidens un spirta $kiduma tik ilgi, cik nepieciesams,
lai ekstrahétu aromatu. Sa posma rezultatus var uzlabot, maceratu destilgjot.

Otraja posma no lauksaimnieciskas izcelsmes spirta, tidens, anisa ekstraktiem vai destilatiem un péc izvéles ari
saharozes iegiist stipro alkoholisko dzérienu ar anisa aromatu.

Tresaja, pédéja posma ieprieks€jos posmos iegiitos produktus sajauc, péc vajadzibas pievienojot tideni, spirtu un
cukuru, lai panaktu vélamo spirta un cukuru saturu un organoleptiskas ipasibas. Saja posma loti liela nozime ir
razotaja pieredzei. Tiesi péc pieredzes nosaka, cik daudz pirmaja posma iegita aromatiska ekstrakta ir vajadzigs, lai
panaktu seviskas dzérienam “Hierbas de Mallorca” [ “Herbes de Mallorca” raksturigas ipasibas.

6. Saikne ar geografisko vidi vai izcelsmi

Sis stiprais alkoholiskais dzériens ir plasi pazistams tapéc, ka gadu gaita ir sarazots un pardots liels ta daudzums. Tas
viss ir bijis iesp&jams, pateicoties dzériena unikalajam organoleptiskajam Ipasibam: dzidrajam izskatam, dzintarainajai
lidz zalajai krasai, intensivajam aromatam ar izteiktu anisa smarZu, jitamajam svaigajam, saldajam, auglainajam
(apelsina un citrona) un ziedainajam notim. Par §a dzériena reputaciju gadu gaita, sakot no ta aizsakumiem lidz
misdienam, véstijusi daudz avotu.

Produkta razoSanas tradicijas aizsakusas ta izcelsmes vieta — klosteros. Miiki no augiem un augliem gatavoja daudz
dazadu stipra alkohola un stipro alkoholisko dzérienu veidu.

Ir zinams, ka Maljorkas lielajos lauku ipasumos jeb “posesiones” lauksaimnieki gatavoja stipro alkoholisko dzérienu ar
anisa aromatu, izmantojot vietgjos aromatiskos augus.

Razosanu iesp&amu darfja salas daudzas spirta dedzinatavas. Ir zinams, ka 18. gs. beigas Maljorka bija 177 spirta
dedzinatavas, kuras gatavoja stipro alkoholu. Tajas sarazoja 780 000 litru destilata, no kuriem 60 % bija paredzéti
vietdjam patérinam. Sis spirta dedzinatavas deva iespéju iegiit destilatu, kas vajadzigs §a unikala stipra alkoholiska
dzériena raZoanai.

Turklat, ta ka lauksaimniekiem bija plasas zinaanas par salas aromatisko augu ipasibam, vini varéja izvéléties tos, kas
ir visvairak piemeroti destilata aromatizéSanai. Ta radas “Hierbas de Mallorca” | “Herbes de Mallorca”.

Produkts reputaciju ieguvis tie$i savu organoleptisko ipasibu dé]. No citiem tas ir skaidri atskirams péc raksturigajam
dazadu Maljorkas salas augu smarzam, jo ipasi fenhela, rozmarina, citronverbénas, kumelites, citrona, apelsina un
citronmétras aromata. So aromatisko augu izmantojums nav vis nejausiba, bet gan rezultats razotaju veiktajiem
savvalas augu novérojumiem un vinu zinasanam par tiem, ka ari no paaudzes paaudzé nodotajai pieredzei. RaZotaji
atlasija vislabak piemérotos augus pareiza proporcija, lai piekirtu dzérienam raksturigo patikamo smarzu un garsu.

19. gs. beigas dzériena razosana un patérins pieauga, jo tika atvértas nelielas tradicionalas raZotnes. DaZas no $im
razotném darbojas vel tagad.

Maljorkas iedzivotaji jau kop$ 19. gs. bauda tradicionalo dzérienu “Hierbas” visds svinibas, gimenes saietos un
sabiedriskos pasakumos. Nesenos pétijumos ir apliecinajusies produkta pasreizéja popularitate. Pieméram, saskana ar
Balearu Salu Lauksaimniecibas partikas kvalitates institiita publikaciju “Diagnosis de la produccién y comercializacién
de los productos con denominaciéon de calidad 2010” (“Analize par produktu, kam pieskirtas kvalitates zimes,
razo$anu un laiSanu tirg 2010. gada”) laika no 2009. lidz 2010. gadam tirdzniecibas apjoms pieaudzis par 11 %,
kopa sasniedzot 1 301 457 litrus.

Sis stiprais alkoholiskais dzériens ir acimredzami tradicionals. Tomér janorada, ka iepriek§ minétaja pétjuma ari
uzradits pardoSanas apjoma pieaugums ES valstis 2010. gada (par 64 % lielaks apjoms neka iepriekséja gada). Tas
pierada, ka patérétaji Eiropa $o produktu augstu veérte.

Misdienas to dzer majas, baros un restoranos. Tradicionali produktu dzer pirms vai péc maltites vai pie deserta. Viens
no labakajiem savienojumiem ir glaze dzériena “Hierbas” kopa ar “bufiuelos” (saldam, ceptam miklas bumbinam).
Pateicoties ta popularitatei, produkta lietojums ir paplasinajies, un to izmanto ari kokteilos, to vidi $ados: “Agua de
Mallorca”, kas satur “Hierbas” saldo $kirni, kivi un “gaseosa” (saldinatu gazétu tideni); “El viento del Teix de Mallorca”,
kas satur nesaldinato “Hierbas” $kirni, likieri “Cointreau” un zilo likieri “After Shock”; “Cielo abierto”, kas satur
kupazéto “Hierbas” skirni, kokosriekstu pienu un pavisam nedaudz Sokolades likiera “Creme de cacao”; “Ca Nostra”,

kas satur nesaldinato “Hierbas” 8kirni, likieri “Palo de Mallorca” un dzinu “Gin de Mahén”.

Janem véra, ka o dzérienu var daudzveidigi izmantot kulinarija. Pieméram, to izmanto zavétu vigu konservésanai un
raksturiga aromata un garsas pieskirsanai.
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Par dzériena prestiZu liecina ari ta pieminéSana dazadas publikacijas, piemeéram, Herbes i Remeis Casolans (Ripoll, L1
1985) un Llibre de la Ratafia (Fabrega, J. 2001). Tapat tas minéts ari starptautiskas publikacijas. Tas ir vél jo vairak véra
nemami tapéc, ka paslaik to razo ar tradicionalam metodém un tikai septini razotaji. DaZi ievérojami piemeri:

— Brandl, F, 2003, Brandls Bar Buch, ko publicgjusi izdevnieciba “Matthaes Verlag GmbH” un kam pieskirta
organizacijas Gastronomische akademie Deutschlands E.V. zelta medala,

— Dominé, A., u. c., 2009, El libro del Bar y de los Cdcteles, ko publicéjusi izdevnieciba “H.F. Ullmann” un kur uzskaititi
pasaulé komerciali visveiksmigakie destilati.

Turklat par ta plaso atpazistamibu, reputaciju un prestizu netiesi liecina ari interneta mekléjumu rezultatu skaits.
2012. gada 3. aprili, meklgjot “Hierbas de Mallorca” meklétajprogramma Google, tika atrasts aptuveni 96 200
rezultatu. Meklgjot to pasu katalanu valoda (“Herbes de Mallorca”), tika atrasts 95 000 rezultatu. Meklgjuma rezultati
ir saites uz gastronomijas, tlirisma celvezu, recepsu, zinu un citam timekla vietném.

Seviskas ipasibas, kas piedévéjamas geografiskajam apgabalam

Geografiska ietekme izpauzas lauksaimnieciskajos un klimatiskajos apstaklos un cilvékfaktora. No vienas puses,
Maljorkas lauksaimnieciskie un klimatiskie apstakli ir lieliski pieméroti aromatisko augu — citronverbénas, kumelites,
citronu, apelsinu, rozmarina, citronmelisas un fenhela — audzéSanai. Tie pieskir dzérienam ta organoleptiskas
ipasibas. No otras puses, “Hierbas de Mallorca” | “Herbes de Mallorca” unikalo Ipasibu ieguvé iz8kiriga nozime ir ari
cilvékfaktoram, jo ipasi razotaju pieredzei. Lemumus par macerata izmantojamo augu proporciju, ka ari aromatiska
ekstrakta sajaukSanu ar stipro alkoholisko dzérienu ar anisa aromatu pienem, pamatojoties uz razotaja pieredzi un
produkta organoleptisko analizi.

Eiropas Savienibas vai valsts/regiona noteikumi

— Eiropas Parlamenta un Padomes 2008. gada 15. janvara Regula (EK) Nr. 110/2008 par stipro alkoholisko dzérienu
definiciju, aprakstu, noforméjumu, markéumu un geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu un ar ko atce]
Padomes Regulu (EEK) Nr. 1576/89.

— Komisijas 2013. gada 25. julija Istenoanas regula (ES) Nr. 716/2013, ar ko paredz noteikumus par to, ka piemérot
Eiropas Parlamenta un Padomes Regulu (EK) Nr. 110/2008 par stipro alkoholisko dzérienu definiciju, aprakstu,
noforméjumu, mark&umu un geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu.

— 1999. gada 17. marta Likums Nr. 1/1999 par Balearu Salu lauksaimniecibas partikas raZotaju un ripnieku
stattitiem.

Ar geografiskas izcelsmes noradi apzimétu produktu razotajiem jaatbilst turpmak minétajam prasibam.
a) Tiem jabat ieklautiem “Hierbas de Mallorca” | “Herbes de Mallorca” razotaju un iepakotaju registra.

b) Pildisana pudelés izcelsmes vieta: dzérienu drikst laist tirgii tikai tad, ja tas pudel@s iepildits izcelsmes vieta. Sa
ierobezojuma meérkis ir nodro$inat, ka tiek aizsargata geografiskas izcelsmes norade, un to pamato turpmak
minétie iemesli.

b.1. Produkta kvalitates un tatad ar geografiskas izcelsmes norades reputacijas garanté$ana, saglabasana un
aizsardziba. Turpmak minéto iemeslu dé] uznémeéji par to nes pilnu atbildibu ka grupa.

— Tas, ka iepakoSana notiek razoSanas apgabala, ir bitisks faktors, kas palidz saglabat seviskas ipasibas un
kvalitati. Tadéjadi iepakosanas standartu pieméro$ana un kontrole tiek uzticéta raZotdjiem un kontroles
struktiirai. Siem dalibniekiem ir nepieciesamas zinaSanas un prasmes. Vinu pasu interesés ir ari saglabat
iegtito reputaciju, ka ar Istenot visus noteikumus, kas attiecas uz pildiSanu pudelés, un panakt, ka tie tiek
ieveroti.

— RaZoSanas apgabals atrodas Maljorkas sala. Nefaséta dzériena parvesanai uz citiem apgabaliem varétu biit
vajadzigs viens vai vairaki ilgi jiras braucieni. Tas var apdraudét gatava produkta kvalitati, jo viens no ta
izcilas kvalitates batiskajiem faktoriem ir ipatnéjais aromats. Tapéc ir svarigi saglabat razosana iegiito aromatu
un nepielaut svesu smarzu klatbiitni. Lai nodro$inatu, ka produktam ir vajadzigas batiskas Ipasibas, razotajiem
pasiem tas jaiepilda pudelés izcelsmes vieta.

— Tas vien, ka vienlaikus pastavétu divi dazadi pudelés pildiSanas procesi — raZoSanas apgabala un arpus ta, ar
sistematisku kontroli vai bez tas —, varétu mazinat patérétaju uzticibu geografiskas izcelsmes noradei, jo
paslaik viniem parliecibu par produktu sniedz tas, ka visus posmus, gan razoanu, gan iepakosanu, kontrolé
ar $o geografiskas izcelsmes noradi aizsargata grupa, kas arf uznemas par Siem posmiem atbildibu.
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b.2. Izsekojamibas garantéSana un kontroles nodrosinasana:
ja produktu atlautu iepakot arpus noteikta apgabala, nevarétu garantét ar noradi apziméta produkta izcelsmi.

¢) Ar izcelsmes noradi apziméto produktu iepilda caurspidiga iepakojuma, kura tilpums neparsniedz tris litrus.
Iznémuma gadjjumos ar iepriek$€ju kompetentds iestades atlauju var izmantot citu veidu iepakojumu.
Iepakojuma ir atlauts ievietot macerétus aromatiskos augus.

8. Pieteikuma iesniedz&js

Consell de Fabricants de Begudes Espirituoses de Mallorca
Carrer Gremi d'Hortolans, 11, planta 3, despacho 3.
Poligon Son Rossinyol

07009 Palma de Mallorca — Balearu Salas (Spanija)

9. Ipasi markésanas noteikumi
Ipasi markésanas noteikumi: ar geografiskas izcelsmes noradi apziméta produkta markéjuma jabit:

1) nosaukumam “Hierbas de Mallorca” | “Herbes de Mallorca” ar vismaz 2 mm augstiem burtiem. Péc izvéles aiz ta
var noradit vienu no trijam 3.3. iedala aprakstitajam skirném;

2) vienam no Siem logotipiem: krasainajam A variantam vai melnbaltajam B variantam;

HERBES HERBES
MALLORCA MALLORCH

INDICACIO INDICACIO
GEOGRAFICA GEOGRAFICA

A variants B variants

3) burtciparu kontroles numuram.
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Standarta grozijuma apstiprinasana ar aizsargatu nosaukumu apzimeéta vina nozares produkta
specifikacija: pazinojuma publicésana saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33
17. panta 2. un 3. punktu

(2020/C 172/05)

Sis pazinojums publicéts saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 () 17. panta 5. punktu.

STANDARTA GROZUUMA APSTIPRINASANAS PAZINOJUMS
“Duna-Tisza-kozi”
Atsauces numurs PGI-HU-A1342-AM02
Pazinojuma datums: 14.2.2020.
APSTIPRINATA GROZIJUMA APRAKSTS UN PAMATOJUMS

1. Minimala faktiska spirta satura nomaina uz 4,5 tilp. %
a) letekmétie produkta specifikacijas punkti:
— “IL. Vinu apraksts”,
— “VIL Saikne ar geografisko apgabalu”.
b) letekmétas vienota dokumenta iedalas:
— “Vina(-u) apraksts”,
— “Saikne ar geografisko apgabalu”.

c) Tirgl ir pieprasjjums péc viniem ar zemaku spirta saturu, vieglu struktiru un nelielu atlikumcukuru saturu. To
produktu organoleptiskas ipasibas, kuriem ir salidzino$i zems faktiskais spirta saturs un atlikumcukuru saturs,
atbilst produkta specifikacijas prasibam.

2. Izmainas visparigajos noteikumos par noradém
a) Attiecigais produkta specifikacijas punkts:
— “VIIL Papildu nosacijumi”.
b) Attieciga vienota dokumenta iedala:
— “Papildu nosacijumi. Noteikumi par noradem”.

¢) Mes uzskatam, ka skirnes nosaukumam vajadzétu izcelties un bat skaidri salasamam uz to vinu etiketem, kuri ir
apziméti ar aizsargato geografiskas izcelsmes noradi “Duna-Tisza kozi”, bet tam nevajadzétu bt nepamanamam, un
etiketei nevajadzétu biit parblivétai.

3. Maksimalas razas no hektara palielinasana lidz 160 hl/ha
a) Attiecigais produkta specifikacijas punkts:
— “V. Maksimalas razas”.
b) letekméta vienota dokumenta iedala:
— “Vindaribas metodes. Maksimala raza”.
¢) Razosanas apgabala pédgjo gadu parstrukturéSanas programma ir ievérojami mainijusi vindarzu struktru. Tagad
razotaju riciba ir daudz efektivaki vindarzi, kur vinogulaji ar tadas pasas kvalitates limena vinogam ka ieprieks dod

augstakas razas. Sads razas [imenis arT dod iesp&ju razot vina produktus, uz kuriem attiecas geografiskas izcelsmes
norades “Duna-Tisza kozi” reputacija.

() OVL9,11.1.2019,, 2. Ipp.
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4. lIespéja darit baltvinu no ‘Mdtrai muskotdly’ un ‘Vértes csillaga’ skirnes vinogam
a) Attiecigais produkta specifikacijas punkts:
— “VI. Atlautas vinogu $kirnes”.
b) Attieciga vienota dokumenta iedala:
— “Galvena(-as) vina vinogu $kirne(-es)”.

¢) Izmantojot ‘Métrai muskotdly’ un ‘Vértes csillaga’ Skirnes vinogas, var gatavot augstas kvalitates vinu. So
neklasificéto Skirnu ogas galvenokart izmantoja vietéjie raZotaji vinogu misas pagatavoSanai. Atlauja izmantot
aizsargato geografiskas izcelsmes noradi “Duna-Tisza kozi” vél vairak uzlabos $o vinu reputaciju.

5. Iespéja darit sarkanvinu no ‘Syrah’ skirnes vinogam
a) Attiecigais produkta specifikacijas punkts:
— “VI. Atlautas vinogu $kirnes”.
b) Attieciga vienota dokumenta iedala:
— “Galvena(-as) vina vinogu $kirne(-es)”.

) Pédgjos gados Donavas un Tisas upjstarpeé tiek stadita ‘Syrah’ skirnes vinogulaji. No to ogam razo augstas kvalitates
vinu. Atlauja izmantot aizsargato geografiskas izcelsmes noradi “Duna-Tisza kozi” Jaus vinu tirgot ar noradi par ta
izcelsmes vietu.

we v

6. RaZoS$anas apgabala paplasinasana arpus noteikta apgabala
a) Attiecigais produkta specifikacijas punkts:
— “VIIL Papildu nosacijumi”.
b) Attieciga vienota dokumenta iedala:
— “Papildu nosacjjumi. Razosana arpus noteikta raZo$anas apgabala”.

¢) Konkurétspéjas apsverumu dé| un lai palielinatu vietéji audzéto vinogu izmantosanas iespéjas, ir lietderigi paplasinat
razo$anu arpus noteikta apgabala, aptverot visu apgabalu, ko atlauj noteikumi. Saja apgabala ir tadi pasi parstrades
apstakli ka pasreizéja razoSanas apgabala, uz kuru attiecas aizsargata geografiskas izcelsmes norade “Duna-Tisza
kozi”.

7. To $kirpu klasta paplasinasana, kuras var izmantot vina “Muskotily” (“Muscat”) raZoSanai
a) Attiecigais produkta specifikacijas punkts:
— “VIIL Papildu nosacijumi”.
b) Attieciga vienota dokumenta iedala:
— “Papildu nosacijumi. Noteikumi par noteiktu formul&jumu lietoSanu”.
c¢) Saskana ar valsts noteikumiem ‘Csabagyongye’, ‘Métrai muskotdly’ un “Zefir' tiek klasificétas ka vina “Muscat”

Skirnes, tapéc skirnu lietojums ir precizéts.

VIENOTS DOKUMENTS

1. Produkta nosaukums

Duna-Tisza-kozi

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

AGIN — aizsargata geografiskas izcelsmes norade
3. Vinkopibas produktu kategorijas

1. Vins
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4. Vina(-u) apraksts

Vienskirnes vinogu un jauktu Skirnu (cuvée) baltvini

Dzivigi un svaigi, ar vidgji ilgu pécgarsu, vienskirnes vinogu viniem ir auglu un ziedu aromats un garsa, kas raksturiga

izmantotajai $kirnei. Sausais, pussausais, pussaldais vai saldais vins.

*

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

8

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

4,5

Minimalais kopgjais skabums

3,5 g/l (izteikts vinskabg)

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru)

16,67

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz li-
tru)

Vienskirnes vinogu un cuvée sartvini

Viegli, svaigi vini ar spirdzino$u skabumu, gatavoti no sarkanajam vinogam, ar spilgtu un svaigu auglu aromatu un gar$u
(avenu, persiku, skabo kiru, upenu, zemenu u. c.) un dazkart arf ziedu aromatu. Sausais, pussausais, pussaldais vai
saldais vins.

*

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

8

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

4,5

Minimalais kopgjais skabums

3,5 g/l (izteikts vinskabg)

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru)

13,33

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz li-
tru)

Vienskirnes vinogu un cuvée “gaisie” (“Siller”) vini

Viengkirnes vinogu viniem ir aromats un garsa, kas raksturigi izmantotajai $kirnei, ar apaligu skabumu; kupazas vinu
ipasibas atbilst izmantoto $kirnu savstarpéjam proporcijam; tie ir pilnmiesigi vini ar mérenu taninu saturu. Sausais,
pussausais, pussaldais vai saldais vins.

*

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos noteiktajam robezvértibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

8

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

4,5

Minimalais kopgjais skabums

3,5 g/l (izteikts vinskabe)

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru)

20

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz li-
tru)
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Vienskirnes vinogu un cuvée sarkanvini

Vienskirnes vinogu sarkanviniem ir aromats un garsa, kas raksturigi izmantotajai Skirnei, ar apaligu skabumu; kupazas
viniem ir tads taninu saturs, kas atspogulo izmantoto Skirpu savstarpéjas proporcijas, ka ari samtaina garSa un
miesigums; $iem viniem piemit auglu (skabo kirsu, avenu, valriekstu, upenu utt.) un gar$vielu (kanéla, vanilas), ka ari
Sokolades un tabakas aromats; tie var bit sausi, pussausi, pussaldi vai saldi.

*  Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs atbilst ES tiesibu aktos noteiktajam robezvertibam.

Visparigas analitiskas pasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %) 8

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 4,5

Minimalais kopgjais skabums 3,5 g/l (izteikts vinskabe)
Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru) 20

Ma)ksimilais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz li-

tru

5. Vindaribas metodes

a) Galvenas vindaribas metodes

Noteikumi par vinkoku vainagu veidosanu
Audzésanas prakse

1. Noteikumi par vinkoku vainagu veidosanu

a) Attieciba uz jau esoajiem vindarziem, kas iestaditi pirms 2012. gada 1. janvara, vinus ar aizsargato geografiskas
izcelsmes noradi “Duna-Tisza kozi” var raZot no vinogam, kas audzétas attiecigaja vindarza, kamér vien vindarzs
tiek uzturéts, neatkarigi no vainagu veidosanas metodes vai vinogulaju stadiSanas biezibas.

b) Attieciba uz vindarziem, kas izveidoti péc 2012. gada 1. janvara, produktus ar aizsargato geografiskas izcelsmes
noradi “Duna-Tisza kozi” drikst razot tikai no vinogam, kuras audzétas vindarzos, kur vinkoku vainagi veidoti $adi:

i) zema kausveida;
ii) védeklveida;
iii) Moser veida un uzlabota Moser veida;
iv) vienkarsa kordona veida;
v)  Sylvoz veida.
Noteikumi par vinogulaju biezibu vindarza
Audzésanas prakse
a) Vindarziem, kas ierikoti péc 2012. gada 1. janvara, stadijumu biezibai jabit vismaz 3 300 vinkoku uz hektaru.

b) Rindstarpu platums un attdlums starp vinkokiem janosaka, pamatojoties uz vienmérigi izvietotam rindam un
vinogulajiem un divrindu un/vai saparotu vinogulaju stadiSanas kartibu. Rindstarpu platumam jabat vismaz
1,00 m, tacu tas nedrikst parsniegt 3,60 m, savukart attalumam starp vinkokiem jabat vismaz 0,60 m, bet ne
lielakam par 1,20 m. Saparotu vinkoku gadijuma noteicosais faktors ir vidéjais attalums starp vinkokiem.

¢) RaZoSanas mérku sasniegSanai vajadziga galigd raZa janosaka, izmantojot kekaru daudzuma reguléSanu péc
vajadzibas visa vegetacijas perioda.

Minimalais cukuru saturs vinogas

Audzésanas prakse

Minimalais dabiskais cukuru saturs vinogas (izteikts Ungarijas misas grados (MM")), ja temperatdra ir 17,5 °C):
1) vienskirnes vinogu un cuvée baltvini: 13,43;

2) vienskirnes vinogu un cuvée sartvini: 13,43;
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3) vienskirnes vinogu un cuvée “gaisie” (“Siller”) vini: 13,43;
4) vienskirnes vinogu un cuvée sarkanvini: 13,43.
Vinogu minimalais potencialais spirta saturs (tilp. %) 20 °C temperatiira:

1) vienskirnes vinogu un cuvée baltvini: 8;

N

) vienskirnes vinogu un cuvée sartvini: 8;
3) vienskirnes vinogu un cuvée “gaisie” (“Siller”) vini: 8;

4) vienskirnes vinogu un cuvée sarkanvini: 8.

b) Maksimalais raZas iznakums
Vins

160 hl no hektara

Vina vinogas

24 000 kg vinogu no hektara

6. Noteiktais geografiskais apgabals

Bdcs-Kiskun, Csongrdd, JJdsz-Nagykun-Szolnok un Pest mege, kas pieder pie I un Il klases saskana ar vina razosanas regionu
vindarzu kadastru.

7. Galvenas vina vinogu Skirnes
‘Tramini’ — “Traminer’
‘Syrah’ — ‘Serine noir’
‘Syrah’ — ‘Marsanne noir’
‘Kadarka’ - Jenei fekete’
‘Hamburgi muskotaly’ — ‘Muscat de hamburg’
‘Pozsonyi fehér’ — ‘Czétényi fehér’
‘Kékoportd’ - ‘Portugizer’
‘Kovidinka’ — ‘A dinka crvena’
‘Pinot noir’ — ‘Kék rulandi’
‘Furmint’ — “Zapfner’
‘Furmint’ - ‘Posipel
‘Furmint’ — ‘Som’
‘Tramini’ — ‘Roter traminer’
‘Cabernet franc’ — ‘Carbonet’
‘Zalagyongye’
‘Nektar’
‘Tramini’ — ‘Savagnin rose’
‘Furmint bianco’
‘Chardonnay’ — Kerekleveld’
‘Medina’
‘Aletta’
‘Csabagyongye’ — ‘Perle di csaba’
‘Olasz rizling’ - ‘Grasevina’
‘Kékfrankos’ — ‘Blaufriankisch’
Kiralylednyka' — ‘Galbena de ardeal’

‘Sziirkebarat’ — ‘Pinot gris’
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‘Kunledny’

‘Csabagyongye’ — ‘Pear] of csaba’
‘Sauvignon’ — ‘Sauvignon blanc’
‘Rozalia’

‘Ezerftrtd

‘Kékoportd’ — ‘Portugais blew’
‘Kadarka’ — ‘Kadarka negra’
‘Tramini’ - ‘Gewlirtztraminer’
‘Pinot noir’ - ‘Kisburgundi kék’
‘Patria’

‘Pinot noir’ - ‘Spatburgunder’
‘Z6ld veltelini’ - ‘Zoldveltelin’
‘Kerner’

‘Arany sarfehér’ — ‘Huszdr sz616’
‘Sziirkebardt’ — ‘Pinot grigio’
‘Kovidinka’ — ‘Steinschiller’
‘Tramini’ — ‘Traminer rosso’
‘Gyongyrizling’

‘Pinot noir’ - ‘Pino cserntyj’
‘Rizlingszilvani’ — Rivaner’
‘Tramini’ - ‘“Tramin cervené’
‘Csabagyongye’ — ‘Perle di csaba’
‘Irsai olivér’ — ‘Irsai’

‘Chardonnay’ - ‘Chardonnay blanc’
‘Hamburgi muskotdly’ — ‘Muszkat gamburgszkij’
‘Harsleveld - ‘Garszlevelji’

‘Ezerjé’ — ‘Tausendachtgute’
Kiralyleanyka’' — ‘Erdei sdrga’
‘Kékoportd’ — ‘Portugalske modré’
‘Rajnai rizling’ — ‘Rheinriesling’
Kiralylednyka’ — ‘Little princess’
‘Bibor kadarka’

‘Harsleveld - ‘Feuilles de tilleul’
‘Cabernet franc’ — ‘Gros vidur’
Kirdlylednyka’ — ‘Konigstochter’
‘Hamburgi muskotdly’ — ‘Muscat de hambourg’
‘Ottonel muskotdly’ — ‘Muskat ottonel
‘Kadarka’ — ‘Toroksz616”

‘Rajnai rizling’ — ‘Weisser riesling’
‘Kovidinka’ — ‘A ruzsica’

‘Pinot blanc’ — ‘Pinot belyj’

‘Zeng®

‘Hamburgi muskotdly’ — ‘Miszket hamburgszki’
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‘Cabernet sauvignon’

‘Pelso’

‘Chardonnay’ — ‘Ronci bilé’
‘Sziirkebarat’ — ‘Rauburgunder’
‘Franc’ - ‘Carmenet’

‘Kékfrankos’ — ‘Limberger’
‘Ezerjé’ — ‘“Trummertraube’
‘Hamburgi muskotdly’ — ‘Moscato d’Amburgo’
‘Ezerjé’ — ‘Tausendgute’

‘Arany sarfehér’ — ‘Német dinka’
‘Olasz rizling’ - ‘Riesling italien’
‘Bianca’

‘Generosa’

‘Poloskei muskotdly’
‘Blauburger’

‘Syrah’ — ‘Sirac’

‘Chardonnay’ — ‘Morillon blanc’
‘Zweigelt’ — ‘Blauer zweigeltrebe’
‘Pinot noir’ — ‘Blauer burgunder’
‘Olasz rizling’ - ‘Olaszrizling’
‘Cabernet franc’ — ‘Gros cabernet’
‘Odysseus’

‘Irsai olivér’ — ‘Zolotisztiij rannij’
‘Kékoportd’ — ‘Modry portugal’
‘Alicante boushet’

‘Chasselas’ — ‘Weisser gutedel
‘Syrah’ — ‘Blauer syral’
Kirdlylednyka’ — ‘Feteasca regale’
‘Sauvignon’ - ‘Sovinjon’

‘Pinot noir’ - ‘Savagnin noir’
‘Pinot noir’ — ‘Pinot cernii’
‘Villard blanc’

‘Nero’

‘Olasz rizling’ — ‘Nemes rizling’
‘Pinot blanc’ — ‘Weissburgunder’
‘Olasz rizling’ — ‘Taljanska grasevina’
‘Viktoria gyongye’

‘Pinot noir’ - ‘Pignula’

‘Orpheus’

‘Sauvignon’ — ‘Sauvignon bianco’
‘Duna gyongye’

‘Sziirkebardt’ — ‘Auvergans gris’

‘Irsai olivér’ — ‘Zolotis’
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‘Rizlingszilvani’ — ‘Miiller thurgau blanc’
Rizlingszilvani’ — ‘Miiller thurgau bijeli’
Zenit’

‘Csillany

‘Ezerj6’ — ‘Korponai’

‘Rizlingszilvani’ — ‘Rizvanac’
‘Kadarka’ - ‘Negru moale’

‘Chasselas’ — ‘Chrupka belia’

‘Pinot noir’ - ‘Pinot tinto’

‘Turdn’

‘Irsai olivér’ — ‘Muskat olivér’
‘Harslevel(i’ - ‘Lipovina’

‘Chasselas’ — ‘Fendant blanc’
‘Kadarka’ - ‘Gamza’

‘Chasselas’ — ‘Saszla belaja’

‘Vértes csillaga’

‘Chasselas’ — ‘Fehér gyongysz616’
‘Furmint’ — ‘Szigeti’

‘Z6ld veltelini’ — ‘Griiner muskateller’
‘Z06ld veltelini’ - ‘Griiner veltliner’
‘Csabagyongye’ — “Zsemcsug szaba’
‘Arany sarfehér’ — ‘Izsdki sarfehér’
‘Kékfrankos’ — ‘Moravka’

‘Karmin’

‘Kékfrankos’ — ‘Blauer lemberger’
‘Rajnai rizling’ — ‘Rhine riesling’
‘Cabernet franc’ — ‘Cabernet’

‘Pannon frankos’

‘Kadarka’ — Kadar’

‘Ezerjé’ — ‘Szadocsina’

‘Chasselas’ — ‘Chasselas doré’
‘Cabernet franc’ — ‘Kaberne fran’
‘Rajnai rizling’ - Riesling’

‘Zweigelt’ — “Zweigeltrebe’

‘Arany sarfehér’ — Fehér dinka’
‘Merlot’

‘Olasz rizling’ — ‘Welschrieslig’
‘Csabagyongye’ — ‘Vengerskii muskatnii ranniij’
‘Kadarka’ — ‘Szkadarka’
Kirdlyleinyka' — ‘Konigliche madchentraube’
‘Rajnai rizling’ — ‘Johannisberger’

‘Pinot noir’ — ‘Rulandski modre’
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‘Kovidinka’ — ‘A dinka rossa’
‘Syrah’ — ‘Shiraz’

‘Rubintos’

‘Olasz rizling’ - Risling vlassky’
‘Chasselas’ — ‘Fehér fabidnszd16’
‘Sziirkebarat’ — ‘Rulinder’
‘Cserszegi ftiszeres’

‘Chasselas’ — ‘Chasselas dorato’
‘Ottonel muskotaly’ — ‘Muscat ottonel
‘Kékoportd’ — ‘Blauer portugieser’
Rizlingszilvani’ — ‘Miiller thurgau’
‘Harslevel(i’ - ‘Lindeblittrige’
‘Sauvignon’ — ‘Sauvignon bijeli
‘Zweigelt’ — ‘Rotburger’
‘Csabagyongye’ — ‘Perla czabanska’
‘Kadarka’ - ‘Csetereska’

‘Pinot blanc’ — Fehér burgundi’
‘Kovidinka’' — ‘A dinka mala’
Rézsakd’

‘Karat’

‘Pinot noir’ - ‘Pinot nero’

‘Ottonel muskotély’ — ‘Miszket otonel
Kirdlylednyka' — ‘Dénosi lednyka’
‘Kadarka’ — ‘Fekete budai’
‘Pozsonyi fehér’ — ‘Czétényi’
‘Kovidinka’ — ‘A kamena dinka’
‘Kékfrankos’ — ‘Blauer limberger’
‘Matrai muskotaly’

‘Pinot noir’ — ‘Kék burgundi’
‘Pinot blanc’ - ‘Pinot bianco’
‘Chasselas’ — ‘Chasselas blanc’
‘Furmint’ — ‘Moslavac bijel’
‘Ezerjo’ — ‘Kolmreifler’

‘Furmint’ — ‘Mosler’

‘Rajnai rizling’ — ‘Riesling blanc’
‘Refrén’

‘Z0old veltelini’ - “Veltlinské zelené’
‘Jubileum 75’

‘Csabagyongye’ — ‘Perle von csaba’
‘Sziirkebarat’ — ‘Graumonch’
‘Arany sarfehér’ — Tzsaki’

‘Zefir



C 172/20 Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis 20.5.2020.

8. Saiknes apraksts

Vins. Noteikta apgabala apraksts (1)

a) Dabas un kultiiras faktori

Apgabals, uz kuru attiecas aizsargata geografiskas izcelsmes norade “Duna-Tisza kozi”, atrodas Ungarijas centralaja dala.
Tas lielakoties atrodas Liela Ungarijas lidzenuma teritorija, ko norobezo Donavas un Tisas upe un ko sauc par Donavas
un Tisas upjstarpi (Kiskunsagas (Kiskunsdg), Ziemelbackas (Eszak-Bdcska), Jassagas (Jdszsdg) un Tapiosagas (Tdpidsdg)
regions), un Tisazugas (Tiszazug) regiona un Csongrdd meges dalas, kas atrodas uz austrumiem no Tisas upes. Tas ir
savienots ar daziem Csepel salas raZoSanas apgabaliem ziemelrietumos un Gédoll§ pakalnu raZoSanas apgabaliem
ziemeldala.

Razosanas apgabala vides Ipasibas galvenokart nosaka tas, ka apgabals ir zemiene: apgabala lielaka dala atrodas zemak
par 150 m virs jiras limena. Reljefs ir lidzens — ar augstuma at$kiribam, kas neparsniedz 10-15 metrus.

Aizsargatas geografiskas izcelsmes norades “Duna-Tisza kozi” aptverta razoSanas apgabala augsnes atskiras maz, jo
apgabala lielaka dala atrodas teritorija ar kalkainam, smilsaindim augsném. So smilSaino augsnu veidosanas galvenokart
saistama ar Donavas upi, kas tiikstosiem gadu laika radjjusi smil$ainus nogulumus Donavas un Tisas tidensskirtng, upes
gultnei parvietojoties virziena no austrumiem uz rietumiem. Raksturigi, ka smilsainas augsnes var strauji sasilt, kas
veicina vinogu nogatavosanos.

No otras puses, $adam augsném ir slikta Gdensietilpiba un zems mineralvielu un baribas vielu saturs. Razo$anas
apgabala klimatiskos apstaklus galvenokart nosaka kontinentalais klimats, kas Ungarija ir valdoais un kam galvinokart
raksturigas karstas vasaras un aukstas ziemas. Klimatiskie apstakli, tas, ka apgabals ir zemiene, un relativi zemais
augstums virs jiras limena kopa rada tadus nosacjjumus, ka salnas ir iesp&jamas gan ziema, gan pavasarl, gan arl
rudeni. Gaisa vidéja temperatiira ir aptuveni 10-11 °C. Saule gada spid videji 2 000 stundu. Vidgjais nokrisnu
daudzums gada ir 450-500 mm.

b) Cilvekfaktori

Lielas geografiskas platibas dé] razoSanas apgabala ir bagatas vinogulaju audzésanas un vina raZosanas tradicijas. Dazas
no tam ir saistitas ar riipniecibas uzplaukumu viduslaikos, kam sekoja pamesto smilsaino teritoriju atkalizmantoSana
(stabilizacija) péc osmanu okupacijas beigam. Ta ka smilts augsnés augosi vinogulaji izradijas neuznémigi pret
filokseru, $1 epidémija ne tikai neskara vinogulaju audzésanu, bet ari ievérojami palielinaja tas lomu.

Cilvekfaktoru ietekme uz razoSanas apgabalu vérojama §adas jomas:

— apzinata tadas Skirnu struktiiras veido$ana (ar tradicionalajam un jaunam $kirném), kas piemérota ekologisko
apstaklu noteiktajam iespéjam,

— tadu vinogulaju audzéSanas un vina razo$anas metoZu izstrade, kas piemérotas ekologiskajiem un dalgji tirgus
apstakliem,

— ekologiskajiem un tirgus apstakliem piemérotas raZoSanas un integracijas struktiiras izstrade.
Vins. Noteikta apgabala apraksts (2)
2. Vinu apraksts

Vini riigst strauji, un parasti tie ir viegli un maigaki to salidzinosi zema skabju satura dé]. No dazam vinogu razam
ieglitiem viniem ir augsts spirta saturs.

Baltviniem un sartviniem ir intensivs aromats un bagatiga gar$a. “Gaisie” (“Siller”) vini un sarkanvini parasti ir auglaini
un saméra gaisi, ar mazak piesatinatu krasu, un tajos ari strauji veidojas tanini.

Vinos mineralvielu saturs ir zemaks, kas skaidrojams ar smilaino augsni.
3. Saikne starp razo$anas apgabalu, cilvékfaktoriem un produktu

Ekologiskajai videi, jo ipasi smil3ainajai augsnei, ir liela ietekme uz vinu ipasibam. RaZosanas apgabala vinus galvenokart
raksturo ka agrinam patérinam paredzétus vinus ar isu nogatavinasanas laiku. Ekologiskas vides apstaklu dél plasi
izplatitas ir vairakas labi pielagotas skirnes (‘Bianca’, Kovidinka’, ‘Cserszegi ftiszeres’ u. c.).

Apgabals, uz kuru attiecas aizsargata geografiskas izcelsmes norade “Duna-Tisza kozi”, aiznem tikai nedaudz mazak par
pusi no valsts kopgjas vinogu audzé$anas teritorijas, un tam ir svariga loma Ungarijas lauksaimniecibas nozarés —
vinogulaju audzé$ana un vina razo$ana. Vinogulaju audzéSanai ir ne vien liela nozime ekonomika, bet arT socialaja
joma, jo ta lauj glit un papildinat ienakumus un novérs vietéjo iedzivotaju aizplusanu. Vietéjo ekologisko apstaklu
(pieméram, smilSaino aug$nu, nokridnu trikuma) dé] vinogulaju audzéSana ir viena no rentablakajam lauksaimnie-
ciskajam darbibam $aja regiona. Ainavas, kas veidojas vinogulaju audzéSana rezultata, palidz padarit regionu
pievilcigaku.
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Vindarzi efektivi novers véja nestu smilSu izplatiSanos, un vinogulaji labak neka citi augi spgj izdzivot augsnés ar zemu
@idensietilpibu. Sajos vindarzos stadito viet&jo un jaunizveidoto Ungarijas vinogu $kirnu ipatsvars ir vairak neka 60 %,
kas ir visaugstakais Ungarija. Sis skirnes veido vina raZoSanas pamatu. Aizvien lielaks kliist pieprasijums péc
(noturigam un izturigam) vinogu $kirném, kas raditas no sugas Vitis vinifera, kura ir labi pielagota viet&jiem
ekologiskajiem apstakliem, un péc kirném, kas iegditas, krustojot Vitis vinifera ar citam Vitis sugam, nodrosinot
rentabilitati.

Pateicoties galvenokart $a regiona salidzinosi vieglajiem, auglainajiem un aromatiskajiem viniem “Muskat”, Donavas un
Tisas upjstarpes regions ieguvis parliecino$u patérétaju atzinibu.

Dzivesveida izmainas ir mainjjuSas vina patérina paradumus, palielinot pieprasjjumu péc aromatiskiem, svaigiem
viniem ar zemu spirta saturu. RaZoSanas apgabala ipasibas, audzétas skirnes un vindaru tehnologiska prasme ir
nodrosinajusas iespéju apmierinat $o pieprasjumu.
9. Batiski papildu nosacijumi (fasésana, markésana, citas prasibas)
Noteikumi par noradém
Tiesiskais regulejums:
valsts tiesibu aktos
Papildu nosacijuma veids:
papildu noteikumi attieciba uz markeésanu
Nosacijuma apraksts
1. Formulgjumu “oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés” (aizsargata geografiskas izcelsmes norade) var aizstat ar tradicionalo
apzimé&jumu “tdjbor” (vietgjais vins).
Noteikumi par noteiktu formul&jumu lietosanu
Tiesiskais regulejums:
valsts tiesibu aktos
Papildu nosacijuma veids:
papildu noteikumi attieciba uz markésanu
Nosacijuma apraksts

i) “Muskotdly” (“Muscat”): vins, kura vienas vai vairaku skirnu ‘Aletta’, ‘Csabagyongye’, ‘Cserszegi fliszeres’, ‘Generosa’,
‘Irsai Olivér’, ‘Matrai muskotdly’, ‘Muscat ottonel’, ‘Nektdr’, Poloskei muskotaly’, ‘Tramini’ vai ‘Zefir’ vinogu ipatsvars
ir vismaz 85 %.

ii) “Prim6r” (“Primeur”): vins, kas iepildits pudelés razas novaksanas gada. Var izmantot ari sinonimu formuléjumu
“Gjbor” (jauns vins).

Razosana arpus noteikta raZoSanas apgabala

Tiesiskais regul&jums:

valsts tiesibu aktos

Papildu nosacijuma veids:

atkape no noteiktaja geografiskaja apgabala veiktas razosanas

Nosacijuma apraksts

Sados administrativajos apgabalos, kas atrodas noteikta apgabala apkaimé:

Baranya, Békés, Borsod-Abatij-Zemplén, Fejér, Hajdii-Bihar, Heves, Komdrom-Esztergom, Négrdd un Tolna meges un
Budapestas pagvaldibas administrativa teritorija.

Saite uz produkta specifikaciju

https:/[boraszat.kormany.hu/download/6/2d/82000/Duna-Tisza%20k%C3%B6zi%200F]_v5.pdf
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Nosaukuma registracijas pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un
partikas produktu kvalitates shemam

(2020/C 172/06)

Si publikacija dod tiesibas tris ménesu laika no §is publikacijas dienas pret pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 () 51. pantam.

VIENOTS DOKUMENTS
“OLIO LUCANO”
ES Nr.: PGI-IT-02458 — 26.4.2019.
ACVN () AGIN (X)

1. Nosaukums vai nosaukumi

“Olio lucano”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Italija

3.  Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids

1.5. grupa. Ella un tauki (sviests, margarins, ella u. c.)

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums
Kad ar AGIN “Olio lucano” apziméto produktu sagatavo faséSanai, tam jabat ar $adam Ipasibam:
a) Fizikali kimiskais novértéjums
— Skabums (izteikts oleinskabé): neparsniedz 0,6 %.
Peroksida skaitlis: neparsniedz 12 mekv. O,/kg.

b) Organoleptiskais novértéjums

Parametri Mediana
Olivu auglainums 2-7
Rigtenums 2-7
Sivums 2-7
Zalaugiem un/vai tomatiem, un/vai artiSokiem, un/vai mandelém, un/vai aboliem 0-6
piemitoSas nianses

Ar AGIN “Olio lucano” apzimétajam produktam raksturigas $adas ipasibas: krasa no zalas lidz dzeltenai, vidgji izteikts
auglainums, vidgji izteikts riigtenums un vidgji izteikts sivums; var piemist svaigu zalaugu, artiSoku, tomatu, mandelu
vai abolu nianses. Sis ellas raksturiga ipatniba ir tai piemito$o gar§as un smarzas nianu harmoniskums.

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Neapstradata augstaka labuma olivella “Olio lucano” ieglistama no olivam, kas izaudzetas no skirném ar $adiem
nosaukumiem (vai to sinonimiem), vai nu atseviski pa $kirném, vai to kombinacija:

‘Acerenza’, ‘Ogliarola del Vulture’ (sinonimi: ‘Ripolese’ jeb ‘Rapollese’, ‘Ogliarola di Melfi’, ‘Nostrale’), ‘Ogliarola del
Bradano’ (sinonimi: ‘Comune’, ‘Ogliarola’), ‘Maiatica’ (sinonimi: ‘Oliva di Ferrandina’, ‘Pasola’), ‘Nociara’, ‘Ghiannara’,
‘Augellina’, Justa’, ‘Cornacchiola’, ‘Romanella’, ‘Carpinegna’, ‘Faresana’, ‘Sammartinengna’, ‘Spinoso’, ‘Cannellina’,
‘Cima di Melfi’, Fasolina’, ‘Fasolona’, ‘Lardaia’, ‘Olivo da mensa’, ‘Orazio’, ‘Palmarola’, ‘Provenzale’, ‘Racioppa’, ‘Roma’,
‘Rotondella’, ‘Russulella’, ‘Scarpetta’, ‘Tarantina’, ‘Coratina’, ‘Frantoio’, ‘Leccino’. Var tikt izmantotas ar citas $kirnes,
tacu to Ipatsvars nedrikst parsniegt 20 %.

3.4. Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Visiem razosanas, audzé$anas, novaksanas un ellas ieguves posmiem janoris noteiktaja geografiskaja apgabala.

3.5. Ar registréeto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, riveSanas, iepakoSanas u. c. ipasie noteikumi

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Ir atlauts noradit patiesibai atbilsto§us nosaukumus, uznémeéjsabiedribu nosaukumus un privatus zimolus, bet ar
nosacjumu, ka tiem nav slavindjuma rakstura un tie nemaldina patérétaju. Norade par faséSanu olivkopibas
saimnieciba vai olivkopibas saimniecibu apvienibas noteikta vieta, vai uznémuma, kas atrodas razoSanas apgabala, ir
atlauta tikai tad, ja faséSana faktiski ir notikusi attiecigaja saimnieciba vai uzpémuma.

Citu geografiskas izcelsmes norazu izmanto$ana ir aizliegta. Nosaukumam “Olio lucano” uz etiketes jabut ar
skaidriem un neizdzé$amiem burtiem un ta, lai to varétu atskirt no visas paréjas markéuma noraditas informacijas.

Uz etiketes jabat AGIN “Olio lucano” logotipam, ko veido stilizéta amfora, kuru slipi $kérso Cetras liektas linijas.
Amfora ir keramikas trauks, ko senos laikos izmantoja ellas parvadasanai. Liektajam linijam, kas rota amforu, ir
spiralveida forma, un tas atgadina savérpumus gadsimtiem vecu olivkoku stumbros. Liknes ir Cetras, ka Cetras linijas
Bazilikatas gerbon, kuras atveido Cetras galvenas upes, kas vago regionu: Bradano, Basento, Agri un Sinni.

Zem grafiska attéla ir nosaukums “Olio lucano”, kas atveidots ar Mockup Bold burtu garnitiiras minuskuliem, ka ar
uzraksts “Indicazione Geografica Protetta” (aizsargata geografiskas izcelsmes norade). Uz iepakojuma logotips var bt
arT reljefveida.

olio lucano

Aizsargata geografiskas izcelsmes norade

4.  Geografiska apgabala 1sa definicija

Ar AGIN “Olio lucano” apziméta produkta razoSanas apgabals sakrit ar visu Bazilikatas regiona administrativo
teritoriju.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Nosaukuma atziSanas pieteikumam ir savs pamats — reputacija, kadu produkts “Olio lucano” iemantojis savu
specifisko Ipasibu dél.
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Saikni, kas e]lu “Olio lucano” vieno ar tas izcelsmes vidi, veido geografiskie faktori, augsne un klimats, ka ari
agronomiskie, tehnologiskie un vésturiski socialie faktori, kas ir kopgji un raksturigi $im geografiskajam apgabalam
un kas veicina 3.2. punkta aprakstito fizikali kimisko un organoleptisko ipasibu veidosanos.

Nosaukums “Olio lucano”, ar kuru produkts ir pazistams gan tirdznieciba, gan sarunvaloda, izriet no noteikta
geografiska apgabala nosaukuma véstures. Pasreizéjais Bazilikatas regions kadreiz bija plasaka teritorija, kas romiesu
laikos (V-IV gs. p.m.&.) tika saukta par Lukaniju (Lucania), zemi, kuru apdzivoja viena no Italijas tautam — lukaniesi.
Misdienas ikdienas valoda abi nosaukumi — Bazilikata un Lukanija — tiek lietoti vienadi, un tas pamato ipasibas varda
“lucano” izmantosanu, lai identificétu kaut ko vai kadu no Bazilikatas regiona.

Regiona teritoriju, kura olivkoks ir plasi izplatits, dabiski norobezo Pollino kalnu masivs, Murdze (Murge), Ofanto upe,
Jonijas jiira un Tirénu jiira. Sai videi raksturiga ipatniba ir ta, ka taja ir dazadas upes, kuru krastos esosajas pakalnu
nogazés ierikotas olivu audzéSanas platibas. Daudzu tadu Bazilikatas regiona pasvaldibu teritorija, kur vésturisku
iemeslu dé| ciemati ir sabaveti reljefa pacélumu augsdala, olivu audzes atrodas galvenokart tiesa ciematu apkaimé, un
daudzas ellas spiestuves (3aja regiona, kur pavisam ir 131 pagvaldiba, kopuma darbojas vidéji 150 spiestuvju), olivu
saspaidiSanu lauj paveikt 1sa laika.

Bazilikata olivkopibas strukturala Ipatniba ir t3, ka mazas saimniecibas olivas audzé pakalnos ierikotos olivdarzos:
83 % olivbirzu atrodas pauguraings un kalnajos, kur olivu audzésanai atvéleta lauksaimnieciski izmantojamas zemes
platiba vidgji ir nedaudz mazaka par hektaru. Sajos regiona apgabalos olivkokus bez apiidenosanas audzé slipas
nogazés, kas cies no erozijas. Agrak visos audzésanas apgabalos olivkokiem tradicionali bija atvéléti mazvértigakie un
mazaugligakie zemesgabali. Tados vides apstaklos olivkoki bieZi vien ir vieniga iesp&jama auglkoku kulttira, un tiem ir
Joti svariga sociala, vidiska un ainaviska nozime.

Basilikata ir dala no Vidusjiras centralas dalas meteorologiska regiona, un tai atbilstigas gada izotermas temperatiiru
amplitida ir 16-17 °C; Basilikata valda tipisks Vidusjiras klimats, kam raksturigas karstas vasaras, bet nokrisni izkrit
galvenokart ziema. Raksturiga visam regionam kopéja klimatiska iezime ir sausums, kas vienmér iestajas vélu
pavasari vai vasara, kaut ari sausuma izpausmes pakape var bt dazada (ikgadgjais nokrinu daudzums un gada vidéja
temperatiira) atkariba no vietas augstuma virs jiras limena un attieciga laika perioda temperatiiras.

Olivkoki Bazilikata bijusi sastopami jau izsenis. Koksnes atliizas, olivas, lapas un kaulini, kas dat&jami ar VI gs. p.m.&.,
tika atrasti dazos Pantanello di Metaponto arheologiskajos izrakumos, kurus koordinéja Ostinas (Austin) universitates
(Teksasa) profesors Karters (Carter). Grieku kolonisti antikaja Lukanija ieviesa Skirnes, kas ir pielagojusas $ai videi, ka
tas noticis ‘Maiatica’ gadijuma, un citur nav sastopamas. Turklat gadsimtu gaita Skirnu daudzveidibu bagatinaja
savstarpéjie sakari starp visa regiona esoSajiem daudzajiem klosteriem (Matera, Monticchio, Banzi, Acerenza,
Montescaglioso) un to iemitnieku veiktais darbs; piemérs tam ir genétiska lidziba, kada $kirni ‘Frantoio’ tuvina ar
dazadajam ‘Ogliarola’ 8kirném, kuru apraksti sniegti Bazilikatas regiona publicétos avotos. Miisdienas noteiktaja
geografiskaja apgabala tiek izmantotas ipasas Skirnes ka ‘Coratina’, ‘Leccino’, ‘Frantoio’ un ‘Ogliarole’, kas vienmeériga
izplatiba sastopamas visos audzé$anas arealos; 3adi faktori kopa ar daudzajam vietéjam $kirném veicina “Olio lucano”
ellas specifisko un vispargjo ipasibu veidosanos.

Kopéjas ietekmes del, kada ir Se iepriek$ aprakstitajiem cilvékfaktoriem un geografiskajiem faktoriem, jo ipasi
paugurainas audzeSanas vides augsnes un klimatiskajam ipasibam, $kirpu sastavam un izplatibai noteiktaja
geografiskaja apgabald, ar AGIN “Olio lucano” apziméta produkta raksturiga kopéja iezime ir ta organoleptisko
ipasibu vidéja izteiktiba, ka arT garSas un smarzas niansu sabalansétiba.

Bazilikata razota olivella, kam piemit minéta Ipatniba, reputaciju ir iemantojusi ar nosaukumu “Olio lucano”, ka to
apstiprina daudzi apbalvojumi valsts un starptautiskos konkursos un tas, ka dazadam Lukanijas olive]lam, kam
piemit ieprieks aprakstitas Ipasibas, attieciga informacija veltita nozares rokasgramatas.

Pédgjas tris desmitgad®s, proti, kop$ pagajusa gadsimta 80. gadu beigam, nosaukuma “Olio lucano” izmantosana tiek
labi dokumentéta vairakas joma ka tirdznieciba, ikdienas valoda un zinatniskajas publikacijas (Lupoli, 1989).

Tirdznieciba lidztekus tam, ka nosaukumu “Olio lucano” izmanto, lai tie$i identificétu produktu (pieméram, etiketes,
ko izdevis uzpémums “Lettieri”, kas darbojas Potenza provinces Laurenzana pasvaldibas teritorija, 1993), ir vairaki
dokumentéti apzimétaja “lucano” vai nosaukuma “Lucania” lietosanas gadjjumi gan uz etiketem (pieméram, “Colli
lucani”, “Bonta della Lucania”, “Dalle colline lucane” u. c.), gan nozares uznémumu nosaukumu sastava (pieméram,
lauksaimniecibas uznémums “Podere Lucano”, kur§ darbojas Potenza provinces Ripacandida pasvaldibas teritorija,
Vi R S j atera Vi andina pasvaldl itorija u a ieti
“Oroverde Lucano stl”, kur§ darbojas Matera provinces Ferrandina pasvaldibas teritorija un kura nosaukuma ietilpst
Ipasibas vards “lucano” ka atsauce uz ellu, ko dévé par “zalo zeltu”).

Turklat Eiropas Savienibas tiesibu akti, kuri attiecas uz ACVN un AGIN un kuri aizliedz izmantot geografiskas norades
uz etiket€m, ir traucgjusi neapstiprinatiem razotajiem nosaukumu izmantot.
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Kops 2000. gada regionalais konkurss “OLIVARUM”, ko riko, lai popularizétu Bazilikata razotu neapstradatu augstaka
labuma olivellu, ir darjjis lielaku olivkopibai veltito ievéribu, mudinot raZotajus pastavigi uzlabot savas produkcijas
kvalitati.

Operatoru iesaistiSands nozares galvenajos valsts un starptautiskajos pasakumos ir piesaistijusi patérétaju un
arpusregionalo nozares dalibnieku uzmanibu, tadéjadi vairojot “Olio lucano” reputaciju.

Galvenas balvas un apbalvojumi, kas par So olivellu sapemti dazados valsts un starptautiskos konkursos lidz
2016. gadam, ir $adi:

— valsts konkurss ERCOLE OLIVARIO, 2011: 2. vietas ieguvéja,

— valsts konkurss ERCOLE OLIVARIO, 2006, 2007, 2011, 2017: iekluvusi finala,

— valsts konkurss LORCIOLO D’ORO, 2014: 3. vietas ieguvéja,

— valsts konkurss CORCIOLO D’ORO, no 2006. gada lidz 2017. gadam: Gran Menzione,

— valsts konkurss LEON D’ORO, 2007, 2009, 201 3: Gran Menzione,

— valsts konkurss MONTIFERRU, 2013: 3. vietas ieguvéja,

— valsts konkurss MONTIFERRU, 2014: 2. vietas ieguvéja,

— valsts konkurss MONTIFERRU, 2016: 1. vietas ieguvéja,

— starptautiskais konkurss SOL D’'ORO, 2009, 2013: Gran Menzione,

— starptautiskais konkurss SOL D’ORO, 2016: 3. vietas ieguvéja,

— starptautiskais konkurss BIOL, 2013: 1 zelta medala, 3 sudraba medalas,

— starptautiskais konkurss BIOL, 2014: 3 zelta medalas, 3 sudraba medalas,

— starptautiskais konkurss BIOL, 2016: 1 tira zelta medala, 1 zelta medala, 2 sudraba medalas,
— starptautiskais konkurss JOOP (Japan Olive Oil Prize), 2014: uzvarétaja — 1. prémija medium kategorija,

— starptautiskais konkurss JOOP (Japan Olive Oil Prize), 2016: Menzione.
Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

Produkta specifikacijas konsolidétais teksts ir aplikojams timekla vietné: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vai

tiesi atverot Lauksaimniecibas, partikas un meZsaimniecibas politikas ministrijas majaslapu (www.politicheagricole.it),
noklikskinot uz “Qualitd” (ekrana augsdalas labaja puse), tad uz “Prodotti DOP IGP STG” (ekrana kreisaja mald) un,
visbeidzot, uz “Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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Nosaukuma registracijas pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un
partikas produktu kvalitates shemam

(2020/C 172/07)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 () 51. pantam tris ménesu laika péc sis publikacijas datuma.

VIENOTAIS DOKUMENTS
“Akasztéi szikiponty”
ES Nr.: PDO-HU-02410 - 15.2.2018.
ACVN (X) AGIN ()

1. Nosaukums vai nosaukumi

“Akasztéi szikiponty”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Ungarija
3.  Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids

1.7. grupa. Svaigas zivis, gliemji un vézveidigie un to izstradajumi

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minetais nosaukums

“Akasztoi szikiponty” ir Cyprinus carpio L. sugas karpas, kuras audzé tikai no Ipasas Ungarijas valsts atzitas karpu
Skirnes zivim un pardod dzivas, svaigas, dzesinatas vai saldétas, kad tas ir sasniegusas vismaz divu un ne vairak ka
piecu vasaru vecumu.

Nosakot vecumu, uzskata, ka zivij ir tik daudz vasaru, cik pagajusas no pavasara narsta lidz attieciga gada oktobrim.
“Akasztoi szikiponty” ir gaisi pelécigi zeltaindzeltena krasa, ar garenu kermeni un spilgti oranZam spuram.

Zivs svars (dzivsvars):

— divas vasaras augusai zivij: 1,5-2 kg,

— tris vasaras augusai zivij: 2-3,5 kg,

— Cetras vasaras augusai zivij: 3,5-6 kg,

— piecas vasaras augusas zivs svars var sasniegt 6—8 kg.

“Akaszt6i szikiponty” raksturigas turpmak minétas kvalitates ipasibas.

“Akasztéi szikiponty” galai ir $adas kimiskas Ipasibas: 25-30 % sausnas, 17-23 % olbaltumvielu, 5-12 % tauku.
“Akasztéi szikiponty” galai ir $adas organoleptiskas ipasibas:

— krasa: no gaisi iesartas lidz blavi sarkanigai,

— smarZa: tira, patikama, nedaudz sila, atgadina malainas smiltis,

— gar$a un konsistence: zivs gala ar tiru gar$u, slanainu, galigu konsistenci, stingra, ar zemu tauku saturu.

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)
Zivju bariba sastav no dabiskas baribas un koncentrétas baribas.

Zivju dabisko baribu veido un 40-50 % no kopgja baribas daudzuma sastada organismi, kas dzivo zivju dikos, kuri
atrodas noteiktaja geografiskaja apgabala. Zivju dabiska bariba ir zooplanktons, virpotaji, airkajvezi, tidensblusas
(Cladocera), tarpi (Tubifex), trisulodi (Chironomidae) un citi dikos atrodamie kukainu kapuri. Sie organismi zivim

nodrosina nepieciesamo olbaltumvielu daudzumu.

Geografiskaja apgabala iegiito koncentréto baribu, pieméram, kukurtizu, kukuriizas atsijas, kviesus, kvie$u atsijas,
tritikali, rudzus, zirnus un sorgo, zivim var dot malta un izsijata veida vai nu maisijuma, vai atseviski. Koncentréta
bariba veido 50 %-60 % no kopgja baribas daudzuma. Ta nodrosina energiju, kas vajadziga zivju izdzivoSanai.
Mazuliem — tikai laikposma no maija lidz oktobrim péc izskil§anas (kad tie ir vienas vasaras vecuma) — var dot
pilnvértigu dabiskas izcelsmes piebarojumu, kas nesatur GMO, tada daudzuma, kas neparsniedz 30 % no kopéja
baribas apjoma. Minétais ipasais piebarojums, kuru dod tikai tad, kad zivis ir vienas vasaras vecuma, ir paredzets, lai
kopuma apmierinatu to vajadzibas péc olbaltumvielam, ja $aja vecuma dabisko organismu nodrosinatais
olbaltumvielu daudzums nav pietiekams. Konkrétaja geografiskaja apgabala nevar pilniba nodrosinat $a Ipasa,
pilnveértiga piebarojuma sastavdalas, tapéc baribu ieglist arpus minéta apgabala.

Geografiskaja apgabala iegiitas baribas kopgjais ikgada daudzums:

— ja zivis augusas vienu vasaru: vismaz 70 %,

— ja zivis augusas no divam lidz piecam vasaram: 100 %.

Ta ka “Akasztdi szikiponty” Ipasibas attistas tad, kad zivis ir augusas divas vasaras, ta bariba, ko zivim dod, kad tas ir
vienas vasaras vecuma, neietekmé galaprodukta ipasibas.

3.4. Konkreti raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Viss “Akaszt6i szikiponty” razosanas cikls notiek Akaszté un Dunatetétlen pasvaldiba.

3.5. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, riveSanas, iepakoSanas u. c. ipasie noteikumi

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Uz iepakojuma jabiit krasainam produkta logotipam, kas ir vismaz 3 cm diametra. Apalajam logotipam ir zila apmale.
Tas augséja dala izvietots nosaukums “Akasztéi szikipont”, bet apakséja dala redzama pieteikuma iesniedzgjas grupas
interneta adrese. Domingjosais elements logotipa centra ir zivs attéls pelécigi zeltaindzeltena krasa, izvietots uz
saules, idens un vilkvalisu fona. Tiesibu subjekti logotipu var izmantot bez ierobeZojumiem.

4. Geografiska apgabala isa definicija

“Akasztéi szikiponty” tiek raZots Akasztd un Dunatetétlen pagvaldiba.
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5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Vidgja un liela izméra dikiem (0,1-45 ha), kur pavairo, tur un audzé “Akaszté6i szikiponty” (sdlezeru karpu no
Akasztd), ir apala forma, un tie atrodas sals lidzenumos netalu no Kiskunsagas (Kiskunsdg) nacionala parka, proti,
Kiskunsaga starp Donavu un Tisu. Diku kopgja platiba ir gandriz 400 hektaru (ha). Sals lidzenumi, kuriem paslaik
pieskirts aizsargajamas teritorijas statuss, galvenokart tika izveidoti péc Donavas idenscela reguléSanas, kas mainija
gruntsiidenu pliasmu. Arkartigi sala augsne, kas izgulsnéta sals dé] vasara ir Zilbinosi balta, nodrosina So aizsargajamo
teritoriju geologisko un geomorfologisko vertibu.

Sajas salajas augsnés tika izveidoti diki. Izskidusa veida vairumu salo tronas mineralu izskalo, kad tiek notecinats
pirmais dika Gidens, tacu zivs saglaba vieglo svaiga sals smarzu.

Sals dikos, kas ierikoti zivju audzéSanai, augsnes apakskartu veido plana, sablivéta malsmilts karta ar tikai dazus
centimetrus biezu augligu diinu slani. Diku vidéjais dzilums ir 70-80 cm. Péc vidgjiem piecdesmitgades raditajiem
geografiskaja apgabala ikgadgjais saules spidésanas ilgums parsniedz 2 000 stundas, un tas nozimé, ka seklie diki atri
uzsilst un biologiskie producenti sak funkcionét agrak, neka tas notiek dzilakos dikos.

Nevainojamo “Akaszt6i szikiponty” galas garSu un tas tiro, patikamo, nedaudz salo smarzu, kas atgadina malainas
smiltis, ka ari zivs spuru krasu nosaka dabiska vide, savukart galas konsistence un zemais tauku saturs ir atkarigi no
cilvéka faktora, proti, zivkopju zinatibas. Kopuma $ie elementi pieskir produktam ta unikalo raksturu.

Seklajos dikos zivis var atrak pieklat dabiskajai baribai, un tas lauj tam atjaunoties drizak un attistities vienmérigak,
neka tas notiktu dzilakos dikos. Vitamini, aminoskabes un dabiskas dzivnieku izcelsmes olbaltumvielas, kas iegiitas
no dziviem organismiem, kurus zivis &d (dabiska bariba), ir Joti svarigi “Akasztéi szikiponty” attistibai.

Geografiskaja apgabala valdosie ziemelu v&ji biezi vien savilno seklo diku tideni lidz pasai gruntij. Tadéjadi neveidojas
termiska noslanosanas un diku dibena nodrosinatais skabekla daudzums labvéligi ietekmé ari reducentus. Tas nelauj
veidoties sadalifanas materialam, un 3is apstaklis savukart nodro$ina to, ka “Akasztéi szikiponty” galai nav
nepatikamas smakas un taja nav gar§u bojajosu vielu. Galas smarza atgadina malainas smiltis, un tai ir raksturiga
viegla sals nots, ko rada salais @idens.

Ir svarigi uzsvert ari saikni starp “Akasztéi szikiponty” krasu un diku grunti, jo zivis un diku grunts péc krasas pilniba
saplast. “Akasztéi szikiponty” raksturiga pelécigi zeltaindzeltena krasa un oranZas spuras ir izveidojusas,
pieskanojoties gaisajai diku malsmilts gruntij.

Tomér “Akaszté6i szikiponty” kvalitate ir saistita ne tikai ar dabiskas vides unikalitati, bet ari ar viet§jam zivju
audzgé$anas tradicijam un metodém.

Divtiiksto$o gadu sakuma, izmantojot toreizgjo vietéjo kompetenci un gadu laika uzkrato pieredzi, tika uzlabota
tehnologija, kas paredzéta, lai varétu izmantot Ipasos apstaklus dikos, kas ierikoti viet&jos salas augsnes apgabalos, un
audzét zivis ar liesu galu, kam ir zems tauku saturs. Saskana ar minéto tehnologiju zivs svaru un idens temperatiiru
izmanto, lai noteiktu, cik daudz koncentrétas zivju baribas (procentos no kermena svara) ir jadod, lai zivs gala batu ar
zemu tauku saturu un liesa. Lai zivim pietiktu dabiskas baribas, katru audzéSanas diki pastavigi apgada ar organisko
méslojumu.

Viena kilograma “Akasztéi szikiponty” galas iegfiSanai ir vajadzigi divi kilogrami koncentrétas baribas, lai gan
literatiira noradits, ka parastos apstaklos audzétai karpai dodami no Cetriem lidz pieciem kilogramiem baribas.
Geografiskaja apgabala esoSajos dikos koncentréta bariba tiek atri noésta (laika no ¢etram lidz se$am stundam), un
rezultata zivju véderi izplesas. Turpmako 18 stundu laika lidz nakamajai baroSanai tam diki pasam jaatrod dabiska
bariba. Tadé] tam ir daudz japeld. Intensiva kustiba padara “Akasztéi szikiponty” muskulotas un nelauj veidoties
tauku slanim. Bariba ar augstu cietes koncentraciju dod zivim energiju, kas tam vajadziga, lai kustétos, bet dabiska
bariba nodro$ina olbaltumvielas, kas nepiecieSsamas zivs galas iegiSanai. Pastavigas intensivas kustibas un
koncentrétas barosanas dé|, pamatojoties uz metaboliskas energijas vajadzibam, “Akasztéi szikiponty” klist
muskulota un attiecigi tas galai ir Joti zems tauku saturs (5-12 %) un slanaina, galiga konsistence.

“Akasztdi szikiponty” ipasa kvalitate ir saistita ari ar to, ka tika batiski samazinati literatiira visparpiepemtie
populacijas lieluma mérkraditaji. Pielagoti vietgjiem geografiskiem apstakliem, tie tika parstradati raZoanas
vajadzibam, pamatojoties uz dabisko razibu. Galvenais olbaltumvielu avots zivim ir dikos atrodama dabiska bariba.
Tas uzturéSana ir svarigakais uzdevums razoSanas cikla laika, jo no tas ir atkarigs galas olbaltumvielu saturs un
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optimala zivju aug8ana, kas ir viens no to tiras garSas un éstgribu rosino3as smarzas veidotajfaktoriem. Pamatojoties
uz planktona iknedélas parbauzu un reizi divas nedélas veikto testa nozveju rezultatiem, vietgjie eksperti korigé
razosanas tehnologiskos parametrus, nodrosina papildu baribas vielas, samazina zivju skaitu vai pielago baribas devu,
lai zivs gala pastavigi saglabatos zems tauku saturs 5-12 % apméra.

“Akaszt6i szikiponty” audzé gandriz dabiskos apstaklos, jo peétijumi liecina, ka tas gala tauku saturs (galvena $is galas
ipasiba) ir loti lidzigs tam, kads ir dabiskas Gdenskratuvés mitosajai savvalas karpai. Regiona dabiskos apstaklos
dzivojosas karpas gala tauku saturs ir 5-10 %, ta¢u audzétajas zivis no citiem apgabaliem tas var sasniegt 15-20 %.

“Akaszt6i szikiponty” unikalas Ipasibas ir saistitas ar razo3anas vietas Ipatnibam, baribu, kas tiek dota, pamatojoties uz
metaboliskas energijas vajadzibam, un ipaSo raZoSanas tehnologiju un tadéjadi atskir $is zivis no karpam, kas audzétas
citos apgabalos.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(81s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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