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IV
(Pazinojumi)
EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI
Euro mainas kurss ()
2020. gada 6. aprilis
(2020/C 115/01)
1 euro =
Valiita Mainas kurss Valita Mainas kurss
uUsD ASV dolars 1,0791 CAD  Kanadas dolars 1,5280
JPY Japanas jena 117,54 HKD  Hongkongas dolars 8,3651
DKK Danijas krona 7 4660 NZD  Jaunzélandes dolars 1,8200
GBP Lielbritanijas marcina 0,87800 | SGD  Singapiiras dolars 1,5480
SEK Zviedrijas krona 10,9788 KRW  Dienvidkorejas vona 1326,04
CHE Sveices frank 10560 ZAR Dienvidafrikas rands 20,3534
veices franks ,

CNY  Kinas juana renminbi 7,6519
ISK Islandes krona 155,50

HRK  Horvatijas kuna 7,6255
NOK Norvégijas krona 11,3875

IDR Indonézijas rapija 17 710,73
BGN Bulgarijas leva 1,9558

MYR  Malaizijas ringits 4,7097
CZK Cehijas krona 27,603 o

PHP  Filipinu peso 54,667
HUF Ungarijas forints 365,24 RUB  Krievijas rublis 82,4810
PLN Polijas zlots 45643 THB  Taizemes bats 35,459
RON  Rumanijas leja 48335 | BRL  Brazilijas reals 5,7056
TRY Turcijas lira 73136 | MXN  Meksikas peso 27,0896
AUD Australijas dolars 1,7790 INR Indijas riipija 82,1060

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicgjusi ECB.
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v

(Atzinumi)

PROCEDURAS, KAS SAISTITAS AR KONKURENCES POLITIKAS ISTENOSANU

EIROPAS KOMISTJA

Ieprieksejs pazinojums par koncentraciju
(Lieta M.9753 — Hexcel/Woodward)

Lieta, kas pretendé uz vienkarsotu procediiru

(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2020/C 115/02)

1.  Komisija 2020. gada 27. marta sanéma pazigojumu par ierosinatu koncentraciju, ievérojot Padomes Regulas (EK)
Nr. 139/2004 (') 4. pantu un péc lietas nodosanas izskatiSanai atbilstosi 4. panta 5. punktam.

Sis pazinojums attiecas uz $adiem uznémumiem:
— Hexcel Corporation (“Hexcel”, ASV),

— Woodward, Inc. (“Woodward”, ASV).

Uznémums Hexcel Isteno pilnigu apvienoSanos ApvienoSanas regulas 3. panta 1. punkta a) apakSpunkta nozimé ar
uznémumu Woodward.

Koncentracija tiek veikta, iegadajoties dalas.

2. Attiecigie uznémumi veic $adu uznéméjdarbibu:
— Hexcel izstrada, razo un piegada vieglus, augstas veiktspgjas struktirmaterialus, tostarp oglekla skiedras, specialus

stiegrojumus, iepriek§ piesiicinatas Skiedras (prepregus) un citus stiegrotus matricas materialus, limvielas un

nozares.

3. Ieprieks¢ja parbaudé Komisija konstatg, ka uz pazinoto darfjumu, iespéjams, attiecas ApvienoSanas regulas darbibas
joma. Tomér galigais [émums $aja jautajuma netiek pienemts.

levérojot Komisijas pazinojumu par vienkarSotu procediiru dazu koncentracijas procesu izskati§anai saskana ar Padomes
Regulu (EK) Nr. 139/2004 (3, janorada, ka $T lieta ir nododama izskatiSanai atbilstosi procedarai, kas paredzéta 3aja
pazinojuma.

4. Komisija aicina ieinteresétas tre§as personas iesniegt tai savus iesp&jamos apsvérumus par ierosinato darjjumu.

() OVL24,29.1.2004., 1. Ipp. (‘Apvienosanas regula”).
() OV C 366,14.12.2013., 5. Ipp.
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Apsverumiem janonak Komisija ne velak ka 10 dienu laika péc $is publikacijas datuma. Vienmér janorada sada atsauce:
M.9753 — Hexcel/Woodward

Apsverumus Komisijai var nosiitit pa e-pastu, pa faksu vai pa pastu. Lidzam izmantot $adu kontaktinformaciju:
E-pasts: COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.europa.eu

Fakss +32 22964301

Pasta adrese:

European Commission

Directorate-General for Competition

Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Standarta grozijuma apstiprinasana ar aizsargatu nosaukumu apziméta vina nozares produkta
specifikacija: pazinojuma publicésana saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33
17. panta 2. un 3. punktu

(2020/C 115/03)
Sis pazinojums publicéts saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) 2019/33 () 17. panta 5. punktu.

PAZINOJUMS PAR STANDARTA GROZIJUMA APSTIPRINASANU
“GAILLAC”
PDO-FR-A0502-AM03
Pazinojuma datums: 19.12.2019.
APSTIPRINATA GROZIJUMA APRAKSTS UN PAMATOJUMS

1. Atsauce uz administrativi teritorialo vienibu oficialo klasifikatoru

1. nodalas IV iedalas 1. punkta a) un b) apak§punkta péc varda “Tarna” ieklauj vardkopu “pamatojoties uz administrativi
teritorialo vienibu 2019. gada oficialo klasifikatoru”.

Atsauce uz geografisko apgabalu dota atbilstosi INSEE ik gadu publicéta administrativi teritoridlo vienibu oficiala
klasifikatora speka esosajai redakcijai. Geografiska apgabala teritorija nekada veida netiek mainita.

Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

2. Redakcionils labojums

1. nodalas IV iedalas 1. punkta b) apak§punkta pievienota komiina Bellegarde-Marsal un svitrotas komiinas Bellegarde un
Marsal.

Sis grozijums atbilst $o divu komiinu apvienosanai. Geografiskais apgabals netiek mainits.

Attiecigi grozits vienota dokumenta 6. punkts.

3. Noteiktais zemesgabalu apgabals

1. nodalas IV iedalas 2. punkta péc vardkopas “2014. gada 6. novembri” ieklauj vardkopu “un
2019. gada 18-19. jiinija”.

Sis grozijums izdarits, lai pievienotu datumus, kuros kompetenta valsts iestade apstiprinajusi geografiskaja razosanas
apgabala ietilpstosa noteikta zemesgabalu apgabala izmainas. Zemesgabalu apgabala robezu noteiksana nozimé ar
attiecigo aizsargato cilmes vietas nosaukumu apziméta produkta razoSanai piemeérotu zemesgabalu noteikSanu
$eografiskaja razoSanas apgabala.

Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

() OVL9,11.1.2019,, 2. Ipp.
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4. Aprite starp apstiprinatiem noliktavu turétijiem

Svitrots 1. nodalas IX iedalas 5. punkta b) apak$punkts attieciba uz datumu, no kura atlauta vinu laiSana aprité starp
apstiprinatiem noliktavu turétajiem.

Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

5. Parejas pasakums
Svitrots 1. nodalas XI iedalas 4. punkts.
Sis grozijums atbilst parejas pasakuma, kura termins ir beidzies, atcel3anai.

Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

6. Atsauce uz INAO
Specifikacijas 3. nodalas I ieda]a komiina Montreuil sous-bois aizstata ar komainu Montreuil.
$a grozijuma mérkis ir nemt véra komiinas nosaukuma izmainas.

Sis grozijums vienoto dokumentu neietekmé.

VIENOTAIS DOKUMENTS

1. Produkta nosaukums

“Gaillac”

2. Geografiskas izcelsmes norades veids

ACVN - aizsargats cilmes vietas nosaukums

3. Vinkopibas produktu kategorijas
1. Vins
5. Kvalitativs dzirkstosais vins

6. Augstas kvalitates aromatiskais dzirkstosais vins

4. Vina vai vinu apraksts

Nedzirkstosie baltvini

Nedzirkstosajiem baltviniem minimalais spirta dabiskais saturs ir 10,5 %.

Fermentgjamo cukuru saturs tajos (partijas, ko pardod nefasétas vai safasétas) ir < 4 grami uz litru.
Péc bagatinasanas spirta kopgjais saturs $ajos vinos neparsniedz 13 %.

Siem viniem raksturigi auglu un ziedu aromati un mérens skabums. Tiem var izmantot noradi “primeur” (agrinais), tatad
tos vinificé drizam patérinam nakamajos ménesos péc to gatavosanas beigam.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru)

Nedzirkstosie baltvini ar noradi “doux” (saldais)
Nedzirkstosajiem baltviniem ar noradi “doux” minimalais spirta dabiskais saturs ir 12,5 %.

Fermentéjamo cukuru saturs tajos (partijas, ko pardod nefasétas vai safasétas) ir > 45 grami uz litru.
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Péc bagatinasanas spirta kopgjais saturs $ajos vinos neparsniedz 15 %.

Siem viniem bieZi attistas nogatavojusos abolu, bumbieru un eksotisku auglu aromats, un tos var uzglabat lidz pieciem
gadiem.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 10

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru)

Nedzirkstosie baltvini ar noradi “vendanges tardives” (vélinas raZas)
Nedzirksto$ajiem baltviniem ar noradi “vendanges tardives” minimalais spirta dabiskais saturs ir 17 %.
Fermentéjamo cukuru saturs tajos (partijas, ko pardod safasétas) ir > 100 grami uz litru.

Siem viniem attistds Zavétu vai sukazu veida sagatavotu auglu vai medus aromats. Skabuma, spirta un krémiguma
lidzsvars dod viniem iesp&ju gadu gaita klat komplicétakiem.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 11

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaisto3ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru)

Nedzirkstosie sarkanvini
Minimalais spirta dabiskais saturs vinos ir 11 %.
Vinos ar noradi “primeur” minimalais spirta dabiskais saturs ir 10,5 %.

Vinos, kuros minimalais spirta dabiskais saturs (partijas, ko pardod nefasétas vai safasétas) ir < 14 %, fermentéjamo
cukuru saturs ir < 2,5 grami uz litru.

Vinos, kuros minimalais spirta dabiskais saturs (partijas, ko pardod nefasétas vai safasétas) ir > 14 %, ferment&jamo
cukuru saturs ir < 4 grami uz litru.

Vinos ar noradi “primeur” (partijas, ko pardod safasétas) fermentéjamo cukuru saturs ir < 2 grami uz litru.
Vinu partijas, kuras ir gatavas pardo$anai nefasétas vai safasétas, abolskabes saturs ir < 0,4 grami uz litru.

Vinu partijam, kuras tiek pardotas vairuma, un kuram var bat norade “primeur”, gaistoSais skabuma saturs ir < 10,2
miliekvivalenti uz litru.

Péc bagatinasanas spirta kopgjais saturs Sajos vinos neparsniedz 13,5 %.
Vinos ar noradi “primeur” péc bagatinasanas spirta kopgjais saturs neparsniedz 13 %.

Baudot viniem biezi raksturigi sarkano auglu aromati un pikantas notis. Ir sajitami tanini, un izturéSanas gaita tie vinam
pieskir struktiru un pilnmiesigumu. Sos vinus ir patikami dzert jaunus, un tiem ir ari labs izturétibas potencials.

Vini ar noradi “primeur” ir lidzsvaroti vini, kuriem raksturigi auglu aromati, kuros apvienojies vieglums un aromatu
izsmalcinatiba, un tos razo tikai no vinogu $kirnes ‘Gamay N'.
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Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru)

Nedzirkstosie sartvini

NedzirkstoSajiem sartviniem minimalais spirta dabiskais saturs ir 11 %.

Ferment€jamo cukuru saturs tajos (partijas, ko pardod nefasétas vai safasétas) ir < 4 grami uz litru.
Péc bagatinasanas spirta kopgjais saturs 3ajos vinos neparsniedz 13,5 %.

Sartvini ir vairak vai mazak intensiva kir§sarkana krasa. Tie atklajas ar auglu aromatu un patikamu svaigumu.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru)

Dzirkstosie vini
Dzirksto$ajiem viniem minimalais spirta dabiskais saturs ir 9 %.

Dzirkstosajos vinos, kas gatavoti ar otréjo fermenté$anu pudelé, (péc putu veidoSanas un, ja nepiecieSams, beidzama
saldinataja pievienoSanas) ferment&jamo cukuru saturs ir < 50 grami uz litru.

Ja misa tiek bagatinata, vinos kopéjais spirta saturs neparsniedz 13 %.

Dzirkstodajiem viniem, kas gatavoti ar otréjo fermentéSanu pudelé, galvenokart raksturiga skabena dominante, kura
viniem piedod raksturigo svaigumu un izsmalcinatibu. So skabenumu papildina auglu notis.

Visparigas analitiskas ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais kopégjais skabums

Maksimalais gaistosais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru)

Dzirkstosie vini ar noradi “méthode ancestrale” (sentevu metode)
Dzirkstosie vini ar noradi “méthode ancestrale” ir kvalitativi aromatiski dzirkstosie vini.

DzirkstoSajiem viniem ar noradi “méthode ancestrale” ir smalki burbulisi un bagatigas putas. Tiem piemit bagatigs
aromats, kas atgadina abolus, - ta ir vinogu $kirnei ‘Mauzac B’ raksturiga ipasiba.
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Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopgjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 8

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaisto$ais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopéjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru)

Dzirkstosie vini ar noradi “doux”
Dzirkstosajos vinos ar noradi “doux” minimalais spirta dabiskais saturs ir 11 %.

Péc putu veidosanas tajos fermentéjamo cukuru saturs ir > 50 grami uz litru un briva séra dioksida saturs ir mazaks par
vai vienads ar 25 miligramiem uz litru.

Ja misa tiek bagatinata, vinos kopéjais spirta saturs neparsniedz 14 %.

Visparigas analitiskas Ipasibas

Maksimalais kopéjais spirta saturs (tilp. %)

Minimalais faktiskais spirta saturs (tilp. %) 7

Minimalais kopgjais skabums

Maksimalais gaistoSais skabums (miliekvivalentos uz litru)

Maksimalais kopgjais séra dioksida saturs (miligramos uz litru) 25

Nenoraditie analitiskie raksturlielumi atbilst Kopienas tiesibu aktiem.

5. Vindaribas metodes
a) Galvenas vindaribas metodes

Stadijumu bieziba un atstatumi

Audzésanas prakse

Vinogulaju stadjjumu minimala bieziba ir 4 000 vinkoku uz hektaru, bet rindstarpu attalums nedrikst parsniegt 2,5 metrus.
Atstatums starp vienas rindas vinkokiem ir lielaks par vai vienads ar 0,8 metriem.

Vinkokiem ar kausveida apgrieztu vainagu rindstarpu attalums nedrikst parsniegt 2,2 metrus.

Vinkokiem, kas izstaditi terasés, platiba uz vienu vinkoku ir mazaka par vai vienada ar 2,5 kvadratmetriem.

Vinkoka vainaga veidoSanas noteikumi
Audzésanas prakse
Vinkokus apgriez:

— vai nu isi (vainagu veidojot kausveida vai Ruaja (Royat) kordona forma), vai ari péc vienkarsas Gijo (Guyot) metodes,
uz katra vinkoka atstajot ne vairak ka 12 vinstigu pumpurus,

— vai péc dubultas Gijo metodes (sauktas par “tirette”) ar ne vairak ka 10 vinstigu pumpuriem uz viena vinkoka.
Neatkarigi no apgrieSanas metodes augligo zaru skaits uz vinkoka péc ziedéSanas (Lorenca 23. fenologiska stadija)
attiecigaja gada ir mazaks par vai vienads ar 10.

Aptdenosana

Audzésanas prakse

Apiidenosana var tikt atlauta.
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Ipasi noteikumi attieciba uz razas novaksanu
Audzésanas prakse

Sarkanvinus, kuriem var izmantot noradi “primeur”, un dzirksto$os vinus, kuriem var izmantot noradi “méthode
ancestrale”, razo no vinogam, kuras novaktas ar rokam.

Vinus, kuriem var izmantot noradi “vendanges tardives”, raZo no vinogam, kas secigos skirojumos novaktas ar rokam.

Ipasi noteikumi par vinogu razas parvadasanu
AudzéSanas prakse

Tvertnés, kuras ir vinogu raZza, kas paredzéta tadu sarkanvinu razoanai, kuriem var izmantot noradi “primeur”, un tadu
dzirksto$o vinu raZo$anai, kuriem var izmantot noradi “méthode ancestrale”, vinogu kravuma augstums laika, kad 3o
vinogu razu parved uz vina daritavu, ir mazaks par vai vienads ar 0,60 metriem.

Vindaribas oglu izmantosana

Vinu gatavo$ana piemérojamais ierobeZojums

Sartvinu gatavosana aizliegts — atseviski vai preparatu sastava — izmantot vindaribas ogles.

Vina bagatinasana
Ipasa vindaribas metode

Sarkanvinu bagatinaSanai ir atlauts izmantot iztvaice$anas panémienus, un maksimalais dalgjas koncentracijas limenis
attieciba pret izmantoto tilpumu ir 10 %.

Péc bagatinasanas spirta kopgjais saturs vinos neparsniedz:

— 13 % nedzirkstosajos baltvinos,

— 13 % dzirkstosajos vinos (ja misa tiek bagatinata),

— 13 % sarkanvinos, kuriem var izmantot noradi “primeur”,

— 13,5 % sarkanvinos un sartvinos,

— 14 % dzirkstosajos vinos, kuriem var izmantot noradi “doux” (ja misa tiek bagatinata),

— 15 % nedzirkstosajos baltvinos, kuriem var izmantot noradi “doux”.

b) Maksimalas raZas

Nedzirkstosie baltvini un dzirkstosie vini

72 hektolitri no hektara

Nedzirkstosie baltvini ar noradi “doux” un dzirkstosie vini ar noradi “doux”
54 hektolitri no hektara

Nedzirkstosie baltvini ar noradi “vendanges tardives”

25 hektolitri no hektara

Nedzirkstosie sarkanvini un sartvini

66 hektolitri no hektara

Noteiktais geografiskais apgabals

Vinogu novaksana, vinifikacija un nedzirkstoso baltvinu gatavo$ana, ka ar vinogu novaksana, vinifikacija un tadu
dzirksto$o vinu un nedzirksto$o baltvinu, kuriem var izmantot noradi “vendanges tardives”, gatavoSana, kop$ana un
fasésana tiek veikta $adu Tarn departamenta komiinu teritorija: Alos, Amarens, Andillac, Aussac, Bernac, Bournazel, Brens,
Broze, Busque, Les Cabannes, Cadalen, Cahuzac-sur-Vere, Campagnac, Carlus, Castanet, Castelnau-de-Lévis, Castelnau-de-
Montmiral, Cestayrols, Combefa, Cordes-sur-Ciel, Coufouleux, Donnazac, Fayssac, Fénols, Florentin, Frausseilles, Gaillac,
Giroussens, Itzac, Labastide-de-Lévis, Labessiére-Candeil, Lagrave, Larroque, Lasgraisses, Lisle-sur-Tarn, Livers-Cazelles, Loubers,
Loupiac, Milhavet, Montans, Montels, Mouzieys-Panens, Noailles, Parisot, Peyrole, Puycelci, Rabastens, Riviéres, Rouffiac, Saint-
Beauzile, Saint-Marcel-Campes, Saint-Sulpice, Sainte-Cécile-du-Cayrou, Sainte-Croix, Salvagnac, Senouillac, Souel, Técou,
Tonnac, Le Verdier, Vieux, Villeneuve-sur-Vere, Vindrac-Alayrac, Virac.
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Vinogu novaksana, vinifikacija, sartvinu gatavo3ana, ka ari vinogu novaksana, vinifikacija, sarkanvinu gatavo$ana un
kopsana tiek veikta $adu Tarn departamenta komiinu teritorija: Alos, Amarens, Andillac, Artheés, Aussac, Bellegarde-Marsal,
Bernac, Bournazel, Brens, Broze, Busque, Les Cabannes, Cadalen, Cahuzac-sur-Vere, Cambon, Campagnac, Carlus, Castanet,
Castelnau-de-Lévis, Castelnau-de-Montmiral, Cestayrols, Combefa, Cordes-sur-Ciel, Coufouleux, Cunac, Donnazac, Fayssac, Fénols,
Florentin, Frausseilles, Fréjairolles, Gaillac, Giroussens, Itzac, Labastide-de-Lévis, Labessiére-Candeil, Lagrave, Larroque, Lasgraisses,
Lisle-sur-Tarn, Livers-Cazelles, Loubers, Loupiac, Milhavet, Montans, Montels, Mouzieys-Panens, Mouzieys-Teulet, Noailles,
Parisot, Peyrole, Puycelci, Rabastens, Riviéres, Rouffiac, Saint-Beauzile, Saint-Grégoire, Saint-Juéry, Saint-Marcel-Campes, Saint-
Sulpice, Sainte-Cécile-du-Cayrou, Sainte-Croix, Salvagnac, Senouillac, Souel, Técou, Tonnac, Le Verdier, Vieux, Villeneuve-sur-
Vere, Vindrac-Alayrac, Virac.

7. Galvenas vina vinogu Skirnes
‘Fer N’ — ‘Fer Servadou’, ‘Braucol’, ‘Mansois’, ‘Pinenc’
‘Len de I'El B’ — ‘Loin de I'Oeil’
‘Ondenc B’
‘Prunelard N’
‘Syrah N’ — ‘Shiraz’
‘Muscadelle B’
‘Mauzac B’

‘Duras N’

8. Saiknes vai saiknu apraksts

Nedzirkstosie vini

Okeana klimats rada vinogulaju augsanai labvéligus apstaklus pavasari un, samazinot spéciga sala risku, veicina siltas
ziemas. Vidusjiras ietekme, kas izpauZas ka sauss karstums vasara un rudeni, veicina vienmérigu un optimalu vinogu
nogatavosanos pie mérena tdens trikuma vasara. Dienvidu v&jam, kas ir karsts un sauss un parasti loti spécigs, ir liela
loma visa vinogulaju vegetativaja cikla, jo tas paatrina pumpuru veidosanos, ziedéSanu un auglu nobrie$anu. Tas var
spécigi plist rudens sakuma, ta karsta un 7avejosa iedarbiba veicina vinogu nobriesanu un ierobeZo slimibu attistibu.
Sakot no septembra vidus, vésu un bieZi vien mitru nak$u un karstu dienu mija ir labvéliga tam, lai zemesgabalos,
kuros raza vél nav novakta, paraditos sénes Botrytis cinerea ierosinata peleka (“dizciltiga”) puve. Rudens sakuma
dienvidu v&j§ var piist stipri. Vel nenovaktajas ogas strauji pieaug cukuru un skabju saturs. Sis vinogas, kuras ir
sasniegu$as pargatavibas pakapi un dienvidu véja vai “dizciltigas” puves ietekmé ir saulé dalgji izZuvusas uz vinkoka,
tiek novaktas ar rokam, secigos skirojumos un vélak neka saldajiem baltviniem paredzéta vinogu raza. No tam razo
vinus ar noradi “vendanges tardives”.

Pirmo salnu véla iestasanas sekmé jauno dzinumu parkoksnésanos.

Atspogulojot paradumus un zinaSanas par vidi, noteiktaja zemesgabalu apgabala, kas izmekléts katra geografiskaja
vieniba, prieksroka tiek dota viegli uzsilstosam augsném ar labu noteci un netiek ieklauti zemesgabali, kuros augsne
stipri atdziest un sasalst, ka ari visaugligakas augsnes.

Gejakas (Gaillac) apvidi célusas vinogu skirnes ‘Mauzac B’ un ‘Mauzac rose Rs’ $ajos apstaklos parada savu piemérotibu
sausu nedzirksto3o baltvinu gatavosanai. No tam razo maigus, viegli skabenus vinus ar patikamu abolu aromatu. Ipasi
atklatas nogazés vinogam, kad tas sasniedz pargatavibas pakapi, var biit augsts cukuru saturs.

Vietéjas izcelsmes ir arT vinogu Skirne ‘Len de 'El B’ citos vindarzos tas klatbaitne nav apstiprinata. Ta baltviniem pieskir
izsmalcinatu smarZzas un gar$as buketi un ir galvena vinogu $kirne, no kuras gatavo vinu ar noradi “vendanges tardives”.
Visos dabiskajos regionos, kas veido nosaukuma geografisko apgabalu, $im vinogam dabiskaja izZ@ifanas procesa, ko
nosaka dienvidu vejs vai “dizciltiga” puve, var batiski palielinaties sulas koncentracija. Baltvinu razosanai paredzéta ari
vinogu $kirne ‘Ondenc B’ — ta reiz bijusi plasi izplatita Francijas dienvidrietumos, bet musdienas saglabajusies tikai
Gejakas vindarza. Tai piemit patikams aromats un laba dabiskas izZusanas spéja.
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Ari sarkanvinu un sartvinu razosanai paredzétas vinogu Skirnes ir galvenokart originalas un vietgjas vai regionalas
vinogu $kirnes, ka, pieméram, ‘Duras N’, kuras dzimtene visdrizak ir Gejaka un kura sastopama gandriz vienigi $aja
vindarza, vai ‘Fer N, kura nakusi no Francijas dienvidrietumiem, vai ‘Prunelard N’, kas ir Gejakas skirne, kuru
1868. gada piemingjis dr. Gijo (Guyot) un kuras audzésana XX gadsimta gaita tika izbeigta, ta¢u atjaunotni piedzivoja
1990. gadu beigas.

Gejakas vindarza bagatibu nosaka atrasanas dazadu klimatisko ietekmju sadures vieta un liela geopedologisko apstaklu
daudzveidiba. No visai neievérojamas teritorijas 3is geografiskais apgabals ir kluvis par vietu, kura audze originalas un
galvenokart vietgjas vinogu $kirnes, kuras selekcionétas un saglabatas paaudzu paaudzés un kuram $aja dabiskaja vidé
ir sava ekologiska nisa. RaZotaji $is vinogu $kirnes ir iepazinusi, pielagojot savu zinatibu, proti, izstradajot apgrieSanas
un piesieSanas panémienus, kas lauj kekarus pareizi sadalit pa auglzariem, un tadgjadi vigiem ir izdevies saglabat o
skirpu audzéSanas tradiciju.

Vinu zinatiba, pielagojot vai saglabajot savas vindaribas metodes, izpauZzas ari tadu papémienu izmanto$ana, kuri lauj
no vinogam iegit labako. Sarkanvinu kop3anas periods péc fermentacijas ir vajadzigs, lai iegitu vinu ar sarezgitakiem
aromatiem, bet galvenokart tapéc, lai tanini noapalotos un klatu zidaini, ipasi ja tiek izmantotas originalas, bet sava
zina zemnieciskas vinogu Skirnes. Lai os mérkus sasniegtu, specifikacija noteikts minimalais vina kopsanas periods:
lidz nakama gada 1. februarim péc razas novaksanas.

Vinus ar noradi “vendanges tardives” kopj vismaz lidz aiznakama gada 15. maijam péc razas novaksanas, un Sis laiks
ietver vismaz divus ménesus pudelé. Sis ilgais kopsanas periods veicina vinu lidzsvarotibu un attista to sarezgitos
aromatus. Lai saglabatu §is Ipasibas un produkta specifiku un tadéjadi ari ta reputaciju, $o vinu faséSana notiek
geografiskaja apgabala. Vinus, kurus varétu apzimeét ar noradi “vendanges tardives”, sistematiski parbauda geografiskaja
zona katras partijas kopSanas perioda beigas.

Dzirkstosie vini

Paaudzu paaudzeés raZotaji, izmantojot dazadas vinifikacijas metodes, ir pilnveidojusi dzirkstoSo vinu razosanas
zinatibu. Metode, ko sauc par “sentévu metodi”, ir balstita uz fermentéSanu pagrabos, kuros vinus glaba, sapilditus
pudel@s. Sie vini ir gatavoti tikai no vinogu $kirném ‘Mauzac B’ un ‘Mauzac rose R, kuras ir atzitas par sp&jigam veidot
bagatigas putas un no kuram var iegit smalkus burbuliSus. No $o $kirnu vinogam, kas augusas atklatas nogazés un
sasnieguas pargatavibu, iespgjams gatavot saldos dzirksto3os baltvinus.

Apguvusi $o pirmo panémienu, razotaji izstradaja metodi, kas paredz otr&ju fermentésanu pudelé un lauj iegit
izteiktakus bruta paveida dzirkstoSos vinus, katra atseviskaja muca respektgjot konkrétajai razas novaksanas vietai
raksturigas ipasibas. Visbeidzot, ilgstosa kopSana “uz restem” veicina labu putosanos un sarezgita auglu aromata
attistibu.

Vinus no $a vairak neka 2 000 gadus sena vindarza eksportéja pa Tarnu un Garonu. Par to liecina no Montanas
apkaimes naku$o amforu fragmenti, kas atrasti plasa apgabala, kurs sniedzas no Spanijas dienvidiem lidz pat Skotijas
ziemeliem. Kad benediktiniesu miki nodibinaja Senmisela abatiju, vini izvélgjas vina razoSanai vislabvéligakas vietas,
izkopa ievérojamas prasmes tirdzniecibas tikla organizésana pa Tarnas upi un izraka iespaidigu pagrabu tiklu. Vins tika
stitits pa Tarnu, péc tam pa Garonu uz Bordo ostu, no kurienes tas devas iekarot Franciju un Ziemeleiropu. 1253. gada
Anglijas karalis Ricards III sev pasitija 20 mucas Gejakas vina. Gejakas vinu reputicija turpinaja pieaugt. Laika
no 1306. gada lidz 1307. gadam, par kuru ir saglabajusies uzskaite, gejakiesi piegadaja 40 % no visiem viniem, kas bija
skérsojusi Garonas baseinu virziena uz Bordo un bija paredzéti eksportam.

Kops 1980. gadiem Tarnas vindarza kopégja platiba ir samazinajusies, tacu ar kontroléto cilmes vietas nosaukumu

“Gaillac” apzimétas produkcijas ipatsvars ir pieaudzis. Lielako dalu produkcijas pardod, iepilditu pudelés. Pateicoties
savam energiskumam un zinatibai, Gejakas vinkopji uztur $a regiona vinu atpazistamibu un reputaciju.

9. Citi biitiski papildu nosacijumi (faséSana, markésana, citas prasibas)

Markgjums

Tiesiskais regul&jums:
valsts tiesibu akti

Papildu nosacijuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz markésanu
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Nosacijuma apraksts

Ar 30 kontroléto cilmes vietas nosaukumu apziméto vinu markéuma drikst noradit lielakas geografiskas vienibas —
“Sud-Ouest” — nosaukumu. Sis lielakas geografiskas vienibas nosaukumu noradit drikst ari prospektos un uz dazadu
veidu taras.

Lielakas geografiskas vienibas nosaukuma izmantotie burti ne augstuma, ne platuma nedrikst bt lielaki par burtiem,
kadi izmantoti, atveidojot kontroléto cilmes vietas nosaukumu.

Papildpiezimes

Tiesiskais regul&jums:

valsts tiesibu akti

Papildu nosacijuma veids:

papildu noteikumi attieciba uz markesanu

Nosacijuma apraksts

Kontroléto cilmes vietas nosaukumu papildinat ar noradi “méthode ancestrale” drikst viniem, kas atbilst nosacijumiem,
kuri attieciba uz $o noradi minéti specifikacija.

Kontroléto cilmes vietas nosaukumu papildinat ar noradi “primeur” drikst viniem, kas atbilst nosacjjumiem, kuri
attieciba uz $o noradi minéti specifikacija.

Kontroléto cilmes vietas nosaukumu papildinat ar noradi “doux” drikst viniem, kas atbilst nosacijumiem, kuri attieciba
uz $o noradi minéti specifikacija.

Kontroléto cilmes vietas nosaukumu papildinat ar noradi “vendanges tardives” drikst viniem, kas atbilst nosacijumiem,
kuri attieciba uz $o noradi minéti specifikacija.

Viniem ar noradi “primeur” un viniem ar noradi “vendanges tardives” obligata ir norade par vinogu razas gadu.
Dzirkstosie vini un dzirkstosie vini ar noradi “méthode ancestrale”

Tiesiskais regulejums:

valsts tiesibu akti

Papildu nosacijuma veids:

fasésana noteiktaja geografiskaja apgabala

Nosacijuma apraksts

3

Visas razosanas darbibas, sakot no vinogu novaksanas un beidzot ar nogul$nu atdaliSanu ar “[aukstas] izsvieSanas’
panémienu, tiek veiktas geografiskaja apgabala.

Dzirkstosos vinus gatavo, veicot otréjo fermentaciju pudelé, un glabasanas laiks pudelés uz nogulsném nedrikst biit
mazaks par deviniem ménesiem.

Dzirksto$os vinus ar noradi “méthode ancestrale” gatavo, fermentgjot tikai vienreiz. ST fermentacija sakas muca. Putu
veidoSanas posms notiek tikai pudelé no dalgji fermentétas misas.

Glabasanas laiks pudelés uz nogulsném nedrikst biit mazaks par diviem ménesiem.
Nemot véra vinu gatavosanas procesu ar putu veidoSanos, kas notiek pudelés, faséSanu veic geografiskaja apgabala.

Vinus, kas otréjas fermentéSanas rezultata gatavoti pudelé, patérétajam pardod, kad tie péc vecvina izskidinata cukura
pievienoSanas ir ne mazak ki devinus meneSus glabati pudelés uz nogulsném un ne agrak ka nakama gada
1. septembri péc razas novaksanas.

Vinus ar noradi “méthode ancestrale” patérétajam pardod péc tam, kad beidzies divus ménesus ilgs glabasanas laiks
pudelés uz nogulsném.

Nedzirkstosie baltvini ar noradi “vendanges tardives”
Tiesiskais regulejums:

valsts tiesibu akti
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Papildu nosacijuma veids:
fase$ana noteiktaja geografiskaja apgabala
Nosacijuma apraksts

Vinus ar noradi “vendanges tardives” kopj vismaz lidz aiznakama gada 15. maijam péc razas novaksanas, un $is laiks
ietver vismaz divus méneus pudelé. Sis ilgais kopsanas periods veicina vinu lidzsvaru un attista to aromatu sarezgitibu.
Vini tiek faséti noteiktaja geografiskaja apgabala, un kopSanas perioda beigas visas to partijas tiek sistematiski
parbauditas. RaZotdji ir izvirzijusi merki, no vienas puses, labak saglabat to produktu galvenas ipasibas, kurus kopj
ilgstosi un kuriem vajadziga smalka zinatiba, un, no otras puses, razosanas regiona nodrosinot kontroles, kuram
vajadziga ipaSa organoleptiska kompetence, garantét un aizsargat produktu kvalitati un specifiskumu un lidz ar to -
kontroléta cilmes vietas nosaukuma reputaciju.

Saite uz produkta specifikaciju
https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-1d5b3ef7-29eb-4{86-a2bf-d9d8dd9d6274
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Pazinojums uznémumiem, kuri plano 2021. gada Eiropas Savieniba importét vai no tas eksportét
ozona slani noardosas kontrol&jamas vielas, un uznémumiem, kuri plano 2021. gada $adas vielas
razot vai importét bitiskiem laboratoriskiem un analitiskiem lietojumiem

(2020/C 115/04)

1. Sis pazinojums ir adreséts uzpémumiem, uz kuriem attiecas Eiropas Parlamenta un Padomes 2009. gada
16. septembra Regula (EK) Nr. 1005/2009 par ozona slani noardo$am vielam (!) (turpmak “Regula”) un kuri
2021. gada plano:

a) Eiropas Savieniba importét vai no tas eksportét Regulas I pielikuma minétas vielas; vai

b) razot vai importét $is vielas bitiskiem laboratoriskiem un analitiskiem lietojumiem Eiropas Savieniba.

Uznémumi tiek aicinati pemt véra, ka Lielbritanijas un Ziemelirijas Apvienotas Karalistes (turpmak “Apvienota
Karaliste”) izsta§anas no Eiropas Savienibas var ietekmét to, vai un kada méra tie tiks skarti 2021. gada.

Izstasanas ligums paredz parejas periodu, kura laika Regula (EK) Nr. 1005/2009 Apvienotajai Karalistei un tas
teritorija ir piemeérojama saskana ar minéto ligumu. Minétais periods beigsies 2020. gada 31. decembri, ja vien ar
[zstaanas ligumu izveidota Apvienota komiteja pirms 2020. gada 1. jilija nepienems atsevisku lémumu, ar kuru
parejas periodu pagarina par laiku, kas neparsniedz vienu vai divus gadus.

P&c parejas perioda beigam Regula (EK) Nr. 1005/2009 Lielbritanijai un tas teritorija vairs nebiis piemérojama. Tacu
saskana ar IzstaSanas ligumam pievienoto Protokolu par Iriju/Ziemeliriju un Politisko deklaraciju, kura izklastits
Eiropas Savienibas un Apvienotas Karalistes turpmako attiecibu satvars, to turpinas piemérot Ziemelirijai un tas
teritorija.

2. Pazinojums attiecas uz $adam vielu grupam:

[ grupa: CFC11,12,113,114 vai 115,

II grupa: citi pilnigi halogenétie CFC,

III grupa: halons 1211, 1301 vai 2402,

IV grupa: tetrahlorogleklis,

V grupa: 1,1,1-trihloretans,

VI grupa: metilbromids,

VII grupa: daléji halogenétie bromfluoroglidenrazi,
VIII grupa: dal€ji halogenétie hlorfluorogliidenrazi,
IX grupa: bromhlormetans.

3. Gan kontrolgjamo vielu importam, gan eksportam (}) ir vajadziga Komisijas izsniegta licence; iznémums ir tadas
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 450/2008 (°) minétas tranzita, pagaidu glabasanas, muitas noliktavas
vai brivas zonas procediiras, kuru ilgums neparsniedz 45 dienas. Kontrolgjamo vielu raZzoSanai butiskiem
laboratoriskiem un analitiskiem lietojumiem ir vajadziga iepriek3éja atlauja.

() OVL286,31.10.2009., 1. Ipp.

() Janem vérd, ka importét vai eksportét var atlaut vienigi tas vielas, uz kuram atbilstigi 15. un 17. pantam neattiecas vispargjais
importéSanas vai eksportésanas aizliegums.

() OVL145,4.6.2008., 1.lpp.



7.4.2020. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C115/15

4. Turklat ir piemérojami kvantitativi ierobeZojumi $adam darbibam:
a) razo$ana un imports laboratoriskiem un analitiskiem lietojumiem;
b) importéana brivai apritei Eiropas Savieniba kritiskiem lietojumiem (haloni);
¢) importésana brivai apritei Eiropas Savieniba izmantosanai par izejvielam;
d) importesana brivai apritei Eiropas Savieniba tehnologiskam vajadzibam.

Darbibam, kas minétas a), b), ¢) un d) apak$punkta, Komisija pieskir kvotas. Kvotas nosaka, pamatojoties uz kvotu
pieprasijumiem un:

— attieciba uz a) apakSpunkta minétajam darbibam — ievérojot Regulas 10. panta 6. punktu un Komisijas Regulu (ES)
Nr. 5372011 (9,

— attieciba uz b), c) un d) apakspunkta minétajam darbibam — ievérojot Regulas 16. pantu.
Procediira, kas piemérojama 4. punkta minétajam darbibam

5. Uznémumiem, kuri 2021. gada vélas kontrolgjamas vielas importét vai razot batiskiem laboratoriskiem un
analitiskiem lietojumiem vai tas importét kritiskiem lietojumiem (haloni), izmanto$anai par izejvielam vai
tehnologiskam vajadzibam, jaievéro 6.-9. punkta aprakstita procedira.

6. Uznpémumiem, kas vél nav registréjusies sistéma ODS Licensing System (https:/[webgate.ec.europa.eu/ods2), tas jaizdara
pirms 2020. gada 19. maija.

7. Uznémumiem jaaizpilda un janosita kvotu pieprasijuma veidlapa, kas pieejama tieSsaisté sistéma ODS Licensing System.

Kvotu pieprasijuma veidlapa tiesaisté sistéma ODS Licensing System biis pieejama no 2020. gada 19. maija.

8. Komisija par derigam uzskatis tikai pareizi un bez kladam aizpilditas kvotu pieprasijuma veidlapas, kas sanemtas lidz
2020. gada 19. janijam.
Uznémumi tiek aicinati kvotu pieprasijuma veidlapas iesniegt iesp&ami driz un tik savlaicigi, lai lidz veidlapu iesniegSanas
termina beigam batu iesp&jams izdarit korekcijas vai iesniegt veidlapu atkartoti.

9. Kvotu pieprasijuma veidlapas iesniegSana vien nedod tiesibas importét vai razot kontrolgjamas vielas butiskiem
laboratoriskiem un analitiskiem lietojumiem vai importét kontrolgjamas vielas kritiskiem lietojumiem (haloni),
izmantoSanai par izejvielam vai tehnologiskam vajadzibam. Lai §is vielas 2021. gada varétu importét vai raZot
noraditajiem lietojumiem, uzpémumiem ir japiesakas uz licenci, izmantojot licences pieteikuma veidlapu, kas pieejama
tieSsaisté sisttma ODS Licensing System.

Procediira, kas piemérojama importam 4. punkti neminétiem lietojumiem un eksportam

10. Uznémumiem, kuri 2021. gada vélas kontrolgjamas vielas eksportét vai tas importét 4. punkta neminétiem
lietojumiem, jaievéro 11. un 12. punkta aprakstita procedira.

11. Uznémumiem, kas vél nav registréjusies sistéma ODS Licensing System, tas jaizdara péc iespéjas driz.

12. Lai 2021. gada varétu $is vielas importét 4. punkta neminétiem lietojumiem vai eksportét, uznémumiem ir japiesakas
uz licenci, izmantojot licences pieteikuma veidlapu, kas pieejama tieSsaisté sistema ODS Licensing System.

() OVL147,2.6.2011., 4.lpp.
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Nosaukuma registracijas pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta b) apakspunktu
Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un
partikas produktu kvalitates shemam

(2020/C 115/05)

$i publikacija dod tiesibas tris ménesu laika no §is publikacijas dienas izteikt pret pieteikumu iebildumus atbilstigi Eiropas
Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (') 51. pantam.

PRODUKTA SPECIFIKACIJA GARANTETU TRADICIONALO TPATNIBU GADIJUMA
“BERTHOUD”
ES Nr.: TSG-FR-02466 — 15.11.2019.
Francija

1. Registré&jamais(-ie) nosaukums(-i)

“Berthoud”

2. Produkta veids

2.21. grupa. Gatavie &dieni

3. Registracijas pamatojums

3.1. Produkts

O radies, izmantojot minétajam produktam vai partikas produktam paredzétajai tradicionalajai praksei atbilstosu
razo$anas veidu, parstradi vai sastavu;

razots no tradicionali izmantotam izejvielam vai sastavdalam.

»

“Berthoud” ir atseviskas vienibas veida pasniegts silts &diens, kura pamata tradicionali ir ar ACVN “Abondance’
apziméts kauséts siers.

3.2. Nosaukums
ir tradicionali lietots attieciba uz ipaso produktu;

“Berthoud” gatavo péc tradicionalas receptes, kas tika izstradata un nosaukta tada varda 20. gadsimta sakuma.
Nosaukums célies no uzvarda, kas biezi sastopams Sablé (Chablais) (apgabals uz ziemeliem no Augssavojas
(Haute-Savoie)).

O identificé produkta tradicionalo raksturu vai specifiskas iezimes.

4. Apraksts

4.1. Ar 1. punkta mineto nosaukumu apzimeta produkta apraksts, tostarp ta galvends fizikalas, kimiskds, mikrobiologiskas vai
organoleptiskas Tpasibas, kas ir produkta specifikas pamata (is regulas 7. panta 2. punkts)

“Berthoud” ir atseviskas vienibas veida pasniegts silts édiens uz kauséta ACVN “Abondance” siera bazes.

Noforméjums

Produkts tiek pasniegts uz cepeskrasni ievietojama kausveida paliktna (kausena), ko sauc par “Bertd $kivi” un kas
izgatavots no porcelana.

Silta produkta konsistence ir kiistosa, un cepSanas procesa izveidojusas garozas krasa ir no zeltainas lidz branai.

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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“Berthoud” specifiskuma pamata ir dazadas ipasibas.
1. Receptes pamatsastavdala

— Siers “Abondance™ svaiga govs pilnpiena siers, kura nosaukums ir aizgaits no Abondansas (Abondance) ielejas
nosaukuma, kada nosaukts ari ciemats. “Abondance” razo jau gadsimtiem ilgi, un tagad tas ir atzits par
produktu ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu un lidz $im tiek raZots vienigi Augssavojas kalnos.

Siera “Abondance” preséta, puskarsétd masa nodro$ina “Berthoud” mikstu un krémigu konsistenci, kada
izveidojas, kad siers ir uzkarséts cepeskrasni.

2. Citas pasas recepti veidojosas sastavdalas

— “Vin de Savoie” jeb “Savoie™ ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu apziméts baltvins, kas razots Savoie un
Haute-Savoie departamenta Francija,

— “Madeira™ ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu apziméts desertvins, kas raZots Madeiras arhipelaga
Portugalg,

VAI
— “Porto™ ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu apziméts desertvins, kas razots Alto Douro regiona Portugalg,
— kiploka daivas: paredzétas, lai ieziestu Bertii kausena pamatni,
— muskatrieksts: gatavojamajam produktam var pievienot skipsnu muskatrieksta,
— melnie pipari.
3. Atsevisks trauks, lai produktam biitu ipasa konsistence

“Berthoud” pasniedz atseviska trauka. To dara tapéc, ka $is &diens jaed atri, kamér tas ir silts, jo degustéSanas laika
konsistence mainas un, jo vairak &diens atdziest, jo ta klast arvien $kiedrainaka un staipigaka. Tadéjadi “Berthoud”
pasniegSana atseviska trauka Jauj apést So &dienu atrak neka tad, ja to pasniegtu kopgja trauka.

4.2. Apraksts (vajadzibas gadijuma ar noradijumiem par izmantoto izejvielu vai sastavdalu raksturu un Tpasibam) par raZoSanas
metodi, kas jaievero ar 1. punktd mingto nosaukumu apziméta produkta raZotajiem, un par produkta sagatavosanas metodi (Sis
regulas 7. panta 2. punkts)

Sastavdalas (vienai personai)

Obligatas sastavdalas:

— ACVN “Abondance” siers (bez mizas): vismaz 180 g,

— ACVN “Vin de Savoie” no 30 ml lidz 40 m],

— ACVN “Madeira” vai ACVN “Porto”: no 10 ml lidz 20 ml,

— kiploki: pietiekami daudz, lai nodrosinatu, ka visas trauka ieksgjas sienas tiek ierivétas ar kiploku daivam,
— melnie pipari.

Sastavdalas pec izvéles:

— muskatrieksts: viena Skipsna.

Iznemot iepriek§ minetas sastavdalas, nekadas citas sastavdalas gatavojamajam produktam “Berthoud” pievienot
nedrikst.

Ja receptei pievieno citas sastavdalas, tas japasniedz piedevas.

RazoSanas metode
Razosanas metode atbilst “Berthoud” tradicionalajai receptei.

Vispirms Berti paliktna (kausena) pamatne jaieziez ar kiplokdaivu.
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Sim kausenim jabiit izgatavotam no porcelana un kaut cik biezam, lai saglabatu karstumu.
Kausenim jabiit 12-15 cm diametrd un 2,5-4,5 cm augstuma, bet ta pamatnei jabiit vismaz 0,7 cm biezuma.

Sadi izmeéri lauj viendabigot izmantoto “Abondance” daudzumu, pieskir édienam kiistosu un krémigu konsistenci
iekSpusé ar apgrauzdétu virspusi un ierobezo siltuma zaudésanu.

Siera “Abondance” miza ir janopem, un tad siers ir jasagriez planas strémelés vai jasarivé (vismaz 180 g vienam
cilvékam) un jaievieto “Berthoud” kauseni.

Tad viss produkts jaapslacina ar “Vin de Savoie”, “Madeira” vai “Porto”.
Péc pavara ieskata produktam var pievienot skipsnu muskatrieksta.

Visbeidzot, lai iegtitu kausétu sieru ar zeltainu garozu, produktu sapiparo un tad liek tradicionalaja cepeskrasni, un tur
taja 8-15 mindtes 180-200 gradu temperatiira, lidz produkts ir uzkarséts un tam ir izveidojusies garoza.

Ediens tiek pasniegts nekavéjoties, un to nedrikst uzsildit.

Mikrovilpu krasns izmanto$ana ir aizliegta.

Receptes specifiskas ipasibas

— Siera “Abondance” izmantosana: lai karséSanas laika labak izdalitos “Abondance” aromata nianses, tas péc mizas
atdaliSanas ir jasagriez planas sloksnés vai jasarive. Trauka to nekad neliek vesela gabala.

— Cepsanas ilgums: atskiriba no citiem siera eédieniem “Berthoud” karséSanas laiks ir salidzinosi iss, 8—15 mindites, un
tas ir pietiekams, lai ieghitu izteikti zeltainu mizu.

Ipadi markésanas noteikumi

Papildus nosaukumam “Berthoud” katrs uznéméjs savas édienkartés taja pasa redzamibas lauka norada ari Eiropas GTI
logotipu.

Edienkartés var biit arf minéti vardi “Garantéta tradicionald ipatniba” vai atbilstoSais saisindjums “GTI", ko norada
pirms nosaukuma “Berthoud” vai aiz ta bez jebkadas starpnorades.

4.3. Apraksts par galvenajiem elementiem, kas nosaka produkta tradicionalas ipasibas (Sis regulas 7. panta 2. punkts)

“Berthoud” tradicionalo ipasibu pamata ir tas, ka jau simtiem gadu par galveno sastavdalu (un vienigi sieru) izmanto
“Abondance” (apziméts ar ACVN kop$ 1996. gada), ka arT baltvinu, kas raZots Sablé apgabala (uz ziemeliem no
Augssavojas, pie Sveices robezas).

Ar 3o produktu klatieni, pieejamibu un esibu “Berthoud” izcelsmes regiona jau pirms ta gatavoSanas aizsakumiem ir
izskaidrojama o sastavdalu izmantoSana “Berthoud” recepté. Siers “Abondance” ir §a regiona galvenais siers (ta
razosana ir sakusies 12. gadsimta). Seit jamin ar baltvins, kas jau ilgu laiku ir bijis galvenais Sable razotais vins, un
tagad veido dalu no Chablais vina produkcijas, kas apziméta ar nosaukumu “Vin de Savoie”.

Turklat vismaz 30 gadus tiek izmantotas ari citas aromatiskas sastavdalas: “Porto” vai “Madeira” un kiploki.

Produkts “Berthoud” ir dzimis 20. gadsimta sakuma, Konsizes (Concise) (Thonon-les-Bains) kafejnica “Cercle
Républicain”, kas piederéja Bertli (Berthoud) gimenei, kuras izcelsme ir Abondansas pasvaldibas teritorija, Abondansas

ieleja.

Klienti mielojas ar édienu, ko veidoja kauséts siers “Abondance” ar kiplokiem un baltvinu, pipariem un muskatriekstu
un ko nosauca tas gimenes uzvarda, kura to gatavoja, un ta édiens kluva par produktu “Berthoud”.

“Berthoud” recepte ir izklastita Eugénie Julie darba “Savojiesu virtuve”: tradicionalas un misdienu receptes”, Editions
ATRA, 25.-26. Ipp., publicéts 1978. gada; darba noradits, ka nosaukums lietots jau vairak neka 40 gadus.

“Berthoud” ir minéts daudzos 20. gadsimta literarajos darbos, pieméram:

— Laurent Chapeau gramata “Abondansas siers”, Syndicat agricole du Val d’Abondance, 10. Ipp., izdota 1981. gada,
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— Marie-Thérése Hermann gramatas:
— “Savojas zemnieku virtuve”, Philippe Sers Editeur, 169. Ipp., izdota 1982. gada,
— “Tradicionala Savoja”, Editeur Curandera, 37. lpp., izdota 1987. gada,
— “Savojas pavarmakslas vardnica: tradicija un receptes”, Editeur Christine Bonneton, 21. Ipp., izdota 1992. gada,

— Roger Lallemand gramata, “Daudzpusiga Savojas gastronomija”, Editeur Charles Corlet, 32.-33. lpp., izdota
1988. gada,

— “Francijas kulinarda mantojuma saraksta”, kas attieciba uz Ronas-Alpu regionu 1995. gada publicéts Valsts
Kulinaras makslas padomes CNAC (Conseil national des arts culinaires) apgada (395. Ipp. par sieru “Abondance”),

— Bruno Gillet gramata “Gar Dransas upi”, 1992. gads,

— Didier Richard gramata “Vietéjas zemes karumi: tradicijas, receptes, pirkumi...”, Editeur Didier-Richard, 58. Ipp.,
izdota 1997. gada,

— francu valoda runajo3o dietologu apvienibas sagatavotaja darba “Regionalas receptes un sabalansétas édienkartes”,
Solal Editeurs, 13. Ipp., izdots 1997. gada.

Ir bijis atrodams pat Savojas lauksaimnieku ietinamais papirs (ko nozaré izmantoja lidz 1985. gadam), kura
aprakstitas “Fondue savoyarde”, “Raclette” un “Berthoud” receptes.
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PIELIKUMS

Galvenie parbaudamie parametri

Specifikacija sniegtais apraksts Vértésanas metode
Receptes pamatsastavdalas — siera “Abondance” — izmanto$ana — Vizuala vai dokumentara
Atbilstiba recepté izmantojamo obligato sastavdalu sarakstam — Vizuala vai dokumentara
Bertii trauka Ipasa forma — Vizuala
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Apstiprinasanas pieteikuma publikacija attieciba uz produkta specifikacijas grozijumu, kas nav
maznozimigs, saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula
(ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shémam

(2020/C 115/06)

Si publikicija dod tiesibas tris ménesu laika no §is publikicijas dienas pret 3o pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi
Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (') 51. pantam.

APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS ATTIECIBA UZ PRODUKTA SPECIFIKACIJAS GROZIJUMU, KAS NAV MAZNOZIMIGS,
AIZSARGATA CILMES VIETAS NOSAUKUMA [AIZSARGATAS GEOGRAFISKAS IZCELSMES NORADES GADIJUMA

Grozijuma apstiprinasanas pieteikums saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta pirmo dalu
“Piave”
ES Nr.: PDO-IT-0686-AMO02 - 5.4.2019.
ACVN (X) AGIN ()

1. Pieteikuma iesniedzéja grupa un tis likumigas intereses

Siera ar ACVN “Piave” aizsardzibas apvieniba [Consorzio di tutela del formaggio ‘Piave’ DOP] ar juridisko adresi Via
Nazionale 57 A, 32030 Busche di Cesiomaggiore (BL).

Apvienibu veido siera “Piave” razotaji, un tai ir tiesibas iesniegt grozijuma pieteikumu Lauksaimniecibas, partikas un
meZsaimniecibas politikas ministrijas 201 3. gada 14. oktobra Dekréta Nr. 12511 13. panta 1. punkta nozimé.

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Italija

3. Produkta specifikacijas punkts, uz kuru attiecas grozijums vai grozijumi
O Produkta nosaukums
Produkta apraksts
O Geografiskais apgabals
O Izcelsmes apliecinajums
Razosanas metode
O Saikne
O Markéjums
[ Cits [noradit]

4. Grozijuma vai grozijumu veids

Ar registretu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozimigu
saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu.

O Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kuru nevar uzskatit par maznozimigu
saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta tre$o dalu, ja vienots dokuments (vai ta ekvivalents)
attieciba uz produktu nav publicéts.

5. Grozijums vai grozijumi

Produkta apraksts

Ir precizétas siera Ipasibas. Grozijums attiecas uz 2. punkta (‘Produkta ipasibas”) pédgjo dalu un vienota dokumenta
3.2. punkta pédgjo dalu.

() OVL343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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Pa3reizéja redakcija:

“Siera masa: tas raksturiga ipasiba ir acojuma trikums. “Fresco” tipa siera masa ir balta un viendabiga, turpretim, ilgak
nogatavinot, siera masa klist salmdzeltena un péc konsistences sausaka, graudainaka un irdenaka, bet “Vecchio”,
“Vecchio Selezione Oro” un “Vecchio Riserva” tipa siers iegiist tam raksturigu vieglu kartainumu.”

Grozita redakcija:

“Siera masa: “Fresco” tipa siera masa ir bez acojuma, kompakta, ar gaiSu krasu un viendabiga, turpretim, ilgak
nogatavinot, siera masas krasa klast tumsaka un péc konsistences sausaka, graudainaka un irdenaka. Visu tipu sieram
ir pielaujams rets un mazs acojums un neliels neviendabigums (kartainums), tacu izteikts acojums un/vai acojums, ko
rada propionskabes baktérijas, ir aizliegts.”

lerosinata grozijjuma meérkis ir atbilstigak noteikt ar ACVN “Piave” apziméta produkta sensoras Ipasibas, izmantojot
terminus, kas ir lielaka méra pieméroti un batiski piena nozarei. Lai labak npemtu véra to, ka $ie sieri var bat arl
tumsaki un ka to krasas daudzveidiba ir lielaka, ir noteikts plasaks ilgak nogatavinatu sieru masas krasu diapazons,
proti, pielaujama siera masas krasa vairs nav tikai salmdzeltena. Tas ir atkarigs no laika, kad sieri tiek razoti, ka ari no
ta, kadi augi ir govju bariba.

Attieciba uz acojumu ir atkartoti noradits, ka siers ar ACVN “Piave” ir bez acojuma, tacu tam reizém var biit nelielas
acis, kas radu$as mehaniskas iedarbibas ietekmé vai citu iemeslu dél; tie var biat, pirmkart, atskirigu preséSanas
sistému izmantoana un, otrkart, gazi rado$u mikroorganismu ierobezota klatbiitne dabiskajas sakotnéji izmantotajas
baktériju kultfiras. No izteikta acojuma veido$anas, it ipasi propionskabes baktériju darbibas ietekmé, neapsaubami ir
javairas, jo ta ir nevélamas un nekontrolétas fermentacijas pazime. Ir precizéts ari tas, ko nozimé vards “kartainums”.

Sie grozijumi ir nepieciesami, jo iepriek3éja redakcija nepielauj elastibu attieciba uz 3o ipasibu parbaudi, un sekas var
biit tadas, ka, neraugoties uz nepiecie$amo Ipasibu esibu, daZi sieri var netikt atziti par “Piave” sieru.

RazZoSanas metode

Teksta dala par izejvielu razosanu produkta specifikacijas 5. punkta un vienota dokumenta 3.3. punkts ir groziti
attieciba uz govju kirném un govju baribu.

Pa3reizéja redakcija:

“Viss piens, ko izmanto siera “Piave” pagatavosana, ir iegiits $2 dokumenta 3. punkta minétaja apgabala, turklat vismaz
80 % piena iegiist no razoSanas apgabalam tipisku Skirpu govim, kas ir ipasi izturigas un piemérotas kalnainiem
apgabaliem, proti, no Italijjas briinajam govim, Italijas sarkanraibajam govim un Italijas Frizijas govim.”

Grozita redakcija:

“Viss piens, ko izmanto siera “Piave” pagatavoana, ir iegiits §a dokumenta 3. punkta minétaja apgabala. Vismaz 80 %
piena iegiist no razosanas apgabalam tipisku skirnu govim, kas ir ipasi izturigas un piemérotas kalnainam teritorijam,
proti, no Italijas brinajam govim, Italijas sarkanraibajam govim, Italijas Frizijas govim, Alpu pelekajam govim un no
$o skirpu krustojumiem izaudzétajam govim.”

Pieprasita grozijuma mérkis ir atkartoti ieklaut vietgjo Alpu peléko govju skirni, no kuras audzétaji ieprieks atteicas tas
zemakas produktivitates dél, bet kura pédéjos gados ir atkal atzita par saimnieciski noderigu, jo §is $kirnes govis ir
ipasi izturigas un spgj pielagoties kalnainajam apvidum. Alpu pelekas govis ir vidgja lieluma, izturigas un pieticigas
govis ar spécigu instinktu meklét baribu pat nepieejamas ganibas, un tas ir izradijusas seviski piemérotas apgabala
dabas resursu izmantoSanai. Alpu peléko govju audzésana divos virzienos, proti, tas audzé arT galas iegti$anai, ka ari
to seviski laba piemérotiba kalnainiem apvidiem ir aspekti, kas arvien lielaka méra veicina $is skirnes atkalievieSanu
lauku saimniecibas kalnainaja Belluno provincé. Siers, kuru gatavo, izmantojot pienu, kas iegiits no Alpu pelekajam
govim, pilniba atbilst siera “Piave” ipasibam. Ir skaidri noteikts vél viens aspekts, kas raksturigs liellopu audzésanai
kalnainos apvidos un tadgjadi ari siera “Piave” gatavosanas procesam, proti, ieprieks minéto liellopu skirnu bieza
krustoSana. Veésturiski tadas lauku saimniecibas kalnaina teritorija, kuras nebija ipasi pielagotas mérkorientétai
genétiskajai selekcijai, palavas uz ganampulka dabisko pieaugumu.
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Pa3reizéja redakcija:

“Baribas deva nedrikst ieklaut $adas aizliegtas sastavdalas:

— ripnieciski raZotus uztura bagatinatajus,

— darzenus, auglus un rapsi,

— karbamidu, karbamida fosfatu, biuretu.”

Grozita redakcija:

“Baribas deva nedrikst ieklaut $adas sastavdalas:

— ripnieciski raZotus uztura bagatinatajus,

— svaigus darzenus, auglus un rapsi, izmantojot tos tiesi ka baribu,

— karbamidu, karbamida fosfatu, biuretu.”

leviestd grozijuma meérkis ir skaidri noteikt, ka darzeni, augli un rapsis bariba ir aizliegti tikai tada gadijuma, ja tos
izmanto tie$i un svaiga veida, jo mitruma saturs var veicinat nevélamu fermentaciju, kas maina piena sensoras
ipasibas. Tacu $i probléma nerodas, ja svaigi darzeni, augli un rapsis govju baribas deva tiek izmantoti sausa vai
koncentréta veida; tadé] sadus govju baribas lidzeklus aizliegt nav nepieciesams.

Ipasibas vards “aizliegtu” atkarto vardu “nedrikst ieklaut” nozimi, tapéc ir svitrots.

5. Piena uzglabasana, savaksana un transports

Ir atjauninata piena savak3anas metode.

Pasreizéja redakcija:

“Pienu savac no divam vai Cetram slauk3anas reizém, neparsniedzot maksimalo 72 stundu periodu no pirmas
slauk3anas reizes lidz parstradei.”

Grozita redakcija:
“Pienu savac ne vairak ka tris secigu dienu perioda.”

Grozijuma mérkis ir atteikties no atsauces uz divam vai ¢etram slaukSanas reizém, ar ko saprot tradicionalo slauksanas
reizu skaitu, proti, divas reizes diena. Slauksanas automatizacijas sistému ievieSana ir nodrosinajusi iesp&ju palielinat
secigu slaukSanas reizu skaitu vienas dienas laika. No zinatniska viedokla slaukSanas automatizacijas sistému
izmantoSana piena ipasibas neietekmé; konkrétak, piena sastavs tauku un olbaltumvielu satura zina statistiski ir
salidzindms ar pienu, kas iegiits, izmantojot tradicionalo slauksanu. Sadu sistému izmanto3ana var pat uzlabot govju
veselibu, samazinot stresu, ko izraisa slauk3ana tikai divas reizes diena izslaukuma maksimumperioda. Slaucot lielus
piena daudzumus vairak neka divas reizes diena, tesmenis un pupi ir paklauti mazakam stresam, uzlabojas piena
mikrobiologiskas ipasibas un mazinas saslim$ana ar mastitu. Turklat tadéjadi tiek uzlabotas piena reologiskas
Ipasibas, kas raksturo sakupu$a piena stingribu, proti, to, cik strauji tas reagé uz reneta [himozina fermenta]
enzimatisko ietekmi un cik liela méra tas “pretojas” piena recekla griezéja mehaniskajai iedarbibai.

Grozijums attieciba uz piena savakSanas/parstrades laiku ierosinats, nemot véra to, ka misdienu slaukSanas un
dzesESanas sistémas un piena uzglabasanas apstakli saimniecibas nodrosina optimalus produkta higiénas standartus
un auj saglabat piena Ipasibas ilgak neka senak, un tas nozimé, ka vairs nav nepiecieSams ierobeZot laiku no piena
savaksanas lidz parstradei; to apstiprina parstrades testi un konstatéjumi mikrobiologiskaja joma, kas parada, ka piens
ir piemeérots parstradei arl vairak neka tris dienas péc slauksanas.

Sim grozijumam biitu janodrosina, ka tiek nemtas véra tadu nelielu lopkopju vajadzibas, kuriem biezi vien, it Tpasi
ziemas laika, ir janem véra apstakli uz celiem, ko ietekmé kalnainiem apgabaliem raksturigie laikapstakli.
Termiska apstrade

Termiskas apstrades metode ir pielagota faktiskajam razosanas iesp&jam.
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Pa3reizéja redakcija:

“Pienu pasterizé 72 °C +/— 2 °C temperatiird 16 sekundes, lidz fosfatazes testa tiek sasniegta negativa reakcija.”
Grozita redakcija:

“Termiska apstrade

Pienu, ko izmanto ar ACVN “Piave” apziméta siera pagatavosana, var pasterizét.”

Sis rindkopas grozijums tiek pamatots ar to, ka apstrades parametri var atskirties atkariba no ta, kada veida sistéma
tiek izmantota; tade| ir janem véra ari sistémas, kas nodrosina tadu pasu rezultatu ar atskirigu termiskas apstrades
ilgumu un temperatiru (pieméram, izmantojot caurulveida pasterizétaju, nevis elektrodpasterizétaju). Tade]
pasterizacijas posms nemainas, tacu iepriek§ minéto iemeslu dé] netiek noraditas konkrétas atsauces vértibas, jo tas
paredz pasterizacijas definicija un reglamente konkréti tiesibu akti.

lerosinot grozijumu, ir nemtas véra arl vairaku tadu Belluno apgabala uznémumu, pieméram, kalnos eso$o
saimniecibu vai nelielu kalnos esoo piena parstrades uznémumu, vajadzibas, kuriem nav piena pasterizacijas iesp&ju.
Sis grozijums nodrosinas iespgju izmantot svaigpienu, ievérojot tradicijas.

Siera gatavoSana

Labak ir noteikti vairaki siera gatavoSanas tehnologiskie parametri.
Pasreizéjais teksts:

“Karsé 44—47 °C temperatira un maisot lauj atdzist 1,5-2 stundas.”

Grozita redakcija:

“Karsé 44-47 °C temperatiird.”

Sis grozijums nodrosinas iesp&ju apstrades laiku pielagot izmantotas sistémas veidam. Dazadie posmi var atskirties
atkariba no siera vannu veida un ietilpibas. Tadé] gadu gaita konstatéts, ka minimala un maksimala ilguma noteiksana

ierobezo to, kadas razosanas sistémas iespéjams izmantot.

Vardu “maisot Jauj atdzist” svitro$ana ir pamatota, jo is posms ir karsétas masas sieru raZo$anas tehnologijas
neatpemama dala, un ta noteik$ana nav nepiecie$ama un tikai sarezgi tekstu.

Salisana

Pa3reizgjais teksts:

“SaliSanu veic, sieru vismaz 48 stundas turot iegremdétu saljjuma.”

Grozita redakcija:

“Salisanu veic, iegremdgjot saljuma.”

Gadu gaita secinats, ka minimala laikposma noteik§ana mércéanai saljjuma ir loti ierobeZojosa un liedz iesp&ju So
posmu pielagot dazadam razoSanas situacijam. Faktiski saliSanas metodes un ilgums atskiras atkariba no dazadiem
salijuma veidiem, kuriem atskiras tilpums, Gdens cirkulacijas metode, temperatiira, iegremdéSanas metode, saljuma

attirifanas procediiras u. c. Sis atskiribas ietekmé to, cik efektivi sals iekliist sierd; tadé] saistiba ar iegremdésanu
salfjuma tika atzits par lietderigu minimalo ilgumu svitrot.

Likvidéjot S0 ierobezojumu, tiek pemtas véra tadu nelielu uzpémumu raZoSanas vajadzibas, kuri uzsvéra ta
ierobezojoso ietekmi, jo $adiem uzpémumiem nav automatizétas sistémas vai personala, kas vajadzigi §3 posma
stingrai parvaldibai. Tomér pareizo saliSanas limeni nodrosina ACVN “Piave” sensorais profils.
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VIENOTS DOKUMENTS
“Piave”
ES Nr.: PDO-IT-0686-AMO02 — 5.4.2019.
ACVN (X) AGIN ()

1. Nosaukums vai nosaukumi (ACVN vai AGIN)

“Piave”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Italija
3.  Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids
1.3. grupa. Siers

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums
“Piave” ir cilindriskas formas siers ar pasterizétu siera masu; siers ir ciets un nogatavinats, tas razots no govs piena.
Tirdznieciba pieejams $adu tipu “Piave” siers:

“Fresco” [svaigs]: nogatavinats vismaz 20 dienas, bet ne ilgak par 60 dienam; siera ritula diametrs 320 mm + 20 mm;
siera ritula augstums 80 mm * 20 mm; ritulis sver 6,8 kg + 1 kg.

“Mezzano” [vidgji ilgi nogatavinats]: nogatavinats vismaz 60 dienas, bet ne ilgak par 180 dienam; siera ritula diametrs
310 mm * 20 mm; siera ritula augstums 80 mm * 20 mmy; ritulis sver 6,6 kg * 1 kg.

“Vecchio” [nogatavinats]: nogatavinats ilgak par 6 ménesiem; siera ritula diametrs 290 mm #* 20 mm; siera ritula
augstums 80 mm * 20 mmy; ritulis sver 6 kg * 1 kg.

“Vecchio Selezione Oro” [ilgi nogatavinats — “zelta izlase”]: nogatavinats ilgak par 12 ménesiem; siera ritula diametrs
280 mm * 20 mm; siera ritula augstums 75 mm # 20 mmy; ritulis sver 5,8 kg + 1 kg.

“Vecchio Riserva” [loti ilgi nogatavinats — riserva]: nogatavinats ilgak par 18 ménesiem; siera ritula diametrs
275 mm * 20 mm; siera ritula augstums 70 mm #* 20 mmy; ritulis sver 5,5 kg + 1 kg.

“Piave” sieram ir $adas ipasibas.
Tauku saturs: “Fresco” 33 % * 4 %, “Mezzano” 34 % + 4 %, “Vecchio” > 35 %.
Proteinu saturs: “Fresco” 24 % + 4 %, “Mezzano” 25 % * 4 %, “Vecchio” > 26 %.

Gar$a: mazak nogatavinats siers ir saldens un pienains, it Ipasi tad, ja tas ir “Fresco” tipa siers, ta¢u §adas garsas Ipasibas
sastopamas arl “Mezzano” sieram. Ilgak nogatavinatam sieram gar3a izteiktaka, siers pakapeniski klast stipraks un
satigaks, bet péc vél ilgakas nogatavinasanas tas iegtist nedaudz asu garsu.

Miza: siers ir ar mizu; “Fresco” tipa sieram ta ir maiga un gaisa; lidz ar nogatavinasanos paildzinasanu miza klast
biezaka, bet “Vecchio”, “Vecchio Selezione Oro” un “Vecchio Riserva” tipa sieram ta kliist cieta un arvien tumsaka,
iegiistot ton€jumu, kas tuvinas okera krasai.

Siera masa: “Fresco” tipa siera masa ir bez acojuma, kompakta, gaisi dzeltena un viendabiga, turpretim, ilgak
nogatavinot, siera masa klast tumsaka un péc konsistences sausaka, graudainaka un irdenaka. Visu tipu sieram ir
pielaujams rets un mazs acojums un neliels neviendabigums (kartainums), tacu izteikts acojums un/vai acojums, ko
rada propionskabes baktérijas, ir aizliegts.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)
Slaucamo govju baribai jaatbilst $adam prasibam:

vismaz 70 % lopbaribas un 50 % baribas sausnas jabiit iegfitai 4. punkta noteiktaja raZoSanas apgabala, kurs pilniba
atrodas kalnu apvida.

Baribas deva nedrikst ieklaut $adas sastavdalas:
— ripnieciski raZotus uztura bagatinatajus,
— svaigus darzenus, auglus un rapsi, izmantojot tos tiesi ka baribu,

— karbamidu, karbamida fosfatu, biuretu.
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Izgatavojot “Piave”, izmanto tikai pienu no Belluno provincé audzétam govim, no kuram vismaz 80 % ir raZoSanas
apgabalam tipisku $kirnu govis: Italijas briinas govis, Italijas sarkanraibas govis, Italijas Frizijas govis, Alpu pelékas
govis un no 3o skirnu krustojumiem izaudzétas govis.

A1l pargjas izmantotas izejvielas péc prasibam atbilst vietgjai tradicijai. Saskana ar to izmanto Ipasas pienskabes
baktériju un sikalu ierauga kultairas, kas razotas uz vietas attiecigi no Belluno provinces piena un piena parstradé
iegtitam stikalam, kuras satur pie viet&jiem celmiem piederosas pienskabes baktérijas.

Pienskabes baktériju kultiras skabuma pakape ir 10 °SH/50 + 3.
Stikalu ierauga kultfiras skabuma pakape ir 27 °SH/50 # 3.

3.4. Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Viss razosanas process (piena iegiifana, titréSana, termiska apstrade, baktériju kultiiru audzésana, piena sarecinasana,
siikalu notecina$ana un masas iepildiSana veidnés, preséSana un markésana, sakotnéja nogatavinasana, saliSana un
nogatavinasana) javeic 4. punkta noteiktaja razosanas apgabala.

3.5. Ar registréto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, riveSanas, iepakoSanas u. c. ipasie noteikumi

3.6. Ar registréto nosaukumu apzimeta produkta markésanas ipasie noteikumi

Produkta nosaukumu “Piave” markeé visapkart uz siera ritula saniem vertikali un parmainus no augsas uz apaksu un
no apaksas uz augsu (uzraksta augstums ir 70 mm * 5 mm).

Uz katra ritula ir janorada produkcijas partija, péc kuras var noteikt pagatavoSanas dienu, ménesi un gadu. Kodetais
partijas numurs jauzspieZ uz siera ritula saniem vai uz vienas ritula puses.

Pie ritula otras puses japiestiprina etikete, uz kuras ir $adas norades:
— “Piave” Denominazione d’'Origine Protetta” [aizsargats cilmes vietas nosaukums],
— “Fresco”, “Mezzano” vai “Vecchio” (“Vecchio Selezione Oro” — “Vecchio Riserva”),

— predu zime vai raZotaja nosaukums.

4. Geografiska apgabala isa definicija

“Piave” siera razoSanas apgabalu veido Belluno provinces teritorija.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Visa Belluno provinces teritorija atrodas kalnaina apgabala, un geografiski to norobezo kalnu grédas, kas austrumos
Belluno teritoriju atdala no Friuli-Venécijas DZzulijas regiona, dienvidos — no Treviso un Vicenza provinces Veneto
regiona lidzenuma, rietumos — no Trentino-Alto AdidZes regiona, bet ziemelos — no Austrijas teritorijas. No
ziemeliem uz dienvidiem un dienvidaustrumiem Belluno provinces teritoriju $kérso Pjaves [Piave] upe, kuras izteka ir
Peralba in Val Visdende kalna Comelico ielejas teritorija, Belluno provinces pasos ziemeos.

Kalnu grédas un to izvietojums — Dolomitu kalni [Dolomiti] ziemelrietumos un Prieksalpi dienvidaustrumos, ka ari
Pjaves upe, kas tek cauri §im apgabalam visa ta garuma, rada ipasu vidi, kas atskiras no blakus esosajiem apgabaliem
ar Joti augstu gada vidéjo nokrisnu daudzumu un zemu gada vidéjo minimalo gaisa temperatiiru salidzinjuma ar §is
teritorijas blakusapgabaliem. Sadi temperatiiras un nokri$nu daudzuma zina ipasi apstakli ir labvéligi tada zalaja
attistibai, kuru veido tipiskas kalniem raksturigas zalaugu sugas. Belluno provinces teritorija atrodas Italijas Alpos,
Dolomitu kalnu apgabala, un taja ir divi ievérojami parki: Belluno Dolomitu kalnu nacionalais parks [Parco Nazionale
delle Dolomiti Bellunesi] un Ampeco Dolomitu kalnu regionalais dabas parks [Parco Naturale Regionale delle Dolomiti
d’Ampezzo].

Belluno provinces teritorijai raksturigi tas, ka taja viscaur ir kalnains reljefs. Lidzenumu un pauguru trikums, ka ar
augstums virs jiiras limepa un nogazu stavums dara visu Belluno provinces teritoriju par mazak labvéligu apgabalu
augsnes lauksaimnieciskas izmantojamibas zina, tacu taja ir tipiski apstakli slaucamo govju audzésanai piena ieguves
un siera razosanas vajadzibam: Belluno provincei raksturigas plasas ganibas, kuru platiba sasniedz 13 000 ha, un
tadgjadi katrai govij iznak 4,38 hektaru ganibu, vairakkart parsniedzot blakus apgabalu vidgjo raditaju (0,67 hektari
uz ganampulka vienibu).

“Piave” sieram ir $adas Ipasibas:

— raksturigs garSas profils, kas attistas dazados nogatavinasanas laika posmos un ko nosaka proteolizes un lipolizes
procesi, kurus izraisa divu veidu ierauga apvienojums un attiecigie tajos esosie vietéjos apstaklos attistijusies
mikroorganismi,
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— bliva siera masa, jo fermentacijas procesa neizdalas gazes,
— piena aromats, kas izteiktaks mazak nogatavinatam sieram,

— garsa, kas pakapeniski klaist stipraka un satigaka lidz pat viegli pikantai ilgak nogatavinatam sieram, ta¢u nekad
neklast Joti stipra — Ipasiba, kas raksturiga “Piave” siera lidzsvarotajai un unikalajai garsai, péc kuras var atpazit $o
siera Skirni.

Minétas kvalitates ipasibas saistitas ar diviem galvenajiem faktoriem:

a) siera razo$ana izmantojamo pienu, kas ir treknaks un proteiniem bagataks salidzinajuma ar pienu, kurs iegiits
citos apgabalos (ari tajos, kas atrodas Veneto regiona).

“Piave” siera razo$ana izmantojamais piens slaukts tikai no Belluno provincé audzétam govim, un tam ir augstaks
vidgjais tauku (3,93 %) un proteinu (3,35 %) saturs neka tas ir pienam citas Veneto provincés (attiecigi 3,69 %
tauku un 3,27 % proteinu) un vidgji valsti (attiecigi 3,7 % tauku un 3,28 % proteinu);

b) izmantojamo tipisko piena mikrofloru, kas raksturiga vietgjiem apstakliem.

Pienskabes baktériju un siikalu ierauga kultiiras, kuras izmanto “Piave” raZo$ana, izaudzétas uz vietas attiecigi no
piena un piena parstradé iegiitam stikalam, kas satur fermentus, kuri pieder pie viet&jiem baktériju celmiem. Ta ka
no $§im dabiskajam kultGram izdalitie mikroorganismi tiesi izaudzéti vietéja apgabala, tie veido razosanas apgabala
mikrobiologisko savdabibu; un daudzveidigo mijiedarbibu starp siera eso$ajam dazadajam sikbiitném var uzskatit
par vienu no noteicoajiem faktoriem “Piave” sieram raksturigo organoleptisko ipasibu attistiba.

“Piave” siera organoleptiskas Ipasibas un uzturvértiba saistita ar kalnaina razo3anas apgabala geografiskajam, vides un
siera izgatavoSanas Ipatnibam.

“Piave” razo$ana izmantota piena augstie raditaji — augstaks tauku un proteinu saturs — ir slaucamo govju audzésanas
apstaklu ietekmes rezultats.

Govim, kas audzétas kalnu apgabalos ka tados un jo Ipasi Belluno provincg, raksturigs zems izslaukums. Piena
daudzums, ko var ieglit no Belluno provincé pieejamo pastavigo zalaju/ganibu hektara (mazak par 10 litriem
salidzinajuma ar 272 litriem piena vidéji no ganibu hektara citas provincés) un piena raziba vidéji no dzivnieka (44
hektolitri gada salidzinajuma ar 57 hektolitriem vidéji regiona) ir stipri zemaka neka vidgjie raditaji citos apgabalos.
Ari ganibu noslodze Belluno provincé ir daudz zemaka neka pargjos apgabalos un provincés pie tas robezam: ka jau
noradits, katrai slaucamajai govij pieejama pastavigo zalaju/ganibu platiba “Piave” raZoSanas apgabala ir 4,38 hektari,
kas ir daudz lielaka par attiecigo platibu (0,67 ha uz ganampulka vienibu) kaiminu apgabalos un vidgji regiona.

Sie faktori apvienojuma ar vides apstakliem — gaisa temperatiiru un vidéjo nokri$nu daudzumu —, kuri stipri atskiras
no apstakliem blakusapgabalos, nodrosina tada ganibu zelmena attistibu, kuru veido kalniem tipiskas zalaugu sugas,
kas Belluno provinces pienam un tatad ari “Piave” sieram pieskir raksturigas aromata nianses.

Visi minétie faktori — noteiktaja apgabala audzéto govju zemais izslaukums, lielas ganibu platibas ar augstu liellopiem
vajadzigas lopbaribas pieejamibas pakapi un kalnu apgabaliem tipisku zalaugu sugu dazadibu — veido attiecigu
ekologisko ni§u un nosaka Belluno provinces piena raksturigas ipasibas.

Sis piena seviskas ipasibas apvienojuma ar tadu divu ierauga kultiiru vienlaicigu izmantojumu, kuras iegiitas tiesi
sierotava (pienskabes bakteérijas un siikalu ierauga kultiras), ir noteicosie faktori, kas pieskir “Piave” tam raksturigas
organoleptiskas ipasibas.

“Piave” siera izgatavoSanas prasme Belluno provincé parmantota no paaudzes paaudzé, un $a siera razoSanas
pirmsakumi dat&jami ar 19. gadsimta beigam lidz ar pirmo kooperativo kalnu pienotavu dibinasanu Italija.

Produkciju, kas apziméta ar nosaukumu “Piave” (labi pazistamas upes nosaukums tradicionalam produktam), saka
razot 1960. gada, kad treSo dalu no diena iegiita simts centneru liela piena daudzuma, ko piegadaja Feltres [Feltre]
ielejas kooperativajai pienotavai [Latteria Sociale Cooperativa della Vallata Feltrina], izmantoja “Piave” un “Fior di latte”
siera raZoSanai.

“Piave” siera nosaukums célies no tada pasa nosaukuma upes, kas Belluno provincé labi pazistama un $kérso visu tas
teritoriju no ziemeliem uz dienvidiem un dienvidaustrumiem.
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Produkts $odien ir tik labi pazistams un iecienits patérétaju vida, ka ta raksturigo un tipisko ipasibu de| tas kops
pagajusa gadsimta astondesmitajiem gadiem atzinigi noveértéts, pieskirot svarigus apbalvojumus gan valsts — Spino
d’Oro balva 1986., 1992., un 1994. gada (attiecigi 23., 26. un 27. Tjénes [Thiene] Piena produktu izstadé [Mostra delle
produzioni casearie]) —, gan arT starptautiskos kalnu siera konkursos, 2005. gada Veronas Olimpiadi iegtistot Buonitalia
galveno balvu (ltalijas garsigakais produkts) par labako eksporta sieru, galveno balvu Dublinas World Cheese Awards
seviski ilgi nogatavinatu sieru kategorija un 2007. gada PIR-Cheese konkursa lielakaja Krievijas starptautiskaja siera
izstadé Maskava.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

Produkta specifikacijas pilnais teksts ir pieejams 3ada timeklvietne: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pa-
ges/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

vai
tiesi atverot Lauksaimniecibas, partikas un meZsaimniecibas politikas ministrijas majaslapu (www.politicheagricole.it),

noklikskinot uz “Qualita” (ekrana aug3dalas labaja pus€), tad uz “Prodotti DOP IGP STG” (ekrana kreisaja mala) un,
visbeidzot, uz “Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE”.
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