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v
(Pazinojumi)
EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI
Euro mainas kurss ()
2016. gada 18. maijs
(2016/C 180/01)
1 euro =
Valita Mainas kurss Valita Mainas kurss
usD ASV dolars 1,1279 CAD Kanadas dolars 1,4637
JPY Japanas jena 123,38 HKD Hongkongas dolars 8,7575
DKK Danijas krona 7.4373 NZD  Jaunzélandes dolars 1,6666
GBP Lielbritanijas marcina 077485 |SGD  Singaparas dolars 1,5539
SEK Zviedrijas krona 9.3525 KRW  Dienvidkorejas vona 1340,31
CHF Sveices franks 1,1086 ZAR Dienvidafrikas randls) 17,9156
NY K1 j inbi 14
1SK Islandes krona C Kinas juana renminbi 7,37
L HRK Horvatijas kuna 7,4880
NOK Norvégijas krona 9,2785 L
oN Rlozrias 19558 IDR Indonézijas riipija 15101,45
B >garas feva ’ MYR  Malaizijas ringits 4,5697
CZK Cehijas krona 27,022 PHP Filipiu peso 52.624
HUF  Ungarijas forints 316,05 RUB  Krievijas rublis 73,7809
PLN Polijas zlots 4,3885 THB Taizemes bats 40,165
RON  Rumanijas leja 44990 | BRL  Brazilijas reals 3,9891
TRY  Turcijas lira 3,3659 MXN  Meksikas peso 20,7883
AUD  Australijas dolars 1,5521 INR Indijas ripija 75,5460

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicéjusi ECB.
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PROCEDURAS, KAS SAISTITAS AR KOPEJAS TIRDZNIECIBAS POLITIKAS
ISTENOSANU

EIROPAS KOMISIJA

Pazinojums par konkrétu antidempinga pasakumu gaidamajam termina beigam
(2016/C 180/02)

1. Saskana ar 11. panta 2. punktu Padomes 2009. gada 30. novembra Regula (EK) Nr. 1225/2009 par aizsardzibu pret
importu par dempinga cenam no valstim, kas nav Eiropas Kopienas dalibvalstis ('), Komisija pazino, ka turpmak minéto
antidempinga pasakumu termin$ beigsies tabula noraditaja diena, ja vien netiks sakta to parskatiSana saskana ar turp-
mak izklastito procediru.

2. Procediira

Savienibas razotaji var iesniegt rakstisku parskatiSanas pieprasijumu. Taja jabiit pietickamiem pieradijumiem par to, ka
péc pasakumu termina beigam dempings un kait€jums varétu turpinaties vai atkartoties. Ja Komisija nolems parskatit
attiecigos pasakumus, tad importétajiem, eksportétajiem, eksportétajas valsts parstavjiem un Savienibas razotajiem tiks
dota iespéja izverst, atspékot un komentét parskatiSanas pieprasijuma izklastitos jautajumus.

3. Termins

Savienibas raZotdji, pamatojoties uz iepriek§ minéto, jebkura laika no $a pazinojuma publicéSanas dienas var iesniegt
rakstisku parskatiSanas pieprasijumu, kas Eiropas Komisijas Tirdzniecibas generaldirektoratam — European Commission,
Directorate-General for Trade (Unit H-1), CHAR 4/39, 1049, Brussels, Belgium (*) — jasanem ne vélak ka tris menesus pirms
tabula noraditas dienas.

4. So pazinojumu publicé saskana ar Regulas (EK) Nr. 1225/2009 11. panta 2. punktu.

Izcelsmes vai

Razojums eksportétaja(-as) Pasakumi Atsauce P1emer.osvar]1as
valsts(-is) termins ('
Térauda troses | Kinas Tautas Antidempinga | Padomes Istenosanas regula (ES) Nr. 102/2012, 10.2.2017.
un tauvas Republika maksajums ar kuru péc termina beigu parskatiSanas saskana
) ar Regulas (EK) Nr. 1225/2009 11. panta
Ukraina 2. punktu Kinas Tautas Republikas un Ukrainas
Maroka izcelsmes térauda trosu un tauvu importam
noteikto galigo antidempinga maksajumu attie-
Moldova cina ari uz tadu térauda trosu un tauvu importu,

Korejas Republika

kas siititas no Marokas, Moldovas un Korejas
Republikas, neatkarigi no ta, vai tas ir deklarétas
ar izcelsmi minétajas valstis, un ar kuru saskana
ar Regulas (EK) Nr. 1225/2009 11. panta

2. punktu izbeidz termina beigu parskatiSanas
procediiru attieciba uz Dienvidafrikas izcelsmes
térauda tro$u un tauvu importu (OV L 36,
9.2.2012,, 1. Ipp)

(") Pasakuma piemérosanas termins beidzas 3aja ailé minétas dienas pusnakti.

() OVL 343,22.12.2009., 51. Ipp.
() TRADE-Defence-Complaints@ec.europa.eu


mailto:TRADE-Defence-Complaints@ec.europa.eu
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PROCEDURAS, KAS SAISTITAS AR KONKURENCES POLITIKAS ISTENOSANU

EIROPAS KOMISIJA

Ieprieksejs pazinojums par koncentraciju
(Lieta M.7972 — ITW/EF&C)
(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2016/C 180/03)

1. Komisija 2016. gada 10. maija sanéma pazinojumu par ierosinatu koncentraciju, ievérojot Padomes Regulas (EK)
Nr. 139/2004 (") 4. pantu un péc lietas nodosanas izskatiSanai atbilstosi 4. panta 5. punktam, kuras rezultata uznémums
Mlinois Tool Works Inc. (‘ITW”, ASV), ApvienoSanas regulas 3. panta 1. punkta b) apak$punkta nozimé iegast pilnigu
kontroli par uznémuma Engineered Fasteners & Components (‘EF&C”, Vacija) darfjumdarbibas vienibu ZF TRW Automotive
Holdings Corp., kas ir uznémumam ZF Friedrichshafen AG (Vacija) pilniba piedero$s meitasuznémums.

2. Attiecigie uznémumi veic $adu uznémejdarbibu:

— uznémums ITW ir daZadu rapniecibas raZojumu un iekartu globala limena razotajs. ITW darbiba ir organizéta septi-
nos segmentos: autobiives originala aprikojuma raZotaji; testéSana un mérisana, un elektronika; partikas iekartas;
poliméri un $kidrumi; metinasana; biivizstradajumi; un specializétie izstradajumi. Sis darfjums attiecas uz uznémuma
ITW autobiives originala aprikojuma raZotaju segmentu, kas raZo savienotajelementus un plastmasas detalas automa-
§inu ripniecibai,

— uzpémums EFSC, kas ir uzpémuma ZF TRW Automotive Holdings Corp. darfjumdarbibas vieniba, razo plastmasas
savienotajelementus un plastmasas detalas automasinu riipniecibai.

3. Ieprieksgja parbaudé Komisija konstaté, ka uz pazinoto darjjumu, iespgjams, attiecas ApvienoSanas regulas darbibas
joma. Tomér galigais [emums $aja jautajuma netiek pienemts.

4. Komisija aicina ieinteresétas tre§as personas iesniegt tai savus iesp&jamos apsvérumus par ierosinato darijumu.

Apsvérumiem janonak Komisija ne velak ka 10 dienu laika péc $is publikacijas datuma. Apsvérumus Komisijai var nosa-
tit pa faksu (+32 22964301), pa e-pastu uz adresi COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu vai pa pastu ar atsauces
numuru M.7972 — ITW/EF&C uz $adu adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') OV L 24,29.1.2004., 1. Ipp. (“ApvienoSanas regula”).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Ieprieksgjs pazinojums par koncentraciju
(Lieta M.7786 — VISA Inc./VISA Europe)
Lieta, kas pretendé uz vienkarSotu procediiru
(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2016/C 180/04)

1. Komisija 2016. gada 10. maija sanéma pazigojumu par ierosinatu koncentraciju, ievérojot Padomes Regulas (EK)
Nr. 139/2004 () 4. pantu, kuras rezultata uznémums Visa Inc. (ASV) Apvieno$anas regulas 3. panta 1. punkta b) apak-
$punkta nozimé iegiist pilnigu kontroli par uznémumu Visa Europe Limited (“Visa Europe”, Anglija un Velsa), iegadajoties
dalas.

2. Attiecigie uzpémumi veic $adu uznéméjdarbibu:

— uzpémums Visa Inc. operé maksajumu sistému VISA precu zimes ietvaros un dazadus paligpakalpojumus visa
pasaulé, iznemot ta sauktaja “VE teritorija”,

— uzpémums Visa Europe operé maksajumu sisttmu VISA precu zimes ietvaros VE teritorija, kas ietver visas EEZ
dalibvalstis, Sveici, Turciju, Izraélu un daZas citas kaiminos esosas jurisdikcijas.

3. lepriekséja parbaudé Komisija konstaté, ka uz pazinoto darijumu, iespgjams, attiecas Apvieno$anas regulas darbibas
joma. Tomér galigais lemums $aja jautdjuma netiek pienemts. levérojot Komisijas pazinojumu par vienkarsotu procediiru
dazu koncentracijas procesu izskati$anai saskana ar Padomes Regulu (EK) Nr. 139/2004 (%), janorada, ka i lieta ir nodo-
dama izskatiSanai atbilstosi $aja pazinojuma paredzétajai procedirai.

4. Komisija aicina ieinteresétas treas personas iesniegt tai savus iesp&jamos apsvérumus par ierosinato darfjumu.

Apsvérumiem janonak Komisija ne vélak ka 10 dienu laika péc §is publikacijas datuma. Apsvérumus Komisijai var nosii-
tit pa faksu (+32 22964301), pa e-pastu uz adresi COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu vai pa pastu ar atsauces
numuru M.7786 — VISA Inc./VISA Europe uz $adu adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") OV L 24,29.1.2004., 1. Ipp. (‘Apvienosanas regula”).
() OV C366,14.12.2013,, 5. Ipp.
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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISIJA

Registracijas pieteikuma publikicija saskapa ar 50. panta 2. punkta b) apakspunktu Eiropas
Parlamenta un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas
produktu kvalitates shemam

(2016/C 180/05)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 () 51. pantam.

PRODUKTA SPECIFIKACIJA GARANTETU TRADICIONALO IPATNIBU GADIJUMA
PRAZSKA SUNKA
ES Nr.: CZ-TSG-0007-0061 — 21.10.2010.
CEHIJAS REPUBLIKA

1. Registréjamais nosaukums

Ipaskra wynka (BG), Jamén de Praga (ES), PraZskd Sunka (CS), Prag Skinke (DA), Prager Schinken (DE), Praha sink (ET),
Xopopgpt Mpayag (EL), Prague Ham (EN), Jambon de Prague (FR), Praska Sunka (HR), Pragas skinkis (LV), Prahos kum-
pis (LT), Prdgai mindségi sonka (HU), Perzut ta’ Praga (MT), Praagse Ham (NL), Szynka Praska (PL), Fiambre de Praga
(PT), Jambon de Praga (RO), Prazskd Sunka (SK), Praska Sunka (SL), Prahalainen kinkku (FI), Prag skinka (SV)

2. Produkta veids

1.2. grupa: galas izstradajumi (termiski apstradati, saliti, kiipinati utt.)

3. Registracijas pamatojums
3.1.  Produkts:

— X ieglits ar minétajam produktam vai partikas produktam paredzétajai tradicionalajai praksei atbilstosu
razo$anas veidu, parstradi vai sastavu;

— [ razots no tradicionali izmantotam izejvielam vai sastavdalam.

Tradicionalais galas izstradajums Prazskd Sunka ir paredzéts tieSam patérinam un jau sen tiek razots $ada
sortimenta:

— skinkis Prazskd Sunka ar kaulu,
— Skinkis PraZskd Sunka bez kaula,
— konservéts Skinkis PraZskd Sunka.

3.2.  Nosaukums:

— X ir tradicionali lietots attieciba uz ipaso produktu;

— [ identificé produkta tradicionalo raksturu vai specifiskas iezimes.

Tradicionalais nosaukums PraZskd Sunka neizsaka produkta specifiskas iezimes un nesaista produkta specifiskas
iezimes ar ta rasanas vietu vai lauksaimniecisko izcelsmi, bet ir specifisks pats par sevi, jo tiek saistits ar starptau-
tiski pazistamu galas produktu, kuram ir raksturiga forma un garsa.

() OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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4. Apraksts

4.1.  Ar 1. punkta mingto nosaukumu apzimetd produkta apraksts, tostarp ta galvends fizikalas, kimiskds, mikrobiologiskas vai
organoleptiskas ipasibas, kas ir produkta specifikas pamata (Sis regulas 7. panta 2. punkts)

4.1.1. Skinkis Prazskd sunka ar kaulu

Skinkis Prazskd sunka ar kaulu atskiras no citiem $kinkiem ar kaulu jo ipasi ar veidu, kada pamatizejviela tiek
atlasita un apstradata. Vél viena raksturiga Skinka PraZskd Sunka ar kaulu iezime ir ta, ka raZoSanas procesa laika
ciikas kajas (Skinka) un saljjuma masa tiek uzturéta noteikta attieciba, kas lauj panakt, ka muskulaudu olbaltum-
vielu saturs gatavaja produkta ir tads, kas atbilst augstakas kvalitates kategorijas Skinkim. Turklat razoSanas pro-
cess ietver termisko apstradi, kurai seko kiipinasana, kadel ari skinkis Prazskd Sunka ar kaulu atskiras no loti dau-
dziem tradicionali Zavétiem Skinkiem ar kaulu.

Fizikalas ipasibas:

— produkta kopgjais svars neparsniedz 10 kg,

— ir saglabata ciikas glizas originala forma, kas izcirsta péc Pragas metodes (no Skinka gabala ir atdalita trek-

numa daa un izpemts krustukauls ar astes skriemeliem un zarnukaulu, atstajot kaulus, kas savienojas cela
locitava, bet nonemot falangu dalu; filejas dala taukaudu karta ir noapalota).

Kimiskas ipasibas (parametri tiek noteikti uz analizéto paraugu pamata péc tam, kad produkts ir atkaulots):

— tirs muskulaudu olbaltumvielu saturs (iznemot saistaudu proteinus un augu proteinus): vismaz 16 % no svara.
Analizéjamaja parauga produkta aréjais apvalks, ko veido zemadas taukaudi un ada, nav homogenizéts,

— sals saturs: ne vairak ka 3 % no svara,
— tauku saturs: ne vairak ka 15 % no svara. Analizéjamaja parauga produkta virskarta ir homogenizéta.

Organoleptiskas ipasibas:

— argjais izskats un krasa: ar adu parklata puse ir zeltaini dzeltena. Pargjas virskartas dalas nav parklatas ar adu,
bet ar gaiSas krasas taukaudu slani krasu diapazona no dzelteniga lidz zeltainam; $kinka muskulaudu galas
krasa ir no zeltaini branas lidz tumsi brinai,

— izskats un krasa Skersgriezuma: pargriezot muskulaudus, gala ir raksturiga sarta krasa,
— gar$a un smarZa: varitam un kapinatam $kinkim raksturiga gar$a un smarZa, atbilstigi sala garsa,
— konsistence: stingra un bliva. Ja produkts ir sagriezts planas $kélés, tas ir viegli sakos]ajams.

4.1.2. Skinkis Prazskd sunka bez kaula

Skinkis PraZskd sunka bez kaula atskiras no citiem galas produktiem $aja kategorija jo ipasi attieciba uz ta razosa-

nas metodi, jo tas ir augstakas kvalitates Skinkis, ko razo no atkaulotas ctikas ciskas vai ciiku kaju malu atgriezu-

miem, kurus péc termiskas apstrades apkiipina. Vél viena atskiriga iezime ir dekorativais virskartas parklajums,
kas sastav no planas kartinas ctikas taukaudu vai taukaudiem un adas. Gatava produkta raksturiga olveida vai
ovala forma ir vél viena atskiriga iezime.

Fizikalas ipasibas:

— produkta forma parasti ir olveida vai ovala,

— tas ir augstakas kvalitates Skinkis, un ta raZoSana izmanto veselas atkaulotas ctiku kajas ar taukaudu parkla-
jumu ar adu vai bez tas; vai ciskas augsdalas Skinkus un salitas ciikas speka $kéles ar adu vai bez tas; vai
ciskas augsdalas skinkus ar taukaudu slani, ar adu vai bez tas.

Kimiskas ipasibas:

— tirais muskulaudu olbaltumvielu, sals un taukaudu saturs: sk. skinka PraZskd Sunka ar kaulu kimiskas ipasibas.

Organoleptiskas Ipasibas:

— argjais izskats un krasa: ar taukaudiem un adu parklata puse ir zeltaini dzeltena. Ja produkta virsu klaj tikai
taukaudi bez adas, virsma ir gai$aka krasa — no dzeltenigas lidz zeltainai,

— izskats un krasa $kérsgriezuma, garSa un smarza, konsistence: sk. Skinka PraZskd Sunka ar kaulu organoleptis-
kas Ipasibas.
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4.1.3. Konservéts $kinkis PraZskd Sunka

Konservets 3kinkis Prazskd Sunka atskiras no citiem galas produktiem $aja kategorija tiei attieciba uz izmantota-
jam izejvielam, jo tas ir augstakas kvalitates kinkis, kuru razo no ciku kaju malu atgriezumiem, kas ir vai nu
veseli vai rupji malti. Cita raksturiga $a produkta iezime ir Zelejas kartina starp $kinki un iepakojumu. Tomér
konserveta skinka PraZskd Sunka at3kiriba no citiem galas konserviem ir ta iepakojuma tipiska plakani ovala
forma.

Fizikalas ipasibas:

— produktam raksturiga plakana ovala forma tada lieluma iepakojumos, lai gatava produkta svars biitu aptuveni

0,454 kg,

— iepakojuma gala veido vismaz 87 % no izejvielas svara.

Kimiskas ipasibas:

— tiras muskulaudu olbaltumvielas (iznemot saistaudu proteinus un augu proteinus): to saturs — vismaz 16 % no
svara. Analizéjamaja parauga produkta Zelejas slanis nav homogenizéts,

— sals saturs: ne vairak ka 3 % no svara,
— tauku saturs: ne vairak ka 4 % no svara. Analizéjamaja parauga produkta Zelejas slanis ir homogenizéts,
— Zelejas saturs: ne vairak ka 36 % no svara.

Organoleptiskas Ipasibas:

— produkts ir iepakots hermétiski noslégta iepakojuma, ar ko tiek garantéta tirdzniecibas prasibam atbilstosa
sterilitate. Starp iepakojuma materialu un produktu ir vienmériga zeltaini dzeltena Zelejas karta,

— izskats un krasa skérsgriezuma: Skinkis ir galai raksturiga sarta krasa. Pielaujami atseviski, nelieli, ar Zeleju
pilditi caurumi,

— gar$a un smarza: varitam $kinkim raksturiga gar$a un smarza, atbilstigi sala garsa,
— konsistence: stingra un bliva.

4.2.  Apraksts (vajadzibas gadijuma ar noradijumiem par izmantoto izejvielu vai sastavdalu raksturu un ipasibam) par raZosanas
metodi, kas jaievero ar 1. punktd minéto nosaukumu apzimetd produkta raZotdjiem, un par produkta sagatavosanas metodi
(is regulas 7. panta 2. punkts)

4.2.1. Skinkis Prazskd sunka ar kaulu

Skinka Prazskd Sunka ar kaulu raZo3anai izmanto veselas citku kajas (ciskas), kas ir izcirstas péc Pragas metodes
(no 3kinka gabala ir atdalita treknuma dala un iznemts krustukauls ar astes skriemeliem un zarnukaulu, atstajot
kaulus, kas savienojas cela locitava, bet nonemot falangu dalu; filejas dala taukaudu karta ir noapalota), un no
turpmak uzskaititajam sastavdalam pagatavotu saljjumu.

Caku kajas 100,0 kg
Salijjums (ne vairak ka 20,0 kg):
— 1dens ne vairak ka 17,0 kg

— saljjuma maisjjums, kura ietilpst nitriti vai nitrati  ne vairak ka 2,6 kg

— cukurs 0-1,2 kg
— stabilizétaji 0-0,5 kg
— gardvielu ekstrakts vai ella 0-0,3 kg
— antioksidanti 0-0,1 kg

Ciku kajas apslacina ar noteikta sastava salijumu. Tad tas atstdj saljjuma; saljjumu var ari ierivét. Péc tam veic
termisko apstradi, panakot pasterizacijas efektu. Péc termiskas apstrades produkti tiek zaveti kiipinatava un apka-
pinati no arpuses, lai panaktu raksturigo gar$u, aromatu un krasu, tad atdzeséti un nogadati uz noliktavu.
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Alternativi, ja ciiku kajas nav iesalitas, apslakot ar salfjumu, un tad atstatas salijuma vai saljjums ierivéts, atdzese-
tas kajas var iesalit un apstradat, riipigi ierivéjot virsu ar nitratu saljjuma maisijumu, kas satur nedaudz cukura.
Tad tas ar adu uz leju tiek ievietotas salfjuma traukos ar vieglu salijumu. Tad tas parlej ar varitu un atdzesétu
nitrita saljumu, kas satur nedaudz cukura. Skinkus noslogo ta, lai tie biitu pilniba iegremdéti salijuma, un péc
noteikta laikposma saskana ar regulari veiktu sensoro kvalitates parbauzu rezultatiem tos apgriez otradi ta, lai to
apaksdala tagad atrastos salijuma trauka virspusé, bet augSdala — apaksa. Péc pilnigas iesaliSanas skinki vairakas
stundas tiek meércéti veésa tideni un péc tam atstati nozit. Vispirms skinki tiek Zavéti kiipinatava un tad kipinati
no arpuses, lai panaktu raksturigo garSu, aromatu un krasu. Péc tam veic termisko apstradi, panakot pasterizaci-
jas efektu, kam seko atdzeséSana un nogadasana noliktava.

Abu alternativo metozu gadijuma noslédzo$o razoSanas posmu var pabeigt ari, apcepot virsmu un apstradajot
adu ar dazadam dekorativas apstrades metodém.
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4.2.2. Skinkis PraZskd sunka bez kaula

Skinka PraZskd Sunka bez kaula razoSanai tick izmantotas atkaulotas ciiku kajas vai ciikas kajas atseviskas filejas
dalas, kas sagatavotas atbilstosi 4.1.2. punktam, un saljjums, kas sastava un maksimalas izejvielu proporcijas pret
galu zina ir tads pats, kads tiek izmantots, razojot 8kinki Prazskd Sunka ar kaulu.

Atkaulotas ciku kajas vai ciiku ciskas aug$dalas kinki tiek apslaciti ar noteikta sastava salfjumu, un/vai salijumu
var ierivét. Ja salitas speka Skéles ar adu vai bez tas tiek izmantotas dekorativam produkta virsas parklajumam,
saljjumu tajas ierivé atseviski. Péc tam kad izejvielas ir iesalitas un ierivétas, tas tiek ievietotas ovalas vai olveida
formas veidnés ta, lai spekis ar adu vai bez tas vienmer veidotu dekorativu produkta virsas parklajumu. Ja dekora-
tiva virsas parklajuma izveidoSanai tiek izmantotas ciikas speka $kéles ar adu vai bez tas, veidnés iekl3j ierivétas
speka 8kéles un tikai tad — ciskas aug8dalas skinkus. Péc tam veic termisko apstradi veidnés, panakot pasterizaci-
jas efektu. Pec termiskas apstrades produktus iznem no veidném, kiipina, lai panaktu raksturigo garSu, aromatu
un krasu, tad atdzesé un iesaino.

Noslédzoso razosanas posmu var veikt ari, apcepot virsu un apstradajot adu ar dazadam dekorativam metodém.

Produktus, ko razo no veselam atkaulotam ciiku kajam ar taukaudu slani un ar adu vai bez tas vai (péc vajadzi-
bas) no ciskas aug3dalas skinkiem ar taukaudu slani un ar adu vai bez tas, pirms termiskas apstrades var izveidot
noteiktaja forma, izmantojot plévi, ko péc termiskas apstrades no produkta nopem. Sados gadjjumos veidnes nav
jaizmanto.

4.2.3. Konservéts $kinkis PraZskd Sunka

Lai razotu konserveto Skinki PraZskd Sunka, izmanto aplidzinatas ciku kajas (Skinkus) (veselus vai rupji kapatus),
zelatinu (pulverveida) un salijumu, kas pagatavots no turpmak minétajam sastavdalam.

Aplidzinati ciskas aug$dalas skinki 100,0 kg
Pulverveida Zelatins 4,0 kg

Saljjums (ne vairak ka 14,3 kg):

— ddens ne vairak ka 11,0 kg
— saljjuma maisjjums, kura ietilpst nitriti  ne vairak ka 2,8 kg

— cukurs 0-0,5 kg

Izmanto produkta iepakojumu, kas razots no sterilizé$anai piemérotiem materialiem, ir plakanas, ovalas formas
un nodrosina nepiecieSamo gatava produkta svaru (aptuveni 0,454 kg).

Veselus vai rupji kapatus ciiku ciskas aug3dalas skinkus ierivé ar saljjumu. Kad gala, ko veido muskulaudi, ir $ada
veida iesalita, to ievieto vakuumiepakojuma, kura apaksdala ir pietickams daudzums Zelatina pulvera. Péc vakuu-
miepakojuma noslégdanas produktu 12 stundas atstdj 5 °C temperatiird. Péc tam veic sterilizaciju ta, lai tas laika
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10 mindtes visas produkta dalas temperatiira sasniegtu vismaz 121 °C. Péc termiskas apstrades produktu atdzesé
un sausa veida uzglaba 0-25 °C temperatiira, vieta, kur relativais mitrums neparsniedz 85 %. Uzglabasanas laiks ir
vismaz tris gadi.

4.3, Apraksts par galvenajiem elementiem, kas nosaka produkta tradicionalas ipasibas (is regulas 7. panta 2. punkts)
4.3.1. Skinkis Prazskd sunka ar kaulu

Nosaukums Prazskd Sunka tiek lietots kop§ 19. gadsimta seSdesmitajiem gadiem, apzimgjot vienu no pazistamaka-
jiem Cehijas Republikas un jo pasi Pragas partikas produktiem. Véstures avoti liecina, ka produkts ar nosaukumu
PraZskd Sunka ir saistits ar personu varda Frantisek Zvéfina, kur$ bija pirmais, kas to pagatavoja. Labi pazistamais
Pragas galas kiipinajumu razotajs Josef Jefdbek parnéma Skinka PraZskd Sunka razo$anu no Frantisek Zvéfina. Citu $a
produkta razotaju vidi bija Pragas galas kaipinajumu razotdji Dlouhy, Maly, Cibulka un citi. Sekojot Pragas parau-
gam, ari citas lielas pilsétas saka razot PraZskd Sunka. Brno to gatavoja galas kiipindjumu raZotajs Jebavy, Hra-
deckralové - galas kapindjumu razotdjs Hutla, bet Pardubicé — galas kipinajumu raZotdjs Sochor. Lidz
19. gadsimta beigam to gatavoja ari daudzi citi galas kipindjumu razotaji. Télaini izsakoties, Frantisek Zvéfina
razotais PraZskd Sunka bija visu pargjo 3a veida skinku priekstecis. PraZskd Sunka razoSanu ripnieciska méroga
aizsaka Antonin Chmel, kur§ 1879. gada nodibinaja Praga savu uzpémumu U Zvonarky. Vina galvenais produkts
bija PraZskd Sunka, tacu vin$ raZoja ari daudzus citus kiipinatas galas produktus, kas driz kluva iecieniti Praga un
citas pilsétas — jo ipasi kiirortpilsétas — un, visbeidzot, ari vairakas Eiropas valstis. Tomér vina lielaka komerciala
veiksme bija produkts Prazskd Sunka, kuru driz vien saka satit arl uz arvalstu tirgiem. Péc Otra pasaules kara
uznémums tika nacionalizéts un pakapeniski ar to tika apvienotas vairakas citas razotnes Praga. Saja laika paradi-
jas citi PraZskd Sunka varianti daléji konservéta vai konservéta Skinka veida, ko razoja no ciikas kaju muskulaudu
galas. U Zvonaiky riipnica 1977. gada lidz ar visiem darbiniekiem un resursiem tika pievienota jaunuzceltajam
galas kombinatam Masokombindt Praha Jih Pisnicé (Pisnice). lenakot jaunam konservéSanas tehnologijam, PraZskd
Sunka razosana tika ieviesta apslacinasana ar salijumu ar turpmaku ierivéSanu vai bez tas. Privatizacijas perioda
péc 1989. gada galas kombinats Pisnicé tika slégts, bet Skinka PraZskd Sunka ar kaulu raZoSana turpinajas vairakas
citas razotnés Cehijas Republika.

Prazskd Sunka razoSanas pamata sakotnégji ir izejvielu atlase un saliSanas metode. [zmantotas izejvielas bija ciikas
kajas (kinki) no viegla svara cikam, un tapéc pasreizgja recepté noteiktais maksimalais svars ir 10 kg. Vél viena
razoSanas procesa Ipatniba, kas tikusi nodota no paaudzes paaudzg, ir tada, ka cikas kaja tiek veidota ta sauktaja
“Pragas griezuma”. Atdzesétas ciikas kajas tika salitas, rapigi ierivéjot galas virsu, jo Ipasi adu, ar saljjuma maisi-
jumu, kura ietilpst nitrati un kuram pievienots nedaudz cukura. Salijuma trauka apaks$a bija nedaudz sals, un
cukas kajas tika novietotas ar adu uz leju. Varitu un atdzesétu nitratu salfjumu, kam atkal bija pievienots nedaudz
cukura, parléja skinkiem, un tos péc tam novietoja zem sloga. Skinki vélak tika apgriezti uz otru pusi ta, lai to
apakspuse biitu vérsta uz augsu, bet augspuse — uz leju. Tad Skinki atkal tika noslogoti. Péc sensoras kvalitates
kontroles paveiksanas skinkus uz vairakam stundam iemérca v&sa Gdeni un péc tam atstaja noziat. Tam sekoja
beidzamais process, proti, giizas kaula iznemsana, adas virsas nokasiSana un $kinka aptiSana, lai termiskas apstra-
des procesa nesabojatu ta formu. Skinki vienmér tika iekarti karsta kiipinatava. Kiipinasana bija divi posmi: vis-
pirms ZavéSana virs atklatas uguns un péc tam garSas un krasas pieskir§ana ar samitrinatu cietkoksnes zagskaidu
palidzibu. Skinki parasti tika lenam kiipinati 8-12 stundas. Skinki péc tam tika plaucéti verdosa iideni un nova-
1iti. P&c tam tie tika atdzeséti, meércéjot auksta tdeni.

4.3.2. Skinkis Prazskd sunka bez kaula

Pirms Otra pasaules kara sakotnéja recepté, péc kuras pagatavoja $kinki Prazskd Sunka ar kaulu, tika veiktas izmai-
nas. Ta batiba bija PraZskd Sunka $kinka pagatavoSana, iznemot no ta kaulu un péc tam produktu pasterizgjot. To
razoja Antonin Chmel uznémuma U Zvonaiky Praga un Josef Berdnek sava uzpémuma razotné Berdnkové podniky.
Tehnologija, ko izmantoja $ada veida PraZskd Sunka razoanai, ietvéra svaigu saldétu ciiku kaju (kinku) atkaulo-
$anu, apstradajot to atseviskas dalas, Skirojot tas péc krasas un mehaniski un periodiski mehaniska cela saskelot
izejvielas, pievienojot natrija hloridu un nepieciesamo natrija nitrita un cukura daudzumu, tos visus daléji izskidi-
not noteikta daudzuma saljjuma. Tam sekoja pasterizacija un dzesé$ana. Péc Otra pasaules kara pasterizétu skinki
Prazskd Sunka galvenokart raZoja galas nozares razotnés Brno, Kosteleca, Studend, Vamberka un Plana pie Luzni-
cas. 20. gadsimta septindesmito gadu beigas $ajas razotnés pieauga Skinka Prazskd Sunka bez kaula razosana,
izmantojot veidnes un tam sekojodu gala produkta iepakosanu plastmasas konteineros, kas, no vienas puses,
novérsa nepieciesamibu izmantot skarda karbas, tacu tas jo ipasi nozimgja, ka péc pasterizéSanas produktu var
kiipinat un tam var pievienot planu dekorativu ciikas taukaudu kartu vai ctikas taukaudus un adu. Tadgjadi pro-
dukts un ta parametri ir ievérojami pietuvinati originalajam Skinkim PraZskd Sunka ar kaulu. Kop§ 1989. gada
skinka Prazskd sunka bez kaula razosana izplatijas — to razo arf citas razotnés visa Cehijas Republika.
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4.3.3. Konservéts $kinkis PraZskd Sunka

Konservets skinkis PraZskd Sunka ir vél viens originala skinka PraZskd Sunka variants, kas paradijas péc Otra pasau-
les kara beigam. Tas arl tika raZots, izmantojot atlasitas izejvielas no atkaulotam, atdzesétam, svaigam ciku
kajam, pievienojot saljjuma maisijumu, kas satur nitritu, ka ari cukuru un Zelatinu; lai panaktu garaku deriguma
terminu; tas tika sterilizéts olveida formas iepakojuma, kura svars bija 1 marcina. Konservéta skinka komerciala
veiksme tika panakta, pateicoties tam, ka galaprodukta bija liela Zelejas proporcija. Konservétu kinki PrazZskd
Sunka razo kops 1973. gada — galvenokart galas nozares razotnés Kosteleca, Krahul¢i un Studena. Kop$ 1989.
gada sis $kinka variants tiek razots arf citas razotnés visa Cehijas Republika.
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