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II

(Informacija)
EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

EIROPAS KOMISIJA

Iebildumu necel$ana pret pazinoto koncentraciju
(Lieta M.7733 - Tokio Marine | HCC)
(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2015/C 323/01)

Komisija 2015. gada 9. septembrT noléma neiebilst pret ieprieks minéto pazinoto koncentraciju un atzit to par saderigu
ar iek3gjo tirgu. Sis lémums pamatots ar Padomes Regulas (EK) Nr. 139/2004 (') 6. panta 1. punkta b) apakspunktu.
Pilns lemuma teksts ir pieejams tikai anglu valoda, un to publicés péc tam, kad no teksta biis iznemta visa komercnoslé-
pumus saturo$a informacija. Lémums bis pieejams:

— Komisijas konkurences timekla vietnes uznémumu apvienoSanas sadala (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
cases[). Saja timekla vietné ir pieejamas dazadas individualo apvienoSanas lémumu mekléSanas iespéjas, tostarp
meklésana péc sabiedribas nosaukuma, lietas numura, datuma un nozaru kodiem,

— elektroniska veida EUR-Lex timekla vietné (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lv) ar dokumenta numuru
32015M7733. EUR-Lex piedava tie$saistes piekluvi Eiropas Savienibas tiesibu aktiem.

(') OV L 24,29.1.2004., 1. Ipp.

Iebildumu necel$ana pret pazinoto koncentraciju
(Lieta M.7735 — Fosun /| BHF-KB)
(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2015/C 323/02)

Komisija 2015 gada 15. septembri noléma neiebilst pret ieprieks minéto pazinoto koncentraciju un atzit to par saderigu
ar ieksgjo tirgu. Sis lémums pamatots ar Padomes Regulas (EK) Nr. 139/2004 () 6. panta 1. punkta b) apakspunktu.
Pilns lémuma teksts ir pieejams tikai anglu valoda, un to publicés péc tam, kad no teksta bais iznemta visa komercnosle-
pumus saturo$a informacija. Lémums biis pieejams:

— Komisijas konkurences timekla vietnes uzpémumu apvienosanos sadala (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
cases[). Saja timekla vietné ir pieejamas dazadas individualo apvienoSanas lémumu mekléSanas iespéjas, tostarp
mekléSana péc sabiedribas nosaukuma, lietas numura, datuma un nozaru kodiem,

— elektroniska veida EUR-Lex timekla vietné (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=lv) ar dokumenta numuru
32015M7735. EUR-Lex piedava tie$saistes piekluvi Eiropas Kopienu tiesibu aktiem.

() OV L 24,29.1.2004., 1. Ipp.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lv
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lv
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Iebildumu necel$ana pret pazinoto koncentraciju
(Lieta M.7712 — KSPG/Hasco/Cosmo/JV)
(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2015/C 323/03)

Komisija 2015 gada 25. septembri noléma neiebilst pret iepriek§ minéto pazinoto koncentraciju un atzit to par saderigu
ar ieksgjo tirgu. Sis lémums pamatots ar Padomes Regulas (EK) Nr. 139/2004 () 6. panta 1. punkta b) apakspunktu.
Pilns lémuma teksts ir pieejams tikai anglu valoda, un to publicés péc tam, kad no teksta bis iznemta visa komercnosle-
pumus saturo$a informacija. Lémums biis pieejams:

— Komisijas konkurences timekla vietnes uzpémumu apvienosanos sadala (http://ec.europa.eu/competition/mergers/
cases[). Saja timekla vietné ir pieejamas dazadas individualo apvieno$anas lémumu mekléSanas iespéjas, tostarp
mekléSana péc sabiedribas nosaukuma, lietas numura, datuma un nozaru kodiem,

— elektroniska veida EUR-Lex timekla vietné (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=lv) ar dokumenta numuru
32015M7712. EUR-Lex piedava tie$saistes piekluvi Eiropas Kopienu tiesibu aktiem.

() OV L 24,29.1.2004., 1. Ipp.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lv
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IV
(Pazinojumi)
EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI
Euro mainas kurss ()
2015. gada 30. septembris
(2015/C 323/04)

1 euro =

Valiita Mainas kurss Valiita Mainas kurss
USD ASV dolars 1,1203 CAD Kanadas dolars 1,5034
JPY Japanas jena 134,69 HKD Hongkongas dolars 8,6824
DKK  Danijas krona 7,4598 NZD  Jaunzélandes dolars 1,7568
GBP Lielbritanijas marcina 0,73850 | SGD Singapras dolars 1,5921
SEK Zviedrijas krona 9.4083 KRW Dienvidkorejas vona 1328,27
CHF Sveices franks 1,0915 ZAR D_1env1.dafr1kas rar.ldls) . 15,4984
1SK Islandes krona CNY Kinas juana renminbi 7,1206

o HRK Horvatijas kuna 7,6445

NOK  Norvégijas krona 9,5245 P
BON Bulodrias | 19558 IDR Indonézijas ripija 16 347,81

owgaryas feva : MYR  Malaizijas ringits 49237
CZK Cehijas krona 27,187 PLP Filipinu peso 52.347
HUF  Ungarijas forints 313,45 RUB  Krievijas rublis 73,2416
PLN' Polijas zlots 42448 | THB  Taizemes bats 40,712
RON  Rumanijas leja 44176 BRL Brazilijas reals 4,4808
TRY Turcijas lira 3,3903 MXN  Meksikas peso 18,9768
AUD  Australijas dolars 1,5939 INR Indijas riipija 73,4805

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicéjusi ECB.
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EIROPAS SAVIENIBAS CIVILDIENESTA TIESA

Lietu nodos$anas palatam kriteriji

(2015/C 323/05)

2015. gada 11. septembri Civildienesta tiesa saskana ar Tiesas Statitu I pielikuma 4. pantu un tas Reglamenta 13. panta
2. punktu noléma prasibas pieteikuma iesniegsanas bridi nodot lietas parmainus pirmajai, otrajai un tresajai palatai atka-
11ba no to registracijas kartibas kanceleja, neskarot lietu nodosanu plénumam vai tiesnesim vienpersoniski.

Civildienesta tiesas priek$sédétajs varés atkapties no iepriek§ minétajiem sadales noteikumiem lietu saistibas del, ka arf lai
nodrosinatu lidzsvarotu un saskanotu darba slodzes sadalijumu Civildienesta tiesa.

So pasu iemeslu dé| Civildienesta tiesas priekssédétajs var nolemt pardalit lietas tiesvedibas laika péc apspriesanas ar
attiecigajiem tiesneSiem un pirms Civildienesta tiesas Reglamenta 58. panta minéta ievadzinojuma sniegSanas.
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v

(Atzinumi)

PROCEDURAS, KAS SAISTITAS AR KOPEJAS TIRDZNIECIBAS POLITIKAS
ISTENOSANU

EIROPAS KOMISIJA

Pazinojums uznémeéjiem - Jaunaka posma pieprasijumi par autonomo kopéja muitas tarifa nodoklu
nepiemérosanu daZiem riipniecibas un lauksaimniecibas produktiem

(2015/C 323/06)

Uznéméji tiek informéti par to, ka Komisija ir sanémusi 2016. gada jalija posma pieprasijumus saskana ar administra-
tivo kartibu, kas paredzéta Komisijas pazinojuma par autonomo tarifu atcelSanu un kvotam (2011/C 363/02) ().

To izstradajumu saraksts, kuriem tiek prasita nodoklu nepiemérosana, tagad ir pieejams Komisijas tematiskaja (Europa)
timekla vietné par muitas savienibu (%).

Uzpéméji tiek informéti arl par to, ka termins, lidz kuram iebildumiem pret jaunajiem pieprasijumiem ar valstu parval-
des iestazu starpniecibu jasasniedz Komisija, ir 2015. gada 11. decembris — Ekonomikas un tarifu jautajumu darba gru-
pas otras planotas sanaksmes datums.

leinteresétajiem uzpéméjiem tiek ieteikts saraksta ieskatities regulari, lai sanemtu informaciju par pieprasijumu statusu.
Vairak informacijas par tarifa autonomas atcelSanas procediiru var iegfit Europa timekla vietné:

http://ec.europa.eu/taxation_customs/customs/customs_duties/tariff_aspects/suspensions/index_en.htm.

() OV C 363, 13.12.2011., 6. Ipp.
(®) http:/[ec.europa.eu/taxation_customs/dds2/[susp/susp_home.jsp?’Lang=lv


http://ec.europa.eu/taxation_customs/customs/customs_duties/tariff_aspects/suspensions/index_en.htm
http://ec.europa.eu/taxation_customs/dds2/susp/susp_home.jsp?Lang=lv
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PROCEDURAS, KAS SAISTITAS AR KONKURENCES POLITIKAS ISTENOSANU

EIROPAS KOMISIJA

Ieprieksejs pazinojums par koncentraciju
(Lieta M.7788 — Ardian [ Electricité de France | Géosel)
Lieta, kas pretendé uz vienkarSotu procediiru
(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2015/C 323/07)

1. Komisija 2015. gada 22. septembri sanéma pazinojumu par ierosinatu koncentraciju, ievérojot 4. pantu Padomes
Regula (EK) Nr. 139/2004 ('), kuras rezultata uznémumi Ardian France S.A.S. (Ardian, Francija) un Electricité de France S.A.
(EDF, Francija) Apvienoanas regulas 3. panta 1. punkta b) apak$punkta nozime netiesi iegiist kopigu kontroli par uzne-
mumu Géosel Manosque S.A.S. (Géosel, Francija), iegadajoties dalas.

2. Attiecigie uznémumi veic $adu uznémejdarbibu:

— Ardian: pasu kapitala un aktivu parvaldiba visa pasaulé saistiba ar tadam nozarém ka veselibas apriipe, infrastruk-
tiira, energétika, patérina preces un jaunas tehnologijas,

— EDF: elektroenergijas raZo$ana un vairumtirdznieciba, elektroenergijas parvade, sadale un piegade mazumtirdznie-
ciba, citi ar elektroenergiju saistiti pakalpojumi, ka ari dabasgazes vairumtirdznieciba un mazumtirdznieciba,

— Gfosel: oglidenrazu pazemes uzglabasana un transporté$ana Francija.

3. Ieprieksgja parbaudé Komisija konstaté, ka uz pazinoto darfjjumu, iespgjams, attiecas ApvienoSanas regulas darbibas
joma. Tomér galigais lemums $aja jautajuma netiek pienemts. levérojot Komisijas pazinojumu par vienkarSotu procediiru
dazu koncentracijas procesu izskati$anai saskana ar Padomes Regulu (EK) Nr. 139/2004 (%), janorada, ka 3 lieta ir nodo-
dama izskatiSanai atbilstosi procediirai, kas paredzéta $aja pazinojuma.

4. Komisija aicina ieinteresétas tre$as personas iesniegt tai savus iesp&jamos apsvérumus par ierosinato darfjumu.

Apsverumiem janonak Komisija ne vélak ka 10 dienu laika péc $§is publikacijas datuma. Apsvérumus Komisijai var nosi-
tit pa faksu (+32 22964301), pa e-pastu uz adresi COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu vai pa pastu ar atsauces
numuru M.7788 — Ardian / Electricité de France | Géosel uz $adu adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(") OV L 24,29.1.2004., 1. Ipp., (Apvienoanas regula).
() OV C366,14.12.2013,, 5. Ipp.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISIJA

Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates
shémam

(2015/C 323/08)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 (}) 51. pantu.

VIENOTS DOKUMENTS
DALMATINSKI PRSUT
ES Nr.. HR-PGI-0005-01205-3.3.2014
ACVN ( ) AGIN (X)
1. Nosaukums
Dalmatinski prsut
2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Horvatija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids
1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)
3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums

Dalmatinski prsut ir ilgi uzglabajams cietzavéts galas produkts, kas izgatavots no ciikas kajas ar kaulu, adu un zema-
das speki.

Dalmatinski prsut nesatur nekadas piedevas (nitritus, nitratus, kalija sorbatu, askorbinskabi vai propanskabi), izne-
mot juras sali.

Produktam ir $adas organoleptiskas ipasibas:

a) argjais izskats: bez ieplaisajumiem un iegriezumiem, bez nolukusiem muskulaudu un adas gabaliem un bez adas
krokojumiem;

b) skérsgriezuma: zemadas tauku slanis ir balta lidz sarti balta krasa, savukart muskulaudu krasa ir vienmeérigi
sarkana lidz sarta;

) smarza: fermentétas, salitas, zavétas un kapinatas ciikgalas smarZa, bez sve$am smakam (darvas, ellas, jélas
galas, slapjas zales vai siena smakas), ar maigu dimu aromatu;

d) gara: nedaudz sala lidz sala;

e) konsistence: maiga.

Produktam ir $adas kimiskas ipasibas:

a) tdens saturs 40-55 %;

b) tidens aktivitate (aw): zemaka par 0,93;
¢) sals (NaCl) saturs 4,5-7,5 %.

Patérétajiem piedavata Dalmatinski prsut minimalais svars ir 6,5 kg, un no apstrades sakuma tas ir nogatavinats
vismaz 12 méneSus.

() OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnicku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Dalmatinski prsut tiek raZots no svaigam ciiku ciskam ar kaulu, kas iegiitas no ciikam, kuras izaudzétas no komer-
cialu galas ciiku $kirném, So skirnu krustojumiem vai tirajam linjjam vai to krustojumiem jebkada kombinacija.

Minimalais aplidzinatas ciskas svars ir 11 kg.

Galas kvalitate: svaigai kajai jabut bez saredzamam sasitumu pazimém. Ciskas galai jabat sarkanigi sarta krasa, ar
blivu struktfiru un sausu virsmu (REN).

Nedrikst izmantot blavas krasas, mikstu un Gidenainu galu, izteikti tumsu, sikstu un sausu galu, tapat ari velamas
krasas galu, kas ir miksta un denaina, ka ari stingru, nefidenainu galu, kas ir blava.

Skinki ievedot ceha, ciikas ciskas pH, ko méra pusplévaind muskula (musculus semimembranosus) apvid, ir jabiit 5,5
lidz 6,1.

Tauku slanis: aplidzinatas ciskas argja dala eso$as speka kartas biezumam, ko méra vertikali zem ciskas kaula galvi-
nas, jabat vismaz 15 mm.

Tauku parklajums gar visu kajas noapaloto malu ir pietiekams, lai novérstu adas atdaliSanos no muskulaudiem.
Galas temperatiira: $kinki ievedot ceha, galas iek$gjai temperatirai jabit no 1 lidz 4 °C.
Uzglabasanas un parvadasanas laika svaigas ciskas tiek glabatas 1-4 °C temperatiira. Ciskas aizliegts saldet.
Ciskas salisana javeic laikposma no 24 lidz 96 stundam péc ciikas nokausanas.

3.4. Konkreti raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala
Visiem Dalmatinski prsut razo$anas posmiem no svaigo cisku saliSanas lidz to preséSanai, kipinasanai, zavésanai un
nogatavinasanai janoris 4. punkta noteiktaja geografiskaja apgabala.

3.5. Ar registreto nosaukumu apzimetda produkta grieSanas, rivésanas, iepakoSanas u. c. Tpasie noteikumi

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeéta produkta markeSanas ipasie noteikumi

Péc nogatavinasanas posma beigam skinkiem iededzina pre¢u zimi, kura attélots Dalmatinski prsut logotips un nora-
dits razotaja kods, kurs ir identisks raZotnes veterinarajam kontroles numuram.

OALMATINSKI PRg,.

N7

Produktu piedavajot tirgdi, uz ta jabat noraditam nosaukumam Dalmatinski prsut un logotipam. Nosaukumam jabat
skaidri salasamam un neizdzé$amam, un noraditam ar pietiekami lieliem burtiem, ka arT ar krasu un fontu izceltam
ta, lai to varétu viegli atskirt no citiem uzrakstiem.

Zimola lietosanas tiesibas ar vienadiem nosacijumiem pieskir visiem zimola lietotajiem, kas laiz tirghi specifikacijai
atbilstigu produktu.

4. Geografiska apgabala sa definicija

Skinka Dalmatinski prsut razoana norisinas Dalmacija. Razosanas apgabala ziemelu robeza iet caur Novaljas pilsétu,
Kolanas pagvaldibas teritoriju, Pagas pilsétu, Starigradas un Jasenices pasvaldibas teritoriju, Obrovacas pilsétu, Erve-
nikas pasvaldibas teritoriju un Kninas pilsétu. Austrumu robeza sakrit ar Bosnijas un Hercegovinas un ar Melnkal-
nes valsts robezu. Dienvidos un rietumos apgabala robezu iezimé valsts jiras robeza ar Italijas Republiku.
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5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Saikne starp Dalmatinski prsut un geografisko apgabalu, kura to razo, balstas uz produkta ipasibam, kuras veidoju-
§as tradicionalas razoSanas metodes izmantoSanas rezultata, un ari uz $a regionala produkta reputaciju, ko tas ir
iemantojis valsts méroga.

Apgabala specifika
Dabas faktori

Dalmatinski prsut razo visa Dalmacijas geografiskaja apgabala, kas stiepjas gar Adrijas jiru un ietver Horvatijas pie-
krastes lielako un garako posmu. Dalmacijas regions aptver salas, piekrasti un iek§zemi, kura valda submediteranais
klimats. Piekraste, salas un kalnainais apvidus atrodas paraléli cits citam no ziemelrietumiem uz dienvidaustru-
miem. lek$zemes reljefs ir kalnains, ar tipiskam karsta iezimém.

Dalmacija valda Vidusjiras klimats ar siltam, sausam vasaram un maigam, mitram ziemam. Vidgja gaisa tempera-
tira ziema ir 3,6-9 °C, savukart vasaras vidéja temperatiira ir 24,7-25,3 °C. Gaisa relativais mitrums svarstas no
56 % lidz 76 %. Tipiska $a apgabala klimatiska iezime ir bora — sauss un auksts v&j3, kas dominé ziemas perioda un
pis vidéji 130 dienas gada. Sie klimatiskie faktori rada Dalmatinski prsut skinkim labvéligus 7avéSanas un nogatavi-
nasanas apstaklus.

Cilvekfaktori

Pateicoties labvéligajam klimatam un allaZ pieejamajam jiras salim, Dalmacijas iedzivotaji no senajiem romiesiem
atri iemacijusies saglabat ciikgalu, izmantojot salifanu un zavéSanu. Kop§ tiem laikiem $ada Skinka gatavosanas
zinaSanas tika nodotas no paaudzes paaudzei, ar laiku izstradajot raZoSanas procesu, ko Dalmacija uzskata par
tradicionalu.

Tradicionala zinatiba ir nepieciesama visos Dalmatinski prsut razo$anas posmos. Skinka gatavosanas meistari Dalma-
cija atlasa kvalitativus $kinka gabalus, kas sver vismaz 11 kg un ir ar vismaz 15 mm biezu speka un adas kartu.
Pirms saliSanas no Skinka tiek izmasétas asinu paliekas, it ipasi no ciskas artérijas, lai novérstu galas bojasanos
7avesanas un nogatavinasanas posma. Skinka meistaru zinatiba ir noteicosais faktors $kinka saliSanas un presésanas
ilguma noteiksana, jo tas galvenokart ir atkarigs no skinka svara.

Ipasa uzmaniba tiek veltita kiipinaganas metodei un ilgumam, ka arf malkas izvélei. Faktiski ilgakai uzglabasanai
Dalmatinski prsut skinki sakotnéji apstradaja galvenokart salot un Zavéjot, nevis kiipinot. Dalmatinski prsut kipina-
$ana zavesanas procesa, kas norisindjas seno virtuvju pavardu tuvuma vai Zavétavas ar mitrumu neaizturo$iem
jumtiem, tika ieviesta, lai mazinatu galas mitrumu lietaina un slapja laika gadjjuma. Tiklidz laikapstakli mainijas un
atsaka pust bora, Skinkus izkarinaja zavéties svaiga gaisa.

Dalmatinski prsut raZotaji nonaca pie atzinas, ka kiipinata gala labak nogatavinas un ir ilgak uzglabajama, jo
dimiem piemit antioksidéjosas un antibakterialas ipasibas, tapéc vini saka kapinat skinkus pat sausa laika, kad
nebija istas vajadzibas karinat $kinkus pavardu tuvuma. Lai gan Sodienas razoSanas metodes vairs nerada nepiecie-
$amibu izmantot kiipinaSanu par galas ilgakas uzglabasanas metodi, to joprojam izmanto Dalmatinski prsut Skinka
razo$ana, lai pieskirtu tam kiipinatas un zavétas citkgalas neatkartojamo un izteikto aromatu. Sodien kiipinasana ir
atsevisks razosanas posms, kura izmanto auksto kiipinasanu ar skabarza (Carpinus sp.), ozola (Quercus sp.) vai diz-
skabarza (Fagus sp.) malku vai skaidam, jo vietgjas majsaimniecibas apkurei tradicionali izmantojusas tie$i $adu
malku.

Produkta specifika

Dalmatinski prsut unikalitate galvenokart izpauZas ta organoleptiskajas Ipasibas, kas izveidojusas razoSanas procesa.

$a gkinka raksturigaka organoleptiska ipasiba ir ta aromits apvienojuma ar fermentétas, zavétas ciikgalas gar§u un
maigajam kapindjuma notim. Pétjjumi apliecina atskiribas Dalmatinski prsut un Eiropas valstu sesu citu $kinku gaisto3o
vielu sastava, proti, visos Dalmatinski prsut paraugos bija atrodami fenoli (gvajakols, fenols, o-krezols, m-krezols,
2,5-ksilenols, 2,6-ksilenols un 2,6-dimetoksifenols). Nemot véra, ka citu $kinku razosanas process norit bez kiipinasa-
nas, tie$i iepriek$minétie fenoli, visticamak, rada minéto kiipinajuma aromatu (Igor Jerkovié, Josip Mastelié, SnjeZana
Tartaglia: A study of volatile flavour substances in Dalmatian traditional smoked ham: Impact of drycuring and frying, Food
Chemistry 104 (2007), 1038. Ipp.).

Dalmacijas skinkim Dalmatinski prsut raksturiga ari viegli sala lidz sala garSa, maiga konsistence un vienmériga sar-
kana lidz sarta krasa.
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Celonsakariba starp apgabalu un produkta ipasibam

Saikne starp Dalmatinski prsut ipasibam un ta raZo$anas apgabalu galvenokart izpauzas tradicionalaja raZoSanas
metodé, kura tikusi nodota no paaudzes paaudzé. Tradicionalas razoSanas metodes ir veidojusas Dalmatinski prsut
ipao raksturu, kas tam palidzgjis iemantot tagadéjo reputaciju.

Galvena atskiriga Dalmatinski prsut raksturiezime ir ta maigais kipindjuma aromats. Tapéc kiipinasana ir seviski
svarigs raZoSanas procesa posms, jo kiipinasanas laika Skinka meistariem riipigi jaizvélas piemérota malka, ka ar
stingri jaregule dimu daudzums un kiipinasanas procesa ilgums, kas galvenokart atkarigs no $kinka svara un lai-
kapstakliem kiipinaSanas laika. Ja So parametru noteiksana pielauj kladas, skinkim var izveidoties parmérigi izteikts
kiipinajuma aromats, parak tumsa ada un blivaka galas konsistence, un $kinkis nebiis muté kiistoss.

Skinka meistaru prasmes nogatavinasanas laika ir svarigas, lai noteiktu optimalu gaisa pliismu, temperatiiru un
relativo mitrumu, kas nodrosinatu piemérotu metabolisma procesu norises tempu un tadéjadi novérstu strauju,
parmerigu izzasanu, kuras rezultata gala klatu blivaka un zaudétu savu vienmérigo sarkano lidz sarto krasu visa
muskulaudu platuma, maléjam dalam klastot tumsakam.

Pateicoties savam maigajam kiipindjuma aromatam, Dalmatinski prsut jau ilgu laiku bauda patérétaju atzinibu arpus
razo$anas apgabala.

1930. gadu beigas Radolfs Bergsteins (Rudolf Bergstajn), kroga ipa$nieks no Varazdinas pilsétas, vietéja nedélas lai-
kraksta reklaméja, ka sava éstuvé vins klientiem piedava nobaudit “istu Dalmacijas Skinki” (Hrvatsko jedinstvo, Varaz-
din, 1938. gada 60. izdevums, 8. Ipp.).

Dalmatinski prsut popularitate strauji izplatijas 1960. gados, kad pieprasijuma kapums veicindja plasaku razosanu,
kura noritja kooperativos.

Galas parstrades nozares avizé Meso M. Krvavica un J. Pugum 2006. gada rakstija, ka “Horvatijas tradicionalajiem
skinka veidiem, kuru vida ir Dalmatinski prsut, (..) piemit Ipasibas, kas tos ierindo augstaka labuma $kinku virsotné
()". Tas apliecina, ka Dalmatinski prsut ari Sodien ir atzits savas kvalitates un tradicionalas razoSanas metodes dél.

Dalmatinski prsut skinka razotaji regulari piedalas valsts méroga notiekosaja Skinka gadatirgii, kurs kops 2006. gada
norisinas Sinj pilséta un kura dalibu nem arT parstavji no arvalstim, un Starptautiskaja produto gadatirgt, kas kops
2007. gada tiek organizéts Tinjan pasvaldiba, un Sajos gadatirgos Dalmatinski prsut razotaji biezi giist balvas. Dalma-
tinski prsut ir ieguvis Cempiona titulu un sanémis zelta medalas 2009., 2010. un 2013. gada Starptautiskaja lauk-
saimniecibas izstadé Novi sad pilséta Serbija.

Lidz ar tirisma kapumu 1990. gadu vidii un augoSo pieprasijumu péc tipiskiem viet&jiem produktiem Dalmatinski
prsut ir kluvis par izteiktu Dalmacijas delikatesi un par ekonomikai svarigu tradicionalu partikas produktu
Horvatija.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(81s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

http:/[www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA /DALM%20PRSUT [izmijenjena%20Specifikacija%20Dalmatinski
%20prsut.pdf


http://www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA/DALM%20PRSUT/izmijenjena%20Specifikacija%20Dalmatinski%20pršut.pdf
http://www.mps.hr/UserDocsImages/HRANA/DALM%20PRSUT/izmijenjena%20Specifikacija%20Dalmatinski%20pršut.pdf
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Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates
shemam

(2015/C 323/09)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 () 51. pantam.
VIENOTS DOKUMENTS
MOJAMA DE ISLA CRISTINA
EK Nr.: ES-PGI-0005-01211 - 10.3.2014.
AGIN (X) ACYN ( )
1. Nosaukums

Mojama de Isla Cristina

2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Spanija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids

1.7. grupa. Svaigas zivis, gliemji un vézveidigie un to izstradajumi

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minétais nosaukums

Produktu Mojama de Isla Cristina gatavo no tunzivs augstvertigas dalas, ko déve par fileju, izmantojot gan augsgjas,
gan apaksgjas filejas dalas, kuras nogatavina, pievienojot garsvielas un vitinot gaisa vai speciali $im nolikam izvei-
dotos tune]os.

Mojama de Isla Cristina klasificé augstakas Skiras vai I skiras kategorija.
Augstaka skira: So produktu gatavo no filejas ieksdalas, t. i., mazak treknas dalas, kas atrodas pie mugurkaula.

I skira: $o produktu gatavo no filejas treknakajam dalam, kas atrodas blakus tam, kuras izmanto augstakas Skiras
produkta gatavosana.

Mojama de Isla Cristina arpuse ir tumsi briina, savukart iek$puse ir redzamas tunzivs filejai raksturigas svitras, kas
I skiras produktam ir izteiktakas neka augstakas skiras produktam. Griezuma vieta produkts ir dazadu tonu tumsi
sarkana krasa, filejas malas krasa ir tumsaka; konsistence bliva un gluda, ne parak skiedraina; produktam piemit
treknas zivs smarZza un garsa.

Sals saturs ir no 3 % lidz 9 %, relativais mitrums — no 40 % lidz 50 %.

Produktu fasé vakuumiepakojuma caurspidigos plastmasas maisos, sadalitu dazada svara gabalos vai sagrieztu $ké-
lés olivu vai saulespuku ella; uz iepakojuma piestiprina attiecigo mark&umu. To var $kélés sagrieztu fasét ari stikla
tara olivu vai saulespuku ella.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnicku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Produktu Mojama de Isla Cristina gatavo no tunzivs filejas, izmantojot $adu sugu tunzivis: Thunnus albacares, kas
tirdznieciba pazistama ka dzeltenspuru tunzivs, gaisa tunzivs jeb rabil un Thunnus thynnus, kas tirdznieciba pazis-
tama ka zila tunzivs, kuras dzivsvars parsniedz 200 kg. Attieciba uz izejvielas ieguves apgabalu ierobezojumu nav,
tacu razo$ana drikst izmantot vienigi savvalas tunzivis.

3.4. Konkreti razoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Noteiktaja geografiskaja apgabala javeic $adas darbibas: tunzivs skalosana, sadaliSana (ko tradicionali dévé par “ron-
queo”), péc sadaliSanas iegiito gabalu skalo3ana, sali§ana, atkartota skaloSana vélamas salfjuma pakapes iegtiSanai,
presésana, tunzivs fileju nogatavinasana vitinot, aplidzinasana un galiga atlase iepakosanai.

() OV L 343,14.12.2012,, 1. Ipp.
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3.5. Ar registreto nosaukumu apzimetd produkta grieSanas, rivésanas, iepakoSanas u. c. ipasie noteikumi

Produktu fasé vakuumiepakojuma caurspidigos plastmasas maisos, sadalitu dazada svara gabalos vai sagrieztu $ke-

l&s olivu vai saulespuku ella; uz iepakojuma piestiprina attiecigo mark&umu. To var fasét ari stikla tara sagrieztu
skelés olivu vai saulespuku ella.

Produkts jaiepako razotné, lai uzturétu razosanas procesa beigas iegutas fizikali kimiskas un organoleptiskas ipasi-
bas, it Tpasi ta sals saturu un relativo mitrumu.

3.6. Ar registréto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Katram raZotdjam, kur§ tirgo Mojama de Isla Cristing, uz ko attiecas aizsargata geografiskas izcelsmes norade,
jamarké produkts ar etiketi, kura labi redzama vieta ieklauta norade Mojama de Isla Cristina un Eiropas Savienibas
AGIN logotips. Markéjuma jabat noraditam ari aizsargatas geografiskas izcelsmes norades logotipam:

AWNDICAC/g
o W,

4. Geografiska apgabala isa definicija

Razosanas apgabals ir Velvas (Huelva) provinces Islakristinas (Isla Cristina), Lepes (Lepe), Kartajas (Cartaya) un Aja-
montes (Ayamonte) pasvaldibas teritorija.

5. Saikne ar geografisko apgabalu

Mojama de Isla Cristina ir Spanijas tirgh atzita delikatese, kas izcelas ar ripigo pagatavosanas veidu, augsto cenu un
ekskluzivo patérinu. Dazadas Spanijas vietds to var iegadaties partikas veikalos, kuri specializéjas regionilas gastro-
nomijas delikatesés.

Produktu Mojama de Isla Cristina un geografisko apgabalu vieno saikne, kuras pamata ir prestizs un reputacija, ko
$is produkts ieguvis, pateicoties minéta apgabala zivju saliSanas tradicijai. Ar tunzivju zveju laudis $aja apgabala
vienmér ir nodarbojusies un nodarbojas joprojam. Apgabala pastav lietpratigas $a produkta pagatavosanas metodes,
kas saknojas no paaudzes paaudzé parmantotajas zinasanas un pieredze.

Visa Kadisas lici ir senas zvejosanas un tunzivju saliSanas tradicijas, kuru pirmsakumi mekléjami fenikiesu un tarté-
sieSu laikos, kad vini $a apgabala pirmajiem iedzivotajiem iemacija zvejas panémienus, un pastav liecibas, ka taja
laika notikusi tunzivju zveja, kura izmantoti tiklu labirinti.

Zvejnieciba ka dzivesveids piedzivoja uzplaukumu, un, ta ka zivis bija nepiecieSams iesalit, lai tas varétu tirgot,
Islakristinas, Ajamontes un Kartajas apkaimé, ka arf citviet gar Velvas piekrasti izveidojas daudzi zivju saliSanas
uzpémumi, kuros tika gatavotas visa veida tunzivis un skumbrijas eksportéSanai uz visu pasauli.

ledzivotaji, kuri vélak apmetas uz dzivi Spanijas dienvidos, turpinaja nodarboties ar zvejniecibu, attistot $o nozari,
kas saglabajusies lidz misu dienam ar parmantotam tradicionalajam amatniecibas metodém, kuras izmanto tun-
zivju fileju apstrades un sali§anas procesos.

Velvas tradicionala saliSanas nozare ir koncentréta Islakristinas, Lepes un Ajamontes apgabala, kur joprojam
izmanto tradicionalos gatavoSanas panémienus un kur valda seviski pieméroti klimatiskie apstakli.

Mojama de Isla Cristina ir visnozimigakais salitas tunzivs produkts, un ta raZoSanas nozari galvenokart veido mazi
un vidéji gimenes uznémumi, kurus vada to ipa$nieki un dibinataji vai vinu mantinieki, un tas ir lavis produkta
izgatavoSanas metodém Sajos uznémumos saglabaties lidz masdienam, sekojot senakajam tradicijam un kvalitates
uzlaboSanos noliikos izmantojot tikai tas jaunas metodes, kuras uzlabo partikas produkta drofumu un nodro$ina
raZo$anas procesa visaptvero$u kontroli.

Produkta gatavoSanas laika ir nepiecieSama zinatiba un pieredze ikviena procesa posma: zivs liemena sadaliSana,
Mojama de Isla Cristina gatavosanai nepiecie$amo fileju izgrieSana, griezumu veik$ana pareizajas vietas, sali§ana, kur
vajadziga zinatiba sals daudzuma izvélg, péc tam skalosana, kas jadara kontroléti, lai nodrosinatu, ka tiek noskalots
liekais (un vienigi liekais) sals daudzums, un visbeidzot vitinasana, kura vietgja mikroklimata ietekmé notiek opti-
malos apstaklos vai nu dabiska vidg, vai speciali $im noliikam izveidotos tunelos.
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Kops 2001. gada Islakristina tiek rikots festivals Jornadas del Atin (“Tunzivju dienas”), kura pulcéjas nozares eksperti
no visas pasaules, lai dalitos zinasanas par $o zivju sugu, kas ir tik nozimiga tiirismam, ekonomikai un biologiskas
daudzveidibas saglabasanai. So notikumu organizé Zilas tunzivs un vina draugu apvieniba (Muy Noble Sociedad de
Amigos del Atin Thunnus Thynnus y Amantes del Vino), un, cildinot tradicionalo virtuvi, taja rikoto pasakumu vida ir
arT vitinato tunzivju fileju profesionala degustacija, kura godalgas pasniedz par Islakristinas labakajam vitinato tun-
zivju filejam; notiek arl “Augstas gastronomijas nedéla” (Semana de Alta Gastronomia), kura piedalas slaveni resto-
ranu Ipa$nieki ar izsmalcinatiem tunzivju édieniem, un “Tunzivju kulinarijas izstade” (Muestra Culinaria del Atin),
kura iesaistas lielaka dala Islakristinas baru, krogu, restoranu un viesu namu, degustaciju sacensibas piedavajot izci-
lakos tunzivju &dienus, kuru receptes zvejnieku gimenés ir parmantotas no paaudzes paaudze.

Lauksaimniecibas, zivsaimniecibas un partikas ministrijas publikacija “Inventario Espafiol de Productos Tradicionales”
(1996) un Fundacion Unicaja publicétaja pétijuma “Catalogacion y Caracterizacion de los Productos Tipicos Agroalimenta-
rios de Andalucia” (I séjums, 2006) Mojama de Isla Cristina ir ieklauts tradicionalo produktu saraksta.

Par produkta reputaciju kulinarijas aprindas arpus $is pasvaldibas liecina laikraksta “ABC de Sevilla” 2003. gada
1. aprila numurd publicéta reportaza “Ill Jornadas Gastrondmicas Andaluzas en el Ritz de Madrid: De Lepe a la Castel-
lana”. Minétaja raksta teikts, ka pasakumu atklaja restorans Coral Playa no Laantiljas, kas atrodas Lepé (Velva), un ta
edienkarté bija Arasenas kalnu kinkis, Mojama de Isla Cristina un Velvas slavenas garneles.

2010. gada rikotaja gastronomijas pasakuma XIX Jornada Gastrondmica de Granada viens no degustéSanai piedavata-
jiem édieniem bija “Mojama de Isla Cristina en tostas con Salmorejo”.

Mojama de Isla Cristina ir minéts Spanijas un citu Eiropas zemju delikatesu izlasé “Anuario de la Cocina de la Comuni-
tat Valenciana 2013”, kuru 2012. gada 7. decembri publicgja pavarmakslas cienitajs Hose Manuels Ruvio (José
Manuel Rubio).

Restorans Acdnthum sava édienkarté piedava Mojama de Isla Cristina ka vienu no iecienitakajam uzkodam.
Ari restorana Casa Machaquito edienkarté Mojama de Isla Cristina ir ieklauts ka vietéja apgabala gastronomijas produkts.

Hotel Eurostar Tartessos piederosais restorans La Mirta interneta piedava plasu &dienkarti, kura ir gan Mojama de Isla
Cristina, gan vél divi augstu vertéti Velvas provinces produkti — garneles un skinkis.

Mojama de Isla Cristina ieklauts ari partikas produktu uzzinu krajuma “Gruta”, kura sniegts detalizéts apraksts ar
produkta fizikalajam Ipasibam un pagatavosanas noradijumi.

Produkta nosaukumu lieto arT sarunvaloda, ka par to liecina laikraksta “ABC de Sevilla” 2000. gada 7. augusta izde-
vuma publicéts raksts, kura figuré izteiciens: “(..) tiesos cual mojama de Barbate o de Isla Cristina” (Sis izteiciens nozimé
“pilnigi izputgjusi”).

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(81s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)
Ar produkta specifikacijas pilno tekstu var iepazities, izmantojot $o saiti:

http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/
industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_mojama_islacristina.pdf

vai tiesi apmekléot Lauksaimniecibas, zivsaimniecibas un lauku attistibas ministrijas majaslapu (http://
www.juntadeandalucia.esfagriculturaypesca/portal), klikskinot uz: “Lauksaimniecibas un partikas produktu nozares”
(“Industrias Agroalimentarias”), tad uz “Kvalitate un popularizé$ana” (“Calidad y Promocién”), péc tam uz “Kvalitates nosau-
kumi” (“Denominaciones de Calidad”) un uz “Zvejas produkti” (‘Productos derivados de la pesca”); specifikacija ir ieklauta pie attie-
ciga produkta nosaukuma.



http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_mojama_islacristina.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_mojama_islacristina.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal
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