ISSN 1977-0952

Eiropas Savienibas C177
Oficialais Véstnesis

56. s€jums

Izdevums

laviesu valod Informacija un pazinojumi 2013. gada 22. jamijs

Pazinojums Nr. Saturs Lappuse

IV Pazinojumi

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

Eiropas Komisija

2013/C 177/01 Euro mainas KUISS ... oo i 1

DALIBVALSTU SNIEGTA INFORMACIJA

2013/C 177/02 Komisijas pazinojums saskana ar 16. panta 4. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 1008/2008 par kopigiem noteikumiem gaisa parvadajumu pakalpojumu snieg$anai Kopiena —
Izmainas sabiedrisko pakalpojumu sniegSanas saistibas attieciba uz regulariem gaisa parvadajumiem (') 2

2013/C 177/03 Komisijas pazinojums saskana ar 17. panta 5. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 1008/2008 par kopigiem noteikumiem gaisa parvadajumu pakalpojumu sniegSanai Kopiena —
Uzaicinajums piedalities konkursa par regularo gaisa parvadajumu pakalpojumu sniegdanu saskana ar
sabiedrisko pakalpojumu snieg8anas saistibam .....................eiiiiiiiiiii 3

2013/C 177/04 Komisijas pazinojums saskana ar 16. panta 4. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 1008/2008 par kopigiem noteikumiem gaisa parvadajumu pakalpojumu snieg$anai Kopiena —
Izmainas sabiedrisko pakalpojumu snieg$anas saistibas attieciba uz regulariem gaisa parvadajumiem (') 4

Cena:
EUR 3 (") Dokuments attiecas uz EEZ (Turpinajums nakamaja lappuse)




Pazinojums Nr. Saturs (turpinajums) Lappuse

2013/C 177/05 Komisijas pazinojums saskana ar 17. panta 5. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 1008/2008 par kopigiem noteikumiem gaisa parvadajumu pakalpojumu snieg§anai Kopiena —
Uzaicindjums piedalities konkursa par regularo gaisa parvadajumu pakalpojumu sniegdanu saskana ar
sabiedrisko pakalpojumu sniegSanas saistibam ...............coi i i 5

V  Atzinumi

PROCEDURAS, KAS SAISTITAS AR KONKURENCES POLITIKAS ISTENOSANU

Eiropas Komisija

2013/C 177/06 leprieksgjs pazinojums par koncentraciju (Lieta COMP/M.6959 — Onex/JELD-WEN) — Lieta, kas pretende
uz vienkar§otu procedirt (1) ... ... i 6

CITI TIESIBU AKTI

Eiropas Komisija

2013/C 177/07 Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un Padomes
Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shémam 8

2013/C 177/08 Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta b) apak$punktu Eiropas Parlamenta un Padomes
Regula (EK) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shémam 12

2013/C 177/09 Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parlamenta un Padomes
Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates shémam 18

2013/C 177/10 Grozjjumu pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apak$punktu Eiropas Parlamenta
un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu kvalitates
SMEMAM 24

Piezime lasitajam (sk. aizmuguréja vaka iekSpusé)

(') Dokuments attiecas uz EEZ




22.6.2013. Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis C 177/1

IV

(Pazinojumi)

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU UN STRUKTURU SNIEGTI PAZINOJUMI

EIROPAS KOMISTJA

Euro mainas kurss (1)
2013. gada 21. jiinijs
(2013/C 177/01)

1 euro =

Valiita Mainas kurss Valiita Mainas kurss
usD ASV dolars 1,3180 AUD Australijas dolars 1,4296
JPY Japanas jena 128,66 CAD Kanadas dolars 1,3705
DKK Danijas krona 7.4582 HKD  Hongkongas dolars 10,2239
GBP Liclbritanijas marcina 085330 | NZD  Jaunzélandes dolars 1,7004
SEK Zviedrijas krona 8,6927 SGD  Singapiras dolars 1,6790
CHF Sveices franks 12257 KRW  Dienvidkorejas vona 1521,52
ISK Islandes krona ZAR Dienvidafrikas rands 13,4906
NOK Norvagiias krona 79090 CNY Kinas juana renminbi 8,0832

HRK Horvatijas kuna 7,4905
BGN Bulgarijas leva 1,9558 L
B IDR Indonézijas ripija 13 088,24

CzK Cehijas krona 25,825 MYR  Malaizijas ringits 42222
HUF Ungarijas forints 298,87 PHP Filipinu peso 57.707
LTIL  Lietuvas lits 34528 | RUB  Krievijas rublis 43,2260
LVL Latvijas lats 07016 | THB  Taizemes bats 41,003
PLN Polijas zlots 43289 | BRL  Brailijas reals 2,9737
RON Rumanijas leja 4,5350 MXN  Meksikas peso 17,5558
TRY Turcijas lira 2,5515 INR Indijas ripija 78,1200

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicgjusi ECB.
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DALIBVALSTU SNIEGTA INFORMACIJA

Komisijas pazinojums saskana ar 16. panta 4. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 1008/2008 par kopigiem noteikumiem gaisa parvadajumu pakalpojumu sniegSanai Kopiena

Izmainas sabiedrisko pakalpojumu sniegSanas saistibas attieciba uz regulariem gaisa parvadajumiem

(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2013/C 177/02)

Dalibvalsts

Somija

Attiecigais marSruts

Helsink—Varkaus

Sakotngjais datums, kad stajas speka
sabiedrisko pakalpojumu sniegSanas saisti-
bas

No 2010. gada 1. oktobra

Izmainu spéka stasanas datums

No 2014. gada 1. janvara

Adrese, kura var sapemt sabiedrisko pakal-
pojumu snieg$anas saistibu tekstu un visu
attiecigo informaciju un/vai dokumentus

Ministry of Transport and Communications
Kirjaamo

PB 31

FI-00023 Valtioneuvosto, Helsinki
SUOMI/FINLAND

Talr. +358 295342 001
Fakss +358 916028596
E-pasts: kirjaamo@mintc.fi
Internets: http://www.lvm.fi



mailto:kirjaamo@mintc.fi
http://www.lvm.fi
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Komisijas pazinojums saskana ar 17. panta 5. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 1008/2008 par kopigiem noteikumiem gaisa parvadajumu pakalpojumu sniegSanai Kopiena

Uzaicinajums piedalities konkursa par regularo gaisa parvadajumu pakalpojumu sniegSanu saskana ar
sabiedrisko pakalpojumu sniegSanas saistibam

(2013/C 177/03)

Dalibvalsts

Somija

Attiecigais marSruts

Helsinki—Varkaus

Liguma darbibas periods

2014. gada 1. janvaris—2015. gada 31. decembris

Piedavajumu iesniegsanas termins

61 diena péc pazinojuma par sabiedrisko pakalpojumu sniegSanas saistibam
publicésanas

Adrese, kura bez maksas var sanemt
konkursa uzaicindgjuma tekstu un visu
attiecigo informaciju unfvai dokumentus,
kas saistiti ar atklato konkursu un sabied-
risko pakalpojumu sniegSanas saistibam

Ministry of Transport and Communications
Kirjaamo

PB 31

FI-00023 Valtioneuvosto, Helsinki
SUOMI/FINLAND

Talr. +358 295342001
Fakss +358 916028596
E-pasts: kirjaamo@lvm.fi
Internets: http://www.lvm.fi



mailto:kirjaamo@lvm.fi
http://www.lvm.fi
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Komisijas pazinojums saskana ar 16. panta 4. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 1008/2008 par kopigiem noteikumiem gaisa parvadajumu pakalpojumu sniegSanai Kopiena

Izmainas sabiedrisko pakalpojumu sniegSanas saistibas attieciba uz regulariem gaisa parvadajumiem

(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2013/C 177/04)

Dalibvalsts

Somija

Attiecigais marSruts

Helsinki—Savonlinna

Sakotngjais datums, kad stajas
sabiedrisko pakalpojumu sniegdanas
saistibas

speka

No 2005. gada 22. augusta

Izmainu speka stasanas datums

No 2014. gada 1. janvara

Adrese, kura var sapemt sabiedrisko pakal-
pojumu snieg$anas saistibu tekstu un visu
attiecigo informaciju un/vai dokumentus

Ministry of Transport and Communications
Kirjaamo

PB 31

FI-00023 Valtioneuvosto, Helsinki
SUOMI/FINLAND

Talr. +358 295342001
Fakss +358 916028596
E-pasts: kirjaamo@mintc.fi
Internets: http://www.lvm.fi
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http://www.lvm.fi
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Komisijas pazinojums saskana ar 17. panta 5. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 1008/2008 par kopigiem noteikumiem gaisa parvadajumu pakalpojumu sniegSanai Kopiena

Uzaicinajums piedalities konkursa par regularo gaisa parvadajumu pakalpojumu sniegSanu saskana ar
sabiedrisko pakalpojumu sniegSanas saistibam

(2013/C 177/05)

Dalibvalsts

Somija

Attiecigais marSruts

Helsinki—Savonlinna

Liguma darbibas periods

2014. gada 1. janvaris—2015. gada 31. decembris

Piedavajumu iesniegsanas termins

61 diena péc pazinojuma par sabiedrisko pakalpojumu sniegSanas saistibam
publicésanas

Adrese, kura bez maksas var sanemt
konkursa uzaicindgjuma tekstu un visu
attiecigo informaciju unfvai dokumentus,
kas saistiti ar atklato konkursu un sabied-
risko pakalpojumu sniegSanas saistibam

Ministry of Transport and Communications
Kirjaamo

PB 31

FI-00023 Valtioneuvosto, Helsinki
SUOMI/FINLAND

Talr. +358 295342001
Fakss +358 916028596
E-pasts: kirjaamo@lvm.fi
Internets: http://www.lvm.fi



mailto:kirjaamo@lvm.fi
http://www.lvm.fi
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(Atzinumi)

PROCEDURAS, KAS SAISTITAS AR KONKURENCES POLITIKAS ISTENOSANU

EIROPAS KOMISJJA

Ieprieksejs pazinojums par koncentraciju
(Lieta COMP/M.6959 — Onex/JELD-WEN)
Lieta, kas pretendé uz vienkarSotu procediiru
(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2013/C 177/06)

1. Komisija 2013. gada 17. jinija sanéma pazinojumu par ierosinatu koncentraciju saskana ar Padomes
Regulas (EK) Nr. 139/2004 (') (“Apvieno$anas regula”) 4. pantu, kuras rezultata uznémums Onex Corporation
(“Onex”, Kanada) ieglist Apvienosanas regulas 3. panta 1. punkta b) apakspunkta nozimé pilnigu kontroli par
uznémumu JELD-WEN Holding, inc. ([ELD-WEN”, ASV), iegadajoties ta akcijas.

2. Attiecigie uzpémumi veic $adu uznéméjdarbibu:

— Onex ir Kanada bazéta sabiedriba, kas ieklauta Toronto birzas saraksta un kas veic ieguldjjumus daudzu
razo$anas nozaru uznémumos ar vairaku privata kapitala fondu starpniecibu, tostarp Onex Partners LP,
Onex Partners II LP, Onex Partners IIl LP, ONCAP II LP un ONCAP III LP. Onex paslaik ir kopiga kontrole
par JELD-WEN,

— JELD-WEN ir ASV bazéts logu un durvju razotajs un izplatitajs pasaules méroga. JELD-WEN razojumu
piedavajuma ietilpst plass durvju un logu klasts, ki arT galdniecibas un ar to saistitas bavniecibas
razojumi, ko pardod plasam patérétaju lokam un kas paredzéti izmantosanai jaunas konstrukcijas, veicot
remontu un izplati§anai mazos komerctirgos. Uznémuma JELD-WEN pasaules méroga razojumu sorti-
menta ietilpst standarta un specializétas iekstelpu durvis un nokomplektétas augstakas kvalitates durvis,
nokomplektétas ardurvis, durvju piederumi, logi, dusas durvis/sienas, tualesu durvis, terasu durvis, drébju
skapji un kapnes.

3. leprieksgja parbaudé Komisija konstaté, ka uz pazinoto darfjumu, iespjams, attiecas EK Apvienosanas
regulas darbibas joma. Tomér galigais lémums $aja jautajuma netiek pienemts. levérojot Komisijas pazino-
jumu par vienkarSotu procediiru noteiktu koncentracijas procesu izskatiSanai saskana ar EK ApvienoSanas
regulu (), janorada, ka $I lieta ir nododama izskatiSanai atbilstosi pazinojuma paredzétajai procedirai.

4. Komisija aicina ieinteresétas treSas personas iesniegt tai savus iesp&jamos noverojumus par ierosinato
darbibu.

() OV L 24, 29.1.2004., 1. Ipp. (‘EK ApvienoSanas regula”).
() OV C 56, 5.3.2005., 32. lpp. (“Pazinojums par vienkarSotu procediiru”).
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Novérojumiem janonak Komisija ne vélak ka 10 dienas péc $is publikacijas datuma. Novérojumus Komisijai
var nositit pa faksu (+32 22964301), pa e-pastu uz adresi COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.curopa.eu vai pa
pastu ar atsauces numuru COMP/M.6959 — Onex/JELD-WEN uz $adu adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISJJA

Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apaksSpunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulda (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu
kvalitates shémam

(2013/C 177/07)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes
Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (*) 51. pantam.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu (%)

“LIERS VLAAIKE”
EK Nr.: BE-PGI-0005-0967-22.02.2012
AGIN ( X ) ACVN ()

1. Nosaukums

“Liers vlaaike”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Belgija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
3.1. Produkta veids

2.4. grupa. Maize, miklas izstradajumi, kiikas, konditorejas izstradajumi, cepumi un citi maizes un
konditorejas izstradajumi

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas 1. punktd mingtais nosaukums

“Lierse vlaaikes” ir mazas, apalas un apméram 3 cm augstas kicinas 5 lidz 6 cm diametra un sver
aptuveni 45 gramus.

Kicina sastav no pamatnes un pildjjuma.

Pamatne ir plans (3 lidz 4 mm) un diezgan augsts kitkas pamatnes grozin$ no nesaldinatas un gaisas
trauslas miklas.

So pamatni pilda ar saldu, tum$u masu, kurai pieliktas garsvielas. Pamatne ir piepildita lidz pat malam,
pildjjums péc cepsanas ir mazliet izliecies uz aru, ta struktara ir biezi krémiga un tas ir Joti tumsi briina
krasa.

(") OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.
(3) Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Domingjosa ir garvielu un kandiscukura sirupa garsa.
Konsistence: pamatne — kraukskiga
pildijums — biezs un krémigs
Krasa: pamatne — gaisa krasa
pildjjums — tumsi briins
Garsa: pamatne — sausa un nesaldinata

pildjjums — salda kandiscukura sirupa un gar$vielu (kanéla, krustnaglinu, muskatrieksta
un koriandra) garsa

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)
Pamatni cep no garSas zina neitraliem kvieSu miltiem (kvalitate 11,5/680), Gdens un sviesta.

Pildjjums sastav no rupjas rivmaizes, gai§a kandiscukura sirupa, pilnpiena un garas zina neitraliem
kviesu miltiem (kvalitate 11,5/680).

$a pildijuma raksturiga garia tiek panakta, pievienojot Cetru gar§vielu maistjumu, kas sastav no 25 %
kangla, 25 % krustnaglinu, 25 % muskatriekstu un 25 % koriandra.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)
Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Miklas sagatavo$anai, kiicinas formas izveidosanai un “Liers vlaaike” cepsanai janotick noteiktaja apga-
bala.

Ipasi noteikumi griesanai, riveSanai, iepakosanai u. c.
Ipasi noteikumi markesanai

Uz etiketes jabiit $adam noradém: uzrakstam “Liers vlaaike”, ES aizsargatas geografiskas izcelsmes
norades logotipam un zemak attélotajam “Liers vlaaike” logotipam.

Preciza geografiska apgabala definicija

Geografiskais apgabals aptver Liras (Lier) pilsétu, tostarp Antverpenes provinces pasvaldibas dalu
Koningshooikt.

Saikne ar geografisko apgabalu

. Geografiska apgabala specifika

Kiicinas vlaai visos to iesp&jamajos variantos ir dala no Flandrijas salda kultGiras mantojuma. Parsvara
tas ir vienkarsas majsaimnie¢u vai maiznieku gatavotas kiicipas. Tas ir iemdzinatas pat tadu flamu
vecmeistaru ka Brégela (Pieter Breughel) darbos. Vairakas receptes ir sp&jusas pretoties laikazobam un
kluvusas par tradicionaliem regiona izstradajumiem.

Liras maiznieki turéja goda “Liers vlaaike” tradiciju — tas recepte un tas pagatavosanai vajadzigas ipasas
zina$anas ir tik lield méra saistitas ar $o pilsétu, ka $7 kiicina nekad nav tikusi cepta nekur citur ka tikai
Lira. Liras maiznieki gan pardeva tas ari arpus pilsétas robezam, pieméram, Antverpenes tirgos.
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5.2.

5.3.

Tas, ka “Liers vlaaike” pirmsakumi mekl&umi tik tuvu ostas pilsétai Antverpenei, nav tikai sagadiSanas.
“Liers vlaaike” tipiskaja gar§a dominé Cetru gar$vielu un kandiscukura sirupa maisijjuma garsa. Antver-
pene bija viena no nozimigakajam Eiropas ostam, caur kuram tika piegadatas Austrumu gar$vielas un
cukurniedres. Cukurniedres tika uz vietas parstradatas kandiscukura un brinaja cukura.

Lira vel ir saglabajusas ari vairakas nelielas koka kiku veidnites. Pirms Otra pasaules kara $adas koka
veidnités tika gatavota kitku pamatne. Miklu pagatavoja ar siltu @ideni, iekldja to veidnités un lava dazas
dienas Zit. Tikai tad kiku pamatnes iznéma no veidném un cepa kopa ar pildijumu.

Produkta specifika

“Liers vlaaike” tradicionalo un unikalo recepti ir saglabajusi Liras maiznieki.

Ta atskiras no citam Flandrijas vlaai kiicinam:

— ar savu formu — tas ir mazas atseviskas kicinas,

— ar savu pamatni —  tas ir ceptas no sausas un nesaldinatas miklas,

— ar savu pildjjumu — tas pamats sastav no rivmaizes, kandiscukura sirupa un gar§vielam.

“Liers vlaaike” sastava nav olu, sals, konservantu un garsas uzlabotaju. Vairums maiznieku gatavo pasi
savu rivmaizi no kaltétiem un sarivétiem smalkmaizi$u, maizes, sendvi¢u vai bage$u parpalikumiem.

$1 kombinacija — maza kiicina ar nesaldinatu grozinu un Joti saldu pildijumu, kam pievienotas garsvie-
las, — ir unikals, konkrétajam regionam raksturigs produkts, kuru piedava tikai Liras maiznieki. “Liers
vlaaike” slava attiecas tikai uz $o kicinu. Tai nav nekadu variaciju.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputdciju vai citam ipasibam (AGIN)

Aizsargata geografiskas izcelsmes norade “Liers vlaaike” ir balstita uz reputaciju, kadu ieguvis Sis
produkts, kuru Lira razo nu jau vairak neka 300 gadus.

Rakstu avoti stasta, ka “Liers vlaaike” pirmsakumi meklgjami 1722. gada. Gentes Sint-Bavo katedrales
kanonikis Lodewijk Jozef van Kessel piemin $0 recepti sava atminu gramatina. “Nem vienu upper (aptuveni
1/31) saldpiena, 3 biskvitus, 3 piesta sagriistas krustnaglinas. So maisfjumu novara un saldinasanai
pielej sirupu, tad iepilda kitkas grozipa. To visu liek cepties”. Pildjjuma recepte praktiski nav
mainjjusies — tagad biskviti ir aizstdti ar rivmaizi un tiek izmantotas nevis tikai krustnaglinas, bet
gan gar$vielu maisijums.

1890. gada Liras tirdzniecibas un riipniecibas izstadeé sint Gummarus svétku laika maiznieks Van den
Eynde, nevienam neko iepriek§ nesakot, uz sudraba paplates pasniedza Vina Majestatei karalim
Leopoldam II un Vinas Majestatei karalienei Marijai Hendrikai dazas “Liers Vlaaike” kiicinas. Vinas
Majestate karaliene panéma kicinu un ar baudu to apéda. Tad vina vérsas pie maiznieka, sacidama,
ka ta bijusi loti gar$iga, un vaicdja, ka vip$ tadu pagatavojis. Maiznieks, kuram negribgjas, lai vipa
recepti noklausitos apkart stavosie, esot atbildgjis: “Jusu Majestate, nenemiet launa, bet tas ir firmas
noslépums!” Karaliene ar smaidu atbildéjusi: “Ak, ja — taisniba, es nedrikstu radit jums konkurenci...”
Dazas nedélas vélak virs Van den Eynde maiznicas durvim Antverpenes iela karajas karaliskais gerbonis,
zem kura bija uzraksts “Galma piegadatajs”.

Slavenais flamu rakstnieks Félikss Timmermanss (Felix Timmermans) piemin “Liers vlaaike” sava 1925.
gada sarakstitaja slavindgjuma “Skaista Lira” (“Schoone Lier”).

“Liers vlaaike” ir minéta daudzas senas un jaunakas publikacijas par regionam raksturigajiem produk-
tiem. Dazi pieméri: gramata “Salda province; Antverpenes tradicionala virtuve” (“De Zoete Provincie;
Ambachtelijke specialiteiten uit Antwerpen”) (1998. un 2007. g.) “Liers vlaaike” ir noradita ka viens no
senakajiem regiona kulinarijas izstradajumiem. Tas pats lasams A.Vanaise gramata “Folklora saistiba ar
piragu cepsanu” (“Wat folklore in betrekking met de Pasteibakkerij’) (1932. g.): “Tadas ir Liersche 'Vlaaikens.
Tas ir apalas kicinas, kuras cep veidnés un gatavo, pievienojot samaltas maizes, sirupa un piena
maistjumu.”
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Ari tirisma celvezos, pieméram, Jan Lambin gramata ,Celojot pa Flandriju” (“Zwerven door Vlaanderen”)
(1961. g.), Belgijas regionalo édienu celvedi “Ippa’s Streekgerechtengids voor Belgi¢” (1995. g.), gramata
“Garda Antverpene” (“Lekker Antwerpen”) (1993. g.) un “Mazaja kulinarijas enciklopédija” (“Kleine culinaire
encyclopedie’) (2009. g.), ir minétas kiicinas “Liers vlaaike”. Interneta lasams, ka tas ir ieguvuSas pat

starptautisku atzinibu.

Kvantitativais tirgus pétjums, kuru, aptaujajot Antverpenes provinces iedzivotajus, veica VLAM (Vlaams
Centrum voor Agro- en Visserij Marketing vzw — NVO, Flandrijas Lauksaimniecibas un Zivsaimniecibas
marketinga centrs), liecina, ka 72 % respondentu “Liers vlaaike” uzskata par tradicionalu $a regiona
produktu (2003. g.).

1995. gada “Liers vlaaike” tika ieklauta Flandrijas Euroterroirs projekta saraksta un 2007. gada atzita par
tradicionalo Flandrijas regiona produktu.

“Liers vlaaike” tiek ceptas visu gadu, un Liras iedzivotdji tas médz pemt lidzi ari ka ciemakukuli,
viesojoties arpus Liras pilsétas. Tas iepem noteiktu vietu gan lielos, gan mazos pilsétas un ratsnama
svetkos. 2000. gada apmeklgjot Liras pilsétu, Belgijas princis Filips un princese Matilde nogar3oja gardas
“Lierse vlaaikes”. Viet&jos svétkos, pieméram, svinibas, kas veltitas visiem 75-gadigajiem Liras iedzivo-
tajiem, pilséta visiem uzaicinatajiem viesiem piedava kafiju un “Liers vlaaike”, un vairaki vietéjie resto-
rani $o kiicinu allaz pasniedz ka desertu pie kafijas.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(Regulas (EK) Nr. 510/2006 (%) 5. panta 7. punkts)

http://lv.vlaanderen.be/nlapps/data/docattachments/20120117_dossier%20met%20bijlage.pdf

vai

http:/[www.vlaanderen.be/landbouw — beleid — kwaliteitssystemen — Europese kwaliteitssystemen — vlaamse
dossiers

() Sk. 2. atsauci.


http://lv.vlaanderen.be/nlapps/data/docattachments/20120117_dossier%20met%20bijlage.pdf
http://www.vlaanderen.be/landbouw
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Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta b) apak$punktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regula (EK) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu
kvalitates shémam

(2013/C 177/08)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes
Regulas (EK) Nr. 1151/2012 (!) 51. pantam.

PIETEIKUMS GTI REGISTRACIJAI
PADOMES REGULA (EK) Nr. 509/2006
par lauksaimniecibas produktiem un partikas produktiem ka garantétam tradicionalam ipatnibam (3
“SALINATA RUDZU RUPJMAIZE”
EK Nr.: LV-TSG-0007-01043-11.10.12

1. Pieteikuma iesniedzg&jas grupas nosaukums un adrese

Biedriba “Latvijas Maiznieku biedriba”
Adrese: Lizuma iela 5

Riga, LV-1006

LATVIJA

Tel. +371 6754540, +371 27063370
E-pasts: birojs@maizniekubiedriba.lv

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Latvija

3. Produkta specifikacija
3.1. Registréjamais(-ie) nosaukums(-i) (Komisijas Regulas (EK) Nr. 1216/2007 2. pants)

“Salinata rudzu rupjmaize”

3.2. Vai nosaukums

ir specifisks pats par sevi
O izsaka lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta specifiskas iezimes

Vards “salinat” nozimé padarit saldu, saldinat, pieméram, plaucgjot miltus ar karstu tdeni (K. Karulis.
“Latvie$u etimologijas vardnica”, I s¢j., 1992). Tas ir sens vards un biezak lietots Latvijas rietumu dala
jau 18.gadsimta.

Ar vardu “salinata” rudzu rupjmaize saprot no rupjajiem rudzu miltiem ceptu maizi, kuras gatavosana
izmanto plaucgjumu; tas nozime, ka dalu miltu aplej ar karstu fideni- maize tiek salinata.

At etnografe Indra Cekstere pétijuma “Miisu maize. Our Daily Bread” (2004) ir skaidrojusi, ka Kurzemé
cepto “rupjmaizi dévé par salinito maizi”, tad, kad dala miltu ir noplaucéti ar karstu ddeni.

3.3. Vai ir ligta nosaukuma rezervéSana atbilstigi Regulas (EK) Nr. 509/2006 13. panta 2. punktam

Registracija ar nosaukuma rezervésanu

[0 Registracija bez nosaukuma rezervésanas

(") OV L 343, 14.12.2012., 1. Ipp.
ov

() OV L 93, 31.3.2006., 1. Ipp.


mailto:birojs@maizniekubiedriba.lv

22.6.2013.

Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis

C 177/13

3.4. Produkta veids

3.5.

3.6.

2.3 grupa. Konditorejas izstradajumi, maize, miklas izstradajumi, kitkas, cepumi un citi konditorejas
izstradajumi.

Ta lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums atbilstigi 3.1. punktam
(Regulas (EK) Nr. 1216/2007 3. panta 1. punkts)

Salinata rudzu rupjmaize ir Latvija cepta dabigi raudzéta maize no rupjajiem rudzu miltiem, kuras
razoSanas tehnologija ir ietverta plaucgjuma un ierauga gatavosana. So maizi cep uz karsta klona
krasni, ta veidota iegarena klaipa forma, kas sver vienu vai vairak kilogramus, ar gludu, tumsu garozu,
kuru péc cepsanas parziez ar cietes klisteri vai tdeni.

Maizes arjais izskats un forma: iegarena klaipa forma ar noapalotiem galiem, kura garums parsniedz
maizes platumu vismaz divas reizes, uz virsgjas garozas var bit kads ziméjums vai ari iespiedumi klaipa
sanos.

Maizes garoza: tumsa, gluda, spidiga garoza, var biit apkaisita ar kimeném, klaipa apakséja garoza var
bat ar klijam, miltiem vai klavu lapam.

Maizes mikstums: tumss, ar lielakam vai mazakam poram, elastigs, pielaujams mazliet mitrs mikstums.

Maizes gar$§a un aromats: patikams ceptas maizes un kimenu aromats, jiitama salda un skabena rudzu
maizes garsa.

Ta lauksaimniedbas produkta vai partikas produkta raZoSanas metodes apraksts, uz kuru attiecas nosaukums
atbilstigi 3.1. punktam (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 3. panta 2. punkts)

Salinatas rudzu rupjmaizes gatavosanas tehnologija sastav no vairakiem posmiem: plaucéjuma gatavo-
Sana, ta atdzesélana, plaucgjuma ieraudzé$ana, miklas miciSana, miklas raudzéSana, dali§ana, klaipu
veidosana, cepsana.

Salinatas rupjmaizes receptira (uz 10 kg miltu)(®

Plaucéjums

Rupjie rudzu milti 3 kg Plaucgjuma temperatiira
Kimenes 0,08-0,1 kg

Karsts iidens 6-8 litri Sakuma: 63-68 °C
Nefermentétais rudzu iesals Beigu: 35-28 °C
0,2-0,3 kg Gatavosanas laiks:

Udens temperatiira: ~ 85-95 °C 12-24 stundas

Plaucgjuma ieraudzésana

Atdzeséts plaucgjums 7-10 kg Raudzésanas ilgums: 3-6 stundas
leraugs 0,4-0,6 kg Raudzé$anas temperatira:  35-36 °C
Mikla

leraudzéts plauc€jums 7-10 kg Sals 0,15-0,2 kg
Rudzu milti 7 kg Raudze$anas ilgums: 2-3 stundas
Cukurs 0,4-0,8 kg Raudz&sanas temperatiira:  30-34 °C

(*) Péc minétas receptiiras var pagatavot apméram 15-20 kg miklas un izcept 13 lidz 18 klaipu, kuru svars ir viens
kilograms, nemot vera, ka maizes nocepums ir 10 %. Péc cepSanas maizes klaipus parziez ar cietes klisteri, kuru
gatavo no kartupelu miltiem un Gdens, savarot tos kidra klisterT.

Salinatai rudzu rupjmaizei plaucgjumu gatavo no rupjajiem rudzu miltiem. Tradicionali plaucéjumu
gatavo lapu koka kublos, kas gatavoti no apses vai liepu koka délisiem, apméram 301 tilpuma, un to
maisa ar koka menti. Koka kubla sieninas no iepriek§ raudzétas miklas saglabajusies mikroflora
nodrosina pienskabo riig§anu, tapéc kublu nemazga, bet riipigi izkasa un glaba sausa vieta. Plaucéjuma
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gatavoSana izmanto apméram 30 % (3 kg) no maizes gatavo$ana izmantota miltu daudzuma (10 kg).
Plaucgjumam paredzéto miltu daudzumu un kimenes salina jeb noplaucé ar karstu tideni, kura tempe-
ratiira ir ap 95 °C. Péc salinasanas plaucéjuma temperatirai jabat ap 63-68 °C.

Udens parasti ir nepiecieSams 2-2,5 reizes vairak neka miltu. Udeni pievieno porcijam ta, lai miltus ar
tdeni biitu vieglak sajaukt viendabiga, péc konsistences biezam kréjumam lidzigd masa. Kad plauce-
juma ir 63-65 °C temperatiira, pievieno nefermentéto rudzu iesalu apméram 200-300 g, péc tam visu
labi izmaisa. Kimenes un iesals plaucgjumam nodrosina kimenu aromatu un specifisko izstradajuma
saldi skabeno garsu. Salda garsa veidojas cietei $keloties lidz cukuriem iesala darbibas rezultata, savukart
skabo gar$u nodrosina pienskaba riigsana radusies pienskabe un etikskabe.

Pareizi pagatavota plaucgjuma masai jabat viendabigai, lidzigai biezam kréjumam, bringani peléciga
krasa. Sagatavotais plaucéums 2-4 stundas jaatstdj kubla, kur tas gatavots, nodrosinot optimalo
temperatiru (63-65 °C), lai notiktu cietes parcukurosanas. Péc tam plaucéjumu sak maisit, lai tas
atdziest. Plaucgjuma atdzesé$ana un ieraudzé$ana norit tajos pasos kublos no 12 lidz 24 stundam.
Kad temperatiira ir ap 36 °C, plaucgjuma ielick apméram 0,2 kg ieraugu no iepriekseja maizes cepiena,
lai saktos intensiva pienskaba riig§ana. Pievienoto ieraugu vispirms var iejaukt tikai kubla aug$éja dala,
bet paris stundim ari dzilak - lidz plaucéjuma pusei — un beigas visa plaucéjuma. Riigdanas laika
plaucéjums klast viegli skabs, veidojas saldi skaba garsa.

Kad plaucgjums uzriidzis, koka abra vai miciSanas katldi mica miklu. Uzraudzétam plaucgjumam
pievieno rudzu miltus, cukuru un sali, pielaujams lidz 10 % pievienot kviesu miltus. Miklu mica tik
ilgi, lidz ta vairs nelip pie rokam un visas sastavdalas ir vienmerigi sajauktas. Ar slapjam rokam
nolidzina miklas virsu, to apsedz un noliek silta vieta raudzéties. Plaisas miklas virspusé un divas
reizes lielaks apjoms norada, ka mikla ir uzrigusi. Tad to var dalit gabalos un cept.

Uzriigu$u miklu dala gabalos, rokas mitrinot tideni. Salinatas rudzu rupjmaizes klaipus veido garenus,
ar slapju roku nogludina, lielakajiem klaipiem sanos ievelk svitras, lai neplaisa, bet uz virsmas var ievilkt
krustinu, svitras vai kadu rakstu zimi. Miklas klaipus var likt uz virsmam, kas apklatas uz auduma,
delisiem vai uz lizes, kurus apkaisa ar klijam vai uz kuras uzliktas klavu lapas, un tad tos liek krasni.
Klaipus cep uz karsta klona nevis formas vai veidnés. CepSanas sakuma krasni tiek nodrosinata lielaka
temperatiira (280-350 °C) — apcepsana, lai veidotos stingraka maizes garoza un ta neplaisatu. Péc tam
cep$anu turpina zemaka temperattra (200-250 °C). Cep3anas laiks ir apméram vienu lidz divas stun-
das, atkariba no klaipa lieluma. Karstos klaipus, kad tie iznemti no krasns, parziez ar cietes klisteri vai
tdeni — tad garozipa ir mikstaka un spidigaka.

Organoleptiskie un fizikali kimiskie maizes kvalitates raditaji

Forma, argjais izskats Garena klaipa forma, kura garums parsniedz maizes platumu vismaz divas
reizes, bieza, tumsa, spidiga garoza, var bat apkaisita ar kimeném

Mikstuma porainiba Mikstums vienmérigi porains, ir pielaujamas mazakas un lielakas poras
Mikstuma elastiba Mikstums tumss, elastigs, mazliet mitrs
Garsa un aromats Patikams ceptas maizes un kimenu aromats, jitama salda un skabena rudzu

maizes garsa
Maizes skabums, grados 8-14

Maizes mitrums, % 38-45
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3.7.

3.8.

Péc izcepSanas karstu maizi atdzesé, noliek to v&sa, védinama telpa vai apsedz ar linu audumu.
Atdzesétu maizi var realizét ka negrieztu klaipu, griezt mazakos gabalos vai $kelés. Maizi var arl
iepakot auduma, papira vai poliméra materialu maisina. Maizi uzglaba istabas temperatira (15-25 °C)
vai var sasaldét (— 18 °C). Salinata rudzu rupjmaize ilgi saglabajas svaiga, un tas uzglabasanas ilgums ir
ne mazak ki 5-10 dienas.

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta specifiskums (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 3. panta 3.
punkts)

Salinatas rudzu rupjmaizes specifiskums ir maizes receptiira un gatavosanas tehnologija.

Atskiriba no citiem rudzu maizes veidiem, salinatas rudzu rupjmaizes receptira netiek pievienots
maizes raugs un tas sastava ir rupjie rudzu milti, apméram 0,8 % kimenes, 4-8 % cukurs, 0,3 %
rudzu nefermentéts iesals.

Specifiskums tehnologija ir taja fakta, ka pirms miklas gatavosanas apméram 30 % rudzu milti tiek
salinati jeb noplaucéti un plaucgjums, tiek izturéts un ieraudzéts ne mazak ka 12 stundas. Turklat,
plaucgjumu gatavo lapu koka kublos, kuros sagatavotais plaucgjums atdziest lenak neka metala vai cita
veida katlos. Plaucgjuma temperatira péc miltu noplaucéSanas ar karstu (85-95 °C) adeni, saglaba
63-65 °C vél 2—4 stundas, kuru laika notiek cietes $kelSana un cukuru veidosanas, kas veido produkta
saldo garsu. Savukart kubla sieninas saglabajas pienskabes baktérijas no ieprieks ieraudzéta plaucéjuma,
kas nodro$ina pakapenisku pienskabas riig§anas sakSanos un skabuma palielinasanos, plaucéjumam
atdziestot. Pienskaba riigSana kavé nevélamo mikroorganismu attistibu. Ilgaja plaucgjuma un ierauga
gatavoSanas laika mikroorganismi spgj savairoties pietickama daudzuma, nodro$inot maizei nepiecie-
$amo skabumu, aromatvielas un porainibu, tadejadi papildus nav japievieno maizes raugs.

Vél viena no Latvija razotas salinatas rudzu rupjmaizes specifiskam ipasibam ir ta, ka plaucjuma un
miklas gatavosanas laika pievieno kimenes, kas maizei pieskir Ipaso kimenu aromatu.

Ari klaipa izstiepti iegarena forma, kura garums parsniedz maizes platumu vismaz divas reizes, ar
noapalotiem galiem, kuru veido ar rokam, gluda un spidiga, ar cietes Kklisteri parziesta tumsbriina
garoza un aromatiskais maizes mikstums ir Latvija ceptas salinatas rudzu rupjmaizes Ipatniba. Salinato
rudzu rupjmaizi cep krasni uz karsta klona, nevis formas vai uz pannam. Tas nodrosina intensivu
siltuma parnesi, labi saglaba ar rokam izveidoto maizes formu, nodro$ina maizei lielaku apjomu un
veidojas stingraka maizes garoza.

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta tradicionalais raksturs (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 3. panta
4. punkts)

Rudzu rupjmaize latvie$u majas aizvien bijusi viens no pamatédieniem, tapéc ta ir viens no latviskuma
simboliem arl misdienas. Rudzu rupjmaize ir ieklauta Latvijas kultiiras kanonu sadala “Tautas tradici-
jas”. Tapat ka citas Eiropas valstis, Latvija kultiras kanons izveidots ka izcilako un ievérojamako
makslas darbu un kulttiras vértibu kopums, kas atspogulo nacijas visu laiku nozimigakos sasniegumus
kultiira.

Etnografe Indra Cekstere pétijuma “Miisu maize. Our daily bread” (2004) raksta, ka latviesu majas
“biezak cepta salinata rudzu rupjmaize, aplejot abra miltus ar karstu Gdeni. Silta ddeni izskidinot,
ieraugam pievieno arl miklas piku no iepriekigja cepiena. Abra iemaisa paskidru miklu, ko atstdj pa
nakti iertigt. Ar menti, garenu koka lapstinu, to klapé. No rita maizi mica. Mica ilgi, pievienojot vél
miltus, kimenes. Kad mikla vairs nelip pie rokam, beidz micit. Abru ar uzriigu$o miklu novieto pie
krasns, uz lizes veido garenus kukuli$us, apaksa pakaisot miltus vai paliekot klavu lapas, un atri iesauj

krasni.”
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3.9.

[zdevuma “LatvieSu tradicionalie édieni” (sastadijusas I. Heinola, S. Stinkule, izdota ar Valsts Kultiirka-
pitala fonda atbalstu 2006. gada), stastits, ka lidz pat 20.gs. sakumam latviesu un libiesu pamatno-
darbosanas bija zemkopiba un zvejnieciba, tadé] uztura pamatu veidoja paScepta rupjo rudzu miltu
maize un dazadi variti &dieni. Izdevuma dots salinatas rupjas rudzu maizes cepSanas apraksts, kura
atziméts, ka salinatas rudzu maizes cep$anai izmantoja rudzu miltus un dalu no tiem noplaucgja. Miklu
gatavoja koka abra un miklas riig§anu nodrosinaja ieraugs no iepriekséja maizes cepiena un mikroor-
ganismi, kuri saglabajas koka abras sieninas. No miklas veidoja garenus klaipus un cepa ar malku
izkurinata krasni.

A1l maizes razosanas specialiste Zigrida Liepina gramata “Daudzveidiga maizite” (1993) apraksta tradi-
cionalas salinatas rudzu rupjmaizes cepSanas tehnologiju, ka ta cepta vél 20. gs. sakuma. Apraksta ir
uzsvérts, ka Ipasa ir plaucéjuma gatavodana un (a ilgais raudzéSanas laiks koka kublos, kas nodrosina
izteikto patikamo maizes aromatu, poraino un elastigo maizes mikstumu.

Majturibas un rokdarbu kursu vaditaja M. LeiSe aprakstijusi salinatas rudzu rupjmaizes gatavosanu un
receptiiru. Taja atziméts, ka maizes gatavoSanai vislabak nemt lapu koka trauku. Dalu no maizei
paredzétiem miltiem aplej ar vajadzigo karsto fidens daudzumu un izmaisa ar koka menti, lidz
mikla paliek viendabiga. Apméram péc 12 stundam, kad plaucgjums ir atdzisis, tam pievieno ieraugu
un ieraudzg, tikai tad mica miklu. Uzriigusu miklu dala gabalos un cep karsta krasni uz klona.
(Praktiska majturiba, Izdevéjs: A. Gulbis Riga, 1931).

Péc etnografisko ekspediciju materialiem L. Dumpes sastaditaja krajuma “Latviesu tautas édieni” (2006)
dots salinatas rudzu maizes cepSanas apraksts laika ap 1915. gadu. Taja atziméts, ka “parasto maizi
iejava 45-65 °C silta tdeni, bet salinato — 95 °C karsta Gideni. Micija tik ilgi, kamér mikla vairs nelipa
pie rokam un, tai parvelkot ar pirkstu, palika balta stripa. Samicito miklu apsedza un silta vieta vélreiz
uzraudzgja. Uzraudzétu miklu daljja gabalos, veidoja garenus klaipus un cepa uz klona. Vél karstus
klaipus parsméréja ar Gideni vai cietes klisteri. Tad garoza bija miksta un spidiga”.

Prasibu minimums un procediiras specifisko iezimju parbaudei (Regulas (EK) Nr. 1216/2007 4. pants)
Salinatai rudzu rupjmaizei jaatbilst minimalajam pamatprasibam, kas izklastitas uznémuma specifika-
cija, produktam ir jaatbilst tam raksturigajam ipasibam.

Salinatai rudzu rupjmaizei piemérojamas minimalas pamatprasibas ir $adas:

1) salinatas rudzu rupjmaizes pagatavoSana notiek saskana ar 3.6.punkta noteikto raZosanas metodi,
izmantojot noteiktas izejvielas;

2) izceptai rudzu rupjmaizei

— argjais izskats un forma: pareiza, garena klaipa forma, ar noapalotiem galiem, var bat kads
zim&ums vai iespiedums sanos vai uz virsmas;

— garoza: tumsa, gluda, spidiga garoza, var but apkaisita ar kimeném, klaipa apaksgja garoza var
bat ar klijam, miltiem vai klaips cepts uz klavu lapam;

— maizes mikstums: ar lielakam vai mazakam poram, elastigs, pielaujams mazliet mitrs mikstums;

— garsa un aromats: patikams ceptas maizes un kimenu aromats, jitama salda un skabena rudzu
maizes garsa.
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Salinatas rudzu rupjmaizes raZotdjiem attieciga registra janorada saraZotais un pardotais salinatas
rupjmaizes daudzums.

Razotajiem ir pienakums sagatavot vajadzigo dokumentaciju un iesniegt to kontrolieriem, lai noteiktu
produkta sastavu.

Atbilstibu specifikacijai, noradito sastavdalu izmanto$anu, pagatavosanas procesu, galaprodukta izskatu
un organoleptiskas ipasibas parbauda katrai partijai raZoSanas uznémuma atbildiga persona un reizi
gada — ari kontroles institiicija.

Iestades vai struktiiras, kuras parbauda atbilstibu produkta specifikacijai

. Nosaukums un adrese

Nosaukums:
Partikas un veterinarais dienests
Adrese:  Peldu iela 30
Riga, LV-1050
LATVIA

Tel. +371 67095230
E-pasts:  pvd@pvd.gov.lv

Publiska [ Privata

Testades vai institiicijas konkretie uzdevumi

Kontroles institiicija — Partikas un veterindrais dienests — ir atbildiga par 3.6.punkta aprakstita pagatavo-
Sanas procesa un kvalitates raditaju parbaudi. Parbauzu pamata ir produkta razoSanas tehnologijas un
receptiiras parbaude, ka ari organoleptisko ipasibu veértésana.
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Pieteikuma publikacija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakspunktu Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulda (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu
kvalitates shemam

(2013/C 177/09)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes
Regulas (ES) Nr. 1151/2012 (') 51. pantam.

GROZIJUMU PIETEIKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu ()

GROZIJUMU PIETEIKUMS SASKANA AR 9. PANTU
“PERAS DE RINCON DE SOTO”
EK Nr.: ES-PD0-0105-0251-05.10.2010
AGIN () ACVN (X))

1. Produkta specifikicijas nodala, kura izdariti grozijumi
— [ Produkta nosaukums
— [X] Produkta apraksts
— [X] Geografiskais apgabals
— Izcelsmes apliecinajums
— Razosanas metode
— [ Saikne
— [ Markésana
— [O Valsts prasibas
— Citur (parbaudes struktiira; juridiskas prasibas)

2. Grozijuma(-u) veids
— Grozijumi vienotaja dokumenta vai kopsavilkuma lapa

— [0 Grozijumi registréta ACVN vai AGIN specifikacija, ja nav publicéts ne vienots dokuments, ne
kopsavilkums

— [0 Grozijumi specifikacija, ja publicétaja vienotaja dokumenta (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta
3. punkts) nav jaizdara grozijumi

— [0 Pagaidu grozijumi specifikacija, kas saistiti ar valsts iestaZu noteikto obligato sanitaro vai
fitosanitaro pasakumu ievéro$anu (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 4. punkts)
3. Grozijums(-i)
3.1. Apraksts
B.3. punkts. Raksturigas ipaSibas ir grozitas, lai strukturétu saturu vairakos apakspunktos — B.3.1.

Fizikali kimiskas Ipasibas, B.3.2. Organoleptiskas Ipasibas un B.3.3. Fizikalas ipasibas.

(") OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.
(3) Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

Turklat apak$punkta “B.3.1. Fizikali kimiskas ipasibas” (kas tiek meéritas produkta nosatiSanas bridi,
nevis novacot razu) ir izslegta $kistoo cietvielu satura augstaka robeza, jo to noteikt nav vajadzibas,
nemot Véra to, ka $a produkta identificgjoss parametrs ir ta salduma pakape, ar ko tas atskiras no
citiem lidzigiem produktiem. Tapat nav arl vajadzibas noteikt cietibas zemako robezu, jo ta pielagota,
lai atbilstu 33 augla attistibas ipatnibam (péc ta novakSanas ta audos uz laiku strauji pastiprinas
elpoSanas procesi) — péc razas novak$anas tas turpina nobriesanu (tadgjadi palielinot salduma pakapi
un samazinot mikstuma konsistenci), tirgus prasibam un patérétaju gaumei. Turklat, nemot véra iegiito
pieredzi, vajadzibas gadijuma tiek pielauts par 5 mm samazinat noradito minimalo izméru, lai atbilstu
galamérka tirgus prasibam. ApakSpunkta “B.3.3. Fizikalas ipasibas” ir izslégta atsauce uz pienakumu
izpildit Regulas (EK) Nr. 1619/2001 prasibas.

Geografiskais apgabals

Lai izlabotu sakotnéji kladaini noteiktas robezas, geografiskais apgabals ir paplasinats, ieklaujot taja
$adu Ebro upes ieleja atrodoSos pasvaldibu teritoriju — Albelda, Alberite, Alcanadre, Agoncillo, Arrubal,
Ausejo, Azofra, Cenicero, Entrena, Fuenmayor, Hormilla, Hormilleja, Huércanos, Lardero, Logrofio, Murillo,
Nalda, Ndjera, Navarrete, Pradejon, San Asensio, Torremontalbo, Urufiuela un Villamediana de Iregua.

Sis apgabals, kas pilniba atrodas Ebro upes ieleja talu no kalniem un kur darbojas tadi pasi raksturigie
un parastie cilvekfaktori un dabas faktori ka sakotngji noteiktaja apgabald, ir vienots un nedalams
veselums.

Izcelsmes apliecinajums

Sis punkts ir parskatits, lai padaritu to kodoligaku un lakoniskaku, ieklaujot jaunu nomenklatiiru, ko
izstradajis Larjohas Lauksaimniecibas un partikas produktu kvalitates institiits (Instituto de Calidad
Agroalimentaria de La Rioja), ka arl paredzot jaunu struktliru uznéméju registram. Atsauces uz Rincén
de Soto bumbieru veicinasanas apvienibu (Asociacion para la Promocién de la Pera de Rincon de Soto) ir
aizstatas ar atsaucém uz Regulativo padomi (Consejo Regulador).

RazZosanas metode

$a punkta redakcija ir padarita kodoligaka un lakoniskaka, pielagojot ta saturu tehnologiskas kompe-
tences attistibai, bet nepazeminot produkta kvalitati, ka arT no jauna patentétajiem kvalitates protoko-
liem, jo ipasi izslédzot atsauces uz darbibam, kuras var istenot tikai manuali, un norades, kas lauj
izmantot tikai koka “palesu kastes”.

Citur

G punkta “Parbaudes struktiira” ir precizéts jaunais attiecigas struktiiras nosaukums, bet I punkta
“Juridiskas prasibas” ir atjauninata informacija par piemérojamajiem tiesibu aktiem.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu

nosaukumu aizsardzibu (%)
“PERAS DE RINCON DE SOTO”
EK Nr.: ES-PD0O-0105-0251-05.10.2010
AGIN () ACVN (X))
Nosaukums

“Peras de Rincén de Soto”

Dalibvalsts vai tresa valsts

Spanija

() Sk. 2. atsauci.
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3.2.1.

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts
Produkta veids

1.6. grupa. Svaigi vai parstradati augli, darzeni un labiba

Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1)

Produkts ir Pyrus communis L. sugas “Blanquilla” un “Conférence” skirnes Extra un I Skiras augli un ir
paredzéti lietoanai partika svaiga veida.

NosttiSanas bridi bumbieriem jabait ar turpmak minétajam ipasibam.

Cietiba — maksimalais lielums ir 6,12 kg/cm?.

Skistosas cietvielas — $kistoso cietvielu saturs ir vismaz 13 °péc Briksa skalas.

Minimalais izmérs — izmérs, ko nosaka maksimalais diametrs $kérsgriezuma, — ir 58 mm “Blanquilla”
Skirnei un 60 mm “Conférence” $kirnei. Lai ievérotu tirgus prasibas, $os izmérus var samazinat par
5 mm.

Dabiska briinéSana, neizmantojot abrazivas kimikalijas.
Labi saskatami katini.

Organoleptiskas ipasibas

Saja apgabald audzétam “Blanquilla” Skirnes bumbierim raksturigs izteikts un intensivs aromits ar
lidzsvarotu skabenumu un saldenumu. “Conférence” skirnes bumbierim, kas ir saméra kokskiedrains,
piemit lieliska skabenuma un saldenuma attieciba, ka ari spécigs, intensivs un lidzsvarots aromats.
Abas 3kirnes ir loti suligas, ar paaugstinatu cukuru saturu, kas dominé augla garSas nianseés.

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Razosanas apgabals sakrit ar uzglabasanas un pédgjas parlasiSanas apgabalu.

Bumbieriem, uz ko attiecas aizsargatais cilmes vietas nosaukums “Peras de Rincén de Soto”, ir ne tikai
janonak pie patérétaja teicama stavokli, bet ari visu laiku jaatbilst visiem raksturigajiem parametriem.

Tadgjadi bumbieriem “Rincén de Soto” ir ne tikai jaatbilst kritérijam par atbilstigu saglabasanu, bet
pirms nosiitiSanas tie ir ar pedéjo reizi pilniba japarlasa, un parlasisanas laika tiek atlasiti bojatie vai
slikti saglabajusies bumbieri, ka ari tie, kas neatbilst aizsargatas kvalitates kritérijiem.

Minéta pedéja parlasisana var notikt tikai precizi noteikta bridi, Isi pirms produkta izvesanas no auglu
un darzenu bazes, bridi, kad bumbieri ir izpemti no “palesu kastém”, kuras tie tika ievietoti, novacot
razu, un saglabati, un $is posms ir uzskatams par dalu no razo$anas procesa, un lidz ar to tas jaisteno
aizsargata produkta razosanas geografiskaja apgabala.

Ja aizsargata produkta geografiskaja apgabala ir notikusi raZosana, saglabasana un pédeja parlasisana,
ir iesp&jams garantét ne tikai produkta izcelsmi, bet ari ta optimalu kontroli un fizikalo un organo-
leptisko ipasibu saglabasanos.

Ipasi noteikumi griesanai, riveSanai, iepakosanai u. c.

Nemot véra, ka ar ACVN “Peras de Rincén de Soto” aizsargata produkta pédéjas parlasiSanas procesa
laika notiek arf ta sagatavoSana pardosanai, bumbierus, kas atbilst specifikacija minétajam ipasibam,
parpakojot no “paleSu kastém” uz kastém, kas paredzétas nosatisanai, ari sagatavosanu pardosanai
nepieciesams veikt noteiktaja geografiskaja apgabala.
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Sada veida auglus sagatavojot pardosanai un izvedot no bazes, ir svarigi, lai tie tiktu ievietoti kastés
viena karta jeb viena slani un parklati ar parsegumu, kas nelautu augliem kustéties, tadéjadi noversot
jebkadus iesp&jamus bojajumus parvadasanas vai izplatiSanas laika.

Tomér §1 sagatavoSana pardoSanai nav uzskatama par iesainoSanu, jo ta nav paredzéta galigajam
noforméjumam, kada tos piedava patérétajiem.

Ipasi noteikumi markesanai

Etiketes ir obligati jaapzimé ar mark&umu “Denominacién de Origen Protegida “Peras de Rincon de
Soto” ”. Nav atlauts izmantot etiketes, kuras kada iemesla de| var maldinat patérétajus.

Preciza geografiska apgabala definicija

Apgabala ietilpst tadas $adu pasvaldibu teritorijas: Albelda, Alberite, Alcanadre, Aldeanueva de Ebro,
Alfaro, Agoncillo, Arrubal, Ausejo, Azofra, Calahorra, Cenicero, Entrena, Fuenmayor, Hormilla, Hormilleja,
Huércanos, Lardero, Logrofio, Murillo, Nalda, Ndjera, Navarrete, Pradején, Rincén de Soto, San Asensio,
Torremontalbo, Urufiuela un Villamediana de Iregua, kuras visas atrodas Ebro upes ieleja.

Saikne ar geografisko apgabalu
Geografiska apgabala specifika
Dabas apstakli

Zemes reljefs ir ietekméjis Larjohu (La Rioja) tada veida, ka dienvidos esosie kalni dabiska veida
pilniba norobezo Ebro upes ieleju no pargjas teritorijas, nodrosinot batiski atskirigu lietus un siltuma
reZimu.

Sim geografiskajam apgabalam, kas kalnu ieskavuma pilniba ieklaujas Ebro upes ieleja, ir raksturigi
specifiski un vienadi augsnes un klimatiskie apstakli, kas to padara par ipasi labvéligu apvidu tadu
bumbieru audzéSanai, kuru organoleptiskas un kvalitates ipasibas ir seviskas un tiek augstu vértétas,
un tadé] — pateicoties ari §is kultGras spécigajam sakném lauksaimniecibas tradicijas — minétais
apgabals veido unikalu un nedalamu veselumu.

Reljefs. Aizsargata produkta raZoSanas geografiska apgabala izvietojums, nemot véra ta atrasanos
ieleja pie Ebro upes, ka ari situaciju ar salnam, saules starojumu un tidens iztvaikodanu, ir piemérots
izcilas kvalitates bumbieru pareizai nobriesanai, nemot veéra, ka tos audzé lidzenas un no $kérsliem
attiritas plavas, kuru mitrajai augsnei ir laba aeracija; un Sie apstakli, no vienas puses, sekmé saules
starojuma piekluvi, bet, no otras puses, novér§ salnas, ko varétu izraisit Gdens iztvaikosana.

Augsne. Bumbieru audzéSana $is kultiiras prasiguma dé| norisinas aizsargata produkta raZoSanas
geografiskaja apgabala, plasajos upes lidzenumos pie tdenstecém, augsném ir laba aeracija, tas ir
nogulumu vai malsmilts augsnes, veseligas, viendabigas un dzilas, bez aktiva kalcija kalka, kura
parmériga klatbatne var izraisit hlorozi, un caurlaidigas, jo bumbierkoku audzé$ana nepiecie$ama
aptidenosana un tie ir Joti jutigi pret augsné uzkrajusos mitrumu.

Klimats. Noteiktajam geografiskajam apgabalam, kas kalnu zonas ieskavuma atrodas Ebro upes ieleja,
ir raksturigs Vidusjiras klimats, ko papildina noteiktas kontinentala klimata iezimes, proti, maigas
ziemas, ilgas vasaras un nelielas diennakts temperatiiras svarstibas (izpemot vasaras meénesus), un
tade] sis klimats uzskatams par loti piemérotu pareizai bumbieru nobriesanai.

Attieciba uz lietus rezimu, ka ari sausuma perioda ilgumu, intensitati un sezonalo raksturu $is klimats
ir klasificgjams ka Vidusjiras sausa tipa klimats.

Cilvéka ietekme

AudzgSanas unfvai raZzoSanas apstakli. Lauksaimnieki nodrogina, lai vinu bumbierkokiem tiktu ievé-
rota pareiza auglu/koksnes attieciba, piemérota laika veicot manualas kopsanas cirtes.
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Tapat vini pastavigi ripéjas, lai koki augtu lidzsvaroti un to struktGra biitu pareiza, nodrosinot
pietickamu gaisa piekluvi un apgaismojumu, kas veicina fotosintézi un elpo$anu, ka ari regularu
razu, tadé] vini manuali veic koku apgriesanu.

Turklat, lai nodrosinatu pareizu raZoSanu un vasards novérstu parkarSanu, ko $aja apgabala izraisa
Vidusjiras klimats, lauksaimniekiem janodrosina tidens piegade, veicot irigaciju. Ka liecina lauksaim-
nieku pieredze, kas balstita uz 33 apgabala Ipasajiem klimatiskajiem apstakliem, ir konstatéts, ka
visbiezak aplideno$ana nepiecieSama laika no pumpura aizmesanas lidz augla izveidei un nogatavo-
Sanas bridim vasaras beigas, nemot véra, ka laika posms, kad apudenosana ir visvairak vajadziga,
sakrit ar laiku, kad nokrisnu ir vismazak.

Visi lauksaimnieki ir vienispratis, ka razas novaksana ir visbatiskaka darbiba, lai iegttu kvalitativus
auglus, un ta javeic rapigi un tad, kad augli ir atbilstiga gatavibas pakapé. NogatavoSanas process ir
pamata ne tikai kvalitativu auglu iegtiSanai, bet ari to ilgai un nevainojamai saglabasanai. Augli tiek
atdaliti tiesi katina savienojuma vieta ar koka zaru, un tas palidz auglus saglabat. ‘Blanquilla’ skirnes
bumbieriem nepiecieSama Ipasa ripiba, jo to novaksana ir gritaka tadel, ka to miza salidzindjuma ar
‘Conférence’ kirnes bumbieriem ir daudz planaka un katins ir daudz trauslaks.

Produkta specifika

Aizsargataja geografiskaja apgabala razotie bumbieri ir daudz lielaki, to forma ir garaka, tie ir saldaki,
nedaudz cietaki un to miza ir zalaka neka bumbieriem, ko razo kaiminos eso$ajas teritorijas, un Sis
apstaklis paaugstina to tirgus vertibu. Turklat $a apgabala augstums virs jiras limepa un lidzas
plastoso Gidenstecu tuvums nodrosina augliem dabisku briinéSanu, tadé] nav nepiecieSams izmantot
kimiskus lidzek]us.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputaciju vai citam pasibam (AGIN)

Reputacija

Pirmas vésturiskas liecibas, kas apstiprina minéto auglu razoSanas un tirdzniecibas nozimigumu 3aja
apgabala, attiecas uz 1747. gadu, laiku, kad “Blanquilla” $kirnes bumbieri tika kvalificéti ka “izsmal-
cinati augli”, ko piegadaja karala Filipa V galmam; 1752. gada rokraksti liecina, ka jau tolaik
bumbieru audzé$ana un razas novaksana notika Rincdn de Soto pasvaldibas teritorija. XIX gadsimta,
pateicoties “Desamortizacién de Mendizdbal”, Saja geografiskaja apgabala sakas lauksaimnieciskas
darbibas liberalizacija, ka ari svaigu auglu tirdznieciba. Alfaro (pilsétas galvenais tiesnesis, kur§
kopa ar Calahorra ir dala no Rincén de Soto véstures un tradicijam un kluva par municipalo darbinieku
tikai XIX gadsimta) siitija uz visam valstim un arzemém savus lieliskos auglus, tostarp izcilos “Blan-
quilla” $kirnes bumbierus, un vienlaikus saka augt ari “Conférence” $kirnes bumbieru slava. Un
lauksaimnieciba kluva par $a apgabala vienigo bagatibu, pieskirot bumbierim Ipasu nosaukumu
(“‘La Pera”), kas jau tajas senajas dienas tika Joti augstu veértéts.

Dabas faktori

Reljefs, proti, ielejas augstums virs jiras l[imepa un Gdenstecu tuvums liek veidoties rita miglai, kas
izkliedgjas tikai péc vairakam stundam, lai pavértu celu spozai saulei. Migla kondensétajam mitrumam
iztvaikojot no bumbiera “Conférence” virsmas, pastavigas saules gaismas dé] sakas dabiska briinésana,
neizmantojot kimikalijas, kas maksligi apdedzina mizas virskartu. Si dabiska br{inésana ir ipasiba, ko
apgabala augstu veérté, jo ta lauj atSkirt minéto produktu no blakus eso$o apgabalu produktiem.

Klimats

Aizsargata produkta razoSanas geografiska apgabala klimats noteikti ietekmé apstakli, ka “Peras de
Rincén de Soto” piemit $aja apgabala audzétiem bumbieriem raksturiga krasa, aromats, izmérs,
skabums, mikstuma konsistence un augsts 3kisto3o cietvielu saturs. Jinija augsta vidéja temperatiira
bez izteiktiem kontrastiem nakti un bez pavasara salnam veicina auglu strauju attistibu. Tomér
nogatavo$anas laika dienas garuma saisinasanas, temperatiiras kontrasti nakis, lielais saulaino stundu
skaits un saules starojuma intensitate ir tieSie iemesli, kas izraisa augstu $kistoso cietvielu saturu “Pera
de Rincon de Soto” salidzinajuma ar citu kaiminos eso$o geografisko apgabalu bumbieriem, bet
galvenais faktors, kas nosaka garsu, ir cukuru saturs apvienojuma ar skabumu.
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Turklat kontrasts starp augsto dienas temperatiiru vasaras un véso nakts temperatiiru laika posma
pirms razas novaks$anas nosaka raksturigo cietibu un konsistenci, bet augsta temperatira, kas véro-
jama nogatavosanas perioda, veicina gaisto§o savienojumu — galvenokart etiléna un aromatisku vielu
— izdaliSanos, kas nodrosina “Peras de Rincén de Soto” unikalo aromatu.

Cilvékfaktori

Sa apgabala tradicionala un ipatnéja prakse ari ir aspekts, kas sasaista “Peras de Rincén de Soto”
specifiskas Ipasibas ar cilvekvidi un geografisko vidi.

Ripgjoties par pareizu auglufkoksnes attiecibu saviem bumbierkokiem, viet§jie lauksaimnieki jau
kop$ sendienam manuali veic kop$anas cirtes un koku apgriesanu. Nodrosinot pareizu auglu skaitu
koka, palielinas auglu lielums un salduma pakape. Turklat, lai nodro$inatu pareizu razoSanu un
vasaras novérstu parkar§anu, lauksaimnieku pieredze, kas balstita uz $a apgabala ipasajiem klimatis-
kajiem apstakliem, lauj nodrosinat tidens piegadi, veicot apGideno$anu bridi, kad ta visvairak vaja-
cijas, ka ari masveidigu kri§anu no kokiem. Iznemot gadijumus, kad iestajas nelabvéligi laikapstakli,
nekada apfidenoSana netiek veikta perioda pirms razas novaksanas, lai nepielautu zemaku 3kistoso
cietvielu koncentraciju, nepasliktinatu auglu stavokli un neapdraudétu to turpmako saglabasanu.

Nemot véra, ka paslaik més spéjam gandriz precizi noteikt razas novaksanas datumu, uz vietas
kontrolgjot auglu attistibu, krasu, séklu krasu, mizas izturibu un mikstuma cietibu, ka ari veicot
skistoso cietvielu un auglu cietibas analizes, “Peras de Rincén de Soto” bumbierus ir iesp&jams novakt
vajadzigaja gatavibas pakapé — ne parak zalus, ne ari parbriedusus.

Turklat auglu un darzenu bazém, kas izveidotas noteiktaja geografiskaja apgabala, ir plasa pieredze
bumbieru apstradé, saglabasana un parlasiSana, tas labi parzina ipatnibas, kas raksturigas “Pera de
Rincén de Soto”, un zina, ka tos saglabat lidz nositisanas bridim un ka ar neapbrunotu aci atklat
auglus, kas nav atbilstigi vai ir bojati.

Atsauce uz specifikicijas publikaciju

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 (*) 5. panta 7. punkts)

http:/fwww.larioja.org/upload/documents/733015_Pliego_y_documento_unico_peras_de_rincon.pdf?idtab=
438497

(*) Sk. 2. atsauci.


http://www.larioja.org/upload/documents/733015_Pliego_y_documento_unico_peras_de_rincon.pdf?idtab=438497
http://www.larioja.org/upload/documents/733015_Pliego_y_documento_unico_peras_de_rincon.pdf?idtab=438497
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Grozijumu pieteikuma publikicija saskana ar 50. panta 2. punkta a) apakspunktu Eiropas Parlamenta
un Padomes Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu
kvalitates shemam

(2013/C 177/10)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret grozijumu pieteikumu atbilstigi Eiropas Parlamenta un
Padomes Regulas (ES) Nr. 1151/2012 () 51. pantam.

GROZIJUMU PIETEIKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu (2

GROZIJUMU PIETEIKUMS SASKANA AR 9. PANTU
“MONTES DE GRANADA”
EK Nr. ES-PDO-0105-0169-28.07.2008
AGIN () ACVN (X))

1. Produkta specifikicijas nodala, kura izdariti grozijumi

— [ Produkta nosaukums

— [ Produkta apraksts

— Geografiskais apgabals
— Izcelsmes apliecinajums
— RazoSanas metode

— Saikne

— [ Markéjums

— Valsts prasibas

— Cita (parbaudes struktira)

2. Grozijumu veids

— [X] Grozijumi vienotaja dokumenta vai kopsavilkuma

— [0 Grozijumi registréta ACVN vai AGIN specifikacija, ja nav publicéts ne vienots dokuments, ne
kopsavilkums

— [0 Grozijumi specifikacija, ja publicétaja vienotaja dokumenta (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta
3. punkts) nav jaizdara grozijumi

— [0 Pagaidu grozijumi specifikacija, kas saistiti ar valsts iestaZu noteikto obligato sanitaro vai
fitosanitaro pasakumu ievéroSanu (Regulas (EK) Nr. 510/2006 9. panta 4. punkts)

(") OV L 343, 14.12.2012,, 1. Ipp.
(3) Aizstata ar Regulu (ES) Nr. 1151/2012.
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3.2

3.3.

3.4.

3.5.

Grozijumi

. Geografiskais apgabals

ACVN “Montes de Granada” razoSanas geografiskais apgabals ir paplasinats, ietverot taja vel 22
pasvaldibas:

pirmkart, Peligros un Viznar pasvaldibas Sierra Arana regiona un, otrkart, $adas pasvaldibas Altiplano de
Granada regiona:

Beas de Guadix, Benaliia de Guadix, Cortes y Graena, Gor (iznemot $is pasvaldibas dalu, kas ietilpst Sierra de
Baza dabas parka teritorija), Gorafe, Guadix, Marchal, Purullena, Baza un Caniles (iznemot $o divu
pasvaldibu dalu, kas ietilpst Sierra de Baza dabas parka teritorija), Benamaurel, Cortes de Baza, Ciillar,
Cuevas del Campo, Freila, Zijar, Castilléjar, Castril, Galera un Huéscar.

Sis pasvaldibas ACVN “Montes de Granada” razoSanas apgabala tiek icklautas tipéc, ka — gan dabas
faktoru (reljefs, geologija, augsne, klimats u. c.), gan cilvékfaktoru zina (audzétas olivu Skirnes un
neapstradatas olivellas ieguves panémieni un metodes) — tas veido vienotu veselumu ar jau ieprieks
noteikto geografisko apgabalu. Turklat olivellai, ko razo ieklausanai geografiskaja apgabala ierosinatajas
pasvaldibas, piemit tadas pasas fizikalas, kimiskas un organoleptiskas ipasibas ka ACVN “Montes de
Granada” olivellai.

lepakoSana

Ta ka produkta izsekojamiba tagad tiek garantéta cita veida, ir atcelts ierobezojums, kas prasa, lai
produkts biitu iepakots razoSanas vieta.

Saikne

Teksts ir grozits atbilstosi Vienota dokumenta 5. punkta “Saikne ar geografisko apgabalu” struktirai.

Parbaudes struktiira

Gadijumos, kad ir zinams, kura struktiira atbild par to, lai pirms produkta laiSanas tirgd tiktu parbau-
dita ta atbilstiba specifikacijai, ir noradita par $adu parbauzu veiksanu atbildiga kompetenta iestade un
tas timekla vietne.

Valsts prasibas

Atjauninatas zinas par tiesibu aktu prasibam, precizi noradot spéka esoSos tiesibu aktus.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006

par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu

nosaukumu aizsardzibu (%)
“MONTES DE GRANADA”
EK Nr. ES-PD0O-0105-0169-28.07.2008
AGIN () ACVN (X))

Nosaukums

“Montes de Granada”

Dalibvalsts vai tresa valsts

Spanija

(®) Skat. 2. atsauci.
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3.6.

3.7.

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

. Produkta veids

1.5. grupa. Ellas un tauki (sviests, margarins, ella u. c.)

Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1)

Neapstradata augstaka labuma olivella, iegiita no veseligiem, gataviem Eiropas olivkoka (Olea europaea)
augliem, kas novakti noteiktaja geografiskaja apgabala: galvenokart (primaras) skirnes “Picual”, “Lucio”
un “Loaime”, mazaka apméra (sekundaras) skirnes “Escarabajuelo”, “Negrillo de Iznalloz”, “Hojiblanca”
un “Gordal de Granada”.

Ellas spiez no primaro un sekundaro $kirpu olivu maisijuma. Tapéc tas ir daudzskirnu ellas, kuras katra
izmantota $kirne dod savu pienesumu. Domingjosa Skirne ir “Picual’, kas loti jutami ietekmé ellas
organoleptiskas ipasibas (zala krasa, vidgji lidz loti izteikts riigtums un auglu aromats), tacu to mikstina
“Lucio” un “Loaime” un sekundaro $kirnu ietekme, kas ienes dazadus svaigus auglus atgadinosas
smarzas, mazina ragto garsu un pieskir ellai zeltainaku nokrasu.

Rezultata neapstradatam augstaka labuma olivellam, ko iegiist raZoSanas apgabala, ir raksturigs auglu
aromats un gara (vidgji lidz loti izteikta), kas atgadina svaigi spiestas zalas vai pilnigi gatavas olivas, un
riigtena, bagata garSa, kuras intensitate ir atkariga no izmantoto olivu gatavibas pakapes. Skabuma
limenis ir zems, un krasa var bat no spilgti zalas lidz zalgandzeltenai.

Lipidu profilam raksturigs augsts oleinskabes saturs, kas parasti parsniedz 80 % un dazkart sasniedz
83 %. Sajas ellas turklat ir augsta mononepiesatinato un polinepiesatinato taukskabju attieciba (12-20),
un tapéc tam ir liela uzturvértiba un noturiba pret oksidaciju. Augsto kimisko stabilitati, kuras dé] $is
ellas oksidéjas mazak neka citas neapstradatas augstaka labuma olivellas, liela méra nosaka rigto gar$u
veidojosie polifenolu savienojumi.

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Nepieméro.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem)

Nepieméro.

Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Olivam jabat audzé&tam un olivellai razotai 4. punkta definétaja geografiskaja apgabala.

Ipasi noteikumi griesanai, rivéSanai, iepakosanai u. c.

Ellas iepildiSana javeic piemérotos apstaklos un jaizmanto partikas iepakojums, tadéjadi paildzinot
produkta uzglabdjamibas laiku. lepakotais produkts jauzglaba tumsa un veésa vieta, lai pie patérétaja
tas nonaktu optimala stavokli.

Ipasi noteikumi markesanai

Produktam jabat markétam ar atbilstibas zimi, dévétu par “otro etiketi”, uz kuras ir burtciparu kods un
kura ir piestiprinata ta, ka to nav iespgjams izmantot atkartoti, un kura nodrosina produkta izsekoja-
mibu.

Preciza geografiska apgabala definicija

Geografisko apgabalu veido $adu pasvaldibu teritorijas: Alamedilla, Alfacar, Alicin de Ortega, Beas de
Guadix, Benalila de Guadix, Benaliia de las Villas, Benamaurel, Calicasas, Campotéjar, Castillejar, Castril,
Cogollos Vega, Colomera, Cortes de Baza, Cortes y Graena, Cillar, Cuevas del Campo, Darro, Dehesas de
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Guadix, Deifontes, Diezma, Fonelas, Freila, Galera, Gobernador, Gorafe, Guadahortuna, Guadix, Giievéjar,
Huélago, Huéscar, Iznalloz, La Peza (ziemelu dala, lidz Fardes upei), Marchal, Montejicar, Montillana,
Moreldbor, Nivar, Pedro Martinez, Pifiar, Peligros, Purullena, Torrecardela, Villanueva de las Torres, Viznar,
Zijjar, Moclin (austrumu dala, lidz dabiskajai robezai, ko veido Velillos upe), Albolote un Atarfe, (ziemelu
dala, teritorija starp Cubillas un Colomera upi lidz vietai, kur tas abas satek kopa) un Baza, Caniles un Gor
(iznemot $o triju pasvaldibu dalas, kas ietilpst Sierra de Baza dabas parka teritorija).

Saikne ar geografisko apgabalu

. Geografiska apgabala specifika

Agronomiska zina “Montes de Granada” razosanas apgabals ir viendabiga olivu audzéSanas vide, kurai
lidzigas Pireneju pussala nav.

Vidgjais augstums virs jiras limena taja ir lielaks neka jebkura cita olivu audzé$anas apgabala Pireneju
pussala (vairak neka 900 m virs jaras limena), un to ieskauj Subbétikas kalnu sistémas. Tadgjadi
apgabals, kas tradicionali dévéts par “Montes de Granada”, ir olivu audzéSanas platiba plasa kalnu
un pakalnu teritorija Granadas provincé. Pirmoreiz “terrenos montuosos” (kalnains apvidus) un “cultivo
del olivo” (olivu audzé$ana) “Montes de Granada” regiona minéta jau 16. gadsimta avotos. Minétais
dokuments ir par zemju sadali péc Granadas iekaroSanas Spanijas Ferdinanda un Izabellas laika, un taja
teikts “.katram nogabalam klat piederas ari dala no olivu audzes, kas..” (Peinado Santaella, 1989; La
repoblacién de la tierra de Granada: Los Montes, Granadas Universitate).

Regiona ainava ieplakas aptuveni 750-900 m augstuma mijas ar kalnu grédam, kas stiepjas no austru-
miem uz rietumiem un sasniedz maksimalo augstumu 1 400-2 000 m. Kopuma reljefs ir nelidzens
kalkakmens masivos un, kaut ari krauju izrobots, tomér mazak vilnots kalnu un pakalnu grédas, ko
veido kalkakmens, mergelis un smilSmals. Virziena uz austrumiem no Peligros pasvaldibas, kas atrodas
noteikta geografiska apgabala talakaja dienvidrietumu dala, Vega de Granada (Intrabétikas ieplaka (Dep-
resion Intrabética)) tuvuma ainavas vaibsti mikstinas un pariet 1 200 m augsta plakankalng, un Subbe-
tikas kalni (Sierras Subbéticas) un Intrabétikas ieplaka saplist pie Huéscar pasvaldibas, kas atrodas
“Montes de Granada” geografiskd apgabala talakaja ziemelaustrumu dala.

Noteikto geografisko apgabalu raksturo ipaSas klimatiskas iezimes, kuram ir noteico$a ietekme uz
regiona razotas neapstradatas augstaka labuma olivellas ipasibam.

Kontinentalais Vidusjiras klimats nozimé loti lielas diennakts un sezonalas temperatiiras svarstibas.
Ziemas ir garas un aukstas, tas ilgst no novembra lidz martam, un vidéja temperatiira ir no 5 lidz 6 °C,
bet var noslidét zemak par 2 °C; ta ka augstums virs jiras l[imena ir liels (750-2 000 m), bieza paradiba
ir sniegputenis. Turpretim vasaras ir garas un karstas, jo Granadas province ir dienvidos; tas ilgst no
maija beigam [idz oktobrim, un vidéja temperatara parsniedz 30 °C. Gada vidgjais nokrisnu daudzums
ir 400-600 mm un sausos gados vél mazak.

Ziemas ir lidzigas ka daudz talakas Mesetas augstienes ziemeldala, kaut ari Granadas province atrodas
Pireneju pussalas dienvidos. lemesls $adam temperatiiram, kas tik talu uz dienvidiem ir neparastas, ir
“Montes de Granada” regiona geografiskais novietojums. To no &etram pusém ieskauj kalnu grédas,
kuras ir viszemaka temperatiira visa Pireneju pussalas dienvidu dala: dienvidrietumos Sierra Nevada
(gada vidgja temperatira 8-10 °C), ziemelrietumos Sierra Mdgina—Sierra de Lucena—Montejicar (gada
vidgja temperatiira 10-12 °C), dienvidaustrumos Sierra de Baza (10-12 °C) un ziemelaustrumos Sierra
de Castril un Sierra de la Sagra (8-10 °C).
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5.3.

Ekstremalie klimatiskie apstakli laika gaita ir piespiedusi izveidot tikai “Montes de Granada” raksturigu
olivu audzé$anas praksi: no skarbajam ziemam pielagojusos olivu skirnu selekcionésanas lidz praktis-
kiem panémieniem, ka agrina novaksana, pirms saku$as janvara un februara salnas, un atzarosana tada
veida, lai saglabatu iesp&jami lielaku lapu/koksnes saméru un pasargatu kokus no barga ziemas sala. No
otras puses, skarbie klimatiskie apstakli nelauj savairoties kaitékliem (pieméram, olivu musam) un
izplatities slimibam (pieméram, patogénu izraisitiem lapu bojajumiem), kas posta citas olivu audzéSanas
platibas Andaltzija. Tas uzlabo auglu kvalitati (mazs skabums) un attiecigi ari ellu kvalitati.

Noteiktaja geografiskaja apgabala audzétas vietgjas Skirnes, ka “Lucio”, “Loaime”, “Escarabajuelo” un
“Negrillo de Iznalloz” ir izveidojusas gadsimtu gaita, pielagojoties skarbajiem augSanas apstakliem; tas ir
salcietigas un agri nobriedina auglus, kurus var paspét novakt, pirms iestdjas ziemas sals. Kada 1634.
gada dokumenta minéta “Olivas de marca” audzéSana Cogollos Vega pasvaldiba, ar to domajot olivko-
kus, kas ienes bagatu augstas kvalitates olivu razu (Libro de Apeos de Cogollos Vega, Real Chancilleria de
Granada). Vel Sodien “Montes de Granada” apgabala var atrast vairak neka 500 gadu vecus “Loaime”
skirnes olivkokus, kas tur augusi vél pirms Spanijas Ferdinands un Izabella atkaroja Granadu (“loaime”
ir arabu cilmes vards).

Kad 19. gadsimta vida vietéjiem apstakliem adaptéja Skirni “Picual” (tagad galvena Skirne), kas izradijas
razigaka un izturigaka neka iepriek$ minétas vietjas Skirnes, lielakaja dala olivu audzu kopa ar 'Picual’
turpinaja audzét ari senakas vietéjas skirnes.

Svarigs vésturisks dokuments, kas saglabajies no 19. gadsimta vidus (Diccionario Geogrdfico Estadistico e
Histdrico, Pascual Madoz, 1845; atkartoti izdevis Bosque Maurel, 1987), cildina apgabala olivu audzes un
teicamo olivellu un jo ipa$i norada: “Montes de Granada .. un kaut ari dzerama tdens nav daudz,
Cubillas, Benaltia un Moclin upju tdeni baro apkartéjas zemes, kur top audzéta visu veidu labiba, spiesta
dzidra un smalka ella, dariti vini un novaktas visadas séklas..”.

Produkta specifika

“Montes de Granada” olivellai specifiskas ipasibas ir:

— raksturigs lipidu profils ar augstu oleinskabes saturu (vairak neka 80 %, reizumis lidz 83 %). Augsta
mononepiesatinato un polinepiesatinato taukskabju attieciba (12-20), kas nosaka ellas lielo uztur-
vertibu,

— mazs skabums,

— krasa no kosi zalas lidz zalgandzeltenai, atkariba no olivu gatavibas pakapes un ellas razoSana
izmantoto $kirnu sastava,

— vidgji lidz loti izteikts vairak vai mazak gatavu auglu aromits un garsa (auglu garSas mediana > 3),

— riigtena, iesiva garSa, kas atkariba no izmantoto auglu gatavibas pakapes var biit vairak vai mazak
izteikta un ir saistita ar polifenolu savienojumu koncentraciju ella.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputdciju vai citam produkta ipasibam (AGIN)

“Montes de Granada” razosanas apgabala lielais augstums virs jiiras limena un loti zemas gaisa tempe-
ratiiras rudens—ziemas sezona, kad olivas nogatavinas, ir izskirigi faktori, kas nosaka 3o ellu kvalitati.
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Zinatniekiem labi zinams, ka vides temperatiira olivu audzéSanas apgabalos un to augstums virs jiiras
limena ietekmé auglu nogatavosanos rudens—ziemas sezona. Sie faktori biitiski ietekmé ellas esoso
taukskabju kombinaciju un hlorofila saturu (kas nosaka to zalo krasu). Tadgjadi jo lielaks augstums
virs juras limepa un jo zemaka vides temperatiira — Ipai rudens—ziemas ménesos, kad augli nogata-
vinas —, jo augstaks ella ir nepiesatinato taukskabju (ipasi oleinskabes) un hlorofila saturs, un ta notiek
“Montes de Granada” razosanas apgabala, kur zemo temperatiiru ietekmé augli nogatavojas léni. Svarigs
faktors ir ari izmantotas olivu $kirnes. Visvairak audzéta skirne ir “Picual”, kam raksturigs augstaks
oleinskabes saturs neka jebkurai citai Spanija audzétai Skirnei. “Montes de Granada” olivellas olein-
skabes saturs (80-83 %) ir viens no augstakajiem neapstradatu olivellu vidd. Jau minéto iemeslu dé] ari
mononepiesatinato un polinepiesatinato taukskabju attieciba $ajas ellas ir loti augsta, intervala no 12
lidz 20, ko zinama méra kompensé vietéjo “Lucio” un “Loaime” $kirnu izmantoSana, kuras $is raditajs
nav tik augsts ka “Picual”. Tiesi “Picual” ir ta, kas pieskir “Montes de Granada” ellam raksturigo zalo
krasu, kuras tonis var biit no kosi zala lidz zalgandzeltenam. Hlorofila saturs “Picual’olivas ir viens no
augstakajiem Spanijas olivu vidd, un tas klast vél augstaks, ja augli nogatavinas léni — ka tas notiek
noteiktaja apgabala.

Turklat, ta ka liela dala “Montes de Granada” razosanas apgabala ir kalnaina (vidjais augstums virs
juras limena parsniedz 900 m), iegiitas ellas ir mazskabas, un to nosaka zemas temperatliras razas
novaksanas laika (ziema): pazeminoties temperatiirai, samazinas lipazes fermenta aktivitate. Bez tam
rudeni auglus neboja lipolize, jo dazi ar to saistitie kaitékli, pieméram, olivu musas, razosanas apgabala
ir reti sastopami.

Visbeidzot, jau kop$ senseniem laikiem ir zinams, ka vietéjie audzésanas apstakli ietekmé neapstradatas
olivellas organoleptiskas ipasibas un ka ella, kas razota kalnu apvidos, ir aromatiskaka un ar labaku
garSu neka ella no zemienés vai lidzenumos augusam olivam. Neapstradatas olivellas aromatu nosaka
tas neparziepjojama frakcija, kas palielinas lidz ar audzé$anas augstumu. Tadgjadi lénaka auglu noga-
tavoSanas Sierra vai “Montes de Granada” pakalnos dod olivas ar augstaku aromatisko vielu saturu.
Lénaka nogatavosanas apvienojuma ar vides stresu (zemas temperatiiras un mazak tdens) rudeni un
ziema palielina polifenolu savienojumu saturu un lidz ar to pieskir ellai riigtenu, iesivu gar$u. Arl
polifenolu savienojumu saturs dazadu kirnu olivas ir dazads, un “Picual” Skirnei tas ir augstaks neka
jebkurai citai Spanija audzetai skirnei.

Atsauce uz specifikicijas publikaciju
(Regulas (EK) Nr. 510/2006 (%) 5. panta 7. punkts)

Pilns produkta specifikacijas teksts ir pieejams $ada timekla vietné:

http:/fwww.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portalfexport/sites/defaulfcomun/galerias/galeriaDescargas/

cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoMontesdeGranadamodificado.pdf

(*) Skat. 2. atsauci.


http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoMontesdeGranadamodificado.pdf
http://www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/Pliegos/PliegoMontesdeGranadamodificado.pdf










PAZINOJUMS

2013. gada 22. junija Eiropas Savienibas Oficialaja Vestnest C 177 A tiks publicéts “Kopéjais darzenu skirnu
katalogs — 31. pilna izdevuma ceturtais papildinajums”.

Oficiala Vestnesa abonenti bez maksas var sanemt tik daudz $a Oficiala Veéstnesa eksemplaru un valodas
versiju, cik paredz to abonements. Ladzam abonentus atsatit pilnigi aizpilditu pievienoto pasiitijuma veid-
lapu, taja minot abonementa registracijas numuru (kods Katras etiketes kreisaja dala, kas sakas ar O]...). Sis
Oficialais Vestnesis bus pieejams bez maksas vienu gadu no publicéSanas datuma.

Citi interesenti So Oficialo Vestnesi var pasitit par maksu kada no miasu pardosanas birojiem (sk.
http://publications.curopa.cu/others/agents/index_lv.htm).

So Oficialo Véstnesi, tapat ka visas Oficiala Vestnesa sérijas (L, C, CA, CE), bez maksas var lasit tiessaistes
rezima http:/[eur-lex.europa.cu

PASUTIJUMA VEIDLAPA

Eiropas Savienibas Publikaciju birojs
Abonésanas nodala

2, rue Mercier

2985 Luxembourg

LUXEMBOURG

Fakss: +352 2929-42759

Mans registracijas numurs ir O/... .

Lidzu, nosiitiet man Oficiala VestneSa C 177 A[2013 bezmaksas eksemplaru(-us), ko paredz mans(-i) abonements(-i).

Vards/nosaukums:

Adrese:

Datums: Paraksts:




Abonementa cenas 2013. gada (bez PVN, ieskaitot sutiSanas izdevumus)

ES Oficialais Veéstnesis, L un C sérija, tikai papira formata 22 oficialajas ES valodas EUR 1 300 gada
ES Oficialais Véstnesis, L un C sérija, papira formata + DVD, ikgadéjs | 22 oficialajas ES valodas EUR 1420 gada
ES Oficialais Véstnesis, L sérija, tikai papira formata 22 oficialajas ES valodas EUR 910 gada
ES Oficialais Véstnesis, L un C sérija, DVD, ikménesa (apkopojoss) 22 oficialajas ES valodas EUR 100 gada
ES Oficiala Véstnesa pielikums (S sérija) — Publiska iepirkuma ligumu | daudzvalodu: 23 oficialajas EUR 200 gada
konkursi, DVD, viens izdevums nedéla ES valodas

ES Oficialais Véstnesis, C sérija — Konkursi valoda(-as) saskana ar EUR 50 gada

konkursu(-iem)

Eiropas Savienibas Oficiala Véstnesa, kas iznak oficialajas Eiropas Savienibas valodas, abonements ir pieejams
22 valodas. Taja ir L sérija (“Tiesibu akti”) un C sérija (“Pazinojumi un informacija”).

Katrai valodas versijai nepiecieSams atseviSsks abonements.

Saskana ar Padomes Regulu (EK) Nr. 920/2005, kas publicéta 2005. gada 18. junija Oficialaja Véstnesi L 156,
Eiropas Savienibas iestades uz zinamu laiku nesaista pienakums visus tiesibu aktus sagatavot Tru valoda un tos
publicét Saja valoda. Tade| Oficiala Véstnesa izdevumus Tru valoda var iegadaties atseviski.

Oficiala Véstnesa pielikumu (S sérija — “Publiska iepirkuma llgumu konkursi”) var abonét 23 oficialo valodu versijas
viena daudzvalodu DVD formata.

Eiropas Savienibas Oficiala Véstnesa abonentiem ir tiesibas sanemt dazadus Oficiala Véstnesa pielikumus bez
papildu samaksas. Abonentus informé par pielikumiem ar Eiropas Savienibas Oficialaja Véstnesri ieklautiem
pazinojumiem lasitajiem.

PardosSana un abonementi

Dazadus maksas periodiskos izdevumus, tadus ka Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis, var abonét pie musu
komercialajiem izplatitajiem. To saraksts ir pieejams 8ada timekla vietne:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_Iv.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) piedava tieSu bezmaksas piekluvi Eiropas Savienibas tiesibu aktiem.
Saja vietné iespéjams iepazities ar Eiropas Savienibas Oficialo Véstnesi, un taja ir ieklauti
art ligumi, tiesibu akti, tiesu prakse un sagatavoSana esosie tiesibu akti.

Lai uzzinatu vairak par Eiropas Savienibu, skatit: http://europa.eu

Eiropas Savienibas Publikaciju birojs
2985 Luksemburga
LUKSEMBURGA
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