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IV

(Pazinojumi)

EIROPAS SAVIENIBAS IESTAZU, STRUKTURU, BIROJU UN AGENTURU
SNIEGTI PAZINOJUMI

EIROPAS KOMISTJA

Euro mainas kurss (1)
2010. gada 18. februaris
(2010/C 42/01)

1 euro =

Valiita Mainas kurss Valiita Mainas kurss
usD ASV dolars 1,3567 AUD Australijas dolars 1,5115
JPY Japanas jena 123,30 CAD Kanadas dolars 1,4177
DKK Danijas krona 7,4432 HKD  Hongkongas dolars 10,5364
GBP Lielbritanijas marcina 0,87040 | NZD  Jaunzelandes dolars 1,9358
SEK Zviedrijas krona 9,7913 SGD  Singapiras dolars 1,9102
CHF Sveices franks 1,4651 KRW  Dienvidkorejas vona 1 560,70
ISK Islandes krona ZAR Dienvidafrikas rands 10,3581
NOK Norvégijas krona 8,0680 CNY  Kinas juana renminbi 9,2703
BGN Bulgarijas leva 1,9558 HRK  Horvatijas kuna 7,2890
CZK Cehijas krona 25,720 IDR Indonézijas riipija 12 638,17
EEK Igaunijas krona 15,6466 MYR Malaizijas ringits 4,6138
HUF Ungarijas forints 271,18 PHP Filipinu peso 62,641
LTL Lietuvas lits 3,4528 RUB Krievijas rublis 40,8190
LVL Latvijas lats 0,7090 THB Taizemes bats 45,009
PLN Polijas zlots 4,0008 BRL Brazilijas reals 2,4886
RON Rumanijas leja 4,1351 MXN  Meksikas peso 17,4548
TRY Turcijas lira 2,0633 INR Indijas ripija 62,7810

(") Datu avots: atsauces mainas kursu publicgjusi ECB.



C 42/2 Eiropas Savienibas Oficialais Veéstnesis 19.2.2010.

\%

(Atzinumi)

PROCEDURAS, KAS SAISTITAS AR KONKURENCES POLITIKAS ISTENOSANU

EIROPAS KOMISJJA

Ieprieksejs pazinojums par koncentraciju
(Lieta COMP/M.5760 — Lotte Group/Artenius UK Limited)
(Dokuments attiecas uz EEZ)

(2010/C 42/02)

1. Komisija 2010. gada 12. februari sanéma pazinojumu par ierosinatu koncentraciju, ievérojot Padomes
Regulas (EK) Nr. 139/2004 () 4. pantu, kuras rezultata uzpémums Lotte Chemical UK Limited, ipaSam
nolikam dibinata sabiedriba, kas pieder KP Chemical Corporation (ietilpst Lotte Group, Koreja), iegiist EK
Apvieno$anas regulas 3. panta 1. punkta b) apak$punkta izpratné pilnigu kontroli par Artenius UK Limited
(maksatnespéjas procesd), ar administratoru starpniecibu iegadajoties Artenius UK Limited aktivus.

2. Attiecigie uznémumi veic §adu uznémeéjdarbibu:
— Artenius UK Limited: razo un tirgo tiru tereftalskabi (PAT) un polietiléntereftalata (PET) svekus,
— KP Chemical Corporation: razo un tirgo petrokimijas produktus.

3. lepriekséja parbaudé Komisija konstate, ka uz pazinoto darijjumu, iesp&jams, attiecas EK Apvienosanas
regulas darbibas joma. Tomér galigais Iémums $aja jautajuma netiek piepemts

4. Komisija aicina ieinteresétas tre$as personas iesniegt tai savus iespgjamos noverojumus par ierosinato

darbibu.

Novérojumiem janonak Komisija ne velak ka 10 dienas péc §is publikacijas datuma. Novérojumus Komisijai
var nositit pa faksu (+32 22964301), pa e-pastu uz adresi COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.curopa.eu vai pa
pastu ar atsauces numuru COMP/M.5760 — Lotte Group/Artenius UK Limited uz $adu adresi:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') OV L 24, 29.1.2004., 1. Ipp. (“EK Apvienosanas regula”).
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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Pieteikuma publikacija saskapa ar 6. panta 2. punktu Padomes Reguld (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2010/C 42/03)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. pantam ('). Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u ménesu laika no $is publikacijas dienas.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“SLIWKA SZYDLOWSKA”
EK Nr.: PL-PGI-0005-0634-23.07.2007
AGIN ( X ) ACVN ()
1. Nosaukums:

“Sliwka szydtowska”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts:

Polija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:
3.1. Produkta veids:

1.6. grupa. Svaigi vai parstradati augli, darzeni un labiba.

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

Ar Sidluvas pliimém saprot 7avétas pliimes gan ar kauliniem, gan bez tiem.

Plimju forma atkariga no Skirnes, un plimém var bit saplacinatas lodes forma vai tas var bat
iegarenas. Augliem raksturigs viendabigs elastigas konsistences mikstums un tiem ir loti tira un loti
intensiva garSa un zavétu auglu smarZa. Plimém raksturiga loti krokaina, bet spidiga tumszila mizina
ar nelielu mirdzumu.

Sidluvas pliimes péc lieluma ir dazadas atkariba no izmantoto pliimju $kirnes — viena kilograma var biit
no 50 lidz 160 plamém. Gatavais produkts satur 35 lidz 45 % tdens.

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

Sidluvas plimju razosanai izmanto auglus, kas iegéiti no majas pliimes Ungarijas tipa pliimém (Prunus

domestica L. ssp domestica) un no tam izaudzétajam Skirném: “Stanley”, “Amers”, “Wegierka Dgbrowicka”,
“Empres”, “Oneida”, “Jojo”, “Top”, “Valjevka”, “President” un “Damacha”. Minéto $kirnu augliem piemit
zavesanai loti noderigas Ipasibas, cita starpa tie satur daudz cukura un relativi maz Gdens.

Sidluvas pliimju raZo$anai izmanto nogatavojusos un patérinam gatavus auglus. Augliem jabiit slimibu
neskartiem, bez puvuma pazimém, mehaniski neiebojatiem, ka ari bez redzamiem kukainu, ér¢u un
citu kaiteklu nodaritiem bojajumiem. Izmantotajiem augliem nedrikst biit nekadi citi bojajumi, piemai-
sfjumi vai citadi nekonkretizéti organismi, kas varétu darit auglus patérinam nederigus.

Dzivnicku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

Ipasi razosanas posmi, kas javeic noteikiaja geografiskaja apgabala:

Viss Zavésanas process javeic 4. punkta definétaja geografiskaja apgabala izvietotajas auglu kaltés.
RazoSana drikst notikt tikai ipasajas tradicionalajas Sidluvas kaltés. Par kurinamo izmanto ozola,
skabarza, dizskabarza vai auglukoku malku. Pielaujama ari citu koku malkas izmantosana, bet stingri
aizliegts izmantot svekainu malku (skujkoku malku).

Ipasi noteikumi griesanai, riveSanai, iepakosanai u. c.:

Ipasi noteikumi markesanai:

Preciza geografiska apgabala definicija:

Sidluvas plimju razoSanas apgabals ietver Sidluvas [Szydiow] pagastu (108 km?). Pagasts atrodas Sven-
toksiskas [Swigtokrzyz] vojevodistes Stasuvas [Staszow] aprinki.

Saikne ar geografisko apgabalu:

. Geografiska apgabala specifika:

Sidluvas pliimju razosanas apgabals atrodas tikai Sidluvas pagastd. So apgabalu raksturo nabadzigas
augsnes, kuras satur daudz kalkakmens (miocéna kalkakmens). Vidéjais gada nokrisnu daudzums
svarstas no 500 lidz 700 mm. Raksturigi $im apgabalam ir ari nelielais nokrisnu daudzums vasaras
ménesos, ka arl saméra labs izsaulojums. Vegetacijas periods ilgst no 200 lidz 215 dienam. Aptuveni
80 % no visam auglukoku sugam 3aja apgabala veido tiesi pliimes. Saja apgabala plimju darzi aiznem
aptuveni 900 hektarus.

Vietéjie raZotaji, izmantojot viegli pieejamo izejvielu, ir izstradajusi metodi tas parstradei specialas
kaltés. Sidluvas pagasta ainavas sastavdala ir kaltes, kuru konstrukcijas autori ir vietgjie razotdji, un
tas celtas, liekot lieta viet§jo raZotdju Ipasas prasmes. 4. punktd definétaja apgabala atrodas aptuveni
400 specialu kalsu. Nemot véra to, ka 4. punkta definétais apgabals aiznem 108 km?, ka arf to, ka 3aja
teritorija 2004. gada dzivoja 5 118 iedzivotaji, varam secinat, ka minétaja gada uz 13 iedzivotajiem
bija viena kalte, respektivi, viena kvadratkilometra bija 3,7 kaltes. Tas neapSaubami ir pieradijums 3a
produkta cieSajai saiknei ar minéto apgabalu un apliecina vietéjo raZotaju prasmes.

Sidluvas pliimju razo$ana izmanto tikai tadas kaltes, kuru konstrukcija lauj Zavét plitmes ar dimiem un
karstu gaisu, nevis tikai ar karstu gaisu. Kalte ir celtne, kuras lielums pielagots razotaja individualajam
vajadzibam (restu lielumam un to daudzumam). Atverot durvis, redzami vertikali plaukti, uz kuriem
novietotas atvilknveida caurumotas paplates, kuras dévé par restém [laski]. Restes ir izgatavotas no
koka. Zemaka paplate (restes) atrodas 50 cm attaluma no kurtuves pamatnes, kura atrodas zeme. Kaltes
augstums nedrikst parsniegt 3 metrus. Kaltes sastavdala ir specials galds plimju parlasiSanai.
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5.2.

5.3.

Auglus uz restém novieto ar rokam. Augli janovieto ta, lai diimi un gaiss varétu brivi pieklit katrai
plamei. Auglus uz restém novieto kartas atkariba no auglu licluma. Kartas augstums neparsniedz
12 cm.

Auglus zavé ar karstu gaisu un dimiem, kuri rodas, sadegot cietkoksnes lapu koku malkai, ko dedzina
kurtuvé zem restém. Karstais gaiss kopa ar diimiem izplast caur resttm un uz restém novietotajiem
augliem. Izmanto gaisa un damu cirkulaciju gravitacijas ietekmé. Atkariba no kurtuvé izmantotas
malkas daudzuma un siltumietilpibas temperatira kalté svarstas no 45 °C lidz 90 °C. Visaugstaka
temperatiira ir kaltes lejasdala, viszemaka vidusdald, to rada gaisa cirkulacija gravitacijas ietekmé.
Viss zavesanas process ilgst aptuveni 48 stundas, bet tas var mainities atkariba no auglu lieluma, kaltés
uzturétas temperatiiras un argjiem atmosféras faktoriem, jo ipasi temperatiiras un mitruma.

Vienmérigi izzavétos auglus nopem no restém. Nonem un $kiro ar rokam. Katrs raZotdjs noverté
(organoleptiskais novértéjums), vai plime jau ieguvusi produkta apraksta noteiktos raditajus un vai
ta ir pietickami izzavéta. Novérté katru plami. Auglus, kas ieguvusi vajadzigos raditajus, nopem, bet
pargjos novieto atpakal kalté.

Vietéjo meistaru prasme, cita starpa, ir saistita ar zina§anam par plimju kvalitati un to, kuras plames
vislabak izmantot par izejvielu zavéSanai, ka ari ar zina$anam par plimju zavéSanas procesu. Plimju
7avesanas procesd loti liela nozime ir turpmak minétajam vietéjo raZotaju prasmém, un tas ietekmé
galaprodukta Ipasibas: plimju novietosana uz restém tada veida, lai katru plimi sasniegtu siltais gaiss
un domi, auglu parlasiSana un apgrie§ana uz otru pusi vismaz divas reizes diena, restu novieto$ana
atbilstosa attaluma no kurtuves, zavesanas ilguma noteiksana, ka ari temperatiiras pielagosana kalte (to
dara katru dienu) atkariba no auglu lieluma un sazavéjuma pakapes, ka ari katras plimes organolep-
tiska noveértésana, lai nodrosinatu atbilstigu kvalitati, ka arT vajadzigas ipasibas un sazavejuma pakapi.

Produkta specifika:

Sidluvas plimém raksturigs viendabigs elastigas konsistences mikstums, tas vienmérigi Ziist un tam ir
loti intensiva un labi izjitama Zavétu auglu gar§a un smarza. Plimém ir raksturiga krokaina un spidiga
tumsi zila mizina ar redzamu mirdzumu. Sidluvas plimes satur daudz mitruma, pardosanas bridi
mitruma saturs svarstas no 35 lidz 45 %. Ta ka plames tiek novietotas kartas, kuru augstums uz
rezZga neparsniedz 12 cm, un vairakas reizes diena tiek apgrozitas, siltais gaiss un dimi vienmerigi
izdalas pa visam plimém, kas nodrosina auglu vienlaicigu 7avésanos, un tie iegiist specifiskas Sidluvas
plimju ipasibas.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai fpasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputdciju vai citam pasibam (AGIN):

Sidluvas pliimju saikne ar apgabalu pamatojas to izcilaja kvalitaté, ko nodrosina vietdjo razotaju
prasmes, un reputacija, ko stiprinajusas ilggadigas $a produkta razoSanas tradicijas.

Unikalas vietéjo razotdju prasmes un izmantotas tradicionalas razosanas metodes ir izskirosais Sidluvas
plimju kvalitates nodrosinasanas faktors. Kal§u konstrukcija un zavéSanas veids ir vietgjo raZotaju
zinatiba [know how]. Salidzinjuma ar citam Polijas dalam un kaiminu regioniem vietgjo razotaju
prasmes un zinatiba ir bitiski atskirigas.

Atbilstiga kaltes konstrukcija nodrosina vienlaicigu silta gaisa un diimu plasmu, un tadéjadi plimes tiek
izzavetas. Rezgu izvietojuma maina kalté, atbilstigas temperatiiras uzturé$ana un ZzavéSanas ilguma
ievérosana nodrogina produkta attiecigu kvalitati, Tpasibas un sazavéjuma pakapi. Sida tikai vietéjiem
razotajiem piemito$a zinatiba citos regionos nav sastopama.
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Sidluvas plamju reputacija ir saistita ar 3 produkta senajam razosanas tradicijam. Plimju audzésanas
un 7avésanas vésture Sidluva aizsakusies jau pirms IT pasaules kara, ko apliecina Sidluvas pagasta
teritorija veiktie etnografiskie pétjjumi. P&tjjumos tiek secinats, ka noteiktaja geografiskaja apgabala
plimes zavétas jau aptuveni 80 gadu. 1988. gada 25. novembra laikraksta “Stowo Ludu” ievietota
raksta novilkuma (raksts saucas “Mazpilsétas izredzes” (“Szansa dla miasteczka”)) varam iegiit informa-
ciju par Sidluvas pliimju razosanu, ka ari par to uzpirksanas griitibam. Par agrako gadu razosanas
apjomu liecina kvitis, kas 1964. un 1967. gada izsniegtas dazados uzpirkSanas punktos. Miisdienas
Sidluvas pliimju razosanas apjoms sasniedzis aptuveni 800 tonnu gada.

Produkta reputaciju apliecina raksti presé, pieméram, laikrakstos “Echo Dnia — Echo Powisla”
(2006. gada 25. augusts) un “Gazecie Wyborczej — Kielce” (2007. gada 26. jalijs), zurnala “Haslo
Ogrodnicze” (2005. gada 10. numurs). Ari timekla vietné http:/[www.potrawyregionalne.pl — “Sezon
na $liwki” (“Plimju laiks”) rodami atzinigi vértéjumi.

Par produkta reputaciju liecina ari fakts, ka 2005. gada tam pieskirta balva “Perfa”.
Sidluva jau gadus desmit riko ipasas dienas — Swigto Sliwki [Plamju svétki], kad tiek reklaméts sis

produkts. Viena no svétku galvenajam atrakcijam ir plimju ZavéSanas demonstricija uz specialam
tradicionalajam Sidluvas restém, tas redzams ari uz 3o svétku reklamas plakata.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)
http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Reguld (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2010/C 42/04)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK)
Nr. 510/2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u ménesu laika no §is

publikacijas dienas.

1. Nosaukums:

“Jabtka tackie”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts:

Polija

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“JABLKA LACKIE”

EK Nr: PL-PGI-0005-0617-05.07.2007
AGIN (X ) ACVN ()

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:

3.1. Produkta veids (ka II pielikuma)

1.6. grupa. Svaigi vai parstradati augli, darzeni un labiba

3.2.

1. Sadu $kirnu abolus var pardot ar aizsargitu geografiskas izcelsmes noradi “jabtka tackie”.

Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

“Jablka fackie” ipasibas

Sartums (krasa un % no virsmas) Vidiai Refraktome- |, . . _._
. id&jais triskais Minimala
Skirne Mizas krasa skabums Kstrak stingriba
- N k) ekstrakts (kgem?)
Ekstra Skira I skira @lkg (brix) 2
1 | IDARED un | Dzeltenzala Sarkana > 55 % Sarkana > 35 % 6,3 > 10,5 5
mutacijas
2 | JANAGOLD Dzeltenzala Gaisi lidz intensivi | Gaisi lidz intensivi | 4,8 > 10,5 5
un mutacijas sarkana > 40 % sarkana > 18 %
3 | CHAMPION Dzeltenzala Bali roza svitras | Bali roza svitras | 5,1 >9,5 4,5
un mutacijas > 54 % >333%
4 | LIGOL un | Dzeltenzala Bali sarkanas | Bali sarkanas | 6,0 >95 5
mutacijas svitras > 56 % svitras > 38 %
5 | GOLDEN Zaldzeltena Roza > 25 % Roza > 10 % 52 >10,5 5
DELICIOUS
un mutacijas
6 | GALA un | Gaisi sarkana > 40 % sarkana > 20 % 3,7 >10,5 5
mutacijas zaldzeltena
7 | BOSKOOP Zali Peléksarkana Peléksarkana 12,0 >11 5
pelekdzeltena | > 25 % >10 %

() OV L 93, 31.3.2006., 12.

Ipp.
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3.3.

3.4.

3.5.

Sartums (krdsa un % no virsmas) Vidaiai Refraktome- |, . . _._
. idé&jais rriskais Minimala
Skirne Mizas krasa skabums Kstrak stingriba
N N ke) ckstrakts {4 o ic2)
Ekstra gkira I gkira (8/ke (brix) 8
8 | RED Zali Sarkana > 55 % Sarkana > 37 % 120 |[>11 5
BOSKOOP pelékdzeltena
9 | ELISE Zaldzeltena Sarkana > 75 % Sarkana > 53 % 7,5 >10,5 5,5
10 | EARLY Zaldzeltena Sarkana > 40 % Sarkana > 10 % 9,2 >95 4,5
GENEVA
11 | TOPAZ Zaldzeltena Sarkana > 56 % Sarkana > 34 % 9,0 > 10,5 5
12 | LOBO Zaldzeltena Sarkana > 53 % Sarkana > 36 % 52 > 10,5 4,5
13 | RUBIN un | Zaldzeltena Gaisi sarkanas | Gaisi sarkanas | 6,9 >11 5
mutacijas svitras > 40 % svitras > 17 %
14 | GLOSTER Zaldzeltena Tumsi sarkana | Tumsi sarkana | 5,9 > 10,5 5,5
>59% >38%
15 | JANAGORED | dzeltena-zala | tumsi sarkana | tumsi sarkana | 4,9 >10,5 5
un mutacijas >75% > 54 %

2. Auglu argjais izskats ir atkarigs no attiecigas Skirnes ipasibam. Pamatkrasa raksturiga noteiktajai
skirnei, un sartums ir daudz intensivaks neka lielakajai dalai $kirnpu. Dazu $kirnpu aboliem ir plana

vaska kartina. Augli biezi médz iekrasoties riisgana krasa.

3. “Jabtka fackie” aboliem jaatbilst ekstra vai I Skiras abolu tirdzniecibas prasibam.

4. Mikstuma stingriba novaksanas laika nav mazaka par 6,5 kg/cm?, bet abolu glabasanas perioda

beigas — ne mazaka par 4,5 kg/cm?.

5. “Jablka lackie” raksturiga ipasiba ir ta, ka tie satur saméra daudz skabes (3,7-12,0 gfkg). Tapec

“jablka fackie” ir izteikta garSa un tie ir skabi un aromatiski.

6. Refrakcijas indekss svarstas no 9 lidz 16 °Brix.

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

Saskana ar specifikaciju “jablka fackie” auglu darziem jaatrodas 4. sadala definétaja geografiskaja apga-

bala. Saja apgabala javeic ari §adi razosanas posmi:

— zaru apgriesana,

— méslosana,

— laistiSana,

— kopsana,

— uzglabasana (lidz iepakoSanas bridim).
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Visi razoSanas posmi tiek veikti saskana ar tiesibu aktiem, kuros ir noteikti Integrétas razosanas (IR)
sistémas principi.

3.6. Ipasi noteikumi griesanai, riveSanai, iepakoSanai u. c.:

Nav

3.7. Ipasi noteikumi markeSanai:

Visiem razotajiem un uzpémumiem, kas iepako “jablka fackie”, jaizmanto standarta markéjums. Marke-
jumu izplatis Stowarzyszenie tgcka Droga Owocowa. Si asociacija nosiita detalizétus noteikumus par
markéjuma izplatiSanu parbaudes struktiirai. Sie noteikumi nekada veida nedrikst diskriminét razotajus,
kas nav minétas asociacijas biedri.

4. Preciza geografiska apgabala definicija:

“Jablka fackie” tiek raZoti Mazpolijas (Matopolskie) vojevodistes Loncko (£gcko), Podegrodzas (Podegrodzie)
un Starijsoncas (Stary Sgcz) pagasta (kuri atrodas Novijsoncas (Nowy Sgcz)) apripki, un Lukovicas
(Rukowica) pagasta (kas atrodas Limanovas (Limanowa)) aprinki.

5. Saikne ar geografisko apgabalu:
5.1. Geografiska apgabala specifika:

Apgabals, kura “jabtka tackie” tiek audzéti, atrodas Kotlinas Lonckas (Kotlina £gcka) teritorija. Austrumu
dala tas robezojas ar Jazovskas (Jazowski) kalnu grédu caur kuru Dunajecas (Dunajec) upe iepliist plasaja
starpkalnu Sondeckas ieplaka (Kotlina Sgdecka). Blakus esoSo kalnu ietekmé klimats $aja apgabala ir
maigs un piemérots augkopibai, nodrosinot ipasi labus apstaklus auglkopibai.

Augsne $aja regiona ir bliva, nav skeletaina (skeletainums neparsniedz 10 %) vai ir nedaudz skeletaina
(10-25 %). Tas veicina koku iesaknosanos, nenozimigi ietekméjot skabekla un Gidens saméru. Ta ka
augsnes kopuma ir loti blivas, nogazes rada piemérotus apstaklus auglu koku stadiSanai. Zemes gabalu
slipums (vairums auglu darzu atrodas nogazés ar slipumu no 5° lidz 15°) nodrosina, ka liekais Gdens
laiku pa laikam var aiztecét prom. Lieks tdens daudzums bliva zemé var kaitét hidrologiskajiem
apstakliem un veicinat séniSu slimibu izplatibu. Gada vid&jais nokrisnu daudzums svarstas no 700
lidz 1 000 mm. levérojama temperatiiru atskiriba diena un nakti ir Loncko regiona galvena ipatniba, ar
ko tas atskiras no citiem regioniem. Auglu nogatavosanas un ievakSanas perioda temperatiiras diapa-
zons diena biezi vien parsniedz 10 °C. Naktis biezi vien ir arl salnas.

Vietgjo iedzivotaju kops senatnes attistitajam iemapam un raksturigajam temperamentam bija liela
laika posmos sarakstitajos aprakstos uzsvérusi $a regiona iedzivotdju aso pratu un vérigumu, neatlai-
dibu un pacietibu (tie tiek saukti ari par “baltajiem kalniesiem”). Sadas rakstura ipasibas ir biitiskas
attiecigas tautsaimniecibas nozares attistiba. Turklat japiebilst, ka cen3oties sasniegt augstaku produkta
kvalitati, péc iespéjas mazak kaitéjot dabiskajai videi, vietéjie auglkopji ieviesa integrétas razoSanas (IR)
sistému. Sis sistémas ietvaros vietéjiem auglkopjiem savas razosanas metodes japielago 3aja apgabala
valdosajam klimatam un augsnei, kas aprakstiti 4. punkta. Sistémas noldks ir saglabat “jabtka lackie”
kvalitates raksturigas iezimes.

5.2. Produkta specifika:
“Jabtka ackie” raksturo:

— sartums, kas ir daudz intensivaks neka vidgji citam minétajam Skirném (sk. 3.2. punktu),

— mikstuma stingriba novaksanas laika nav mazaka par 6,5 kg/cm?, bet abolu glabasanas perioda
beigas — ne mazaka par 4,5 kg/cm?,
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5.3.

— rafrakcijas indekss svarstas no 9 lidz 16 °Brix,

— liela vispargja skabuma pakape (skabie “jablka tackie” (parsniedz 7 g/kg): Boskoop, Red Boskoop, Elise,
Topaz, Early Geneva; vidgji skabie “jabtka lackie” (3,7-7,0 g/kg): Idared un mutacijas, Jonagold un
mutacijas, Champion un mutacijas, Ligol un mutacijas, Golden Delicious un mutacijas, Gala un
mutacijas, Lobo, Rubin un mutacijas, Gloster, Jonagored un mutacijas), tapéc tiek teikts, ka “jablka
tackie” piemit “kalnu-zala noskana”, t. i., aboliem ir izteiktaka gar3a, tie ir skabaki un aromatiskaki.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputdciju vai citam ipasibam (AGIN):

4. punkta minéto saikni starp “jabltka fackie” un geografisko apgabalu veido 5.2. punkta aprakstitas
raksturigas kvalitates ipasibas, kuras, savukart, veidojusds 5.1.1. punktd aprakstito dabas faktoru
ietekme un kuras pamato $o abolu reputaciju.

levérojama temperatiiras at3kiriba diena un nakti pozitivi ietekmé augla organoleptiskas un fizikalki-
miskas ipasibas, un jo ipasi abolu sartumu un skabumu. “Jabtka fackie” raksturigas ipasibas ir apstip-
rindtas ari ar sensorajam analizém. Sis analizes apliecina, ka $is auglis no citos geografiskajos apvidos
audzétajiem aboliem atkiras ar ipasi izteiktu iepriek§ minéto Ipasibu intensitati, tostarp ar augla
stingribu. Augla stingriba novaksanas laika, ka ari lidz glabasanas laika beigam nodrosina “jabtka tackie”
kraukskigumu.

“Jabtka tackie” laba reputacija ir saistita ar seno razosanas tradiciju saglabasanu, ko apliecina ari fakts,
ka jau kop$ 13. gadsimta svaigas plimes un aboli no Lonckas darziem tika vesti pat uz Gdapsku
(Gdanisk) (W. Bazelich, “Historie starosgdeckie”, Krakow 1965., 173. Ipp.). Lonckas auglu darzi 16. gadsimta
dokumentos ir minéti ka “galvenie darzi” un “draudzes darzi”. 17. un 18. gadsimta Saja apgabala jau
bija lieli auglu darzi. Galma protokolos par kadu 1698. gada apmekléjumu cita starpa ietverta informa-
cija par to, ka dalai majamatnieku un brivzemnieku bija pienakums atbilstigi savam klausam novakt
auglus un nogadat tos uz muizu.

Kops 1947. gada tiek rikots festivals ar nosaukumu “Dni Kwitnacej Jaboni” (Abelziedu festivals). Sos
festivalu aizsaka ar noliku saglabat auglkopibas tradicijas Lonckas apgabala, jo Dunajecas upé tika
planots bavet dambi, kas applidinatu pilsétu. Kops ta laika festivals tiek rikots katru gadu maija, un vél
Sodien tas ir tikpat populars. Sajas svinibas piedalas regionalas miziku grupas, piitéju orkestri un
slaveni polu makslinieki. Stendi un izstades (ar augliem, kulinarijas gardumiem, amatnieku darbiem
u. ¢) ari ir iespaidigi. Informacija par Abelziedu festivalu tiek publicéta presé. Festivala laika Loncko
apmeklé ne tikai tiristi no visas Polijas, bet arl zinatnieki no lauksaimniecibas institiitiem un augsta-
kajam macibu iestadém. Tas viss pierada to, cik nozimiga $i tautsaimniecibas nozare ir vietéjiem
iedzivotajiem.

“Jabtka lackie” reputaciju apliecina ari parraides plassazinas lidzeklos, pieméram, Polijas televizijas
(Telewizja Polska’s) programmas (2007. gads) “Tydzient” un Telewizja Trwam un Telewizja Polonia. Krakovas
radio (Radio Krakéw) bija dzirdami $adi raidijumi: “Forum Ekonomiczne w Krynicy” (2006. gads),
“Owocobranie” (2006. un 2007. gads), “Swigto Kwitnacej Jabtoni” (2008. gads). Raksti par produktu
ir publicéti ari presé: “Jabtka lackie produktem regionalnym” (“Hasto Ogrodnicze”, 2005. gads), “Trzy
pytania do ...” (“Dziennik Polski”, 2007. gada 6. jalijs), “Matopolski festiwal smaku” (iknedélas izde-
vums “Extra”, 2008. gada 17. jalijs), “Krapik tygrysem Europy” (‘Dziennik Polski”, 2007. gada 30. jilijs),
“Lacka Droga Owocowa” (“Nasz Dziennik”, 2007. gada 2. augusts), “Owoc pod ochrona” (“Tarnowski
Go§¢ Niedzielny”).

“Jabtka Iackie” laba reputacija gadu gaitd ir pozitivi ietekméjusi abolu piegazu apjomus. Abolu nozi-
migumu 4. punkta aprakstitaja apgabala apliecina ar tas, ka aptuveni 80 % no kopgjas lauksaimnieciba
izmantojamas zemes tiek izmantota abelu audzéSanai. Minétaja apgabala kopuma 3 000 ha aizpem
abeldarzi, no tiem Loncko pagasta auglu darzi aiznem 50 %, Starijsoncas pagasta — 15 %, Podegrodzas
pagasta — 18,3 % un Lukovicas pagasta — 16,7 %.
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Septitaja nacionalaja konkursa “Miisu kulinarais mantojums” “jablka fackie” sanéma galveno balvu augu
produktu un izstradajumu kategorija ka Mazpolijas vojevodistes labakais partikas produkts.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:
http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0


http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgId=1620&amp;LangId=0
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Pieteikuma publikacija saskapa ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2010/C 42/05)

Si  publikicija dod  tiesibas  izteikt  iebildumus  pret  pieteikumu  atbilstigi ~ Padomes
Regulas (EK) Nr. 510/2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem seSu ménesu
laika no 3$is publikacijas dienas.

KOPSAVILKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“LAPIN PORON KUIVALIHA”
EK Nr. FI-PDO-0005-0384-19.10.2004
ACVN (X ) AGIN ()

Sis kopsavilkums nosaka galvenos produkta specifikacijas elementus informacijas noliika.

1.  Atbildigais departaments dalibvalsti:

Nosaukums: Maa- ja metsitalousministeri (Lauksaimniecibas un meZsaimniecibas ministrija)
Adrese: PL 30
FI-00023 Valtioneuvosto

SUOMI/FINLAND
Talr. +358 916054278
Fakss +358 916053400
E-pasts: maija.heinonen@mmm.fi
2. Grupa:
Nosaukums: Paliskuntain yhdistys (Ziemelbriezu audzetaju asociacija)
Adrese: Koskikatu 33 A
FI-96100 Rovaniemi
SUOMI/FINLAND
Talr. +358 163316000
Fakss +358 163316060
E-pasts: Matti.Sarkela@paliskunnat.fi
Sastavs: razotajifparstradataji ( X ) citi ()

3.  Produkta veids:

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kaipinati u. c.).

4. Specifikacija:
(Regulas (EK) Nr. 510/2006 4. panta 2. punkta prasibu kopsavilkums)

4.1. Nosaukums:

“Lapin Poron kuivaliha”

4.2. Apraksts:

“Lapin Poron kuivaliha” (vitinata Lapzemes ziemelbriezu gala) tiek razota no vesela muskula (muskulu
grupas) un muskulu gabaliem. Ir redzami muskulu saistaudi, bet tauki ar neapbrunotu aci nav saska-
tami. Galai ir Joti smalkas $kiedras un bliva struktiira, un griezuma virsma $kiedras nav redzamas. Tai ir
smalkaka Skiedra neka citai vitinatai galai. Atkariba no produkta sausuma ta griezuma vietas struktira
ir blavi matéta un gluda. Griezuma virsma ir tumsaka neka citu veidu galai. Vel viena atskiriga pazime
ir briina nokrasa.

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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4.3.

4.4.

Gatava produkcija ir dazadas formas gabali vai 1-5 cm biezas un 10-20 cm garas $keles. Svars ir no
simts lidz vairakiem simtiem gramu.

Péc vitinasanas produkts “Lapin Poron kuivaliha” satur maz Gdens un ipasi daudz olbaltumvielu. Tam ir
zems tauku saturs, nemot véra, ka tas ir vitinats. pH limenis ir galai atbilsto$s. Saistaudi satur saméra
maz olbaltumvielu. Lai varétu nodrosinat produkta saglabasanos, tam jasatur pietickami daudz sals.
Pieci raksturigie vidéjo vértibu un standartnovirzu pieméri ir uzskaititi zemak.

Udens saturs (%) 40,6 (2,8)

Olbaltumvielu saturs (%) 43,6 (2,3)

no kuriem saistaudos (%) 3,1 (0,9)

Tauku saturs (%) 4,7 (1,6)

Sals saturs (%) 5,4 (2,0)

pH vértiba 5,69 (0,19)

Vitinatajai galai ir saméra spéciga gara. Gan gar$ai, gan smarzai ir spécigs ziemelbrieZu galas aromats.
Produktam nav raksturiga medijjumu smarZa, bet ziemelbriezu galai raksturiga smarza. Ta ka gala satur
daudz olbaltumvielu, tas salums ir maz jitams. Krasa ir no tumsi sarkanas un briinas lidz gandriz
melnai. Vitina§anas rezultatd malas ir tum3aka krasa.

Virspusé struktfira ir cieta, bet iekSpusé ta ir mikstaka. Produkts satur muskulu saistaudus, kas ir
sajitami ar auksléjam, bet iek$Gjos saistaudus nevar sajust. Lai gan produkts iek$pusé ir miksts,
lokot tas neizjiik, bet koslajot tas sadalas, un liekas, ka tas ir maigs un irdens. Vieglums, ar kadu
tas sadalas, ir raksturiga produkta Ipasiba. Arl muskulu saistaudi viegli atdalas un ir viegli norijami.

Geografiskais apgabals:

Produkts “Lapin Poron kuivaliha” tiek razots, apstradats un iepakots Somijas ziemelbriezu audzéSanas
apgabala, kas atrodas starp 65° un 70° ziemelu platuma. Saskana ar Somijas ZiemelbrieZu audzé$anas
tiestbu aktu (Nr. 848/1990) 3aja apgabala ieklauta Lapzemes léne (iznemot Kemi (Kemi) un Tornio
(Tornio) pilsétu un Keminma (Keminmaa) pagasta teritoriju), Oulu (Oulu) 1énes Hirinsalmi, Kuivaniemi,
Kiisamo, Pudasjervi, Suomusalmi, Taivalkoski un Ilii (Hyrynsalmi, Kuivaniemi, Kuusamo, Pu-dasjarvi,
Suomussalmi, Taivalkoski un Yli-Ii) pagasts, Puolankas, Utajervi un Ilikiminki (Puolanka, Utajdrvi un
Ylikiiminki) pagastu dalas uz ziemeliem no Kiminkijoki (Kiiminkijoki) upes un cela Puolanka-Hirinsalmi
(Puolanka-Hyrynsalmi).

Izcelsmes apliecingjums:

Saskana ar Somijas zieme]briezu audzéSanas tiesibu aktiem, lai parraudzitu galas izcelsmi, ziemelbriezu
Ipasniekam dzivnieki ir jamarke ar krotalijam talit péc piedzimsanas vai ne vélak ka pirms nogadasanas
nokausanai. Kad ziemelbriezi tiek Skiroti kauSanai un nodaliti no dzivniekiem, kas tiks paturéti, tie
skirosanas laikd ganibas tiek markéti ar kauSanas krotaliju, lai kaujamajam dzivniekam pieskirtu
numuru. Numurs paliek pie liemena lidz ta sadaliSanai. Galas izcirtniem tiek pieskirts sadaliSanas un
apstrades partijas numurs, kas tiek pievienots produktam, lidz tas nonak pie patérétajiem. Galas
izcirSanas telpam un galas parstrades uzpémumiem ir jaregistré $ajos uzpémumos sapemtie liemeni
un cita gala, ka ari gala, kas no tiem tiek nosiitita. Galas izcirSanas telpas un galas parstrades uzné-
mumus kontrolé pasvaldibas parraudzibas iestades. Turklat no primaras raZotnes ir atlauta vitinatas
ziemelbriezu galas tieSa tirdznieciba patérétajiem (ES Komisijas 2006. gada 21. aprila atlauta atkape).

Visa razoSanas cikla parraudzibu veic Somijas Partikas nekaitiguma iestade (Evira) un lénu parvaldes
saskana ar Lauksaimniecibas un meZsaimniecibas ministrijas pieskirtajam pilnvaram. Parraudzibu veic
vietgjas partikas uzraudzibas iestades.
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4.5. RaZoSanas metode:

Produkts “Lapin Poron kuivaliha” tiek razots no ziemelbrieziem, kas dzimusi, audzéti un nokauti
Somijas ziemelbriezu audzéS$anas apgabala, un pavasari, vasard, rudeni un ziemas sakuma pirms
nokausanas brivi ganis dabiskds ganibas. Saja laikd noteiktaja geografiskaja apgabala ziemelbriezi
gandriz visu baribu uznem no dabigiem avotiem. Tie galvenokart éd zali, senes un kérpjus. Apméram
70-75 % no kaujamajiem dzivniekiem ir 5-8 méneSus veci teli, kuru kautsvars ir apméram 22
kilogrami. Pieaugusas ziemelbriezu govs vidéjais kautsvars ir apmeéram 35 kg, bet lielako ziemelbriezu
bullu kautsvars var bat 70-80 kg.

Produkta “Lapin Poron kuivaliha” razoSanai izmantota izejviela ir filejas, $kinka, plecu, muguras, sanu
un védera gabali, kas galvenokart ir PO kategorijas gala, kas pamata tiek izmantota vitinatas galas
raZoanai (ar burtu somu valoda apziméts ziemelbriedis [poro], un cipars norada galas klasifikaciju). Var
izmantot ari PE jeb ekstra kategorijas galu (piem., Skinki un fileju), ka arT neliela apjoma P1 kategorijas
galu (piem., kakla, sanu un védera gabalus). Ipasibu un pardosanai paredzétas galas kategoriju atskiribas
ir noraditas Ziemelbriezu audzétaju asociacijas ziemelbriezu nozarei sastaditaja ziemelbriezu galas
klasifikatora (2005. gads). Kategorijas atskiras péc tauku un saistaudu satura gala.

“Lapin Poron kuivaliha” gatavo no ziemelbriezu galas, no kuras nopem virsgjos un zemadas taukus,
biezas saistaudu pléves, sarecéjusas asinis un zimogu nospiedumus. Produkta sagatavoSana sakas ar
lielako galas gabalu, kinku, fileju un kakla gabalu atkauloSanu. SagatavoSanas vajadzibam atkaulota
gala tiek sagriezta apméram 5 cm biezos dazadas formas gabalos. Paréjas liemena dalas atstaj kopa ar
kauliem un sagatavosanas vajadzibam ari sagriez atbilstosa lieluma formas.

Gala tiek parstradata cik vien atri iespéams un mazas partijas, lai novérstu tas parmeérigu sasilSanu.
Sertificétos galas sadaliSanas uznémumos galas temperatiira sagrieSanas laika nedrikst parsniegt + 7 °C.

Gala tiek salita galas saliSanas toveros vai novietojot to saliSanas plauktos. SaliSanu iespgjams veikt ar
ar ierivésanas metodi. Saja gadijuma sils daudzums ir apméram 3 % no svaigas galas svara. Ja salisanai
izmanto salsGideni, sals saturs Gdeni ir apméram 6 % vai 7 %. SaliSana un sakotnéja nogatavinasana ilgst
no 3 lidz 14 dienam.

Péc salisanas galu izkar ara 7avésanai (vitinasanai) gaisa. ZavéSana (vitinasana) notiek pietiekama
augstuma virs zemes un parsegta telpa, kas uzbiivéta vai paredzéta galas zavésanai un ko no nevélamu
dzivnieku ieklGSanas pasarga pietickami blivs gridas segums un tikls. Galas pakarSanai uz ZavéSanas
sijas tiek izmantoti tiri metala vai cita neporaina materiala, pieméram, plastmasas, aki.

Vitinasana notiek no februara lidz aprilim un, atkariba no laika apstakliem, ilgst tris lidz sesas nedélas.
Ta ka gala maringjas un nogatavinas, ta iegiist izteiktu aromatu, jo iztvaiko 40-60 % no svaigas galas
svara. Galas sagatavoSanu kontrolg, vairakkart parbaudot sausuma pakapi un galu nogarsojot. Ja gala
tiek vitinata parak ilgi, ta klast peleka un bezgarsiga.

Produkti “Lapin Poron kuivaliha” tiek iepakoti atlauta un partikai paredzéta iepakojuma, un viena
iepakojuma svars var biit no viena simta lidz vairakiem simtiem gramu.

Lai nodrosinatu produkta kvalitati un novérstu kvalitates pasliktinaganos, jo seviski organoleptisko
ipasibu pasliktinasanos, ziemelbriezu gala, kurai tiek izmantots apzimgjums “Lapin Poron kuivaliha”,
jaiepako noteikta geografiska apgabala, t. i, Somijas ziemelbriezu audzé$anas apgabala. VitinaSana
notiek ara, un tas rezultatu ietekmé meteorologiskie apstakli (véjs, sals un saules karstums). Vitinasanas
process tiek ripigi parraudzits, lai sasniegtu pareizo gatavibas limeni un saglabatu galas organoleptiskas
ipasibas. Produkta “Lapin Poron kuivaliha” razo3anas izskiro$s faktors ir noteikt isto bridi, kad japar-
trauc galas vitinaSana. Tam ir nepiecieSamas apgabala specialistu Ipasas zinasanas. Lai arl produkts
“Lapin Poron kuivaliha” ir liess, tauki var parveidot galas garSu un organoleptiskas ipasibas, ja galu
nepareizi apstrada vai ta parak ilgi atrodas saskaré ar gaisu. Turklat janodrosina pilniga produkta
izsekojamiba, lai netiktu maldinati pircgji, ka viniem piedavatais produkts ir ieglits un apstradats ta
izcelsmes apgabala. Turklat ir iespéjama ta parraudziba visos raZoSanas posmos.
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4.6.

4.7.

4.8.

Saikne:

Ziemelbriezu galu razo profesionali ziemelbriezu audzetaji, kas dzivo Somijas ziemelbriezu audzé$anas
apgabala, no kuriem gandriz 20 % ir sami, kas ir vieni no pasreizéjas Eiropas Savienibas pamatiedzi-
votajiem. Ziemelbriezu audzetaju darba pamata ir gadsimtu gaitd uzkrata informacija par ziemelbrie-
ziem un to galu. Senaka informacija par vitinatu ziemelbriezu galu ir atrodama 16. gadsimta gramat-
vedibas Zurnalos un aprakstos par Somiju, kas ieklauti Olausa Magnusa [Olaus Magnus] gramata
“Ziemeltautu vésture” (1555. g.). Péc tam nakamas senakas norades par vitinatu ziemelbriezu galu
galvenokart ir atstajusi 17. un 18. gadsimta pétnieki.

ZiemelbrieZzu galu vitina, izmantojot tradicionalas prasmes; pieméram, lielaka dala ziemelbriezu
apstrades cehu pieder ziemelbriezu ipasnicku gimeném. Visi iepriek§ minétie ziemelbriezu galas
parstrades uzpémumi ziemelbriezu audzéSanas apgabald veido unikalu kompetences tiklu, kura dalib-
niekiem ir atbilstigas zinaSanas un spgjas, lai, izmantojot tradicionalas metodes, apstradatu to ziemel-
briezu galu, kuri tiek izaudzeéti ziemelbriezu audzéSanas apgabala, lai iegfitu produktu “Lapin Poron
kuivaliha”.

Produkts “Lapin Poron kuivaliha” ir saskana ar gadsimtiem senam tradicionalam metodém ara apstaklos
gaisa zaveta (vitinata) gala. Vitina$ana no februara lidz aprilim notiek pietickama augstuma virs zemes
un parsegta telpa, kas uzbiivéta vai paredzéta galas zZavésanai un ko no nevélamu dzivnieku ieklsanas
pasarga pietickami blivs gridas segums un tikls. Vitinatas ziemelbriezu galas sagatavosana ir iespéjama
tikai ziemelu apgabalos, kur ziemas beigas ir pietiekami liclas temperatiiras svarstibas. Ziemas beigu
klimatiskajiem apstakliem ir raksturigas temperattras svarstibas no — 30 °C lidz + 7 °C, kas palidz galai
nogatavoties un iegiit dabigo aromatu. Arl citi minéta apgabala dabas apstakli, pieméram, skaidri
atskirigie gadalaiki, ziemelbriezu bariba un tradicionalas zinaSanas par svaigas galas atlasi un apstradi
lauj ieghit $adu vitinatu ziemelbriezu galu — produktu ar raksturigu gar§u un aromatu.

Parbaudes struktiira:

Nosaukums: Elintarviketurvallisuusvirasto (Evira)

Adrese: Mustialankatu 3
FI-00790 Helsinki
SUOMI/FINLAND

Talr. +358 20772003

Fakss +358 207724350

E-pasts: kirjaamo@evira.fi

Markejums:

Produkti “Lapin Poron kuivaliha” tiek glabati vai pardoti dazada lieluma atlauta partikas iepakojuma. Uz
iepakojuma ir markejums “Lapin Poron kuivaliha” (piem., spiedogs vai uzlime), ka arf norade “suojattu
alkuperdnimitys” (aizsargats cilmes vietas nosaukums) vai atbilstoss oficials Kopienas simbols. Tapat
janorada, vai ta ir pieaugusa dzivnieka vai tela gala. Lidzigi mark&umi vajadzigi arl galai, kas tiek
pardota tie$a tirdznieciba.
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Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu

nosaukumu aizsardzibu

(2010/C 42/06)

Si publikacija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr. 510/2006
7. pantam ('). Komisijai ir jasanem pazinojumi par iebildumiem se$u ménesu laika no $is publikacijas dienas.

3.2.

3.3.

3.4.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“VASTEDDA DELLA VALLE DEL BELICE”
EK Nr. IT-PDO-0005-0661-26.11.2007
AGIN () ACVN (X )

Nosaukums:

“Vastedda della valle del Belice”

Dalibvalsts vai tresa valsts:

Italija

Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:

. Produkta veids (ka III pielikuma):

1.3. grupa. Siers

Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

ACVN “Vastedda della valle del Belice” ir aitas piena siers ar pasta filata tipa siera masu (to sagrieZ
skelés, tas sasilda, parlejot ar karstu tideni, samaisa un iegiito masu izstaipa), kas lietojams svaiga veida;
piedavajot tirgdi, tam ir raksturigas $adas ipasibas: apala placena forma ar mazliet izliektam virsam;
placena diametrs ir no 15 lidz 17 cm, malas augstums ir no 3 lidz 4 cm; tas sver no 500 lidz 700 g
atkariba no formas izmériem; virsa ir bez garozas, balta zilonkaula krasa, gluda un bliva, bez tumsiem
plankumiem un ieliekumiem; ir pielaujama gaiSas salmu krasas plévite; baltas krasas masa ir viendabiga,
gluda, nav graudaina, iesp&jami rievojumi, kuri radusies majamatnieciskas izgatavoSanas gaita; acojums
ir Joti neliels vai ta nav vispar, tikpat ka nav ari siikalu palieku. Sieram raksturiga svaiga aitas piena
smarza, maiga, viegla un patikama gar$a ar mazliet skabenu piegar$u; tauku saturs sausna nedrikst bat
mazaks par 35 %, bet svaiga produkta — 18 %; natrija hlorida (sals) procentudla dala sausna nedrikst
parsniegt 5 %, svaiga produkta — 2,7 %.

Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

Siers, kam pieskirts ACVN “Vastedda della valle del Belice”, ir produkts, ko izgatavo no nepasterizéta
pilnpiena, kuram raksturigs fermentacijas procesa iegtts dabigs skabenums un kuru slauc no Valle del
Belice 8kirnes aitam, ko audzé 4. punkta noteiktaja razoSanas apgabala.

Dzivnicku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

Baribas nodrosindgjumam aitas laiZ ganities dabiskajas un/vai kultivétajas ganibas un izédina tam svaigu
lopbaribu, sienu vai salmus, kas iegiiti 4. punkta minétaja raZoSanas apgabala, graudu parpalikumus un
augu blakusproduktus (zali, kas aug vinkoku stadijumu rindstarpas, ziemas apgrieSanas laika iegiitos
olivkoku zarinus, opunciju kladodijus, vinkoku lapas péc razas novaksanas). Baribu var papildinat ar
labibu, paksaugiem un genétiski nemodificétiem parastajiem vai kompleksajiem koncentratiem, kas
kopuma nedrikst parsniegt 50 % sausas baribas masas. Aizliegts izédinat dzivnieku izcelsmes produktus
un tadus augus vai to dalas (séklas) ka sierabolins (jeb trigonella), tapioka un manioka.

() OV L 93, 31.3.2006., 12. Ipp.
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3.5.

3.6.

3.7.

Ipasi raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

Piena iegiSanai un sarecinasanai ir janotiek noteiktaja apgabala.

Ipasi noteikumi griesanai, 1ivéSanai, iepakosanai u. c.:

Produktu tirdznieciba laiz ritulos, kuru izmers ir no 15 lidz 17 cm diametra, un malu augstums — no 3
lidz 4 cm; ritulus iesaino hermétiski noslégta polietiléna iepakojuma. Iepakosanai ir janotiek turpat, kur
razo$anai, jo produktam ir jabait svaigam un ir jagaranté produkta kvalitate, un jo ipasi jaaizsarga siera
mikrobiologiska vide — siera ir daudz vietéjo pienskabes baktériju, kuras nodrosina, ka produkts ir
“dzivs” — tas pastavigi ir nogatavosanas procesa.

Ipasi noteikumi markesanai:

Siera “Vastedda della valle del Belice” iepakojuma arpusé piestiprinata etikete ir izgatavota no polieti-
léna, un taja lidztekus nosaukuma logotipam ir uzraksts “Vastedda della valle del Belice”. Logotipu var
izmantot publikacijas un reklamas materialos.

Tapat ari atlauts izmantot norades, atsaucoties uz nosaukumiem, tirdzniecibas uznémumiem vai marke-
jumiem, ar noteikumu, ka tas nemaldina patérétaju un ka to izméri ir nedaudz mazaki par tiem, kas
izmantoti ACVN marké&uma.

Logotipu veido aplis, virs kura augijas linijas virziena no kreisas uz labo pusi ir uzraksts “Vastedda

della valle del Belice” tumszala krasa; apla ick$puses apakséja dala virs linijas virziena no kreisas uz labo
pusi izvietots baltas krasas uzraksts “Denominazione d’Origine Protetta”.

Logotipa iekSpusé apla augigja dala atrodas stilizéta saule gaisi dzeltena krasa ar skaidri iezimétam
konttiram, no kuras augséjas dalas ir izvirzita V formas dala, kas atgadina siera $keli; turklat apkart
saulei ir izvietoti 11 dzeltenas krasas stari daivinas forma, kompozicijas fons ir debeszila krasa.

Apaksa logotipa vidusdala saskaras divi zalas krasas pakalni, veidojot burtu “V” no gaisi zalam linijam,
kas iezimé abu pakalnu virsmas linijas.

Labaja pusé atrodas stilizéts, no dzeltenam linijam veidots dalgjs doriesu templa atveidojums ar diviem
pakapieniem un Cetram kolonnam, katras kolonnas gala ir kapitelis; kapiteli balsta templa parsegumu
un jumtu. Logotipa diametrs ar visu uzrakstu “Vastedda della valle del Belice” nedrikst bt lielaks par
4 cm.

Preciza geografiska apgabala definicija:

Aitu audzéSana, piena ieg@iSana un parstrade, ar ACVN “Vastedda della valle del Belice” apziméta siera
razoSana un iepakoSana notiek geografiskaja apgabala, kura ietilpst $adu pasvaldibu administrativa
teritorija:

Agrigente provincé — Caltabellotta, Menfi, Montevago, Sambuca di Sicilia, Santa Margherita di Belice un
Sciacca;

Trapani provincé — Calatafimi, Campobello di Mazara, Castelvetrano, Gibellina, Partanna, Poggioreale, Sala-
paruta, Salemi, Santa Ninfa un Vita;

Palermo provincé — Contessa Entellina un Bisacquino (tikai ta dala, ko dévé par San Biagio).
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5. Saikne ar geografisko apgabalu:
5.1. Geografiska apgabala specifika:

Siera “Vastedda della valle del Belice” razo3anas teritorijai raksturigas tumsas kalkainas briinzemju
augsnes, akmenainas augsnes (“skeletainas” augsnes), jaunas augsnes uz irdena un olaina substrata
un mala augsnes, ka ari dabiskas un kultivétas ganibas, kas bagatas ar savvalas un vietéjo ekotipu
augiem, kuri péc botaniska sastava ir paksaugi, graudzales un krustziezi un kuri veido dzivnieku bariba
pamatu; saskana ar daudziem zinatniskajiem pétijumiem Sie augi ietekmé siera produkciju, jo spéj
mainit piena kimisko sastavu un smarzu.

“Vastedda della valle del Belice” razosanas apgabala klimatiskie faktori ir at3kirigi no pargjiem Sicilijas
apgabaliem: BeliCes (Belice) ielejas valodosie apstakli — maksimala temperatira (35 °C) un minimala
temperatiira (9 °C), ka arf razoSanas apgabala reljefa Ipatnibas — ir tadi, ka apgabals ir pasargats no
krasam laika apstaklu parmainam, kas varétu ietekmét sieram “Vastedda della valle del Belice” rakstu-
1igo vietgjo piena mikrofloru.

Turklat Vastedda razosanai Belices ieleja vienmér izmantots tikai no vietéjam aitam iegitais piens, ko
misdienas slauc no Valle del Belice 8kirnes aitam, tad€] pienam ir labas $a siera izgatavoSanai nepie-
ciesamas ipasibas.

“Vastedda della valle del Belice” ir ciesi saistits ar apgabala augsnes Ipasibam, vietéjam lopbaribas augu
sugam, piena parstrades tehnologiskajam ipatnibam, kuras ievéro siera meistari, ka ari tadu senu koka
un niedru darbariku izmantoSanu, kuros attistas vietgjo mikroorganismu celmi, kas ieklast piena un
padara “Vastedda della valle del Belice” par unikalu sieru starp tam lidzigajiem.

5.2. Produkta specifika:

“Vastedda della valle del Belice” neparprotami ir viens no retajiem pasta filata tipa aitas sieriem, ja ne
vienigais. Tam ir Ipasa gar3a, kas raksturiga svaigam aitas piena sieram, ar nelielu skabenumu un bez
jebkadas asas piegarSas. Ta masa ir bliva un balta krasa, iespéjams neliels rievojums, kas radies maj-
amatnieciskas izgatavoSanas gaitad. Tam ir apala placena forma ar mazliet izliektdam virsam.

5.3. Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati
reputdciju vai citam ipasibam (AGIN):

Aitkopibai un siera izgatavosanai “Vastedda della valle del Belice” siera raZoSanas apgabala pamata ir
loti senas tradicijas. Ari misdienas tradicionala aitkopiba un aitu turéSana notiek aitu katis, kas
pielagotas aitkopibas un aitu labturibas prasibam un labveligi ietekmé “Vastedda della valle del Belice”
razo$anai izmantojama piena kvalitati. Dabigo un kultivéto ganibu botaniskais sastavs ietekmé tadas
piena ipasibas ka kimiskais sastavs un smarZza, pieskirot sieram ta IpaSo gar$u un aromatu. Divi
razo$anas procesa pamatelementi, kas nosaka siera savdabigo gar§u un smarzu, ir recinataja (himozina)
majamatnieciskais ieg@iSanas veids, kas pieskir sieram vietéjas izcelsmes himozina fermenta Ipasibas, ka
arl siera masas nogatavinasana niedru kastuvés dabigas, tikai razoSanas apgabalam raksturigas mikro-
floras iedarbiba.

Turklat pats majamatnieciskais izgatavo$anas process prasa sevisku meistaribu, jo aitas piens slikti
padodas parstradei pasta filata tipa siera.

Nosaukums “Vastedda” ir célies no formas, kuru siers iegiist péc apstrades, kad sacietéSanai to ievieto
dobos keramikas traukos, ko dévé par “Vastedde” un kas sieram pieskir maizes placena formu.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:

(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts).

Valdiba ir uzsakusi valsts iebildumu procediiru, aizsargata cilmes vietas nosaukuma “Vastedda della valle del
Belice” atziSanas pieteikumu 2007. gada 13. oktobri publicgjot Italijas Republikas oficiala vestnesa (Gazzetta
Ufficiale della Repubblica Ttaliana) 239. numura.
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Ar razoSanas specifikacijas konsolidéto tekstu var iepazities $ada timekla vietné:

http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,
%201gp%20e%20Stg

vai

tiesi atverot ministrijas timekla vietnes (http:/[www.politicheagricole.it) sakumlapu, uzklikskinot uz “Prodotti
di Qualita” ekrana kreisaja pusé un, visbeidzot, uz “Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE [regolamento
(CE) n. 510/2006]".



http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it

EU Book shop

Seit ir visas ES publikacijas,

ko JUS meklgjat!

“ bookshop.europa.eu






Abonementa cenas 2010. gada (bez PVN, ieskaitot sutiSanas izdevumus)

ES Oficialais Veéstnesis, L un C sérija, tikai papira formata 22 oficialajas ES valodas EUR 1 100 gada
ES Oficialais Véstnesis, L un C sérija, papira formata + CD-ROM, 22 oficialajas ES valodas EUR 1200 gada
ikgadejs

ES Oficialais Véstnesis, L sérija, tikai papira formata 22 oficialajas ES valodas EUR 770 gada
ES Oficialais Véstnesis, L un C sérija, CD-ROM, ikménesa (apkopojoss) | 22 oficialajas ES valodas EUR 400 gada

ES Oficiala Véstnesa pielikums (S sérija) — Publiska iepirkuma ligumu | daudzvalodu: 23 oficialajas EUR 300 gada
konkursi, CD-ROM, divi izdevumi nedéla ES valodas

ES Oficialais Véstnesis, C sérija — Konkursi valoda(-as) saskana ar EUR 50 gada
konkursu(-iem)

Eiropas Savienibas Oficiala Véstnesa, kas iznak oficialajas Eiropas Savienibas valodas, abonements ir pieejams
22 valodas. Taja ir L sérija (“Tiesibu akti”) un C sérija (“Pazinojumi un informacija”).

Katrai valodas versijai nepiecieSams atseviSsks abonements.

Saskana ar Padomes Regulu (EK) Nr. 920/2005, kas publicéta 2005. gada 18. junija Oficialaja Véstnesi L 156,
Eiropas Savienibas iestades uz zinamu laiku nesaista pienakums visus tiesibu aktus sagatavot Tru valoda un tos
publicét Saja valoda. Tadél Oficiala Véstnesa izdevumus Tru valoda var iegadaties atseviski.

Oficiala Véstnesa pielikumu (S sérija — “Publiska iepirkuma llgumu konkursi”) var abonét 23 oficialo valodu versijas
viena daudzvalodu CD-ROM formata.

Eiropas Savienibas Oficiala VéstneSa abonentiem ir tiesibas sanemt dazadus Oficiala Véstnesa pielikumus bez
papildu samaksas. Abonentus informé par pielikumiem ar Eiropas Savienibas Oficialaja Véstnesr ieklautiem
pazinojumiem lasitajiem.

CD-ROM formats 2010. gada laika tiks aizstats ar DVD formatu.

Pardosana un abonementi

Dazadus maksas periodiskos izdevumus, tadus ka Eiropas Savienibas Oficialais Véstnesis, var abonét pie musu
komercialajiem izplatitajiem. To saraksts ir pieejams $ada timekla vietne:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_Iv.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) piedava tieSu bezmaksas piekluvi Eiropas Savienibas tiesibu aktiem.
Saja vietné iespéjams iepazities ar Eiropas Savienibas Oficialo Véstnesi, un taja ir ieklauti
ar ligumi, tiestbu akti, tiesu prakse un sagatavoSana esosie tiesibu akti.

Lai uzzinatu vairak par Eiropas Savienibu, skatit: http://europa.eu

Eiropas Savienibas Publikaciju birojs
2985 Luksemnburga
LUKSEMBURGA




