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CITI TIESIBU AKTI

EIROPAS KOMISTJA

Grozita vienota dokumenta publikicija, ko péc maznozimiga grozijuma apstiprinasanas veic saskana
ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta otro dalu

(2021/C 75/07)

Eiropas Komisija ir apstiprinajusi o maznozimigo grozijumu saskana ar Komisijas Delegétas regulas (ES) Nr. 664/2014 ()
6. panta 2. punkta treo daju.

Ar pieteikumu, kura lagts apstiprinat §o maznozimigo grozijumu, var iepazities Komisijas eAmbrosia datubaze.

VIENOTS DOKUMENTS

“JIHOCESKA NIVA”
ES Nr.: PGI-CZ-0405-AMO02 - 28.8.2020.
ACVN () AGIN (X)

1. Nosaukums vai nosaukumi

“Jihoceskd Niva”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Cehijas Republika

3.  Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids

1.3. grupa. Siers

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta mingtais nosaukums

Argjais izskats: siers péc formas ir ritulis 180-200 mm diametrd un aptuveni 10 cm augstuma (tas sver aptuveni
2,8 kg); aplikojot rituli, redzams, ka ta miza apstradata mazgajot vai kasot; zali zilganais pel&jums, kas veidojas visa
rituli, un daléji vaskaina kartina uz ta virsas nav bojajumu pazimes. Siera ritula virsas krasa var bit no krémkrasas
lidz gaisi briinganai.

Izskats iek$pusé: siera masa ir no krémbaltas lidz sviesta krasai ar vienmerigu peléjumu marmor&jumu no zalas lidz
zali zilganai krasai; siera masa ir caurumojuma pazimes.
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3.3.

3.4.

3.5.

Siera konsistence: saméra Caugana, drupana; nogatavinajums vienmérigs; neraksturigu peléjumu klatiene nav
pielaujama.

Gar$a un smarza: sala, izteikta, aromatiska, pikanta, raksturiga Penicillium roqueforti pelgjumu kultdram.

Veids, kada produktu laiz tirdznieciba: sieru piedava tirdznieciba ritulu, pusritulu un dazada svara porciju veida.
Fizikali kimiskas ipasibas

Sausnas saturs: 52 %.

Sausnas satura maksimali pielaujama negativa atkape: — 1 %; pozitiva atkape no sausnas satura nav uzskatama par
trikumu.

Tauku saturs sausna: 50 %; pielaujamais sausnas tauku satura diapazons: 50 % lidz < 55%.
Sals saturs: 2,5 lidz 5,5 %
Mikrobiologiskas ipasibas

Siera ietilpst $adu tipu Penicillium roqueforti kultiras: PY vai PV, CB vai PR1 (lidz PR4). RaZzo$anas vajadzibam var
izmantot citus Penicillium roqueforti celmus, ko piegada citi raZotdji un kas atbilst $aja dokumenta minétajam
ipasibam. Mikrobiologiskaja zina siers atbilst partikas nekaitiguma standartiem un raZo$anas procesa sanitari
higiéniskajam prasibam.

Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Sa dabiga peléjumu siera razosana izmantota pamatizejviela ir pienotava apstradats govs piens. Sieru razo vienigi no
piena, ko iegiist noteiktaja apgabala. Pargjas izmantotas izejvielas ir PY vai PV, CB vai PR1 (lidz PR4) tipa Penicillium
roqueforti kulttiras (vai citi Penicillium roqueforti celmi, ko piegada citi razotaji un kas atbilst $aja dokumenta minétajam
ipasibam), varamais sals, pienskabes baktériju kultiras, himozins, kalcija hlorids.

Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala

Pamatizejvielai — pienam — jabat iegfitam noteiktaja geografiskaja apgabala. Ari visam razo$anas, nogatavinasanas un
faséSanas procesam janoris noteiktaja apgabala, lai pilna méra izmantotu ilgo vietéjo pieredzi un sakotngjos
nogatavinasanas pagrabus.

Sieru pagatavo no pienotava parstradata piena, kura tauku saturs ir 3,45 % (atkape nedrikst bt lielaka par £ 0,15 %);
pienam pievieno vietéjas pienskabes baktériju kultairas, lai nodrosinatu pareizu siera paskabinasanos visa razosanas un
nogatavina$anas procesa laika. Raksturigo gar$u sieram “Jihoceskd Niva” pieskir Penicillium roqueforti kultaras, kuras
izmanto jau desmitiem gadu (S0 kultiiru krajumi parasti ir pieejami partikas riipniecibas uzpémumu vajadzibam).
Kunkuli [siera graudi], kas veidojas péc himozina pievienosanas un piena sarecinasanas, tiek ievietoti ritulu formas
veidnés. Stikalas notecina, un mikrofloras kultfira attistas ierobezota temperatiira. Sieru sala vai nu divos posmos,
proti, iegremdgjot to vanna ar sals $kidumu un ierivéjot ar rupjo sali, vai arl virsu parklajot ar sali. Agrak
nogatavina$anu veica vienigi dabiskos, kalkainas klintis izgrebtos pagrabos. Tacu 2005. gada $a siera razosanas
apjoma palielinaSanas dé| izbuvéja nogatavinasanas pagrabus, kurus aprikoja ar gaisa kondicionéSanas un
temperatiiras un mitruma reguléanas iekartam. Sajos pagrabos siers nogatavinas vismaz 4 nedélas.

Kad rituli ir nogatavojusies, to virsa tiek mazgata vai kasita.

Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta grieSanas, rivésanas, iepakosanas u. c. ipasie noteikumi
Nemot véra §a zila siera biotehnologisko raksturu, produkts jaiepako razotné uz vietas. Tas vajadzigs ar, lai saglabatu
produkta kvalitati, higiénisko nevainojamibu un tiribu, tad&jadi noverdot iesp&ju, ka sieru sajauc ar cita regiona

pagatavotu sieru, un, visbeidzot, lai garantetu labaku produkta izsekojamibu.

Ritulus vai to dalas iepako aluminija folijas iesainojuma vai Ipa$a gaisa caurlaidiga iesainojuma. Dalu produkcijas
sadala porcijas un iepako plastmasas traucinos, kurus aizdara ar apdrukatu plastmasas plévi.

lesainojumam jabiit neskartam, tiram un attiecigi markétam.
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3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Norade “Jihoceskd Niva” skaidri saskatama uz produkta iesainojuma.

4. Geografiska apgabala isa definicija

Geografiskais apgabals ir Dienvidbohémija [Jihocesky kraj], kura robezas noteiktas ar Likumu Nr. 36/1960 Sb. par
valsts teritorialo iedalijumu, kura izdariti grozijumi.

5.  Saikne ar geografisko apgabalu

Dienvidbohémija ir viens no Cehijas vismazak piesarnotajiem regioniem. Tas vienmér uzskatits par galvenokart
lauksaimniecisku regionu. Tads tas ir saglabajies ari [idz masdienam.

Pienu iegiist Dienvidbohémija. Ganibas atrodas aizsargatajos apgabalos Novohradské Hory, Blansky Les un Sumava, kur
tipiskais augu valsts botaniskais sastavs pozitivi ietekmé piena garsu.

Sim ainaviski dazadajam regionam ar nevienmérigu reljefu, dzidra idens avotiem un meziem, neskartam plavam un
gantbam raksturiga loti tira vide, it ipasi Cesky Krumlov apkaimé un Sumavas [Sumava] kalnaja (1990. gada UNESCO
tam pieskiris biosféras rezervata statusu). Pieradijums tam, ka Dienvidbohémijas dabas vide ir loti vértiga, ir tas, ka
daudzas ainavas ir oficiali aizsargatas, un divas no tam aizsarga UNESCO.

Tas ir ganibas, kuram raksturiga liela augu sugu dazadiba, jo Ipa$i mezofilajas [méreni mitras] plavas ar regionam
tipisku floru. Tipiski Seit ir augi ar Isu stublaju (vilkakila, auzenes); sastopama liela sugu daudzveidiba un dazas retas,
apgabalam tipiskas vietéjas sugas. Specifiskas, endémiskas sugas ir Phyteuma nigrum — endémiska suga, Gentiana
pannonica, Gentiana cruciata, Ligusticum mutellina, Arnica montana, Gentianella praecox subsp. Bohemica, Carex Michelii,
Andropogon ischaemum, Veronica teucrium, Stachys recta, Koeleria pyramidata u. c.

Bitiska ietekme uz siera “Jihoceskd Niva” kvalitati un ipasibam ir ari viet§jo iedzivotaju uzkratajai un no paaudzes
paaudzé parmantotajai pieredzei siera razo$ana.

Tie ir faktori, péc kuriem noteiktais apgabals krasi at3kiras no kaiminu apgabaliem.

Dienvidbohémijas sieram “Jihoceskd Niva” raksturiga augsta kvalitate un laba garsa, vienmeérigs sausnas, tauku un sals
saturs; tas ir gatavots jau vairakas desmitgades nemainita razoSanas procesa, kas aprakstits $a dokumenta 3.5. punkta.
Produkta pamatizejviela ir Dienvidbohémijas apgabala iegtits piens.

Zilo sieru “Jihoceskd Niva” pagatavo Cesky Krumlov siera fabrika péc metodes, kas nav mainijusies kops 1951. gada.
“Niva” siera gatavosanas vésture vairakkart minéta drukatos dokumentos. Siera nosaukums célies no Sumavas plavam
un ganibam, no kurienes nak ta galvena izejviela — govs piens. Vietéjas augu valsts neatkartojamiba pozitivi ietekmé
gan piena, gan ari gatava produkta garsu.

Zilo sieru “Jihoceskd Niva” Cehijas tirgii |oti iecienijusi gan plasa sabiedriba, gan ari piena riipniecibas specialisti. Valsts
méroga gadatirgos, kas veltiti siera produktiem, ekspertu komisijas jau daudzus gadus sieram “Jihoceskd Niva” dod
augstako novertéjumu zilo sieru vida. Sieru “ihoceskd Niva” |oti iecienijusi ari plasa sabiedriba.

Sa siera popularitati un reputaciju apliecina ari tas, ka tas ir viens no Dienvidbohémijas raksturigajiem produktiem,
par ko skaidri liecina reklamas filma (sk. pielikuma pievienoto CD).

Atsauce uz specifikacijas publikaciju
(31s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)
https:/[isdv.upv.cz/doc/vestnik/2020/vestnik_UPV_202010.pdf#page=151
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