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Pieteikuma publikacija saskana ar 17. panta 6. punktu Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK)
Nr. 110/2008 par stipro alkoholisko dzérienu definiciju, aprakstu, noforméjumu, markéjumu un
geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu un ar ko atce] Padomes Regulu (EEK) Nr. 1576/89

(2020/C 417/10)

Si publikacija dod tiesibas pret $o pieteikumu izteikt iebildumus atbilstigi Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas
(ES) 2019/787 (!) 27. pantam.

TEHNISKAS DOKUMENTACHAS GALVENAS SPECIFIKACI]AS
“VASI VADKORTE PALINKA”
Lietas numurs: PGI-HU-02408 - 22.12.2017.

1. Registréjama geografiskas izcelsmes norade

“Vasi vadkorte pélinka”

2. Stipra alkoholiska dzériena kategorija
Auglu spirts (9. kategorija Regulas (EK) Nr. 110/2008 1I pielikuma)

3.  Stipra alkoholiska dzériena apraksts
3.1. Fizikalas, kimiskas un/vai organoleptiskas ipasibas

Kimiskas un fizikalas ipasibas
Ciantdenrazskabes saturs: ne vairak ka 5 g/hl 100 % tilp. spirta

Vara saturs: ne vairak ka 9 mg/l gatava produkta

Organoleptiskas ipasibas
Dzidrs, bezkrasains.

Aromatam raksturigs neuzkrito$s smarzainums un skabenums, ka ari izteiktas bumbieru, citrusauglu un garsvielu
notis.

Dzerienam ir sausa, delikati svaiga un pikanta gar$a ar maigam medus un diimu notim un asu pécgarsu; taja var
jausties ari citrusauglu aromati, neuzkrito$s skabenums un raupjums.

[zturéSanas laika dzeériens saglaba razosana izmantotajiem augliem raksturigo garsu un aromatu.

3.2. Seviskas ipasibas (salidzinajuma ar tas pasas kategorijas stipro alkoholisko dzerienu)
Dzériens “Vasi vadkorte palinka” izcelas ar unikalam organoleptiskajam ipasibam: ta svaiga, vienreizgja, viegli skabena

citrusauglu smarZza un garsa, pikanti medainas notis un drizak raupja neka glasmaina konsistence radusies, pateicoties
mezZa bumbieriem, ko izmanto “Vasi vadkorte pélinka” raudz&jamas masas gatavo3ana.
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Dzeriens “Vasi vadkorte palinka” tiek raZots no valsts atzitu vietgjo Skirpu bumbieriem, kas audzéti 4. punkta minéto
megu administrativaja teritorija. “Vasi vadkorte pélinka” galvena sastavdala (vismaz 75 %) ir meza bumbieri, bet
atlikuSo dalu (ne vairak ka 25 %) veido valsts atzitas viet§jas bumbieru $kirnes (Bosc kobak’, ‘Conference’, ‘Clapp
kedveltje’, ‘Hardenpont téli vajkorte’, ‘Tuskés korte’, ‘S6z6 korte’). “Vasi vadkorte palinka” skabenums un svaigums
veidojas, pateicoties zemajam cukuru saturam un skabumam, kas raksturigs meza bumbieriem, kuri veido vismaz
75 % raudz&amas masas un kuru raZa ir griiti novacama.

4. Attiecigais geografiskais apgabals

Dzeriens “Vasi vadkorte pdlinka” tiek raZots VaSas meges un Zalas meges administrativajas robezas. Raudz&jamas
masas gatavosanu, ka arT raudzésanu, destiléSanu un izturéSanu drikst veikt komercialas palinkas destilacijas ripnicas,
kas atrodas tikai $aja geografiskaja apgabala.

5.  Stipra alkoholiska dzériena raZos$anas metode
Galvenie “Vasi vadkorte pdlinka” raZoSanas posmi ir §adi:
a) auglu atlase un pienemsana;
b) raudzgjamas masas gatavoSana un raudzéana;
) destilésana;
d) palinkas izturé$ana un uzglabasana;

e) palinkas raZzosana, apstrade un kupazésana.

a)  Auglu atlase un pienemsana

Attieciba uz kirném janorada, ka vismaz 75 % no pienemtajiem bumbieriem jabit meza bumbieriem (meza
bumbieres Pyrus pyraster subsp. pyraster augliem); atlikuSajai dalai, proti, ne vairak ka 25 %, jasastav no atzitu vietgjo
skirnu bumbieriem.

Valsts atzitas vietgjas bumbieru Skirnes ir ‘Bosc kobak’, ‘Conference’, ‘Clapp kedveltje’, ‘Hardenpont téli vajkorte’,
‘Ttiskés korte’ un ‘S6z6 korte’.

Palinku izgatavo no piemérotiem gataviem augliem, t. i., labas vai izcilas kvalitates augliem, kuru sausnas saturs ir
vismaz 14 %. Auglu kvantitativa pienemsana pamatojas uz auglu svérSanu. Pienemsanas laika auglu kvalitati noverte,
nemot paraugus. Kvalitates kontroles un piepemsanas pamata ir organoleptiska vértesana (gatavibas pakape, proti,
gatavi [idz pargatavi augli, kas ir veseli, tiri, bez tadiem sveskermeniem ka augsne, lapas, zari, akmeni, metals vai citi
materiali, bez peléjuma vai puves utt.) un sausnas satura parbaude (cukura satura un pH mériSana). Turklat augliem
jabat lidzi dokumentiem, kas apliecina to izcelsmi. Piegadatajam ir pienakums deklarét auglu izcelsmi un atbilstibu
atliekvielu izdaliSanas periodam.

b)  Raudzgjamas masas gatavosana un raudzésana
Raudzgjamas masas gatavoSana

“Vasi vadkorte palinka” raudz&jamas masas unikala ipasiba ir cukura saturs, kas raZoSana izmantoto meZa bumbieru
zema cukuru satura dél ir 3-5 %.

Raudzésana

Raudzésanas laika jauztur 16-23 °C temperatiira un jasasniedz optimalais pH 2,8-3,2. RaudzéSanas optimalais ilgums
ir atkarigs no izmantoto bumbieru kvalitates, parasti tas ir 10 dienas.

Nortigusi masa jadestile péc iesp&jas drizak, vai arl janodrosina pienacigi uzglabasanas apstakli lidz bridim, kad

destilacija var sakties (temperatiirai jabiit péc iespéjas zemakai (0-10 °C), tvertném jabat blivi noslégtam un
piepilditam lidz malam).

¢) Destilesana

Dzérienu “Vasi vadkorte pélinka” var razot, destil§jot vienu reizi destilacijas kolonnas sistéma vai izmantojot
tradicionalu destilacijas katla sistému. Destilata spirta tilpumkoncentracija ir 55-85 %.
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d)  Palinkas iztureSana un uzglabasana

Péc rafinéSanas palinka jaiztur nerlisosa térauda tvertnés un jauzglaba neatskaidita veida.

e)  Palinkas razoSana, apstrade un kupaZésana

Palinka jaatdzese lidz 5 lidz -3 °C temperatirai, un péc tam jaatdala visi piemaisfjumi, filtréjot caur plaksnu filtru. Péc
filtrésanas palinkai Jauj sasilt lidz 18-20 °C. To drikst kupazet tikai talab, lai nodrosinatu, ka no izejvielam iegiitais
cukurs vismaz 75 % apméra nak no meza bumbieriem un ne vairak ka 25 % apmera no paréjam iepriek$minétajam
bumbieru skirném.

Lai ieglitu patéripam piemérotu stiprumu, pirms palinkas pildiSanas pudelés tas spirta koncentracija jakorigé ar
dzeramo tideni, nemot véra pudelés iepilditam produktam noteikto pielaidi (x 0,3 % tilp.).

6. Saikne ar geografisko vidi vai izcelsmi

6.1. Dati par geografisko apgabalu vai izcelsmi, kuri ir saiknei biitiski

MezZa bumbieri, ko ungaru sarunvaloda medz saukt ari par lauka bumbieriem, ir vietéja Vasas meges un Zalas meges
bumbieru suga. Ta sastopama galvenokart dabiskas meza teritorijas.

Va$as meges un Zalas meges rietumu dala atrodas Alpu pakajé, un virziena no rietumiem uz austrumiem ainava klast
paugurainaka. Lielako apgabala dalu klaj meZs. Apgabala dominé briinas, viegli skabas, vidgji blivas melnzemju tipa
augsnes. Atradanas vietas iespaida $is meges ir viens no mitrakajiem Ungarijas regioniem — Alpokalja (Lejasalpi), lai
gan gada nokrisnu daudzums virziena no regiona rietumiem uz austrumiem samazinas. So megu klimats nedaudz
varié: virziena no rietumu apvidiem uz lidzenakajiem austrumu apvidiem tas klast sausaks un kontinentalaks,
savukart temperatiira regiona plasajas meZainajas teritorijas ir zemaka neka teritorijas, kuras mezs neklaj. Meza
bumbieres aug kalnu pakajes 1&zenajas nogazés un tam piegulosajas teritorijas, kurds gada vidgjais nokrisnu
daudzums ir 600-800 mm, lai gan japiebilst, ka bumbieru nogatavosanas perioda, kas iekrit septembri un oktobr,
nokri$nu daudzums ir neliels. Apgabals ir saules lutinats, jo taja ir 1 700-1 800 saulainu stundu gada. Ta ka apgabals
atrodas tuvu Alpiem, tas ir nedaudz vésaks neka kaiminos eso$as meges.

Meza bumbierém patik uz dienvidiem vérstas, sausas un saulainas teritorijas, kuras auglu nogatavoSanas perioda
neuzkrajas parlieks mitrums un valda silti laikapstakli, tajas dominéjosas blivakas briinas melnzemju tipa augsnes un
meZi ar zemaku vainagu klaju. Piemérota augsné un mikroklimata, kas raksturigi arf geografiskajam apgabalam, meza
bumbieres mizs var ilgt vairakus desmitus, ja ne simtus gadu. Bumbieru razu var ietekmét no gada uz gadu mainigie
laikapstakli.

6.2. Stipra alkoholiska dzeriena seviskas ipasibas, kas piedevegjamas geografiskajam apgabalam
Saikne starp “Vasi vadkorte pdlinka” un geografisko apgabalu balstas uz produkta kvalitati un reputaciju.

“Vasi vadkorte pdlinka” unikalas organoleptiskas ipasibas izveidojusas, pateicoties tam, ka vismaz 75 % meza
bumbieru, ko izmanto raudzgjamas masas gatavosana, nak no Vasas meges un Zalas meges.

Liela saules spidésanas stundu skaita un piemeérota nokrisnu sadalijuma dé| $ie meza bumbieri nogatavojas labi. Meza
bumbieru razas novaksanai vajadzigas prasmes: gatavibu var noteikt péc krasas un taustes. Mérkis ir novakt péc
iespgjas vairak pilniba nogatavojusos auglu.

Briinas, viegli skabas melnzemju tipa augsnes un apgabala relativi vésais klimats nodrosina, ka meza bumbieros ir
augstaks skabju saturs, kas atspogulojas destilata garsa: tas pieskir destilatam svaigumu, citrusauglu aromatu un
zinama meéra ari skabenumu.

Ta ka meZa bumbieros ir daudz zemaks cukuru saturs neka citos auglos, tada pasa palinkas daudzuma sarazosanai ir
vajadzigs lielaks daudzums meza bumbieru, neka vajadzigs parasto bumbieru palinkas gadijuma. “Vasi vadkorte
palinka” raZoSana izmantoto meza auglu lielais Ipatsvars izpauZas tas garSas Ipasibas. Meza bumbieri pieskir “Vasi
vadkorte palinka” ne tikai raksturigo skabenumu, bet ari asumu, drizak raupjo neka glasmaino konsistenci un pikanti
medainas notis.

Ta ka liela izmantoto meza bumbieru patsvara dé| dzérienam “Vasi vadkorte pdlinka” ir nedaudz skabena garsa, ir
jabait izcili prasmigam, lai varétu noteikt, kad jaatdala viegla frakcija, lai destilata nenonaktu aromati, kas varétu
sabojat ta garsu.
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“Vasi vadkorte palinka” reputaciju apliecina $adi apbalvojumi:

— zelta medala II Vasas meges atklataja palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa 2011. gada,

— sudraba medala IV Vasas meges atklataja palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa 2013. gada,
— sudraba medala VI Vasas meges atklataja palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa 2015. gada,
— zelta medala Vasas meges séklenauglu palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa 2015. gada,

— sudraba medala VII Vasas meges atklataja palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa 2016. gada,
— bronzas medala Vasas meges seklenauglu palinkas un stipro alkoholisko dzérienu konkursa 2017. gada.

Kops 2006. gada “Vasi vadkorte pélinka” ir izstadita vairakas valsts méroga prezenticijas un degustacijas. So
pasakumu vidii jamin ikgadgjie Gulas palinkas svétki, Budapestas palinkas svétki, Bekéscabas alus un ciikas stilbinu
svétki, Sombathejas Savarijas karnevals, Sopronas gastronomijas festivals (Soproni Izutazds) un Budapesta notiekogie
starptautiskie gadatirgi Sirha, Fehova un OMEK — nacionala lauksaimniecibas un partikas izstade.

7.  Eiropas savienibas vai valsts/regiona noteikumi
— 1997. gada XI Likums par precu zimju un geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu
— 2008. gada LXXIII Likums par palinku, vinogu izspaidu palinku un Palinkas nacionalo padomi

— Valdibas 2009. gada 30. julija Dekréts Nr. 158/2009, ar ko nosaka detalizétus noteikumus par lauksaimniecibas
produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu aizsardzibu un produktu verifikaciju

— Valdibas 2012. gada 29. februara Dekréts Nr. 22/2012 par Valsts partikas aprites drosuma biroju

— Lauku attistibas ministra 2013. gada 29. aprila Dekréts Nr. 49/2013 par daZu dabiskas izcelsmes kontaminantu
un kaitigu materialu robezvertibam partika un par prasibam attieciba uz daziem materialiem un izstradajumiem,
kas paredzéti saskarei ar partiku

8.  Pieteikuma iesniedzgjs

8.1. Dalibvalsts, tresa valsts vai juridiska/fiziska persona

Nosaukums | vards, uzvards: Birkds Palinka Kft.

8.2. Pilna adrese (ielas nosaukums un majas numurs, pilséta un pasta indekss, valsts)
Adrese: Gydrvdr, 9821 GyGrvdr, Hrsz. 435, 9821 Ungarija
E-pasts: birkas@birkaspalinka.hu
Talr. +36 302563066

9. Geografiskas izcelsmes norades papildinajumi

10. Ipasi markésanas noteikumi
Papildus tiesibu aktos noteiktajiem elementiem apziméjuma jaietver:
— “foldrajzi drujelz8” [geografiskas izcelsmes norade] (atseviski no nosaukuma),

— nosaukums “Vasi vadkorte pélinka”, kam jabat uz etiketes un kontretiketes.
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