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Maznozimiga grozijuma apstiprinasanas pieteikums, publicéts saskana ar 6. panta 2. punkta piekto

dalu Komisijas Delegétaja regula (ES) Nr. 664/2014, ar ko papildina Eiropas Parlamenta un Padomes

Regulu (ES) Nr. 1151/2012 attieciba uz Savienibas simbolu izveidi aizsargatiem cilmes vietas

nosaukumiem, aizsargatim geografiskas izcelsmes noradéem un garantétam tradicionalam

ipatnibam un attieciba uz daZiem noteikumiem saistiba ar iegiiSanas avotu, daZiem procediiras
noteikumiem un daZiem papildu parejas noteikumiem

(2017/C 247/08)

Eiropas Komisija ir apstiprinajusi $o maznozimigo grozijumu saskana ar $is regulas (!) 6. panta 2. punkta treSo dalu.

MAZNOZIMIGA GROZIJUMA APSTIPRINASANAS PIETEIKUMS

Maznozimiga grozijuma apstiprinasanas pieteikums saskana ar Eiropas Parlamenta un Padomes Regulas (ES)
Nr. 1151/2012 (%) 53. panta 2. punkta otro dalu

QUESO DE LA SERENA
ES Nr.: PDO-ES-2152 - 14.7.2016.
ACVN (X) AGIN ( ) GTI ( )
1. Pieteikuma iesniedzéja grupa un tas likumigas intereses

Aizsargata cilmes vietas nosaukuma Queso de la Serena Regulativa padome
Ctra. EX-104, s/n (Ints. Ferial de La Serena)

06420 Castuera (Badajoz)

ESPANA

Talr.: +34 924772114
E-pasta adrese: info@quesoserena.com

Regulativa padome ir atzita ar Lauksaimniecibas, zivsaimniecibas un partikas ministrijas 1993. gada 14. aprila
Rikojumu par cilmes vietas nosaukuma Queso de la Serena noteikumu ratificé8anu un ta regulativo padomi (Valsts
Oficialais Vestnesis Nr. 100, 27.4.1993.). Tapéc Komisijas Delegetas regulas (ES) Nr. 664/2014 6. panta 2. punkta
izpratné (a ir ta pati grupa, kura iesniedza sakotngjo pieteikumu registrét nosaukumu, uz kuru attiecas specifikacija.
2010. gada 28. aprila Likums Nr. 4/2010 par Estremaduras lauksaimniecibas partikas produktu kvalitates apzime-
jumu cilmes vietas nosaukumu un geografiskas izcelsmes norazu regulativajam padomém definé regulativas pado-
mes ka ACVN/AGIN parvaldes iestades, kuram ir savs juridiskas personas statuss, finansiala autonomija un pilnva-
ras rikoties savu mérku sasnieganai. Tas darbojas uz demokratisku principu pamata un parstav ar ACVN/AGIN
saistitas ekonomiskas un nozares intereses, ipa§u uzmanibu pievér§ot minoritaSu interesém, jo tam visas dazadas
intereses japarstav vienlidzigi, ka savu pamatprincipu saglabajot bezpelnas darbibu. Padomes funkcijas, ka izklastits
Likuma Nr. 4/2010 16. panta 2. punkta g) apakSpunkta, ietver “specifikacijas grozijumu ierosinasanu un lidzdalibu
jebkura turpmaka sadas lietas izskatiSana”.

So maznozimiga grozijuma pieteikumu produkta specifikacijai apstiprinajusi aizsargata cilmes vietas nosaukuma
Queso de la Serena Regulativa padome saskana ar tai pieskirto lomu un tadgjadi tas pilniba likumigajam interesém.

2. Dalibvalsts vai tresa valsts

Spanija

3. Produkta specifikicijas punkts, uz kuru attiecas grozijums vai grozijumi

— X Produkta apraksts
— [ Izcelsmes apliecinajums

— [0 Razosanas metode

() OVL179,19.6.2014.,17. Ipp.
() OVL 343,14.12.2012, 1. Ipp.
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— [ Saikne
— [ Markésana

— [X Cits: kontroles struktiira un valsts tiesiskas prasibas

4. Grozijuma vai grozijumu veids

— O Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kur§ uzskatams par maznozi-
migu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu un kura dé] publicétais vieno-
tais dokuments nav jagroza.

— [ Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kur§ uzskatams par maznozi-
migu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta treSo dalu un kura dé| publicétais vieno-
tais dokuments ir jagroza.

— X Ar registrétu ACVN vai AGIN apziméta produkta specifikacijas grozijums, kur§ uzskatams par maznozi-
migu saskana ar Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta tre$o dalu, ja vienots dokuments (vai ta
ekvivalents) attieciba uz produktu nav publicéts.

— O Ar registrétu GTI apziméta produkta specifikicijas grozijums, kur§ uzskatams par maznozimigu saskana ar
Regulas (ES) Nr. 1151/2012 53. panta 2. punkta ceturto dalu.

5. Grozijums vai grozijumi

5.1. Si rindkopa specifikacijas punkta “B (Produkta apraksts)” grozita attiecitba uz “siera fiziskajam ipasibam péc
novecinasanas”:

— “Diametrs: 18—24 ¢m” aizstats ar “Diametrs: 10—24 cm”.

lerosinatajam grozijumam nav nekadas ietekmes uz piena ipasibam vai to raZojoso dzivnieku ipasibam. Nav maini-
jusas arl paSa produkta fizikali kimiskas Ipasibas (tas paliek nemainigas, ar tadam pasam robeZzvértibam ka sakot-
ngja specifikacija), un ari tadas siera fizikalas pasibas ka “forma”, “augstums”, “svars”, “miza”, “masa” un “aromats
un gar§a” paliek tiesi tadas paSas. Vieniga piedavata izmaina ir zemaka diametra diapazona robezvértiba. Janem
véra, ka sakotngjas specifikacijas sagatavosanas laika (vairak neka pirms divdesmit gadiem) ne tik bieZi tika raZoti
sieri, kuru svars bija specifikacija noteikta diapazona (750-2 000 g) zemakaja gala. Tolaik attiecigi bija maz teh-
nisko zinasanu par diametriem, kadi varétu biit mazaka izméra sieriem, un to vél papildina fakts, ka tada tradicio-
nalas razosanas sistéma ka 1 ir griti bt precizam attieciba uz noteiktiem izmériem.

Jebkura gadijuma, defingjot produkta izméru, siera diametrs — pretstata svaram — nav biitisks. Saja saistiba sakot-
néja Queso de la Serena pieteikuma gan kopsavilkuma, gan konsolidétaja versija, zem virsraksta, kas saistits ar pro-
dukta aprakstu, ieklava tikai $adu tekstu: “Augsta tauku satura lidz Tpasi augsta tauku satura siers; nogatavinats —
no jauna lidz pusnogatavinatam; ritena forma ar plakanam pusém un izliektu sanu; ar cietu mizu un mikstu lidz
cietu masu; svars no 750 g lidz 2 kg.” Attiecigi neviens no kopsavilkuma vai konsolidétaja versija icklautajiem
elementiem nav mainijies un galu gala netiek ietekméta neviena no produkta batiskajam ipasibam. Tadgjadi ir ieve-
rota prasiba attieciba uz maznozimigo grozijumu saskana ar 53. panta 2. punkta a) apakSpunktu Eiropas Parla-
menta un Padomes 2012. gada 21. novembra Regula (ES) Nr. 1151/2012 par lauksaimniecibas produktu un parti-
kas produktu kvalitates shemam.

5.2. Nemot vera Regulas (ES) Nr. 1151/2012 7. panta 1. punkta g) apakSpunktu, visa specifikacijas punkts G (Kontroles
iestade) aizstata ar informaciju par pasreiz&jo kontroles iestadi, kas ir atbildiga par atbilstibas specifikacijai parbaudi,
pamatojoties uz Regulas (ES) Nr. 1151/2012 37. panta 1. punkta b) apak$punktu. Tapéc ir notikusi vienigi $a pun-
kta atjaunina$ana, lai sniegtu informaciju par produkta sertifikacijas iestadi, kurai kompetenta iestade deleggjusi
pienakumu parbaudit atbilstbu ACVN Queso de la Serena specifikacijai, ki noteikts Regulas (ES) Nr. 1151/2012
39. panta un III sadalas III nodalas 59. panta 2015. gada 24. marta Likuma Nr. 6/2015 par Estremaduras lauk-
saimniecibu.

Péc ierosinata grozijuma specifikacijas G punkts ir $ads:

“Nosaukums: AGROCOLOR, S.L.
Adrese: Ctra. de Ronda, n.° 11, Bajo. 04004 Almeria (Spanija)

Talr.: +34 950280380
E-pasts: agrocolor@agrocolor.es”
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5.3. Regulas (ES) Nr. 1151/2012 7. panta 1. punkta arl atcelta vajadziba ieklaut punktu I (Valsts tiesiskas prasibas),
tapéc viss $is punkts no specifikacijas ir dzests.
6. Produkta atjauninata specifikacija (tikai ACVN un AGIN)

http://www.gobex.es/filescms/con03[uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf

VIENOTS DOKUMENTS
QUESO DE LA SERENA
ES Nr.: PDO-ES-02152 - 14.7.2016.
ACVN (X) AGIN ( )
1.  Nosaukums

Queso de la Serena
2. Dalibvalsts vai tresa valsts
Spanija
3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts

3.1. Produkta veids
1.3. grupa. Siers

3.2. Apraksts par produktu, uz kuru attiecas 1. punkta minétais nosaukums
Queso de la Serena ir miksts lidz pusciets siers, kas gatavots no merinaitas piena. Tas ir siers ar augstu lidz ipasi
augstu tauku saturu, nogatavinats, ritena forma, ar plakanam pusém un izliektiem saniem, ar cietu mizu un mikstu
lidz cietu masu. Ta svars ir no 750 g lidz 2 kg, ta augstums ir no 4 cm lidz 8 cm un ta diametrs ir no 10 cm lidz
24 cm.
Ta fizikali kimiskas ipasibas ir $adas:
— tauki: vismaz 50 % sausnas,
— sausna: vismaz 50 %,
— pH: no 5,2 Iidz 5,9.

— kopégjais olbaltumvielu daudzums sausna: vismaz 35 %.

3.3. Dzivnieku bariba (tikai dzivnicku izcelsmes produktiem) un izejvielas (tikai parstradatiem produktiem)

Geografiskaja apgabala ganibu nav daudz, bet tam ir augsta kvalitate, kas pieskir tajas razotajam pienam izteiktas
ipasibas. Atseviskos gada laikos aitas atstaj saimniecibas un partiek no graudaugu stublajiem un dazkart no aptde-
notu kultiiraugu atliekam. Baribas izmantosanu vajadzibas gadjjuma regulé piemérojamie noteikumi, tostarp Ipasi
noteikumi par baribas un izejvielu avotiem produktiem ar aizsargatu cilmes vietas nosaukumu.

Piens, kas tiek izmantots Queso de la Serena razo$anai, nak no merinaitu saimniecibam, kas atrodas raZoSanas apga-
bala. Piens jaiegiist no veselam aitam, un tam jabat dabiskam pilnpienam, kas ir tirs un bez piemaisijumiem, jaun-
piena un mediciniskiem konservantiem, kam varétu bat kaitiga ietekme uz siera raZoanu, nogatavinasanu un
uzglabasanu vai uz ta higiénas un sanitarajiem apstakliem.
Piena analitiskas ipasibas ir $adas:
— olbaltumvielas: vismaz 5 %,
— tauki: vismaz 7 %,
— kopgjais sausais ekstrakts: vismaz 18 %.

3.4. Konkreti raZosanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala
RazoSanas posmi, kas javeic 4. punkta noteiktaja geografiskaja apgabala, ir 3adi:

— tada piena raZzo$ana, kas atbilst 3.3. punkta noteiktajam ipasibam un nosacijumiem, tostarp piena slauk3ana,
atdzes€Sana, uzglabasana, savakana un transportésana,
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— siera razosana, tostarp, piena recinasana, kas notiek temperatiira no 25°C lidz 32°C un aiznem 50 lidz
75 mindtes (izmantojot dabisku darzenu recinataju, kas ieglits no Zavétiem Cynara Cardunculus ziediem), grie-
$ana, preséSana, saliSana un nogatavinasana.

3.5. Ar registreto nosaukumu apzimetd produkta grieSanas, rivésanas, iepakoSanas u. c. Tpasie noteikumi

3.6. Ar registreto nosaukumu apzimeta produkta markesanas ipasie noteikumi

Katra registréta uznémuma tirdzniecibas etiketes apstiprina ACVN Regulativa padome. Uz etiketém jabhit $adam
formuléjumam: Denominacion de Origen “Queso de La Serena”.

Uz tirdznieciba eso$a produkta jabiit numurétai papildu etiketei, ko izdevusi ACVN Regulativa padome un kas pie-
stiprinata siera razotné tada veida, lai to nevarétu izmantot atkartoti.

4. Geografiska apgabala isa definicija

Apgabals, kura Queso de la Serena tiek gatavots, nogatavinats un razots, ietver $adas 21 municipalitates pasos Bada-
hosas provinces dienvidaustrumos: La Haba, Magacela, La Coronada, Campanario, Esparragosa de Lares, Valle de la
Serena, Zalamea de la Serena, Higuera de la Serena, Quintana de la Serena, Malpartida de la Serena, Esparragosa de la
Serena, Castuera, Cabeza del Buey, Santi-Spiritus, Risco, Garlitos, Pefialsordo, Zarzacapilla, Capilla, Monterrubio de la Serena
un Benquerencia de la Serena.

5. Saikne ar geografisko apgabalu
5.1. Vesture

Atsauces uz Queso de la Serena var atrast virkné literaru darbu:

Antonio Agundesa Fernandesa (Antonio Agtindez Ferndndez) 1791. gada gramata Viaje a La Serena, kura stastits par
La Serenas regionu un kura balstita uz miertiesneSa Agustina Kubeles (Agustin Cubeles) manuskriptiem, ieklauta
$ada atsauce: “Ar savu gar$u un meistaribu ir slavens tas aitas piena siers, viena ta aroba maksa 60 realus.”

Kavesas del Bul (Cabeza del Buey) municipalitates 16. un 17. gs. noteikumos ir atsauces uz to, ka siers un pirmie
augli jaatdod draudzes baznicai, jo zemniekiem viss siers, kas gatavots no pirma slaukuma, kur§ paredzéts siera
gatavoSanai, bija jaatdod pilsétas draudzes macitajiem.

5.2. Daba
a)  Reljefs

Badahosas provinces apvidus lielakoties ir viegli vilnots, un kopuma apgabals ir penepléns. Tas ir apgabals ar
augstas kvalitates ganibu zemém — uz slanekla un granita augsnes skeleta, kas sedz aptuveni 300 000 ha —, kuras
gands merinaitas; faktiski §is zalainas ganibas ir galvenais I regiona ekosistémas energijas avots un to veido daudz-
veidiga flora (skatit punktu par floru). Vidgjais augstums ir 430 m.

b) Augsne

Geologiskas struktiras zina Badahosas province ir paleozoja penepléns ar atseviskiem veélakiem slaniem un lielu
vulkanisko atsegumu skaitu.

Taja ir seklas, vidgji caurlaidigas kembrija, siltirija un granita augsnes, caur kuram bieZi vien virspusé paradas pama-
tiezi. Slipums ir mazs, topografija viegli vilpota un orientacija vérsta uz dienvidiem. Augsnes skeletu lielakoties
veido slaneklis un granits, ta ir skaba, ar pH no 5 lidz 5,5 un zemu fosfora limeni. Koki aptver nelielas teritorijas
vai vietam to nav, tas pieskir regionam atmeZotu izskatu.

¢) Klimats

La Serenas rajona valda Vidusjiras klimats, ko ietekmé Atlantijas okeans, vasaras ir karstas un sausas, ziemas — mérenas
un lietainas. Saja apgabala ziemas parasti ir mérenas, lai gan ir salnu periods no 1. novembra lidz 10. martam. Vasaras
ir karstas un sausas, §1 apgabala galvena iezime ir ta sausums. Vidéjais gada nokrisnu daudzums ir 498 mm.

d) Hidrografija

Caur La Serenas rajonu plast Guadiana Menor un Zijjar upes.
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¢) Flora

Saja apgabala augoso augu sugu vidi ir:
— Vulpia ciliata, Bromus mollis un Agrostis spp. no graudzalu (Gramineae) dzimtas,
— Trifolium (T. arvense, T. campestre un T. glomeratum),

— Ornithopus compressus no paksaugu (Leguminosae) dzimtas; Helianthemum, Erodium, Plantago, Carlina un
Hypochaeris.

5.3. RaZosana un raZoSanas sistemas
a) Razosana

Merinaitu $kirne ir loti izturiga un labi piemérota skarbajam klimatam un apvidum. Tas galvena iezime ir vilnas
razosana, tomer tai ir ari galas un piena razosanas kvalitates, kas padara to pietickami ienesigu, ja tiek nemta véra
sarezgita dabiska vide, kura ta mit. Ta sarazo nelielu daudzumu piena, kura ir daudz olbaltumviela un tauku.

Ta ir maza aita, matites sver no 40 lidz 45 kg, un tévini no 55 lidz 65 kg. Tas garas kajas ir labi piemérotas garu
attalumu parvarésanai, meklgjot baribu (lai gan paslalk aitas atstdj saimniectbas tikai atseviskos gada laikposmos,
pagatné tas ik gadu devas migracija). Sai Skirnei vaislibas koeficients ir 85 % un auglibas koeficients ir 80 %. ST aita
parasti atnesas reizi gada, lai gan tendence ir tris atne$anas divu gadu laika.

b) Apstrade
Siers tiek iegiits, ar darzenu recinataja (Cynara cardunculus) palidzibu fermentativi sarecinot pienu, parasti tempera-

trd, kas ir zemaka par 30 °C.

So divu faktoru, tas ir, mérenas temperatiiras un recinataja ar zemu recinasanas kapacitati, izmantosanas rezultata
nepiecie$ams ilgs recinasanas laiks, un siers ir diezgan miksts. Attiecigi ir augstaka proteolitiska aktivitate, kas rada
sieru ar mazak blivu struktiru.

Divdesmit dienas péc preséSanas sieri parasti pieredz ta saucama “atortado” fenomena posmu, kura laika masa klast
skidra, un ar sieriem jarikojas pasi rtipigi, lai novérstu mizas atdalianos un ieplaSanu masa.
5.4. Saite starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati un ipasibam.

Pirmkart, La Serenas rajona vairak neka 300 000 ha lielas ganibas ir gandriz zaudgjusas kokus, tapéc aug bez citu
augu sancensibas. Tas nozimé, ka ganibu augsné ir visas nepiecie$amas baribas vielas un attiecigi tai ir augsts uztur-
vielu saturs, kas tas padara idedlas majlopu baribai. Otrkart, merinaitas, kas ir vislabak piemérotas ekstrémajam La
Serenas klimatam un reljefam, sarazo nelielu piena daudzumu, kas ir bagats ar taukiem un olbaltumvielam.

Gadsimtiem sena un neaizstajama kombinacija padara pienu no merinaitam, kas ganijusas La Serena ganibas, ideali
piemeérotu Queso de la Serena gatavosanai, nemot véra ta Ipasas un patiesas Ipasibas.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju

(81s regulas 6. panta 1. punkta otra dala)

http:/[www.gobex.es/filescms/con03 uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf
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