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Pieteikuma publikacija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006 par
lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2012/C 48/12)

Si publikicija dod tiesibas izteikt iebildumus pret pieteikumu atbilstigi Padomes Regulas (EK) Nr.
510/2006 (') 7. pantam. Komisijai jasanem pazinojumi par iebildumiem sesu ménesu laika no $is publika-
cijas dienas.

VIENOTS DOKUMENTS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“KRASKA PANCETA”
EK Nr.: SI-PGI-0005-0833-13.10.2010
AGIN ( X ) ACVN ()
1. Nosaukums:

“Kraska panceta”

2. Dalibvalsts vai tresa valsts:

Slovénija

3. Lauksaimniecibas produkta vai partikas produkta apraksts:
3.1. Produkta veids:

1.2. grupa. Galas produkti (termiski apstradati, saliti, kiipinati u. c.)

3.2. Produkta apraksts, uz kuru attiecas nosaukums (1):

“Kraska panceta” ir tradicionals Zzavétas galas produkts ar raksturigu cetrstirainu formu. Galaprodukta
minimalais svars ir 2,2 kg.

“Kraska panceta” gatavo no liesa bekona. Zavésanai sagatavo gabalus ar adu un bez ribam. Produkta
planajam $kélem raksturigo organoleptisko Ipasibu pamata ir saliana ar sauso panémienu un tikai ar
juras sali un nogatavinasana bez termiskas apstrades. Bekona liesa dala ir sausa un stingra un saglaba
elastibu, ja tai uzspiez. Ribu vietas ir labi redzamas. Ada ir stingra un gluda; to atdala isi pirms €Sanas.
Bekonam nogatavinoties, liesums iegiist raksturigu sartu krasu. Treknums ir krémigi balts. Produkta
skele galvenokart redzama liesa gala, kuru caurauz plani taukaudu slani. Pie organoleptiskajam
ipasibam piederas ari planas produkta skéles argjais izskats; produkta konsistencei jabait maigai. Liesajai
galai un treknumam jabit cie$i savienotiem. Produkta $kéles smarzai jabiit pilnigai un harmoniskai, bet
garSai — saldai, ne salai.

Sals saturs neparsniedz 6 %, izziisanas pakapei jabit vismaz 33 %, tdens aktivitates vértibai ne lielakai
par 0,92, olbaltumvielu saturam vismaz 23 % un tauku saturam vismaz 36 %.

3.3. Izejvielas (tikai parstradatiem produktiem):

“Kraska panceta” razo$anai izvelas bekonu no galas skirnu ciikam. Izmanto bekona izcirtni jeb pakriites
gabalu ar redzamam devinam lidz desmit ribu vietam. Tam piederas ari sangabala galiga dala. Bekonam
“Kraska panceta” tipisks ir parastais taisnstiirveida bekona izcirtnis 45-50 cm garuma un 18-20 cm
platuma. Svaiga bekona izcirtna minimalais svars ir 4 kg. Zavésanai sagatavo bekona gabalu ar adu un
bez ribam, malas nolidzina; liesas galas un adas kvalitatei jabit nevainojamai. Iek$puses mikstos taukus
atdala.
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3.4. Dzivnieku bariba (tikai dzivnieku izcelsmes produktiem):

3.5.

3.6.

3.7.

Ipasi raZoSanas posmi, kas javeic noteiktaja geografiskaja apgabala:

— Tiesi pirms saliSanas izmeéra svaiga bekona temperatairu, kurai jabit intervala no + 1 °C lidz + 4 °C.

— Parliecinas par to, ka liesas galas patsvars un bekona gabala vispariga kvalitate un izméri atbilst
prasibam (18-20 cm x 45-50 cm).

— Izbraké gabalus, kuru vispariga kvalitate nav pietickama: adai jabat gludai un bez sariem, skram-
bam, sasitumiem un asinsizpladumiem.

— Gabalus identificg, noradot sérijas numuru un saliSanas dienu (gads, ménesis, datums).

— Sala, ar rokam ribu vietas ierivgjot rupju jiras sali. Sals daudzums ir atkarigs no konkréta bekona
gabala masas. Pievieno piparus un svaigus kiplokus, var pievienot cukuru.

— Salito bekonu glaba plauktos vai uz paliktniem.
— SaliSanai janotiek 1-6 °C temperatiira, to turpina 5-7 dienas.
— Auksta faze: 1-3 nedélas 1-6 °C temperatiira.

— Zaveanai janotiek 14-22 °C temperatiird, to turpina 2—7 dienas; vienas dienas ilguma galu drikst
nedaudz apkapinat (aukstas kiipinaganas metode).

— Zavesanas[nogatavinasanas parametri: temperatiira 10-18 °C, kopéjais razosanas ilgums vismaz 10
nedelas, adens aktivitates vértiba mazaka par 0,92, sals saturs mazaks par 6 %, izzGsanas pakape
vismaz 33 %, galaprodukta svars vairak neka 2,2 kg.

— Testé péc nejausibas principa atlasitu “Kraska panceta” paraugu organoleptiskas ipasibas.
— Produktiem uz adas iededzina identifikacijas zimi.
— Nogatavinatos produktus glaba tumsa telpa 8-10 °C temperatiira.

Tpasi noteikumi grieSanai, riveSanai, iepakosanai u. c.:

Ar aizsargatu geografiskas izcelsmes noradi (AGIN) apziméto bekonu “Kraska panceta” tirgo gabalos vai
pusgabalos, kuriem otra pusé uz adas iededzinats “Kraska panceta” logotips. Lai dazadotu piedavajumu
(delikatesu veikalos), bekonu drikst sagriezt mazakos vienada izmeéra gabalos. Lai saglabatu tradicionalas
organoleptiskas Ipasibas un raksturigo liesuma sarkano un bekona tauku krémigi balto krasu, “Kraska
panceta” grieSana un iepakosana neparvértéjami svariga ir pedantiska tehniska uzraudziba. Saskare ar
gaisu un tai sekojosa galas oksidéSanas var ievérojami pazeminat produkta kvalitati. Tapéc “Kraska
panceta” drikst griezt un komerciali iepakot tikai “Kraska panceta” raZoSanas vajadzibam registrétas
telpas. Tas lauj produktu iepakot tdlit, novérst oksidésanas procesu, ko izraisa saskare ar gaisu vai
nepiemérota temperatiira, un garantét vajadzigo mikrobiologisko drosibu. Si sistéma nodrosina nepar-
trauktu uzraudzibu, pilnigu produkta izsekojamibu un “Kraska panceta” tipisko ipasibu saglabasanu, kas
ir neparvértéjami svarigi no produkta autentiskuma un patérétaju uzticibas viedokla.

Tpasi noteikumi markesanai:

Ikviens razotajs, kuram ir sertifikats, kas apliecina vina produktu atbilstibu produkcijas specifikacijai, ir
tiesigs tos markét ar “Kraska panceta” nosaukumu un logotipu. Logotipa stilizéti attélots bekona gabals
ar pievienotu nosaukumu “Kraska panceta”. Blakus logotipam norada razotaja registracijas numuru.
Tirgh laistajam jebkura veida bekonam logotipa izmantosana ir obligata. Nesagrieztiem bekona gaba-
liem turklat uz adas iededzina identifikacijas zimi.
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5.2.

5.3.

“Kraska panceta” jaapzimeé ari ar vardiem “aizsargata geografiskas izcelsmes norade” un valsts kvalitates
ZImi.

Preciza geografiska apgabala definicija:

“Kraska panceta” razoSanas apgabalu uz kartes ierobezo linija, kuru velk no Kostanjevica na Krasu lidz
Opatje selo, no turienes lidz Slovénijas un Italijas robezai un talak gar $o robezu lidz Lipica robez-
Skérsosanas punktam, no turienes pa celu lidz apdzivotai vietai Lokev, tad pa celu lidz Divaca, no
turienes taisni lidz Vrabce ciematam un talak lidz Stjak, Selo, Krtinovica, Kobdilj, un no turienes taisni
caur Mali Dol lidz Skrbina un uz Lipa un Temnica, un atpakal uz Kostanjevica na Krasu. Visi minétie
ciemati ietilpst geografiskaja apgabala.

Saikne ar geografisko apgabalu:

. Geografiska apgabala specifika:

Karsta (Kras) regions ir viens no lielakajiem Slovénijas ainavu apgabaliem. Ta ir vilnota kalkakmens
plakankalne ar karsta procesam tipisko reljefu (ielejas, karsta piltuves, plaisas un tuk$umi, pazemes
alas). Karsta regiona visvairak izplatitie ir kalkakmens iezi; no tiem veidojusies Karsta regiona slavena
sarkana augsne, biezi dévéta par “terra rossa”. Zemi klaj picticiga augu sega — zalaugi, krtimi un skrajas
meZaudzes —, jo augsnes ir maz, reljefs parsvara klinsains.

Karsta regiona klimatu visvairak ietekmé jiras tuvums. Maigais Vidusjiras klimats sastopas ar
aukstajam kontinentalajam gaisa masam. Karsta regionam tipiskas ir temperatiras svarstibas, kad,
Vidusjiiras apgabala ieplastot aukstajam kontinentalajam gaisam, rodas stiprs v&j$§ — (Karsta) bora.
Jaras tuvuma dé] ziemas vida biezi ir ta, ka péc dienam ilgusa ledaini auksta boras véja seko strauja
temperatiiras paaugstinasanas. Ja ari médz uzsnigt, sniegs atri nokdst. Jiiras tuvumam liela nozime ir ar
vasara, kad parsvara valda karsts un skaidrs laiks. Karsta plakankalnes daudzveidigais reljefs un jiras
tuvums nozimé to, ka vienmér pas viegls vejins vai brize, un tapéc relativais gaisa mitrums geogra-
fiskaja apgabala ir salidzinosi neliels.

Geografiska apgabala dabigie apstakli nodrosina galas ZavéSanai labvéligu mikroklimatu, un vietgjie
iedzivotaji to izmanto kop$ neatminamiem laikiem. Vini prot atrast pareizo temperatiiras un gaisa
mitruma kombinaciju, izmantojot to, ka ékam Karsta regiona ir biezas sienas un daudzas istabas.
Zemnieki parvieto Skinka (prsut), bekona (panceta), ciikas kakla (vratoving) gabalus, desas un citus
galas produktus no vienas istabas otra, tadéadi ikviena atseviska nogatavinasanas procesa posma
nodrodinot pareizo gaisa mitrumu un temperatfiru. Laika gaita, uzkrajoties pieredzei, pilnveidojas
vietgjo iedzivotdju tehniskas prasmes un praktiskas iemanas, lidz tas nostabilizéjas un kluva par vietéjo
standartu.

Produkta specifika:

“Kraska panceta” raksturiga iezime ir izmantotais pakriites taisnstirveida izcirtnis ar devinam lidz
desmit ribu vietam un sangabalu. Tas nodro$ina pareizu liesas galas un bekona daudzuma attiecibu.
Bekona ir vairak galas neka tauku. Vel raksturigi tas, ka tradicionali izmanto tikai sausas saliSanas
panémienu un jiras sali. Zavésanas/nogatavinasanas procesd nav paredzéta termiska apstrade, un tas
norisinas temperatiira, kas zemaka par 18 °C; tas nozimé, ka nenotiek olbaltumvielu noardisanas
siltuma ietekmé un taukaudi saglaba stingrumu.

Sie panémieni kopa ar seviski riipigu 7avésanas/nogatavinaganas procesa uzraudzibu nodrogina “Kraska
panceta” tipisko kvalitati, ko augstu vérté patérétaji un kas ir §a produkta komercialas veiksmes pamats.

Saikne starp geografisko apgabalu un produkta kvalitati vai ipasibam (ACVN) vai produkta ipaso kvalitati,
reputdciju vai citam ipasibam (AGIN):

Geografiskas norades “Kraska panceta” pamata ir tradicionalais produkta razoSanas veids un ta repu-
tacija.
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Karsta regiona maigais Vidusjiiras klimats sastopas ar aukstajam kontinentala gaisa masam. Karsta
plakankalnes daudzveidigais reljefs un jiras tuvums nozimé to, ka vienmér pas viegls véjins vai brize,
un tapéc relativais gaisa mitrums ir salidzinosi neliels. Zavésanai labvéligie dabigie apstakli un tirgus
pieprasijums ir veicinajusi to, ka vietéjie iedzivotaji piegada $adam pieprasijumam atbilstosu ciikgalas
bekonu.

Galas konservésanas tradicija $aja novada ir Joti sena, pirmas liecibas ir par 1689. gadu. Laika gaita
vietgjie iedzivotaji, uzkrajot pieredzi, pilnveidoja tehniskas prasmes, kuras nostabilizéjas un tika nodotas
talak no paaudzes paaudzé. Karsta regiona iedzivotaju darba rezultats ir produkts, ko raksturo skaidri
atpazistama forma un organopletiskas ipasibas, — “Kraska panceta”.

Pretgji citu Slovénijas novadu tradicijai karsténiesi, gatavojot “Kraska panceta”, galu vienmér sala tikai ar
sauso panémienu un neliela sals daudzuma. Citos Slovénijas novados parasti izmanto sals skidumu vai
kombinéto sausas un slapjas salisanas panémienu. Salifana ar sauso panémienu un relativi ilga noga-
tavinasana zema temperattira batiski ietekmé “Kraska panceta” raksturigo organoleptisko ipasibu veido-
Sanos. Labi nogatavinata “Kraska panceta” ar tai raksturigo smarzu un garsu ir delikatese, tradicionala
uzkoda, kuru lidzas Karsta skinkim jeb “Kraski prsut” pasniedz svinigos sarikojumos.

Jauns laikmets “Kraska panceta” razosana sakas 1977. gada, kad tika izstradata ipasa tehnologija, kas
lava razoSanu automatizét.

“Kraska panceta” un tas Ipasibas ir cildinatas dazados literaros darbos, brosiras, skrejlapas u. c. 1978.
gada “Kraska panceta” savos informativajos materialos reklaméja viens no raZotajiem. Dr Stanislavs
Rencelijs (Stanislav Rencelj) piemin “Kraska panceta” gramatds “Tautas &dieni no Zavétas galas” (Suhe
mesnine narodne posebnosti) (1991), “Karsta novada &dieni” (Kraska kuhinja) (1999), “Tradicionalie slovénu
produkti no zavétas galas” (Suhe mesnine na Slovenskem) (2008) un “Karsta novada garsas” (Okusi Krasa)
(2009). Dr Janeca Bogataja (Janez Bogataj) gramata “IzgarSo Slovéniju” (Okusiti Slovenijo) (2007) “Kraska
panceta” ir minéta ka Slovénijai raksturiga delikatese. Sada atsauce ieklauta ari virkné reklamas mate-
rialu ka, pieméram, trisvalodu publikacija “Izcilibas maciba gardéziem, Slovénija” (Do odlicnosti za dober
okus, Slovenija/Rise to Excellence for the Gourmet, Slovenia/Dem Exzellenten Genufl Entgegen, Slowenien)
(1998); izdevuma “Edamus, Bibamus, Gaudeamus” (projekts Interreg 1II, 2006); publikacijas “Karsta regions
un ta édieni” (Kras in Kraske posebnosti) (Phare programma); “Karsta delikatesu ziedonis” (Pomlad Kraskih
dobrot) (Karsta regiona pilotprojekts, 2001); “Karsta un Brkini novadu delikateses” (Dobrote Krasa in
Brkinov) (Sezanas pa$valdiba, 2010) u. c.

“Kraska panceta” razotaji piedalas Starptautiskaja Lauksaimniecibas un partikas produktu izstade Gornja
Radgona (Gornja Radgona), kura pédgjos desmit gados “Kraska panceta” vairakkart sanémusi augstu
atzinibu un apbalvojumus.

Atsauce uz specifikacijas publikaciju:
(Regulas (EK) Nr. 510/2006 5. panta 7. punkts)

http:/fwww.mkgp.gov.siffileadmin/mkgp.gov.si[pageuploads/Varna_hrana/junij2010/Spec_Kraska panceta.pdf
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