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Eiropas Savienibas Oficialais Vestnesis

Grozijuma pieteikuma publikicija saskana ar 6. panta 2. punktu Padomes Regula (EK) Nr. 510/2006
par lauksaimniecibas produktu un partikas produktu geografiskas izcelsmes norazu un cilmes vietu
nosaukumu aizsardzibu

(2006/C 321/08)

Sis publicgjums dod tiesibas iesniegt iebildumus pret grozijuma pieteikumu Padomes Regulas (EK) Nr. 510/
2006 7. panta nozimeé. lebildumiem janonak Komisija sesu ménesu laika no $is publikacijas dienas.

GROZIJUMA PIETEIKUMS

PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
Pieteikums grozijuma registracijai saskana ar 9. pantu un 17. panta 2. punktu
“ASIAGO”
EK Nr.: IT/PDO/117/0001
ACVN (X) AGIN ()

Pieprasitais(-ie) grozijums(-i)
Sadala(-s) specifikacija

Produkta nosaukums

O

X

Produkta apraksts

X

Geografiskais apgabals

O

Izcelsmes apliecinajums

Razos$anas metode

X

Saikne

X O

Markéjums

|

Valsts prasibas

Grozijums(-i)
Apraksts

Ir aprakstitas divu “Asiago” siera veidu —preséta un nogatavinata— specifiskas kimiskas ipasibas (mitrums,
olbaltumvielas, tauki, tauki sausna) un mikrobiologiskas ipasibas (patogeéni, S. aureus, E. coli, koliformas 30 °).

Ir japrecizg, ka péc minimala nogatavinasanas perioda sieru virsmu var apstradat ar vielam, kuras noteiktas

attiecigajos speka esoSajos valsts noteikumos, iznemot sierus, kuriem pievienota norade “Prodotto della
montagna”.

Geografiskais apgabals

Par kalnu apgabalu uzskata apgabalu, kas atrodas vismaz 600 metru augstuma virs juras limena.

Razosanas metode

Janem véra norade par lopbaribu un baribu, ar ko aizliegts barot lopus. Japrecizé, ka attieciba uz sieriem ar
pievienoto noradi “Prodotto della montagna” ir aizliegts izbarot govim jebkura veida zales skabbaribu.

Gan presétajam, gan nogatavinatam sieram “Asiago” japrecizé temperatiira, maksimalais uzglabasanas laiks
un parstradei paredzétais piena sastavs.
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Abiem siera “Asiago” veidiem japrecizé fiziskie un laika parametri attieciba uz §a siera raZoSanas metodi.
Razojot nogatavinatu sieru “Asiago”, iznemot sierus ar noradi “Prodotto della montagna”, parstradajamajam
pienam, ja vajadzigs, pievieno lizocimu (E 1105).

Ir janorada arl precizi tehniskie parametri par nogatavinasanu un uzglabasanu (temperatiira un mitrums).
Nogatavinatam sieram “Asiago” janorada minimalais nogatavinasanas posms (60 dienas vai — sieriem ar
noradi “Prodotto della montagna”— 90 dienas).

Lai siera ritulus varétu labak atskirt, ievie§ numurétas kazeina plaksnites un uz pamatnes iespiez alfabéta
burtu, kas norada razZosanas ménesi.

Veselus ACVN “Asiago” siera ritulus var sagriezt gabalos un ieprieks iesainot tada veida, lai batu redzama
siera pamatne. Ja sagrieSana ietilpst garozas nokasiSana vai nonemsana, iesaino$anas procediira javeic razo-
Sanas vieta, lai nodroinatu produkta autentiskumu.

Markejums

Japrecizé papildu iesp&jamas definicijas, kuras izmanto, lai noraditu svaiga un nogatavinata siera “Asiago”
divus veidus, ka arT nogatavinata “Asiago” atskirigos nogatavinaSanas periodus (mezzano, vecchio, stravecchio),
iesp&ju uz mark&uma noradit to, ka nav lietots lizocims (E 1105), lietofanas noteikumus par noradi
“prodotto della montagna”, ko pievieno sieriem, kuri razoti no kalnu piena kalnu pienotavas.
ATJAUNINATS KOPSAVILKUMS
PADOMES REGULA (EK) Nr. 510/2006
“ASIAGO”
EK Nr.: IT/PDO/117/0001
ACVN (X) AGIN ()
Sis kopsavilkums ir sagatavots tikai informacijai. Lai iegiitu pilnigas zinas, interesenti ir aicinati iepazities ar

pilnigu produkta specifikaciju, ko var sanemt vai nu 1. ieda]a noraditajas valsts iestadés, vai Eiropas Komisijas
dienestos (').

1. Atbildigais dienests dalibvalsti

Nosaukums: Ministero politiche agricole e forestali

Adrese: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma
Talr: (39-06) 481 99 68
Fakss: (39-06) 42 01 31 26
e-pasts: QTC3@politicheagricole.it
2. Grupa

Nosaukums: Consorzio Tutela formaggio Asiago

Adrese: Corso Fogazzaro, 18
[-36100 Vicenza
Talr.: (39-0444) 32 17 58
Fakss: (39-0444) 32 62 12
e-pasts: asiago@asiagocheese.it
Sastavs: razotaji[parstradataji (X) citi (...)

() Eiropas Komisija, Lauksaimniecibas un lauku attistibas generaldirektorats, Lauksaimniecibas produktu kvalitates politikas

nodala, B-1049, Brisele.
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3. Produkta veids

Grupa 1.3. — SIERS

4. Specifikacijas sniegtais apraksts (4. panta 2. punkta nosacjjumu kopsavilkums)

4.1. Nosaukums: “Asiago”

4.2.  Apraksts: Aizsargatas cilmes vietas nosaukumu “Asiago” var pieskirt tikai pusvaritam sieram, kas
razots tikai un vienigi no govs piena saskana ar razoanas specifikaciju un sadalits divos atskirigos
siera veidos: presétais “Asiago” un nogatavinats “Asiago”.

4.2.1. Preseta “Asiago” siera specifiskas tehniskas ipasibas 20 dienas péc nogatavinasanas

a) vizualas organoleptiskas ipasibas: siers balta vai gaisa salmu krasa; izteikts un nevienmerigs
acojums; maiga un patikama garsa; plana un elastiga garoza.

b) kimiskas ipasibas

Tpasas piclaides
Mitrums 39,5 % +[- 4,5
Olbaltumvielas 24,0 % +[-3,5
Tauki 30,0 % +[- 4,0
Natrija hlorids 1,7 % +-1,0
Tauki sausna Ne mazak par 44 % Nav

¢) fiziskas ipasibas

Pamatne taisna vai nedaudz izliekta
Sani plakani un gandriz plakani
Svars no 11 lidz 15 kg
Augstums no 11 lidz 15 cm
Diametrs no 30 lidz 40 cm

d) mikrobiologiskas un higiénas ipasibas:
Patogeéni nav
S. aureus (M <1 000/g
E. coli (M <1 000/g
Koliformas 30 C (*YM < 100 000/g

(*) Sie dati attiecas uz sieru, kas razots no termiski apstradata piena.

4.2.2. Nogatavinata “Asiago” siera specifiskas tehniskas ipasibas 60 dienas pec nogatavinasanas

a) vizualas/organoleptiskas ipasibas: siers gaiSi dzeltend vai dzintardzeltena krasd; mazs un vidgja
lieluma acojums; salda garsa (mezzano)/aromatiska garsa (vecchio); gluda un vienmériga garoza.

b) kimiskas ipasibas

Ipasas pielaides

Mitrums 34,50 % +[- 4,00
Olbaltumvielas 28,00 % +/- 4,00
Tauki 31,00 % +/- 4,50
Natrija hlorids 2,40 % +/- 1,00

Tauki sausna Ne mazak par 34 % Nav
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4.3.

4.4.

4.5.

o) fiziskas ipasibas

Pamatne taisna vai gandriz taisna
Sani plakani un gandriz plakani
Svars no 8 lidz 12 kg

Augstums no 9 lidz 12 cm

Diametrs no 30 lidz 36 cm

d) mikrobiologiskas un higiénas ipasibas:

Patogéni nav
S. aureus M < 10 000/g
E. coli M < 100 000/g

“Asiago” siera ritulu virsmu pé minimala nogatavinaSanas perioda var apstradat ar vielam, kuras
nosaka attiecigie speka esosie valsts noteikumi. Siera ritulu virséja dala (garoza) nav édama.

Siera ritulu virsma jebkura gadijuma jaapstrada ta, lai kazeina plaksnite siera ritula identificéSanai un
siera nosaukuma ietilpstosais logotips saglabatos salasami. “Asiago” siera ritulu virsmu, kuriem pievie-
nota norade “Prodotto della montagna”, ir aizliegts apstradat ar krasvielam un pretpeléuma vielam.

Veselos ACVN “Asiago” siera ritulus var sagriezt gabalos un ieprieks iesainot t3, lai biitu redzama siera
pamatne.

Geografiskais apgabals: ACVN “Asiago” sieru raZo no piena, kas iegiits no ierobezotaja apgabala
audzétajam govim un pienotavas, kuras atrodas minétaja apgabala, kas ietilpst provinéu Vicenza,
Trento, Padova un Treviso pasvaldibu administrativaja teritorija, ka noradits raZosanas specifikacija.
lepriek$ minétie apgabali, kuri atrodas vismaz 600 metru augstuma virs jiiras limena, tiek definéti ka
kalnu teritorija.

Izcelsmes apliecinajums: Jauzrauga katra raZoSanas faze. Lai nodrosinatu produkta izsekoja-
mibu, saskana ar specifikacija paredzétajam parbaudém un attiecigo kontroles planu kontroles iestade
parvalda piena raZotdju, siera bez garozas raZotaju, parstradatdju, nogatavinatdju un iesainotaju
sarakstu. Ja parbaudé atklajas, ka parstrade vai produkts neatbilst prasibam, $o produktu ir aizliegts
laist tirdznieciba ar nosaukumu “Asiago”.

RazoSanas metode: Turklat saskana ar specifikaciju govis, kuru piens ir paredzéts parstradei, lai
no ta razotu ACVN “Asiago” sieru, nedrikst barot ar lopbaribu un baribu, kas aizliegta razoanas
specifikacija. Ja piens ir paredzéts ACVN “Asiago” siera “Prodotto della montagna” raZosanai, tas ir
aizliegts barot ari ar jebkura veida zales skabbaribu.

Saskana ar spéka esoSajiem noteikumiem preséta “Asiago” siera razoSanai lieto pienu, kas atbilst speka
esosajiem sanitarajiem standartiem, iegiits no 1 vai 2 slaukumiem, ir svaigs vai 15 sekundes pasteri-
z&ts 72 ° gradu temperatiira. Nogatavinata “Asiago” siera razosanai lieto pienu, kas atbilst speka esosa-
jlem sanitarajiem standartiem, iegiits no 2 slaukumiem, ir dalgji nokrejots ar dekantéSanu, vai no
viena slaukuma, kas ar ir dalgji nokrejots ar dekantéanu, ir svaigs vai 15 sekundes termiski apstra-
dats 57/68 °C gradu temperatiira. ACVN “Asiago” siera “Prodotto della montagna” razosanai ir atlauts
lietot pienu no 2 vai 4 slaukumiem, kas jaapstrada 18 stundu laika no ta sanemsanas tad, ja izmanto
pienu no 2 slaukumiem, un 24 stundu laika no ta sapemsanas tad, ja izmanto pienu no 4 slauku-
miem.

RaZojot nogatavinatu “Asiago” sieru, parstraddjamajam pienam, ja vajadzigs, pievieno lizocimu
(E 1105), neparsniedzot tiesibu aktos paredzétos ierobezojumus. Razojot “prodotto della montagna”
paveida “Asiago” sieru, licozima lietosana ir aizliegta.

Minimalais preséta “Asiago” siera nogatavinaSanas laiks ir 20 dienas no razoSanas dienas; nogatavinata
“Asiago” siera nogatavinaSanas laiks ir 60 dienas no razosanas ménesa pédéjas dienas;“prodotto della
montagna” paveida “Asiago” siera nogatavinasanas laiks ir 90 dienas no raZoSanas ménesa pedéjas
dienas nogatavinatam sieram un 30 dienas no razoSanas dienas presétajam sieram.

Nogatavina$anai janotiek taja pasa razosanas apvida.
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4.6.

4.7.

4.8.

4.9.

” o«

Siers “Asiago” “prodotto della montagna” janogatavina uznémumos, kuri atrodas kalnu teritorija,
telpas, kur temperatiiras un mitruma apstaklus nosaka dabiskie vides apstakli. Ja sagrieSana ietilpst
garozas nokasiSana vai nopemsana, ki rezultata izcelsmes mark&ums klast neredzams (sagrieZzot
gabalinos, skélés, u.c.), iesainoSana javeic razosanas vietd, lai garantétu produkta izsekojamibu. Sieram
“Asiago”, kas razots no kalnu teritorijas stallos iegiita piena, parstradats un nogatavinats kalnu apga-
bala pienotavas, var pievienot noradi “prodotto della montagna.”

Saikne: Janorada, ka ierobeZotaja teritorija, pateicoties dabiskiem faktoriem, ir pamata viendabigi
klimatiskie un augsnes apstakli, kas ietekmé piena govju baroSanai paredzéto lopbaribu. Tapat jano-
rada, ka siers, kura vésturiska izcelsme mekléjama Asiago Altopiano apvidii sakara ar vietéjo iedzivo-
taju migraciju Pirma pasaules kara laika, izplatijas blakuseso$ajas piekalnés.

Kontroles iestade:
Nosaukums: CSQA S.r.l. Certificazioni

Adrese: Via S. Gaetano, 74

1-36016 Thiene (VI)
Talr.: (39-0445) 36 60 94
Fakss: (39-0445) 38 26 72
e-pasts: csqa@csqa.it

Markéjums: Visus ACVN “Asiago” siera ritulus identificé ar numurétam kazeina plaksnitem un
marke ar Ipasam veidném, kuras pieder atbildigajai asociacijai un kuras pieskir lietoSanai visiem, kam
ir uz tam tiesibas; veidnes ietver logotipu ar nosaukumu, kas ir bitiska dala no razosanas specifika-
cijas, attiecigas sierotavas burtu un ciparu kodu, nosaukumu “Asiago”, kas atkartojas vairakkart un
presétajam “Asiago” sieram ir ar 25 mm lieliem burtiem, bet nogatavinatam “Asiago” sieram — ar
20 mm lieliem burtiem.

Turklat uz nogatavinata “Asiago” siera ritula pamatnes iespieZ raZoSanas menesa pirmo burtu, ka
noteikts raZoSanas specifikacija. Siera “Asiago” “prodotto della montagna” rituli atskiras ar to, ka to
veidné tikai viena vieta ietver vardus “prodotto della montagna”. Péc minimala nogatavinasanas
perioda “Asiago” “prodotto della montagna” siera ritulus identificé, iededzinot mark&umu uz
pamatnes ar atbildigas asociacijas instrumentiem, kurus ta pieskir lietosanai sierotavam, kam ir uz
tiem tiesibas, un uz markéuma atveidojot specifikacija aprakstito simboliku.

Uz preséta siera “Asiago” etiketes var ari uzrakstit noradi fresco (svaigs).
Uz nogatavinata siera “Asiago” etiketes var ari uzrakstit noradi stagionato (nogatavinats).

Uz siera “Asiago” etiketes, kura nogatavinasanas periods ir 4 lidz 6 ménesi, var arl uzrakstit noradi
mezzano (ar vidéji ilgu nogatavinasanas laiku).

Uz siera “Asiago” etiketes, kura nogatavinasanas periods parsniedz 10 ménesus, var arl uzrakstit
noradi vecchio (ar ilgu nogatavinasanas laiku).

Uz siera “Asiago” etiketes, kura nogatavinasanas periods parsniedz 15 méne$us, var ari uzrakstit
noradi stravecchio (ar loti ilgu nogatavinasanas laiku).

Uz etiketes ir atlauts noradit, ka nav lietots licozims (E 1105).

Uz turpmakam etiketém, zimogiem, sietspiedes, utt., kuras ataino norades par uzpémumu, vienmer
jabait skaidri salasimiem ar ACVN“Asiago” saistitiem marké&umiem (izmantojot markéSanas veidnes)
un kazeina plaksnitém, kuras identificé “Asiago” siera ritulus.

Valsts prasibas: —



